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• Promoción del consumo

• Reducción de nutrientes críticos: Convenio con Salud y COPAL

• Mesas sectoriales por cadena
• Capacitación y Asistencia  técnica (Escuela de negocios)
• Buenas Prácticas Agrícolas en productos frutihortícolas
• Difusión de información 

• Programa El Mercado en tu Barrio

• Feria Placeres Regionales

• Marco Regulatorio: CONAL-MERCOSUR-CODEX



→ Nutritivos
→ Deleite
→ Salud
→ Ética ambiental

• Libres de gluten

• Reducidos en Sodio, Grasas, Azúcares

• Reducción/ eliminación grasas trans

• Alimentos funcionales
Probióticos/Prebióticos

• Alimentos con 
certificaciones de calidad

Alimentación saludable

Que debemos ofertar?



Indicaciones Geográficas /

Denominaciones de Origen

Certificados oficiales de calidad

Sello Alimentos Argentinos

Orgánicos

Religiosos



Campañas de promoción del consumo

Próximamente
Semana de los Alimentos 

Orgánicos
Del 3 al 8 de Diciembre 2018



Canales de comercialización

→ Reúne a pequeñas y medianas empresas agroalimentarias y de 
artesanías de todo el país.

→ potenciando el desarrollo de las economías regionales, la feria que 
permite que más de 40 productores.

→ Recorrido por los diferentes gustos y sabores del país se encontrarán 
Frutas del Valle, Cítricos del Nordeste, Frutos secos, Dulces Regionales, 
Quesos, Miel, Cerdo, Chacinados, Aceite de Oliva, Aceitunas, Salsas 
naturales, Té y Yerba, Especies, Vinos, Chocolates, entre otros.



→ Ofrecer a la población una oferta 

variada de alimentos de buena 

calidad a precios accesibles.

→ Acercar el productor al consumidor, 

acortando la cadena comercial.

Canales de comercialización

Alimentos frescos y 
procesados, variados, 
de calidad y aun 
precio económico



• Precios económicos, en referencia a otros 

Mercados y Supermercados de la zona.

• Solo un feriante por rubro; no hay competencia 

dentro del Mercado.

• Productos de buena calidad.

• Rubros principales; Carne, Frutas y Verduras, 

Lácteos, Pastas, Panificados.

• Desarrollo local: Valor agregado.

• Crecimiento y desarrollo de Pymes locales; se 

prioriza que los feriantes sean de la localidad donde 

funciona el Mercado.

• Recomendaciones sobre compra y consumo.

Canales de comercialización



27
Municipios

Provincia de 

Buenos Aires

Municipios con actividad del Programa en 

Provincia de Buenos Aires durante 2018

1. Almirante Brown

2. Azul 

3. Berisso

4. Campana

5. Cañuelas

6.   Escobar

7. Ezeiza

8.   Florencio Varela

9.   General 

Pueyrredón

10. Ituzaingó

11. José C. Paz

12. La Plata

13. Lanús

14. Lomas de Zamora

15. Merlo

16. Moreno

17. Morón

18. Pilar

19. Quilmes

20. San Fernando

21. San Isidro

22. San Miguel

23. San Vicente

24. Tandil

25. Tigre

26. Tres de Febrero

27. Vicente López

Canales de comercialización



24
Municipios

Interior del País La Rioja

La Rioja Capital

Mendoza

Las Heras

Luján de Cuyo

Rivadavia

San Martín

Santa Rosa

Tunuyán

Neuquén

Capital

Senillosa

Municipios con actividad del Programa 

en el Interior del País durante 2018

11
Provincias

Chaco

Barranqueras

Resistencia

Sáenz Peña

Córdoba

Córdoba Capital

Villa Allende

Entre Ríos

Concordia

Paraná

Jujuy

Palpalá

Río Negro

Cinco Saltos

Salta

Rosario de Lerma

Santa Fé

Recreo

Santa Fe Capital

Tucumán

Bella Vista

Concepción

Yerba Buena

https://www.argentina.gob.ar/elmercadoentubarrio

Canales de comercialización



Muchas gracias



La innovación productiva y tecnológica tiene que 

ser desarrollada considerando el respecto por el 

Ambiente y ofreciendo alimentos más saludables 

es decir con mejor aportes de nutrientes. 

Esto tiene que ir acompañado en fomentar el 

consumo responsable, y enfocado a la reducción 

de pérdidas y desperdicios de alimentos en toda 

la cadena alimentaria. 

CONCLUSION GENERAL


