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B ;. Qué es ANMAT?

La Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica
(ANMAT) es un organismo descentralizado de la Administracion Publica Nacional
creado en agosto de 1992, mediante decreto 1490/92.

Dependiente de la Secretaria de Requlacion y Gestion Sanitaria, de la
Secretaria de Gobierno de Salud, del Ministerio de Salud y Desarrollo Social.

Colabora en la proteccion de la salud humana, garantizando que los
medicamentos, alimentos, dispositivos meédicos, cosméticos, productos
domisanitarios, entre otros, posean eficacia, y calidad

Para ello, se encarga de llevar adelante los procesos de autorizacion, registro,
normatizacion, vigilanciay fiscalizacion de los productos de su competencia

www.argentina.gob.ar/anmat




Ministerio de Salud y Desarrollo Social
Secretaria de Gobierno de Salud
Secretaria de Regulacion y Gestion Sanitaria
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- Instituto Nacional de Alimentos (INAL)

 Velar por la proteccion de la salud de la poblacion;

* Contribuir a la prevencion de las ETAs v las ECNT con los alimentos;

« Contribuir al desarrollo productivo manteniendo la confianza de la poblacion en el
sector alimentario;

* Promover la actualizacion normativa sobre una base cientifico-técnica y en las
recomendaciones regionales e internacionales en la materia.

» Coordinar las actividades del sistema federal de control con los organismos
sanitarios de orden nacional, jurisdiccional, y por su intermedio, con los de orden
municipal.

Tagliatelle
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- ¢, Qué es el cambio de Paradigma?
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Cambio de Paradigma Inocuidad y Calidad Alimentaria

- Determinantes de la Salud
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- Atencion Integral de la Salud
e

PREVENCION DE Medidas destinadas a la prevencion
ENEERMEDAD y avance de las enfermedades.




Cambio de Paradigma Inocuidad y Calidad Alimentaria

- Proteccion de la Salud
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Ministerio de Producclén y Trabajo
% Presidencia de la Nacién

Hacia una mirada holistica en la que la
inocuidad es tratada, mas que como una
“obligacion regulatoria”, como una
“responsabilidad ética compartida”.

“Regulacion” con los mas altos estandares
internacionales, que permitan ofrecer las
mayores garantias de inocuidad y calidad a los
consumidores, afianzando el prestigio
internacional como pais productor de alimentos
seguros y saludables, y consolidando al sector
alimentario nacional como un pilar fundamental
en una estrategia de desarrollo sostenible

Y

q\}?@ Organizacién de las Naciones Secretaria Ministerio de Produccién y Trabajo

Unidas para la Alimentacion de Agroindustria
y la Agricultura

'{;v' Presidencia de la Nacién



- Fortalecimiento del SNCA
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Pilares Estratégicos
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B GESTION DEL CONTROL DE ALIMENTOS

La gestion del control de los alimentos es el proceso continuado de planificacion,
organizacion, seguimiento, coordinacion y comunicacion, en forma integrada, de una
gran variedad de decisiones y medidas relacionadas con el riesgo, con el fin de
garantizar la inocuidad y calidad de los alimentos de produccion nacional, importados y
exportados para los consumidores nacionales
y los mercados de exportacion

A Establecer y consolidar institucionalmente la planificacién y seguimiento de
las actividades de control de los alimentos a nivel federal.

g

@ Establecer una agenda de trabajo conjunta con actores clave, para prevenir
la aparicion de contaminantes en alimentos y la ocurrencia de ETAs.

@ Contar con informacién sanitaria disponible y actualizada para el seguimien-

to del sistema de control de alimentos, y para una rapida y efectiva toma de
decision en caso de riesgos para la salud.
Establecer directrices para el registro de productos.

A Establecer una comunicacién 3gil y permanente entre los integrantes del ‘

sistema de control de alimentos. i I

s}




Ejemplos

Qnmoty\SlFeCfA anmat @SIFeGA, mejor servicio a la poblacién simplificando y
- IR facilitando la vinculacion con las autoridades sanitarias y el
« m « v acceso a la informacion a través de internet y de TIC's para
M i agilizar los procedimientos internos de las autoridades

&« cotamarca €& Nevquén

sanitarias y la interaccién con el ciudadano, con el fin de
optimizar los tiempos y/o costos involucrados, facilitando el

€& Ciudsd Auténoma de Buenos Aires < sen Luis

¥ e "
% o acceso a la informacién sanitaria y disminuyendo los
e e obstaculos derivados de las barreras geograficas.

2 o e e #Reigenieria

e = #Sistematizar

o - & s #Simplificar

« ar « e #MejoraSNCA

S #SaludCiudadanos

#Objeti ~
#Mejorar el Servicio a la Poblacién, #simplificando #facilitando

#vinculacion con las autoridades sanitarias #acceso a la informacion en

linea.

#Optimizar la Gestion Sanitaria, #eficaz #eficiente #transparente

#flexible #enfocada en resultados ‘

#Contar con informacién sanitaria #actualizada #toma de

INFORMACION
o X : c ACTUALIZADA
decisiones #rapida y #efectiva #riesgos para la salud. EN LINEA
#Fortalecer el sistema de control de los alimentos #integracion

#coordinacion #articulacion.



Ejemplos

PRC autorizacion de establecimientos, productos alimenticios y envases y/o

materiales en contacto con Alimentos al CAA

Ministerio de Salud
Secretaria de Regulacién y
Gestion Sanitaria
BUENOS AIRES,
VISTO el expediente N° EX-2018-33200117-APN-
T de la 10N NACIONAL DE MEDICAMENTOS

ALIMENTOS Y TECNOLOGIA MEDICA; y

CONSIDERANDO:
Que la Comisién Nacional de (CONAL)
revisar las para la Sanitaria de -

Disposicién ANMAT  N° 14023/2016, recomendadas por la CONAL segin
Acta N° 109; para los técnicos, 7

para la Sanitaria de seglin consta

en Acta CONAL N° 120.

Que por otro lado, en el dmbito del Programa Federal de Control de

(PFCA), las de control de alimentos
la de con p
y para el Sistema Nacional de Control

de Alimentos (SNCA).

Que en virtud de lo expuesto se desarrollaron oportunamente las

para la Sanitaria de

Que de acuerdo a lo establecido en el Acta CONAL N° 120, se
conformé el grupo de trabajo ad- hoc Integrado por las Autoridades

BUENOS AIRES,
VISTO el expediente N° EX-2018-33200117-APN-DERA# ANMAT
de la ADMINISTRACION NACIONAL DE MEDICAMENTOS ALIMENTOS Y
TECNOLOGIA MEDICA; y

CONSIDERANDO:

Que la Comisidn Nacional de Alimentos (CONAL) considerd
necesario revisar las para la Sanitaria de
- Disposicién ANMAT 1307-2017, recomendadas por la CONAL segin Acta
N® 110; para armonizar los requisitos técnicos, administrativos y sanitarios
para la Autorizacién Sanitaria Productos, segin consta en Acta CONAL N®
120.

Que por otro lado, en el ambito del Programa Federal de
Control de Alimentos (PFCA), las autoridades sanitarias de control de
alimentos. la de con

b 4 para fortalecer el Sistema
Nacional de Control de Alimentos (SNCA).
Que en virtud de lo expuesto se desarrollaron oportunamente
las para la Sanitaria de

Que de acuerdo a lo establecido en el Acta CONAL N° 120, se
conformé el grupo de trabajo ad- hoc Integrado por las Autoridades

“2018 - AR0 D&
Ministerio de Salud
Secretaria de Regulacidn y
povsetiyes e
BUENOS AIRES,

VISTO el i NO EX-2018-. APN- dei Registro
dela Nacional de v ia Médica; y

CONSIDERANDO:

Que la Ley 18284 puso en vigencia en todo el territorio de la Repiblica el
Cédigo Argentina (CAA), que serian de
hacerlo cumplic las y la COudad
Auténoma de Buenos Aires.

Que en el Decreto Reglamentario N® 2126/71 quedd establecido que la
autoridad sanitaria nacional la ejerceria la Secretaria de Estado de Salud Publica
(Ministerio de Salud) y el Poder Ejecutivo de cada provinda y de la Ciudad
que haya de ejercer la sutoridad
sanitaria (poder de policia), en su respectiva jurisdiccidn.

Que el Decreto N° B15/99 establecid el Sistema Nacional de Control de
Alimentos (SNCA) v, en los articulos 13°, 159 y 169, las facultades y obligaciones

los que el

en materla alimentaria del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASA), de la Administracidn Nacional de Medicamentos, Alimentos y
Tecnologia Médica (ANMAT) y de las autoridades sanitarias provinciales y Cludad
Autdnoma de Buenos Aires, entre las cusles se encuentra el, velar por las
Inocuidad de los materiales en contacto directo con los alimentos y envases.,




Ejemplos

Agenda Conjunta: Epidemiologia y DCNT

Enfermedades Relacionadas
- conlos Alimentos
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SinoromE UREMICO HEMOLITICO
(SUH) N ARGENTINA, 2010-2013 "




Ejemplos

Impulsar la reingenieria de tramites y procesos administrativos, en funcidn de
los recursos tecnoldgicos utilizados, con el fin de simplificar los tramites.

Disposicion ANMAT 965/18 - Exportacidn

Disposicion ANMAT 10088/17 — Envases,

Repiblica Argentina - Poder Ejecutivo Nacional
2017 - Aflo de las Energias Renovables

Disposicion
Numere: DI-201/-10100-APN-ANMA 1#MS

CIUDAD DE BUENOS AIRES
Tueves 21 de Septiembre de 2017

Referencia: EX 2017-21180749-APN.ANMAT#MS EXPORTACION DE ALIMENTOS

VISTO la Disposicion ANMAT N° 4377/01 y sus modificatorias, la Disposicion
2999/2012 y el Expediente N° 2017-21180749-APN-ANMAT#MS del Registro de esta
ADMINISTRACION NACIONAL DE MEDICAMENTOS, ALIMENTOS Y TECNOLOGIA MEDICA; v

CONSIDERANDO:

Que de acuerdo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 18.284, la Autoridad
Sanitaria Nacional ests facultada para verfficar las condiciones  higiénico sanitarias,
bromatolégicas y de identificacién comercial de los productos que entren o salgan del pais.

Que 2 los efectos del ejercicio de dicha facultad, en cumplimiento de dicha Ley, el
Instituto Nacional de Alimentos (INAL) lleva a cabo el control y fiscalizacién sanitaria de los
alimentos y de todo otro producto que se encuentre bajo su competencia a fin de autorizar
su salida del pais.

Que por Decrato N° 1271/2013 se aprobd |2 estructura organizativa de primer nivel
operativo de esta Administracion Nacional, que asigna al INSTITUTO NACIONAL DE
ALIMENTOS (INAL), la accién, entre otras, de otorgar y cancelar las autorizaciones de
importacién y exportacién en el dmbito de su competencia.

Que por Disposicion ANMAT N° 2999/2012, en el marco del programa de
despapelizacion encarado por el erganismo, se adoptd un Sistema de Gestion Electronica
con firma digital para el trdmite de Exportacién de Productos Alimenticios que se realicen
con la intervencion del Instituto Nacional de Alimentos (INAL).

Que por su parte, el formulario para realizar el trimite de exportacion de materias
primas para use en la industria alimentaria se encuentra previsto en la Disposicién ANMAT
Ne 4377/2001.

Que a través del Decreto N® 434/16 se aprobé el Plan de Modernizacién del Estado
con el objetivo de alcanzar una Administracién Pdblica al servicio del ciudadano en un
marco de eficiencia, eficacia y calidad en la prestacién de servicios, para lo que previé,
entre otras actvidades del Eje Plan de Tecnologias y Gobierno Digital, la de implementar
una plataforma de tramitacién a distancia con el ciudadano, sobre los sistemas de gestién
documental y expediente electronico.

Que por su parte por Decrets N° 1063/16 se aprobd la implementacion de la

materiales y utensilios en contacto con
alimentos

Repiblica Argentina - Poder Ejecutivo Nacional
2017 - Afo de las Energias Renovables

Dispasicion
Numero: DL-201/-10088-APN-ANMA 1MS

CIUDAD DE BUENOS AIRES
Jueves 21 de Septiembre de 2017

Referencia: EX 2017-21178227-APN-ANMAT#MS - ENVASES

VISTO la Ley 18.284, el Decreto 2126/71, el Decreto N 1490/92, Disposiciones
ANMAT Nros. 6902/99 y 3457/01 y el Expediente EX 2017-21178227-APN-ANMAT#MS del
registro de esta Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica;
¥

CONSIDERANDO

Que la Ley 18284 establece la vigencia del Cédigo Alimentario Argentino (CAA) en
todo el territorio de la Republica y dispone que dicha ley v sus disposiciones reglamentarias
se aplicaran y haran cumplir por las autoridades sanitarias de las jurisdicciones nacional,
provincial o municipal agregande que la autoridad sanitaria nacional también podra
cencurrir para hacer cumplir dichas normas en cualquier parte del pais.

Que las disposiciones del Capitulo IV del CAA establecen que los envases, materiales
v utensilios destinados a estar en contacto con alimentos deben ser autorizados
previamente por la autoridad sanitaria competente.

Que el Articulo 3° del Decreto N° 1490/92 en sus incisos b) y e) establece que esta

Administracién Nacional tiene comp en el control y sobre la sanidad y
alidag de s simentos los insumos ificos, aditivas,
olorant ingredientes utilizados en la alimentacion humana y de los

materiales en contacto cun los alimentos; como asi también, en el contralor de las
actividades, procesos y tecnologias que se realicen en funcién del aprovisionamiento,

rtacién y/o exportacion, depésite v
comercializacion de los productes, substancias, elementos y materiales consumidos o
utilizados en la alimentacién humana.

Que el Articulo 8° inciso II) del citada decrato establece que la ANMAT proceders al
registro y/o autorizacion y/o habilitacién - conforme a las disposiciones aplicables — de las
personas fisicas o juridicas que intervengan en las acciones de aprovisionamiento,
importacién y/o exportacion, depésite y
comercializacion de los productos, substancias, elementos y materiales referidos en el
articulo 3° del Decreto N° 149092, fiscalizando o supervisando la ejecucion de dichas

actividades y a autorizar, certificar, inscribir y registrar en cumplimiento de las
disposiciones pertinentes, los productos, substancias, elementos y materiales comprendidos

Disposicion ANMAT
10174/17 -
Importacién

oo Epatis Sl
00T e o Egn

Disposicien
Némers: DI-2017-10174-APN-ANMATEMS
(CIUDAD DE BUENOS AIRES
‘Viernes 29 de Septiembre de 2017
Eeferencis: DISPOSICION ANMAT- DPORTACION ALDENTOS (NAT)

VISTO la ey 18384, el Decreto M 112677y sus modificaorios, &l Dacreto N* 191292, Rssoicién Adminisacidn

Ley 18284, el Decreto N° 212671 y sus modifcotorios. el Decreto ¥ 131292, hm&hﬂmﬁmﬂ«hm}l‘lmﬂi 5

mmmum'm'usmyrmwa 017-21836757-AFN-ANMATEMS del Registo de esw Adminismacion Nacional de
Allmentos y Tecoologia Madicny
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‘Decreios Nros, 1490/02 71" 101 de facka 16 de iciemibre de 2015,
Tor ello,
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DE MEDICAMENTOS, ALMENTOS Y TECNOLOGLA MEDICA
DISPONE:
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- Legislacion Alimentaria

Una parte fundamental de todo sistema moderno de control de los alimentos es una
legislacion pertinente, actualizada y aplicable.

Un marco reglamentario efectivo y moderno, que regule la inocuidad a lo largo de toda
la cadena agroalimentaria (el concepto integrado “de la granja a la mesa”) a fin de
resguardar no solamente la salud del consumidor sino acompafiar el desarrollo regional
e internacional de los productos y acompafiar los cambios tecnolégicos e innovaciones
gue se producen en el sector productivo.

Crear un entorno propicio y previsible que permita formular y aplicar medidas

relacionadas con la inocuidad de los alimentos y basadas en el andlisis de riesgos. N

& Promover la actualizacién permanente del marco normativo, de manera &gil ’
y transparente.

o

Generar capacidad oficial en materia de derecho alimentario.

&

Fomentar y promover la participacion y opinion de los niveles provinciales ‘

f

en los ambitos de discusion internacionales, referentes a normativa alimen-

taria. i I



Ejemplos

20/09/2018 22/03/2018 07/02/2018 22/12/2017
La Comision Nacional La Agricultura Familiar Nuevas actualizaciones Se avanza en Buenas
de Alimentos avanzé en se incorporard al en el Cédigo Practicas Agricolas en
la simplificacién de los Codigo Alimentario Alimentario Argentino frutihorticultura
trdmites para actualizar Argentino

el Codigo Alimentario

Digitalizacion de las presentaciones ante CONAL
*  Armonizacion y estandarizacion de los requisitos formulario web TAD
. Reunién 124: se acordé con el procedimiento — a partir del 22/10 las solicitudes se ingresaran Ginicamente por la plataforma

@ @ https: ia.gob. ia/tad-publico o @ It

@ indican que el mismo es pago.

conal n

Se encontraron 1 resultados

Solicitud de presentacién ante la CONAL (Comisién Nacional de Alimentos)
#Ministerio de Agroindustria #Ministerio de salud

\ntrataciones o Este tramite esta destinado a todas aquellas personas fisicas y juridicas, organismos oficiales o privados, que deseen

realizar una presentacion para salicitar una del Cadigo Ali io Argentino

on o}




Ejemplos

Articulo 15
Queda prohibido elaborar, fraccionar, manipular, tener en depdsito o expender productos

alimenticios fuera de los establecimientos hatilitados a tales fines por la autoridad sanitaria

Evolucion de los Sistemas de Control de Inocuidad de los Alimentos- Paradigmas

Antigiiedad

1900 hasta la
fecha

1930 - 1960

en microbiolégicos de los
alimentos

Introduccién a las BPM y
HACCP

Introduccién al Analisis de
Riesgos

Controles Preventivos

Prohibicién de vender alimento alterado
(Romanos)

Advertencia a grupos de riesgos de no comer
determinados alimentos

Ej. criterios para pasteurizacién

Para aceptacién o rechazo de alimentos

Sistemas de gestién inocuidad de alimentos

Gestion de la inocuidad de los alimentos
basadas en el riesgo (FAO, OMS, CODEX)

Ley FSMA

correspondiente.

Ao 1o te
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3.4. Transporte.
3.4.1. Medios de Transporte.

Los medios para transportar akmentos cosechados, transformados o semi-procesados de los
locales: de produccidn o almacenamiento deben ser adecusdos para el fin a que se destinan y
construidos de materiales que permean 1a impieza, desifeccidn y desinfestacion faciles y

completas. A
3.4.2. Procedimientos de manipulsci.

Los procedimientos de manipulacion deben ser tales que Impidan la contaminacién de los
materiales.

€83 pUNto CrIUCO Ge Contror,
8. Establecimiento de limites criticos para cada PCC (PRINCIPIO 3)

Para cada punto critico de control se deberan especificar y validar limites criticos. En algunos
casos, para una determinada fase se fijard mas de un limite critico. Entre los criterios aplicados
suelen figurar las mediciones de temperatura, tiempo, nivel de humedad, pH, aw v cloro
disponible.

Si se han utilizado quiss para impiementar el Sistema HACCP elaboradas por expertos para
establecer los limites criticos, deberd asegurarse que esos limites sean plenamente aplicables 3
la actividad especifica y al producto o grupos de productos en cuestién. Los limites criticos
deberdn ser mensurables.

El elaborador podra fijar limites operacionales u operativos.




Auditoria Alimentaria

La introduccidon de mejoras en los aspectos tendientes a reducir las enfermedades
transmitidas por los alimentos tiene como componente central a la auditoria alimentaria
basada en el andlisis de riesgos, un componente decisivo de todo sistema moderno de

control de los alimentos.

Adaptar las tareas de fiscalizacion de alimentos, al nuevo paradigma basado en la
evaluacion de los peligros y la estimacion de los riesgos presentes o potencialmente
presentes en cada producto y la identificacion de los escenarios de riesgos que se
presentan en los establecimiento

Auditoria Tradicional Vs Auditoria Actual




Ejemplos

|

anmat’’ B 5 e

DIRECTRICES PARA LA REALIZACION DE AUDITORIAS DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA A
ESTABLECIMIENTOS DE ALUMENTOS ELABORADOS/INDUSTRIALIZADOS

SECCION 1 - OsieTIvVO

SECCION 1. 1- OMIETIVO GENERAL

Armonizar criterios para la realizacion de auditorias de buenas practicas de manufactura a
de alimentos

SECCION 1. 2 - OBIETIVOS ESPECIFICOS

Oefinir los pasos necesarios para efectuar una auditoria de buenas practicas de manufactura en
establecimientos de alimentos elaborados/industrializados.

Fortalecer el proceso de auditoria basado en peligro-riesgo.

SECCION 2 - AMBITO DE APUCAOION

Estas directrices son aplicables para la realizacidn de auditorias de verificacion de buenas practicas de
en de alimentos en todo el territorio nacional.

SECCION 3 - DEFINICIONES

Alimento: Toda sustancia 0 mezcla de sustancias naturales o elaboradas que ingeridas por el hombre
aporte a su los materiales y la energia para el desarrollo de sus procesos biologicos.
La designacion "alimento” Incluye ademis las sustancias o mezclas de sustancias que se ingieren por
habito, costumbres, 0 como coadyuvantes, tengan o no valor nutritivo.

Accion correctiva: Accién tomada para eliminar la causa de una No Conformidad detectada.”

Accion preventiva: Accidn tomada para eliminar la causa de una No Conformidad potencial. *

Auditor para realizar auditorias basada en peligro-rlesgo: Profesional universitario capacitado en la
materia el cual es designado por la autoridad sanitaria correspondiente para revisar, examinar y evaluar
con coherencia las medidas de autocontrol de un establecimiento de alimentos
elaborados/industrializados con el propdsito de Informar o dictaminar acerca de ellas, realizando las

* Ley 18.284 Codigo Alimentario Argentino [Internet] (Consuitado el 12 de Noviembre de 2013)
WUt //www. anmat.gov.ar/alimentos/normativas_alimentos_cas.asp

# Norma 150 9000:2005
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Vigilancia Alimentaria y Laboratorio

La introduccidon de mejoras en los aspectos tendientes a reducir las enfermedades
transmitidas por los alimentos tiene como componente central a la auditoria alimentaria
basada en el andlisis de riesgos, un componente decisivo de todo sistema moderno de

control de los alimentos.

Los desafios que las ETA imponen por sus cambios de comportamiento -nuevos
mecanismos patogeénicos, resistencia antimicrobiana, enfermedades emergentes y
reemergentes-, asi como también las nuevas tecnologias alimentarias y los avances en
el conocimiento cientifico técnico, imponen que la revision y mejora del Sistema de
Vigilancia Alimentaria sea un proceso permanente.

La vigilancia de los alimentos es una tarea multidisciplinaria que comprende a todos los

sectores e instituciones competentes tanto a nivel nacional como provincial o0 municipal,

y constituye la base para establecer estrategias nacionales de reducciéon de los riesgos
asociados con ellos.

Tiene por objetivo identificar los peligros y evaluar sus riesgos, a fin de realizar las
intervenciones adecuadas para prevenir sus efectos en la poblacion.

& Promover la cooperacién y articulacion de los laboratorios oficiales a nivel federal.
& Armonizar las estrategias para un sistema integrado de vigilancia alimentaria.

& Armonizar los mecanismos de respuesta ante incidentes alimentarios.




Ejemplos

la Gestion del Control de los Alimentoé

incidentes alimentarios de todo el pais.

La Red SIVA se encuentra conformada por las autoridades sanitarias de control de alimentos
de las provincias, del Gobierno de la Ciudad Auténoma de Buenos Aires y del Instituto Nacional
de Alimentos (INAL). Cada una de ellas representa un NODO de la RED, que funciona como una
unidad local de vigilancia que se encuentra interconectada con los demas nodos. La conexion
entre los nodos permite informar y conocer de forma inmediata, a través de los modulos para

la vigilancia federal de SIFeGA (Consulta Federal y SIVA), el estado de situacion respecto a los

Red SIVA

Las notificaciones permiten accionar los
mecanismos de respuesta para la gestion
temprana y eficiente de incidentes
alimentarios.

2015: Puesta en linea del SIFeGA
de los 25 nodos con los Médulos
Federales

[Médulo Consulta Federal |

Médulo SIVA

Médulo
Comunicados

FeGA anmat

Gobierno de La Pampa FEDERAL

H -
Departamento de Medio Ambiente de 105 Aentos
Direccién de Epidemiologia

Agenda de Trabajo @@




Ejemplos

Plan integral de fiscalizacion de establecimientos, productos alimenticios y materiales en contacto con alimentos
DISPOSICION ANMAT 10873-17

Promover la
articulacion e
integracion de

acciones y programas

Reducir los riesgos

presentes en los
alimentos

Desarrollar, armonizar
y vincular los
programas de control
oficial

Garantizar la
obtencién de un
elevado nivel de

calidad alimentaria 'y
calidad diferenciada
de los productos
argentinos
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J p Red Federal de Laboratorios de Alimentos
DISPOSICION ANMAT 10875-17

Ensayos Informacién
acreditados oportunay confiable

Organismos centralizados

/descentralizgdos del Laboratorios RENALOA
estado Nacional -

Provincial - Municipal

Potenciar la
Metodologia capacidad analitica
analitica oficial del SNCA

Universidades estatales

TR Laboratorios privados
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Red Federal de Laboratorios de
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INFORMACION, EDUCACION Y COMUNICACION

La informacion, educacién y comunicacion (IEC) es el proceso de elaboracion,
presentacion y divulgacion de mensajes adecuados para destinatarios concretos, con el
fin de mejorar los conocimientos, técnicas y motivacion necesarios para adoptar
decisiones que mejoren la inocuidad y calidad de los alimentos.

La IEC desempeia un papel importante en todo sistema eficaz de control de
los alimentos, ya que incrementa los conocimientos y favorece la toma de conciencia
sobre la inocuidad y calidad de los alimentos entre los consumidores y sus
organizaciones, los productores, elaboradores y comerciantes de alimentos, empresas
alimentarias, asociaciones del sector y otras partes interesadas. Ademas, los faculta
para mejorar la inocuidad y calidad de los productos, para ellos mismos o para quienes
los consumen y/o comercializan

™ Generar y fortalecer la capacidad de los recursos humanos abocados al
control de alimentos.

@ Proporcionar a los ciudadanos informacion precisa, confiable y accesible
sobre medidas de prevencion de ETAs.




Ejemplos

Curso Taller “Herramientas
para el Control de Alimentos:
Enfoque Peligro-Riesgo,
Buenas Practicas de
Manufactura y aspectos
legales”

Formador de formadores de
manipuladores de alimentos




Ejemplos

Encuentro Municipios
prevencion SUH
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Finales




Cambios de Paradigma en Inocuidad y Calidad Alimentaria

CIUDADANO

* Proteccion de la salud, disponiendo de alimentos inocuos y saludables

» Transparencia y participacion ciudadana en la politica de inocuidad y calidad
alimentaria

ESTADO

* Eficaz, eficiente y transparente

75| « Accion coordinada de los distintos organismos del Estado
* Articulacién Politica: Salud, Econémica y Produccion

» Politicas basadas en evidencia

* Modernizar los sistemas de control y vigilancia para hacerlos mas preventivos,
integrados y capaces de responder ante emergencias alimentarias

INDUSTRIA

* Promocion de un desarrollo competitivo y responsable, con pleno resguardo de la
inocuidad y la calidad alimentaria
| + Précticas de autocontrol basadas en la prevencion y control de los peligros y el
desarrollo de la trazabilidad de los alimentos

* Responsabilidad ética compartida




- Cambios de Paradigma en Inocuidad y Calidad Alimentaria

MARCO NORMATIVO

+ Salud del consumidor, desarrollo regional e internacional de los productos y
acompaiiar los cambios tecnolégicos e innovaciones que se producen en el
sector productivo

» Fundamentacion cientifica, transparente e independiente para apoyar las
decisiones técnicas que se adopten.

» Dinamico, actual y agil

CONTEXTO INTERNACIONAL

» Favorecer el comercio internacional, perfeccionando los sistemas de con
trol y certificacion de las exportaciones, y actualizando los procedimientos
de autorizacion de las importaciones de alimentos

« Convergencia Regulatoria

 Obligatoriedad en el cumplimiento de los compromisos y acuerdos
internacionales en materia de inocuidad y calidad alimentaria.
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Muchas Gracias!

Lic. Natalia Jakubowski
njakubowski@anmat.gov.ar




