
 

NN415/Ch. 

议题 4.8 CX/CAC 23/46/10 

2023 年 9 月  

 

粮农组织/世卫组织联合食品标准计划 

食品法典委员会  

第四十六届会议  

 

食品污染物法典委员会提交食典委通过或批准的工作  

 

1. 请食典委通过提交供最终通过的标准和相关文本（步骤 8 或步骤 5/8）。食品

污染物法典委员会提交的相关文本列于本文件第 1 部分。 

2. 收 到 的 食 品 污 染 物 法 典 委 员 会 关 于 标 准 和 相 关 文 本 的 意 见 载 于

CX/CAC 23/46/10 Add.1。 

3. 此外，请食典委批准食品污染物法典委员会提出的列于本文件第 2 部分的新工作

提案，包括相关报告中提及的项目文件。本文件还汇编了项目文件以便参考，并确保提供

所有六种语文版本。请食典委根据《2020-2025 年战略计划》、《工作重点确定标准》

和《食品法典委员会附属机构设立标准》，审议该提案。  

4. 请食典委根据本文件第3部分所列食品污染物法典委员会的建议批准中止相关工作。 

5. 食典委执委会第八十四届会议对相关文本进行了严格审查。  

6. 请食典委批准食典委执委会第八十四届会议所提建议，即将完成即食花生中  

总黄曲霉素的最高限量及相关采样计划以及厨用香草（新鲜 /干制）和香料（干制）中

铅的最高限量工作的期限延长至 2025 年。 

  

C 
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第 1 部分－提交供最终通过的标准和相关文本 

食典机构 标准和相关文本 参考资料 工作编号 步骤 

食品污染物

法典委员会  

预防和减少木薯和木薯产品中  

真菌霉素污染操作规范  

REP23/CF， 

第 36 段， 

附录 III 

N05-2021 8 

婴幼儿即食食品中铅的最高限量  REP23/CF， 

第 28（ii）段， 

附录 II 

N05-2019              8 

绵红糖、原糖和非离心糖中铅的  

最高限量 

REP23/CF， 

第 28（i）段， 

附录 II 

N05-2019 5/8 

干辣椒和肉豆蔻中总黄曲霉毒素的  

最高限量以及干辣椒、红辣椒粉和  

肉豆蔻中赭曲霉素A的最高限量1 

REP23/CF， 

第 69（i）
（iv）段， 

附录 V 

N08-2019 5/8 

某些谷物和谷类产品（包括婴幼儿  

食品）中总黄曲霉毒素采样计划2 

REP23/CF， 

第 41（ii）段， 

附录 IV 

N20-2017 5/8 

 

第 2 部分－开展新工作或修订标准的提案  

食典机构 标准和相关文本 参考资料和项目文件 

食品污染物  

法典委员会  

预防或减少雪卡毒素中毒操作规范/准则  REP23/CF，附录 VI 

 本文件附件 I 

 

第 3 部分－建议中止的工作 

食典机构 标准和相关文本 参考资料 

食品污染物

法典委员会  

红辣椒粉、生姜、黑胡椒、白胡椒和姜黄中

总黄曲霉毒素的最高限量；生姜、黑胡椒、

白胡椒和姜黄中赭曲霉素A的最高限量  

 REP23/CF， 

第 69（iii）段 

 

  

                                                 

1 食典委执委会第八十四届会议指出，干辣椒和肉豆蔻中总黄曲霉毒素的最高限量以及干辣椒、红辣椒粉和肉豆蔻中

赭曲霉素 A 的最高限量将根据可获得的数据情况在三年内进行审查（REP23/EXEC1，第 53 段）。  

2 分析和采样方法法典委员会第四十二届会议批准的经修订的采样计划将由食典委第四十六届会议审议和通过。  
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附件 I 

关于制定预防或减少雪卡毒素中毒操作规范 /准则 

新工作提案的项目文件  

（供批准） 

1. 项目目的与范围 

拟议新工作目的在于，在联合国粮食及农业组织（粮农组织）与世界卫生组织  

（世卫组织）、国际原子能机构（原子能机构）和联合国教育、科学及文化组织政府间

海洋学委员会（联合国教科文组织海委会）合作所开展工作的基础上，制定预防或减少

雪卡毒素中毒的行为准则或准则。雪卡毒素中毒已成为全球性健康问题，并且由于气候

变化等因素影响，发生率不断攀升。对于依赖当地渔业作为食物供应和收入来源的沿海

社区，尤其面临雪卡毒素中毒事件发生率日益增高的风险。  

此项工作的范围是，根据 2022 年成立的电子工作组编写的讨论文件，完成预防或

减少雪卡毒素中毒的行为准则/准则。 

2. 相关性和及时性 

2016 年，在鱼和渔产品法典委员会第三十二届会议上，太平洋国家提出了雪卡毒素

中毒问题，认为该问题正日益影响北纬 35 度至南纬 35 度之间的太平洋、印度洋和加勒比海

的热带和亚热带地区。食品污染物法典委员会第十一届会议（CCCF11，2017 年）提出

了雪卡毒素中毒问题。食品污染物法典委员会同意请粮农组织 /世卫组织提供科学建议，

以便制定适当的风险管理备选方案，2020 年发布了粮农组织/世卫组织雪卡毒素中毒问题

专家会议报告。食品污染物法典委员会第十五届会议（2022 年）同意设立一个电子

工作组，由美国担任主席、欧洲联盟担任共同主席，负责就制定预防或减少雪卡毒素中

毒的行为准则或准则编写一份讨论文件。电子工作组需要在联合国粮农组织与国际原子能

机构（原子能机构）和联合国教育、科学及文化组织政府间海洋学委员会（联合国教科文

组织海委会）合作开展工作的基础上进一步开展工作。  

3. 需要考虑的主要方面  

这项工作涉及预防或减少雪卡毒素中毒的措施，包括监督和监测计划、食品安全

管理系统、数据共享以及面向各利益相关方（如主管当局、渔业部门经营者（捕捞者和

生产者）、医疗保健专业人员和消费者）提出的消费者建议。  
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4. 对照《确定工作优先重点的标准》开展的评估  

(a) 从健康角度保护消费者，反对欺诈行为。为保护消费者健康，应避免因食用

受污染的海产品（如鱼类）而感染雪卡毒素。《行为准则》 /准则将为政府、渔业

经营者（捕捞者和生产者）、医疗保健专业人员和消费者提供建议，有助于防止

受污染海产品进入市场，以免消费者食用受污染产品。  

(b) 国家立法的多样化及其对国际贸易构成或可能构成的明显障碍当前最佳做法

和立法。需制定《行为准则》 /准则，确保向所有成员国介绍预防或减少接触

雪卡毒素的建议做法。还将提供各种手段，以便出口商能够确保降低雪卡毒素中

毒风险，并协助遵守所有最大限量和今后可能制定的最大限量。  

(c) 工作范围和确定工作各部分之间的优先次序  

《行为准则》/准则将涉及环境措施、收获做法、安全生产原则、政府指导和监督

以及消费者建议。  

(d) 其他国际组织已在该领域开展的工作。一些国际组织和公共卫生机构以及

可为制定《行为准则》 /准则提供咨询的机构，如粮农组织、世卫组织、联合国

教科文组织海委会、国际原子能机构（原子能机构）、Euro Cigua 组织和北太平洋

海洋科学组织，已开展雪卡毒素中毒相关工作。这些组织已提出建议，但尚未制定

《行为准则》/准则。 

5. 与食典战略目标的相关性 

(a) 目标 1：及时应对当前、新发和重要问题制定预防或减少雪卡毒中毒的

《行为准则》/准则将满足当前对准则的需求，确保消费者健康。  

(b) 目标 2：坚持科学和食典风险分析原则，制定各项标准这项工作将利用  

粮农组织 /世卫组织和其他公认的专家机构提供的科学数据和建议，将风险分析

原则应用于制定《行为准则》/准则，支持减少消费者接触雪卡毒素。  

(c) 目标 3：认可并运用食典标准，扩大影响力拟议《行为准则》/准则能够确保

有关预防或减少雪卡毒素中毒的建议做法的信息包括当前的最佳做法，并提供给

所有成员国，特别是这一主题可用资源较少的国家。  

(d) 目标 4：促进所有食典成员参与整个标准制定进程通过食典步骤程序制定

一项《行为准则》/准则，向所有食典成员提供有关预防或减少雪卡毒素中毒建议

做法的信息。 

(e) 目标 5：提升工作管理系统和做法，支持高效、有效地实现战略计划各项

目标《行为准则》 /准则将为各国和生产商提供基本指导，以使受雪卡毒素污染

的海产品远离市场，有助于确保制定和实施切实有效的工作管理体系和做法。  
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6. 提案与其他现行食典文件的关系  

《鱼和渔产品操作规范》（CXC 52-2003）为鱼和渔产品的捕捞、加工、运输和销售

提供了全面的技术指导。虽未就减少或避免使用雪卡毒素提供具体指导，但可作为有用

参考，以便进一步制定《行为准则》/准则。 

7. 明确专家科学建议需求和可用情况 

粮农组织已在 2020 年发布的《粮农组织/世卫组织雪卡毒素问题专家会议报告》中

提供了所需的专家科学建议。随着此项工作取得进展，可能还需要提供更多科学建议。  

8. 确定是否需要外部机构对该标准提供技术投入  

目前未确定需要外部机构提供更多技术投入。  

9. 完成新工作的时间表  

这项工作将在 2023 年食品污染物法典委员会提出建议并得到食典委批准后启动。

预计将在 2027 年或之前完成工作。  
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