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INTRCDUCCION (tema 1 del programa)

1. Ia 132 reunién del Comité Coordinador para Europa se celebré en
Innsbruck del 27 de septiembre al 1° de octubre de 1982, por invitacidn
del Gobierno de Austria. E1 Prof. Dr. H. Woidich, Coordinador para Europa,
presidié la reunién. '

20 El Dr, Wilfried Steiger, del Ministerio Federal de Sanidad y Pro-
teccibén Ambiental, abrié la reunién y dié la bienvenida a los participan-—
tes en nombre del Gobierno de Austria., El Dr. Steiger expuso someramente
la historia del Comité y recordé el papel de Austria como uno de los miem-
bros fundadores de la Comisién del Codex Alimentarius. E1l Comité guardé un
minuto de silencio en memoria del Sr. H. J. Pindur, de Austria, que habia
participado intensamente en los trabajos de la Comisidn,

3 Asistieron a la reunién delegaciones de los 18 paises siguiengtes:
Repiblica Federal de Alemania, Austria, Bélgica, Checoslovaquia, Espana,
Finlandia, PFrancia, Hungria, Irlanda, Italia, Noruega, Pafses Bajos,
Polonia, Portugal, Reino Unido, Suiza, U.R.S.S5. y Yugoslavia, Asistieron
observadores de la Repiblica Democrdtica Alemana, Arabia Saudita, Egipto y
Tinez, y de las siguientes organizaciones internacionales: Comunidad . Eco-
némica Europea (CEE), Comité des Industries des Mayonnaises et Sauces
Condimentaires de la CEE (CIMSCEE), Comité Permanent International du
Vinaigre (CPIV), Comisién Econdémica de las Naciones Unidas para Europa
(CEPE?ry Groupement Européen des Sources d'Baux Minérales Naturelles (GESEN),
En el Apéndice I de este informe figura una lista de los participantes,
incluidos los funcionarios de la FAQ y la OMS. -

APROBACION DEL PROGRAMA (Tema 2 del programa)

4. El Comité aprobd por unanimidad el programa de la reunién.
W/M4948 '




ASUNTOS DE INTERES PARA EL COMITE (Tema 3 del programa)

5e El Comité tuvo a la vista el documento CX/EURC 82/2-Parte I, que
contenfa un resumen de los asuntos de interés dimanantes del 14° perfodo
de sesiones de le Comisién y de las reuniones de otros Comités.

Aspectos nutricionales en las actividades del Codex

6. Se informé al Comité de que en el 14° perfodo de sesiones de

la Comisién se habfan examinado, con la ayuda de un documento de trabajo
sobre el particular (ALINORM 81/7), asgectos nutricionales en las normas
del Codex y en otros textos. Ia Comisién habfa estado de acuerdo con las
conclusiones que figuraban en el documento, en el sentido de que los aspec-—
tos nutricionales no se habfan descuidado hasta ahora en los trabajos del
Codex. Sin embargo, la Comisién habfa también convenido en que era necesa-
rio coordinar la labor de los Comités del Codex y darles orientaciones a
fin de asegurar que se examinaran de modo uniforme disposiciones sobre as-
pectos nutricionales,

Te la Comisién habfa acordado también en principio que el Comité ade-
cuado para desempenar estas funciones coordinadoras era el Comité sobre
Alimentos para Regfmenes Especiales (CCFSDU). Siempre que contara con un
mandato corregido, podrf{a realizar este otro trabajo, que comprenderfa
también la elaboracién de textos sobre aspectos nutricionales en todos los
alimentos y un examen de las disposiciones de las normag del Codex presen-—
tadas por otros Comités del Codex. Esto @ltimo no entranarfa una funcién
de aprobacién completa (automdtica), como ocurre con otros comités genera-
les del Codex. Sin embargo, los comités, con la ayuda de adecuadas direc—
trices, seleccionarfan disposiciones para presentarlas al CCFSDU, la Comi-
sién habfa pedido que el CCFSDU examinara el mandato revisado propuesto y
asesorara al 159 perfodo de sesiones de la Comisién sobre si el Comité es-
taba en condiciones de asumir el trabajo adicional y la forma en que iba a
realizarlo (pdrrs. 115-121 de ALINORM g1/39).

8, En la 132 reunién del CCFSDU (20-24 de septiembre de 1982) se ha-
bia examinado a fondo el asunto, bas4ndose en un documento de trabajo
(CX/FSDU 82/3) en el Zue figuraba también un anteproyecto de "Directrices
para uso de los Comités del Codex sobre la inclusién de disposiciones so-
bre la calidad nutricional en las normas alimentarias y en otros textos

del Codex", El Comité (CCFSDU) habfa decidido aceptar su mandato revisado,
que se habfa corregido ligeramente, y realizar el trabajo adicional median-
te grupos de trabago que se reunirfan durante dos dfas antes de las reunio-
nes de dicho Comité. E1 Grupo de Trabajo establecido para la 142 reunién
del CCFSDU examinarfa ulteriormente las citadas directrices y un documento
de trabajo sobre "Directrices generales sobre el enriquecimiento de los
alimentos" (pérrs. 13-23 de ALINORM 83/26).

Examen de sustancias que se desprenden de los materiales de envasado, etc,

9. ~ BEn relacién con el pérrafo 148 de ALINORM 81/19, la Secretarf{a in-
formé al Comité de que se habfa remitido al Comité del Codex sobre Aditi-
vos Alimentarios la declaracién de la delegacién de Espana sobre la necesi-
dad de establecer una reglamentacién para limitar el contenido de monéme-
ros de cloruro de vinilio en el material de envasado, en artf{culos que en-
tran en contacto con la mucosidad de la boca y en juguetes, etc.

10. En la 152 reunién del CCFA se habfa examinado la peticién y se ha-
bfe decidido tratar en una reunién futura de los materiales de envasado.
El Comité habfa estimado que los juguetes y los juegos no eran de su in-
cumbencia y que el tema deberfa remitirse a otros organismos internaciona-
les que dispusieran de expertos en la materia (p4rrs. 29-31 de ALINORM
83/12). (Véase también pérr. 179).
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Frecuencia de los perfodos de sesiones de la Comisién

11. El Comité tomé nota de que en la 292 reunién del Comité Ejecutivo
se habfa examinado la necesidad o no de aumentar la frecuencia de los pe-
rfodos de sesiones de la Comisién. Se habfa propuesto celebrar anualmente
perfodos de sesiones de la Comisién con un programa adecuadamente reducido.
Sin embargo, también se habfa reconocido que la celebracién de perfodos_de
sesiones mds frecuentes podrfa aumentar los gastos de participacién y ana-
dir asf una carga financiera adicional, sobre todo a los pafses en desarro-
1llo. Se preparard un documento sobre este asunto para el préximo (15°) pe-
r{odo de sesiones de la Comisién, teniendo en cuenta el parecer de los Co-
mités Coordinadores (pdrrs. 141-146 de ALINORM 83/3).

Enmienda del procedimiento para la elaboracién de normas del Codex

12. Basdndose en las recomendaciones del Comité del Codex sobre Prin-
cipios Generales, la Comisién habfa convenido en un Procedimiento Revisado
para la elaboracién de normas del Codex. los cambios principales habfan
sido los siguientes:

a) Los Trémites 1, 2 y 3 se han fusionado, por lo que los érganos
auxiliares pueden decidir sobre la elaboracién de una norma y pedir obser-
vaciones a los gobiernos sobre el proyecto de norma que se propone, con
sujecién a la ulterior aprobacién del siguiente perfodo de sesiones de la
Comisién, Cuando el calendario de los perfodos de sesiones lo exija, la
Comisién puede pedir las observaciones en el Trimite 6 antes de la aproba-
cién de la norma pertinente en el Trédmite 5. Estas enmiendas acabarfan con
exageradas demoras debidas al calendario de los perfodos de sesiones.

b) En el Trémite 8 la Comisién adopta las normas como normas del
Codex, quedando fuera del procedimiento de trdmites los anteriores Trdmi-
tes 9~11 y 9~12 respectivamente. E1l Codex Alimentarius se compone de las
normas del Codex y textos afines y de una tabulacién de aceptaciones.

13. Se ha preparado la quinta edicién del Manual de Procedimiento pa-
ra tener en cuenta las citadas enmiendas. Se han publicado ya varios
voldmenes del Codex Alimentarius, que se distribuirdn a los Estados Miem~
bros. Se espera que todos los voldmenes del Codex Alimentarius estén lis-
tos para su distribucién a principios del préximo ano.

Examen ulterior de la Cldusula (D) del mandato revisado propuesto del
Comité (Tema 3 (a) del programa)

14, El Comité recordé que este tema se habfa debatido en su 128 reu-
nién y se mostré de acuerdo en la redaccién de la cldusula (d), que dice
lo siguiente: ’ .

"elabora normas regionales para productos alimentarios de
interés especial para el comercic interregional”.

Esta disposicién diferfa de la equivalente en el mandato de otrcs Comités
Coordinadores, que limitan la elaboracién de normas regionales a los pro-
ductos que se comercializan exclusivamente o casi exclusivamente en la re-
gién en cuestién. En su 128 reunidén, este Comité habfa decidido que para
dicho Comité Coordinador la situacién era diferente, en cuanto préctica-
mente no existfan productos que se comercializaran exclusivamente dentro
de la regién. Sin embargo, habfa productos que revestfan interés especial
en el comercio intrarregional europeo.

15. Este asunto se habfa debatido en el 14° perfodo de sesiones de la
Comisién, en relacién con el procedimiento revisado para la elaboracién de
Normas del Codex regionales, Se habfa indicado que la cldusula (d) propues=—
ta por este Comité podfa crear problemas para los pafses no europeos, so-
bre todo si se la considera en el contexto de las disposiciones para los
Trédmites 5 y 8 del Procedimiento para la Elaboracién de Normas del Codex
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regionales, donde se disponfa que "solamente la mayorfa de los miembros de
la regién interesada que asistan al perfodo de sesiones (de la Comisién)
podrdn decidir respecto a la enmienda o adopcién del proyecto”. Se habia
igualmente senalado que esta situacién estaba agravada por el Artfculo
V1.3, sobre los procedimientos de votacién para los asuntos regionales,
Varias delegaciones de la Comisién habfan estimado que una disposicién de
este tipo podfa crear obstdculos al comercio, por lo que se habfa propues-
to que también el Comité Coordinador para Europa elaborara normas para
productos que circulan exclusivamente o casi exclusivamente en la regién.

16, El Coordinador para Europa habfa senalado que el debate sobre el
mandato del Comité no debfa estar vinculado al debate sobre el Procedi-
miento para la elaboracién de normes y habfa propuesto que el mandato re-
visado se volviera a debatir por este Comité y por la Comisién en su préxi-
mo perfodo de sesiones (pdrrs. 159-163 de ALINORM 81/39).

17. ‘Como lo habfa pedido la Comisién, la Secretarfa habia preparado
para la 298 reunién del Comité Ejecutivo (CX/EXEC 82/29/8) un documento de
tragajo sobre el Artfculo VI.3, donde se esbozaba la historia del citado
Articulo. _

18. En la 292 reunién del Comité Ejecutivo se habfa expresado el pare-—
cer de que no eran compatibles el Trdmite 1 del Procedimiento para la Ela-
boracién de Normas del Codex regionales y el Artfculo VI.3. El Trémite 1
dice lo siguiente:

"A propuesta de la mayorfa de los Miembros de una regién
dada, presentada durante un perfodo de sesiones de la Co-
misién del Codex Alimentarius, tomando en consideracién
los "Criterios para la figaci6n de las prioridades de los
trabajos y para la creacién de Srganos auxiliares", la Co-
misidén decide elaborar una norma regional del Codex".

19. Se habfa, pues, recomendado a la Comisién que el Artfculo VI.3 se
corrigiera del modo siguiente: (se deben anadir las palabras subrayadas y
suprimir las que figuran entre corchetes)

"Cuando la mayorfa de los Miembros de la Comisién que in-~
tegran una regibn o grupo de pafses pida que se elabore
una norma, la norma en cuestién se elaborard, si la Comi~
s8ién asf lo determina, como norma destinada principalmen-
te a esa regidn o grupo de pafses. Cuando se ponga & vo-
tacién la (elaboracién,) enmienda o adopcién de un pro-—
yecto de norma destinado principalmente a una regién o
grupo de paises, s6lo tomardn parte en la votacién los
Miembros que pertenezcan a esa regién o grupo de pafses.
Sin embargo, antes de proceder a la adopcién de la norma
se someterf el texto del proyecto de norma a todos los
Miembros de la Comisidén para que formulen observaciones,
las disposiciones de este pdrrafo no impedirdn la elabo-
racién o adopecién de una norms correspondiente que tenga
su dmbito territorial diferente",

20. En la 29% reunién del Comité Ejecutivo, el Coordinador para Europa
habfa expresado su preocupacién por las posibles consecuencias de la en-~
mienda del Artfculo VI.3 (pdrrs. 80-86 de ALINORM 83/3). :

21, El observador de la CEE reiterd la opinidn de la CEE de que no ers
aceptable para la Comunidad limitar el desarrollo de normas a productos
que circulen exclusivamente o casi exclusivamente en el comercio intrarre-
gional, Senal$ que tales productos no existfan. Por otra parte, puede ser
que en determinados casos el 4mbito de aplicacién de las normas mundiales
sea demasiado amplio para tener en cuents las particulares necesidades
europeas. De ah{ que el observador de la CEE declarara que la Comisién no
deberfa hacer la enmienda propuesta al texto del Artfculo VI.3
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22, Algunas delegaciones eran de opinién seme jante. La delegacién de
Noruega se mostr§ partidaria, en general, por la elaboracién de normas
mundiales.

23. Ia Secretarfa informé al Comité de que pafses que no pertenecfan a
la Regién de Europa habfan manifestado que si este Comité€ iba a elaborar
normaes regionales para productos con una distribucién m4s amplia que la re-
gional, podrfan_crearse obstdculos para el comercio. Sin embargo, varias
delegaciones senalaron la existencia de una serie de rant{as en el re-
glamento y procedimientos del Codex, los cuales ofrecian la posibilidad de
participar en la elaboracién de normas regionales a pafses distintos de
los de la regibn interesada. Ademds, como habfa mostrado la experiencia,
pafses que no eran miembros de la regién ya habfan aceptado normas regio-
nales. Esta aceptacién podfa también dar lugar a transformar una norma re—
gional en norma mundial, lo que ultimamente se habfa decidido para la
Norma regional europea para la miel; en el caso de la miel, las estadisti-
cas no indican que de la norma europea se hayan derivado consecuencias co-
merciales negativas.

24, El Comité convino en que se deberfa informar al Presidente del Co-
mité de los pormenores del documento de trabajo sometido al Comité Ejecu~-
tivo, que habfa dado lugar a la recomendacidédn de corregir el Artfculo VI.3
(véase pédrr. 19). E1 Comité decidié aplazar la conclusién del examen de la
cldusula (d) de su mandato revisado hasta después del préximo perfodo de
sesiones de la Comisién y esperar la decisién de ésta sobre la enmienda
propuesta al Articulo VI.3.

Novedades relativas a las propuestas de enmienda a la Norma del Codex para
el COctel de Frutas en Conserva (CODEX STAN 78-1961)
(Tema 3 (d) del Programa)

25. El Comité recordé que en su reunién anterior habfa discutido la
posibilidad de enmendar la citada norma de forma que se pudiera seleccio-
nar los ingredientes entre grupos similares de frutas, por ejemplo, utili-
zar menzanas en vez de peras o albaricoques en veg de melocotones. Se ha-
bfa manifestado la opinién de que la lista actual de los ingredientes era
excesivamente restrictiva. El1 Comité habia senalado que el Comité del
Codex sobre Frutas y hortalizas elaboradas (CCPFV) habfa establecido un
grupo de trabajo para estudiar un documento sobre este asunto, que lo es-
taba preparando Australia. El Comité habfa acordado esperar los resultados
de los debates del CCPFV,

26. E)l citado Grupo de Trabajo se habfa reunido durante la 162 reunién
del CCPFV (22-26 de marzo de 1982), E1l Comité (CCPFV) se habfa mostrado de
acuerdo con la recomendacién del Grupo de Trabajo de que no deberfan efec-
tuarse cambios en la norma, porque el clctel de frutas era un producto de
calidad bien establecida, que circulaba en grandes cantidades en el comer-
cio internacional y cuyo nombre resultaba claro para el consumidor en
cuanto a composicién y forma de presentacién. El Grupo de Trabajo habia
recomendado asimismo que se emprendiera una encuesta para determinar la
magnitud del comercio y las designaciones de productos seme jantes al
"cbdctel de frutas™, pero que no se ajustaban a la norma, y determinara el
tipo de frutas empleadas y su presentacién. Segin los resultados de esta
encuesta, podrie adoptarse una decisidén sobre la necesidad de elaborar una
nueva norma general pars las frutas en conserva de clima templado que se
presentan de diferentes formas. Sin embargo, el Comité (CCPFV) habfa deci-
dido no emprender la elaboracién de una norme para mezclas de frutas no
reguladas por las normas para el cbctel de frutas o para la ensalada de
frutas tropicales (pdrrs. 42 y 138 de ALINORM 83/20).

27, El Comité tomé nota de las decisiones adoptadas por el CCPFV y
convino en aplazar la continuacién del debate sobre le posibilidad de en—
mendar la norma del Codex pare el céctel de frutas hasta que no se dispu-
siera de nuevos datos.




Clasificacién por tamanos de los guisantes

28. En su reunién anterior, el Comité habfa seguido examinando la po-
sibilidad de introducir en la Norma del Codex para los Guisantes en Conser—
va (CODEX STAN 58-1981) una disposicién facultativa sobre la clasificacién
por tamanos. Se habfa tomado nota de que la Comisién habis pedido la opi-
nién del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaberadas al respec—
to, y habfa prestado atencién al sistema que figuraba en la Norma para los
Guisantes Congelados Répidamente. la industria de varios paises europeos
habfa utilizado hacfa anos, a tftulo voluntario, el sistema propuesto en
el Apéndice IV de ALINORM 79/19. Se habfa senalado que el sistema era
igual al que empleaba el CAEM, menos en la terminologfe utilizada para de-
signar los diversos tamanos.

29, El Comité habfa concluido no debatir més el tema e invité a los
gobiernos a que presentaran sugerencias sobre una mejor nomenclatura para
examinarlas en su préxima reunién. E1 Comité convino igualmente en que si
se introducfa el sistema, no deberfa constituir una disposicién obligato-
ria sino facultativa (pérrs. 105-109 de ALINORM 81/19).

30. Como no se habfa recibido mfs informacién de los gobiernos, el
Comité decidid aplazar el asunto hasta que se dispugsiera de m4s datos.

El principio de transferencia en las normas regionales europeas del Codex

31. El Comité tomé nota de que la Comisién habfa pedido que los Comi-
tés del Codex examinaran la aplicabilidad del principio de transferencia a
las normas de su jurisdiceibén. E1 Comité decidié que el principio de trens-
ferencia parecfa que no tuviera que ver con las normas elaboradas hasta 1la
fecha, o sea, las normas regionales europeas para la miel, aguas minerales
naturales y hongos comestibles. Se tom§ nota asimismo de que la citada de-
cisibén se incorporarfa en los volimenes pertinentes del Codex Alimentarius,.

INFORME DEL GRUPO DE TRABAJO ESPECIAL SOBRE AGUAS MINERALES NATURALES
(Tema 3(b) del Programa) -

32, El Comité tuvo ante sf el informe del citado Grupo de Trabajo
(Documento de Sala de Conferencias No. 1). El1 presidente del Grupo, Dr.
HoeGe Gorchev (OMS), y la Secretarfa informaron al Comité de las conclusio-
nes a que llegé el Grupo en lo referente a. aspectos microbiolégicos, 1fmi-
tes para la radioactividad y métodos de andlisis en relacién con la Norma
Regional Europea para las Aguas Minerales Naturales,

Aspectos microbiolégicos

33 El Comité tomé nota de la conclusién del Grupo de Trabajo de que
la calidad microbioléfica de las aguas minerales embotelladas se definirfa
me jor incluyendo, a titulo orientativo, requisitos para determinados agen-
tes patégenos importantes y de que el recuento en placa de agar a 42°C,
aprobado temporalmente por el Comité del Codex sobre Higiene de los Ali-
mentos (véase CX/EURO 82/2-Parte I), no era un indicador adecuado de la
contaminacién fecal o de la presencia de microorganismos patégenos. E1
Grupo de Trabajo concluyé también que los métodos de toma de muestras y de
ensayo microbiolégico deberfan describirse detalladamente teniendo en
cuenta los dltimos adelantos a nivel internacional,.

34, El Comité acepté las conclusiones del Grupo de Trabajo y decidié
que el texto corregido de la Seccién 5.2 de la norma para aguas minerales
que se expone a continuacién se remitiera al Comité del Codex sobre Higie-
ne de los Alimentos para que lo examinara y a la Comisién, con miras a una
futura enmienda de la citada norma,

"5.2 Después del embotellado, el agua mineral natural de-
berd estar exenta de los siguientes microorganismos, deter-
minados utilizando el método ISO 4831 modificado para
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examinar coliformes en 5 x 250 ml (y otros métodos ISO
adecuados o los que haya que elaborar).

(1) Coligormes p§evia incubacién a 37°C (n = 5(x 250 ml),
c=,m=0.

(2) Estreptococos fecales previa incubacién a 37°C
(n=5(x250ml), ¢ =0, m = 0). ,

(3) Bacterias anserobias formadoras de esporas y reduc-—
toras de sulfito previe incubacién a 42°C (n = 5
(x 250 ml), ¢ = 0, m = 0),

(4) Pseudomonas aeruginosa previa incubacién a 42°C
(n=5(x250ml,c=o’m=o)yc.

El observador de la CEE expres§ una reaccién favorable a las propuestas
del Grupo de Trabajo, pero también indicé que hacfa falta estudiar las
propuestas con los Estados Miembros de la CEE que no estaban presentes en
la reunién, por lo que no podfa expresar su acuerdo por el momento. Ia de-
legacién de Polonia reiter§ que la seccién 5.2 (2) deberfa redactarse como
sigue: no deberdn hallarse organismos coliformes en 5 x 250 ml con incuba-~
cidn a 32°C, ni E. coli a 44°C",

Cédigo de Prdcticas de higiene para la captacién, elaboracién y comerciali-
zaclén de les aguas minerales naturales (ﬁemﬂ 3 zci del programa)

35. El Comité tomé nota de que el Comité del Codex sobre Higiene de
los Alimentos (CCFH) estaba elaborando un C8digo de Précticas de Higiene
pare las aguas minerales naturales (Trdmite 5). El Comité no estaba en
condiciones de examinar el Cédigo en su reunién actual y decidié pedir al
CCFH que tuviera en cuenta las opiniones expresadas por el Grupo Especial
de Trabajo en lo referente a las especificaciones microbiolégicas del pro-
ducto final para las aguas minerales naturales y la seccién 7.10 del
C6di§o (véanse los pérrs. 33-34 y Apéndice IV), cuando volviera a examinar
el Cédigo a la luz de las observaciones de los gobiernos. Se dio por su-—
puesto que el Cédigo podria debatirse en la préxima reunién del Comité
Coordinador,

Lfmites para la radioactividad

36, El Comité tomé nota de que el Grupo de Trabajo no dispuso de in-
formacién suficiente para poder resolver el problema de si los 1fmites pa~-
ra la actividad alfa y beta que figuraban en la norma del Codex para las
aguas minerales naturales resultaban adecuados para que los aceptaran los
gobiernos. El1 Grupo habfa observado que, si bien existfan sélo directrices
para el agua potable en lo referente a niveles aceptables de radioactivi-
dad, la norma del Codex contenfa lfmites obligatorios para la radiocactivi-
dad que, de excederse, supondrfan el rechazo del agua mineral. E1 Grupo de
Traba jo habfa recomendado que se siguieran examinando estas cuestiones ba-
sdndose en la informacién que se habria de conseguir y que se volviera a
estudiar el sistema para reglamentar la-radioactividad en las aguas mine-
rales naturales embotelladas,

37. Durante el debate del informe del Grupo de Trabajo se senald que
la distincién entre la actividad alfa y beta, en cuanto derivadas de los
radionucleidos naturalmente presentes en el agua mineral y de la contami-
nacién, respectivamente, no era tan clara como aparecf{a en la norma del
Codex. También se manifest§ el parecer de que la radioactividad deberia
expresarse utilizando las unidades Becquerel en vez del pCi,

38, El Comité aceptd las recomendaciones del Grupo de Trabajo conteni-
das en el pdrrafo 9 de su informe (Apéndice IV). la delegacién de Suiza
convino en examinar la informacién recibide de los gobiernos a partir de
un cuestionario que la Secretar{a iba a distribuir. la delegacidén de
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Francia acord$ ayudar a preparar dicho cuestionario. Se supuso que los
aspectos relativos a la inocuidad se examinarfan teniendo en cuenta las
recomendaciones de la Comisién Internacional de Proteccién contra las
Radiaciones (ICRP), a fin de determinar niveles aceptables de redioactivi-
dad en las aguas minergles naturales, ‘

Métodos de andlisis

39. Se informé al Comité de que el Grupo de Trabajo habfa tomado nota
de las opiniones manifestadas por el Comité del Codex sobre Principios
Generales, en el sentido de que no deberfan elaborarse métodos del Codex
para pardmetros no incluidos en las normas del Codex y que era preferible
establecer sélo un método del Codex por pardmetro (véase CX/EUROC 82/2).
Teniendo esto en cuenta, el Grupo habfa identificado tales pardmetros en
la Norma del Codex para aguas minerales naturales, parz los que deberian
seleccionarse métodos del Codex. En cuanto a la seleccién de los métodos
adecuados, el Grupo habfa recibido un informe del Prof. B. Ninard (Francis)
sobre la metodologfa existente. En el Anexo 1 del Apéndice IV figuran re-
comendaciones del Prof. Ninard sobre métodos de andlisis que deberian es-
tudiarse o ensayarse todavia m4s.

40, El Comité tomé nota de que en determinadas circunstancias y debido
a factores como la interferencia con otras sustancias y la escala de con-
centraciones que hay que abarcar, puede que haga falta mds de un método
para medir un pardmetro dado. Observé también que la seleccidn de métodos
para las gaguas minerales naturales representaba una tarea importante, ya
que entranaba ensayar los métodos a fin de asegurar que fueran adecuados
para los diversos tipos de aguas minerales.

41, El Comité agradecié al Prof. Ninard el excelente trabajo que habia
realizado para examinar la metodologfa existente y le pidid que continuara
estudiando los métodos enumerados en el Anexo 1 del Apéndice IV e infor-
mara de ello en la préxima reunién del Comité. El Presidente del Comité
indicé que Austria prestarf{a su ayuda a esta tarea. La Secretarfa se en—
cargaria de facilitar otro tipo de ayuda, como la de mecanografiar y tra-
ducir el documento que se iba a preparar. En cuanto al ensayo de algunos
métodos harfa falta la cooperacién de los gobiernos y de organizaciones
internacionales interesadas.

ACTIVIDADES DE IA OMS QUE COMPLEMENTAN IA LABOR DEL COMITE (Tema 4 del
programa )

42, El representante de la OMS informé sobre algunas actividades re-
cientes de la OMS que podrfan resultar de interés para el Comité.

43, la OMS estaba a punto de terminar su trabajo sobre las Directrices
para la calidad del agua potable., Se esperaba disponer del proyecto final
para mediados de octubre de 1982 y las Directrices se publicarfan antes
del final de ese ano.

44. El Gobierno de Espana habfa invitado a la OMS a que celebrara una
reunién de expertos en Espana sobre los aspectos toxicoldégicos de los
efectos del consumo de aceite adulterado, Algunas delegaciones deseaban
obtener el informe de esa reunién y otros documentos sobre el particular.
El representante de la OMS propuso que a este respecto se dirigieran di-
rectamente a las autoridades espanolas,

45, Gran parte del trabajo sobre la inocuidad de los alimentos en la
regién europea de la ONMS se dedica a ayudar a los pafses & que mejoren su
sistema de control de los alimentos. En 1981 se celebrd§ en los ses Bajos

una reunién sobre aspectos sanitarios de los residuos de sustancias anabé-
licas en la carne 1/, En la reunién se habfa acordado que el empleo

1/ Puede pedirse el informe a la Oficina Regional para Europa de la OMS,
Scherfigsvej 8, Copenhague. A




correcto de determinadas hormonas no plantea problemas conocidos a la sg-
lud, pero que algunas susiancias no deberfan utilizarse, Ia reunién sub-

rayé que las autoridades sanitarias deberfan conceder prioridad absoluta

al hecho de evitar el uso ilegal de productos prohibidos. '

46, Antes de que finalice 1982 se publicard una encuesta sobre los
servicios de abastecimiento de comidas (catering). En €1 figuran directri-
ces para el personal administrativo sobre la forma de evitar peligros para
la salud en las diferentes formas de abastecimiento de comidas.

47, En junio de 1983 se convocard en Ginebra un Comité de Expertos
sobre inocuidad de los alimentos, con la finalidad de reforzar ls base
técnica para elaborar programas de inocuidad de los alimentos a nivel na-
cional e internacional. :

48, Dos delegados preguntaron acerca de la participacién de la OMS en
los trabajos sobre la irradiacién de los alimentos. E1l representante de la
OMS respondié que su organizacién apoya plenamente las recomendaciones pu-
blicadas por los grupos mixtos de trabajo OIEA/FAQ/OMS sobre la irradia-
cién de los alimentos y que probablemente se mantendria el tema para con-—
tinuar estudidndolo en actividades futuras, por ejemplo, el Comité de
Expertos sobre la inocuidad de los alimentos.,

ACTIVIDADES DE LA FAO QUE COMPLENENTAN LA IABOR DEL COMITE (Tema 4 del
programa)

49, La FAO ha publicado los siguientes Manuales para el Control de
Calidad de los Alimentos (Estudio FAO: Alimentacidén y Nutricién, No. 14):
(a) laboratorio para el control de los alimentos; (b) andlisis quimico:
aditivos, contaminantes, técnicas, (c) andlisis qufmico: productos :
(d) andlisis microbiolégico, (e) inspececién de los alimentos, y (fS ali-
mentos para la exportacién,

50 La FAO, con la ayuda del PNUMA, estd examinando el Manual para el
Control de Calidad de los Alimentos: "Inspeccién de los Alimentos" (Estudio
FAO: Alimentacién y Nutriecién, No. 14.5 Prov.), que se habfa preparado en
1981 para utilizarlo en pafses en desarrollo y que se habfa distribuido
ampliamente para su aplicacién prdctica. Se habfan pedido y recibido ob-
servaciones tanto de las naciones industrializadas como de log palses en
desarrollo. Una vez examinado, se imprimird el Manual en espanol, francés
e inglés. E1 actual Manual provisional ha sido traducido también al turco
y al drabe.

51 la FAOQ, en colaboracién con la SIDA, comenzard en breve la revi-
sién del Manual para el Control de Calidad de los Alimentos N2 14.2:
"Andlisis quimico, aditivos, contaminantes, técnicas", que se prepar$ y
fue ampliamente distribuido en 1979.

52. la FAO y la OMS egtdn preparando un "Manual para impedir la conta-
minacién con plomo y estano de los alimentos enlatados - Directrices para
los fabricantes de latas y enlatadores de alimentos". lLas directrices pro-
puestas contendrdn informacién de interés especial para los pequenos fa=-
bricantes y enlatadoreg de alimentos en los pafses en desarrollo. Se espe-
ra publicarlas en espanol, francés e inglés en mayo de 1983,

53. En colaboracidén con U.R.S.S./PNUMA/FAO, se estd organizando una
serie de cursos de capacitacidn, programados para que comiencen en 1983,
sobre andlisis de micotoxinas,

54. El JECFA y la JMPR constituyen actualmente actividades conjuntas

de la FAQ/OMS; los informes del JECFA son especialmente importantes al
examinar los aditivos que figuran en las normas elaboradas por este Comité.

L
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EXAMEN DEL PROYECTO DE NORMA REGIONAL EUROPEA PARA EL VINAGRE, EN EL
TRANITE 7 (Tema 5 del Programa) . .

55 El Comité tuvo ante sf el citado proyecto de norma, que figura en
el Apéndice II de ALINORM 81/19, y las observaciones al respecto que apa-
recen en el documento de trabajo CX/EURO 82/3 - Parte I. Se habfan recibi-
do observaciones de la Repidblica Federal de Alemania, Australia, Estados
Unidos, Israel, Italia, Noruega, Polonia, Portugal, Reino Unido y Suecia. Ia
delegacién de Espana habfa preparado un documento sobre m€todos idéneos de
andlisis para los pardmetros que figuran en la norma (CX/EURO 82/3 -

Parte II). Ademds, la delegacidn del Reino Unido facilité un documento de
Sala de Conferencias sobre el diéxido de azufre en el vinagre.

56 El Presidente expresé el agradecimiento del Comité por el docu~
mento preparado por Espana sobre métodos de andlisis y propuso que se cre-
ara un pequeno grupo de trabajo para examinar los métodos propuestos e in-
formar de ello a la plenaria; as{ quedé acordado. Convinieron en partici-
par en el Grupo de Trabajo miembros de las delegaciones de Austria, Espana,
Portugal, Reino Unido y Suiza (véanse también los pdrrs. 117-120).

Generalidades

57 El Comité tomé nota de una serie de observaciones que se habfan
recibido y sobre todo de las de los Estados Unidos, en relacién con temas
fundamentales de la normalizacién de los vinagres., lLos Estados Unidos ha-
blan manifestado su oposicién a la norma en su redaccidn actual que, segin
su parecer, acarrearia restricciones comerciales innecesarias tanto en la
regién europea como en las regiones no europeas. Los Estados Unidos habian,
pues, propuesto incluir todos los vinagres en la norma o limitar el t{tulo
y el etiquetado a los productos regulados actualmente por la norma. Los
Estados Unidos habfan expresado también el parecer de que el vinagre no
constitufa materia adecuada para una norma regional, ya que no se comer-
cializaba exclusivamente o casi exclusivamente dentro de la regién europea,

58, El Comité tom6 nota también de que habfa diferentes opiniones en
cuanto a qué tipos de productos estaban comprendidos bajo el nombre de
vinagre. Algunas delegaciones declararon que en sus_paises sélo se consi-
deraba vinagre el vinagre de vino. El Presidente senald que en algunos
paises el vinagre comprendfa tanto el de vino como el de otras materias
primas, mientras que el dcido acético diluido en cuanto tal constitufa un
producto diferente., Estos Ultimos productos también se denominaban
"vinagre" en algunos paises.

59. la mayorfa del Comité se pronuncié en favor de mantener el texto
actual, en el que el término "vinagre" se aplicaba al vinagre de fermenta-
cibén, es decir, a los productos obtenidos por doble fermentacién., Variasg
delegaciones opinaron que todo el asunto no pasaba de ser un problema lin-
glif{stico. Ias delegaciones del Reino Unido declararon que si el t{tulo se
cambiaba en "vinagre de fermentacién", podr{a suponerse la existencia de
otros vinagres, lo cual, a su vez, provocarfa trastornos y confusién en

el comercio.

60, Varias delegaciones senalaron el hecho de que en el 12° perfodo de
sesiones de la Comisidén se habfa aprobado la elaboracién de una Norma re-
gional europea para el vinagre de fermentacién solamente y que la inclu-—
sién de cualesquiera otros productos exigirfa la autorizacién de 1la
Comisién. Se senald asimismo que, como el 4cido.acédtico es un aditivo ali-
mentario, quizd no fuera viable incluir en la norma disposiciones para el
dcido acético diluido como producto alimenticio.

61. El Presidente concluy$ que no era pesible resolver por el momento
el problema del texto del titulo y propuso que se pidieran observaciones

a los gobiernos sobre la necesidad y viabilidad de corregir el tftulo
"vinagre" por "vinagre de fermentacién", en caso de que no se adelantara
la norma al Trdmite 8. E1 Comité se mostré de acuerdo con la propuesta del
Pgesident§ ¥y decidié no corregir el tf{tulo por el momento (véase también
yrarr. 121).
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Seccibén 1 - Ambito

62. El Comité tomé nota de las observaciones escritas que se recibie-
ron de la Repiblica Federal de Alemania, Estados Unidos, Italia y Portugsal.
las delegaciones de Italia, Espana y Portugal reiteraron que en sus palses
sélo podlan denominarse "vinagre" los elaborados a base de vino y que para
productos derivados de materias primas distintas del vino se utilizaban
otras denominaciones, :

63. El Comité debatid si la segunda frase del dmbito estaba adecuada—
mente redactada o si se podfa suprimir toda ella. la delegacidén de Bélgica
propuso que se ampliara la primera frase del dmbito para facilitar una
informacién méds detallada sobre la naturaleza de los productos y sugirié
que podria tomarse un texto adecuado de la definicién de la Seccidbn 2.1.1.
la delegacidén de Suiza deseaba incluir en el dmbito tanto los vinagres de
fermentacién como otros productos. Se propuso también examinar una defini-
cibn de 4cido acético sintético y de mezclas de dcido acético y vinagre de
ferméntacién, en el caso de que se mantuviera la segunda frase,

64, El Comité decidié suprimir la segunda frase y redactar la Seccifn 1

- Ambito del sgiguiente modo:
"la presente norma se aplica a los productos definidos en la
Seceién 2.1 mds abajo. Estos se obtienen por fermentacién de mate-
rias primas adecuadas de origen agricola /o silvicola/".

Seccidn 2 - Definiciones

Definicién de "vinagre" (Seccién 2.1.1)

65 El Comité senald que se habfan recibido varias observaciones sobre
esta seccién. El1 Presidente expresd el agradecimiento del Comité a la de-
legacién de la Republica Federal de Alemania por haber preparado una lista
de todos los tipos de vinagres y de sus caracter{sticas fundamentales. Se
convino en que podfa examinarse ulteriormente la lista en la Seccién. 3 y
que deberia mantenerse invariable la disposicién de las definiciones. Se
convino en no suprimir la frase "contiene almidén, azdcares o almidén y
azdcares", como habfa propuesto la Repiblica Federal de Alemania. la dele-
gacibén de Italia pidié que se corrigiera la definicién en el sentido de
que exigiera que también la materia prima como tal fuera apta para el con-
sumo humano., E1l Comité convino en que esa peticién no era posible ya que
algunas maltas utilizadas para la produccidn de vinagre no podfian ser
consumidas como tales.

66, la delegacién de Noruega senalé que, segin las observaciones de
Noruega y Suecia, el vinagre también se producia de materias primas de
origen silvicola y que por lo tanto deberfa incluirse en la definicidén una
oportuna referencia a estas materias primas, En este contexto se senald a
la atencién el hecho de que se habian desarrollado dos procesos para pro-
ducir vinagre a partir de la pasta de madera: (a) el proceso tradicional
de fermentacién, utilizando pasta al disulfito y (b) un proceso de desti-
lacién seca que producfa dcido acético directamente. E1 Comité acordé que
este Ultimo no podfa incluirse ya que no cumplfa el requisito de la doble
fermentacién,

67 Varias delegaciones senalaron que los vinagres hechos de .pasta al
bisulfito podfan contener metanol. las observaciones de Suecia indicaban
que se utilizaba un adecuado proceso de purificacién; y la delegacién de
Austria facilité datos que indicaban que la cantidad de metanol era infe-
rior al 0,03 por ciento v/v del alcohol utilizado para la fermentacién de
acetonas, Se acordd, pues, que no habfa necesidad de establecer un nivel
mdximo para el contenido de metanol en caso de que ge incluyeran en la de-
finicién materias primas de origen silvicola. Se senaldé que podfia también
encontrarse metanol en vinagres hechos de determinadas bayas.
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68. Una serie de delegaciones manifestaron su oposicién a que se in-
cluyeran materias primas de origen silvicola., Sin embargo, se senal$ tam-
bién que el proceso se habfa utilizado durante muches anos sin efectos
perjudiciales y que su exclusidén de la presente norma podria tener reper-
cusiones econbmicas negativas. Otras delegaciones convinieron, en princi-
pio, en incluir meterias primas de origen silvicola, pero deseaban tratar
del tema con sus gobiernos. Se decidié incluir la referencia a origen
silvicola" en las definiciones pertinentes, poner la expresién entre cor-
chetes y pedir observaciones a los gobiernos sobre el particular.

69. El Comité convino también en hacer una enmienda redaccional en la
Seccibén 2.1.1, para aclarar que los vinagres tenfan que producirse exclu-—
sivamente de materias primas de origen agricola o silvicola,

Definicién de "vinagre de vino" (Seccidn 2.1.1.1%)

T0. la delegacidén de Italia sanalé que la Oficina Internacional del
Vino (OIV) habfa elaborado una definicién de vino segin la cual ese pro-
ducto tenfa que hacerse de uvas. Se acordé suprimir la referencia a "uvas"
en la Seccidén 2.1e1etle

T1. Hubo un amplio debate sobre si el requisito de que la materia
prima deberd cumplir las especificaciones prescritas en el pafs productor
estaba creando excesivas dificultades sin anadir nada sustancial a la de-
finicidén. Se convino en que esta disposicién resultaba superflua. Sin
embargo, se mantuvo la referencia a materias primas con niveles mds altos
de dcidos voldtiles para permitir el uso de vinos 4cidos en la produceidn
de vinagre de vino. .

T2 Se convino en efectuar un cambio semejante en la Seccibn 2.1.1.2.

Definicidn de vinagre de (vino de) frute, vinagre de (vino de) baya

Seccidn 2.1.1.2

73 El Comité se mostré de acuerdo con la propuesta de incluir una
referencia a la sidra en esta seccién. Adends, se decidid suprimir la re-
ferencia a "residuos de frutas". Se acordé también efectuar las correspon—
dientes enmiendas en la Seccidn 3.1.1 (Materias primas).

Definicidén de vinagre de malta — Seccidn 2.1.1.5

74. Se informé al Comité de que el proceso de destilacidén después de la
fermentacién acética se empleaba solsmente en la produccién de vinagre de
malta destilado, En Escocia se producfan grandes cantidades de vinagre de
malta destilado. Se decidié, pues, suprimir la Seccién 2.1.1.8 - Defini-
cidén de vinagre destilado -, anadir inmediatamente después de la Seccidn
2.1.1.5 una nueva definicién de vinagre de malta destilado y numerar de
nuevo las definiciones restantes. la nueva Seccidén 2.1.1.6 reza asi:
"Vinagre de malta destilado es un vinagre producido por la destilacién del
vinagre de malta, segun se define en la precedente Seccibén 2.1.1.5, a
presién reducida. Contiene solamente los constituyentes voldtiles del
vinagre de malta del que deriva". '

Seccién 3 - Factores esenciales de composicién y calidad

Materias primas - Seccién 3.71.2

75 El Comité estuvo de acuerdo con las observaciones escritas relati-
vas a la Seccidén 3.1.2 sobre los nutrientes para acetobacterias y trasladd
esta disposicién a la Seccién 4.10.1, ya que las sustancias mencionadas se
emplean como coadyuvantes de elaboracién.
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Ingredientes facultativos - Seccidn 3.2

76. El Comité tomd nota de una propuesta escrita de la Repiiblica
Federal de Alemania de no introducir valores numéricos pars las dosis mé-
ximas de ingredientes facultativos, sino exigir que se usen de acuerdo con
las précticas correctas de fabricacidén (PCF). la delegacién de Suiza de-
claré que esto podria crear problemas para un producto que se comerciali-
zaba en Suiza y que contenia zumo de_limén. Para satisfacer las expecta-—
tivag del consumidor era necesario anadir un nivel minimo de zumo de limén.
Se senalf que una solucién en este caso podria ser la oportune declaracién del
zumo de limén en la lista de los ingredientes. E1 Comité estuvo_de acuerdo con
una propuesta noruega de corregir la frase introductoris anadiendo "... en
las cantidades necesarias para comunicar un aroma caracteristico" y mante-
ner s6lo los ngmbres de los ingredientes facultativgs. La delegacibén del
Reino Unido senald que la norma no deberia exigir anadir sal en cantidad
suficiente para comunicar un aroma caracter{stico y se convino en que no
se justificaba prescribir un 1limite. La delegacién de Polonia aludié a sus
Observaciones escritas en las que se decia que no era necesario anadir sal
al vinagre.,

Contenido de dcido acético (Seccién 3.3)

e El Comité debatid si el contenido de 4cido acético debfa expresar-
se en peso/peso (gramos por kg) o en peso/volumen (gramos por litro). Se
afirmé que esta Ultima era la prdctica comercial mgs arraigada, E1l Comité
observé que podrian estar presentes pequenas cantidades de otros gcidos,
por 1lo que resultaria mds adecuado corregir el t{tulo por "contenido total
de dcido". Asf fue acordado. El Comité convino también en mantener 1la
expresién de contenido total de €cido en peso/volumen (gramos por 1litro)
calculado como dcido acético,.

78. la delegacidn de Suiza opiné que el contenido en 4cido de 60 g/1
para el vinagre de vino y de 50 g/1 para los demds vinagres era demasiado
alto. Indicé que el 90 por ciento de la produccidén suiza de vinagre estaba
por debajo de esos niveles y que, por lo tanto, el nivel minimo de conte-
nido total de 4dcido deberfa rebajarse a 45 g/1 para todos los vinagres. El
Pregsidente aludié a los métodos modernos de produccién de vinagre, que
ahora permitian su produccién con un contenido alto de dcido que podia
diluirse, si era necesario, hasta el minimo de 50 g/1. Afirmé tambidn que
era importante mantener el nivel mds alto para el vinagre de vino, ya que
éste contenia otras sustancias que 1o hacfan menos estable que otros vina-
gres. la delegacidén de Bélgica pidid que se estableciera un minimo de

60 g/1 de contenido total de 4cido para todos los vinagres, con objeto de
atender a las exigencias del mercado y de satisfacer los aspectos de cali-
dad. Sin embargo, Bélgica podria aceptar algunas excepciones a esta regla
para determinados vinagres, especialmente si en la norma se inclufan los
adecuados requisitos de etiquetado relativos a la declaracién del conte-—
nido de 4cido. Mientras que la delegacién de Italia deseaba también elevar
el contenido total de dcido & 60 g/1, la delegacidén de Polonia pidié que
se rebajara a 40 g/l.

79. El Comité tomé nota de que los valores actuales que figuraban en
la norma estaban también de acuerdo con los requisitos de la CEE. Se deci-
did dejar inalterados los valores para el contenido minimo total de 4cido
en las Secciones 3.3.1 ¥y 3.3.2. '

80. El Comité debatié también si hacfa falta un nivel mdximo para el
contenido total de dcido. Se senald a la atencién el hecho de que habia
procesos por los que los vinagres podfan concentrarse en medida notable.
Si no estaban debidamente etiquetados, estos productos podfan utilizarse
sin diluir, presentando un peligro para la salud. la delegacién de Suiza
declaré que el establecimiento de cualquier nivel mdximo debfa estar en
funcién de consideraciones sanitarias. Se convino, por lo tanto, en que
deberfa introducirse un nivel méximo, proponiéndose la cifra de 155 g/l.
Se explicé que esta cifra representaba el mfximo, mds un margen razonable
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de seguridad, de lo que podria obtenerse mediante el proceso de la fermen-
tacién biolégica. E1l Comité decidié que los productos de mayor concentra-
cién estaban ain en fase experimental y que no deberian mencionarse en la
norma. E1 Comité acorddé no introducir un valor numérico sino referirse a
‘las limitaciones mediante el proceso de fermentacién biolégica. Se incluyé
una disposicién adecuada en la Seccién 3.3.3 del Apéndice II y se puso
entre corchetes con objeto de obtener de los gobiernos observaciones mds
detalladas. El1 Comité no incluyb en la definicién una referencia a la con-
centracién, sino que decidié incluir en la seccién de etiquetado una dis-
posicidn por la que se exigfa la declaracién del contenido real de deido.

Contenido de alcohol residual (Seccién 3.4)

81. El Comité tomé nota de que Italia habia propuesto que se elevara
el valor al 4% v/v, porcentaje que podia encontrarse en al 0s vinagres
italianos. El Presidente indicé que esos valores altos podfan crear difi~
cultades, ya que en muchos pafses existf{an umbrales de impuestos para ali-
mentos gue contuvieran alcohol. En su opinién, este producto pod{a obte-
nerse solamente mediante una costosa interrupcidn de la fermentacién acéti-
ca. E1 observador del Comité Permanente Internacional del Vinagre (CPIV)
de la CEE indicé que la directiva de la CEE estipulaba un limite del 1,5%
v/v para los vinagres de vino. la delegacién de Espana explicé que las fa-
bricas modernas de su pafs podian conseguir niveles del 0,5 % v/v y mani-
festé sus reservas acerca del nivel del 1,5% v/v. El Comité acordé mante-
ner los limites del presente proyecto y suprimir los corchetes.

Sélidos solubles (Seccién 3.5)

82. Las observaciones escritas que se recibieron al respecto proponfan
valores minimos de 1,3 g y 1,6 g por 1 000 ml por 1% de 4cido acético. El1
observador del CPIV informé al Comité de que una encuesta realizada en
seis pafses habia arrojado niveles mfnimos de 1,3 g, excepto para los valo-
res mds altos en el vinagre de vino tinto.

83. El Comité estuvo de acuerdo con la propuesta de Suiza de distin-
guir entre el vinagre de vino y otros vinagres y decidid que el vinagre de
vino tuviera un contenido de sélidos solubles de al menos 1,3 g/1000 ml/1%
de dcido acético y que el valor correspondiente para los vinagres defini-
dos en la Seccién 2,1.1.2 fuera de 2 g/1000 ml/1% de dcido acético. La de-
legacién de Polonia reservd su posici%n sobre esta decisién y expresé el
deseo de tener en ambos casos un valor de 1,3 g. También se acordd que el
Grupo de Trabajo sobre Métodos de Andlisis examinara estas cifras en rela-
cién con el método pertinente.

84. El Comité estimé que no era necesario introducir una lista de los
tipos de vinagres (véase pdrr. 65).

Constituyentes caracter{sticos (Seccionesi 3.6 y 3.7)

85. Aludiendo también a las observaciones escritas, algunas delegacio-
nes propusieron suprimir estas disposiciones. El hecho de poner por sepa-
rado a los constituyentes y de hacerlos objeto de una disposicién en la
norma podria conducir a que se anadieran a otros vinagres a efectos de en-
mascarar la adulteracién. Ademds, la lista no era exhaustiva y para que
fuera vdlida deberfan figurar limites para las diversas sustancias. ILos
analistas podrfan usar sus propios métodos para comprobar el producto. Mu—
chas delegaciones propusieron suprimir las citadas_secciones, con lo que
estuvo de acuerdo el Comité. Ia delegacién de Espana manifesté su oposi-
cibn a la supresién de la Seccidn 3.6, ya que el requisito exigiendo la
presencia de estas sustancias salvaguardaria los intereses del consumidor,
Ademds, se disponia de métodos adecuados de andlisis.
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Seccién 4 - Aditivos alimentarios

Diéxido de azufre (Seccidén 4.1)

86. Remitiéndose & su documento de Sala de Conferencias, la delegacién
del Reino Unido explicd que para esterilizar el vinagre, es decir, para_
interrumpir la continuacién de la fermentacién, hacian falta sélo pequenas
cantidades de SO2 molecular. Explicé que el nivel propuesto de 70 mg/kg de
SO2 proporcionaba un amplio margen de seguridad y que, como_se ilustraba
en el documento, bastarian normalmente cantidades mds pequenas. E1l Presi-
dente senalé que podria conse%uirse un efecto seme jante con la pasteriza-
cién. Sin embargo, la ingestién de SO, del vinagre no aumentaba ciertamen-—
te de forma notable la ingestién totai de S0,. La adicién de SOp era im-
portante para los vinagres de extracto alto y productos con bhaja acidez.

87. El observador de la Repdblica Democrdtica Alemana declaré que la
legislacibén de su pals exigfa un contenido de dcido acético del 10 al 15
por ciento y que, por lo tanto, no se permitfa la adicién de SO,.

88. Ia delegacién del Reino Unido expresé el parecer de que el didxido
de azufre presente en el vinagre por transferencia del vino se encuentra
combinado y, en cuanto tal, es tecnoldgicamente inactivo como agente anti-
microbiano. De ah{ la necesidad de permitir la adicibén de diéxido de azu-
fre a todos los vinagres, si este método es necesario para la esteriliza-
cién del vinagre acabado.

89, la delegacién de los Pafses Bajos declard que en su pals el SO, se
permitia solamente como sustancia transferida. Pidié mds informacién a
representante de la OMS sobre el problema del SO» desde el punto de vista
toxicolbgico, especialmente en lo referente al 582 combinado.

90. Se mencioné también que el empleo del SO deberfa estar vinculado
al contenido de dcido y que los vinagres con mds del 5 por ciento de aci-
dez no requerian la adicién de SOp. Varias delegaciones, incluida la
Repiblica Federal de Alemania, se pronunciaron a favor de un limite mdximo
de 50 mg/kg. El1 Comité decidid mantener inalterada la disposicién de

70 mg/kg y suprimir los corchetes. Ia delegacién de Polonia reservé su po-
sicibén sobre esta decisién y deseb que se incluyera un valor de 100 mg/kg.

Colores (Secciones 4.3 = 4.6)

91. El Comité tomdé nota de las observaciones escritas al respecto, la
mayorfa de las cuales pedian la supresidén de los colores. Se senalé que
éstos podfian utilizarse para reajustar el color natural de un vinagre o
por razones "cosméticas", es deeir, cuando el consumidor estuviera acos-
tumbrado a productos de color, como el vinagre de malta. Se senaldé que se
pod{a abusar del permiso de utilizar colores para adulterar productos, es
decir, el vinagre de vino blanco podfia colorearse para que pareciera vina-
gre de vino tinto. Se aconsejé, pues, precaucién & la hora de permitir los
colores; por lo menos, que no se permitieran todos los colores para tcdos
los tipos de productos. "

92. El Comité acordd suprimir la Seccidn 4.6 por las razones indicadas.

93. El Reino Unido explicé la necesidad de colores de caramelo (proce-
go de sulfito de amonio y proceso de amonfaco) para colorear el vinagre de
malta; el color de caramelo natural no es idéneo puesto que se desprende
del producto. Se senalé que la cantidad de colores de caramelo que habia
que emplear se limita por s{ misma,

94. Algunas delegaciones indicaron dosis méximas para el color de ca-
ramelo (proceso de sulfito de amonio), que iban de 1 & 4 g/kg. E1 Comité
decidié incluir una dosis mdxima de 1 g/kg.
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95, En cuanto al color de caramelo (proceso de amonfaco), se informd
al Comité de que el JECFA habia revocado la IDA para este color y que el
CCFA no estarfa, por lo tanto, en condiciones de aprobar esta disposicién
(4.5). Sin embargo, el Comité acordé mantener entre corchetes la Seccidén 4.5
e incluir una dosis mdxima de 1 g/kg sélo para el vinagre de malta. Se a-
nadié una nota a pie de pdgina para indicar que se inclufa esta disposi-
cién pendiente de la evaluacién del JECFA.

Q6. las delegaciones de Italia y Espana se opusieron a cualquier color
en el vinagre de vino, ya que en sus paises no estaba permitido.,

Aromas (Seccién 4.7)

97. Se acord§ que deberia hacerse una correccién redaccional para a-—
clarar que sélo se permiten los aromatizantes naturales.

Acentuadores del aroma (Seccién 4.8)

98, Italia propuso suprimir la Seccién 4.8.1. Ia delegacién de Suiza
indicé que los §lutamatos no eran tan necesarios en el vinagre de vino,
pero que s{ hacfan falta en otros vinagres. El Comité convino en que el
uso de glutamatos era autolimitante y deberia ajustarse a las PCF; se hizo
una excepcién para el vinagre de vino. las delegaciones de Bélgica, Austria
¥y Finlandia se opusieron a esta decisidén. Ia delegacidén de Suiza declaré
que preferirfa permitir también los glutamatos en el vinagre de vino.

Didxido de azufre como sustancia transferida (Seccidn 4.9.2)

gg, El Comité estuvo de acuerdo en que el SOp podfa ser transferido a
tenor de la disposicidn 4.9.1 y que no se indicaba una dosis mdxima de S02,
puesto que ésta aparecia en la Seccidén 4.1. Se acordd suprimir la

Seccién 4.9.2.

Coadyuvantes de elaboracién (Sececién 4.10)

100, Se informé al Comité de que el CCFA no habia concluido adn su exa-
men de los coadyuvantes de elaboracién y la forma en que debfan citarse en
las normas del Codex,

101. Por esta razén el Comité decidid no incluir dosis méximas de sul-
fatos y'fosfatos en las sales nutrientes y no establecer dosis mdximas pa-—
ra los residuos. Sin embargo, se senald que los nutrientes y las sales
nutrientes constitufan un tipo especial de coadyuvantes de elaboracidn,
puesto que se encontraban en cantidades notables en el producto acabado.
El Comité estuvo de acuerdo en presentar en la Seccidn 4.10.1 una lista
genérica de nutrientes para acetobacterias y de sales nutrientes.

102. la delegacién de Bélgica mostré su desacuerdo por la no inclusidn
de valores numéricos, ya que en Bélgica existen dosis médximas de 100 mg/litro
para los sulfatos y 175 mg/litro para los fosfatos.

103. La delegacién de los Pafses Bajos informé al Comité de que, en su
opinién, el CCFA deseaba conocer los nutrientes que se utilizaban, espe-
cialmente porque en este caso los residuos de estas sustancias estarfian
presentes en el producto final, por lo que constituyen una categorf{a muy
especial de coadyuvantes de elaboracién.

Seceién 5 — Contaminantes

104, El Presidente senald a la atencién las observaciones escritas que,
en general, pedf{an rebajar los valores que actualmente figuraban en la
norma entre corchetes. Propuso también incluir una disposicién para el
cadmio, dgda su alta toxicidad.
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105. Se senalé que las propuestas de las observaciones escritas posi-
blemente no se basaban en datos de estudios sino que se habfan tomado de
otras normas. Un estudio que abarcara el mayor numerc pcsible de paises
proporcionaria una base sélida y podrfa tener en cuenta los requisitos re-
lacionados con la proteccién de la salud y con el comercio internacional.
Se estdn realizando estudios seme jantes para otros productos.

106. El Comité aceptd el amable ofrecimiento del observador del CPIV de
realizar dicho estudio a partir de los datos de que disponia su organiza-—
cibn y de la informacién recibida de los gobiernos. Se pidié a la Secreta-
ria que enviara la correspondiente Carta Circular.

107. El Comité acordé suprimir la disposicién sobre los 4cidos minera—
les (Seccidn 5.6)

Seccidén 6 — Higiene

108. El Comité convino en que la Secretarfa corrigiera la redaccién de
. . . . . r d

las disposiciones que figuran en esta seccibn, para ponerlas mé&s en conso-—

nancia con las disposiciones aceptadas generalmente.

Seccidén 8 - Etiquetado

Nombre del alimento (Seccién 8.1)

109. El Comité decidié corregir la Seccién 8.1.1 - que quedar{a como se
indica a continuacién -, poner las disposiciones entre corchetes y volver
a numersr las siguientes disposiciones:

8.1.1 E1 producto fabricado de una Unica materia prima se denomi-
nard "vinagre de x", donde "X" representa el nombre de la
materia prima utilizada.

8.1.2 E1 producto fabricado de mds de una materia prima se denomi-
nard "vinagre de y", donde "y" representa la lista completa
de las materias primas utilizadas, enumerdndolas por orden
decreciente de proporciones.

110. El Comité recordé que habia acordado introducir una disposicién
por la que se exigfa la declaracién del contenido total efectivo de 4cido
en relacién con el nombre del alimento. Recordd también el Comité que esto
ya lo habia decidido en su 112 reunién. E1 Comité acordd incluir entre
corchetes una seccidn sobre el mfnimo real del contenido total de dcido en por-
centaje m/v, calculado en gramos por 100 ml en ndmeros enteros, y volver
a numerar las demds subsecciones de la Seccidén 8.1.1.

Seccidbn 8.1.3

111. El Comité tomé nota de que el Comité de Etiquetado (CCFL) habia
propuesto suprimir esta disposicién, ya que no era partidario de una de-
claracién negativa. E1 Comité convino en que una declaracién negativa_como
la que figura en la Seccién 8.1.3 podfa de hecho utilizarse para enganar
al consumidor y decidié suprimir la Seccién 8.1.3.

Identificacibén del lote (Seceién 8.6)

112, la delegacién de Bélgica declard que encontraba diffeil definir lo
que constitufa un "lote" para el vinagre y propuso suprimir "y el lote".

113, La delegacién de Espana indicd que la declaracién del lote consti-
tufa un requisito estatutaric en Espana,

114, El Comité acordé que la disposicién para la identificacién del lote
carec{a de sentido sin una referencia al lote y dejé inalterada la dispo-
sicién 8.6. Era, pues, de la incumbencia del fabricante, definir lo que
constituye un lote. :
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Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacién

115. El Comité sefialé que el CCFL habfa puesto en cuestién la decisién
de este Comité de que el vinagre no necesitaba el marcado de la fecha., Se
aludié especialmernte al uso de sustancias conservadoras en el vinagre
(pdrr. 189 de ALINORM 83/22).

116, El Comité reiter$ que el vinagre en s{ mismo es una sustancia con-
servadora y se utiliza para prolongar la duracién de otros productos, por
e jemplo, encurtidos. Se senald también que el 502 se utiliza en el vinagre
con diversas finalidades, principalmente para detener el proceso de fer-—
mentacién y, en menor medida en vinagres con acidez ba ja, como sustancia
conservadora. Como la duracién de todos los productos es al menos de dos
anos, el Comité recomend$ al CFFL que no hacfan falta disposiciones sobre
el marcado de la fecha e instrucciones para la conservacién.

Seccién 9 — Métodos de andlisis

117. El Comité recibié el informe de un pequeno grupo de trabajo sobre
los métodos dg andlisis que deblan incorporarse en la norma (véase Apéndi-
ce II). Se senald que era necesario estudiar mds los métodos para el con-
tenido de alcohol residual, el total de sélidos solubles y el didxido de
azufre. Sin embargo, el Comité acord$ remitir para su aprobacién al Comité
sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras (CCMAS) los siguientes métodos:

— Contenido total de dcido -~ AOAC, XIII ed. 1980, 30.071

- S6lidos solubles - El1 Reino Unido facilitard métodos

- Diéxido de azufre - Titulacién yodométrica, método OIV

- Acido L-ascérbico - Cromatograffa en capa delgada,
método OIV

- Contaminantes - Métodos generales del Codex vy el mé-

todo utilizado para el hierro en las
normas para los zumos de frutas.,

118. Se tomé nota de que el representante de Espana habfa estado de a-
cuerdo en comparar los dos métodos disponibles (OIV y AOAC) para el conte-—
nido de alcohol residual; se convino en que si los dos métodos arro jaban
resultados comparables, el método AOAC se remitirfa al CCMAS para su apro-
bacidn. El Comité senalé que los citados métodos deberian presentarse en
el formato de la ISO. La delegacién de Espana acorddé realizar una compara-—
cién entre los métodos para determinar el S502.

119, En relacidén con la disponibilidad de normas de la IS0, la delega-
cién de Noruega planted el problema de los gastos para obtener estas nor-
mas, lo cual se juzgé que constitufa una notable dificultad cuando las
normas de la ISO se citaban en las normas del Codex. la delegacidn pre-
gunté si el Comité sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras habfa a-
doptado medidas para asegurar una distribucién mds general de las normas
de la ISO. El1 Presidente informé que el CCMAS habfa tratado el asunto y
que, en general, compartfa el mismo parecer que la delegacién de Noruega.
Sin embargo, no se habfa llegado a ningin acuerdo al respecto.

120. El Comité agradecié al Grupo de Trabajo su informe.

Estado de la norma

121. El Comité estuvo de acuerdo en que la norma habfa sufrido una se-
rie de cambios importantes y que los gobiernos la tendrian que seguir exa-—
minando. Se decidid, pues, mantener en el Tramite 6 del Procedimiento la
norma revisada que figura en el Apéndice II del presente Informe. Se pedi-
r{a a los gobiernos y organizaciones internacionales interesadas que hicie-
ran observaciones sobre los textos que figuran entre corchetes y sobre los
temas expuestos en los pdrrs. 57-61.
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EXAMEN DEL ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL EUROPEA PARA IA MAYONESA (Tema 6
del po-
grama.)

122, El Comité tuvo ante s{ una norma revisada para la mayonesa

(CX/EURC 82/4), preparada por el Dr. W. Hellwig, de la delegacién de 1la
Republica Federal de Alemania, a partir del documento CX/EURO 81/6 y de

las observaciones de los gobiernos recibidas en respuesta a la Carta Circu-
lar CL 1981/13. Tuvo también ante s{ las observaciones sobre la norma re- -
visada (CX/EURO 82/4-Add. 1) hechas por los gobiernos de Argentina, Austria,
Francia, Irlanda, Polonia, Reino Unido y Suiza y por el CLITAM. Se reci-
bieron con retraso las observaciones de la Replblica Federal de Alemania

y de Suecia.

123. E1l Comité sostuve un debate detallado sobre la gama de productos
(en términos de contenido minimo de grasa) que deberfan ser regulados por
la norma. Abordé también el tema de si establecer en la norma requisitos
sobre ingredientes esenciales como la yema de huevo y el vinagre.

124. Ia delegacién de los Palses Bajos, apoyada por varias delegaciones
y por los representantes de la CEE y el CIMSCEE, opiné que el Comité debe-
ria elaborar una norma para la mayonesa cldsica de alto contenido de grasa.
Algunas delegaciones se mostraron a favor de incluir en la norma productos
con bajo contenido de grasa, previa la clasificacién en términos de conte-
nido de grasa y con el debido etiquetado. Una serie de delegaciones sena-—
laron también la necesidad de estipular el contenido minimo de yema de
huevo. como ingrediente esencial en la mayonesa, El Comité senald que la
mayonesa preparada en casa contenf{a alrededor del 75 por ciento de grasa
vegetal. Se senald también que el contenido de yema de huevo deberfia estar
en relacidén con la cantidad de grasa c¢ontenida en el producto. Diversas
delegaciones informaron al Comité acerca de la posicién de sus gobiernos
en cuanto a la composicién de la mayonesa, sobre todo en lo referente al
contenido de grasa y de yema de huevo y a la gama de productos regulados
en su legislacién. )

125. El Comité decidié incluir en el anteproyecto de norma solamente
los productos con alto contenido de grasa. En lo referente a los conteni-
dos minimos de grasa vegetal y de yema de huevo, se acordé incluir en la
norma, entre corchetes, la propuesta de la industria (CIMSCEE) de exigir -
un contenido minimo de grasa vegetal del 77 por ciento y un contenido mi-
nimo de yema de huevo (de gallina) del 6 por ciento, referidos ambos al
producto final. E1l Comité acordd que se podria estudiar la normalizacién
de productos tipo mayonesa con bajo contenido de grasa una vez ultimada la
norma actual. :

Seccién 1 — Ambito de aplicacién

126, la delegacibén de Francia opiné que la norma deberia abarcar también
productos destinados a los servicios de abastecimiento de comidas (catering).
la delegacién de Bélgica manifesté que la norma deberia comprender tanto

la mayonesa que se ofrece como tal para su consumo, como la gque constituye
un ingrediente de alimentos fabricados, pero no los productos a base de
mayonesa.

Seccibn 2 ~ Definicién

127. la delegacidén de Finlandia indicé que tecnoldgicamente era posible
utilizar grasas animales en la preparacién de la mayonesa y gque esta cues—
tién deberia mentenerse abierta para futuros debates.

Seccibn 3.4 -~ Ingredientes facultativos

128. Varias delegaciones indicaron que la yema de huevo (de huevos de
gallina) deberfa ser un ingrediente esencial. la delegacidén de la Repiblica
. Federal de Alemania opiné que deberia elaborarse una definicidén de yema

de huevo.
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Seccibn 4 — Aditivos alimentarios

129. El Comité tomé nota de que la seccién sobre aditivos alimentarios
abarcaba diversgs productos de bajo y alto contenido de grasa con o sin
‘yema de huevo anadida. Como se habfa restringido el dmbito de la norma,
deberfa revisarse la secciédn sobre aditivos alimentarios.

Seccidén 8 ~ Etiquetado

130, Se expresé el parecer de que debia debatirse en fecha futura la
cuestién de si el término mayonesa debfa describir solamente un producto
que se ajustase a la norma para la mayonesa y qué nombres podrian darse en
el mercado a los productos con un bajo contenido de grasa.,

Estado de la norma

131, El Comité acordé que el CIMSCEE deberia redactar dé nuevo la norma,
con la ayuda de la delegacién de Bélgica, partiendo de las observaciones
pertinentes de los gobiernos (CX/EUROC 82/4 y Add. 1) y de las conclusiones
del Comité, que figuran en los pdrrs. 122-130 del presente informe. Debe-
rian enviarse ejemplares del proyecto revisado a las delegaciones de la
Repdblica Federal de Alemania, Bélgica, Francia y Reino Unido y a la Se-
cretarfia del Codex. Un pequeno grupo de trabajo se reunirfa durante el 15°
per{odo de sesiones de la Comisién (julio de 1983, Roma) para preparar el
texto revisado, que se distribuiria a los gobiernos para que hicieran ob-
servaciones en el Trdmite 3 del Procedimiento. ‘ '

INFORME SOBRE EL LSTADO DE LAS ACEPTACIONES DE NORMAS DEL CODEX (Tema 7 d%l
programa
132, El Comité tuvo ante si el documento de trabajo CX/EURO 82/2,

Parte II, en el que figuraba un informe resumido de las aceptaciones noti-
ficadas de las normas regionales europeas desde la 122 reunién de este
Comité, as{ como de las aceptaciones de normas mundiales del Codex por
parte de paises de la regién europea.

133. Se informé al Comité de algunos pormenores de la publicacién de
normas del Codex como Codex Alimentarius évéase también pdrr. 13). Se le
indicé asimismo que la Comisién, en su 14° perfodo de sesiones, habia acor-
dado corregir la presentacién de las aceptaciones y, en particular, la cla-
sificacién de la no aceptacidén (pdrr. 169 de ALINORM 81/?9). Si un pals no
podia aceptar formalmente una norma y notificaba, sin embargo, que los
productos que se ajustaran a la norma del Codex en cuestién podfan circu-
lar libremente dentro del pals, esta informacién no deberla incluirse en
el apartado de "no aceptacién”. Se estuvo de acuerdo en introducir una
seccién "otras informaciones", que se dividié en dos subsecciones: (a) li-
bre circulacién sin condiciones y (b) libre circulacién con condiciones
egspecificadas en relacién con la legislacidédn nacional. Aungque se reconocié
que esta informacidén no podfa sustituir la aceptacién formal, se habia
juzgado que representaba una informacidén Util para los gobiernos (pdrrs.
43-46 de ALINORM 81/33; véase también pdrr. 35 de ALINCRM 81/19). Se esta-—
ba revisando la presentacién de las aceptaciones para tener en cuenta estas
decisiones y se distribuirian los formularios en un futuro préximo.

134, El Comité tomé nota de las @ltimas novedades en relacidén con la
aceptacién de las Normas del Codex y en particular con el traba jo empren-
dido por Espana, Finlandia, Polonia, Portugal y la CEE (pdrrs. 5 a 15 de
CX/EURO 82/2 - Parte II). Se tomé nota también de que se examinarfan en
otro tema del programa pormenores del trabajo realizadoc por paises que
pertenecen al Consejo de Asistencia Econémica Mutua (CAEM).

135. El observador de la CEE declar$ que el documento CX/EURC 82/2~Par-
te II recogla correctamente las medidas adoptadas por la CEE relativas a

la aceptacidén de normas del Codex e indicé que la CEE segufa adelante con
su trabajo y esperaba informar de la marcha del mismo en la préxima reunién.
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136, la delegacidén de Suiza menifesté su reconocimiento por el hecho de
que el procedimiento establecido recientemente acerca de la libre circula-
cién de productos que se ajustaban a una norma del Codex de forma completa
0 con excepciones especificadas conduciria a que hubiera mds notificacio-
nes por parte de los gobiernos. Ia delegacidén de Suiza indicé que en su
gais se utilizarfa un modelo semejante al elaborado por el CAEM (CX/EURO
2/5) para evaluar un gran nimero de normas del Codex ¥y que ese trabajo se

~

realizarfa durante el préximo ano.

137. Ia delegacién de Checoslovaquia aludib al enfoque del CAEM sobre
la aceptacién de normas del Codex, como figura en CX/BURO 82/5 (véanse
pédrrs. 143-145), Manifesté también la gran consideracién de que gozaban
las normas del Codex en su pals y que siempre se tenfan en cuenta a la ho-
ra de establecer o revisar la legislacién nacional.

138. Ia delegacifn de la U.R.S.S. apoy$ la declaracién de la delegacién
de Checoslovaquia e indicé que su posicidn era semejante a la de este pafs.

139. Ia delegacidn de Finlandia confirmé que en su pafs se estaba rea-
lizando una amplia comparacidén entre las normas del Codex y los reglamen-
tos nacionales y que facilitarfa una informacién mds precisa al respecto
en la préxima reunién del Comité.

140. El Presidente expresé el agradecimiento del Comité por la compara-
cién entre las normas del CAEM y las del Codex realizada por Hungria y ma-
nifesté la esperanza de que la existencia de un modelo de este tipo y el
procedimiento revisado para la notificacién de aceptaciones contribuya a
que los pafses emprendieran trabajos seme jantes.

141, la Secretarfa senald a la atencién la aceptacién de Ifmites para
Residuos de Plaguicidas, que en muchos palses requerfa algunos procedimien-
tos muy especificos en relacién con aspectos jurfdicos o administrativos.
Habfan surgido problemas de indole administrativa o jurfdica en algunos
paises, que impidierom la aceptacién completa de los lfmites para residuos
de plaguicidasg (por ejemplo, los no registrados para su uso en el pafs en
cuestién). E1 Comité sobre Residuos de Plaguicidas habfa establecido un
grupo de trabajo espec{fico para ayudar a los pafses a superar estos
prodblemas.

142, Se sugirié que este Comité podrfa examinar la posibilidad de pres-—
tar a los pafses de la regién una ayuda semejante en asuntos juridicos y
administrativos en relacién con todas las normas del Codex.

ANALISIS COMPARATIVO DE IAS NORMAS DEL CODEX Y LAS DEL CAEMN (Tema 8 del
programa )
143, El Comité tuvo ante s{ un documento preparado por la delegacién de
Hungrfa (CX/EURO 82/5), que constitufa un informe provisional sobre un es-
tudio comparativo de las normas del CAEM y las del Codex,

144, la delegacién de Hungrla indicé que en octubre de 1982 tendria lu-
gar en Bulgaria la préxime reunién del Comité Permanente para la Industria
de los Alimentos, del CAEM, donde los miembros del CAEM debatirfan los
progresos realizados en el estudio comparativo. la delegacién de Hungria
senalé que, dada la actual situacién econémica y politica, el Gobierno de
Hungria concedfa gran importancia a la ampliacién de la cooperacién econé-
mica y comercial entre todos los paises. Habrfa que procurar emplear todos
los medios al alcance para seguir adelante en esta direccién. Hungrfa es-
timaba conveniente la armonizacién de las normas del Codex y las del CAEM
a fin de suprimir las dificultades que actualmente impedfan un mayor in-
tercambio econémico y comercial entre los palses. Se juzgaba que las acti-
vidades de armonizacién no sélo facilitarfan el comercio sino que también
darfan lugar a una mayor cooperacién entre los pafses con sistemas socia-
les y econbmicos diferentes. De ahi gque las normas del CAEM tuvieran en
cuenta las actuales recomendaciones del Codex., :
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145, El Comité agradecié a la delegacién de Hungria por haber aceptado
la tarea de realizar este trabajo comparativo y tomé nota con satisfaccién
de los esfuerzos que estaban desplegando los paises del CAEM para a justar
sus normas a las del Codex. la delegacién de Hungria acord$ informar de

las Ultimas novedades en la préxima reunién del Comité e indicé que el ang-
lisisscomparativo de las normas del CAEM y del Codex estaria terminado

en 19383.

INFORMES SOBRE LOS TRABAJCS DE ARMONIZACION Y NORMALIZACION DE ALIMENTOS
REALIZADOS PCR ORGANIZACIONES INTERNACIONALES Y GRUPOS ECONOMICOS DE EUROPA
(Tema 9 del programa)

Comisién Econdémica de las Naciones Unidas para Europa (CEPE)

146. El Representante de la Secreter{a de la CEPE informé de las activi-
dades del Grupo de Trabajo sobre la normalizacién de productos perecederos,
incluida una evaluacidén del estado de los trabajos en materia de frutas y
hortalizas frescas, frutas secas y desecadas, huevos con cdscara, produc-
tos de huevo y carne de aves de corral. Se informé de que el trabajo de la
CEPE sobre una norma para legumbres (leguminosas) se habia suspendido a
peticién de la Comisidén del Codex Alimentarius.

147. Se tomé nota también de otras actividades de la CEPE, de interés pars el
Comité: el Acuerdo sobre el transporte de productos alimenticios perecede-
ros y sobre el equipo especial que ha de usarse para estos transportes (ATI%
un seminario celebrado en Budapest en abril de 1982 sobre aspectos econé-
micos y técnicos de los servicios de abastecimiento pdblico de comidas
(catering); y un seminario programado para 1985/86 sobre la influencia eco-
némica y comercial de la normalizacién de los productos alimenticios. En
cuanto a la vinculacién y cooperacién entre el Grupo de Trabajo y otros
érganos, se tomé nota de que el Grupo de Traba jo gozaba de relaciones es-
peciales de trabajo con el plan de la OCDE sobre la aplicacién de normas
internacionales para las frutas y hortalizas (véase también el Tema 10 b).
El Grugo de Trabajo mantenfa también una estrecha cooperacién con la Orga-
nizacion Internacional de Normalizacién y tenfa categoria de enlace "A"

con el Comité Técnico 34 - Productos alimenticios agricolas.

148, El Grupo de Expertos en prdcticas de comercio internacional rela-
tivas a los productos agricolas estaba preparando, con la ayuda de la
Federacidén Internacional de lLecheria (FIL), las condiciones generales de
venta de leche y de productos ldcteos.

149, En lo que respecta al trabajo de la Comisién del Codex Alimentarius,
el Grupo de Trabajo se habfa encontrado imposibilitado para hacer propues-—
tas oficiales para armonizar los diferentes programas de trabajo de los

dos érganos; sin embargo, en su Yltima reunién (julio de 1982), el Grupo

de Trabajo subrayé su deseo de continuar cooperando con la Comisién y de
evitar campos que puedan suponer duplicacién y superposicién de trabajos.

Comunidad Econdémica Europea (CEE)

150. El observador de la CEE declard que entre los objetivos que el
Tratado de Roma habfa asignado a la CEE figuraba la tarea de crear un mer-
cado interno libre. Para ello hacfa falte armonizar la legislacién alimen-
taria nacional de los Estados Miembros a fin de permitir la libre circula-—
cién o fomentar el comercio. Para esta finalidad se habfa establecido una
serie de directrices.

151. Se informé al Comité de que en el dltimo perfodo de sesiones de la
Comisién del Codex Alimentarius, el observador de la CEE habfa expuesto
detalladamente la situacidén en lo referente a la armonizacién de la legis-
lacién alimentaria. En esta reunién, el observador ofrecié poner a dispo-
sicién de .las delegaciones que lo solicitaran un folleto con la lista ac-
tualizada de todas las directrices de la CEE.
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152, El1 observador mencioné brevemente los siguientes sectores, regula-
dos por el reglamento de la Comunidad:

aditivos; materiales y artfculos en contacto con productos alimenticios;
alimentos para regimenes especiales; etiquetado; cacao y chocolate; azi-
cares; miel; zumos (jugos) de frutas y néctares; compotas, mermeladas de
agrios y jaleas; aguas minerales naturales; café y extractos de achico-
ria; y leche envasada,

Para algunos de estos productos existian métodos de andlisis de la Comunidad.

153. El observador tomé nota de que en general el reglamento de la Co-
munidad se basaba en el mismo modelo que las normas del Codex, lo cusal
habfa permitido la respuesta favorable por parte de los paises de la Comu-
nidad en lo referente a la aceptacién de normas del Codexe.

154. Ia Comunidad estimé que el trabajo del Codex representaba una con-
tribucién importante al desarrollo del comercio internacional.

155, El Presidente agradecié al observador su aportacién y senald que,
actuando de esa forma, la Comunidad estaba contribuyendo a facilitar el
comercio y a lograr un grado mdximo de seguridad en los productos alimen-
ticios.

INFORME SOBRE LOS SERVICIOS DE CONTROL Y SISTEMAS DE INSPECCION DE 1OS
ALIMENTOS EN EUROPA (Tema 10 a del programa)

156. El representante de la OMS informé de las novedades relacionadas
con la publicacién de "Servicios de inocuidad de los alimentos" (Salud pi-
blica en Europa, No. 14, 1981; pueden solicitarse ejemplares a la Oficina
Regional de la OMS para Europa, Scherfigsvej 8, Copenhague, Dinamarca). la
publicacién habia tenido unae buena _acogida y se proyectaba publicar una
nueva edicién dentro de unos dos anos. Se estaba recopilando permanente-—
mente material para la nueva edicién, debiéndose enviar a la Oficina Regio-
nal de la OMS para FEuropa las propuestas de cambios y enmiendas. En breve
se dispondria también de la publicacién en francés.

157 El representante de la CEE mencioné el sistema establecido dentro
de la CEE para informar rdpidamente de los brotes de enfermedades transmi-
tidas por los alimentos. Mediante este sistema, los paises participantes
pueden dar y recibir informacién con muy poca antelacién. E1 "Programa de
vigilancia para el control de las infecciones e intoxicaciones transmiti-
das por los alimentos", creado en el Centro de Colaboracién FAO/OMS del
Instituto Robert von Ostertag de Berlin (occidental), sirve también para
reunir y difundir informacién a los paises que participan en el programa.

EXAMEN DE 10S PROCEDIMIENTOS NACIONALES DE CONTROL Y CERTIFICACION DE
ALIMENTOS, TENIENDO EN CUENTA LOS TRABAJOS REALIZADOS POR IA OCDE Y LA CEPE
(Tema 10 b del programa)

158, El Comité tuvo ante si el documento de sala: Procedimientos de cm-
trol y certificacién de los alimentos - Trabajo realizado por la OCDE y
la CEPE.,

159. Se examiné el trabajo realizado por estos dos organismos sobre pro-
cedimientos de control y certificacién de los alimentos. En 1962 se creé
el Plan de la OCDE para la splicacién de normas internacionales para fru-
tag y hortalizas. Ia razén de ello fue la necesidad de poner un mayor em-—
peno en asegurar que las normas, elaboradas por el CEPE, se aplicaran ple-
namente en la prdctica. E1l trabajo se ocupa solamente de la calidad de las
frutas y hortalizas y se basa principalmente en la evaluacién subjetiva de
caracteristicas externas. E1 Plan habfa sido muy eficaz para preparar fo-
lletos explicativos, donde se ilustraban las deficiencias descritas en las
normas de la CEPE y para organizar cursos de capacitacién para inspectores,
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160, El representante de la Secretarfia de la CEPE senald que la aplica-
cién prdctica de la cooperacién de la OCDE/CEPE podfa verse en los merca—
dos de muchos paises europeos. Ia CEE habia aprobado estas normas ¥y las
aplicaban sus Estados Miembros; de esta forma, mediante esta cadena de co-
operacién internacional, los paises de Buropa oriental y occidental tenfan
la posibilidad de participar indirectamente en la elaboracidén de normas
nacionales de otros paises y grupos de pafses y reducir asi las barreras
al comercio intrarregional. -

COCRDINACION PARA EL CUMPLIMIENTO Y 1A APLICACION DE LA LEGISLACION
ALIMENTARIA (Tema 10 ¢ del programa)

161, El Comité tuvo ante si el documento CX/EURO 82/8, Coordinacién del
cumplimiento y aplicacién de la legislacién alimentaria, preparado por el
representante de la OMS después de los debates con la delegacién de Hungria,
como se pidid en la reunién precedente (véase ALINORM 81/19, pdrr. 147).

162, El representante de la OMS presenté el documento y subrayé que la
forma que adquiriera una legislacién alimentaria era menos importante que
la eficacia de los medios para su aplicacién y cumplimiento. Es preciso
afrontar de modo global la inocuidad de los alimentos, las polfticas de
nutricién y la tecnologfa alimentaria, y hace falta una estrecha coopera-—
cién entre los encargados de ello. El sistema ideal consistirfa en una le-
gislacién alimentaria bdsica, complementada por decretos de aplicacibn. Ia
direccién para el control de los alimentos deberf{a estar bien coordinada.,
Resulta diffcil introducir un sistema totalmente nuevo en pafses en los
que la elaboracién de requisitos jurfdicos exija un largo perfodo de tiem-
po. Muchas veces es mejor un enfoque pragmdtico, reajustando gradualmente
la legislacién existente. Es preciso realizar un trabajo de equipo entre
todos los interesados.

163. la encuesta que figura en el documento CX/EURO 82/2 muestra un va-
riado sistema organizativo, pero en la mayoria de los pafses la tarea prin-
cipal de velar por la inocuidad de los alimentos la comparten los Ministe-
rios de Sanidad y Agricultura. Pueden también intervenir los Ministerios
de Comercio, Industria y Turismo., En una serie de pafses, esta tarea com-
partida habia requerido la creacién de un comité especial para coordinar
los trabajos sobre inocuidad de los alimentos. En 11 pafses de los 33 que
figuran en la encuesta se establecieron comités oficiales de coordinacién.
También se adujeron ejemplos de otros sistemas no oficiales de colabora~
cibén en algunos pafses.

164, En el debate sobre el tema, la mayoria de los oradores convinieron
en la necesidad de una mejor coordinacién de las actividades de inocuidad
de los alimentos. la delegacién de los Pafses Bajos subrayé que una mejor
colaboracidén requerfa decisiones pol{ticas y que los problemas deberian
plantearse a las autoridades competentes. Pidié al representante de la OMS
que dirigiera la atencién de los 6rganos rectores de la OMS y de la FAO a
los problemas estudiados en la encuesta.

165, Ia delegacién de Hungrfa manifesté su acuerdo con las conclusiones
de la encuesta y subrayé la importancia de normalizar y armonizar la re-
glamentacién sobre la inocuidad de los alimentos.

166, la delegacién de Suiza aludié a productos de consumo relacionados

con los alimentos, por ejemplo, biberones, utensilios de cocina y también

cosméticos y productos seme jantes, y propuso que figuraran en los trabajos
futuros sobre el cumplimiento de los reglamentos alimentarios.

167, Se acord$ que el cumplimiento de la legislacién alimentaria debe-
ria descentralizarse y delegarse hasta el nivel competente mds bajo posi-
ble. Sin embargo, la delegacién de Francia senalé gque, en lo referente al
agua mineral, preferirf{a un sistema centralizado de control.

o RS
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168, la delegacién de Espana dijo que en su pals se habfa comenzado fl-
timamente a estudiar con gran detalle problemas de coordinacién y que se
estaba trabajando para mejorar la colaboraciédn a nivel interministerial.
En julio de 1982 se aprobaron nuevas normas de coordinacidn.

169, Ia delegacidén de Noruega indicé que en su pafs existian dos comi-
tés coordinadores, uno para la inocuidad de los alimentos y otro para la
nutricién. la secretar{a es la misme para ambos comités, lo cual asegura
el mantenimiento de una buena comunicacién mutua. La coordinacién del con-
trol de las importaciones de alimentos, de servicios de lahoratorio y de
cursos conjuntos para inspectores de alimentos constituyen ejemplos impor-
tantes del buen funcionamento de la colaboracién en Noruega.

CANDIDATURAS PARA EL CARGO DE CCORDINADOR (Tema 11 del programa)

170. El Comité tomé nota de que, & tenor del Articulo II.4(b) de la Co-
misién, el Prof. Dr. H. Woidich (Austria) no podia ser reelegido como
Coordinador para Europa para otro mandato sucesivo. la Secretarfa esbozé
el procedimiento que habia de seguirse en la presentacién de candidaturas
¥y nombramiento de coordinadores. E1l Comité indicé también que, segin la
costumbre, las reuniones del Comité Coordinador para Europd las hospedaba
el pafls del Coordinador, quien actuaba también como Presidente del Comité
segin el Reglamento de la Comisién.

171. Habiendo manifestado su reconocimiento por la fructuosa tarea rea-
lizada por el Prof., Woidich durante su mandato como Coordinador para Europa,
la delegacidén de Hungria subrayé que era necesaria la continuidad en 1la
tarea del Coordinador. Por esta razén, la delegacidn de Hungria proponia
al Dipl. Ing. O. Riedl (Austria), que habia participado estrechamente en
trabajos cientificos en materia de alimentos y que estaba asociado también
a los trabajos del Codex. Esta candidatura fue apoyada por las delegacio-
nes de la URSS y del Reino Unido,

172, la delegacién de Portugal manifestd también su reconocimiento por
el trabajo del Prof, Woidich y presenté la candidatura del Sr. P. Rossier,
de Suiza, para Coordinador para Europa. El Sr, Rossier habla participado
estrechamente en los trabajos de la Comisién del Codex Alimentarius.

173. El Sr. Rossier manifesté su agradecimiento por la candidatura y
dijo que tendrfa que consultar con sus autoridades sobre los problemas de-
rivados de las dos candidaturas,

174. Ia delegacién de Austria indicé que su gobierno desearfa seguir
hospedando como hasta ahora al Comité Coordinador para Europa.

175. El Comité tomé nota de las dos candidaturas y acordé que, durante
el 15° perfodo de sesiones de la Comisién, los miembros de la Regién deci-
dieran sobre la candidatura a proponer para el cargo de Coordinador, a fin
de que lo nombrara la Comisidén.

LABOR FUTURA

176. El Comité tomé nota de que en su préxima reunidén tendrfa que exa-
minar los siguientes asuntos: .

Proyecto de norma regional europea para el vinagre (en el Trdmite 7)

Proyecto de norma regional europea para la mayoness (en el Trémite 4)

Documento sobre métodos de andlisis para las aguas minerales naturales

Ccédigo de prdcticas de higiene para la captacidn, elaboracién y comer-

cializacién de las aguas minerales naturales (elaborado por el Comité

, del Codex sobre Higiene de los Alimentos)

- BEstudio sobre las dosis mdximas de radiocactividad en las agues minera-
les naturales (véase pdrr. 38)

- Informes de los Estados Miembros de la Regidn sobre la aceptacién de
las normas del Codex '

- Informes de organizacioneg internacionales sobre grupos econémicos de

Buropa que se ocupan de la armonizacién y normalizacién de los requisi-

tos alimentarios.

L I I
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177. .~ E1 Comité tomé nota de que la Comisién habfa pedido al Comité sobre
Frutas y Hortalizas Elaboradas que redactara una norma mundial para la miel
basada en la Norma Regional Europea del Codex para la Miel (CODEX STAN
12-1981). E1 Comité manifesté que agradecerfa estar informado de la marcha
de dicha norma.

178. Se informé al Comité de que en la Universidad Nacional del Estero
(Argentina) se estaba celebrando otro seminario sobre métodos de andlisis
para la miel y que los organizadores del curso recibirfan con agrado cual-
quier novedad en materia de métodos de andlisis.

179. El Comité fue informado de las medidas adoptadas en el tema de ma-
teriales de envasado (véanse pdrrs. 9 y 10) y tomé nota de que la Secreta-—
ria del CCFA se pondria en contacto con la CEE en lo referente a las sus-
tancias que se desprenden de los juguetes y juegos de pldstico. la delega-—
cién de Espana pregunté si era posible, dentro del £mbito de este Comitg,
recibir informacién sobre los aspectos de inocuidad que deben reunir 1los
materiales utilizados en dentaduras postizas. Ia Secretarfa informé al
Comité de que la OMS estaba estudiando el desprendimiento de sustancias de
los biberones y tetillas y propuso que la peticién de Espaha podia remi-
tirse a la dependencia de la OMS que se ocupa de estos asuntos.

OTROS ASUNTOS

180. Ninguno.,
FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION

181. El Presidente informé al Comité de que se preverd celebrar la pré-
xima reunién del Comité Coordinador en la primavera de 1984. la fecha y el
lugar exactos de la reunién se comunicarfan a los Estados Miembros y orga-
nizaciones internacionales interesadas después del 14° perfodo se sesiones
de la Comisién (4-15 de julio de 1983).

DESPEDIDA

182, El Comité expresd su profundo agradecimiento al Coordinador para
Europa, Prof. Dr. W. Woidich, 2ue durante muchos anos habfa presidido efi-
caz y competentemente el Comité Coordinador para FEuropa y que habfa con-
tribuido de forma notable a las actividades del Codex en la Regién Europea.
El Comité manifesté la esperanza de que el Prof. Woidich siguiera comuni-
cando sus conocimientos y experiencia.
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PROYECTO PROPUESTO DE NORMA REGIONAL EUROPEA PARA EL VINAGRE
(Devuelto al Trédmite 6)

1. ANMBITO DE APLICACION

la presente norma se aplica a los productos definidos en la seccidn
2.1 mds abajo. Se obtienen por fermentacién de materias primas adecuadas
de origen agrficola /o silvicola_/.

2. DESCRIPCION

2.1 Definicién del producto

2.161 El vinagre es un liquido, apto para el consumo humano, producido
exclusivamente de una materia prime idénea de origen agricola Zg silvicola/
que contiene almidén, azidcares o almidén y azdcares, mediante proceso de
doble fermentacién, alcohélica y acética y contiene una cantidad especifi-
ca de dcido acético. El vinagre puede contener ingredientes facultativos,
de conformidad con la seccidn 3.2. :

2¢1.1.1 Vinagre de vino es un vinagre obtenido del vino por fermentacién
acética, salvo que podrd superarse en las materias primas el nivel m&ximo
de 4cidos voldtiles.

2.1.1.2 Vinagre de (vino de) fruta, vinagre de (vino de) baya, vinagre de
sidra, son vinagres obtenidos por %érmentaclén acetica del vino de tfruta
0 del de bayas o de la sidra, salvo que podrd superarse en las materias

- primas el nivel mdximo de 4cidos volétiles. Los productos pueden obtenerse
también de las frutas mediante el proceso definido en la seccién 2.1.1.

2.1.1.3 Vinagre de alcohol es un vinagre obtenido por fermentacién acética
de alcohol destilado de origen agricola.

2.1.7.4 Vinagre de grano es un vinagre obtenido, sin destilacién interme-
dia por el proceso definido en la seccidn 2.1.1, de cualquier grano cereal,
cuyo almidén se ha convertido en azidcares mediante un proceso distinto del
consistente Unicamente en la diastasa de la cebada malteada.

2.1.1.5 Vinagre de malta es un vinagre obtenido, sin destilacién interme-
dia por el proceso definido en la seccién 2.1.1, de la cebade de malta,
con o sin adicibén de granos de cereal, cuyo almidén se ha convertido en
azlicares Unicamente mediante la diastasa de la cebada malteada.

2.1.1.6 Vinagre de malta destilado es un vinagre producido por destilacidn
del vinagre de malta definido en la precedente seccién 2.1.1.5, a presién
reducida. Contiene solamente los constituyentes voldtiles del vinagre de
malta del que deriva.,

2.1.1.7 Vinagre de suero es un vinagre obtenido del suero, sin destilacidn
intermedia, por el proceso definido en la seccidén 2.1.1.

2.1.1.8 Vinagre de miel es un vinagre obtenido de la miel, sin destilacién
intermedia, por el proceso definido en la seccién 2.1.1.

3. FACTORES ESENCIALES DE COMPOSICION Y CALIDAD

3.1 Materias primas

3.1.1 (i) Productos de origen agricola que contienen almidén, azdcares
o almidén y azdcares, especialmente, pero no sélo: fruta, bayas,
granos de cereal, cebada malteada, suero, miel,
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(ii) Vino de uvas, de frutas o de bayas, sidra.
(iii) Alcohol destilado de origen agricola,

3.2 Ingredientes facultativos

Podrdn anadirse al vinagre los ingredientes siguientes, en las
cantidades necesarias para comunicar un aroma caracteristico:

3.241 Plantas, en particular hierbas, especias y frutas, o sus partes o
extractos aptos para aromatizar,

3.2.2 Suero,

3.2.3 Zumo de frutas, o su equivalente en zumo de frutas concentrado.
3.2.4 Azlcares, como los define la Comisién del Codex Alimentarius.
3245 Miel, como la define la Comisién del Codex Alimentarius.

3.2.6 Sal.

3.3 Contenido total de dcido

3.3.1 Vinagre de vino: no menos de 60 gramos por litro (calculado como
dcido acético), .

3.3.2 Otros vinagres: no menos de 50 gramos por litro (calculado como
- 4cido acético),.

3e3.3 Todos los vinagres: no mds de la cantidad retenida empleando la
fermentacién bioldgica. :

3.4 Contenido de alcohol residual

Alcohol residual: no mds del 0,5% v/v, excepto 1% v/v en el vina-
gre de vino, o

3.5 Sélidos solubles

El contenido de sélidos solubles, con exclusién de los azicares o
la sal anadidos, de:

(i) los vinagres definidos en la seccibdn 2.1.1.1, no serd menor
de 1,3 gramos por 1000 ml por 1% de dcido acético

(ii) los vinagres definidos en la seccién 2.1.1.2, no serd menor
de 2,0 gramos por 1000 ml por 1% de dcido acético.

4, ADITIVOS ALIMENTARIOS
Dosis mdxima

4,1 Diéxido de azufre 70 mg/kg

4,2 Acido I-~ascérbico (como antioxidante) 400 mg/kg

4.3 Color caramelo (natural) - PCF

4,4 Color caramelo (proceso de sulfito de amonio) 1 g/kg

4.5 Color caramelo (proceso de amonfaco) 1 g/kg sblo
para el vinagre
de malta

4.6 Aromas

Aromas y aromatizantes naturales seglin se definen a efectos del
Codex Alimentarius (véase Gufa del Codex para el uso inocuo de los aditi-
vos alimentarios (CAC/FAL 5-1979)).
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4.7 Acentuadores del aroma

4eTe1 Glutamatos monosédico, monopotdsico y cdlcico PCF, salvo
4 para el vina-
. _ ‘ gre de vino
4,8 Principio de transferencia

4.8.1 Se aplicard la seccidén 3 del "Principio relativo a la transferen-
cia de aditivos a los alimentos" (ALINORM 76/12, Apéndice III).

4.9 Coadyuvantes de elaboracién

4.,9.1 Nutrientes para acetobacterias (como extractos de levadura, auto-
lisatos y aminodecidos) y sales nutrientes.

4.,9,2 Clarificantes y filtrantes como han sido aprobados por la Comisién
del Codex Alimentarius y usados segin prdcticas correctas de fabricacién,

5e CONTAMINANTES (pendiente de la aprobacién del CCFA)
Dosis médxima
5.1 Arsénico (As) ' : [ mg/kgl
562 Plomo Pbg 1 mg/kel
5¢3 Cobre (Cu [10 mg/kgl
5.4 Zinc (Zn) [10 mg/kg]
55 Hierro (PFe) : (30 mg/kg]
6. HIGIENE (pendiente de la aprobacién del CCFA)
6.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones

de esta norma se preparen de conformidad con los Principios generales de
higiene de los alimentos (Ref. No. CAC/RCP 1-1969).

6.2 Cuando se analice con métodos apropiados de toma de muestras y
examen, el producto:

a) deberd estar exento de microorganismos que puedan desarrollar-
se en condiciones normales de almacenamiento en cantidades que re-—
rresenten un riesgo para la saludj; :

. b) no deberd contener anguflulas del vinagre o cantidades sus-—
tanciales de otras materias y sedimentos suspendidos; y deberd es-
tar exento de la turbiedad causada por microorganismos (madre del
vinagre);

¢) no deberd contener ninguna sustancia originada por microorga-
nismos en cantidades que puedan representar un riesgo para la salud.

J

Te PESOS Y MEDIDAS
Te1 Llenado del envase -
Telel ILlenado minimo ‘

El vinagre no deberd ocupar menos del 90 por ciento v/v de la ca-
pacidad de agua del recipiente. la capacidad de agua del recipiente es el
volumen del agua destilada a 20°C que puede contener el recipiente cerra-
do herméticamente cuando estd completamente lleno.
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8. ETIQUETADO

Ademds de las secciones 1,2,4 y 6 de la Norma general para el eti-
quetado de los alimentos preenvasados (CAC/RS 1-1969), se aplicarédn las
siguientes disposiciones:

8.1 Nombre del alimento 1/

8.141 El producto fabricado de una Unica materia prima se denominard "vi-
nagre de x", donde "x" representa el nombre de la materia prima utilizada.

8.1.2 El producto fabricado de mds de una materia prima se denominarg
"vinagre de y", donde "y" representa la lista completa de las materias pri-
mas utilizadas, enumerdndolas por orden decreciente de proporciones, ‘

8.1.3 El contenido -total de 4cido se declarard junto al nombre del ali-

mento mediante el término "x%", donde "x" es el contenido mfnimo total de

dcido en g/100 ml, calculado como 4cido acético y redondeado al nimero en-—
tero mds préximo.

8.1.4 Cuando, de conformidad con la subseccidén 3.2 y/o 4.4, se hayan a-
nadido uno o varios ingredientes que comuniquen al alimento el aroma dis-
tintivo de ese ingrediente o ingredientes, el nombre del alimento deberd
ir acompanado de la expresién descriptiva apropiada.

8e1e5 Cuando el vinagre no contenga colorantes afiadidos, ni ningin otro
aditivo, podrd aparecer junto al nombre el término "sin colorantes", o
cualquier otra expresién descriptiva apropiada,

8.2 Iista de ingredientes

Deberd declararse en la etiqueta una lista completa de ingredien-
tes en orden decreciente de proporciones, con la excepcién de que no serd
precigso declarar aquellas sustancias presentes de conformidad con la sub~
seccién 4.5 y 4.10. Si el alimento derive exclusivamente de un Unico pro-
ducto bdsico, y no se ha anadido otro ingrediente, no hace falta dar una
lista de ingredientes,

8.3 Contenido neto

El contenido neto deberd declararse en volumen en unidades del sis-
tema métrico (unidades del "Systdme International") o "avoirdupois", o en
ambos sistemas de medida, seglin se exija en el pafs en que se venda el
alimento.

8.4 Nombre y direccién

Deber{ indicarse el nombre vy la direccién del fabricante, envasa-
dor, distribuidor, importador, exportador o vendedor del alimento.

8.5 Pafs de origen

Debegé declararse el pafs de origen si su omisién puede inducir a
error ¢ engano al consumidor,

8.6 Identificacién del lote

En cada envase deberd estar grabada o marcada de cualquier otra.
forma, pero en caracteres indelebles, una indicacién en clave o en claro
que permita identificar la fdbrica productora y el lote,

1/ Las Secciones 8.1.1 a 8.1.3 estdn pendientes de la aprobacién
del CCFL. '
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-9 METODOS DE ANALISIS Y DE TOMA DE MUESTRAS

9.1 Determinacidn del contenido total de dcido (expresado como CHLCOOH)

Segin el método AOAC (titulacién directa) (Official Methods of
Analysis of the AOAC), 1980, XIIIth Ed. 30.071.

9.2 Determinacién del contenido de alcohol residual

Segin el método modificado AOAC (OIV) o el método AOAC. 1/ 2/

9.3 Determinacidén de sélidos solubles
(Por elaborar)

S.4 Determinacién del didxido de azufre

Segin el método OIV (titulacidén yodométrica) (Recueil des mdthodes
internationales d'analyses du vin, 1969, A-17).

9.5 Determinacién del 4cido I~ascédrbico

Segin el método OIV (TIC) (Recueil des méthodés internationales
d'analyses du vin, 1969, A-28),

9,6 Determinacidn del arsénico

Segin el método colorimétrico de la AOAC (dietilditiocarbamato de
plata) (Official Methods of Analysis of the AOAC, 1980, XIIIth Ed. 25.012-
25.013, Type II). :

9.7 Determinacién del plomo

Segiin el método AOAC (Official Methods of Analysis of the AOAC,
1980' XIIIth Edo 25.061"25.067, Type II)O
A
9.8 Determinacién del cobre

Segin el método de absorcién atémica de la AOAC (Official Methods
of Analysis of the AOAC, 1980, XIIIth Ed. 25.044-25048, Type II).

9.9 Determinacién del zine

Seglin el método de absorcién atémica de la AOAC (Official Methods
of Analysis of the AOAC, 1980, XIIIth Ed., 25.150-25.153, Type II).

9,10 Determinacién del hierro

Segin el método FIJU N° 15, 1964, Determinacién del hierro (método
fotométrico). la determinacién se efectuard después del secado de la ceni-
za, como se describe en la Seccibén 5 - Punto (b). Los resultados se expre-
san en mg de hierro/kg, Tipo II.

1/ Adn por establecer todas las referencias.

2/ No presentado para su aprobacién.
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INFORME DEL GRUPO DE TRABAJO SOBRE
METODCS DE ANALISIS

PARA EL VINAGRE

1e El Grupo de Trabajo sobre Métodos de Andlisis para el Vinagre es—
taba formado por representantes de Austria, Espana, Reino Unido y Suiza.
Actué como Presidente del Grupo, en nombre de la Secretarfa del Codex, el
Representante de la Secretaria de la CEPE,

2s El Grupo de Trabajo examiné los criterios del proyecto de norma
revisado, para los que se juzgaron necesarios métodos, y propuso los si-
guientes métodos basdndose en el documento que facilité el Gobierno de
Espana (CX/EURO 82/3-Parte II), y en otras informaciones.

Contenido total de 4cido (Expresado como CH3COOH)

3e El Grupo de Trabajo tomé nota de que el método propuesto por Espana
era el mismo que el Método AOCAC, XIII ACAC (1980) 30.071. Se convino en
proponerlo como método del Tipo II y obtener de la literatura de la AOAC
los datos iniciales de precisién.

Contenido de alcohol residual (v/v)

4, Se senalé que el método propuesto por Espana era semejante al NMé-
todo AOAC. El representante de Suiza indicdéd también que el contenido de
alcohol podrfa calcularse midiendo el punto de ebullicién o por picno-
metrfa después de la destilacibén. Se convino en que estos métodos proba-—
blemente no eran idéneos para pequenas cantidades de alcohol,

56 Se acordé, pues, que el método OIV se confrontara con el Método
AOAC y, de no haber grandes diferencias en la prdctica, podria proponerse
el Método AOAC para su inclusién en la norma. El representante de Espans
se ofrecié a realizar la comparacién de los dos métodos,

s8lidos solubles

6e El representante del Reino Unido declard$ que el método propuesto
por Espana (un M&todo AOAC) creaba dificultades por el hechec de que cierta
cantidad de 4cido acético quedaba en el residuo después del secado. E1
sistema usual en el Reino Unido consistia en lavar el residuo varias veces
con agua destilada (secdndolo entre cada lavado), de modo que se posibili-
tara la volatilizacidén completa del dcido acético. E1l Grupo de Trabajo pi-
dié al representante del Reino Unido que facilitara un texto detallado so-
bre el método, que sirviera para realizar un estudio en colaboracién y re-
mitirlo al CCMAS,

Diéxido de azufre

Te Algunos miembros del Grupo de Trabajo manifestaron sus dudas de

que el método propuesto por Espana (titulacién yodométrica) fuera suficien-
temente preciso, pero se indicé al mismo tiempo que otros métodos comin-
mente utilizados (modificaciones del método Monier Williams) presentaban
algunas dificultades.

8e Se acordd en primer lugar realizar un estudio del método de titu~
lacibén yodométrica; si la precisién de este método se demostraba insatige
factoria, se examinaria la modificacién Feldmeyer del Procedimiento Monier
Williams (propuesto por el representante de Suiza)., El representante de
Espana convino en realizar este estudio. '
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Acido I~ascédrbico

9. Se acorgé proponer el método de cromatografia en capa delgada, su-
gerido por Espana. Se senalé que este método se utilizabs normalmente en
los paises de la CEE y parecia que daba resultados satisfactorios. Se pPro=-
puso comparar el método con el Procedimiento AOAC; el Grupo de Trabajo
convino en que deberfa pedirse la opinién del CCMAS al respecto.

Colores de caramelo

10, Aunque se tomé nota de que se habfa establecido un 1fmite para los
colores de caramelo y que ya se podian utilizar varios métodos, se acord§ que
no era necesario incluir un método de andlisis, ya que se utilizaria
raramente. : .

Contaminantes

11, El Grupo de Trabajo hizo suyas las propuestas de Espaﬁa, que esta-
ban en consonancia con las recomendaciones del CCMAS (ALINORM 81/23, Apén-—
dice IV). Se convino en que estos métodos y el método para el cadmio (Cd)
deberfan incluirse por referencia en la norma_final, cuando se terminara
la seccidn sobre contaminantes. También se senald que podrfa hacer falta
un método para el hierro (Fe) y se acordé preguntar al CCMS cudl de los
métodos AOAC serfa preferible.

Asuntos generales

12, El Grupo de Trabajo tuvo ante s{ algunas observaciones de la dele-
gacién de Checoslovaquia. la mayor{a de &stas se referfan a la presenta—
cién de los métodos que no estaban en el formato ISO recomendado por el
CCMAS. Se acordé que los métodos que no se iban a incluir en la norma por
referencia se presentaran en el formato de la ISO, Ia delegacién de Espana
acord$ examinar las observaciones mds pormenorizadas sobre el método para
el alcohol residual,

ALINORM 83/19
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INFORME DEL GRUPQ DE TRABAJO ESPECIAL SOBRE AGUAS MINERALES NATURALES

' Se convocé un Grupo de Trabajo Especial para examinar determinados
temas en relacién con requisitos microbioldégicos, 1lfmites radiolégicos y
métodos de andlisis para las aguas minerales naturales. Estuvieron repre-
sentados los siguientes paises y organizaciones internacionales: Bélgica,
Espana, Francia, Portugal, Reino Unido, Suiza, CEE, FAO, GESEM y OMS. Pre-
8idié la reunién el representante de la OMS (Dr. H. Galal Gorchev).

Requisitos microbiolégicos

Cédigo de prdcticas de higiene para la captacién, elaboracién y comercia-
lizacidén de las aguas minerales natursles

1e . El Grupo opiné que eran aceptables los requisitos microbiolégicos
especificados en 7.10 Procedimiento de toma de muestras y controles de la—

boratorio para analizar el agua en la fuente y en puntos criticos de control.
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2. El Grupo de Trabajo debatié también el contenido de la Seccién VIII
- Especificaciones del producto final referente a los requisitos microblo-
1l6gicos después del embotellado. El Grupo opiné que el recuento en placa
de agar a 420C no constitufa un indicador suficiente de la contaminacién
fecal y de la presencia o ausencia de microorganismos patégenos.

3. El Grupo recomendé que se suprimiera de las especificaciones del
producto final el ensayo estdndar para microorganismos aerobios determina-
dos por el método de placa de agar. ’

4, El Grupo recomend$ también que en la Seccién VIII - Especificacio-
nes del producto final figurara solamente el requisito de que, después .del
embotellado, el agua mineral deberia estar exenta de coliformes, estrepto-
cocos fecales, bacterias anaerobias formadoras de esporas y reductoras de
sulfito y Pseudomonas aeruginosa en las condiciones de andlisis especial
especificadas en el apartado 7.10 ~ Procedimiento de toma de muestras y
controles de laboratorio (es decir, puntos 1-4) del COdigo.

Seceidén 5.2 - Requisitos microbiclégicos en la Norma Regional Europea del
Codex para las Aguas Minerales Naturales

5e El Grupo recomend$ la supresién de la Seccién 5.2 - Requisitos mi-
crobioldégicos en el establecimiento de venta y durante la comercializacién,
sustituyéndola con requisitos orientativos, como los recomendados en el
precedente pdrr. 4. '

64 El Grupo recomend$ asimismo que se describieran detalladamente los
métodos de toma de muestras y de andlisis microbiolégico, teniendo en cuen—
ta las Ultimas novedades en las organizaciones internacionales.

Disposiciones para la radioactividad en las aguas minerales naturales

Te El Grupo de Trabajo estudid la informacién que figura en el docu-
mento CX/EURO 82/2 - Parte I sobre limites radiolégicos, que le remitid el
Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios., Tuvo también ante s{ las nue-
vas Directrices para la calidad del agua potable, elaboradas por la OMS.

8. Se tomé nota de que habia notables diferencias entre las disposi-
ciones de la Norma del Codex para las aguas minerales naturales y las di-
rectrices de la OMS, no sélo en lo que respecta a los limites reales de
las actividades alpha y beta, sino también en lo tocante a la situacién
jurf{dica de los dos textos (por ejemplo, se recomienda que las disposicio-
nes del Codex acaben siendo obligatorias en. legislacién naciornal, mientras

que las directrices de la OMS sean textos orientativos).. .

9. El Grupo acord$ que en la presente reunién no podrié resolverse el
problema de las dosis médximas de radioactividad en las aguas minerales na-
turales, por lo que recomend$ lo siguiente:

}
a) que se realizara una encuesta sobre la naturaleza y dosis de
radioactividad en las diversas aguas minerales naturales, incluida
la identificacién de los radionucleidos en cuestién y la fuente de
la radioactividad (es decir, radionucleidos naturales o contamina-
cién a rafz de su salida de la fuente); '

b) que se volviera a examinar la forma de abordar la presencia de
radioactividad en las aguas minerales naturales, teniendo también
en cuenta el enfoque de cardcter orientativo adoptado por la OMS y
las autoridades nacionales al tratar de la radioactividad en el
abastecimiento piblico de agua, y & la luz de las recomendaciones
de la ICRDP; ‘
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‘¢) que se pidiera a la Secretarfa del Comité del Codex sobre Aguas
Minerales Naturales que realice el estudio y que prepare propues-—
tas para el Comité Coordinador para Buropa, con vistas a una posi-
ble enmienda de la norma del Codex.

10. El Grupo de Trabajo tomé nota de que las dosis mdximas para deter—
minadas sustancias que figuran en la Norma del Codex para Aguas Minerales
Naturales podrfan presentar dificultades, al igual} que los limites para 1la
radioactividad, ya que algunas aguas minerales naturales pueden tener estas
sustancias en cantidades superiores a los limites establecidos,

Métodos de andlisis para las aguas minerales naturales

11. E1l Grupo de Trabajo tomé nota de las conclusiones del Comité del
Codex sobre Principios Generales, de que no deberian elaborarse métodos de
andlisis del Codex para pardmetros que no figuraran en normas del Codex y
que, preferentemente, se estableciera s6lo un método del Codex por pardme-—
tro (véase CX/EURO 82/2).

12¢ El Grupo examind la norma del Codex para aguas minerales naturales
e identificé los pardmetros que necesitaban métodos, teniendo en cuenta
las recomendaciones del Comité del Codex sobre Principios Generales. El
Grupo de Trabajo recibib al mismo tiempo un informe del Prof. Be. Ninard
(Francia) sobre la disponibilidad de la metodologfa adecuada, Este informe
lo habia pedido el Comité Coordinador en una reunidén anterior.

13. El Grupo manifesté su reconocimiento por el estudio tan minucioso
que habfa realizado el Prof. Ninard y le pidié que continuara trabajando
en los métodos que figuran en el Anexo I del presente informe, de forma
que pudiera prepararse un documento de trabajo para presentarlo a la pré-
xima reunidén del Comité Coordinador para Europa. .
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Criterio gue hay que medir

1. Diéxido de carbano libre, 250 mg/Y

2. S6lidos disueltos, 1 000 mg/1
3. Cobre, 1 mg/1
4, Manganeso, 2 mg/l
5 2Zinc, 5 mg/1
6. Borato, 30 mg/l como H3BOj3
7. Materia orgdnica, 3 mg/1
calculada como Op
8. Arsénico, 0,05 mg/l
-9, Bario, 1 mg/l
10. Cadmio, 0,01 mg/l
11, Cromo (VI), 0,05 mg/l
12. Plomo, 0,05 mg/kg
13. Mercurio, 0,001 mg/kg
14, Selenio, 0,01 mg/kg
15. Fluoruro, 1-2 mg/kg
16. Nitrato, 45 mg/l como NO3
17. Sulfuro, 0,05 mg/l

ALINORM 83/19
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Notas

Método propuesto
Ninguno

Método del Codex

AAS (0,05-6 mg/kg)
AAS (0,05-4 mg/kg)
AAS (0,05-2 mg/kg)

Método diatrimida

~Método del Codex

AAS (sin llama)

AAS (sensibilidad
de 5 mg/kg)

AAS (método diti-
zona con estrac-—
cién con cloroformo)

Método clorimétri-
co utilizando
difenilcarbacida)

AAS' (sensibilidad
0,02 mg/kg)

AAS (sensibilidad
0,05 mg/kg)

AAS (sin llama)

1) Método utili-
zando electrodo
selectivo

2) Determinacién
fotométrica con

Método de defini-
cidn :

Método de defini-
cién

Dilucidén a con-
centraciones su-
periores a 2

Mé&todo en estudio

El método de de-
finicién deberia
cambiar el crite-
rio a "oxidabilidad"

Método por com-
probar

Método en
estudio

Método en
egtudio

Mé&todo en estudio

lantano=-alizacina

Existen numerosos

métodos que dan buenos

resultados

Método publicado por

el Iaboratoire

Nationale de la Santé
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Criterio que hay que medir

18,

19.

20,

22.

23,

24.

25

26,

Compuestos fenélicos

Agentes tensioactivos

Plaguicidas y bifenilos
policlorados

Aceite mineral

Hidrocarburos polinucleares
aromdticos

Cianuro, 0,01 mg/1,
calculado como CN

Nitritos, 0,005 mg/1

Sulfato (que no sea el
sulfato de calcio)

Bicarbonato 600 mg/l o mds
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Método propuesto Notas

Determinacidén del El método deter-~

indice de fenol minard los feno-
previa destilacidén 1les a que se re-
por el método fiera la dispo-

4—amino-antipirina, sicién
gsensibilidad alrede-

dor del 0,1 mg/kg

como fenol

Determinacién fo-  Sensibilidad por {
tométrica de sur- indicar |
factantes aniénicos ' 1
utilizando azul de ’
metileno y de sur-
factantes catiénicos
utilizando azul

de bromofenol

Plaguicidas de or- -" -
ganocloradas deter-

minadog cada uno
cuantitativamente

previa extraccién

con hexano y purifi-

cacidn en columna
cromatogrifica, y
utilizando el detector

de captura electrénica

PCB-GIC (Schultz y
Acker)

GLC, Norma Interna- -
cional para el Agus
Potable, III edicidn

Separacién por ex- - .
traccién con solvente
orgénico en TIC y

medicién de las dis-

tintas sustancias

Proyecto de método Por terminar
ISO 6703,2

Método utilizando
el reactivo Zambelli
(método AFNOR)

Método gravimétrico Por seleccionar
como sulfato de bario

y después método

nefelométrico adap-

. tado para la toms

de muestras automfgtica

Mé€todo ADAC (1970)
11.33117




Criterio que hay que medir

27. Cloruro de sodio
1 000 mg/1 o mds

1

28. Hierro, 5 mg/l o mds

29. Yodo, 1 mg/l o mds

30. Actividad beta total
(excepto K40 y H3)
1 pCi/l

31. Actividad Ra226, 30pCi/1
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Método propuesto Notas

Existen numerosos Por seleccionar
métodos que habré

que seleccionar

segin el contenido

de cloruro

AAS o método colo-
rimétrico de
dipiridina

Determinacién por
separado de BR2 ¥
Io segin el método
de Hofer

Métodos que tiene
que seleccionar y
disposiciones que
tiene que revisar
la Secretaria Suiza



