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COMITE DU CODEX SUR LES GRAISSES ET LES HUILES

RiAPPORT DE LA REUNION DE LONDRES 6-8 AVRIL 1965

1. Le Comité du Codex sur les graissés et les huiles & tenu sa seconde session
& Londres, du 6 au 8 fivril 1965, sous la pres:Ldence de M. J. H.V.Davies (Grande-
Bretagne). Cette session reunissait 36 délégués et observateurs de 16
gouvernements et 7 organismes mtematlonaux. " La liste des participants
figure & l'annexe I. (supprimé) : '

2. Le Comité a pris note des commentaires presentes quant a la définition
contenue dans le Paragraphe 5 du rapport sur sa premiére session. Le Comité
a convenu que cette définition n'était pas entlerement satisfaisante, en
norticulier par suite du .sens ambigu attribué au terme "comestible"., Il a

6té toutefois admis qu'une définition generale ne s 1mposa1t pas au stude
actuel des travaux du Comité, puisque les normes détaillées afferentes a
chpque produit distinct contiendraient des deflnltlons pgrtlculleres. I1 a
£t ,valement admis que la - quOSLlOn dc définition pourralt etre prise en
considération a un stade ultérieur des travaux du Comlte.

Forme des normes

3. Le Comité a étudié la forme que devraient revétir les normes destinées au
Codex et a convenu que ces dernieres devraient s'appliquer aux produits vendus
directement au consommateur et porter sur la forme des 1ngred1ents utilisée
dans les produits vendus dlrectement au consommateur, Il a éte convenu
d'examiner les normes préparées sous cette forme durcnt la prochaine session
du Comité, Ces normes seraient etablies suivant cing rubriques genérales,
Jefinition - qui pourrait inclure 1'origine de 1lthuile, la longeur de chaine
des acides gras, le degre d'insaturation la conflguratlon des glycerides et
des caracteres distinctifs Spec1uux 's'ils existent - Caracteres distinctifs
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de qualité, 4dditifs, Contaminants et Tests speciaux, 9ui comprendraient -
inter alia - les caractéres genéraux énumérés dans la note jointe au
document Codex/Graisses et Huiles/Frangais/II.* T1 follait aussi tenir
compte des législations dans les pays membres.

Agpécifications distinctives portant sur les graisses et huiles brutes

4. Le Comité s'ést de nouveau penché sur les spécifications distinctives
portant sur les graisses et huilecs brutes et élabordées ou cours de sa
premiére session; il a accepté les spécifications Tigurcnt 3 1'annexe o
au présent rappoert. I1 a éte €galement convenu de diffuser ces spécifica~-
tions parmi les gouvernements.poug leur propre information comme illustrant

les caractéres de la plupart des échantillons de chague graisse et huile,

N TP e e L4 . - .
-conf ormément a leur définition, mais il a ete considere qu'elles ne sauraient

etre interprétées comme des définitions intégrales incluant chaque
&chantillon authentique de ces graisses et huiles. Le Comité a aussi
réconnu que les valeurs actuellcs des caracteres distinctives des graisses
ct huiles dépend souvent sur les conditions environmenteles des vegetaux
ct des animaux desquels elles sont dérivées, En conséquence des gammes
specifices o 1'avenir pourraient dépendre au degré de changement ayant
lieu dans le modéle courant'. des conditions environmenteles.,

5. Le Comité a convenuy de reporter son examen des spécifications afférentes
au premier Jus jusqu'au moment ou il étudiera en méme temps les spécifications
portant sur diverses catégories de suifs. Le Comité a décidé de laisser

€n suspens pour 1l'instant les spécifications portant sur les huiles de hareng,
de menhaden, de pilchard et d'anchois brutes. Lo gamme étendue d'indices
relevés pour les caractéres distinctifs de ces huiles prouve que leurs
spécifications-seraient d'une valeur limitée, Des renseignements
complémentaires s'imposent avant 1'élaboration de spécifications appropriées,

Ee i 1'égard des spécifications portant sur 1'huile de babassou, 1'huile de
coprah et 1'huile d'amande do palme, le Comité a ddcidd que 1'Union
Internationale de Chimie Purc et L.ppliquée devrait &tre priée d'envisager
d'inclure dans ses méthodes un essai de valeur Kirschner. Le delégue de 1a
République fédérale allemande a souligné la valeur de cette méthode pour la
iétermination des nombres ;i et B +tels que 1l'IUPAC les a préparés. Le Comité
o décidé de ne pas faire figurer ces méthodes dans los spécifications & 1!
heure actuelle par suite de l'insuffisance de renseignements disponibles sur
1'étendue des valeurs 4 et B susceptibles d'étre rclatives aux diverses
huiles et graisses examinées,

7. Le delégué de 1a République Fédérale d'Allemagne réserve la position de

Son gouvernement sur la revision des limites A fixer pour les matieéres non
Saponifiables et supr 1'indice d'iode donné dans les spécifications de 1'huile

“de colza,

8. Certaines d€légations cstiment qu'il serait utile d'inclure un indice de
srcisse solide et une valeur.Boehmer comme tests spécifiques d'identifications
pour le saindoux pur, non raffiné, Le Comité decide qu'il lui faut &tre
mieux renseigné, notamment sur les limites & specificr, pour étre & mlme de
prendre une dé€cision ferme surr ces points., Il est convenu que le Secrétariat
du Royaume-Uni devra solliciter de plus amples renseignements du Sous-Comité
de 1'Organisation Internationale de Normalisation sur la Viande et les
Sous-produits de 1a viande (S3,0.6 de IS0.7¢/34) qui curait récemment etudid les

voir Annexe I ' —2-
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methodes d'analyse des graisses animales. Il est egwlement convenu que les
delégations doivent fournir au Secrétariat les renseignements dont elles
disposent sur ces deux caractdércs.

Identification des graisses et huiles par chromatographie

9. Certaines delegatlons ont estimé que les techniques chromatographiques
etalent parvenues & un stade cssez avancé pour les inclure comme moyen propre
a faciliter 1'identification des graisses et huiles partlculleres. Le Comité
a estimé _que la prochaine &tape devrait étre constituée par une &tude communc
sur une échelle internationale d'échantillons cotés de graisses et huiles
d'origine connue sur l'emvwloi des techniques chromatographique y inclus
chromatographie au phases guzeuse/ilqulde et chromatographie en couche

mince. Le Comite a étudié la p0351b111te d'organlser des essais communs
afin d'obtenir des renseignements & bréve échéance. Il a été convenu

qu'il serait préférable de soumettre la .Question au Comité d'experts sur

les methodes d'analyse et de l'inviter a envlsagez'dc'tralter les travaux
effectués par 1'IUPAC qui comptait publlcr une procédure normalisee pour
chromatographie en phases gazeuse/liquide en juillet 1965. .

Travaux futurs du Comité

10. Le Comité approuve, conformément & la declslon enregistrée au . -
paragraphe 3 ci-dessus, de prier le Secrétariat du aoymumo-Unl d!établir,
sous la forme convenue, un projet de normes, qui sera remis aux Membres et
étudié a la prochaine réunion du Comité, pour les produits destinés a etre
consommés directement par 1l'homme, dont la liste suit: :

Saindoux et graisse du vore fondue
Premier Jus

Suifs

Huile de soja

Huile d'arachide

Huile de graine de coton
Huile de tournescl

Huile de colza

Huile de mals

Huile de sésame

Huile de carthame

I1 est également convenu que les délégations désireuses de faire des observa-
tions préalables, soit sur la forme de ces normes, soit sur leur contenu,
devront communiquer leur point de vue au Secrétariat du Royaume-Uni avant le
ler juin 1965,

11. Le Comité reconnait qu'il est important de préparer au plus tdt les normes

des graisses de cuisine. Il estime cependant qu'elles exigeront presque

certainement un type de norme différent de celu1 des produits cités au paragraphe

10 ci-dessus et qu' ‘elles poseront des problemes beaucoup plus complexes; }l pensc

&onc qu'il est materlellement impossible d'env1sager l'etude d'une norme detallluu'
a2 le prochaine reunlon. Il est convenu qu'en une premlere étape, le Secrétariat

du Royaume -Uni établira en vue de la prochalne réunion un document ou sera

donnce une indication générale de la portée des problemes & élucider et les

types des produits & traiter.



12. Les delégations qui n'ont pas encore soumis les détails des réglements
et des normes de leur peys applicables aux produits citds cux paragraphes 11
et 12, ont été priees de fournir au Sécrétariat du. Royaume Uni des
renseignements avant le ler Juin 1965.

Margarine

13, Le Comité a pris note de la déoisiqn de la Commission du Codex Alimentarius
d'élargir la portée du mandat du Comité a la margerine, Il a aussi pris note
“que le projet de norme préparé par la Fédération Internationale des lissociations
de la Mergarine n'a pas encore éte soumis auw Comité., Le Comité Exécutive de lc
Commission aprés avoir regu le projet de norme préparé per I.F.M.A. decidéra s'il

£

va le remettre au Comité ou directement 2 la Comnission,

L'huile 4'0live

14, Enfin, le Comité étudic les mesures a prendre 3 la suite de la décision que
la Commission du Codex Alimentarius a prise a sa scconde session d'élargir la
portée du mandat du Comité & 1'huile a'olive. Comme le Commission désire. que
les travaux relatifs & une norme de 1'huile d'olive & inclure dans le Codex
scient poursuivis en collaboration avec le Conseil International de 1'Huile
d'0live, le Comité a prié le Secrétariat_du Royaume-Uni d'€crire en son nom,

au Conseil et aux Membres de la Commission ayant une impartante production
d'huile d'olive, pour solliciter leur point de vue sur la forme que les normes
devreient adopter en vue de la redaction finale d'une norme convenable.
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methodes d'analyse des graisses animales. Il est cgalement convenu que les’
dclégations doivent fournir au Secrétariat les renseignements dont elles
disposent sur ces deux caractércs.

Identification des graisses ¢t huiles par chromatogrophie

9. Certaines delegatlons ont estimé que les techniques chromatographiques
etalent parvenues & un stade cssez avancé pour les inclure comme moyen propre
2 faciliter 1'identification des graisses et huiles partlculleres. Le Comite
o estimé ,Qque la prochaine étape devrait &tre constituée par une étude communc
sur une échelle internationale d'&chantillons cotés de graisses et huiles
d'origine connue sur l'emnloi des techniques chromatographique y inclus
chromatographie au phases guzeuse/ilqulde et chromatographie en couche

mince. Le Comite a étudié la poss1b111te d'organlscr des essais communs

afin d'obtenir des renseignements & bréve échéance. Il a ¢té convenu

qu'il serait préférable de soumettre la .question au Comité d'experts sur

les methodes d'analyse et de l'inviter d envlsager-iztralter les travaux
effectués par 1'IUPAC qui comptait publlcr une procédure normalisée pour
chromatographie en phases gazeuse/liquide en juillet 1965. :

Travaux futurs du Comité

10. Le Comit€ approuve, conf ormément & la dec131on enregistrée au .
paragraphe 3 ci-dessus, de prier le Secrétariat du oyaume-Uni d'établir,
sous la forme convenue, un projet de normes, qui sera remis aux Membres et
étudie a la prochaine réunion du Comité, pour les produits destlnes a etre
consommés directement par 1'homme, dont la liste suit:

Saindoux et graisse du vorc fondue
Premier Jus

Suifs

Huile de soja

Huile d'arachide

Huile de graine de coton
Huile de tournesol

Huile de colza

Huile de mals

Huile de sésame

Huile de carthame

I1 est égelement convenu que les délégations désireuses de faire des observa-
tions préalables, soit sur la forme de ces normes, soit sur leur contenu,
devront communiquer leur point de vue au Secrétariat du Royaume-Uni avant le
ler juin 1965,

11. Le Comité recomnnait qu'il est important de prébarer au plus t6t les normes
des graisses de cuisine, Il estime cependant qu'elles exigeront presque
certainement un type de norme différent de celu1 des produits cités au paragraphe
10 ci~dessus et qu’ 'elles poseront des problemes beaucoup plus complexes; il pensc
donc qu'il est materlellement inpossible d'env1sager l'etude d'une norme detalllu»
a lea prochaine reunlon. I1 est convenu qu'en une premlere etape le Secrétariat
du Royaume -Uni établira en vue de la prochalne réunion un document ou sera

donnée une 1ndlcat10n généralc de la portée des problemes & €lucider et les

types des produits a traiter.



12. Les délégations qui n'ont pas encore soumis lesAdégails des réglements
et des normes de leur pays applicableg_aux produits cites cux paragraphes 11

et 12, ont eté priees de fournir au S€crétariat du. Royaume Uni des
renseignements avant le ler Juin 1965,

Margarine

13, Le Comité a pris note de 1a décision de la Commission du Codex Alimentarius
d'élargir la portée du mandat dy Comité & la margerine. Il a aussi Pris note
"que le projet de norme prépard par la Fédération Internationale des lissociations
de la Margarine n'a pas encore &te soumis au Comité. Le Comitd Exécutive de 1c
Cormission apres avoir regu le projet de norme préparé por I.F.M.A. decidera s'il
ve le remettre au Comité oy directement a la Commission, ‘

L'huile 4'0live

1he Enfin, le Comité &tudic les mesures & prendre 3 la suite de la décision que
la Commission du Codex Alimentarius a pPrise a sa scconde session d'élargir la
portée du mandat du Comité & 1'huile d'olive. Comme le Commission désire. que
les travaux relatifs 3 une norme de 1'huile d'olive & inclure dans le Codex
scient poursuivis en collaboration aveec le Conseil International de 1'Huile
d'0live, le Comité a prié le Secrétariat du Royaume-Uni d'écopire en son nom,

2u Conseil et aux Membres de la Commission ayant une importente production
d'huile d'olive, pour.solliciterzleur point de vue sur la forme que les normes

devraient adopter en vue de 1la redaction finale d'une norme convenable,
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ANNEXE IR

COMMISSION MIXTE FAO/OMS CODEX ALIMENTARTIUS

COMITE SUR LES GRAISSES ET HUILES

Projets de normes pour des graisses et huiles alimentaires
destinées pour consommation humaine directe

1, Conformément au but de la Commission du Codex Alimentarius le secrétariat
du Royaume Uni sugg®re que la préparation des projets de normes pour inclusion
définitive dans le Codex est justifide pour les produits suivantss

TTT—

Seindoux
Margarine

Suif

Graisse de ménage
Huile d'olive

et pour les huiles végétales raffinées suivantes:

Huile d'Arachide’
Huile de coton
Huile de mais
Huile de Colza
Huile de Carthame
Huile de Sésame
Huile de Soja
Huile de Tournesol

Ces listes devraient 8tre regardées comme sélections initiales, Il se peut que
le Comité voudrait suggérer d'autres produits pour des études additionnelles,

2. Les critdres suggérés pour inclusion dans les projets de normes sont énumérés
dans le feuillet di~aprds, Il est suggéré que chaque norme est divisé en trois
parties, La premidre partie embrasse les caractdres généraux, communs & toutes
lez huiles, La deuxidme partie se rapport aux caractdres particuliers des
huiles individuelles, La troisidme partie se rapport aux tests spéciaux
appliqués & chaque huile afin de garantir qu'elle n'ait pas été falsifiée,



Projetvde Norme Prqposé

(Schéma)

Definition:
Delinition

Specification:

(a) Caractéres généraux

Eau et matitres entrainables & 105°C (%)
Impuretés (%)

Indice d'acide (mg KOH/g de l'huile)

Indice de peroxide (ml 3%6 de thiosulfate/g)
Antioxygénes

Huiles minérales

Impuretés metalliques

Arsenic (as)

Plomb (Pv)
Cuivre (Cu)
Fer (Fe)

(v) Caractéres spécifiques

Couleur

Odeur

Saveur

Densité (20°C/eau 3 20C)

Metiore insaponifieble (%)

Indice de saponification (mg KOH/g de 1'huile)
Indice d'iode (Wijs)

(c) Tests spéciaux
Huile de Coton
Huile de Sésame
Huile 4'Arachide
Indice de Reichert

Indice de Polenske

Indice de Kirschner
Titre (°C)



ANNEXE II

COMMISSION MIXTE Fi0/OMS DU CODEX ALIMENT-RIUS

COMITE DU CObEX SUR LES GRAISSES ET LES HUILES

'

Index des Projets de Normes pour les Graisses et les Huiles Brutes¥

Nom de 1'Huile A o . Feuillet No.
ARACHIDE | . | . 1
BABASSU 2
CO(?O 3.
COTON 4
PAMPLEMOUSSE | 5'
MATS 6
MOUTARDE T
PALME 8
PALMISTE 9
COLZA y-compris RABETTE, JAMBA, NAVETTE ET RAVISON, S[“xRSON ET TORIA 10
ARTHAME ' . 11

SESAME | 12
BASSIE (syn. Beurre de Galam) 13
SOJA 10
TOURNESOL : : 15
| SAINDOUX ' 16
BALEINI: _ 17

*Les projets de normes contenus dans cette annexe ne ‘sont présentés que pour
information: voir paragraphe 4 du rapport.



NOIM: HUILE D'/.RACHIDE

FEUILLET NO: 1

TYPE:

BRUTE

DEFINITION: L'huile dérivée des arachides (les graines d'irachis hypogaea)

CiRACTERES DISTINCTIFS :

DENSITE: (20°C/eau & 20°C)

0
INDICE DE REFRACTION: (nlgO %)

INDICE DE SAPONIFICATION: (mg.KOH/g.

J.TTERE INSAPONIFIABLE: (%)

INDICE D'IODE: (Wijs)

TLUX D*ACIDE ARACHIDIQUE ET D'4ACIDES
GUiS5 SUPERIEURS: o

de 1'huile)

‘;" GAMME ORDINAIRE
| 0.914 - 0.917
1.460 - 1465

188 - 196
1.0 (meximum)
80 ~ 105

4.8 (minimum)

.’
| déterminé par :

(a)

)

Renard Test Modifie.
Section 26.055,
0fficial Methods of.
analysis of the |
Aissociation of Official
iAgricultural Chemists,
Ninth Editiocn (1960).

Arachide Test (Evers)
Page 97, British
Standard 684: 1958.




NOM: HUILE DE BABASSU

FEUILLET NO: 2

TYPE:  BRUTE

DEFINITION: T° hulle derlvec des graines du fruit de Palme Babassu

(Attalea funifera ou Orblgnya spec1osa)

CuRnCTERES DISTINCTIFS:

DENSITE: (40°C/eay a 20°¢)

[o]
INDICE DE REFRAGTTON: (n‘I;O Cy

INDICE DE SAPONIFICATION: (ng KoH/g.
de 1'huile)

MLPTERE INSAPONIFIABLE : (%)
INDICE REICHERT:

INDICE POLENSKE:

INDICE KIRSCHNER:

INDICE D'IODE: (vijs)

GAMME ORDINAIRE

505‘605 g

)

)

)

)

10~13 )
1

1.448~1 451
24 5-255

1.2 (maximun)

10-18

Methode de 1'IUPiC
excepte qu'une solution
acqueuse d'hydroxyde de
barium 0,1 N est utilisée
au lieu d'hydroxyde de
sodium 0.1 N pour Indlce
Reichert,

Méthode suggérée
page 70, British
Standard 684: 1958



FEUILLET NO: 3

NOM:  HUILE DE COCO TYPE: BRUTE

DEFINITION: L'huile dérivee d'entidres noix dessechées (copra) du coco
(le fruit de Cocos nucifera)

CARACTERS DISTINCTIFS:

b GAIME ORDINAIRE |

DENSITE: (40°C/eau a 20°C) | 0.909-0.914
o} o ) .
INDICE DE REFRLCTION: (n.lgo Cy 114481450
INDICE DE SAPONIFICATION: (mg.KOH/g. 24,8-26l,
' R ' de 1'huile) | ‘
M.TTERE INSAPONIFIABLE MATTER: (%) 0.8 (maximum)
INDICE REICHERT: ' 6-8 Méthode de 1'IUPAC
_ o excepte qu'une solution
acqueuse d'hydroxyde de
barium 0.1 N est utilisee
au lieu d'hydroxyde de
: 8 ) sodium 0.1 N pour Indice
INDICE POLENSKE : 141 ) Reichert.
INDICE KIRSCHNER: 1.6-1.9 | Méthode Suggérde

page 70, British
Standard 684:1958

INDICE D'IODE:(Wijs) 7-11




NOM:  HUILE DE COTON

DEFINITION: L'huile dérivée des graines de divers

de Gossypium.,

CiRACTERES DISTINCTIFS:

FEUILLET NO:

TYPE: BRUTE

especes cultives

 DENSITE: (20°C/eau a 20°¢)

40°¢C
INDICE DE REFRACTION: (nD )

INDICE DE SiPONIFICATION: (mg. KOH/g.

' MATIERE INSAPONIFIABLE: (%)

INDICE D'IODE: (Vijs)

TESTS DISTINCTIFS:

GAMME ORDINAIRE

de 1'huile)

0 .9.1 8-0.926
1.458-1 4,63

189-198

1.5 (maximum) .

99-115

Halphen Test
(i».0.C.S, official
Method Cb. 1-25).



TEUILLET NO: 5

NOM: HUILE DE PAMPLENOUSSE TYPE:  BRUTE

DEFINITION: L'huile dérivée des graines du pamplemousse (Vitis vinifera)

CAiCTERES DISTINCTIFS :

' GAMME ORDINAIRE

DENSITE: (20°C/eau & 20°C) - | 0.920-0.927
s 40°C
INDICE DE. REFRLCTION: (nD ) 1..465-1 468
INDICE DE SAPONIFICATION: (mg.KOH/g. 175-200
de 1'huile)
MW.TIERE INS/PONIFIABLE: (%) 2.0 (maximum)

INDICE D'IODE: (Wijs) ~143




NOM: MAIS

TYPE:

FEUILLET NO:

6

BRUTE

DEFINITION: L'huile dérivée des embryos de mais (les embryos de

Zea mays L,)

CLRACTERES DISTINCTIFS:

DENSITE: (20°C/eau a 20°C)

) (o]
INDICE DE REFRACTION: (n%O Cy

INDICE DE SAPONIFICATION: (mg.KOH/g.
de 1lthuile)

M.TIERE INSLPONIFIABLE: (%)

INDICE D'IODE: (Wijs)

GAMME ORDINAIRE

’ 0 '91 7-0 .925

1 .46 5"1 .468

187-195" .

2.8 (maximum)

103~128




FEUILLET NO: 7

NOIM: HUILE DE MOUT/.RDE ' TYPE: BRUTE

DEFINITION: L'huile derlvee des graines de moutarde blanche (Brassica alba),
’ de moutarde brune (Brassica juncea) et de moutarde noire
(Brassica nigra). o

Cil,CTERES DISTINCTIFS:

GAMME ORDINAIRE

DENSITE: (20°C/eau & 20°C) . 0.915-0.921
40°¢ |
INDICE DE REFRACTION: (nf °) , 1 4611 4,69
INDICT DE SAPONIFICATION: (mg.KOH/g. 170-18
de 1'huile)
MATIERE INSAPONIFIABLE MATTER: (%) | 1.5 (maximum)

INDICE D'IODE: (vijs) 92-125







NOM: HUILE DE PALMISTE

FEUILLET NO: 9

TYPE:  BRUTE

DEFINITION: L'huile aérivée des graines de palmiste (les graines du
fruit de pelme (Elaeis guineensis))

C/.RACTERES DISTINCTIFS: - -

DENSITE:  (40°C/eau a 20°C)

[s]
~ INDICE DZ REFRACTION: (n.go C)

INDICE DE SAPONIFICATION: (mg.KOH/g.

WATTERE INSAPONIFIABLE: (%)

INDICE RISICHERT:

IIDICE POLENSKE:

LDICE KIRSCHNER:

1HDICE D'IODE: (Wijs)

GAMME ORDINAIZE

de 1'huile)

10.898-0.912
1 AL9-1 452
242-255

1.0 (maximum) -

A=

9-12

O n8"1 .2

13-23

)
)
)
)
)
)
)

lethode de 1'IUPAC
excepté qu'une solution
acqueuse d'hydroxyde de
barium O,1 N est utiliseec
au lieu d'hydroxyde de
sodium 0.1 N pour Indice
Reichert. v

Mcthode Suggeérée
page 70, British
Standard 684: 1958




NOM: HUILE DE COLZA ¥ compris IAERTTE,
" JAMBA, NAVETTE ET RAVISON, SARSON

ET TORIA, .

DEFINITION: L'huile dérivee des

4

greines de Brassica cemnestris et
ST, - SemD520a s
verieties, Brassica napus et Brassica tournefortii

CARGETERES -DISTINCTIFS: - -

DENSITE: -(20°C/eau a 20°C)

(o]
INDICE DE REFRACTION: (ngQ C)

INDICE DE SAPONIFICATION: (mg.KOH/g.
- de 1'huile)

M\TIERE INSAPONIFIABLE: (%)
INDICE D'IODE: (Wijs)

INDICE DE CRISMER

(par %0CS 0ffiocial Method Cb4~35)

-

GAMME ORDINAIRE

.0.910~0.920

1 465=1 1,69
._1'68-1 81

2.0 .(maximum)
97-120

. .80-85

FEUILLET NO:




I FEUILLET NO: 11

NOM: HUILE DE CARTHAME “+© TYPG: BRUTE

pEFINITION; L'huile aérivée des graines de carthame (lcs grains
de Carthamus tinctorius)

CAR.CTERES DISTINCTIFS:

GAMME ORDINALIRE

&%

DENSITE: (20°C/eau a 20°C) : - 0.922-0.927
N 40°C |
INDICE DE REFRACTION: (nD ) .- -1 .467-1 L4695
INDICE DE SiPONIFICATION: (mg.KOH/g. 186-198
de 1'huile)
}M.TIERE INSAPONIFIABLE: (%) ' © 1.5 (maxinum)

INDICE D'IODE: (Wijs) 1 135-150




NOM: HUILE DE SESAME

DEFINITION: L'huile dérivée des graine

de Sesamum indicun L)

CARACTERES DISTINCTIFS

FEUILLET NO: 12

IYPE: CRUDE

s de sesame (les graines

DENSITE: (20°C/eau 3 20°%)

' 40°
INDICE DE REFRACTION: (nD )

INDICE DE S/PONIFICATION: (ug.KOH/g.
de 1'huile)

MATTERE INS.PONIFIABLE: (%)

INDICE D'IODE: (V7ijs,)

TESTS DISTINCTIF:
M

AMME ORDINAIRE

0.915-0.923

1.465-1,469

187-195

2.0 (pmaximum)

104-120

Méthodes auggéféés

(a) Villavechia
Test modifiee

American 0il Chemists'
Society Official Method
Cb2-40

ou

(b) Seseme Test

Baudouin

page 96, British
Standard 684 1958

o/

L-"3



FEUILLET NO:

NOM: HUILE'bE'E‘;SSIE (syn. Beurre de Galam) TYPE: BRUTE

DEFINITION: L hulle dérivée des graines de la noix cle Bossia
S (ou Butyrospermum) Parkii. - :

ARATERES DISTINCTIFS:

| GLIMME ORDINAIRE -

DENSITE: (40°C/eau & 20°¢) | 0.898-0.909
- . (.40°%C - ‘

INDICE DE REFRACTION: (nD ) 1.463-1.467

INDICE DE SAPONIFICATION: (mg.KOH/g. 178-198

de 1l'huile)

M.TIERE INSAPONIFIABLE: (%) 10.0 (maxinum)

INDICE D'IODE: (Wijs) . 52-70




NOM: HUILE DE SOJA

FEUILLET NO:

14

TYPE: BRUTE -

DEFINITION: L'huile dérivie du soja (les graines de Glycine max L

ou Glycine hispida)

1A CTERES' DISTINCTIFS:

DENSITE: ~ (20°C/eau a 20°)

- 40°
INDICE DE REFRACTION: (nD )

IMDICE DE SAPONIFICATION: (ng.KOH/g.

de 1'huile)

MATIERE INSAPONIFIABLE : (%)

INDICE D'IODE: (Wijs)

GAMME ORDINAIRE

i 0091 9—0 0925

1. 1+5 (maximum)

189-195 |

120~-143

“,



FEUILLET NO: 15

NOM: HUILE DE TOURNESOL TYPE: BRUTE

DEFINITION: L'huile dérivée des graines de tournesol
(les graines de Helianthus annuus )

114 CTERES DISTINCTIFS : -

GLMME ORDINAIGE

|
f
!

DENSITE: (20°C/eau a 20°%) 0.918-0,923
' 140°¢ ’
INDICE DE REFR..CTION: ~(nD' ) 1.467-1 469
- INDICE DE S..PONTFICATION: (mg.KOH/g. 188-191,
de 1'huile)
1: TIBRY INS.PONIFIABLE: (%) - "} 1.5 (maximum)

INDICE D'IODE: (Wijs) . 110-143




P

FEUILLET NO: 16

NOM: SAINDOUX: TYPE: PUR, NON-R:FFINE

DEFINITION: La graisse fondue des tissus adipeux fraiches, propres et
sains des porcs (sus scrofa) en bon santé au temps d'abattage
et jugée convenablec pour consommation humaine par un expert
reconnu légalement par les autorités nationcles appropriées,
Les tissus nc doivent pas comprendre les os, la peau detachée,
la peau de tétc, les oreilles,  les queues, 1lcs organes, les
trachées, les gronds vaisscaux sanguins, des déchets de
graisse, des produits d‘écumage, des scdiments, des pressis

- etc., et doivent Ctre presque exempt de tissu musculaire et
de sang.

CiRi.CTERES DISTINCTIFS:

GLMME ORDINAIRE

DENSITE: (40°C/eau & 20°C) 0.896-0,90%
.. 40°%
INDICE DE REFRACTION: (nD ) A4 144 8-1 460
TITRE: (°C) : 3245
INDICE DE SAPONIFICATICN: (mg.KOH/g. 192-203
4 "~ de 1l'huile)
Ii.TIERE INSLPONIFIABLE: (%) ' 1.0 (maximum)

I'DICE D'IODE:  (Wijs) 45-70




NOM: HUILE DE BALEINE

FEUILLET NO: 17

DEFINITION: L'huile dérivée des baleines (Mystacoceti) & 1l'exclusion
- des cachalots (Odontoceti).

© CARACTERES DISTINCTIFS:

DENSITE: (20°C/eau a 20°C)
(o]

©)

INDICE DE SAPONIFICATION: (mg.KOH/g.
de 1'huile)

INDICE DE REFRACTION: (n‘,fo

MATIERE INSAPONIFIABLE: (%)

INDICE D'IODE: (Wijs)

GLAMME ORDINAIRE

0.914=0,924

1 .z§-63—1 0467

188-202

2.0 (maximum)

105-137




