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INFORME DEL GRUPO DE TRABAJO PRESENCIAL EN LAS PRIORIDADES DE TRABAJO
DEL CCFH (PROPUESTAS PARA NUEVOS TRABAJOS Y/O REVISION DE NORMAS
EXISTENTES)

PREPARADO POR ESTADOS UNIDOS, COMO PRESIDENCIA DEL GRUPO DE TRABAJO

D.2 Jenny Scott, delegada de Estados Unidos para el CCFH, ocup0 la presidencia del grupo de trabajo
presencial. La presidencia inaugurd la reunion del grupo de trabajo dando la bienvenida a los delegados.

La presidencia menciond los temas del programa para el GTP de la manera siguiente:
e Debatir sobre la revision del Proceso por el que el Comité del Codex sobre Higiene de los alimentos
emprenderd sus trabajos (CRD04);
o Debatir sobre las dos propuestas de nuevos trabajos recibidas en respuesta a la Solicitud de
propuestas de nuevos trabajos y/o revision de normas existentes (CL 2017/68-FH):
o El documento de proyecto de Australia y Estados Unidos de América para la elaboracion de
un Codigo de préacticas sobre la gestion de alérgenos alimentarios por parte de los
operadores de empresas de alimentos (véase CX/FH 17/49/7, Apéndice 1).
o El documento de proyecto de la Union Europea para elaborar un Documento de
orientaciones para la gestion de crisis o brotes (micro)bioldgicos transmitidos por los
alimentos (véase CX/FH 17/49/7, Apéndice 2).
e Aportar contribuciones a Estados Unidos en el &mbito de aplicacion del documento de debate
relacionado con posibles trabajos nuevos sobre E. coli productora de toxina Shiga (ECTS);
e Debatir la necesidad de elaborar un documento de orientaciones a partir de los resultados de la
FAO/OMS sobre el agua para la produccidon y elaboracién de alimentos;
Clasificar los proyectos mediante el uso del proceso revisado de establecimiento de prioridades, y
e Aportar recomendaciones durante la reunion plenaria.

Revision del Proceso por el que el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos emprendera sus
trabajos;

e Los principales cambios que se realizaron al proceso de establecimiento de prioridades fueron: la
creacion de un criterio Unico para el impacto en la salud pablica mediante la combinacion de dos
preguntas y la creacion de un enfoque por pasos para adoptar los criterios.

e Las delegaciones examinaron y estuvieron de acuerdo con la revision con enmiendas menores.

o En el criterio para la clasificacion de las repercusiones de los nuevos trabajos sobre la salud
publica, se planted una pregunta para centrarse en la repercusion de los nuevos trabajos sobre la
salud publica en lugar de en los riesgos para la salud publica que se asocian con los nuevos
trabajos.

o Enel plan de trabajo futuro, el término "Actualidad de la informacion™ fue cambiado por
"Informacion a actualizar" porque las respuestas de "si/no" a "Actualidad de la informacion" se
veian como una contradiccion.

e El documento revisado se adjunta como apéndice al presente informe.

La elaboracién de un Cédigo de practicas sobre la gestion de los alérgenos alimentarios por parte de los
operadores de empresas de alimentos.




FH49 CRDO3

Australia presentd el documento de proyecto, teniendo en cuenta que los alérgenos alimentarios
plantean peligros para la inocuidad alimentaria y se espera que las empresas de alimentos tengan en
cuenta la gestion de los alérgenos.

Aunque el alérgeno como una cuestion de salud publica no afecta a todos los paises, los alérgenos
alimentarios tienen un impacto en el comercio con los paises que tienen problemas de alérgenos.

Este Codigo de Practicas abordaria las buenas practicas de higiene (BPH) en las practicas de
elaboracién y preparacion de los alimentos en servicios de restauracion y complementaria los
«Principios Generales de Higiene de los Alimentos» revisados (CAC/RCP 1-1969), que incluiran
informacion sobre la importancia del control de los alérgenos alimentarios.

Muchos operadores de empresas de alimentos puede que desconozcan la existencia de otras
medidas de control para los alérgenos aparte del etiquetado.

Australia observé que el Comité del Codex sobre etiquetado de los alimentos (CCFL) est4
considerando nuevos trabajos sobre el etiquetado de los alérgenos y propuso desarrollar un
documento de debate como opcidn para permitir una mejor armonizacién con el CCFL.

Desarrollo de un Documento de orientaciones para la gestidn de crisis o brotes (micro)bioldgicos

transmitidos por los alimentos

La Unién Europea presentd el documento de proyecto, observando que el &mbito de aplicacion del
nuevo trabajo era ofrecer orientaciones a las autoridades competentes sobre la gestion de
crisis o brotes transmitidos por los alimentos.

Dichas orientaciones pretenden contribuir a limitar el alcance de tales eventos reforzando la
preparacion ante ellos y mejorando la gestién de los mismos.

Las orientaciones tomarian en cuenta la informacion de los documentos de la FAO y la OMS.

Tras un debate de las delegaciones,
o Algunas de ellas consideraron que en el documento de proyecto existia informacion
suficiente para emprender el mismo como un nuevo trabajo.
o Otras delegaciones consideraron necesario un documento de debate:
i.  para permitir una mejor comprension de las deficiencias en los documentos y orientaciones
existentes;
ii.  para permitir que las agencias de los paises involucrados en la gestion de brotes realicen
maés adelante otras evaluaciones;
iii.  para ampliar el ambito de aplicacion con el fin de incluir el rol de los operadores de
empresas de alimentos en una crisis transmitida por los alimentos.

Ambito de aplicacion del documento de debate relacionado con el nuevo trabajo sobre la ECTS

Los Estados Unidos debatieron brevemente la reunion de expertos de la FAO y la OMS sobre
ECTS y la atribucion a 4 productos principales: carne de bovino, frutas y hortalizas frescas,
algunos productos lacteos elaborados con leche no pasteurizada y carne de pequefios
rumiantes.

La mayoria de las delegaciones acordd que el &mbito de aplicacion del documento de debate
deberia abarcar todos los productos. Esto permitiria una evaluacion completa en un debate
posterior de este proyecto en la proxima reunién del GTP.

Clasificacién de los proyectos

Las delegaciones clasificaron los dos nuevos proyectos en el plan de trabajo futuro y las puntuaciones
pueden verse en el apéndice.
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El GTP sobre prioridades de nuevos trabajos recomienda que el CCFH:

Acepte la revision del proceso mediante el cual el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos
(CCFH) emprenderé su trabajo

Acuerde desarrollar un documento de debate para el CCFH50 sobre gestion de los alérgenos
alimentarios en vez de emprender un nuevo trabajo, con el fin de coordinar el trabajo con un
documento de debate sobre etiquetado de los alérgenos alimentarios que esta desarrollando el
Comité del Codex sobre etiquetado de los alimentos

Debata si envia a la Comisidn una solicitud de nuevo trabajo sobre la gestion de crisis o brotes
microbiolégicos transmitidos por los alimentos o si desarrolla un documento de debate que clarifique
el alcance e identifique las deficiencias en las orientaciones existentes, como las de laFAQO y la
OMS

Acuerde que el documento de debate sobre ECTS deberia abordar todas las categorias de alimentos

identificadas en el informe de la FAO y la OMS como asociadas con enfermedades producidas por
ECTS.
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Apéndice

PROCESO MEDIANTE EL CUAL EL COMITE DEL CODEX SOBRE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
(CCFH) EMPRENDERA SU TRABAJO

Propuesta de la presidencia del GTP sobre las prioridades de trabajo del CCFH

Objetivo
1. Se establecen las siguientes directrices para colaborar con el CCFH a:

o |dentificar, priorizar y llevar a cabo su trabajo eficientemente; y

e Interactuar con la FAO/OMS y sus érganos cientificos a medida que sea necesario.
Ambito de aplicacion

2. Estas directrices se aplican a todo trabajo llevado a cabo por el CCFH y abarca: directrices y procedimientos
para proponer nuevos trabajos (incluyendo la revisién de los cédigos de practicas de higiene existentes);
criterios y procedimientos para considerar las prioridades para los trabajos propuestos y existentes;
procedimientos para implementar nuevos trabajos; y un proceso mediante el cual el CCFH obtenga
asesoramiento cientifico de la FAO/OMS.

Propuestas de nuevos trabajos

3. Las propuestas de nuevos trabajos a ser realizados por el CCFH deberian seguir el proceso descripto
debajo. Ademas de las disposiciones del Manual de Procedimiento que se aplican a las propuestas de nuevos
trabajos, las propuestas de nuevos trabajos deberian incluir un perfil del riesgo!, segin proceda. Las
propuestas de nuevos trabajos deberian indicar la naturaleza especifica del resultado del nuevo trabajo
propuesto (por ej., cédigo de practicas de higiene nuevo o revisado, documento de orientacion sobre la gestién
de riesgos).

4. Las propuestas de nuevos trabajos normalmente se ocuparan de una cuestién sobre higiene de los
alimentos de importancia para la salud publica. Deberian describir, tan detalladamente como sea posible, el
ambito de aplicacion y el impacto de la cuestién y el grado de impacto en el comercio internacional.

5. La propuesta de nuevo trabajo también podria:

e Ocuparse de una cuestidon que afecte los avances dentro del CCFH o de otros comités, siempre que
sea congruente con el mandato del CCFH;

o Facilitar actividades de analisis de riesgos; o

o Establecer o revisar orientacién o principios generales. La necesidad de revisar los textos existentes
del CCFH puede ser para reflejar los conocimientos actuales o mejorar la coherencia con los Principios
Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969) o con otros cddigos de practicas.

Criterios para evaluar y priorizar nuevos trabajos.

6. Ademas de las disposiciones del Manual de Procedimiento del Codex que se aplican a las propuestas de
nuevos trabajos, se utilizaran los siguientes criterios y factores de ponderacion relacionados al evaluar las
prioridades de nuevos trabajos para colaborar en la determinacién de prioridades de los nuevos trabajos a
ser realizados por el CCFH. Las normas de mas de cinco afios de antigiiedad o aquellas con duplicaciones o
inconsistencias con los cédigos existentes también deberian evaluarse con los criterios que aparecen debajo
para determinar si es necesario revisarlas.

1 | a definicién de perfil del riesgo es «la descripcion del problema de inocuidad alimentaria y de su contexto» (Comision
del Codex Alimentarius, Manual de Procedimiento). Los elementos de un perfil del riesgo se proporcionan en los
Principios y directrices para la aplicacion de la Gestion de Riesgos Microbioldgicos (CAC/GL 63-2007).
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Criterio Puntuacién

Actualidad de la informacion Si/ No

o ;Existe nueva informacién o datos que
justificarian la necesidad de revisar el o los
coédigos existentes o de establecer uno
nuevo?

e ;Existen nuevas tecnologias que
justificarian la necesidad de revisar los
codigos existentes o de establecer uno
nuevo?

e ;Existe alguna duplicacién o incoherencia
en los cdédigos vigentes que se deberia
corregir?

Repercusion positiva del nuevo trabajo sobre la | Alto 20
salud publica — Medio 14

o ¢(Daria lugar el nuevo trabajo a un Bajo 8

documento que podria tener una
repercusion positiva sobre la salud
publica?

e ¢ Cuan significativo es el impacto en la
salud publica, por e€j., riesgo para la salud
publica transmitido por los alimentos?

Impacto en el comercio debido al riesgo para la | Impacto en el comercio global, consumo alto: 10
salud publica . . i
Impacto en el comercio regional, consumo alto: 5
Impacto en el comercio global, consumo bajo: 4
Impacto en el comercio regional, consumo bajo: 2

Sin impacto en el comercio: 0

*Se define al riesgo? como una funcién de la probabilidad de un efecto nocivo para la salud y de la gravedad de dicho
efecto, como consecuencia de un peligro o peligros presentes en los alimentos. El peligro puede ser un agente bioldgico,
quimico o fisico presente en el alimento, o una propiedad de éste, que puede provocar un efecto nocivo para la salud.

Los criterios se aplican de forma escalonada.
Fase 1:
Evaluar la actualidad de la informacion.

o ¢ Existe nueva informacion o datos que justificarian la necesidad de revisar el o los cédigos existentes
o de establecer uno nuevo?

¢ ¢ Existen nuevas tecnologias que justificarian la necesidad de revisar los cédigos existentes o de
establecer uno nuevo?

e ¢ Existe duplicacion o inconsistencia con las normas existentes que debieran abordarse?

Si la respuesta a cualquiera de estas preguntas es «si», proceda a la Fase 2. Si la respuesta a todas estas
preguntas es «no», no existe justificacion para realizar trabajos nuevos en el area en este momento, y no es
necesario aplicar los criterios restantes para el establecimiento de prioridades. Las normas de mas de cinco
afos de antigliedad para las que no existe informacion nueva deberian mantenerse en el Plan de trabajos
futuros (claramente separados dentro del cuadro) para ser considerados posteriormente.

Fase 2:
Evaluar la repercusion sobre la salud publica:

¢Darian lugar el nuevo cédigo propuesto, o las revisiones de un cédigo existente a ser revisado, a un
documento que podria tener una repercusion positiva sobre la salud publica? ¢ Cuan significativo es el riesgo
para la salud publica, por e€j., riesgo para la salud publica transmitido por los alimentos? El riesgo para la salud
publica deberia basarse en pruebas cientificas documentadas convincentes o probables de efectos nocivos para la salud

2 Manual de Procedimiento del Codex
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o potenciales efectos nocivos para la salud, incluyendo la morbilidad o mortalidad debidas a un agente biolégico, quimico
o fisico presente en el alimento o una propiedad de éste. Al determinar el riesgo para la salud publica, deberian tomarse
como referencia los Principios de aplicacion practica para el analisis de riesgos aplicables en el marco del Codex
Alimentarius®.

Aplicar puntuacién como se indica a continuacion:

20 - es probable que el nuevo codigo propuesto o las revisiones propuestas de un codigo existente tengan un
impacto alto sobre la salud puablica (por €j., el peligro presenta un alto riesgo de enfermedad o brotes o es
razonablemente probable que las disposiciones a incorporarse reduzcan el riesgo de un peligro)

14 - es probable que el nuevo codigo propuesto o las revisiones propuestas de un codigo existente tengan un
impacto medio sobre la salud publica (por e€j., el peligro presenta un riesgo medio (menor probabilidad o
gravedad que otros peligros) o las disposiciones a incorporarse puedan reducir pero no eliminar el riesgo de
un peligro)

8 - es probable que el nuevo cédigo propuesto o las revisiones propuestas de un codigo existente tengan un
impacto bajo o no tengan impacto sobre la salud publica (por e€j., el peligro presenta un bajo riesgo (baja
probabilidad y gravedad), las disposiciones a incorporarse tienen minimo impacto en el riesgo de un peligro)

Fase 3:
Evaluar el impacto del trabajo en el comercio:

¢El alimento se comercia globalmente o sélo en regiones particulares? ¢ El alimento es consumido con
frecuencia 0 su consumo es generalmente bajo?

Ademas de clasificar el proyecto de acuerdo a los criterios, el Plan de trabajos futuros deberia incluir
informacion sobre si la propuesta contiene un documento de proyecto* o documento de debate (debe remitirse
un documento de proyecto a la Comisién del Codex Alimentarius (CAC) para la aprobacion de un nuevo
trabajo) y si el proyecto requiere colaboracion de la FAO/OMS (ver «Obtencion de asesoramiento cientifico»).
La necesidad de colaboracion de la FAO/OMS puede afectar el momento en el que se emprende un trabajo
nuevo, debido a limitaciones de recursos de la FAO/OMS.

Proceso para considerar propuestas de nuevos trabajos

7. Para facilitar el proceso de administrar el trabajo del Comité, el CCFH puede establecer un Grupo de trabajo
especial para el establecimiento de las prioridades de trabajo del CCFH («Grupo de trabajo especial») en
cada reunién, de acuerdo con las Directrices para los Grupos de Trabajo Presenciales.

8. Para emprender un nuevo trabajo, el Comité sobre Higiene de los Alimentos normalmente empleara el
siguiente proceso.

i. Sise requiere, se emitira una solicitud de propuestas de nuevos trabajos o una revisién de una norma
existente en forma de carta circular del Codex.

i. Las propuestas de nuevos trabajos recibidas en respuesta a la carta circular del Codex seran
transmitidas tanto al anfitrion del Grupo de trabajo especial como a las secretarias del Codex y al
gobierno hospedante del CCFH. Las propuestas deberian describir el nuevo trabajo y brindar una
justificacion para que sea aceptado. La propuesta puede incluir un documento de proyecto para facilitar
el envio de una solicitud de aprobacion al CAC; la ausencia de un documento de proyecto podria
demorar la aprobacion del nuevo trabajo.

iii. Elanfitrion del Grupo de trabajo especial recopilara las propuestas de nuevos trabajos en un documento
que sera distribuido por la Secretaria del Codex a los miembros y observadores del Codex, para que
sea revisado y observado dentro de un plazo establecido.

iv. El Grupo de trabajo especial se reunira cuando lo decida el Comité, normalmente el dia previo a la
sesion plenaria del CCFH, para desarrollar recomendaciones a ser estudiadas por el Comité durante
la reunion del CCFH. El Grupo de trabajo especial revisara las propuestas de nuevo trabajo junto con
las observaciones formuladas. Se verificara la completitud y conformidad con el criterio para priorizar
las propuestas de nuevos trabajos y hacer recomendaciones al Comité sobre si las propuestas de
nuevo trabajo deberian aceptarse, rechazarse o devolverse para obtener informacién adicional.

3 Comisién del Codex Alimentarius, Manual de Procedimiento
4 Los elementos de un documento de proyecto se describen en el Manual de Procedimiento de la Comision del Codex
Alimentarius.
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v. Siuna propuesta se acepta, se proporcionara una recomendacion sobre la prioridad de la propuesta
de nuevo trabajo comparada con prioridades prestablecidas. La prioridad de las propuestas de nuevos
trabajos se establecera utilizando las directrices precedentes. Las propuestas de nuevos trabajos de
baja prioridad pueden demorarse si se cuenta con recursos restrictivos. Las propuestas de nuevos
trabajos de baja prioridad no recomendadas pueden volverse a considerar en la siguiente reunién del
CCFH. Si el Grupo de trabajo especial recomienda que una propuesta de nuevo trabajo sea
«rechazada» o «devuelta para revisidon», se proporcionara una justificacion para esta recomendacion.

vi. En la reunion del CCFH, la presidencia del Grupo de trabajo especial presentara al Comité las
recomendaciones del Grupo de trabajo especial. EIl CCFH decidira si una propuesta de nuevo trabajo
o la revision de una norma existente se acepta, se devuelve para revision o se rechaza. Si se acepta,
el CCFH preparara un documento de proyecto, que puede incluir enmiendas acordadas por el Comité
(o, si un documento de proyecto se remitié con la propuesta de trabajo, el CCFH puede recomendar
revisiones), y lo remitira a la CAC con una solicitud para la aprobacion de la propuesta de nuevo trabajo.

vii.  El plan de trabajo del CCFH (ver debajo) se actualizara en cada reunion del Grupo de trabajo especial,
con el fin de mantener la continuidad y un registro histérico de la consideraciéon de nuevos trabajos del
CCFH.

Plan de trabajo del CCFH

9. El CCFH mantendréa un plan de trabajo con visidn de futuro que incluira propuestas de nuevos trabajos y
cadigos existentes para su revision. El plan de trabajo enumerara los trabajos por orden de prioridad segun
las decisiones tomadas por el CCFH vy utilizando el criterio para evaluar y priorizar trabajos (ver mas arriba).
En cada reunién del CCFH, al priorizar propuestas de nuevos trabajos, el Grupo de trabajo especial revisara
el plan de trabajo. EI CCFH trabajara progresivamente en la lista de prioridades de temas del plan de trabajo.
El CCFH puede revaluar las prioridades de cada tema del plan de trabajo. Cuando se disponga de nuevos
datos u otra informacién relacionados con un tema del plan de trabajo, dichos datos se remitiran para ser
considerados y se reconsiderara la prioridad del trabajo. Se pretende que el plan de trabajo continle de una
reunién a otra, actualizado y revisado segln proceda y basandose en los criterios del CCFH para emprender
nuevos trabajos. Si un tema avanza y pasa a ser un nuevo trabajo, requerira un documento de proyecto y una
indicacion clara de cdmo progresara el trabajo (por ej., la delegacion propuesta para liderar el trabajo, el uso
del proceso de un grupo de trabajo).

Obtencién de asesoramiento cientifico

10. Hay instancias en las que el progreso del trabajo del Comité requerird una evaluacion internacional de
riesgos u otro asesoramiento cientifico experto. Normalmente se buscara este asesoramiento a través de la
FAO/OMS (por €j., a través de las JEMRA, consultas con expertos especiales), aunque en determinadas
circunstancias se puede solicitar dicho asesoramiento a otros 6rganos cientificos internacionales
especializados. Cuando emprenda dicho trabajo, el Comité deberia seguir el enfoque estructurado establecido
en los Principios y directrices para la aplicacion de la gestién de riesgos microbiolégicos (CAC/GL 63-2007) y
en los Principios de aplicacién practica para el andlisis de riesgos aplicables en el marco del Codex
Alimentarius.

11. Al solicitar una evaluacion internacional de riesgos a realizarse por la FAO/OMS (p. €j., mediante las
JEMRA), el CCFH deberia considerar y pedir asesoramiento con respecto a:

i. Ladisponibilidad de suficientes conocimientos y datos cientificos para realizar la evaluacién de riesgos
requerida o si se pueden obtener de una manera oportuna. (Una evaluacién inicial de los conocimientos
y datos disponibles sera proporcionada por lo general dentro del Perfil de riesgos).

i. La determinacién de si hay o no posibilidades alentadoras de que una evaluacion de riesgos (si es
necesaria) proporcionard los resultados que puedan asistir en la toma de decisiones sobre la gestidén
de riesgos relacionadas con el control del peligro microbioldgico, sin retrasar excesivamente la
adopcién de la orientacién requerida sobre la gestién de riesgos microbioldgicos.

iii. La disponibilidad de evaluaciones de riesgos realizadas en el plano regional, nacional y multinacional
que puedan facilitar la realizacion de una evaluacién internacional de riesgos.

12. Si el Comité decide solicitar la elaboracion de una evaluacion de riesgos microbiolégicos o algun otro
asesoramiento cientifico, el Comité remitira una peticion especifica a la FAO/OMS, el documento del perfil de
riesgos (si esta disponible), una declaracién clara del propésito y del dmbito de aplicacion del trabajo a
realizarse, cualquier limitacion de tiempo que el Comité enfrente que pudiera influir en el trabajo y, en el caso
de una evaluacion de riesgos, las preguntas especificas sobre la gestién de riesgos que seran abordadas por
los evaluadores de riesgos. El Comité, segun corresponda, también proporcionara a la FAO/OMS informacion
relacionada con la politica de la evaluacion de riesgos para el trabajo especifico de la evaluacion de riesgos
arealizarse. La FAO y la OMS evaluaran la peticion conforme a sus criterios y posteriormente informaran al
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Comité de su decision de realizar o no dicho trabajo, junto con un @mbito de aplicacion del trabajo a realizarse.
Si la FAO y la OMS responden favorablemente, el Comité exhortard a sus miembros a remitir los datos
cientificos pertinentes. Si la FAO y la OMS tomaran la decisién de no llevar a cabo la evaluacién de riesgos
solicitada, la FAO y la OMS informaran al Comité sobre este hecho, asi como los motivos por los cuales no
emprenderan dicho trabajo (p. €j., la falta de datos, la falta de recursos econémicos, etc.).

13. El Comité reconoce que un proceso iterativo entre los gestores de riesgos y los evaluadores de riesgos
es fundamental en todo el proceso descripto anteriormente y para una realizacién adecuada de cualquier
evaluacion de riesgos microbiologicos y el desarrollo de cualquier documento de directrices para la gestién
de riesgos microbiolégicos u otro documento o documentos del CCFH.

14. La FAO y la OMS proporcionaran los resultados de la evaluacion o evaluaciones de riesgos
microbiolégicos o de otro asesoramiento cientifico experto al Comité en un formato y manera que seran
determinados conjuntamente por el Comité y la FAO/OMS. Segln sea necesario, la FAO y la OMS
proporcionaran los conocimientos cientificos expertos al Comité, segin sea viable, para dar orientacién sobre
la interpretacion adecuada de la evaluacion de riesgos.

15. Las evaluaciones de riesgos microbioldgicos realizadas por la FAO/OMS (JEMRA) operaran bajo el
marco contenido en los Principios y directrices para la aplicacion de la evaluacion de riesgos
microbiolégicos (CAC/GL 30-1999).
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PLAN DE TRABAJOS FUTUROS DEL CCFH - Formato propuesto

Titulo del trabajo Ultima Informacion a Impacto en Impacto Documento ¢Se necesitala | Observacione Total
revision actualizar la salud sobre el de proyecto/ | colaboracién de S
(Si/No)® publica comercio documento la FAO/OMS?
(20/14/8) (10/5/4/ 2/0) de debate (Si/No)
(Si/No)

Control de E coli productora de la N/A Si 20 10 No Si Documento de 30
toxina Shiga debate para la

50.2 reunion

del CCFH

Cdédigo de practicas de higiene N/A Si 8 5 Si 13
para el almacenamiento de
cereales
Cddigo de préacticas sobre la N/A Si 20 10 Si No Documento de 30
gestion de los alérgenos debate
alimentarios por parte de los recomendago
operadores de empresas de E’:l:ﬁi'c,‘;"f:él
alimentos CCEH
Documento de orientaciones N/A Si 20 10 Si No ¢Documento 30
para la gestion de crisis o de debate o
brotes (micro) bioldgicos nuevo trabajo?
transmitidos por los alimentos
Principios para el uso inocuo N/A No
del agua en la elaboracion de
alimentos
Cdédigo de practicas de higiene 2005 No
para la carne (CAC/RCP 58-2005)
Cdédigo de practicas de higiene 2009 No
para la leche y los productos
lacteos (CAC/RCP 57-2004)
Cdédigo de practicas de higiene 2007 No
para los huevos y los productos de
huevo (CAC/RCP 15-1976)

5 Informacion a actualizar (Actualidad de la informacion): ¢ Existe nueva informacion o datos que justificarian la necesidad de revisar el o los codigos existentes o de establecer uno
nuevo? ¢ Existen nuevas tecnologias que justificarian la necesidad de revisar los codigos existentes o de establecer uno nuevo? ¢ Existe duplicacion o inconsistencia con las normas
existentes que debieran abordarse? Si existe un codigo ya establecido y se determina que el cédigo es suficiente, no se debe proceder con ningln trabajo.
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Titulo del trabajo

Ultima
revision

Informacion a
actualizar

(Si/No)s

Impacto en
la salud
publica
(20/14/8)

Impacto

sobre el

comercio
(10/5/4/ 2/0)

Documento

de proyecto/
documento
de debate

(Si/No)

;Se necesita la
colaboracion de
la FAO/OMS?

(Si/No)

Observacione
s

Total

Cdédigo de practicas de higiene
para los alimentos precocinados y
cocinados  utilizados en los
servicios de comidas para
colectividades  (CAC/RCP  39-
1993)

1993

No

Cdédigo de practicas de higiene
para el transporte de alimentos a
granel y alimentos semienvasados
(CAC/RCP 47-2001)

2001

No

Cdédigo de préacticas de higiene
para alimentos poco &cidos y
alimentos poco &cidos acidificados
envasados (CAC/RCP 23-1979)
Cdédigo de précticas de higiene
para alimentos poco acidos
elaborados y envasados
asépticamente (CAC/RCP  40-
1993)

Directrices sobre procedimientos
béasicos para la inspeccion visual
de lotes de alimentos envasados
(CAC/GL 17-1993)

Cdédigo de practicas de higiene
para las frutas y hortalizas en
conserva (CAC/RCP 2-1969)

1993

1993

1993

1969

No

Cdédigo de practicas de higiene
para las aguas potables
embotelladas/envasadas (distintas
de las aguas minerales naturales)
(CAC/RCP 48-2001)

2001

No

Cdédigo de practicas de higiene
para los alimentos envasados
refrigerados de larga duracion en
almacén (CAC/RCP 46-1999)

1999

No
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