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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LOS DATILES FRESCOS

Preparado por el Grupo de trabajo por medios electrénicos presidido por la India y copresidido por Arabia
Saudita

Los miembros del Codex y observadores que deseen presentar comentarios en el tramite 3 sobre este
proyecto deben hacerlo como se indica en la carta circular CL 2021/86-FFV disponible en la pagina web del
Codex/Cartas circulares 2021:
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/circular-letters/es/

Antecedentes

1. La India presentd una nueva propuesta de trabajo sobre una norma del Codex para datiles frescos en la
19.2 reuniéon del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Fescas (CCFFV, 2015). EI CCFFV, en su
19.2 reunion, acordo establecer un Grupo de trabajo por medios electronicos (GTe) sobre datiles frescos, dirigido
por la India® .

2. La Comision del Codex Alimentarius (CAC), en su 39.° periodo de sesiones (2016), acordd iniciar un
nuevo trabajo sobre la Norma para los détiles frescos, y mencioné ademas definir el &mbito de aplicacién y otras
cuestiones técnicas, alentando a los paises interesados a participar activamente en el desarrollo de la norma?Z.

3. El CCFFV, en su 20.2 reunidn (2017), discutié el programa y establecié un GTe presidido por la India y
copresidido por Arabia Saudita. El programa se discutié en el tema 6 del programa3 en la 21.2 reunién del CCFFV
(2019), presentado por la India.

4, La India también presentd la comparacion entre la Norma para los datiles (CXS 143-1985) y el
Anteproyecto de norma, y concluyé que no habia superposicién ni contradiccion entre los productos cubiertos
por las dos normas. Arabia Saudita, que copreside el GTe, hizo una breve presentacion y explicé las fases de
desarrollo de los datiles frescos y explicé que el Anteproyecto de norma estaba destinado a los datiles frescos,
gue pueden cosecharse en una fase temprana de maduracidn parcial (es decir, khalal o baser y rutab) , o en la
fase tardia de maduracion completa (fase tamar). Se explicé ademas que la fase tamar podria separarse en, fase
tamar suave y fase tamar seca y que el Anteproyecto de norma solo abarcara la fase tamar suave.

Debate en la 21.2 reunién del CCFFV

5. El CCFFV, en dicha reunién, mantuvo un debate general centrado en la mejor manera de diferenciar los
productos que se contemplaran en el anteproyecto de los que ya se contemplan en la norma CXS 143-1985; y
en cdmo garantizar que no haya superposicién entre ambas normas. Algunas delegaciones opinaron que: i) el
lenguaje utilizado en la norma CXS 143-1985 para definir el producto (es decir, los datiles “pueden” secarse o
hidratarse para ajustar el contenido de humedad) podria implicar que los datiles sin elaborar con poca humedad
también estaban cubiertos bajo esta norma; y que no habia una distincién clara entre los datiles frescos y los
datiles secos; ii) el contenido de humedad del 10-25 % en la fase tamar propuesto en el proyecto de norma era

1 REP16/FFV, parrafos 84-90
2 REP16/CAC, parrafo 96
3 CX/FFV 19/21/7
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inferior al contenido de humedad para las variedades de datiles de azucar de cafia (26%, maximo) como se
estipula en la norma CXS 143-1985; por lo tanto, los datiles frescos en la fase tamar podrian estar dentro del
ambito de aplicacién de la norma CXS 143-1985; iii) en algunos requisitos nacionales, los datiles en la fase tamar
se clasificaron como datiles secos; iv) dependiendo de la situaciéon climatica y el tiempo de cosecha, las
caracteristicas de cada cultivar de datiles frescos podria variar significativamente. Sin embargo, esta situacion,
no se habia reflejado en el ambito de aplicacion propuesto.

6. Otras delegaciones sefialaron que: i) la norma CXS 143-1985 cubria los datiles procesados con hueso o
sin hueso y permite ingredientes facultativos como jarabes de glucosa, azlcares, harina, aceites vegetales,
mientras que el anteproyecto de norma podria abarcar los datiles frescos sin ningn tratamiento y en presentacion
sin hueso, y ii) el hecho de que los datiles se clasificaran como datiles frescos y/o datiles secos estaba bien
respaldado por estudios cientificos; y que los datiles frescos y los datiles secos podrian distinguirse facilmente
utilizando métodos cientificos, por ejemplo, determinacion del contenido de humedad, determinacion de grados
Brix, etc.

7. La India, que preside el GTe, explicd ademas que segln la norma actual CXS 143-1985, los datiles con
alto contenido de humedad se consideraban como materias primas para su posterior ajuste al nivel de humedad
deseado, y se destinaban a la elaboraciéon de diversos productos mediante su procesamiento, como la
deshidratacion, el tratamiento con ingredientes y los aditivos. También se propuso que se podria desarrollar una
definiciéon de lo que generalmente se conoce como datiles frescos, y tal definicién caracterizaria las diferentes
fases de los indices de madurez (caracteristicas) y el punto de corte para el producto seco. También se enfatizé
el uso de métodos cientificos eficientes para apoyar esta definicion. Las delegaciones indicaron que habia
volimenes comerciales notables de datiles frescos en el mercado internacional y enfatizaron la necesidad de
acelerar el desarrollo de una norma para este producto. También expresaron la necesidad de reemplazar los
términos utilizados en el anteproyecto de norma por términos sencillos y comprensibles tales como color,
madurez/dulzura; etc.

8. En vista de las opiniones divergentes sobre este tema, se propuso solicitar al CCPFV que aclarara el
ambito de aplicacion de la norma CXS 143-1985.

Conclusion del CCFFV en su 21.2 reunién

9. El CCFFV, en dicha reunion: i) sefial6 que el ambito de aplicacién de la horma necesitaba aclaracion y que el
anteproyecto de norma no estaba listo para avanzar en el proceso de tramites;(ii) acord6 devolver el Anteproyecto
de norma (CCFFV21/CRD14) al trdmite 2, y iii) acordé establecer un GTe, presidido por la India y copresidido por
Arabia Saudita, que trabajaria en inglés, para considerar los comentarios recibidos y las deliberaciones del
CCFFV en su 21.2 reunidn y revisar el Anteproyecto de norma para su posterior consideracion por el CCFFV en
su 22.2 reunion. El informe del GTe debe ponerse a disposicion de la Secretaria del Codex al menos tres meses
antes de la 22.2 reunion del CCFFV. El CCFFV, en su 21.2 reunidn, acordé ademas informar al CCPFV de que
estaba en el proceso de desarrollar una norma para los datiles frescos; y solicitar al CCPFV que aclarara si la
norma CXS 143-1985 abarcaba todas las fases de los détiles frescos con diferentes niveles de contenido de
humedad, es decir, que la fase khalal no supere el 85 %, la fase rutab no supere el 45 % y la fase tamar no supere
el 25 %, cuyos datiles estaban recién cosechados y se consumian sin ningun tipo de elaboracion, adicién de
ingredientes ni aditivos alimentarios.

Opiniones del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas (CCPFV)

10. El Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas (CCPFV), en su 29.2 reunion celebrada de
enero a julio de 2020 por correspondencia, habia debatido la cuestion anteriormente mencionada segun lo
referido por el CCFFV en su 21.2 reunion.

11. El CCPFV, en su 29.2 reunion, agradecio la informacion proporcionada por el CCFFV con respecto a los
anteproyectos de normas del CCFFV para los détiles frescos y la necesidad de garantizar una clara diferenciacién
entre los productos que abarcaria dicha norma y los que abarcaria la actual Norma para los déatiles (CXS 143-
1985). EI CCPFV, en dicha reunidn, sefial6 que la actual Norma para los datiles (CXS 143-1985) abarcaba los
détiles elaborados a partir de frutos sanos de la palma datilera (Phoenix dactylifera L.), que se cosecharon en la
fase adecuada de madurez y se pueden secar o hidratar para ajustar el contenido de humedad. EI CCPFV
también sefal6 que la Norma para los datiles (CXS 143-1985) incluye el producto envasado listo para el consumo
directo que cumple con los criterios de la Norma, incluyendo los limites maximos de humedad mencionados en
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la Norma. ElI CCPFV sefial6 ademas que hay algunos datiles que estan incluidos en la actual Norma para los
datiles (CXS 143-1985) que no se han sometido al proceso de hidratacion ni secado.

12. A fin de asegurar una clara diferenciacion entre los productos que abarca la actual Norma para los datiles
(CXS 143-1985) y el Anteproyecto de norma para los datiles frescos, el CCPFV, en su 29.2 reunién, recomendo
gue el Anteproyecto de norma para los datiles frescos incluyera los datiles frescos sin elaborar que tienen niveles
de humedad superiores a los niveles especificados en la actual Norma para los datiles (CXS 143-1985). La actual
Norma para los datiles (CXS 1431985) continuaria abarcando aquellos datiles con niveles de humedad iguales
o inferiores a los limites maximos permitidos en la actual Norma para los datiles (CXS 143-1985). EI CCPFV
sefialé que, en algunos casos, estos seran los datiles que no estan elaborados con procesos como el secado o
la hidratacion.

Puntos de debate para los miembros del GTe

13. Se solicité a los miembros del GTe que consideraran el estado mencionado anteriormente del proyecto de
norma y que brindaran informacion sobre los siguientes puntos:

(i) ¢Necesitamos revisar el ambito de aplicacion del proyecto? No/Si y justifique su respuesta. (Parr. 54 del
documento REP20/FFV)

(i) ¢Necesitamos una definicién de lo que generalmente se conoce como datiles frescos? No/Si y justifique
su respuesta. (Parr. 57 del documento REP20/FFV)

(iii) ¢ Necesitamos eliminar los datiles que tengan un contenido de humedad igual o inferior al limite maximo
permitido en la actual Norma para los détiles (CXS 143-1985)? No/Si y justifique su respuesta.
(Parrafos 11 y 12 del documento REP20/PFV)

(iv) Proporcionar comentarios con fundamentos sobre el Anteproyecto de norma propuesto en el anexo.
Participacién y metodologia

14. La India prepard una propuesta de proyecto y la publico en el foro en linea del GTe para recibir
comentarios. Se llevd a cabo una ronda de consultas para elaborar la version revisada del anteproyecto. El GTe
comenz6 su labor con la distribucidn del primer proyecto de consulta a los miembros del GTe para invitarlos a
hacer comentarios especificamente sobre los puntos mencionados anteriormente en el parr. 13 teniendo en
cuenta las deliberaciones realizadas en la 21.2 reunion del CCFFV.

15. Enrespuesta, un miembro ha proporcionado sus comentarios (Argelia).
Debates y Conclusion

16. Un miembro (Argelia) menciond no estar de acuerdo en revisar el ambito de aplicacién del proyecto, pero
estuvo de acuerdo en que las caracteristicas o limites de las diferentes fases con respecto a la definicion de los
datiles frescos estan bien definidas en el proyecto. Sin embargo, se sugirié proponer una definicion de lo que
generalmente se considera como “fruta fresca”, aclarando si se trata de fruta recién cosechada o si contiene una
gran cantidad de agua.

17. Un miembro (Argelia) mencioné que la actual Norma para los datiles (CXS 143-1985) no abarcaba todas
las fases de los datiles frescos con diferentes niveles de contenido de humedad (es decir, que la fase khalal no
supere el 85 %, la fase rutab no supere el 45 % y la fase tamar no supere el 25 %), cuyos datiles estaban recién
cosechados y se consumian sin ningun tipo de elaboracién, adiciébn de ingredientes ni aditivos alimentarios.
Asimismo, la actual Norma para los datiles (CXS 1431985) no distingue entre détiles secos y blandos en cuanto
a la clasificacién en funcién del peso de los datiles, lo que penalizara a los datiles secos ya que, como es bien
sabido, contienen menos agua y son mas ligeros y, por lo tanto, se clasificaran en la categoria de "calibre
pequefio”. Sin embargo, se sugirid que los datiles que tengan un contenido de humedad igual o inferior al limite
méaximo permitido en la actual Norma para los datiles (CXS 143-1985) pueden eliminarse para evitar cualquier
superposicion con la norma existente.

18. Teniendo en cuenta una menor participacién ya que se han recibido comentarios de un solo pais
miembro, la disposicién del contenido de humedad para la fase tamar se ha mantenido entre corchetes para su
futuro debate.

19. Los Presidentes de los GTe han estudiado el Anteproyecto de norma tal como se presenté en el
CCFFV21/CRD14 y han realizado las revisiones necesarias.
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Recomendacidén
20. Se invita al CCFFV a que, en su 22.2 reunidn, examine:

(i) el Anteproyecto de norma para los datiles frescos que figura en el Apéndice | (las revisiones se presentan
tachadas y en negrita y subrayadas);

(ii) las disposiciones revisadas para envases no destinados a la venta al por menor de acuerdo con las
ultimas directrices sobre envases no destinados a la venta al por menor y la consiguiente enmienda en
el Manual de procedimiento del Codex que fue aprobado en el 44.° periodo de sesiones de la CAC, y

(iii) remita el Anteproyecto de norma para los datiles frescos al 45.° periodo de sesiones de la CAC para su
aprobacion en el tramite 5 o el tramite 5/8.
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Apéndice |
Anteproyecto de norma para los datiles frescos
1. AMBITO DE APLICACION

El propdsito de esta Norma es definir los requisitos de calidad para los datiles frescos en la fase de control de
exportaciones después de su acondicionamiento y envasado. Sin embargo, si se aplica en las etapas sucesivas
al envasado, los productos podran presentar, en relacion con las disposiciones de la Norma:

. una ligera/leve disminucion del estado fresco y de turgencia;

. un ligero/leve deterioro debido a su grado de desarrollo y caracter mas o menos perecedero.

El propietario/vendedor de productos no podra mostrar dichos productos u ofrecerlos para su venta o entregarlos
o comercializarlos de ninguna forma mas que de conformidad con la presente norma. El propietario/vendedor
sera responsable de dicho cumplimiento.

2. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades comerciales de datiles frescos (Phoenix dactylifera L. de la familia
Arecaceae), que se suministraran frescos y enteros al consumidor sin hueso después de su acondicionamiento
y envasado. Se excluyen los datiles destinados a fines industriales.

3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
3.1 REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, los datiles deben:

. estar intactos;

. estar sanos; deben excluirse los productos afectados por pudricién o deterioro, lo que los hace no aptos
para el consumo;

. estar limpios y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible;

. estar exentos de plagas®, y sus restos o excrementos;

. estar practicamente exentos de dafios ocasionados por plagas;

. estar exentos de frutos inmaduros, es decir, frutos de poco peso, inhibicion del crecimiento o de textura

claramente gomosa.

. estar exentos de frutos no desarrollados y deformes, segiin muestra la inhibicidn del crecimiento, las
caracteristicas de inmadurez y la ausencia de hueso naturalmente;

. estar exentos de macas, es decir, aranazos, alteracion del color o quemaduras del sol o “nariz negra”
(oscurecimiento perceptible de la parte superior, acompafiado generalmente por grietas o rajaduras
significativas de la carne) o manchas laterales (manchas muy oscuras que se extienden a la carne) o
anormalidades similares en la superficie, que afectan a una superficie no mayor a 7 mm de la superficie
total del fruto;

. estar exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica; y

. estar exentos de cualquier olor y/o sabor extrafio.

El desarrollo y condicion de los datiles deben ser tales que les permitan:

. soportar el transporte y la manipulacion; y

. llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

4 Las disposiciones relativas a las plagas y a los dafios ocasionados por las plagas se aplican sin perjuicio de los reglamentos
de proteccion fitosanitaria aplicados por los gobiernos de conformidad con la Convencién Internacional de Proteccion
Fitosanitaria (CIPF).
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3.1.1 Requisitos minimos de madurez

Los datiles deben estar suficientemente desarrollados y haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y
madurez de conformidad con la variedad o el cultivar.

Los datiles tendran un contenido de humedad no mayor del 85%, de conformidad con los criterios peculiares de
la variedad y/o tipo comercial, la fase de la cosecha y la zona en que se producen. El contenido de humedad no
debera ser superior a:

. 50-85% para la fase khalal®;

. 30-45 % para la fase rutab®; y

. [10-25% y menos para la fase tamar’].
3.2 CLASIFICACION

Los détiles se pueden clasificar de en-trescategorias-definidas-a-continbacion-de acuerdo con las

tolerancias de calidad especificadas en la Seccidon 5.1 y como se define a continuacién. Cuando no
estan clasificados, se aplican las disposiciones para los requisitos de Categoria ll.

3.2.1 Categoria “extra”

Los datiles de esta categoria deben ser de calidad superior y caracteristicos de la variedad y/o tipo comercial. No
deben tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves/ligeros siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

3.2.2 Categorial
Los datiles de esta categoria deben ser de buena calidad y caracteristicos de la variedad y/o tipo comercial.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves/ligeros, siempre y cuando no afecten la apariencia
general del producto, su calidad, el estado de conservacion y la presentacién en el envase:

. defectos leves/ligeros de formay de coloracion; y

. defectos leves/ligeros de la piel/cascara, tales como arafiazos y macas que no superen el 5% de la
superficie total de un fruto individual, respecto al 5% como maximo, de los frutos.

En ningln caso los defectos deben afectar a la pulpa del producto.

3.2.3 Categoriall

Los détiles en esta categoria deben ser de buena calidad y satisfacer los requisitos minimos especificados en la
seccién 3.1. Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando los datiles conserven sus caracteristicas
esenciales en lo que respecta a la calidad, estado de conservacién y presentacion en el envase:

. defectos de forma y coloracion; y

. defectos de la piel/cascara, tales como arafiazos, cicatrices, rasgufios, magulladuras y macas que no
superen el 10% de la superficie total de un fruto individual, respecto al 10% como méaximo, de los frutos.

En ningln caso los defectos deben afectar a la pulpa del producto.

5 Fase Khalal o basser (parcialmente maduros) de frutos de datiles en fase de madurez parcial, pero que se consumen
frescos.

6 rutab: significa suave o himedo y es la fase de madurez plena, el fruto cambia de color a marrén claro y comienza a perder
peso y a acumular mas azucares (principalmente azlcares reductores) (contenido de agua 30-45%).

7 tamar: etapa de madurez total de desarrollo, mas pérdida de agua y mas ganancia de azUcares, y dependiendo de la
variedad alcanza una relacion elevada de azucar-agua (un bajo contenido de humedad 10-25%).
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4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES

Los datiles pueden ser clasificados (calibrados) por conteo o peso de acuerdo con las practicas comerciales
existentes. Cuando se clasificaron por calibres de acuerdo con las practicas comerciales existentes, el envase
debe indicar en la etiqueta el conteo o el calibre (tamafo) y el método utilizado. El cuadro que aparece a
continuacion sirve de guia y puede utilizarse de manera facultativa.

A. Cuando se clasifican por conteo, el calibre se determina por el nimero de cultivares individuales por envase.

Calibre Numero de datiles por cada 500 g

Khalal y Rutab Tamar
A (Extra grandes) <45 <55
B (Grandes) 46-70 56-83
C (Medianos) 71-100 84-125
D (Pequefios) >100 >125

B. Cuando se clasifican por peso, el calibre se determina en base al peso de cada fruto, como se menciona a
continuacion.

Denominacion Peso de cada fruto individual en el envase(qg)

Khalal y Rutab Tamar
A (Extra grandes) [>11 >9
B (Grandes) >7-11 >6-9
C (Medianos) >5-7 >4- 6
D (Pequefios) <5 <4

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS
5.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD

En todas las etapas de la comercializacién, se permitiran tolerancias de calidad en cada lote para productos que
no satisfagan los requisitos de la categoria indicada. El producto que no cumplan con la evaluaciéon de
conformidad se puede volver a clasificar y poner en conformidad con las disposiciones pertinentes de las
Directrices sobre sistemas de control de las importaciones de alimentos (CXG 47-2003).

S. No. |[Tolerancia de calidad Porcentaje de tolerancias permitidas de defectos en el
producto por conteo o peso (No mas de)

Categoria Extra Categoria | Categoria Il

1. Tolerancia total que no satisfagal5 10 10
el requisito de calidad de la cual no
masdetolerancia individual.

Tolerancia individual

-no desarrollados 1 3 6

-Dafios causados por plagas 3 8 3

-Macas/alteracién del color 3 5 7
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-Acidez/podredumbre/moho 1 1 1

-plagas vivas 0 0 0
2. Tolerancias adicionales

(a) Tolerancias de calibre - fuera dej5 10 10

calibre de lo indicado/marcado

b) Productos que pertenezcana |0 0 0

otras variedades similares a la

marcada

(c) Datiles sueltos entre 10 15 18

pedunculos o racimos

(d) Impurezas minerales g/kg 1 1 1

6. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
6.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente por datiles del mismo origen,
variedad o tipo comercial, calidad y calibre (en caso de que el producto esté clasificado por calibres). La parte
visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido.

Los datiles pueden presentarse:

. en racimos (compuestos principalmente por el raquis y los pedunculos a los que el fruto se adhiere
naturalmente);

. en pedunculos (pedunculos separados del raquis y a los que el fruto se adhiere naturalmente); y

. separados en frutos individuales, dispuestos en capas, o sueltos en el envase.

Los pedunculos presentados en racimos o separados del raquis deberdn medir como minimo 10 cm de
longitud y tener en promedio entre cuatro y seis frutos por cada 10 cm de longitud.

6.2 ENVASADO

Los datiles deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales
utilizados en el interior del envase deben estar limpios y ser de grado alimentario de tal manera que eviten
cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos con
especificaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no toxico.

Los datiles deben disponerse en envases que se ajusten a las secciones pertinentes del Cédigo de practicas para
el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas (CXC 44-1995).

6.2.1 Descripcién de los envases

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para
asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los datiles. Los envases deben estar
exentos de materias y olor extrafios.

7. DISPOSICIONES RELATIVAS AL MARCADO O ETIQUETADO
7.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CXS 1-1985),
se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

7.1.1 Nombre del producto

Cada envase debe etiquetarse con-elnrombre-delpreducto datiles frescos (fase de los détiles de conformidad
con 3.1.1) y facultativamente con el de la variedad y/o tipo comercial.
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7.1.2 Origen del producto

Pais de origen 8y, facultativamente, nombre del lugar, distrito, o regién de produccion.
7.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

El etiguetado de los envases no destinados ala venta al por menor debe ser de conformidad con la
Norma general para el etiguetado de envases de alimentos no destinados ala venta al por menor
(CXS 346-2021).

8. ADITIVOS ALIMENTARIOS

No se permite el uso de aditivos alimentarios en los datiles frescos.
9. CONTAMINANTES

9.1 El producto regulado por esta Norma debe cumplir con la Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos (CXS 193-1995).

9.2 El producto regulado por esta Norma debe cumplir con los limites méaximos para residuos de plaguicidas
establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

10. HIGIENE

10.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas de los Principios generales de higiene de los alimentos

8 Se debe indicar el nombre completo o uno que se use cominmente.
9 La legislacion nacional de algunos paises requiere la declaracion expresa del nombre y la direccion.-Sin-embargo—en—el
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(CXC 1-1969), el Cédigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas (CXC 53-2003) y otros textos
pertinentes del Codex, tales como cdodigos de practicas y codigos de practicas de higiene.

10.2  El producto debe ajustarse a los criterios microbiolégicos establecidos de conformidad con los Principios
y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbiol6gicos relativos a los alimentos (CXG 21-

1997).
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