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 الةطاق -1
 2 لوارد في القسررر ،  فق ً لجوصررر  االكج يزيزييد ن  المعدّة للاسرررك لالم الم  أررر     لم الموزاريلاهذه المواصرررعل  جب ة  ل  تسررر  

 ن  هذه المواصعل.
 الوافف -2

 الخ صل بالأة  ن غير المواصع ت ( CXS 283-1978) لجمواصعل الع نل للأة  ن فق ً  ن ضّجلة  ل غير هي ة  ل الموزاريلا 
جل نل ن  أرررررر الة  ويجل    رة    ة  ل ليّ ل لات ب يل نكوّ   هي. (CXS 221-2001) لالط زة الأة  ن  في لل  بم الم ضررررررّ

  يمك   ن تكخذ  أك لًا مخكجعل. 1قش ةن  الهذه الج  ل  تخجو  نكوازيل ن  البر تي  ت الجيعيل الخ ليل ن  ح ي  ت ال  ب. 
كو   جب سرررر لو ة  ل   يلّ تكخجج     ق ت قد تشرررركّو ةيوباً ح التي يكون محكوى ال  وبل في     ليً  هيإن ة  ل الموزاريلا 

 .بيض  يك د  ن يكون  .  لهذه الج  ل لون ه   ن  د ن الس لو هذال ة  ل الموزاريلا نع ئيش ه الحجيب.  يجوز تع 
ب  ق بجل ف ي ة  ل صررررررج للأرررررر ه صررررررج ل نكج نسررررررل ن  غير  قو  التي يكون محكوى ال  وبل في   ن خعضررررررً  ن  ة  ل الموزاريلا 

 .لج ش 
درةل   لال  ب  تسرررخن   ن  خلال  (pasta filata)تع ف باسررر  عالعجي ل الخيطيلع  تج يزي كج ة  ل الموزاريلا بط يقل  ت  

قطيع ال  ب ت بعد لل  يك    ندّه ن ات  دّة حتى يصرررررررررررر ل ليّ  ً  خ لي ً ن  الككو. ال  ب   ج  ثّ  ن  حموضررررررررررررل نلالمل 
 خ ى   يزيتجالج ند خلال  مجيل الكبريد.  يجوز الججوء إلى تق ي ت  ال   لي يكخذ أررررررركجه   صرررررررّ ه في قوالب  هو سررررررر خ ، 

 تؤد  إلى ن كج ت نه ليل تكس  بالخص لص العيزيياليل  الكيمي ليل  الحسّيل نعس  .
 التركيبن  الأساسي  وعواامل الجوادة -3
 الموااد الخام 3-1

 ن  الحجيب.ي  ال و ن ن  هذ المشكقّلن  م   الم كج ت     نزييج   نوس    حجيب الج ال ق حجيب 
 المكوانات المسمواح بها 3-2

  ل   ة ا ي  ن كجل لج ك ل غير الضررر رة  بادئات نسررركزير ل  خ ى ن  الك ل  ت  اللاككي بادئات نسررركزير ل ن  حمض 
 الدقيقل غير الض رة؛ الحيّل 

     خ ثِّّ ة لجحجيب الآن ل  الملالمل؛الإنعحل 
 غيره  ن  الأنزييم ت الم

 كجوريد الصوديوم  كجوريد ال وتاسيوم ك دالو لجمجل؛ 
 ؛الكج يزي مجيل آن ل  ن  س ل لجمس  دة في  نواد 
  ّ؛الخو 
  ن ء الش ب؛ 
   للأة  ن حك م المواصررررررررعل الع نل نع ن ا  ة  الذرة  ال ط   :  دقيق  نشرررررررر ء الأرزّ  نواع ن (CXS 283-1978)،  يجوز

ون محكواه  ن  ال  وبل التي يكو لمع لجل الط قل السطحيل لج  ل الموزاريلا نض دة لجكككّ  اسكخدام هذه المواد بوصع   نواد  
 دف أرر أ  ن تك  إضرر فل هذه المواد كقو كميل نؤديل لج ،المقطعّل إلى أرر الل    الم شررورة المقطعّل   ن خعضررً  فحسررب 

المضرررررر دة  لجمواد نع ن ا  ة    اسرررررركخدام آخ   عمم رسرررررر ت الكصرررررر يع الجيدةع حو الم صررررررو   جيه في الوظيعي  جب ال
 .4 القس جكككّو المذكورة في ل

                                                 
 تم حعظ الج  ل بط يقل حول د ن تشكّو القش ة )ة  ل ن  غير قش ة(  1
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 التركيبن  3-3
 

  مكوّانات الحليب 
 الحد الأدنى

المحتواى من 
 )ككجللككجل(

 الحد الأقصى
 المحتواىمن 

 )ككجللككجل(
 المرجعيالمستواى  

 )ككجللككجل(

      في المادة الجاف : دسم الحليب
 % 50 إلى % 40ن    غير محدد  % 20  في الج  ل الع ليل ال  وبل:

 % 50 إلى % 40ن    غير محدد % 18  في الج  ل الم خعضل ال  وبل

 تعكمد  جب محكوى الدهون في الم دة الج فل اسك  دا إلى الجد ل  دناه  المادة الجاف :

 : ل()ككجللككج الجاف محتواى الدهوان في المادة   

 :جل()ككجللكك الحد الأدنى للمادة الجاف  المقابل  

 
في الج  ل 

 الم خعضل ال  وبل
 في الج  ل الع ليل ال  وبل 

 -   % 34  :% 30تقو      لك  % 18تع دل    تزييد      

:% 30تقو      لك  % 20تع دل    تزييد         -  24 %  

  % 26   % 39  :% 40تقو      لك  % 30تع دل    تزييد      

  % 29   % 42  :% 45تقو      لك  %40تع دل    تزييد      

  % 31   % 45  :% 50تقو      لك  % 45تع دل    تزييد      

  % 34   % 47  :% 60تقو      لك  % 50تع دل    تزييد      

  % 38   % 53  :% 85تقو      لك  % 60تع دل    تزييد      

 
 حك م ن الحجيب  الم دة الج فل لدهو الكعديلات التي تط    جب ت كي ل الم كج  التي تكج  ز الحدّي  الأدنى  الأقصررب  لا تسرركوفي

 .(CXS 206-1999) نصطجح ت الأل  نالمواصع ت الع نل لاسكخدام ن   3-3-4القس  
 

 الموااد المضاف  إلى الأغذل  -4
ضم      حده  فئ ت المواد المض فل إلى الأغذيل المش ر إلي    المبررة في الجد ل  دناه يمك   ن تسكخدم لعئ ت الم كج المحددة. 

كو فئل ن  المواد المض فل،  حيثم  ي سمل بذل  بحسب الجد ل،  حده  المواد المض فل إلى الأغذيل المدرةل في الق لمل  دناه 
 ة ضم  الوظ ل   الحد د المحددة.يمك   ن تسكخدم،  لل  فق
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 الاستخدام المبري  

الةئ  الواظيةي  للمادة 
 المضاف  إلى الأغذل 

 

التي لكوان محتوااها من الرطواب  جبنة  الموااايلا 
 مةخةضًا

 التي لكوان محتوااها من الرطواب  مرتةعًا جبنة  الموااايلا 

 الأسطحمعالج   كتل  الجبن  معالج  الطبنق  السطحي  كتل  الجبن

X  الألوان:
) ( -  X

) ( - 

 - -  - -   وانو الك ييض:

 - X -  X  ن ظم ت الحموضل:

 - X -  X  المث ك ت:

 - X -  X  المثخ  ت:

 - -  - -  المسكحج  ت:

 - -  - -  نض دات الأكسدة:

X X  X X  المواد الح فظل:
 (ج)

 - -  - -   وانو الإرغ ء:

X -  نض دات الكككو:
X -  )ب(

 (د)

 .2فقة لجحصول  جب نواصع ت الجون كم  ت د في القس   ) (
 .الم شورة ب أ ً خش  ً    نا م ً  المقطّعل   فقة لأسطل الأة  ن المقطّعل إلى أ الل     )ب(

 بنة  الموااايلا اات المحتواى العاي  من الرطواب  غر  المعبنةة في سالل.فقط لج (ج)
 و/أو المقطع  إلى مكعبنات. لمعالج  أسطح الجبنة  المبنشوايةفقط  (د)

X  .إنّ اسكخدام نواد نض فل ت كمي إلى العئل له ن  يبرره ن  ال  حيل الكك ولوةيل 
 إنّ اسكخدام نواد نض فل ت كمي إلى العئل ليس له ن  يبرره ن  ال  حيل الكك ولوةيل.  -

 

 الحد الأقصى المادة المضاف  الرقم الدوي 

 الموااد الحافظ 

 السوربي  حمض  200

 نجغلكجغ 000 1
 ن ع دةً    مجكمعلً  جب أكو حمض السوربي 

  

  سكوربات ال وتاسيوم 202

  سكوربات  الك لسيوم 203

 نجغلكجغ 12.5 نيسن 234

 نج  5بعمق  الموةودة غير   2نجغلدس   2كج  ز يلا   بم ناتانيسن )بيم ريسن ( 235

 حمض البر بيوني  280

 القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدةضم  الحد د 
 ب  بيونات الصوديوم 281

 ب  بيونات الك لسيوم 282

 ب  بيونات ال وتاسيوم 283

 حمواض الموااد المةظم  لل



5 CXS 262-2006 

 

 الحد الأقصى المادة المضاف  الرقم الدوي 

170(i) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة ك بونات الك لسيوم 

 الكص يع الجيدةضم  الحد د القصوى لمم رس ت  حمض الخجي  الججيد  260

261(i) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة  سيك ت ال وتاسيوم 

261(ii) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة    لي  سيك ت ال وتاسيوم 

262(i) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة  سيك ت الصوديوم 

 القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة ضم  الحد د  سيك ت الك لسيوم 263

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة -،  دل-، د-حمض الج  ي  ل 270

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة -حمض الم لي ، دل 296

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة لاكك ت الصوديوم 325

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة لاكك ت ال وتاسيوم 326

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة لاكك ت الك لسيوم 327

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة حمض الستري  330

ض  338  العوسعور جب أكو غ جنجغلك 880 عوسعوري الحمِّ

350(i)  ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة -هيدر ةن الصوديوم دلن لات 

350(ii) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة ن لات الصوديوم 

352(ii) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة -ن لات الك لسيوم، دل 

500(i) الكص يع الجيدةضم  الحد د القصوى لمم رس ت  ك بونات الصوديوم 

500(ii) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة ك بونات هيدر ةن الصوديوم 

500(iii) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة  بونات الصوديوميككسيس 

501(i) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة ك بونات ال وتاسيوم 

501(ii)  ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة هيدر ةن ال وتاسيومك بونات 

504(i) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة ك بونات المغ سيوم 

504(ii) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة ك بونات هيدر ةن المغ سيوم 

 لمم رس ت الكص يع الجيدةضم  الحد د القصوى  حمض الهيدر كجوري  507

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة لاككون-ةجوكونو دلك  575

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة ةجوكونات ال وتاسيوم 577

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة ةجوكونات الك لسيوم 578

 المثبنتات

331(i)  ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة هيدر ةن الصوديومسترات    لي 

332(i) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة سترات    لي هيدر ةن ال وتاسيوم 

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة سترات الك لسيوم 333

339(i) فوسع ت    لي هيدر ةن الصوديوم 

 غجنجغلك 400 4
 ن ع دةً    مجكمعلً  جب أكو العوسعور

339(ii) فوسع ت هيدر ةن    لي الصوديوم 

339(iii) فوسع ت  لا ي الصوديوم 

340(i) فوسع ت    لي هيدر ةن ال وتاسيوم 
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 الحد الأقصى المادة المضاف  الرقم الدوي 

340(ii) فوسع ت هيدر ةن    لي ال وتاسيوم 

340(iii) فوسع ت  لا ي ال وتاسيوم 

341(i)  هيدر ةن الك لسيومفوسع ت    لي 

341(ii) فوسع ت هيدر ةن الك لسيوم 

341(iii) فوسع ت  لا ي الك لسيوم 

342(i) فوسع ت    لي هيدر ةن الأنونيوم 

342(ii) فوسع ت هيدر ةن    لي الأنونيوم 

343(ii) فوسع ت هيدر ةن المغ سيوم 

343(iii) فوسع ت  لا ي المغ سيوم 

450(i) العوسع ت    لي الصوديوم    لي 

450(iii) لي العوسع ت ربا ي الصوديوم    

450(v) لي العوسع ت ربا ي ال وتاسيوم    

450(vi) لي العوسع ت    لي الك لسيوم    

451(i) لا ي العوسع ت خم سي الصوديوم  

451(ii) لا ي العوسع ت خم سي ال وتاسيوم  

452(i) الصوديوم بوليعوسع ت 

452(ii) بوليعوسع ت ال وتاسيوم 

452(iv) بوليعوسع ت الك لسيوم 

452(v) بوليعوسع ت الأنونيوم 

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة الأغ ر 406

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة الك اةي  ن 407

407a الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدةضم    حجب   كيم  ال ح   المج زي 

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة صمغ الخ  ب 410

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة صمغ الغوار 412

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة صمغ الكثيراء 413

 الكص يع الجيدة ضم  الحد د القصوى لمم رس ت صمغ زانث ن 415

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة صمغ ك رايا 416

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة صمغ الك را 417

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة  نواع ال ككن 440

 القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدةضم  الحد د  سجيجوز ك بوكسيميثيو الصوديوم )صمغ السجيجوز( 466

 الألواان

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة  نواع الكجور فيو  140

141(i)  ال ح س -ن ك  ت الكجور فيو 
 نجغلكجغ 5

ن كب الكجور فيجن  ال ح س   نلاح الصوديوم  (ii)141 ن ع دةً    مجكمعلً 
  ال وتاسيوم
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 الحد الأقصى المادة المضاف  الرقم الدوي 

 ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة الكيك نيومثاني   كسيد  171

 للتكتّلالموااد المضادة 

460(i) )ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة السجيجوز ل  ال جورات المج  يل )صمغ السجيجوز 

460(ii) ضم  الحد د القصوى لمم رس ت الكص يع الجيدة نسحوق السجيجوز 

 السجيكون، غير المك جورثاني  كسيد  551
 غجنجغلك 000 10

 ن ع دةً    مجكمعلً  جب أكو ثاني  كسيد السجيكون
 سيجيك ت الك لسيوم 552

553(i) سيجيك ت المغ سيوم، ن كّب 

 .(CXS 283-1978) الع نل للأة  ن للمواصعبا فق المالا لاع  جب ي ةب لكع ي  سطل الأة  ن  قش ته ،  * 

 الملوّاثات -5
 لمواصررررررعل الع نلاي  غي لجم كج ت التي تشررررررمج   هذه المواصررررررعل  ن اكثو لجحد د القصرررررروى لجمجوثات المحددة لهذا الم كج في 

 (.CXS 193-1995) لجمجوثات  السموم في الأغذيل  الأ لاف

لجمجوثات  السموم لقصوى لجمسكويات ا  ن يمكثو  ي  غي لجحجيب المسكخدم في تص يع الم كج ت التي تشمج   هذه المواصعل
(  لجحد د القصرررررررررروى CXS 193-1995) المواصررررررررررعل الع نل لجمجوثات  السررررررررررموم في الأغذيل  الأ لافالمحددة لجحجيب في 

 المحددة لجحجيب ن  ق و هيئل الدسكور الغذالي. الآف ت ال يط يل  ن يدات العق قيرلمخجع ت 

 عام ال ةظاف ال -6
  نل ل ظ فل الأغذيلالم  دئ العيوصب بإ داد الم كج ت التي تشمج    حك م هذه المواصعل  ن   لك    فق  للأقس م الم  س ل ن  

(CXC 1-1969 ) لحجيب  ن كج ت الحجيبمم رس ت ال ظ فل الخ صل با ند نل (CXC 57-2004  غير لل  ن  نصو  )
 الأخ ى. المم رس تند نات مم رس ت ال ظ فل   الدسكور الغذالي لات الصجل نثو ند نات 

دد  فق ً   ع يير الميك  بيولوةيللجم  دئ  الخطوأ الكوةي يل لوضع الم ي  غي  ن اكثو الم كج ت لأ  نع يير نيك  بيولوةيل ح 
 (.CXG 21-1997) لات الصجل بالأغذيل  تط يق  

 التواسيم -7
 الأل  ن المواصعل الع نل لاسكخدام نصطجح ت ( CXS 1-1985) الأغذيل المع أةالمواصعل الع نل لكوسي  بالإض فل إلى  حك م 
(CXS 206-1999):ت ط ق الأحك م المحددة الك ليل ، 

 الغذالي اسم المةتج 7-1
 كوسرررررررررررررري  الأغذيل المع أة نسرررررررررررررر ق ً المكعجقل بالمواصررررررررررررررعل الع نل ن   1-4ة  ل الموزاريلا  فق ً لجقسرررررررررررررر   إ لاق تسررررررررررررررميليجوز 

(CXS 1-1985 أررررررر أ  ن يمكثو الم كج لأحك م هذه )يجوز كك بل الاسررررررر  بط يقل  خ ى حي م  يكون لل  ن  المواصرررررررعل  .
   دات ال جد الذ  ب  ع فيه الم كج بالكجزيلل.

 اكثو فقة إلا ك نت الج  ل اكثو لهذه المواصعل.  حي م  يك  اسكخدام هذا الاس  لج  ل لا ممك اسكخدام اس  الم كج خي ر إن 
 (.CXS 283-1978) لجمواصعل الع نل للأة  نالم كج  فق ً  تسميل حك م  س  تلهذه المواصعل، 
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  يعل هذا الم كج الحقيقيل.طلبع  رة  صعيل التي يكون محكواه  ن  ال  وبل ن تععً  ي  غي  ن تقترن تسميل ة  ل الموزاريلا   

يزييد    الحد الأدنى  ه    ،  لك  الدهون ال سب الم ةعيل    يقوّ  ي  غي  ن تقترن تسميل الم كج ت التي يعوق محكواه  ن  
ن  هذه المواصعل، بالوص  الم  سب للإأ رة إلى الكغييرات التي    ت  جب الم كج    محكواه  3-3المطجق المحدد في القس  

سي  ع فيه  ن  الككجل،  يّ م  ك ن نق ولًا لج جد الذ   س ل نئويلكن  الدهون )المعبّر   ه ب س ل الدهون في الم دة الج فل     
ع ت بارز ضم  مج ل ال ؤيل نعسه.  ت د الص نوضعةزيءاً ن  الاس     في إن  الم كج بالكجزيلل(،  جب  ن يكون هذا الوص  

  في بي ن المحكوى (  CXS 283-1978) المواصع ت الع نل للأة  نن   3-7الم  س ل في الع  رات الوصعيل المذكورة في القس  
 .2(CXG 023-1997) المحكوى ن  المغذيات تلجخطوأ الكوةي يل لاسكخدام بي نان  المغذيات  فق ً 

 و ل ن  عل إلى أ الل    الم شورة ب أ ً خش  ً    نا م ً  المصالمقطّ  المقطعّل    يجوز اسكخدام هذه الكسميل  يض ً لجم كج ت 
 المواصعل. ة  ن اكثو لأحك م هذه 

 بلد المةشة 7-2
  دن  يخضع الم كج لعمجيل   الم كج،  ليس ال جد الذ   صدر اس  الم كج(.  تص يع فيه تمّ الم شأ )   ال جد الذ   ي  غي لك  بجد

 في بجد ثان، يعكبر ال جد الذ  تج ى فيه  مجيل الكحوّل الأخيرة بجد الم شأ لغ ض  ضع بط ق ت الكوسي . 3ةوه يلحويجيل 

 الحليب في دهوانالبيان محتواى  7-3
( ك س ل نئويل 1كجزيلل، إن  )الم كج بالالذ  سي  ع فيه  جد الالحجيب بط يقل نق ولل في في دهون المحكوى     لان الإي  غي 

( بالغ ام في كو حصل نسك جكل بحسب ن  هو محدد في 3)   ( ك س ل نئويل ن  الدهون في الم دة الج فل 2)   ن  الككجل 
 بط قل الكوسي ، أ أ لك   دد الحصص.

 تواسيم الحاويات غر  المخصص  للبنيع بالتجزل  7-4
 المواصعل الع نل لكوسي  الأغذيلن   8-4إلى  1-4 ن  هذه المواصعل  العق ات 7ي  غي لك  المعجون ت المحددة في القس  

 لكخزيي ، إن   جب الح  يل    في المسك دات المص ح ل،الخ صل باكعجيم ت ال إلا د ت الح ةل،  ،(CXS 1-1985) المع أة نس ق ً 
 دم  ةود   جب الح  يل،  في ح ل م    وانهئ  ل  اس  المصّ ع    المع ِّّ الشحتع ي   جب  ن يك  لك  اس  الم كج   لانل 

ئ المع ِّّ     ح  يات، تذك  هذه المعجون ت  جب الم كج نعسه.  لك ، يمك  الاسكع ضل     لانل الشح ل،  اس  المصّ ع
 بوضوح في المسك دات المص ح ل.ي   أ أ  ن يك  الكع ف  جتع ي    بعلانل    وانهم

 أساليب التحليل وأخذ العيةات -8
 الكحجيو   خذ  س ليبالواردة في   س ليب الكحجيو   خذ العي  تلغ ض الكحقق ن  الانكث ل لهذه المواصعل، ت سكخدم، 

 لات الصجل بالأحك م الواردة في هذه المواصعل. (CXS 234-1999) العيّ  ت الموصب به 

 ال  يل: حديد الأخ ى الكج يزي تق ي ت   (pasta filata)" المع  فل باس  عالعجي ل الخيطيل الكج يزيحديد الكك فؤ بن   يقل 
  لجم كج      يق المسل المج    بالجيزير ال ؤر . لال مولةي

                                                 
 في الم لل ن  الدهون هو الم ةع، لغ ض نق رنل بي نات المحكوى ن  المغذيات. 40يكون الحد الأدنى ن  محكوى الج  ل ن  الدهون في الم دة الج فل ب س ل   2

    إلى أ الل    ب أ   ب أ ً خش  ً    نا م ً  مجيل حويجيل ةوه يل.نثلًا، لا يعكبر تقطيع الج  ل    تقطيع  3
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 إضافي  معلوامات - المرفق

 
ج  اسكخدام في ن  يجي  جب الأحك م الواردة في العق ات الس بقل التي تعدّ  س سيل لهويل الم ك الم يّ للا تؤ   المعجون ت الإض فيل 
 اس  الم كج الغذالي  سلانكه.

 
 التي لكوان محتواى الرطواب  فيها عاليًاجبنة  الموااايلا 

 التصةيع طرلق  -1
 Lactococcus spp ل    Streptococcus thermophilusالدقيقل هي الحيّل الأس سيل ن  الك ل  ت  ال  دئات المسكزير ل 1-1

 باردة.  س في ني ه ن لحل و الم كج ت المص و ل ن  حجيب الج ن جّلا   1-2
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