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1. Introduccién

1.1 En este documento se presenta informacion sobre las actividades de la Organizacién de las
Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura (FAO) y la Organizacion Mundial de la Salud (OMS)
gue podrian ser de interés o pertinentes para la labor del Comité Ejecutivo de la Comision del Codex
Alimentarius.

2. Asuntos planteados conjuntamente por la FAO y la OMS
2.1 Enfermedad por coronavirus (COVID-19)

21.1 A medida que la pandemia mundial de la enfermedad por coronavirus (COVID-19) evoluciona,
la FAO y la OMS tratan de mantener a los Estados miembros informados de las cuestiones relacionadas con
dicha enfermedad y la inocuidad alimentaria.

2.1.2 La Secretaria de la Red Internacional de Autoridades de Inocuidad de los Alimentos (INFOSAN) de
la FAO y la OMS ha elaborado orientaciones para las empresas alimentarias? y las autoridades competentes
encargadas de los sistemas nacionales de control de la inocuidad? sobre la COVID-19 y la inocuidad
alimentaria. Estas orientaciones se han difundido ademas mediante la Red de informacion sobre epidemias
de la OMS y presentado en varios seminarios web dirigidos a la industria de la alimentacién y los profesionales
de la reglamentacion alimentaria. Asimismo, la Secretaria de la INFOSAN ha recopilado las preguntas de los
miembros con respecto a la COVID-19 y la inocuidad de los alimentos y ha publicado las respuestas en el
sitio web de la comunidad INFOSAN, asi como para el pablico en general34,

2.1.3 La FAO y la OMS han publicado conjunta e individualmente numerosos documentos normativos y
orientativos con vistas a ayudar a sus miembros a gestionar la crisis mundial actual y reducir al minimo los efectos
de la pandemia. Todos los documentos se encuentran disponibles en los enlaces que figuran a continuacion:

- La Division de Sistemas Alimentarios e Inocuidad de los Alimentos (ESF) de la FAO ha puesto a
disposicion de los interesados la coleccion de politicas, orientaciones y materiales informativos
especificos sobre la inocuidad alimentaria en el siguiente enlace: http://www.fao.org/food-
safety/covid-19-materials/es/.

- La OMS: El Departamento de Nutricién e Inocuidad de los Alimentos de la OMS ha creado una
pagina web para reunir todos los documentos relacionados con la COVID-19, la nutricién y la
inocuidad alimentaria: https://www.who.int/teams/nutrition-and-food-safety/covid-19. Se han
publicado, asimismo, preguntas y respuestas sobre la inocuidad de los alimentos y la nutricion en
relaciéon con la COVID-19 (https://www.who.int/es/news-room/qg-a-detail/food-safety-and-nutrition).

! https://www.who.int/es/emergencies/diseases/novel-coronavirus-2019/technical-guidance.

2 https://apps.who.int/iris/bitstream/handle/10665/331958/WH0-2019-nCoV-Food Safety authorities-2020.1-
spa.pdf (disponible también en otros idiomas de las Naciones Unidas).

3 https://www.who.int/es/news-room/g-a-detail /questions-relating-to-food-businesses.

4 https://www.who.int/es/news-room/g-a-detail/questions-relating-to-food-safety-authorities.
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2.2 Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos

2.2.1 En diciembre de 2018, la Asamblea General de las Naciones Unidas aprob6 una resolucion en la
que se proclamaba el 7 de junio como el Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos y designo a la FAO y
la OMS para que alternaran la organizacién de las celebraciones. La OMS organizé el acto en 2020 en
estrecha coordinacion y colaboracion con la FAO, centrado principalmente en la produccion y el
mantenimiento de alimentos inocuos en los mercados para garantizar que las personas puedan acceder a
este tipo de alimentos durante toda la pandemia de la COVID-19. Los Directores Generales de la FAO y la
OMS han destacado que la inocuidad de los alimentos debe ser un asunto de todos en el dia a dia. A finales
de septiembre se publicé un informe conjunto de la FAO y la OMS sobre el Dia Mundial de la Inocuidad de
los Alimentos de 2020, en el que se ofrecia una visién general del compromiso de las multiples partes
interesadas y de las celebraciones virtuales en todo el mundo, que sefialaron el gran éxito del Dia Mundial de
la Inocuidad de los Alimentos de 2020. Este informe esta disponible en los seis idiomas de las Naciones
Unidas®.

2.2.2. Para el Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos de 2021, la FAO organizara la celebracion del
acto junto con la OMS. Para avanzar en los preparativos, la FAO y la OMS han redactado un documento de
exposicién de conceptos y han acordado el lema, el tema y los llamamientos a la accién. La FAO y la OMS
proseguiran con los preparativos del Dia. La identidad visual y los materiales de promocion estaran
disponibles a comienzos de 2021.

3. Asuntos planteados por la FAO
3.1 Enfermedad por coronavirus (COVID-19)

3.1.1 La FAO ha puesto en practica un conjunto de instrumentos para respaldar analisis de politicas y
evaluar la repercusion de la COVID-19 en la alimentacion y la agricultura, las cadenas de valor, los precios
de los alimentos y la seguridad alimentaria en todo el mundo. La informacién adaptada a los diversos sectores,
regiones, agentes y partes interesadas puede consultarse en el siguiente enlace: http://www.fao.org/2019-
ncov/es/.

3.1.2 El fortalecimiento de los sistemas de produccion y distribucién de alimentos es fundamental para
luchar contra el hambre y supone ayudar a hacer frente a las enfermedades dondequiera que surjan en los
seres humanos, los animales, las plantas o el medio ambiente. La enfermedad de 2019 por coronavirus
(COVID-19) es una crisis sanitaria mundial con consecuencias drasticas para las economias, y la FAO esta
desempefiando una funcién en la evaluacién de sus posibles repercusiones en la vida y los medios de
subsistencia de las personas, el comercio mundial de alimentos, los mercados, las cadenas de suministro de
alimentos y el ganado, asi como en la respuesta a tales repercusiones.

3.1.3 La necesidad de reducir los contactos interpersonales y los desplazamientos en el marco de la
pandemia de la COVID-19, manteniendo al mismo tiempo abiertas las unidades de produccién de alimentos,
ha planteado la necesidad de considerar el uso de tecnologias que permitan la inspeccion y el control de
alimentos a distancia, cuando sea posible y apropiado. En estos momentos de crisis, y con muchas
restricciones de recursos, también es importante centrarse en las medidas regulatorias, como la inspeccién,
donde los riesgos son mayores (empresas 0 sectores alimentarios): instrumentos tales como un marco de
clasificaciéon de los riesgos son muy Utiles para ese fin. La FAO esta ultimando un proyecto de orientacion
sobre la clasificacion de los riesgos para ayudar a las autoridades competentes a elaborar su propio marco
nacional de clasificacion de los riesgos.

3.14 La FAO ha movilizado el Programa de respuesta y recuperacion de la COVID-19 con normas
priorizadas de comercio e inocuidad de los alimentos para facilitar y acelerar el comercio de alimentos y
productos agricolas durante la COVID-19 y posteriormente. Dicho Programa abordara los obstaculos no
arancelarios y los procedimientos administrativos correspondientes. Fomentara, asimismo, la cooperacion en
materia de reglamentacion, centrandose en el comercio intrarregional
(http://www.fao.org/3/cb0299en/CB0O299EN. pdf).

3.15 La FAO considera que ello permitira a los paises prever y mitigar las posibles perturbaciones que la
pandemia pueda ocasionar para la seguridad alimentaria y los medios de subsistencia de las personas,
evitando reacciones de panico que pueden agravarlas y empeorar la seguridad alimentaria y nutricional de
las personas mas vulnerables.

5 https://www.who.int/es/publications/m/item/world-food-safety-day-2020-overview-of-an-inspiring-virtual-

celebration-7-june-2020.
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3.2 Informacién actualizada sobre la Organizacion

3.2.1 La FAO ha reorganizado su estructura interna y dispone de un nuevo organigrama$, que puede ser
de particular interés para los miembros del Codex:

- La Secretaria del Codex se encuentra ahora en el Centro Conjunto FAO/OMS (Normas
Alimentarias del Codex y Enfermedades Zoonéticas) (CIJW); este Centro también alberga la
unidad principal para la resistencia a los antimicrobianos.

- El programa de asesoramiento cientifico (las Reuniones Conjuntas de Expertos FAO/OMS sobre
Evaluacion de Riesgos Microbioldgicos [JEMRA], el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en
Aditivos Alimentarios [JECFA] y la mayoria de los comités especiales de expertos) y el fomento
de la capacidad en materia de inocuidad de los alimentos se hallan ahora en la nueva Divisién
de Sistemas Alimentarios e Inocuidad de los Alimentos (ESF).

- La Secretaria de la FAO para las Reuniones Conjuntas de Expertos FAO/OMS sobre Nutricion
(JEMNU) sigue adscrita a la Divisién de Nutricion y Sistemas Alimentarios (ESN).

- La Secretaria de la FAO para la Reuniéon Conjunta FAO/OMS sobre Residuos de Plaguicidas
(JMPR) se encuentra ahora en la Divisién de Produccién y Proteccion Vegetal (NSP).

3.3 Consejo de la FAO

3.3.1 El Comité de Agricultura de la FAO, en su 27.° periodo de sesiones, entre otras cosas (puede
consultarse el informe completo?):

e acogi6 con agrado el hecho de que dentro de la nueva estructura organica se mantendrian los
recursos y la independencia de la Secretaria de la Comision del Codex Alimentarius, asi como
de la Unidad de Inocuidad y Calidad de los Alimentos en la nueva Divisién de Sistemas
Alimentarios e Inocuidad de los Alimentos, y recalcé la necesidad de financiacién sostenible
para el Programa FAO/OMS de asesoramiento cientifico sobre inocuidad de los alimentos y la
Convencion Internacional de Proteccion Fitosanitaria (CIPF);

e aprobé un nuevo Plan de accién quinquenal de la FAO sobre la resistencia a los
antimicrobianosg;

e aprobd la elaboracion de la Estrategia de la FAO para la inocuidad de los alimentos.

34 Publicaciones

3.4.1 La FAO ha publicado el documento titulado “Understanding international harmonization of pesticide
maximum residue limits with Codex standards: A case study on rice” (Comprender la armonizacién
internacional de los limites maximos de residuos de plaguicidas con las normas del Codex: Un estudio
monografico sobre el arroz), que ofrece informacién a los encargados de la adopcion de decisiones que
participan en el establecimiento de normas y la formulacién de politicas alimentarias en los planos nacional e
internacional sobre la importancia de la armonizacion de los limites méximos de residuos (LMR) de
plaguicidas®. Se ha celebrado una sesion virtual y se ha mantenido un debate sobre este tema en un acto
paralelo (el 5 de noviembre) del Comité de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (Comit¢é MSF) de la
Organizacion Mundial del Comercio (OMC).

3.4.2 Con el fin de aumentar la notificacion de incidentes en el &mbito de la inocuidad alimentaria en el
comercio internacional de alimentos a través de INFOSAN vy facilitar la comunicacion de los riesgos conexos
entre los paises y regiones interesados, se ha publicado una Guia de los miembros de INFOSAN?0,

4, Asuntos planteados por la OMS
4.1 Enfermedad por coronavirus (COVID-19)
41.1 Se ha publicado una pagina web, titulada “#SanosEnCasa: alimentacion saludable”*!, que incluye

consejos sobre inocuidad de los alimentos y un video sobre “las cinco claves para la inocuidad de los
alimentos”. Proximamente, se publicara un resumen informativo sobre dietas saludables, titulado “Healthy

6 http://www.fao.org/about/org-chart/es/.

7 http://www.fao.org/3/ne021es/ne021es.pdf.

8 http://www.fao.org/3/nd393en/nd393en.pdf.

9 FAO. 2020. Understanding international harmonization of pesticide maximum residue limits with Codex standards: A
case study on rice. Roma. http://www.fao.org/documents/card/es/c/cb0463en/.

10 http://www.fao.org/documents/card/es/c/ca8588en/.

11 https://www.who.int/es/campaigns/connecting-the-world-to-combat-coronavirus/healthyathome/healthyathome--
-healthy-diet.
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diets to maintain nutritional well-being during the COVID-19 pandemic” (Dietas saludables para mantener el
bienestar nutricional durante la pandemia de la COVID-19), en el que se reuniran los principales contenidos y
mensajes sobre una alimentacién saludable basados en las directrices existentes de la OMS vy otros
documentos de esta Organizacion.

41.2 La OMS esta evaluando la interrupcién de los servicios de salud debido a la COVID-19, entre ellos,
servicios de vacunacion, enfermedades no transmisibles y salud mental y otros servicios esenciales de salud.
Estas encuestas sobre la situacion se estan realizando trimestralmente. Para la ronda de enero de 2021, se
esta elaborando un mdédulo de cuestionarios respecto de la nutricién y la salud reproductiva, materna, del
recién nacido, del nifio y del adolescente.

4.1.3 En la proxima actualizacién de las orientaciones provisionales de la OMS sobre la gestion clinica de
la COVID-19'2, se afiadira un nuevo capitulo acerca de los micronutrientes para examinar el efecto de las
vitaminas C y D y del zinc en el tratamiento de la COVID-19. Actualmente, se estan llevando a cabo revisiones
sistematicas, y se espera que se reldna este mes un grupo de elaboracién de directrices y que se publique en
la segunda semana de diciembre de 2020 una version actualizada de la orientacion brindada.

12 https://www.who.int/publications/i/item/clinical-management-of-covid-19.
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