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1. Introduccién

1.1 En el presente documento se destaca la evolucién de las politicas de la Organizacion de las Naciones
Unidas para la Alimentacién y la Agricultura (FAO) y la Organizacién Mundial de la Salud (OMS) y las
cuestiones conexas que podrian ser de interés o pertinentes para la labor del Codex, de acuerdo con la
estructura siguiente:

Cuestiones planteadas conjuntamente por la FAO y la OMS: 3.1 COVID-19; 3.2 Labor de la
Colaboracion cuatripartita FAO/OMS/OMSA/PNUMA,; 3.3 Radionucleidos presentes en alimentos; 3.4 Dia
Mundial de la Inocuidad de los Alimentos; 3.5 Decenio de las Naciones Unidas de Accidon sobre la Nutricion
2016-2025; 3.6 El estado de la seguridad alimentaria y la nutricién en el mundo 2022; 3.7 CSA; 3.8 Labor
conjunta de la FAO y la OMS en relacion con la inocuidad de las algas marinas; 3.9 Labor conjunta de la FAO
y la OMS en relacion con los riesgos y beneficios del consumo de pescado; 3.10 Asesoramiento cientifico
conjunto de la FAO y la OMS para el Codex Alimentarius.

Cuestiones planteadas por la FAO: 4.1 COVID-19; 4.2 Cuestiones planteadas en el 170.° periodo
de sesiones del Consejo de la FAO; 4.3 Prioridades estratégicas de la Organizacién con respecto a la
inocuidad alimentaria en el contexto del Marco estratégico de la FAO para 2022-2031; 4.4 Resistencia a los
antimicrobianos; 4.5 Elaboracion de la Vision y estrategia relativas a la labor de la FAO en materia de nutricion;
4.6 Elaboracién de una orientacion técnica conjunta FAO/OIEA/COI para la aplicacion de sistemas de alerta
temprana de la floracion perjudicial de algas; 4.7 Labor de la FAO en relacion con los microplasticos y la
inocuidad de los alimentos; 4.8 Elaboracion de una orientacién técnica de la FAO sobre aplicacion de sistemas
de notificacion electronica para el control alimentario; 4.9 Publicacion de la FAO relativa a las previsiones
sobre la inocuidad de los alimentos; 4.10 Revision de la bibliografia sobre la incidencia en el microbioma
intestinal humano de sustancias de interés para la inocuidad de los alimentos; 4.11 Labor de la FAO sobre el
informe “Consideraciones relativas a la inocuidad de los alimentos para lograr los mejores resultados en
materia de salud en situaciones de disponibilidad limitada de alimentos”; 4.12 Métodos de laboratorio que
respaldan las normas del Codex; 4.13 Evaluacién de la inocuidad de alimentos derivados de animales y
microorganismos de ADN recombinante.

Cuestiones planteadas por la OMS: 5.1 La nueva iniciativa de Una Salud y el Grupo de expertos de
alto nivel sobre Una Salud; 5.2 Resolucién de la Asamblea Mundial de la Salud y actualizacion de la Estrategia
mundial de la OMS para la inocuidad de los alimentos; 5.3 Resolucién de la Asamblea Mundial de la Salud
sobre los mercados tradicionales de alimentos; 5.4 Resistencia a los antimicrobianos; 5.5 Directrices de la
OMS sobre el contenido de proteinas lacteas en alimentos terapéuticos listos para el consumo para el
tratamiento de la malnutricion aguda grave sin complicaciones; 5.6 Eliminacion de los acidos grasos trans
producidos industrialmente; 5.7 Alcohol; 5.8 COVID-19; 5.9 Reduccién de la ingesta de sal/sodio de la
poblacién; 5.10 La carga de las enfermedades transmitidas por los alimentos; 5.11 Cumbre de las Naciones
Unidas sobre los Sistemas Alimentarios de 2021; 5.12 Informe de la OMS sobre los riesgos para la salud
humana derivados de la exposicién a los microplasticos del entorno; 5.13 Calidad del agua potable.

2. Recomendaciones
2.1 Se invita a la Comisién del Codex Alimentarius y a su Comité Ejecutivo a:
e tomar nota de la informacion proporcionada en este documento; y

e tomar las medidas necesarias para tener debidamente en cuenta estas politicas de las organizaciones
patrocinadoras.
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3. Cuestiones planteadas conjuntamente por la FAO y la OMS:
3.1 COVID-19

3.1.1 A medida que la pandemia mundial de la enfermedad por coronavirus (COVID-19) evoluciona, la FAO
y la OMS contindan trabajando para mantener a los Estados Miembros informados de las cuestiones
relacionadas con dicha enfermedad y la inocuidad alimentaria.

3.1.2 La FAO y la OMS han publicado conjunta e individualmente numerosos documentos normativos y
orientativos con vistas a ayudar a sus miembros a gestionar la crisis mundial actual y reducir al minimo los
efectos de la pandemia. Todos los documentos se encuentran disponibles en linea en los siguientes enlaces:

FAQ: Se puede acceder al portal exclusivo de la FAO sobre todos los aspectos de su labor
relativa a la COVID-19 en: http://www.fao.org/2019-ncov/es/.

OMS: El Departamento de Nutricion e Inocuidad de los Alimentos de la OMS ha creado una
pagina web para reunir todos los documentos relacionados con la COVID-19, la nutricién y la
inocuidad alimentaria (https://www.who.int/teams/nutrition-and-food-safety/covid-19) y una pagina de
preguntas y respuestas sobre la nutricién y la inocuidad alimentaria en relacién con la pandemia de
la COVID-19: https://www.who.int/es/news-room/questions-and-answers/item/food-safety-and-
nutrition.

3.2 Labor de la Colaboracion cuatripartita FAO/OMS/OMSA/PNUMA

3.2.1 Durante la reunion ejecutiva anual en marzo de 2022, la asociacion tripartita en favor de Una Salud,
gue agrupa a la FAO, la Organizacién Mundial de Sanidad Animal (OMSA) y la OMS se convirti6 oficialmente
en cuatripartita al firmar un memorando de entendimiento! con el Programa de las Naciones Unidas para el
Medio Ambiente (PNUMA). Ademas, la OMS asumid la presidencia de la Colaboracion cuatripartita de la FAO
para el periodo 2022-23.

3.2.2 Enrespuesta a las peticiones internacionales de prevenir futuras pandemias de zoonosis y promover
la salud de forma sostenible por medio del enfoque “Una salud”, la Colaboracion cuatripartita ha elaborado el
Plan de accidn conjunto sobre Una Salud (2022-26), que define el compromiso de las cuatro entidades de
propugnar y apoyar colectivamente la aplicacion del enfoque “Una salud”. El Plan de accion se basa en las
iniciativas mundiales y regionales existentes relacionadas con el enfoque “Una salud” y la coordinacion, las
complementa y les afiade valor, con objeto de fortalecer la capacidad de hacer frente a riesgos sanitarios
complejos y multidimensionales con sistemas sanitarios mundiales, regionales y nacionales mas resilientes.
El Plan comprende seis ambitos: i) el refuerzo de los sistemas sanitarios; ii) la aparicion y reaparicion de
epidemias y pandemias zoonéticas; iii) las enfermedades zoondéticas desatendidas/endémicas; iv) los peligros
para la inocuidad de los alimentos; v) la resistencia a los antimicrobianos (RAM); y vi) el medio ambiente y la
salud. En 2022-23 se elaborara un plan de aplicacién y un plan de movilizaciéon de recursos durante la
presidencia de la OMS de la Secretaria de la Colaboracién cuatripartita.

3.2.3 En noviembre de 2021, se celebr6 la Semana mundial de concienciacion sobre el uso de los
antimicrobianos, cuyo lema fue “Corre la voz, frena la resistencia a los antimicrobianos”. El Plan de accion de
la FAO sobre la RAM para 2021-25 fue presentado durante la Semana mundial.

3.2.4 La Secretaria conjunta de la Colaboracion cuatripartita ha creado un grupo técnico para apoyar y
coordinar las actividades de vigilancia integrada entre las organizaciones. En junio de 2021, la Secretaria
abrié una convocatoria de expertos para establecer el Grupo técnico cuatripartito sobre vigilancia integrada
de la resistencia a los antimicrobianos y de su uso para proporcionar orientaciones mundiales al Grupo de
liderazgo mundial sobre la resistencia a los antimicrobianos y respaldar directamente a los paises en este
tema.

3.2.5 Como un esfuerzo cuatripartito conjunto, la FAO esta contribuyendo a elaborar el programa de
investigacion prioritario sobre RAM de Una Salud. Mas concretamente, el proyecto tiene por objeto definir
cuestiones de investigacion sobre la RAM en la interaccién de los sectores del enfoque “Una salud” (los seres
humanos, los animales, las plantas y el medio ambiente) para prevenir, controlar y responder mejor a la RAM,
y se centra en cinco pilares: 1) transmision; 2) vigilancia integrada; 3) intervenciones; 4) conocimientos y
cambios en materia de habitos; y 5) politicas y economia.

1 https://www.who.int/news/item/29-04-2022-quadripartite-memorandum-of-understanding-(mou)-signed-for-a-new-era-
of-one-health-collaboration.
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3.2.6  Se elaboré una herramienta para evaluar la aplicacidon de la prevencion de infecciones y el control,
en particular en el agua, la higiene, el saneamiento y la gestién de aguas residuales (Agri-IPC y Agri-WASH).

3.3 Radionucleidos presentes en alimentos

3.3.1 La FAO, el Organismo Internacional de Energia Atomica (OIEA), mediante el Centro Conjunto
FAO/OIEA, y la OMS han colaborado en la elaboracién de directrices e informacion técnica relacionadas con
los radionucleidos presentes en alimentos. Los radionucleidos, tanto de origen natural como artificial, pueden
encontrarse en diversas concentraciones en los alimentos. Estas dan lugar a exposiciones a radiaciones
ionizantes y dosis de radiacion interna (principalmente procedentes de la radioactividad presente
naturalmente). Las normas internacionales sobre seguridad de las radiaciones establecen los requisitos
basicos para la proteccion de las personas y el medio ambiente frente a los efectos nocivos de las radiaciones
ionizantes. Por ejemplo, uno de los requisitos esta relacionado con los organismos reguladores y el
establecimiento de niveles de referencia especificos para la exposicién a la radiacion de radionucleidos
presentes en productos como los alimentos y el agua potable. Las directrices para asesorar sobre la aplicacion
de este requisito eran muy limitadas, por lo que la FAQO, el OIEA y la OMS colaboraron en la elaboracién de
informacion técnica y metodologias con las que evaluar los radionucleidos presentes en los alimentos en
situaciones de exposicion existentes (es decir, en circunstancias normales, no en una emergencia nuclear o
radiolégica).

3.3.2 En 2022 se prepublicé en linea un informe sobre inocuidad? titulado “Exposure due to Radionuclides
in Food Other Than During a Nuclear or Radiological Emergency. Part 1: Technical Material” (Exposicion
debida a los radionucleidos presentes en los alimentos, excepto durante una emergencia nuclear o radiolégica.
Parte 1. Material técnico). En él se incluye informacion sobre las distribuciones observadas de las
concentraciones de radionucleidos naturales fundamentales presentes en diversos alimentos, la utilizacion de
encuestas dietéticas para evaluar las dosis de ingestion e informacion sobre las concentraciones de
radionucleidos en las aguas minerales naturales, la acuicultura y los alimentos silvestres. Una publicacién
complementaria se encuentra en la fase final de edicion para su publicacién y en ella se expondran propuestas
para la gestion de las exposiciones a los radionucleidos presentes en alimentos. Estas dos nuevas
publicaciones, junto con las Guias para la calidad del agua de consumo humano de la OMS vy los niveles de
referencia del Codex para los radionucleidos en los alimentos contenidos en la Norma general para los
contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos, proporcionaran una base cientifica y técnica
para establecer niveles de referencia especificos para la exposicién a la radiacion procedente de
radionucleidos presentes en alimentos. Asimismo, la FAO, el OIEA y la OMS estan elaborando una
publicacién concisa que se centrara en la radioactividad natural en los alimentos. El Comité del Codex sobre
Contaminantes de los Alimentos (CCCF) acogidé con satisfaccion la oferta de elaborar un documento tan
informativo para la comunidad reguladora de la inocuidad alimentaria.

3.4 Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos

3.4.1 Por cuarta vez, la OMS y la FAO, organizaciones patrocinadoras de la Comisién del Codex
Alimentarius, facilitaron conjuntamente la celebracién del Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos,
invitando a gobiernos, empresas alimentarias, organizaciones sin animo de lucro, el mundo académico,
escuelas, universidades y consumidores de todo el mundo a reunirse el 7 de junio con el fin de llamar la
atencién sobre el tema e inspirar actuaciones para ayudar a prevenir, detectar y gestionar los riesgos
transmitidos por los alimentos. La campafia se inicié el 7 de marzo de 2022 con el lanzamiento del tema de
este afio: “Alimentos inocuos, mejor salud”. Tuvieron lugar mas de 450 iniciativas en 109 paises, entre otras,
conferencias, seminarios web, sesiones de capacitacion, talleres, actos deportivos y campafias de video. Tras
dos afios en los que los actos del Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos se celebraron principalmente
en linea, muchos organizadores realizaron actos hibridos o presenciales. El 7 de junio, los directores
generales de la OMS y la FAO inauguraron el seminario web mundial® organizado en la sede de la OMS en
Ginebra por la OMS, la FAO y la Secretaria del Codex. Los articulos de noticias que resumen muchas de las
actividades estan disponibles en el sitio web del Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos*.

35 Decenio de las Naciones Unidas de Accién sobre la Nutricién 2016-2025

3.5.1 ElDecenio de las Naciones Unidas de Accion sobre la Nutricion, proclamado por la Asamblea General
de las Naciones Unidas en 20165, tiene por finalidad agilizar la aplicacion de los compromisos asumidos en
la Segunda Conferencia Internacional sobre Nutricion (CIN2), alcanzar las metas relativas a la nutricion

2 https://inis.iaea.org/collection/NCL CollectionStore/_Public/53/004/53004342.pdf.

3 https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/news-and-events/news-details/es/c/1538623/.
4 https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/world-food-safety-day/wfsd-news/es/.

5 https://undocs.org/es/A/RES/70/259.
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mundial y las enfermedades no transmisibles (ENT) relacionadas con la dieta para 2025 y contribuir al logro
de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de aqui a 2030¢. El tercer informe del Secretario General
sobre los progresos realizados respecto de la celebracidon del Decenio de las Naciones Unidas de Accion
sobre la Nutriciébn 2016-2025, compilado por la Secretaria mixta FAO/OMS del Decenio, fue presentado a la
Asamblea General en abril de 2022, de conformidad con lo dispuesto en la resolucién 72/306. En este informe
se ofrece una vision general de los principales avances para el periodo 2020-21 en la consecucion de las
metas mundiales en materia de nutricion y los ODS conexos. Entre estos cabe sefialar los avances realizados
en actividades relacionadas con la nutricion dentro de las seis esferas de accion del Programa de trabajo del
Decenio, los avances en la base cientifica para mejorar la nutricién, asi como otros procesos mundiales
relacionados con la nutricién. Se documenta asimismo la participacion de partes interesadas en la nutricion,
impulsada por el Decenio y otros dialogos mundiales pertinentes, especialmente la Cumbre de las Naciones
Unidas sobre los Sistemas Alimentarios) y la Cumbre de Tokio sobre Nutricion para el Crecimiento en 2021.

3.5.2 Elexamen a mitad de periodo del Decenio sobre la Nutricion definié los siguientes enfoques tematicos
para las medidas prioritarias de 2021 a 2025: i) el acceso a dietas saludables y la asequibilidad de estas;
i) entornos alimentarios saludables, en particular la regulacién de la reformulacién y la comercializacion de
alimentos hipercaléricos altamente procesados con un alto contenido de grasas, azucares o sal; y iii) la
interconexion de la nutricién con el medio ambiente y el cambio climéatico’. Sobre la base del examen a mitad
de periodo y otros procesos mundiales, las areas definidas que requieren intensificar la adopcion de medidas
incluyen, entre otras, las siguientes: - abordar los desafios que plantea la nutricion en el contexto de los
sistemas alimentarios y el cambio climatico en la pr6xima 27.2 Conferencia de las Partes en la Convencion
Marco de las Naciones Unidas sobre el Cambio Climatico?; - reforzar los mecanismos de rendicion de cuentas
para garantizar que los compromisos asumidos en la Cumbre sobre los Sistemas Alimentarios y la Cumbre
de Tokio sobre Nutricién para el Crecimiento en 2021 provoquen un cambio real y sostenido; - armonizar los
compromisos y coaliciones de la Cumbre sobre los Sistemas Alimentarios y los compromisos de Nutricion
para el Crecimiento con las modalidades de colaboracién del Decenio (es decir, los compromisos especificos,
cuantificables, asequibles, pertinentes y de duracion determinada y las redes de accioén) para promover la
agenda global de nutricién de manera coherente en multiples sectores y mantener el impulso politico para
ampliar la accién en materia de nutricién en el contexto del seguimiento de la Cumbre sobre los Sistemas
Alimentarios y su Centro de Coordinacion?; - fortalecer los mecanismos de coordinacion interinstitucional de
las Naciones Unidas para respaldar la consecucién de los objetivos de nutricion en el contexto de la aplicacién
de las vias de accién nacionales relativas a los sistemas alimentarios.

3.6 El estado de la seguridad alimentariay la nutriciéon en el mundo 2022: Adaptacién de las
politicas alimentarias y agricolas para hacer las dietas saludables mas asequibles (SOFI 2022)%°

3.6.1 LaFAO, el Fondo Internacional de Desarrollo Agricola (FIDA), el Fondo de las Naciones Unidas para
la Infancia (UNICEF), el Programa Mundial de Alimentos (PMA) y la OMS se han asociado para elaborar el
informe anual conjunto El estado de la seguridad alimentaria y la nutricién en el mundo 2022. En el informe
se presentan las Ultimas tendencias y analisis sobre la situacion mundial en materia de seguridad alimentaria
y nutricién, incluidas estimaciones actualizadas sobre el costo y la asequibilidad de las dietas saludables.
Asimismo, se presenta una evaluacion de las politicas de apoyo a la alimentacion y la agricultura mas
predominantes y en vigor actualmente en todo el mundo para entender mejor la cantidad de apoyo, las
actividades y los actores que mas se benefician del apoyo (o, por el contrario, mas penalizados) y las vias a
través de las cuales este apoyo esta causando un aumento del costo relativo de los alimentos nutritivos y
promoviendo dietas poco saludables. Una recomendacion clave del informe es que los gobiernos deben
comenzar a replantearse cémo pueden reasignar sus actuales presupuestos publicos para hacerlos mas
eficaces en funcidn del costo y méas eficientes a la hora de reducir el costo de los alimentos nutritivos e
incrementar la disponibilidad y la asequibilidad de las dietas saludables, de manera sostenible y sin dejar a
nadie atras.

3.7 CSA: Directrices voluntarias del CSA sobre los sistemas alimentarios y la nutricién

3.7.1 El Comité de Seguridad Alimentaria Mundial (CSA) es la principal plataforma internacional e
intergubernamental inclusiva para la colaboracién de todas las partes interesadas con miras a garantizar la
seguridad alimentaria y una buena nutricion para todos. EI Comité rinde cuentas a la Asamblea General de
las Naciones Unidas por conducto del Consejo Econdmico y Social (ECOSOC) y a la Conferencia de la FAO.
Durante su 47.° periodo de sesiones plenarias, en febrero de 2021, el CSA aprobé las Directrices voluntarias

6 https://www.un.org/nutrition/es.

7 https://www.fao.org/fsnforum/es/activities/consultations/decade-nutrition-priority-actions.
8 https://sdg.iisd.org/events/2021-un-climate-change-conference-unfccc-cop-27/.

9 https://www.un.org/sites/un2.un.org/files/2022/07/hub_fags_en.pdf.

10 https://www.fao.org/publications/sofi/2022/es/.
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del CSA sobre los sistemas alimentarios y la nutricion (en adelante, las Directrices voluntarias)!!. En octubre
de 2021, el CSA reiteré la funcion de todas las partes interesadas del CSA para traducir estas Directrices
voluntarias en medidas especificas en el plano regional, nacional y local2.

3.7.2 Ademas, la FAO desarroll6 una plataforma de pruebas!® que aporta datos objetivos e instrumentos
gue ayudaran a los gobiernos y partes interesadas a adoptar las Directrices voluntarias. La plataforma facilita
el acceso a las normas empiricas y cientificas especializadas, las directrices normativas y las
recomendaciones de la FAO, la OMS* y otras organizaciones miembros de Naciones Unidas sobre nutricion,
en especial del Codex, para cada una de las 105 recomendaciones recogidas en las Directrices voluntarias.
La OMS respaldo activamente la difusién y el uso de las Directrices voluntarias del CSA, con énfasis en un
paquete de siete medidas?® para mejorar la calidad nutricional de los alimentos a lo largo de la cadena de
suministro de alimentos y los entornos alimentarios, y colaboré con el CSA durante la Semana de charlas de
la OMS sobre la salud de los sistemas alimentarios® en un acto para asociados titulado “Las Directrices
voluntarias del CSA sobre los sistemas alimentarios y la nutricion - Promover dietas saludables a través de
sistemas alimentarios sostenibles””.

3.7.3 Como miembro del Grupo asesor del CSA, la OMS aport6 una perspectiva de la nutricién y la salud a
la labor del CSA por medio de liderazgo, conocimientos técnicos especializados y orientaciones. En el 49.°
periodo de sesiones del CSA, la OMS y la FAO presentaron conjuntamente el tercer informe sobre los
progresos del seguimiento de la CIN2, incluida la ejecucion de las actividades relacionadas con el Decenio
de las Naciones Unidas de Accion sobre la Nutricion'8, que incluia los logros del Grupo asesor y de los
sectores del CSA en la promocién de la nutricion, e informaba sobre el estado de la aplicacion en el plano
nacional de determinadas recomendaciones de las Directrices voluntarias del CSA. Asimismo, la OMS, en
colaboracién con el Mecanismo de la sociedad civil y los pueblos indigenas del CSA y otros miembros del
Grupo asesor, respaldo la labor del CSA en relacién con la COVID-19 y organiz6 conjuntamente el acto entre
periodos de sesiones titulado “Adopcién de una orientacion politica coordinada a nivel mundial con relacién a
los impactos del COVID-19 en la seguridad alimentaria y la nutricion”1°.

3.8 Labor conjunta de la FAO y la OMS en relacion con lainocuidad de las algas marinas

3.8.1 La produccion mundial de algas marinas se ha triplicado con creces, pasando de 10,6 millones de
toneladas en 2000 a 32,4 millones de toneladas en 2018. Se espera que el cultivo y la utilizaciéon de algas
marinas, que van en aumento, se conviertan en pilares importantes de la seguridad alimentaria sostenible y
de una economia acuicola robusta en un futuro cercano. Son muchos los factores que pueden determinar la
existencia de peligros en las algas marinas. Sin embargo, por lo general todavia no existe legislacion o
documentos de orientacion sobre produccién y utilizacion de algas marinas. A este respecto, la FAO y la OMS
elaboraron un documento de antecedentes en el que se determinan los peligros para la inocuidad de los
alimentos vinculados al consumo de algas marinas y plantas acuaticas, que sentard las bases para seguir
trabajando en este ambito. La FAO y la OMS consideraron que podia ser conveniente elaborar una orientacion
del Codex sobre este temay presentaron esta cuestion en la 35.2 reunién del Comité del Codex sobre Pescado
y Productos Pesqueros??, que convino en considerar la posibilidad de seguir trabajando en este &mbito sobre
la base del documento de antecedentes. El documento se consolidé durante una reunion de expertos
celebrada en octubre de 2021 y se publicara en 2022.

3.9 Labor conjunta de la FAO y la OMS en relacién con los riesgos y beneficios del consumo de
pescado

3.9.1 Se dispone de nuevos datos comprobados respecto de los riesgos y beneficios del consumo de
pescado. Por este motivo, la FAO y la OMS estan trabajando actualmente con el Instituto de Investigaciones
Marinas de Noruegda, y llevan a cabo una revision sistematica de la literatura que proporcionara la informacion
necesaria para actualizar el informe de la Consulta mixta de expertos FAO/OMS sobre los riesgos y los
beneficios del consumo de pescado?! publicado en 2010. Lo haran a través de una consulta de expertos en
la que se extraeran una serie de conclusiones sobre los beneficios y los riesgos para la salud asociados al

11 http://www.fao.org/cfs/workingspace/workstreams/nutrition-workstream/es/.

12 hitps://www.fao.org/3/nh319es/nh319es.pdf.

13 www.fao.org/evidence-platform-agri-food-systems-nutrition/en/.

14 https://www.who.int/teams/nutrition-and-food-safety/cfs-voluntary-guidelines-on-food-systems-and-nutrition.

15 https://www.who.int/publications/i/item/9789240035263.

16 https://healthtalks.foodsystemsforhealth.org/.

17 https://healthtalks.foodsystemsforhealth.org/talks/cfs-guidelines/ y https://healthtalks.foodsystemsforhealth.org/.
18 https://www.fao.org/3/ng658es/ng658es.pdf.

19 https://www.csmécfs.org/es/adopcion-de-una-orientacion-politica-coordinada-a-nivel-mundial-con-relacion-a-los-
impactos-del-covid-19-en-la-seguridad-alimentaria-y-la-nutricion/.

20 https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/meetings/detail/en/?meeting=CCFFP&session=35.

21 https://www.fao.org/publications/card/es/c/011493e3-79b4-565d-9b4b-baecd98d6891.



http://www.fao.org/cfs/workingspace/workstreams/nutrition-workstream/es/
https://www.fao.org/3/nh319es/nh319es.pdf
http://www.fao.org/evidence-platform-agri-food-systems-nutrition/en/
https://www.who.int/teams/nutrition-and-food-safety/cfs-voluntary-guidelines-on-food-systems-and-nutrition
https://www.who.int/publications/i/item/9789240035263
https://healthtalks.foodsystemsforhealth.org/
https://healthtalks.foodsystemsforhealth.org/talks/cfs-guidelines/
https://healthtalks.foodsystemsforhealth.org/
https://www.fao.org/3/ng658es/ng658es.pdf
https://www.csm4cfs.org/es/adopcion-de-una-orientacion-politica-coordinada-a-nivel-mundial-con-relacion-a-los-impactos-del-covid-19-en-la-seguridad-alimentaria-y-la-nutricion/
https://www.csm4cfs.org/es/adopcion-de-una-orientacion-politica-coordinada-a-nivel-mundial-con-relacion-a-los-impactos-del-covid-19-en-la-seguridad-alimentaria-y-la-nutricion/
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/meetings/detail/en/?meeting=CCFFP&session=35
https://www.fao.org/publications/card/es/c/011493e3-79b4-565d-9b4b-baecd98d689f

CXICAC 22/45/16 6

consumo de pescado y se recomendaran diferentes medidas para los Estados miembros encaminadas a
mejorar la evaluacién y la gestién de los riesgos y los beneficios del consumo de pescado y comunicarlos con
mayor eficacia a sus ciudadanos. La consulta de expertos tendra como resultado el establecimiento de un
marco que permita evaluar los beneficios o riesgos netos para la salud del consumo de pescado y que también
proporcione orientaciéon a la Comision del Codex Alimentarius en su trabajo sobre la gestion de riesgos,
teniendo en cuenta los datos existentes sobre los beneficios del consumo de pescado.

3.10 Asesoramiento cientifico conjunto de la FAO y la OMS para el Codex Alimentarius

3.10.1 Para obtener mas informacion sobre la labor conjunta de la FAO y la OMS sobre asesoramiento
cientifico para el Codex Alimentarius (en especial, sobre el trabajo del Comité Mixto FAO/OMS de Expertos
en Aditivos Alimentarios, las Reuniones Conjuntas de Expertos FAO/OMS sobre Evaluacion de Riesgos
Microbiolégicos, la Reunién Conjunta FAO/OMS sobre Residuos de Plaguicidas y las Reuniones conjuntas
de expertos FAO/OMS sobre nutricién) y sobre la labor del comité especial de expertos, se invita al Comité a
considerar la informacion que se facilita por separado en el documento CAC/45 INF/2.

4. Cuestiones planteadas por la FAO
4.1 COVID-19

4.1.1 LaFAO continda trabajando en la respuesta a la COVID-19 y en la recuperacién posterior, y se invita
a los delegados a familiarizarse con todos los recursos de la plataforma central de la Organizacion, disponible
en: http://www.fao.org/2019-ncov/es/.

4.2 Cuestiones planteadas en el 170.° periodo de sesiones del Consejo de la FAO?

4.2.1 El Consejo acogi6 con agrado el informe sobre la ejecucién del programa en 2020-21, y en particular:

a) elogié a la Organizacion por los resultados logrados en la ejecucién del Programa de trabajo para
2020-21 en el contexto extraordinariamente complicado de la pandemia de la COVID-19;

b) recalcé la importancia crucial de las cuotas asignadas en la aplicacién del programa de trabajo
acordado;

c) destacé el valor para la Organizacion de la financiacion voluntaria proporcionada sin fines especificos
0 con condiciones limitadas y solicitd que se analizaran la funcién y los efectos de las contribuciones
destinadas a fines concretos respecto de la ejecucion del Marco estratégico para 2022-2031;

d) acogié con satisfaccién el aumento de la atencion prestada al multilingtiismo por la FAO y manifesté
su interés en que esta perseverase en sus esfuerzos durante el bienio en curso y en recibir mas
informacion sobre la aplicacion del marco normativo estratégico para el multilingiismo en un futuro
periodo de sesiones;

e) alent6 a la FAO a continuar reforzando sus politicas de promocién de un enfoque sensible a las
cuestiones de género para impulsar la igualdad de oportunidades y participacién, en particular entre
el personal directivo superior, dado que las mujeres eran los recursos de personal mas vulnerables,
segun las estadisticas pertinentes de la FAO, y estaban insuficientemente representadas en los
niveles superiores;

f) acogié con agrado la informacion presentada sobre las publicaciones principales y otras iniciativas de
la FAO y destacé la importancia de proporcionar a los Miembros informacion y comunicar con ellos
de forma oportuna sobre todas las publicaciones principales y otras iniciativas de la Organizacion,
como la iniciativa Un pais, un producto prioritario;

g) elogié la notable cuantia de los recursos movilizados durante el bienio, que ascendié a 2 700 millones
de USD, y alent6 a la FAO a que siguiera explorando diferentes modalidades de financiacion para
atraer contribuciones voluntarias mas flexibles;

h) acogié con satisfaccion el informe y alentd a la Administracion a seguir trabajando en el proceso de
reforma en curso con miras a aumentar la transparencia, proporcionar mas informacion y mejorar la
rendicién de cuentas ante todos los Miembros.

El Consejo hizo suyo el informe sobre la ejecucion del programa en 2020-21 y recomendd que se
sometiera a la aprobacién de la Conferencia en su 43.° periodo de sesiones.

4.2.2 Estrategia de la FAO sobre el cambio climatico (2022-2031)
El Consejo de la FAO:

22 https://www.fao.org/about/meetings/council/cl170/documents/es/; Se puede consultar el informe completo aqui:
https://www.fao.org/3/nj485es/nj485es.pdf.
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acogié con satisfaccion la Estrategia de la FAO sobre el cambio climatico para 2022-2031, en
la que se habian integrado las orientaciones formuladas por los érganos rectores pertinentes en sus
periodos de sesiones, como el 168.° periodo de sesiones del Consejo, las conferencias regionales de
2022 y el 133.° periodo de sesiones del Comité del Programa, y aprecio el proceso de consulta abierto,
amplio, inclusivo y transparente seguido para elaborar la Estrategia;

subray6 la importancia de considerar el mandato y la ventaja comparativa de la FAO y los
contextos, prioridades y capacidades especificos a escala mundial, regional, nacional y local en la
aplicacion de la Estrategia;

recalc6 la necesidad de mecanismos de ambito internacional, regional, nacional y
subnacional para el intercambio de informacion y experiencias sobre la aplicacion de la Estrategia y
su Plan de accioén;

afirmé que actualmente era ampliamente reconocido el hecho de que los sistemas
agroalimentarios sostenibles constituian parte integral de la solucién al cambio climatico y que dichos
sistemas habian sido adoptados como tal y destaco la importancia de complementar y apoyar los
esfuerzos de los paises para abordar la cuestion del cambio climatico en los sistemas
agroalimentarios;

destacé el caracter complementario, coherente y sinérgico de la Estrategia de la FAO sobre
el cambio climatico y la Estrategia de la FAO para la ciencia y la innovacién, asi como la Estrategia
de la FAO para la integracion de la biodiversidad en los distintos sectores agricolas, que, en estrecha
union y reforzandose mutuamente, podian representar un factor clave para potenciar la sostenibilidad
y la resiliencia en los sistemas agroalimentarios;

[...] hizo suya la Estrategia de la FAO sobre el cambio climatico para 2022-2031 [...] y destaco
la importancia de movilizar recursos adicionales y elaborar un plan de accién para su aplicacion
efectiva.

4.2.3 Estrategia tematica de la FAO para la ciencia y la innovacién

El Consejo acogié con agrado el documento titulado “Estrategia de la FAO para la ciencia y la innovacion”,
gue se puede consultar en el enlace: https://www.fao.org/3/cc2273es/cc2273es.pdf, y:

° acogio con satisfaccion la iniciativa de elaborar la primera Estrategia de la FAO para la ciencia
y la innovacién con el objetivo general de fortalecer las capacidades de la FAO para aplicar el
Marco estratégico para 2022-2031 y cumplir los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) a
través de la ciencia y la innovacion;

° aprecio el proceso de consulta abierto, inclusivo y transparente que dio lugar a su elaboracion;

° destacé los vinculos complementarios y sinérgicos entre la Estrategia de la FAO para la ciencia
y lainnovacion, la Estrategia de la FAO sobre el cambio climatico, la Estrategia de la FAO para
la colaboracién con el sector privado y la Estrategia de la FAO para la integracion de la
biodiversidad en los distintos sectores agricolas y recalcé la importancia de la ciencia y la
innovacion para lograr una accién eficaz;

° recalcé la importancia de fortalecer los vinculos con los mecanismos de interfaz
cientifico-normativa;

° sefialé la importancia de aumentar las inversiones e intensificar la movilizacién de recursos
financieros, en particular a través de asociaciones entre los sectores publico y privado;

° coincidié con las recomendaciones formuladas por el Comité del Programa en su 133.° periodo
de sesiones e hizo suya la Estrategia de la FAO para la ciencia y la innovacion, [...];

° destacé la importancia de elaborar un plan de accion para aplicarla con eficacia.

4.3 Prioridades estratégicas de la Organizacién con respecto a la inocuidad alimentaria en el

contexto del Marco estratégico de la FAO para 2022-2031

4.3.1 ElComité de Agricultura (COAG) de la FAO puso de relieve en su 27.° periodo de sesiones la relacion
entre la inocuidad de los alimentos y la seguridad alimentaria, asi como la funcién que desempefia la inocuidad
alimentaria en el apoyo de la FAO para lograr sistemas agroalimentarios MAS eficientes, inclusivos, resilientes
y sostenibles. En su 27.° periodo de sesiones, el COAG solicité a la FAO que elaborase una nueva estrategia
para la inocuidad de los alimentos a fin de contribuir a la Agenda 2030.

4.3.2 Al elaborar el Marco estratégico de la FAO para 2022-2031, la Organizacién sefial6 esferas
programéticas prioritarias (EPP), algunas de las cuales giran en torno a importantes actividades en materia
de inocuidad alimentaria, o las incluyen, en particular, pero no exclusivamente, la EPP relativa a una mejor
nutricion “Alimentos inocuos para todos” (MN3), la EPP relativa a una mejor nutricién “Mercados y comercio
transparentes” (MN5) y la EPP relativa a una mejor produccion “Una Salud” (MP3). A raiz de la resolucion 73.5
de la Asamblea Mundial de la Salud para reforzar los esfuerzos en relacién con la inocuidad de los alimentos,
el COAG, en su 27.° periodo de sesiones, solicité a la FAO que colaborase con la OMS para garantizar que
sus respectivas estrategias de inocuidad de los alimentos estuvieran armonizadas y se apoyaran mutuamente.
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Atendiendo a la peticion del Comité, y teniendo en cuenta el contexto estratégico mundial, la FAO elaboré un
conjunto de prioridades estratégicas en relacion con su labor sobre la inocuidad de los alimentos, sin dejar de
mantener su vision de proporcionar “alimentos inocuos para todas las personas en todo momento” y la misién
de “brindar apoyo a los Miembros para que continuen mejorando la inocuidad de los alimentos en todos los
niveles mediante la prestacion de asesoramiento cientifico y el fortalecimiento de sus capacidades en materia
de inocuidad alimentaria en favor de sistemas agroalimentarios eficientes, inclusivos, resilientes y sostenibles”.
Estas prioridades estratégicas se articulan en torno a cuatro logros estratégicos que resultan de un proceso
iterativo de consulta dirigido por la FAO con sus Miembros y organizaciones asociadas internacionales, entre
las que cabe destacar la OMS. La FAO y la OMS llevan muchos decenios trabajando mediante una larga
colaboracion para aplicar el Programa sobre Normas Alimentarias (Codex Alimentarius), prestar
asesoramiento cientifico, fortalecer las capacidades de los Miembros de la FAO a fin de mejorar la
participacion en procesos de elaboracion de normas del Codex Alimentarius y reforzar sus sistemas
nacionales de control de los alimentos. Durante la elaboracién de las Prioridades estratégicas de la
Organizacion con respecto a la inocuidad alimentaria en el contexto del Marco estratégico de la FAO para
2022-2031 (en adelante, Prioridades estratégicas con respecto a la inocuidad alimentaria) y la Estrategia
Mundial de la OMS para la Inocuidad de los Alimentos, la FAO y la OMS mantuvieron un mecanismo de
debate e intercambio de informacién permanente y riguroso. Ambas organizaciones se han comprometido a
planificar la elaboracion de un marco conjunto para la aplicacion, tras la aprobacién de las respectivas
orientaciones estratégicas.

4.3.3 La FAO espera que las Prioridades estratégicas con respecto a la inocuidad alimentaria sirvan de
instrumento que estimule las inversiones y obtenga recursos humanos y financieros suficientes para poder
aplicar eficazmente su programa relativo a la inocuidad alimentaria y ofrecer orientaciones, politicas y
promocién a nivel internacional para los responsables de la formulacién de politicas. Estas prioridades
estratégicas alientan una integracion mas coherente de la inocuidad de los alimentos en el desarrollo de
sistemas agroalimentarios sostenibles e inclusivos, politicas en materia de seguridad alimentaria y nutricion y
estrategias de desarrollo agricola.

4.3.4 En su 28.° periodo de sesiones el COAG ha aprobado las prioridades de la FAO en materia de
inocuidad de los alimentos, y el informe final se pondra a disposiciéon en el sitio web del COAG?23, donde
también pueden encontrarse todos los documentos de apoyo. Entre los temas de interés para el comité que
se han debatido en el 28.° periodo de sesiones del COAG se encuentran los siguientes: el informe de la
primera reunion del Subcomité de Ganaderia del Comité de Agricultura (16-18 de marzo de 2022), Una Salud
y orientacion técnica y sobre politicas conexa, el futuro de la alimentacion y la agricultura: factores y
desencadenantes de la transformacion, la orientacién sobre el uso de plasticos en la agricultura, y otros.

4.4 Resistencia a los antimicrobianos

La FAO esta aplicando su Plan de accién sobre la RAM para 2021-25, que consta de cinco objetivos, por
medio de varios proyectos sobre la RAM en los que se llevan a cabo diferentes actividades sobre la RAM en
el plano mundial, regional y nacional, que se presentan a continuacion:

4.4.1 Aumentar la concienciacion y la participacion de las partes interesadas.

En julio de 2021, la Division de Comunicacion de la FAO organiz6 una reunion de intercambio de
conocimientos sobre los efectos de la narraciéon de historias. Esas narraciones se estan utilizando para
demostrar los conocimientos especializados de la FAO a través de sus diferentes canales, como el sitio web,
las redes sociales, publicaciones y pdédcast. A principios de noviembre de 2021 se realiz6 una misién en
Ghana, titulada “Proof of concept: Refining and Implementing Evidence-based Solutions Developed by the
AMR Behaviour Change Community of Practice” (Prueba de concepto: perfeccionar y aplicar soluciones
basadas en hechos comprobados elaboradas por la comunidad de préactica sobre el cambio de
comportamiento en relacion con la RAM).

En noviembre de 2021, se celebrd la Semana mundial de concienciacion sobre el uso de los antimicrobianos,
cuyo lema fue “Corre la voz, frena la resistencia a los antimicrobianos”. El Plan de accién de la FAO sobre la
RAM para 2021-25 fue presentado durante la Semana mundial.

La FAO también organizé una consulta de expertos por medios virtuales sobre la gestion sostenible de los
parasitos en el ganado en el contexto de la aparicion en todo el mundo de casos de resistencia. A partir de la
consulta, se asesoro a la FAO para que se elaboraran directrices para el control y la gestion estratégicos de
la resistencia a los acaricidas y los medicamentos tripanocidas y se llamé a fortalecer la promocion,
concienciacién y movilizacién de recursos para disminuir el problema.

La FAO ha firmado una carta de acuerdo con la Universidad Johns Hopkins/ReACT para sembrar y ampliar
la sensibilizacion acerca del enfoque “Una salud” y la accién en materia de RAM, con miras a respaldar las

23 https://www.fao.org/coag/es/.
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actividades de comunicacion que se estan llevando a cabo actualmente para fomentar el didlogo sobre
politicas y la participacion de los jévenes en Africa, Asia y América Latina.

La FAO inicié una serie de seminarios web titulada “Dialogos de difusién de conocimientos sobre la RAM”. Se
trata de una serie de seminarios web mensuales ricos en datos que tienen lugar el segundo jueves de cada
mes, de 12.30 a 13.30 CET, para poner a los participantes al dia sobre temas cientificos y técnicos especificos
relacionados con la RAM y cédmo contenerla. Esto puede incluir, entre otros, la microbiologia, la epidemiologia,
las ciencias del medio ambiente o del comportamiento, o la produccion y la sanidad vegetal y animal, con el
fin de abarcar una variedad de temas/disciplinas relacionados con la RAM en la alimentacion y la agricultura
presentados por profesionales de diversas zonas geograficas y contextos.

La FAO firmé una carta de acuerdo con The College of Wooster para realizar una subasta de valoracion
experimental con el fin de obtener primas de disposicién a pagar por los productos que llevan una etiqueta de
certificaciéon de inocuidad microbiana de los alimentos.

4.4.2 Reforzar las capacidades de vigilancia, laboratorio e investigacion.

La FAO contribuyé a la elaboraciéon de directrices del Codex Alimentarius en materia de vigilancia y
supervision integradas de la RAM transmitida por alimentos. Como seguimiento de esto, la FAO lidera ahora
un proyecto (denominado proyecto ACT, Antimicrobial Codex Texts) financiado por la Republica de Corea,
gue se centra en la aplicacion practica de estas directrices (junto con el Cédigo de practicas para reducir al
minimo y contener la resistencia a los antimicrobianos transmitida por los alimentos) en el plano mundial y se
focaliza en seis paises como prueba de concepto (Bolivia, Camboya, Colombia, Mongolia, Nepal y el Pakistan).
A raiz del Plan de accién de la FAO sobre la RAM para 2021-25, el cumplimiento y la aplicacion de los
principios y recomendaciones generales del Codex para la vigilancia integrada también se estan incorporando
por medio de la ejecucion de todos los proyectos sobre la RAM actualmente activos que estan elaborando
directrices practicas y estrategias nacionales para el seguimiento y la vigilancia de la RAM vy el uso de
antimicrobianos (UAM) en la alimentacién y la agricultura. Por ejemplo, la Oficina Regional de la FAO para
Asia y el Pacifico ha elaborado directrices que siguen las normas de la OMSA y el Codex para el seguimiento
y la vigilancia de la RAM en animales sanos y alimentos (publicadas), y en patdgenos bacterianos procedentes
de animales terrestres y acuaticos, y directrices para el seguimiento de la RAM en las explotaciones agricolas
junto con la OMSA (estas UGltimas en proceso de publicacion). En el Africa oriental se creé el Grupo asesor
técnico sobre la RAM y el UAM y se esta completando la elaboracion de directrices sobre seguimiento y
vigilancia de la RAM en bacterias procedentes de animales sanos destinados al consumo.

Tras la aprobacion del Plan de accién de la FAO sobre la RAM para 2021-25 por el Consejo de la FAO en su
166.° periodo de sesiones, la Organizacion se comprometié a desarrollar los pilares que catalizaran los
esfuerzos nacionales para generar, poner en comudn y analizar regularmente datos fiables y comparables
sobre la RAM en la alimentacion y la agricultura y datos sobre el UAM en plantas y cultivos. Se han logrado
avances sustanciales en este sentido. Durante la segunda mitad de 2021, la FAO ultimé un analisis de los
requisitos para sentar las bases del desarrollo de una solucién informatica para la plataforma de datos
internacional de la FAO sobre seguimiento de la RAM (InFARM). Desde principios de 2022, la FAO esta
desarrollando un prototipo de la plataforma de datos INFARM y se esta invitando a los paises a participar en
la prueba piloto utilizando sus propios datos hasta finales de afio. El ambito de aplicacion inicial de INFARM
sera el de alojar datos sobre RAM en especies bacterianas prioritarias de interés para la salud publica, la
sanidad animal y los indicadores bacterianos de animales y alimentos, de acuerdo con las normas y
recomendaciones internacionales del Codex Alimentarius y la OMSA. Con esta plataforma de datos, se
prestard apoyo a los esfuerzos de vigilancia nacionales, regionales y mundiales proporcionando a los paises
un mecanismo para alojar y analizar datos sobre RAM en animales terrestres y acuéticos y en los alimentos,
y se complementard la integracion de datos de otros sectores en el marco de una plataforma mundial, en un
principio denominada Sistema tripartito integrado de vigilancia de la RAM y el UAM, que se pondra en marcha
antes de finales de 2022.

La Secretaria conjunta de la Colaboracion cuatripartita ha creado un grupo técnico para apoyar y coordinar
las actividades de vigilancia integrada entre las organizaciones. En junio de 2021, la Secretaria abrié una
convocatoria de expertos para establecer el Grupo técnico cuatripartito sobre vigilancia integrada de la
resistencia a los antimicrobianos y de su uso para proporcionar orientaciones mundiales al Grupo de liderazgo
mundial sobre la resistencia a los antimicrobianos y respaldar directamente a los paises en este tema.

Durante 2021-22, se han llevado a cabo misiones que utilizan la Herramienta de evaluacion de laboratorios y
sistemas de vigilancia de la resistencia antimicrobiana de la FAO (FAO/ATLASS), como herramienta externa
o de autoevaluacion para el sistema general nacional de vigilancia de la RAM para la alimentacion y la
agricultura o solo para los laboratorios, en 26 paises con el apoyo de diferentes proyectos (el proyecto ACT,
un proyecto financiado por la Unién Europea (UE) en América Latina y el Caribe, el Fondo Fleming, un
proyecto financiado por la Federacion de Rusia y un proyecto financiado por la Agencia de los Estados Unidos
para el Desarrollo Internacional [USAID]). En mayo de 2021, en el marco del proyecto regional de colaboracion
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tripartita denominado “Trabajar juntos para luchar contra la resistencia a los antimicrobianos”, se llevaron a
cabo seis sesiones de formacion virtuales sobre el médulo de laboratorio de FAO/ATLASS en América Latina.
En junio de 2022, en el marco del mismo proyecto, tuvo lugar una reunién de seguimiento de las sesiones de
formacidn virtuales sobre el mddulo de laboratorio de FAO-ATLASS para debatir las lecciones extraidas de la
aplicacién de la herramienta, los resultados y el camino a seguir para definir las lagunas que han de abordarse
por medio del fomento de la capacidad. La Unidad Integral de Servicios, Diagnéstico y Constatacion (UISDC)
del Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) de México (Centro de
referencia de la FAO para la RAM) present6 iniciativas para respaldar a la region en esta tarea.

En septiembre de 2021 y marzo de 2022, en la region de Europa y Asia central, la FAO prest6 apoyo a
Armenia y Tayikistan para llevar a cabo capacitaciones presenciales de laboratorio sobre normas
internacionales para la prueba de susceptibilidad antimicrobiana, destinadas a expertos nacionales. Ademas,
se han adquirido reactivos y equipos de laboratorio, y se recogieron y analizaron muestras sobre el terreno
para producir datos de referencia sobre vigilancia de la RAM en animales destinados al consumo y en
alimentos.

Se ha prestado y se sigue prestando apoyo para facilitar la participacién de los laboratorios en las pruebas
externas de garantia de la calidad y de competencia para mejorar la capacidad de los laboratorios de aislar y
definir las especies bacterianas pertinentes para la vigilancia de la RAM a lo largo de la cadena de valor de
los productos alimentarios de origen animal y para las pruebas de susceptibilidad antimicrobiana en Asia 'y en
Africa, por medio de los centros de referencia de la FAO para la RAM en Dinamarca, Tailandia y el Reino
Unido de Gran Bretafia e Irlanda del Norte.

Como un esfuerzo cuatripartito conjunto, la FAO esté contribuyendo a elaborar el programa de investigacion
prioritario sobre RAM de Una Salud. M&s concretamente, el proyecto tiene por objeto definir cuestiones de
investigacion sobre la RAM en la interaccion de los sectores del enfoque “Una salud” (los seres humanos, los
animales, las plantas y el medio ambiente) para prevenir, controlar y responder mejor a la RAM, y se centra
en cinco pilares: 1) transmision; 2) vigilancia integrada; 3) intervenciones; 4) conocimientos y cambios en
materia de habitos; y 5) politicas y economia.

4.4.3 Facilitar la adopcién de buenas practicas.

En colaboracion con el Centro de referencia de la FAO en el Reino Unido, la Organizacion elaboré un médulo
introductorio a cursos en linea sobre la RAM que consta de cinco lecciones. En agosto de 2021, la FAO puso
en marcha un curso de seis semanas de duracién titulado “Curso de actualizacién en escuelas de campo para
avicultores centrado en la RAM dirigido a facilitadores y formadores de formadores”. Fue el primer curso en
linea realizado en las escuelas de campo para agricultores y en él participaron dos paises de Africa austral
(Zambia y Zimbabwe).

Se elaboré una herramienta para evaluar la aplicacion de la prevencion de infecciones y el control, en
particular en el agua, la higiene, el saneamiento y la gestién de aguas residuales (Agri-IPC y Agri-WASH).

A través del concurso de disefio de naves avicolas de 2020, la colaboracion entre la FAO y la Federacion de
Asociaciones Veterinarias de Asia generé asimismo varios disefios de naves avicolas en pequefia escala en
los que se destaco la importancia de la bioseguridad en las explotaciones y se reforzaron las buenas practicas
de cria de animales.

En 2021, en la segunda ronda de esta colaboracién, se realizé un concurso de disefio de criaderos para
cerdos en el que se tomara en cuenta la bioseguridad. La FAO esta colaborando estrechamente con las partes
interesadas del sector de los piensos (por ejemplo, industria y reguladores de piensos) a fin de promover
practicas de nutricion de animales que reduzcan el UAM, determinadas en la publicacién de la FAO titulada
“Animal nutrition strategies and options to reduce the use of antimicrobials in animal productions” (Estrategias
y opciones de nutricién animal para reducir el uso de antimicrobianos en la produccién pecuaria).

4.4.4 Promover el uso responsable de los antimicrobianos.

La FAO ha elaborado varias iniciativas para el UAM en los planos mundial y regional, como las siguientes
actividades:

a. En las regiones de Africa, Asia y el Pacifico, y Europa y Asia central se llevé a cabo una serie de encuestas
sobre conocimientos, actitudes y practicas asociados a las pautas de UAM. Se publicaron los resultados de
una de esas encuestas, realizada en la Replblica Democratica Popular Lao, los cuales permitieron
comprender mejor los factores que impulsan y motivan el uso de antibiéticos en la industria ganadera del pais.
También contribuyeron a dar forma a la campafia de comunicacién y promocion del pais en relacién con la
RAM.

b. Se estan elaborando directrices sobre seguimiento del UAM a nivel de las explotaciones agricolas en
colaboracién con la OMSA.
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c. En Camboya, Indonesia y Viet Nam se realizaron encuestas para evaluar el estado de adhesion de las
explotaciones porcinas a las practicas recomendadas sobre el uso prudente de los antimicrobianos.

d. La FAO esté trabajando para reforzar el compromiso de la industria de los piensos en la lucha contra la
RAM en América Latina y el Caribe a través de un proyecto sobre RAM financiado por la UE. En julio de 2022,
la FAO convocé una mesa redonda, titulada “Lineamientos de politicas para la contencién de la RAM en la
produccion y uso de piensos medicados — Avanzando hacia la toma de decisiones”, entre los sectores publico
y privado en la reunidn regional de Feed Latina, en Ciudad de México (México).

e. Se estad apoyando a la India, Indonesia y Viet Nam en la mitigacion de los riesgos de la RAM asociados a
la acuicultura a través de una mejor comprensioén de los problemas relacionados con la RAM y el UAM.

f. La FAO pondra en marcha un movimiento mundial para reducir la necesidad de antimicrobianos en los
sistemas agroalimentarios que actualmente estd en preparacion, cuyo objetivo es reducir el uso de
antimicrobianos en la agricultura en un 30-50 % en 10 afios. Se han organizado consultas regionales con las
partes interesadas en Asia y Africa por separado.

g. La FAO colabora con Healthy Livestock (red financiada por la UE) a fin de promover buenas practicas de
produccion a nivel de las explotaciones agricolas para reducir la necesidad de antimicrobianos y fomentar un
uso prudente.

4.45 Fortalecer la gobernanza y asignar los recursos de forma sostenible.

La FAO sigui6 trabajando en la aplicacion de su metodologia para examinar y actualizar la legislacion
pertinente relacionada con la RAM y el UAM en los sectores de la alimentacion y la agricultura en més de 25
paises de Africa, América Latina, Asia y Europa. Ademas, con el apoyo financiero del Fondo fiduciario de
asociados mdltiples para la RAM, en colaboracion con la OMS y la OMSA y con aportaciones del PNUMA, la
Organizacion esté dirigiendo la labor de actualizacién de su metodologia y elaborando una Herramienta de
evaluacion de la legislacion relativa a la resistencia a los antimicrobianos del enfoque “Una salud”, que incluye
la salud humana.

En el Peru, en el marco del proyecto del Fondo fiduciario de asociados multiples para la RAM, la FAO, la
Organizacion Panamericana de la Salud y la OMSA desarrollaran un mecanismo para determinar las partidas
del Presupuesto por resultados destinadas a ayudar a los ministerios implicados (salud, agricultura y
produccion) a obtener fondos para la RAM (a través de asignaciones especificas del Ministerio de Economia
y Finanzas del Peru).

Con el apoyo financiero de Noruega, la Organizacion prepar6 un informe juridico en el que se analizaron los
marcos juridicos nacionales de Bolivia, el Ecuador, el Peru y el Uruguay, asi como de la Comunidad Andina.
En la Argentina, Chile, Colombia, el Paraguay, el Peru y el Uruguay se elaboraron informes sobre coordinacion
institucional en materia de RAM, en los que se incluyeron aspectos relativos a politicas y legislacion.

Se presto apoyo a los paises que integran la Comunidad de Africa Meridional para el Desarrollo a fin de que
revisaran su reglamentacién modelo regional en materia de medicamentos veterinarios y evaluaran su
aplicacién en los paises.

En otros paises, como Armenia, Azerbaiyan, Mozambique, la Republica Unida de Tanzania y Zimbabwe se
iniciaron o completaron andlisis nacionales de legislacién pertinente para la RAM.

En un taller regional sobre legislaciéon para hacer frente a la RAM y el UAM, realizado en Africa, se reunieron
mas de 300 participantes, entre ellos, expertos en RAM y UAM, y expertos juridicos provenientes de diferentes
sectores para determinar las esferas e instrumentos juridicos pertinentes en materia de RAM y UAM, asi como
para debatir acerca de las opciones posibles para hacer frente a la RAM mediante marcos reglamentarios
nacionales y regionales.

Ademas, la FAO ha trabajado para fortalecer las leyes y regulaciones que rigen el UAM en la acuicultura en
Asia. Asimismo, la Organizacion realizé actividades de fomento de la capacidad sobre buenas préacticas de
gestién para que los productores las apliquen en la gestion de la salud animal y en el control de la bioseguridad
a fin de lograr un UAM prudente y eficaz en la acuicultura en la India, Indonesia y Viet Nam.

En Marruecos, Mongolia, Nigeria, la Republica Democratica Popular Lao, el Senegal y Sierra Leona se
realizaron talleres semipresenciales de la Senda progresiva de gestion de la resistencia a los antimicrobianos
de la FAO a fin de apoyar a los paises a aplicar sus planes de accién nacionales sobre la RAM en las
actividades vinculadas a la alimentacion y la agricultura.

Se elaboré el programa de financiacién multilateral para el enfoque “Una salud” con objeto de respaldar las
actividades de la FAO relacionadas con este enfoque, que cuenta con cuatro resultados principales basados
en los siete componentes tematicos de la esfera programatica prioritaria sobre el enfoque “Una salud”, entre
las cuales se encuentra la gestion de riesgos de RAM. El programa de financiacion multilateral para el enfoque
“Una salud” se ejecutara en los planos mundial, regional y nacional.
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4.5 Elaboracién de la Vision y estrategia relativas a la labor de la FAO en materia de nutricion

4.5.1 Después de un minucioso proceso de consultas de dos afos, la Vision y estrategia relativas a la labor
de la FAO en materia de nutricién fue aprobada por el Consejo de la FAO en su 166.° periodo de sesiones.
Este documento institucional pretende orientar y apoyar a la Organizacién en su misiéon de aumentar los
niveles de nutricion.

4.5.2 La FAO se ha embarcado en la planificacién de medidas para pasar de la estrategia a la actuacion
concreta y especifica segln el contexto. En el plano mundial, la actuacion se centra en la funcion normativa
de la Organizacién. La planificacion de las medidas regionales, desarrollada en colaboracion por la Sede y
las oficinas descentralizadas, se centra en la puesta en practica de su labor en materia de nutricién segun el
contexto, las condiciones y las prioridades de cada regién. A tal fin, la FAO convoc6 la Red técnica sobre
nutricion de la Organizacién, formada por expertos de todas las areas técnicas de la FAO en la Sede y las
oficinas descentralizadas, a fin de orientar su labor en materia de nutricibn y mejorar el acceso a los
conocimientos especializados, las competencias y los recursos disponibles en toda la Organizacion.

4.5.3 Predicando con el ejemplo, la FAO anuncié compromisos ambiciosos y medibles?* en la Cumbre de
Tokio sobre Nutricion para el Crecimiento, que reflejan el compromiso de la Organizacion con la mejora de
las politicas y la actuacién en el plano mundial y nacional.

4.5.4 Los siguientes pasos incluiran actividades de comunicacion, el trabajo normativo y el compromiso
mundial por medio de los cuales la FAO mantiene la atencién en la funcién critica de sistemas
agroalimentarios MAS eficientes, inclusivos, resilientes y sostenibles para dietas saludables y una mejor
nutricion, al tiempo que aprovecha las oportunidades que brindan las cuatro mejoras de su Marco estratégico
para 2022-31 con miras a reforzar esta labor. La FAO rendird cuentas de sus esfuerzos para cumplir su misién
en materia de nutricién a través del seguimiento de los indicadores del marco de rendicién de cuentas y del
Plan de aplicacion de la labor de la FAO en materia de nutricién.

4.6 Elaboracién de una orientacion técnica conjunta FAO/OIEA/COI para la aplicacion de sistemas
de alertatemprana de la floracién perjudicial de algas

4.6.1 Las floraciones perjudiciales de algas tienen consecuencias importantes para la inocuidad y la
seguridad alimentarias por contaminacion o mortalidad en masa de organismos acuaticos. Mejorar la prevision
de las floraciones perjudiciales de algas podria ser una oportunidad para desarrollar sistemas de alerta
temprana de los episodios que de ellas derivan. Si bien en muchos paises se han desarrollado sistemas de
vigilancia para seguir de cerca las floraciones perjudiciales de algas, es posible que el tiempo de reaccién o
el tipo de datos no sean suficientes para adoptar medidas eficaces a fin de gestionar la inocuidad de los
alimentos o con otros fines, como transportar productos acuicolas a otras zonas. Disponer de sistemas de
previsién o alerta temprana podria ayudar a mitigar los efectos de las floraciones perjudiciales de algas y
reducir la incidencia de los episodios derivados. A este respecto, la FAO dirigio la elaboracion de la orientacion
técnica conjunta de la FAO, el OIEA y la Comision Oceanogréfica Intergubernamental (COI) para la aplicacion
de sistemas de alerta temprana de floraciones perjudiciales de algas, por medio de una serie de reuniones de
expertos durante 2021 y 2022. El documento, cuya publicaciéon esta prevista en 2022, orientara a las
autoridades competentes y a las instituciones pertinentes responsables de la proteccién de los consumidores
o la vigilancia ambiental para que apliquen sistemas de alerta temprana de las floraciones perjudiciales de
algas presentes en sus zonas, en concreto las que afectan a la inocuidad de los alimentos o a la seguridad
alimentaria.

4.7 Labor de la FAO en relacién con los microplasticos y lainocuidad de los alimentos

4.7.1 La FAO trabajé en estrecha colaboracion con asociados e instituciones académicas clave y el
resultado de esta cooperacién es un informe sobre la presencia de microplasticos en la pesca y la acuicultura,
publicado en 2017. En el documento se describe la situacion de los conocimientos sobre la presencia de
microplasticos en el medio acuatico y sus implicaciones para los organismos acuéticos y la inocuidad de los
alimentos de los productos acuaticos. Sin embargo, los productos pesqueros y acuicolas no son los Unicos
productos que contribuyen a la exposicion alimentaria a los microplasticos, y el Subcomité de Comercio
Pesquero, en su 17.2 reunion, solicité a la FAO que llevara a cabo una evaluacion de la exposicion que
considerara también otros productos alimenticios de pertinencia. A este respecto, la FAO elabord un
documento de antecedentes en el que se recopila informacién acerca de la presencia de microplasticos en
todos los productos, la contaminacion por microplasticos a lo largo de las cadenas de valor alimentarias y la
migracion de los plasticos desde los materiales que se encuentran en contacto con los alimentos y los envases,
ademas de incluirse un examen de la bibliografia existente sobre la toxicidad de los monémeros, polimeros y
aditivos plasticos mas comunes. Este proceso sentd las bases para futuros ejercicios de evaluacion de riesgos

24 htps://nutritionforgrowth.org/wp-content/uploads/2021/12/Tokyo-Compact-on-Global-N4G_Annex_Dec-14.pdf.
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y facilita informacién que puede utilizarse para proporcionar opciones para gestionarlos. El informe se
consolidé durante una reunién de expertos celebrada en enero de 2022 y se publicara en 2022.

4.8 Elaboracién de una orientacion técnica de la FAO sobre aplicacion de sistemas de notificacion
electrénica para el control alimentario

4.8.1 Mas de untercio de las exportaciones agroalimentarias mundiales pasan actualmente por las cadenas
de valor mundiales. La complejidad de las cadenas de suministro de alimentos y la creciente importancia del
comercio agroalimentario mundial plantean desafios para la gestion de la inocuidad de los alimentos. Rastrear
los origenes de los alimentos es también una labor mas compleja y lenta. Por este motivo, muchos paises
han puesto en practica sistemas de control alimentario mas rigurosos para las importaciones agroalimentarias,
mientras que muchos otros necesitan asistencia para desarrollarlos. A tal fin, la FAO elabor6 una orientacion
técnica sobre aplicacion de sistemas de notificacion electronica para el control alimentario?®, como parte del
proyecto titulado “Digital solutions in support of improved official food control services” (Soluciones digitales
en apoyo de la mejora de los servicios oficiales de control de los alimentos). El objetivo es proporcionar
orientacién para el disefio y la puesta en practica de un sistema de notificacion electrénica para el control
alimentario, adaptado a las necesidades y recursos nacionales. En esta orientacion se incluye la base legal
del sistema, la estructura y los parametros operativos, asi como los requisitos de infraestructura y recursos
humanos.

4.9 Publicacién de la FAO relativa a las previsiones sobre la inocuidad de los alimentos

4.9.1 Lapublicacion de la FAO titulada “Thinking about the future of food safety — A foresight report” (Pensar
sobre el futuro de la inocuidad alimentaria: un informe prospectivo)?® expone como los principales factores y
tendencias mundiales condicionaran la inocuidad alimentaria del futuro.

4.9.2 Todos los alimentos han de ser inocuos para el consumo humano, por lo que el nucleo de la
produccion de alimentos en nuestros sistemas agroalimentarios debe estar formado por medidas apropiadas
en materia de inocuidad de los alimentos. En la medida en que se transforman los sistemas agroalimentarios
para cumplir la Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible, es necesario lograr y mantener una profunda
comprension de las futuras oportunidades, amenazas y dificultades que tenemos por delante.

4.9.3 En la publicacion se analizan algunas de las cuestiones incipientes mas importantes en la
alimentacion y la agricultura, con especial atencién a las implicaciones para la inocuidad de los alimentos,
como, por ejemplo, el cambio climatico, los cambios en el comportamiento de los consumidores y los habitos
de consumo de alimentos, las fuentes de alimentos y sistemas de produccion nuevos (en concreto, los
insectos comestibles, las medusas, las algas, las alternativas de origen vegetal, la produccién de alimentos a
base de cultivos celulares), las innovaciones tecnolégicas y los avances cientificos, la ciencia del microbioma,
la economia circular y el fraude alimentario.

4.9.4 Se puede encontrar mas informacion sobre el programa de previsiones de la FAO en el sitio web de
la FAO sobre inocuidad de los alimentos?”.

4.10 Revisién de la bibliografia sobre la incidencia en el microbioma intestinal humano de
sustancias de interés para lainocuidad de los alimentos

4.10.1 Como parte de una revisiéon en toda la Organizacion sobre la incidencia de los sistemas alimentarios
en las ENT relacionadas con la dieta, se esta realizando una revision de la bibliografia sobre la incidencia en
el microbioma intestinal humano de sustancias de interés para la inocuidad de los alimentos. Asimismo, se
recopilaran pruebas de la incidencia en la salud humana, en caso de que la hubiera. En primer lugar, se ha
establecido una metodologia para la investigacion y el estudio sistematicos de las publicaciones, asi como
una lista de sustancias prioritarias por categorias (por ejemplo, los aditivos alimentarios, los residuos de
medicamentos veterinarios y de plaguicidas o los microplasticos). Los estudios bibliograficos sobre la
incidencia de los residuos de plaguicidas, los microplasticos y los residuos de medicamentos veterinarios en
el microbioma intestinal han sido objeto de una revisién por pares y estan en proceso de publicacion. La
revision de la bibliografia sobre aditivos alimentarios esta en curso y sera objeto de una revisién por pares en
cuanto esté lista. Al tiempo que se compilan las referencias y los resultados, se esta elaborando también una
lista de las lagunas de investigacion y conocimientos que servird para orientar los posibles debates futuros
sobre los retos que existen en la investigacion y la manera de abordarlos. También se esta preparando una
revision de la bibliografia sobre la interaccién del microbioma intestinal humano en la nutricion y la salud.

25 https://www.fao.org/documents/card/es/c/cc0850en/.

26 El informe esta disponible en inglés en: https://www.fao.org/documents/card/en/c/cb8667en, y el comunicado de
prensa de su presentacion (7 de marzo de 2022) esta disponible en: https://www.fao.org/newsroom/detail/fao-report-
future-food-foresight/es.

27 https://www.fao.org/food-safety/scientific-advice/foresight/es/.
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411 Labor de la FAO sobre el informe “Consideraciones relativas a la inocuidad de los alimentos
para lograr los mejores resultados en materia de salud en situaciones de disponibilidad limitada de
alimentos”

4.11.1 La seguridad alimentaria significa que todas las personas tienen en todo momento acceso fisico,
social y econdmico a suficientes alimentos, inocuos y nutritivos para satisfacer sus preferencias en cuanto a
los alimentos y sus necesidades alimenticias a fin de llevar una vida activa y sana. La inocuidad de los
alimentos esta interconectada con la seguridad alimentaria y es esencial para lograrla.

4.11.2 En tiempos de inseguridad alimentaria, las organizaciones especializadas, como el PMA de las
Naciones Unidas, a menudo distribuyen ayuda humanitaria en forma de alimentos. En condiciones de
asistencia alimentaria, hay consideraciones relativas a la inocuidad de los alimentos que deben tenerse en
cuenta para evaluar cuidadosamente las repercusiones en la disponibilidad de alimentos, al tiempo que se
minimiza el riesgo de exposicion a contaminantes transmitidos por los alimentos entre la poblacién receptora,
gue ya puede ser vulnerable a la malnutricién.

4.11.3 En el informe de la FAO titulado “Food safety considerations to achieve best health outcomes under
limited food availability situations” (Consideraciones relativas a la inocuidad de los alimentos para lograr los
mejores resultados en materia de salud en situaciones de disponibilidad limitada de alimentos)?® se exponen
estudios de casos para la consideracién de la inocuidad de los alimentos que podrian ser Utiles en situaciones
en las que las repercusiones de la disponibilidad limitada de alimentos se mitigan por medio de la ayuda
alimentaria, que pretende garantizar una salud aceptable, utilizando dos escenarios: el plomo en el maiz y las
fumonisinas en los cereales. También se proporcionan indicaciones relativas a la gestién de riesgos y
recomendaciones sobre cédmo abordar estos problemas relacionados con la inocuidad de los alimentos.

4,12 Métodos de laboratorio que respaldan las normas del Codex

4.12.1 El Centro Conjunto FAO/OIEA apoya la labor de la FAO y la OMS en el &mbito de la autenticidad de
los alimentos y el control de los residuos y contaminantes en los alimentos, utilizando la investigacion aplicada
y el desarrollo en sus laboratorios de agricultura y biotecnologia de Seibersdorf, asi como la investigacion
coordinada con la participacion de instituciones de los Estados miembros.

4.12.2 Enjunio de 2022 se complet6 el proyecto de investigacion coordinada centrado en la autenticidad de
los alimentos, “Field Deployable Analytical Methods to Assess the Authenticity, Safety and Quality of Food”
(Métodos analiticos sobre el terreno para evaluar la autenticidad, la calidad y la inocuidad de los alimentos)
(D52040, 2017-2022), que conté con la participacion de 15 institutos de investigacion de 15 paises. Entre los
resultados del proyecto se incluyen 17 articulos cientificos revisados por pares que abarcan la evaluacién de
la calidad del aceite de argan, coco y mostaza; la harina de torta de soja; la melamina en la leche; y un estudio
de colaboracién internacional con mas de 30 institutos de 23 paises, que evalla la autenticidad del orégano.
Otro proyecto de investigacion coordinada, titulado “The Implementation of Nuclear Techniques for
Authentication of Foods with High Value Labelling Claims” (La aplicacion de técnicas nucleares para la
autenticacion de alimentos con declaraciones de propiedades en el etiquetado de alto valor) (INTACT Food,
D52042, 2019-2024), cuenta con la participacion de 21 institutos de 19 paises y se centra principalmente en
la proteccién de alimentos con una fuerte identidad regional o nacional que son vulnerables a la falsificacion
o0 a la adulteracién por motivos econdmicos debido a su alto valor. Los resultados de estos proyectos, incluidos
los métodos de analisis, los procedimientos y las bases de datos, resultaran pertinentes principalmente para
el Comité del Codex sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras y el Comité del Codex sobre Sistemas
de Inspeccion y Certificacién de Importaciones y Exportaciones de Alimentos.

4.12.3 En el marco del proyecto de investigacion “Integrated Radiometric and Complementary Techniques
for Mixed Contaminants and Residues in Food” (Técnicas radiométricas y complementarias integradas para
contaminantes y residuos mixtos en alimentos) (D52041, 2017-2023), que cuenta con la participacion de 17
paises, se han elaborado y validado 13 métodos analiticos multiclase para al menos 300 residuos o
contaminantes en 17 productos alimenticios diferentes. Una publicacion reciente aborda la determinacién de
residuos de medicamentos veterinarios, micotoxinas y residuos de plaguicidas en la leche de bovino mediante
cromatografia de liquidos, ionizacién por electrospray y espectrometria de masas en tandem. La labor
relacionada con la RAM ha incluido, entre otras publicaciones, las tituladas “Evaluation of Antibiotic
Dissemination into the Environment and Untreated Animals, by Analysis of Oxytetracycline in Poultry
Droppings and Litter” (Evaluacién de la diseminacién de antibidticos en el medio ambiente y en animales no
tratados, mediante el andlisis de la oxitetraciclina en los excrementos y la cama de las aves de corral), y
“‘Determination of five antimicrobial families in droppings of therapeutically treated broiler chicken by high-
performance liquid chromatography-tandem mass spectrometry” (Determinacion de cinco familias de

28 hitps://www.fao.org/documents/card/es/c/cb8715en/.
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antimicrobianos en los excrementos de pollos para asar tratados terapéuticamente mediante cromatografia
liquida de alto rendimiento-espectrometria de masas en tandem).

4.12.4 El programa de investigacion coordinada “Depletion of Veterinary Pharmaceuticals and Radiometric
Analysis of their Residues in Animal Matrices” (Agotamiento de farmacos veterinarios y analisis radiométrico
de sus residuos en las matrices de origen animal) (D52043) comenzé en 2020 y finalizara en 2026. Teniendo
en cuenta las deliberaciones de la 23.2 y la 24.2 reunidon del Comité del Codex sobre Residuos de
Medicamentos Veterinarios en los Alimentos, en particular las relativas a la base de datos de las necesidades
de limites maximos de residuos (LMR) de los paises, el proyecto tiene el objetivo de generar datos y
conocimiento para apoyar el establecimiento de los LMR de determinados farmacos veterinarios en los
alimentos y permitir a los paises en desarrollo desempefiar un papel mas importante en el proceso. En el
proyecto participan 17 instituciones de investigacion o reglamentacion de Bangladesh, el Brasil, Burkina Faso,
el Canad4, China, Chile, los Estados Unidos de América, Macedonia del Norte, Marruecos, el Pakistan, la
Republica de Corea, la Republica Islamica del Iran, Sudan, Uganda y el Uruguay. La segunda reunién de
coordinacién de la investigacion del proyecto tuvo lugar como reunién virtual del 28 de febrero al 4 de marzo
de 2022. Ya se han desarrollado o validado ocho métodos analiticos que se estan aplicando, y se ha publicado
la metodologia para la identificacion de metabolitos de la diaveridina en los cerdos. Se buscan otras
colaboraciones y asociaciones, en especial para la sintesis 0 el suministro de componentes veterinarios
radiomarcados, el acceso a instalaciones animales y laboratorios con certificacion de buenas practicas, asi
como para ofrecer algunas oportunidades de capacitacién especializada o de evaluacion comparativa para
los participantes.

4.12.5 En 2022 se inicié una investigacion para un nuevo proyecto de cinco afios de duracion, “Nuclear
Techniques to Support Risk Assessment of Biotoxins and Pathogen Detection in Food and Related Matrices”
(Técnicas nucleares para apoyar la evaluacion de riesgos de las biotoxinas y la deteccion de patdégenos en
los alimentos y matrices conexas). El proyecto se centra en el desarrollo, la validacién, el establecimiento y la
aplicacién de técnicas y enfoques analiticos nucleares/isotopicos para respaldar la realizacion de pruebas
rapida y rentable, la investigacion y el control de biotoxinas y patdgenos de importancia para la inocuidad de
los alimentos, la salud publica, la zoonosis y la RAM. Esta investigacion es necesaria para facilitar la
evaluacion global de los riesgos, asi como la preparacion y la capacidad de responder ante las emergencias
actuales y futuras relativas a la inocuidad de los alimentos y las relacionadas con las biotoxinas y los
patégenos transmitidos por los alimentos. En el proyecto participan 13 institutos de 11 paises y, pese a una
financiacion disponible limitada, ha atraido propuestas de investigacién de varios otros. La primera reunion
de coordinacion de la investigacion del proyecto tuvo lugar del 22 al 26 de agosto de 2022 en Viena (Austria).

4.12.6 En 2021 la FAO y el OIEA publicaron una compilacion de métodos analiticos titulada “Manual of
Standard Operating procedures for Selected Chemical Residue and Contaminant Analysis” (Manual de
procedimientos normalizados de actuacion para el andlisis de residuos quimicos y contaminantes
seleccionados)?.

4.13 Evaluacion de la inocuidad de alimentos derivados de animales y microorganismos de ADN
recombinante

La FAO trabaja en estrecha colaboracion con la Organizacion para la Cooperacion y el Desarrollo Econémicos
(OCDE) y el Convenio sobre la Diversidad Bioldgica (CDB) para garantizar la sinergia de tres bases de datos
diferentes, a saber, la Plataforma de la FAO sobre los alimentos modificados genéticamente, la base de datos
de productos BioTrack de la OCDE y el Centro de Intercambio de Informacién sobre la Seguridad de la
Biotecnologia del Protocolo de Cartagena sobre Seguridad de la Biotecnologia del CDB. Las tres
organizaciones se retnen periédicamente para debatir las actividades de colaboracién. En lo que respecta a
la aplicacion de los sistemas de identificadores Unicos de la OCDE en las actividades de la FAQO, la Plataforma
de la FAO sobre los alimentos modificados genéticamente (http://www.fao.org/gm-platform) utiliza dichos
sistemas como su sistema de identificadores principal. Sin embargo, el enfoque actual de la Plataforma es la
evaluacion de la inocuidad de los alimentos obtenidos de plantas de ADN recombinante (ADNr) autorizada en
virtud de las Directrices para la realizacién de la evaluacion de la inocuidad de los alimentos obtenidos de
plantas de ADN recombinante del Codex (CAC/GL 45-2003, Anexo lll, aprobado en 2008). Ademas, en la
actualidad la Plataforma no aborda ninglin otro evento modificado genéticamente (animales y
microorganismos) ni los alimentos derivados de otros tipos de biotecnologias, como la edicion de genes. Dado
gue el Grupo de accion intergubernamental especial del Codex sobre alimentos obtenidos por medios
biotecnolégicos se disolvié en 2007, la FAO desea recibir aportaciones de los miembros del Codex sobre si
la Plataforma puede alojar informacion relativa a la evaluacién de la inocuidad de dichos productos en el futuro.

29 https://www.fao.org/documents/card/es/c/cb6191en/.
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4.14  La Subdivisién del Derecho para el Desarrollo de la FAO (LEGN), en asociacion con la Division de
Sistemas Alimentarios e Inocuidad de los Alimentos de la Organizacién y el Centro Resnick para el Derecho
y las Politicas Alimentarios de la Universidad de California, ha publicado un nuevo documento de
antecedentes de la FAO: “International and national requlatory strategies to counter food fraud” (Estrategias
reglamentarias internacionales y nacionales para combatir el fraude alimentario). De acuerdo con las
reflexiones mas recientes sobre el tema, esta publicacion sigue el concepto de fraude alimentario descrito
como el que se produce cuando un defraudador engafia intencionadamente a un cliente sobre la calidad o el
contenido de los alimentos que desea adquirir, y dicho acto se realiza para obtener una ventaja indebida, casi
siempre econdmica, para el defraudador. La amplitud y la complejidad del fraude alimentario, asi como la
versatilidad de los enfoques reglamentarios, pueden suponer un desafio para los gobiernos nacionales en sus
intentos de desarrollar un enfoque coherente y centrado en el fraude alimentario. Con el fin de responder a
este desafio, en esta publicacién se presentan las orientaciones reglamentarias internacionales disponibles y
las posibles estrategias juridicas en el plano nacional y regional. Se definen y analizan algunos de los
enfoques reglamentarios en materia de fraude alimentario por los que han optado los paises y se presta
atencién a la funcion del sector privado en la reglamentacion del fraude alimentario. Con ello se pretende
afiadir mas instrumentos a los conjuntos de herramientas de los gobiernos para ayudarles a reducir el fraude
alimentario y aumentar la confianza de sus consumidores en sus sistemas alimentarios.

4.15. También en el ambito del fraude alimentario, la LEGN y la Oficina Regional de la FAO para Asia y el
Pacifico han publicado “Food fraud — Intention, detection and management - Food safety technical toolkit for
Asia and the Pacific” (Fraude alimentario: Intencion, deteccion y gestion. Conjunto de herramientas técnicas
en materia de inocuidad de los alimentos para Asia y el Pacifico). Esta publicacion se ha redactado como una
guia técnica para ayudar a los reguladores a comprender las posibles estrategias reglamentarias para hacer
frente al fraude alimentario.

5. Cuestiones planteadas por la OMS
5.1 La nueva iniciativa de Una Salud y el Grupo de expertos de alto nivel sobre Una Salud

5.1.1 La OMS creé la iniciativa de Una Salud, que depende de la Divisién de poblaciones mas saludables
(UHC/HEP), para ejecutar y ampliar las actividades de la iniciativa Una Salud de la OMS.

5.1.2 En mayo de 2021 se presenté el Grupo de expertos de alto nivel sobre Una Salud (OHHLEP)® tras
la seleccidon de 26 expertos internacionales multidisciplinarios de Una Salud. EI OHHLEP desempefa la
funcién principal de consejo asesor cientifico para los asociados de la Colaboracion cuatripartita (la FAO, el
PNUMA, la OMS y la OMSA), en apoyo de su provision de asesoramiento cientifico y de politicas basado en
datos objetivos sobre cuestiones pertinentes para Una Salud. EIl OHHLEP se centra inicialmente en: 1)
proporcionar asesoramiento cientifico, pertinente para la formulacion de politicas, sobre la aparicién de crisis
sanitarias derivadas de la interfaz animal-ser humano-medio ambiente; y 2) proporcionar orientaciones sobre
la elaboracion de un planteamiento estratégico a largo plazo para reducir el riesgo de pandemias zoonéticas,
con un marco conexo de alerta temprana y seguimiento, y las sinergias necesarias para institucionalizar y
aplicar el enfoque “Una salud”, especialmente en las esferas que impulsan el riesgo de pandemia. El
asesoramiento del OHHLEP contribuye a mejorar las orientaciones estratégicas y la coordinacién, y a dar
mayor visibilidad politica a Una Salud.

5.1.3 Para su mandato inicial de dos afios, el OHHLEP establecié cuatro grupos tematicos que se relinen
periédicamente en sesiones de trabajo. El primer grupo tematico, centrado en la aplicacion del enfoque “Una
salud”, presentd una definicién de Una Salud a finales de 2021, que ha sido ampliamente adoptada en el
mundo académico y entre los asociados y otras organizaciones. También ha elaborado la teoria del cambio
de Una Salud para apoyar la aplicacion del enfoque “Una salud”. Esta teoria del cambio complementa la de
los asociados que figura en el Plan de accién conjunto sobre Una Salud3?, pero tiene un alcance mas amplio.
El segundo grupo tematico se centra en la investigacion y el inventario de iniciativas de Una Salud. Han
elaborado un inventario de los programas de Una Salud entre los asociados y pronto comenzaran una
evaluacion y un analisis de las deficiencias para las herramientas de evaluacion de la aplicacion del enfoque
“Una salud”. El tercer grupo tematico esta finalizando un sistema de vigilancia modelo alineado con Una Salud
basado en la optimizacion de los sistemas de vigilancia existentes de Una Salud. El cuarto grupo tematico ha
determinado 11 factores iniciales de propagacion zoondtica, que actualmente estan en fase de revision de
pruebas con miras a facilitar el desarrollo de una evaluacion de riesgos y una estrategia de mitigacion para
estos factores que impulsan la propagaciéon zoonética. Ademas de los debates habituales de los grupos
tematicos, el OHHLEP se relne periédicamente en reuniones quincenales de la mesa y en reuniones del

30 https://www.who.int/groups/one-health-high-level-expert-panel.
31 Proyecto de Plan de accién conjunto sobre Una Salud: https://cdn.who.int/media/docs/default-source/food-
safety/public-consultation/online-consultation-one-health-joint-plan-of-action.pdf?sfvrsn=9b7f544d 7.
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Grupo al completo, de las que se han celebrado siete hasta la fecha, incluida una reunién presencial en
Ginebra. En el sitio web de la OMS se puede obtener informacion adicional sobre la composicion32, el
mandato?3, las reuniones y los grupos tematicos®* del OHHLEP, asi como el informe anual®®.

5.2 Resolucion de la Asamblea Mundial de la Salud y actualizacién de la Estrategia mundial de la
OMS paralainocuidad de los alimentos

5.2.1 La Estrategia mundial de la OMS para la inocuidad de los alimentos 2022-2030 fue adoptada por la
75.2 Asamblea Mundial de la Salud de la OMS en mayo de 2022 (WHA 75(22))36. Con ella se actualiza la
Ultima estrategia para abordar los desafios nuevos y actuales, incorporar las nuevas tecnologias e incluir
enfoques innovadores para el fortalecimiento de los sistemas nacionales de inocuidad alimentaria. Los
Estados miembros presentaron esta solicitud en reconocimiento de que la inocuidad de los alimentos sigue
siendo una prioridad de salud publica con una funcién fundamental en el cumplimiento de la Agenda 2030
para el Desarrollo Sostenible.

5.2.2 Enlaelaboracion de esta estrategia, la OMS ha contado con el respaldo del Grupo Consultivo Técnico
sobre Inocuidad de los Alimentos: Alimentos Mas Inocuos para la Mejora de la Salud, y celebré amplias
consultas con expertos cientificos, los asesores regionales de la OMS para la inocuidad alimentaria, asociados
internacionales como la FAO y la Organizacion de la Salud de Africa Occidental, y los Estados miembros,
ademas de realizar consultas publicas. También se consideraron los marcos y las estrategias regionales
existentes sobre la inocuidad de los alimentos, asi como las recomendaciones y directrices del Codex
Alimentarius y las prioridades de la FAO en materia de inocuidad de los alimentos.

5.2.3 La Estrategia mundial de la OMS para la inocuidad de los alimentos se ha elaborado para orientar y
apoyar a los Estados miembros en el establecimiento de prioridades, la planificacion, la ejecucién, el
seguimiento y la evaluacién periodica de las medidas para reducir la carga de las enfermedades transmitidas
por los alimentos mediante el fortalecimiento continuado de los sistemas de inocuidad de los alimentos y el
impulso a la cooperacion global.

5.3 Resolucion de la Asamblea Mundial de la Salud sobre los mercados tradicionales de alimentos

5.3.1 La 75.2 Asamblea Mundial de la Salud de la OMS solicité al Director General de la OMS que
actualizara las orientaciones provisionales sobre la reduccion de los riesgos para la salud publica asociados
con la venta de mamiferos salvajes vivos en los mercados tradicionales de alimentos, a efectos de responder
a las preguntas sobre el ambito de aplicacion de las orientaciones, incluidas las especies que abarcan
(especies de mamiferos o especies de mamiferos mas otras especies) y los animales vivos de cria o
silvestres®.

5.3.2 En la Resolucién aprobada se solicité a la OMS que elaborara planes para apoyar la aplicaciéon en
los paises de las orientaciones actualizadas, y que informara sobre los progresos realizados en la
actualizacién de las orientaciones provisionales sobre la reduccion de los riesgos para la salud publica
asociados con la venta de mamiferos salvajes vivos en los mercados tradicionales de alimentos: prevencion
y control de la infeccion, asi como de los planes de apoyo nacionales a la 77.2 Asamblea Mundial de la Salud,
gue se celebrara en 2024 y, a partir de entonces, cada dos afos hasta 2030.

5.4. Resistencia a los antimicrobianos

5.4.1 La OMS elaboré y public6 en marzo de 202138 el Protocolo de vigilancia mundial de las cepas E. coli
productoras de betalactamasas de espectro extendido (BLEE) como iniciativa para prestar apoyo a los paises
en la aplicacién de un sistema integrado de vigilancia multisectorial de la RAM con un enfoque “Una salud”.
El protocolo se basa en un indicador, las cepas E. coli productoras de BLEE en los tres sectores principales,
el humano, el de los animales destinados al consumo y el del medio ambiente. Se esta aplicando en cuatro
regiones de la OMS: Africa (Burkina Faso, Ghana, Madagascar, Nigeria, Senegal y Zimbabwe), el
Mediterrdneo oriental (Pakistan y Jordania), Asia sudoriental (Indonesia, Nepal e India) y Pacifico occidental
(Malasia). En 2022, el protocolo se implantard en Zambia, Camerun, Marruecos, la Republica Islamica del
Iran, Sudan y Bhutan.

32 https://www.who.int/groups/one-health-high-level-expert-panel/members.

33 https://www.who.int/groups/one-health-high-level-expert-panel/members.

34 https://www.who.int/groups/one-health-high-level-expert-panel.

35 https://www.who.int/publications/m/item/one-health-high-level-expert-panel-annual-report-2021.

36 https://apps.who.int/gb/ebwha/pdf_files/WHA75/A75(22)-sp.pdf.

37 hitps://apps.who.int/gb/ebwha/pdf_files/WHA75/A75(23)-en.pdf.

38 https://www.who.int/publications/i/item/who-integrated-global-surveillance-on-esbl-producing-e.-coli-using-a-one-

health-approach.
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5.4.2 En octubre de 2021, la OMS establecié el Grupo consultivo sobre antimicrobianos de importancia
critica para la medicina humana. A finales de 2022 este Grupo consultivo esta trabajando y elaborando la
séptima revision de la Lista OMS de antimicrobianos de importancia critica para la medicina humana.

5.4.3 La OMS estd en las fases finales de la elaboracién del Libro de Antibidticos de la Lista de
Medicamentos Esenciales de la OMS, que proporciona orientaciones sobre la eleccion del antibiético, la dosis,
la via de administracion y la duracion del tratamiento para las enfermedades infecciosas comunes, en
consonancia con las recomendaciones para los antibioticos que figuran en la Lista Modelo OMS de
Medicamentos Esenciales y la clasificacion de antibiéticos AWaRe (acronimo de Access, Watch, Reserve —
acceder, vigilar, reservar—) de la OMS.

5.5 Directrices de la OMS sobre el contenido de proteinas lacteas en alimentos terapéuticos listos
para el consumo para el tratamiento de la malnutricién aguda grave sin complicaciones®

5.5.1 La OMS ha finalizado el proceso de examen de la eficacia, efectividad e inocuidad de las nuevas
formulaciones de alimentos terapéuticos listos para el consumo —que contienen fuentes de proteina
alternativa (no lacteas) o menos de un 50 % de proteinas derivadas de la leche o de otros productos lacteos—
en el tratamiento de lactantes y nifios de 6 meses de edad o mayores que padecen malnutricion aguda grave,
tienen apetito y no presentan complicaciones médicas. El proceso normativo de la OMS incluye ademas la
recuperacion, evaluacién y resumen de datos objetivos sobre valores y preferencias (por ejemplo, culturales
o religiosos), distribucion dentro del hogar y entre hogares, aceptabilidad, adhesién, equidad, viabilidad,
accesibilidad, sostenibilidad y eficacia en funcién de los costos en diferentes entornos. A tal efecto, la OMS
convoco la primera reunién del grupo encargado de la elaboracién de las directrices de la Organizacion sobre
alimentos terapéuticos listos para el consumo el 7 de noviembre de 2019. Los principales objetivos de esta
reunion eran los siguientes: i) presentar el proceso de formulacion de las directrices, incluida la metodologia
de clasificacion del examen, la elaboracion y la evaluacién de las recomendaciones, a los miembros del grupo
encargado de la elaboracién de las directrices; ii) debatir las cuestiones presentadas en formato PICO
(poblacion, intervencion, comparacioén y resultado, por sus siglas en inglés) y la priorizacion de los resultados;
iii) acordar el calendario para el proceso de las directrices. La segunda reunién del grupo se celebr6 de manera
virtual del 21 al 24 de julio de 2020 al objeto de examinar y debatir los resultados de los examenes sistematicos
y formular recomendaciones para la eficacia, inocuidad y efectividad de los alimentos terapéuticos listos para
el consumo con un contenido reducido o sin contenido alguno de proteina de leche. Partiendo de las pruebas
recopiladas hasta entonces, se acordd la recomendacion siguiente: se recomiendan los alimentos
terapéuticos listos para el consumo habituales (que contienen al menos el 50 % de proteinas derivadas de
productos lacteos) para el tratamiento ambulatorio de nifios con malnutricién aguda grave. Se exhorta a utilizar
formulaciones de alimentos terapéuticos listos para el consumo con menos del 50 % de proteinas derivadas
de productos lacteos para el tratamiento ambulatorio de nifios con malnutricion aguda grave en entornos de
investigacion y evaluacion.

5.6 Eliminacién de los acidos grasos trans producidos industrialmente

5.6.1 En mayo de 2018, la OMS pidio la eliminacién de los acidos grasos trans (AGT) producidos
industrialmente a nivel mundial para 2023, destacando su caracter de meta prioritaria en el 13.° Programa
General de Trabajo de la OMS gue orienta la labor de la organizacién entre 2019 y 202540, En mayo de 2018
se puso en marcha el Marco de accion REPLACE, y en mayo de 2019 se publicaron los seis modulos
REPLACE* a fin de proporcionar orientacion técnica y medidas practicas para ayudar a los gobiernos a tomar
medidas pertinentes para lograr la eliminacion de los AGT producidos industrialmente de su suministro
nacional de alimentos. Con miras a hacer un seguimiento y documentar los avances logrados por los paises
en la eliminacién de los AGT producidos industrialmente, en 2019 se publicé el primer informe anual sobre la
marcha de los trabajos*?, seguido del segundo informe anual sobre la marcha de los trabajos en 20204 y el
tercero en 202144, Actualmente se esta preparando el cuarto informe sobre la marcha de los trabajos para
alentar a los paises y las partes interesadas a acelerar sus acciones para alcanzar la meta de la eliminacion
de los AGT en 2023.

5.6.2 La OMS esta organizando varios talleres de fomento de la capacidad con miras a reforzar las
capacidades de reglamentacion de los paises en materia de elaboracion, aplicacion y cumplimiento de las

39 hitps://www.who.int/publications/i/item/9789240022270.

40 La 74.2 Asamblea Mundial de la Salud, que se celebr6 en mayo de 2021, acordé prorrogar hasta 2025 la fecha de
finalizacion del 13.° Programa General de Trabajo, que abarcaba inicialmente de 2019 a 2023.
(https://apps.who.int/gb/ebwha/pdf files’WHA74/A74 R3-sp.pdf).

41 https://www.who.int/nutrition/topics/replace-transfat.

42 hitps://www.who.int/teams/nutrition-and-food-safety/replace-trans-fat

43 https://apps.who.int/iris/rest/bitstreams/1300149/retrieve.

44 https://apps.who.int/iris/rest/bitstreams/1389769/retrieve.
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medidas normativas para eliminar los AGT producidos industrialmente del suministro de alimentos. Ademas,
para dar mayor respaldo al seguimiento de las politicas sobre mejores practicas en materia de AGT*5, la OMS
también ha impartido talleres de fomento de la capacidad de laboratorio y ha prestado apoyo técnico individual
para respaldar los esfuerzos de los paises por fortalecer sus capacidades de laboratorio.

5.6.3 La OMS pondra en marcha proximamente un programa de validacién para la eliminacion de los AGT.
Su finalidad es acelerar los avances hacia la meta mundial de 2023 por medio del reconocimiento de los
paises que cuentan con un marco normativo para eliminar los AGT producidos industrialmente de su
suministro nacional de alimentos. Para poder optar a la validacion, los paises deben demostrar que han
aplicado una politica sobre mejores practicas en materia de AGT y que disponen de sistemas eficaces de
seguimiento y ejecucion.

5.7 Alcohol

5.7.1 La 75.2 Asamblea Mundial de la Salud adopté el Plan de accién (2022-2030) con el fin de aplicar
eficazmente la estrategia mundial para reducir el uso nocivo del alcohol como prioridad de salud publica que
fue solicitado por el Consejo Ejecutivo de la OMS, mediante la decision EB146(14), y elaborado en consulta
con los Estados miembros y las partes interesadas pertinentes. En el plan de accién se proponen, entre otras
cosas, medidas para los Estados miembros y la Secretaria de la OMS, asi como para los operadores
economicos de la produccion y el comercio de bebidas alcohdlicas. El Plan de accién propone que los Estados
miembros garanticen “la implantacion de medidas adecuadas de proteccién del consumidor con la elaboracion
y aplicacién de requisitos de etiquetado de las bebidas alcohdlicas que obliguen a presentar, de manera
comprensible para el consumidor, informacion esencial para la proteccion de la salud sobre el contenido de
alcohol y también sobre otros ingredientes que puedan afectar la salud del consumidor y sobre el valor calérico,
ademas de las advertencias sanitarias”. Entre las iniciativas propuestas para la Secretaria de la OMS se
encuentra la elaboracion de “orientaciones técnicas sobre el etiquetado de bebidas alcohdlicas para que el
consumidor esté informado de lo que contienen los productos y de los riesgos para la salud que entrafia su
consumo”. En mayo de 2022 se publico el informe técnico*é sobre el uso nocivo del alcohol en relacién con la
comercializacion, la publicidad y las actividades de promocion transfronterizas del alcohol, incluidas las
dirigidas a los jévenes y adolescentes.

5.7.2 Tras la publicacién del Informe sobre la situacion mundial del alcohol y la salud 201847, la Secretaria
de la OMS llevé a cabo la encuesta mundial sobre los progresos logrados con respecto a la meta 3.5 sobre
la salud de los ODS de la Agenda 2030. Dicha encuesta contenia un apartado bastante extenso sobre las
politicas relativas al alcohol con preguntas relacionadas con el etiquetado de las bebidas alcohdlicas,
haciendo hincapié en las practicas de presentacion de la informacion para el consumidor y las advertencias
sanitarias, asi como los requisitos juridicos al respecto. La siguiente ronda de recopilacion de datos de los
Estados miembros esta prevista para finales de 2022-2023 y los datos recopilados proporcionaran una base
de referencia para el seguimiento de los avances en la aplicacién del mencionado Plan de accion (2022-2030)
sobre el alcohol. Ademas, la Oficina Regional de la OMS para Europa realizé un andlisis pormenorizado de
la situacion del etiguetado de las bebidas alcohélicas en la region de Europa que pone de manifiesto la
necesidad de formular politicas especificas sobre etiquetado como parte de un conjunto de politicas mas
amplio*®. La cuestién del etiquetado de bebidas alcohdlicas y la presentacién de informacion relacionada con
la salud al consumidor figura en el programa de los dialogos anuales de la Secretaria de la OMS con los
productores, distribuidores y comercializadores de este tipo de bebidas.

5.8 COVID-19

5.8.1 Se ha publicado una pagina web, titulada #SanosEnCasa: alimentacién saludable?, que incluye
consejos sobre inocuidad de los alimentos y un video sobre las cinco claves para la inocuidad de los alimentos.
Préximamente, se publicara un resumen informativo sobre dietas saludables, titulado “Healthy diets to
maintain nutritional well-being during the COVID-19 pandemic” (Dietas saludables para mantener el bienestar
nutricional durante la pandemia de la COVID-19), en el que se reuniran los principales contenidos y mensajes

45 Las dos medidas en materia de politicas de AGT sobre mejores practicas son: 1) un limite obligatorio de 2 gramos de
acidos grasos trans producidos industrialmente por cada 100 gramos de contenido total de grasas y aceites en todos los
alimentos; 2) la prohibicion obligatoria de la produccion o utilizacion de aceites parcialmente hidrogenados como
ingredientes en todos los alimentos.

46 https://www.who.int/es/publications/i/item/WHO-MSD-UCN-ADA-22-01.

47 https://www.who.int/substance abuse/publications/global_alcohol report/en/.

48 https://www.euro.who.int/en/health-topics/disease-prevention/alcohol-use/news/news/2020/06/alcohol-labelling-
policies-most-countries-lagging-behind-in-promoting-healthier-choices.

49 https://www.who.int/es/campaigns/connecting-the-world-to-combat-coronavirus/healthyathome/healthyathome---

healthy-diet.
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sobre una alimentacién saludable basados en las directrices existentes de la OMS y otros documentos de
esta organizacion.

5.8.2 La OMS esta evaluando la interrupcion de los servicios de salud debido a la COVID-19, entre ellos,
servicios de vacunacién, ENT y salud mental y otros servicios esenciales de salud. Estas encuestas sobre la
situacién se estan realizando trimestralmente. En ellas se ofrece informacion sobre la gestion de la
malnutricibn moderada y grave y sobre los servicios de salud del ambito de la nutricion, como la atencién
prenatal y posnatal de las mujeres y los recién nacidos, y la OMS ha puesto en marcha un panel nacional y
regional para supervisar la continuidad de los servicios béasicos de salud durante la pandemia de la
COVID-19°%°,

5.8.3 Se ha elaborado una seccion de preguntas y respuestas sobre el embarazo y el parto®?, la lactancia
materna®?, la inocuidad de los alimentos para los consumidores®3, las autoridades de inocuidad de los
alimentos®4, y las empresas alimentarias®. La OMS, en colaboracion con IFE Core Group, UNICEF y USAID,
elaboré un documento con preguntas frecuentes sobre las vacunas contra la COVID-19 y la lactancia materna
de acuerdo con las recomendaciones provisionales del Grupo de Expertos de Asesoramiento Estratégico
(SAGE) de la OMS*8,

La OMS ha publicado los documentos siguientes sobre nutricién e inocuidad de los alimentos en el contexto
de la COVID-19:

Reduccidn de los riesgos para la salud publica asociados con la venta de mamiferos salvajes vivos
en los mercados tradicionales de alimentos®’

COVID-19 e inocuidad de los alimentos: orientaciones provisionales para las autoridades
competentes responsables de los sistemas nacionales de control de la inocuidad de los alimentos>8

COVID-19 e inocuidad de los alimentos: orientaciones para las empresas alimentarias®®

Breastfeeding and COVID-1960

Mantenimiento de los servicios de salud esenciales: orientaciones operativas en el contexto de la
COVID-19: orientaciones provisionales®!

Community-based health care, including outreach and campaigns, in the context of the COVID-19
pandemic®?

Frequently asked questions: COVID-19 vaccines and breastfeeding based on WHO interim
recommendations, 12 August 202163

Multi-sectoral impacts of the COVID-19 pandemic on nutrition outcomes: an analytical framework

Global pulse survey on continuity of essential health services during the COVID-19 pandemic

5.9 Reduccion de laingesta de sal/sodio de la poblacién

5.9.1 Tras la aprobacion de la Declaracion Politica de la Reunién de Alto Nivel de la Asamblea General de
la Naciones Unidas sobre la Prevenciéon y el Control de las Enfermedades No Transmisibles en 2011, en 2013
la Asamblea Mundial de la Salud hizo suyo el Plan de accion mundial para la prevencion y control de las
enfermedades no transmisibles 2013-2020, junto con las nueve metas mundiales de aplicacion voluntaria para
prevenir y controlar las ENT que contemplan una reduccion relativa del 30 % de la ingesta diaria promedio de
sal/sodio en la poblacion antes de 2025, para llegar a menos de 2 000 mg/dia. En 2017, se afiadieron cuatro
intervenciones para reducir la ingesta de sodio al Apéndice 3 del Plan de acciéon mundial actualizado, que se
publicé con el titulo Lucha contra las ENT: “mejores inversiones” y otras intervenciones recomendadas para
la prevencion y el control de las enfermedades no transmisibles. Las cuatro intervenciones “mejores

50 https://www.who.int/teams/integrated-health-services/monitoring-health-services/national-pulse-survey-on-continuity-
of-essential-health-services-during-the-covid-19-pandemic/dashboard.

51 https://www.who.int/es/news-room/questions-and-answers/item/coronavirus-disease-covid-19-pregnancy-and-
childbirth.

52 hitps://www.who.int/es/news-room/questions-and-answers/item/g-a-on-covid-19-and-breastfeeding.

53 https://www.who.int/es/news-room/questions-and-answers/item/coronavirus-disease-covid-19-food-safety-for-
consumers.

54 https://www.who.int/es/news-room/questions-and-answers/item/questions-relating-to-food-safety-authorities.
55 https://www.who.int/es/news-room/questions-and-answers/item/questions-relating-to-food-businesses.

56 hitps://www.who.int/publications/i/item/WHO-2019-nCoV-FAQ-Breast_feeding-Vaccines-2021.1.

57 https://www.who.int/es/publications/i/item/WHO-2019-nCoV-Food-safety-traditional-markets-2021.1.

58 hitps://www.who.int/es/publications/i/item/WHO-2019-nCoV-Food Safety authorities-2020.1.

59 https://www.who.int/publications/i/item/covid-19-and-food-safety-quidance-for-food-businesses.

60 https://www.who.int/publications/i/item/WHO-2019-nCoV-Sci_Brief-Breastfeeding-2020.1.

61 https://www.who.int/es/publications/i/item/WHO-2019-nCoV-essential _health services-2020.2.

62 https://www.who.int/publications/i/item/WHO-2019-nCoV-Comm_health care-2020.1.

63 https://www.who.int/publications/i/item/WHO-2019-nCoV-FAQ-Breast_feeding-Vaccines-2021.1.
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inversiones” eran las siguientes: 1) reducir la ingesta de sal reformulando los productos alimenticios para que
contengan menos sal y fijando niveles objetivo de contenido de sal en los alimentos y las comidas, 2) reducir
la ingesta de sal mediante la creacién de un entorno propicio en instituciones publicas, tales como hospitales,
escuelas, lugares de trabajo y residencias para que puedan proponerse opciones con menos contenido de
sodio, 3) reducir la ingesta de sal mediante una campafia en los medios de comunicacién que inste a un
cambio de comportamiento, 4) reducir la ingesta de sal mediante la instauracion de un etiquetado en la parte
frontal de los envases.

5.9.2 En 2016, la OMS publicé el documento The SHAKE Technical Package for Salt Reduction®, con el
objetivo de ayudar a los Estados miembros en la formulacion, la aplicacién y el seguimiento de las estrategias
de reduccion de sal con miras a reducir la ingesta de sal entre la poblacién. En 2021, la OMS publicé un plan
de accién para formular y aplicar politicas publicas relativas a la adquisicion de alimentos y los servicios de
restauracion en pro de la salubridad de la alimentacién®®, que considera la reduccion de la ingesta de sal y
sodio. Este documento presenta a grandes rasgos cémo se formula (o consolida) y aplica una politica publica
relativa a la adquisicion de alimentos y los servicios de restauracion y cdmo se valora su cumplimiento y su
eficacia.

5.9.3 En mayo de 2021, la OMS present6 los valores de referencia mundiales del sodio® para diferentes
categorias de alimentos, como parte de sus esfuerzos por reducir la ingesta de sodio y alcanzar la meta
mundial de reduccion de sodio. Estas referencias mundiales se elaboraron para alentar a los Estados
miembros a agilizar sus iniciativas de ampliacién de las actividades para reducir la ingesta de sodio de sus
poblaciones. Sirven de guia para que los paises establezcan sus propias metas nacionales en materia de
sodio, y como base para el dialogo con la industria alimentaria y de las bebidas a fin de mejorar el entorno
alimentario a nivel mundial. La OMS est4 actualizando los valores de referencia mundiales del sodio que
tienen en cuenta las metas nacionales en materia de sodio recientemente establecidas y definidas. La version
actualizada pretende incluir los valores de referencia mundiales del sodio para las seis subcategorias de
alimentos pendientes, para las que no se establecieron inicialmente valores de referencia.

5.9.4 En diciembre de 2021, como parte de los actos de la Cumbre de Tokio sobre Nutriciobn para el
Crecimiento, la OMS y el Ministerio de Salud, Trabajo y Bienestar del Gobierno del Japdn organizaron un acto
paralelo para destacar diversas formas en que los paises estan transformando el entorno alimentario para
facilitar la reduccién de la ingesta de sodio entre sus poblaciones. Entre ellas figuraban la forma en que
elaboraron y ejecutaron las politicas de reduccién del sodio, los logros/repercusiones de las medidas de
politicas que habian aplicado, los desafios que encontraron y como los afrontaron y como se relacionaban las
politicas de reduccién del sodio con otras medidas de politicas para mejorar el entorno alimentario que
estaban aplicando o planeaban aplicar (por ejemplo, politicas de etiquetado nutricional, politicas fiscales,
politicas dirigidas a limitar la comercializacién de alimentos para los nifios, politicas de alimentacion y nutricién
en las escuelas, etc.) en sus respectivos paises. Se esté planeando una reunién de seguimiento con motivo
del 22.° Congreso Internacional de Nutricién que se celebrard en Japén en diciembre de 2022.

5.9.5 El 4 de junio, durante los didlogos sobre los sistemas alimentarios de la Semana Mundial de la Salud
de Ginebra, la OMS present6é Sodium Country Scorecard, una herramienta que muestra informacion
normalizada sobre las politicas y medidas de reduccion del sodio en una plataforma interactiva de GINA, la
base de datos mundial de la OMS sobre la aplicacibn de medidas nutricionales
(https://extranet.who.int/nutrition/gina/es/scorecard/sodium). Esta Unica plataforma de intercambio de
informaciéon normalizada sobre las politicas y medidas de reduccién del sodio permitird vigilar el progreso
mundial en la aplicacion de medidas, tanto legislativas como de otro tipo, para reducir la ingesta de sodio y
mejorar la rendicion de cuentas respecto de los compromisos politicos. Partiendo de la Sodium Country
Scorecard, la OMS tiene previsto publicar un informe mundial sobre el sodio en 2022, en el que se describira
la situacién actual a escala mundial, regional y nacional y los avances del Gltimo afio en los paises y se
examinaran los desafios y las oportunidades para las medidas futuras.

5.9.6 Con el fin de formular recomendaciones sobre el uso de sucedaneos de la sal con un bajo contenido
de sodio, en noviembre y diciembre de 2021 la OMS celebré una reunién de cuatro dias del Subgrupo sobre
Dieta y Salud del Grupo Asesor de Expertos de Orientacion sobre la Nutricion de la OMS. Partiendo de los
debates celebrados, se ha finalizado una revision contextual y se esta ultimando un examen sistematico para
su publicacion. El proceso de consulta publica se iniciard una vez que esté listo el proyecto de orientacién.

5.10 Lacargade las enfermedades transmitidas por los alimentos

64 https://apps.who.int/iris/bitstream/handle/10665/250135/9789241511346-eng.pdf.
65 https://www.who.int/publications/i/item/9789240018341.
66 https://www.who.int/publications/i/item/9789240025097.
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5.10.1 Habida cuenta del nuevo mandato de la OMS de actualizar sus estimaciones relativas a la carga
mundial de las enfermedades transmitidas por los alimentos para 2025, en mayo de 2021 la OMS volvié a
establecer su grupo técnico consultivo, el Grupo de Referencia sobre Epidemiologia de la Carga de Morbilidad
de Transmision Alimentaria (FERG)87, formado por 26 nuevos miembros con un mandato especifico®. Se
organizaron tres reuniones de expertos en julio y octubre de 2021 y en abril de 2022. El FERG finaliz6 su
marco estratégico de tres afios sobre tres actividades principales, que incluyen: 1) calcular la carga mundial
de las enfermedades transmitidas por los alimentos, 2) prestar apoyo a los paises en el célculo nacional de
la carga de las enfermedades transmitidas por los alimentos, y 3) elaborar una metodologia para el
seguimiento de los progresos en la aplicacién de la nueva estrategia mundial de inocuidad de los alimentos
con indicadores y metas adecuados. El FERG esta avanzando en un debate para considerar la ampliacion de
una lista de peligros para los préximos calculos, en particular la estimacién de productos quimicos y toxinas
gue no se incluyeron en los esfuerzos de estimacion anteriores. Se encargaran nuevos examenes
sistematicos y otros estudios, y en el sitio web de la OMS®° se publicard una convocatoria de manifestaciones
de interés para encontrar candidatos a realizar estos examenes y estudios. Esta previsto que la cuarta reunion
de expertos se celebre del 15 al 18 de noviembre de 2022 en Ginebra (Suiza).

5.10.2 Enjuniode 2021, la OMS publicé una nueva orientacion titulada “Estimacion de la carga de morbilidad
de transmision alimentaria: manual practico para los paises”, con el fin de ayudar a los Estados miembros a
analizar las causas, la magnitud y la distribucién de las enfermedades transmitidas por los alimentos por
medio de la estimacion de la carga para la salud publica de las enfermedades transmitidas por los alimentos
en el plano nacional™. El manual también tiene por objeto promover estudios nacionales para asignar mejor
los recursos y de manera eficiente a las medidas de prevencion, intervencion y control. Ya estan disponibles
las versiones en inglés, francés, espafiol y ruso, y el resumen esta disponible en los seis idiomas de las
Naciones Unidas, al igual que los mdédulos de presentacion.

5.11 Cumbre de las Naciones Unidas sobre los Sistemas Alimentarios de 2021

5.11.1 En 2021, la Cumbre de las Naciones Unidas sobre los Sistemas Alimentarios, convocada por el
Secretario General de las Naciones Unidas, prepard el terreno para la transformaciéon de los sistemas
alimentarios mundiales con miras a acelerar el logro de los ODS en 2030. En calidad de organismo central de
las Naciones Unidas, la OMS abog6 por que la salud ocupara un lugar primordial en todos los debates sobre
sistemas alimentarios y los procesos de la Cumbre sobre los Sistemas Alimentarios. Reconociendo que la
alimentacion esta en el centro de la salud y el bienestar de los seres humanos, los ecosistemas y los animales,
y que los sistemas alimentarios actuales nos estdn enfermando, impulsan el cambio climatico y socavan la
salud de los ecosistemas, la OMS abogé por una transformacion de la forma en que cultivamos, cosechamos,
procesamos, transportamos, comercializamos, consumimos y eliminamos los alimentos. Esta transformacion
es esencial para proporcionar dietas saludables a partir de sistemas alimentarios sostenibles para todos,
defender el derecho a la alimentacion y avanzar en las multiples metas de los ODS.

Este llamado se articulé en la nueva narrativa sobre los sistemas alimentarios para una mejor salud’' y se
reflejo en los resultados de la Cumbre sobre los Sistemas Alimentarios, con el lamamiento a dietas saludables
a partir de sistemas alimentarios sostenibles como la prioridad principal de la que se hicieron eco los
representantes de la juventud, en las vias de transformacion de los sistemas alimentarios de los Estados
miembros?2, y por medio del establecimiento de la Coalicién de accién en favor de dietas saludables basadas
en sistemas alimentarios sostenibles para los nifios y todas las personas?3.

Como resultado de los procesos de la Cumbre sobre los Sistemas Alimentarios, la OMS dispone de una serie
de medidas de seguimiento para impulsar la transformacion de los sistemas alimentarios para una mejor salud.
Estos esfuerzos se centran en el apoyo a la puesta en practica de las vias de los sistemas alimentarios de los
Estados miembros y los paquetes de politicas eficaces para transformar los entornos alimentarios, asi como
en la armonizacién, la movilizacién y el respaldo a las medidas para lograr dietas saludables a partir de
sistemas alimentarios sostenibles en el marco de la Coalicién de comidas escolares y la Coalicién de accion
en favor de dietas saludables basadas en sistemas alimentarios sostenibles para los nifios y todas las
personas. También complementan y apoyan iniciativas como los esfuerzos por mejorar los entornos

67 https://www.who.int/groups/foodborne-disease-burden-epidemiology-reference-group-(ferg).

68 hitps://cdn.who.int/media/docs/default-source/food-safety/call-for-experts/tor-for-reference-ferg-
31aug2020.pdf?sfvrsn=b0a3d1f 8.

69 https://www.who.int/groups/foodborne-disease-burden-epidemiology-reference-group-(ferg).

0 https://www.who.int/es/publications/i/item/9789240012264.

1 https://www.who.int/es/publications/i/item/9789240031814.

72 https://summitdialogues.org/wp-content/uploads/2022/03/Member-State-Dialogue-Synthesis-Report-4-March-2022-
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alimentarios, promover el enfoque “Una salud” para la transformacion de los sistemas alimentarios, la
Estrategia mundial de la OMS para la inocuidad de los alimentos y el Plan de aceleracion de la OMS para
detener la obesidad.

En concreto, la OMS ofrece orientacién y directrices, instrumentos de aplicacion y bases de datos y asistencia
técnica para respaldar la puesta en practica de las vias de transformaciéon de los Estados miembros. Esto
incluye un énfasis especifico en el paquete de la OMS de medidas normativas prioritarias sobre sistemas
alimentarios para una mejor salud’, que son de larga data, han sido probadas, son eficaces en funcién de
los costos, se ponen en practica, son aplicables a escala mas amplia, aprobadas y supervisadas por la OMS
para crear entornos alimentarios saludables y combatir la doble carga de la malnutricion. Entre las medidas
prioritarias se encuentran las politicas fiscales’, las compras publicas saludables, la mejora de la inocuidad
de los alimentos, la reformulacion de productos’®, el enriquecimiento, el etiquetado nutricional”” y la proteccion
de los nifios frente a las practicas de comercializacion perjudiciales’.

5.12 Informe de la OMS sobre los riesgos para la salud humana derivados de la exposicion
alos micropléasticos del entorno

5.12.1 La OMS ha estado trabajando en un proyecto para evaluar los riesgos para la salud humana
asociados a la exposicién a los microplasticos del entorno. Se ha publicado un informe al respecto. En general,
se concluy6 que la caracterizacion y la cuantificacion de la exposicién a los nanoplasticos y los microplasticos
y los efectos asociados en la salud humana son incompletas e insuficientes para una evaluacion del riesgo,
aunque los efectos potenciales de los nanoplasticos y los microplasticos en la salud humana deberian seguir
siendo objeto de seguimiento. A medida que se disponga de mas datos para comprender mejor los
mecanismos de accion y los subsiguientes efectos, puede que en el futuro sea posible caracterizar y
cuantificar el riesgo para la salud humana.

5.13 Calidad del agua potable

5.13.1 EIl 21 de marzo de 2022, la OMS publicé la actualizacién de las Guias para la calidad del agua de
consumo humano? (cuarta edicion que incorpora la primera y la segunda adenda). En relacién con la norma
del Codex sobre el agua mineral natural, la OMS volvié a establecer un valor de referencia para el manganeso.
En esta actualizacion de las Guias se establecié un valor de referencia provisional de 0,08 mg/L. El valor de
referencia se designa como provisional debido al alto nivel de incertidumbre en la base de datos, como se
refleja en el factor de incertidumbre compuesto de 1 000 aplicado para derivar el valor de referencia. En la
ficha informativa sobre el manganeso que figura en el capitulo 12 de las Guias se puede obtener informacion
resumida sobre la base del valor de referencia y las consideraciones para la gestién. En el sitio web de la
OMS se puede acceder a mas informacion sobre la historia del desarrollo del valor de referencia y al
documento de antecedentes que proporciona la base cientifica para la actualizacién del valor de referencia®.

74 https://www.who.int/publications/i/item/9789240035263.
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80 https://www.who.int/teams/environment-climate-change-and-health/water-sanitation-and-health/chemical-hazards-in-
drinking-water/manganese.
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