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REP20/AFRICA

RESUMEN Y ESTADO DE LOS TRABAJOS

OMS para evaluar el sistema de control alimentario con el objetivo
de armonizar sus enfoques de inversién en la inocuidad de los
alimentos.

- Acordd promover el uso de las normas del Codex como base para
la armonizacién de las normas alimentarias en la region.

- Acordd priorizar de manera proactiva areas que necesiten
normas alimentarias y sefialarlas a la atencion de la Comision del
Codex Alimentarius, y también inst6 a los miembros a participar
activamente en todos los comités del Codex pertinentes.

Parte Objetivo Texto/Tema Codigo | Tramite Parr(s)
responsable
Miembros/ Observaciones/ | proyecto de norma para los productos a base | NO7- 8 76y
CCEXECT79/ Aprobacion de yuca fermentada cocinada 2015 Ap. Il
CAC43 -
Proyecto de norma para las hojas de Gnetum NO09- 8 84y
spp. 2015 Ap. IV
NO7- 101y
Anteproyecto de norma para la carne seca. 2016 5 Ap. V
Enmiendas propuestas a las secciones 3.2.2 y 40, 41
3.4 de la Norma regional para la manteca de - - y
karité (CXS 325R-2017) Ap. VI
Nuevo trabajo sobre la elaboracion de
Aprobacién dlrectrlce§ para apoyar la formulamgn de leyes | ) 107
alimentarias armonizadas en la region del
Comité Coordinador FAO/OMS para Africa
Secciones pertinentes de los siguientes documentos: 75y
. i) proyecto de norma regional para los productos a base de | Ap. lll;
CCFLy Aprobaci6n yuca fermentada cocinada; 83y
CCMAS final i) proyecto de norma regional para las hojas frescas de | Ap. IV,
Gnetum spp.; 101y
iii) anteproyecto de norma para la carne seca. Ap. V
CAC43y Informacion Resultado de la encuesta sobre cuestiones emergentes realizada en 15
organos la regién del Comité Coordinador FAO/OMS para Africa
auxiliares
Coordinador y Medidas Alent6 a los miembros a seguir celebrando consultas y nombrar el
miembros proximo Coordinador en el 43.° periodo de sesiones de la Comision 114
del Codex Alimentarius
Secretaria del . . . e
. Acordo publicar ejemplos de productos especificos a base de yuca 75y
Codex Medidas ) . 2
fermentada cocinada como documento de informacion Ap. VI
CCFAYy Proporciond informacion al Comité del Codex sobre Aditivos 39
CCPRV Alimentarios (CCFA) sobre la armonizacién de las disposiciones
relativas a los aditivos alimentarios en las normas regionales del
Informacion Comité Coordinador FAO/OMS para Africa
Apoyod el nuevo trabajo para elaborar una norma sobre los 43
anacardos
Discurso de apertura: Zona de Libre Comercio Continental Africana,
la busgueda del comercio de alimentos inocuos
- Reconoci6é la oportunidad que brindaria la Zona de Libre
Comercio Continental Africana para mejorar la inocuidad
alimentaria a nivel continental y alenté a los paises a sensibilizar
sobre esta zona y el elevado nivel de inversiones necesario para
reforzar la inocuidad alimentaria en apoyo del comercio
intrarregional, asi como la necesidad de otorgar prioridad a dichas
FAO/OMS y Medidas e Inversiones. .
miembros informacion - Alent6 a los miembros a emplear el instrumento de la FAO y la 10
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RESUMEN Y ESTADO DE LOS TRABAJOS

Parte
responsable

Objetivo

Texto/Tema Codigo | Tramite

Parr(s)

FAO/OMS y
miembros

Medidas e
informacion

Situacion de la calidad y la inocuidad de los alimentos en los paises

de la region: cuestiones nuevas y actuales

- Tomo nota del resultado de la encuesta y acordo lo siguiente: que
resultaba pertinente para la regién y que este tipo de estudios
deberian apoyar la aplicacion del Plan estratégico del Codex; que
informaria a la Comision del Codex Alimentarius, en su
43.° periodo de sesiones, y a sus Organos auxiliares de las
cuestiones identificadas en la encuesta; y que se siguiera
realizando la encuesta; asimismo, alenté a los miembros a que
respondieran a ella.

- Propuso la realizacion experimental de un analisis de la
situacion en determinados paises del Comité Coordinador
FAO/OMS para Africa.

15

FAO/OMS y
miembros

Medidas e
informacion

El futuro de la inocuidad alimentaria

- Tomo nota del resumen del Presidente de la primera Conferencia
Internacional FAO/OMS/UA sobre Inocuidad Alimentaria y la
declaracion conjunta FAO/OMS/OMC del Foro internacional de la
Organizacion Mundial del Comercio (OMC) sobre inocuidad
alimentaria y comercio.

- Contrajo compromisos (aplicacion del Plan estratégico del Codex
para 2020-2025 y Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos).

- Pidi6 a la FAO y a la OMS que llevaran a cabo un seguimiento
del éxito de la Conferencia y el Foro a fin de mantener la atencién
en la inocuidad de los alimentos (elaboracion de un plan de
accion mundial sobre inocuidad alimentaria y presentacion en el
43.° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius
de un informe sobre los progresos realizados en relacion con el
Embajador de buena voluntad).

- Alent6 alos miembros a sensibilizar en sus ministerios de sanidad
y representaciones ante la OMS sobre la importancia de apoyar
la inclusién de la inocuidad de los alimentos en la agenda del
Consejo Ejecutivo de la OMS y la Asamblea Mundial de la Salud.

23

FAO/OMS y
miembros

Medidas e
informacion

Situacién de la calidad y la inocuidad de los alimentos en los paises

de la regién: uso de la plataforma en linea

- Confirmé el valor de intercambiar informacién sobre los sistemas
nacionales de control alimentario y que la plataforma se
adecuaba a su finalidad.

- Manifesté su acuerdo en relacién con la necesidad de fortalecer
los puntos de contacto del Codex de forma que puedan
desempefiar plenamente su funcion.

- Recomendd que los miembros lograran una mayor conciencia

sobre la labor del Codex en general y los puntos de contacto del
Codex en particular y promovieran el apoyo a nivel politico.

28

FAO/OMS y
miembros

Informacion

Utilizacion de las normas del Codex en la regién

Tomo nota del resultado de la encuesta sobre el uso de las normas
del Codex en la region y formul6é observaciones y sugerencias para
futuras encuestas.

29-33

CAC y CCEXEC
Miembros

Informacion

Labor del Codex pertinente para la regién

Convino en que el trabajo que se estaba llevando a cabo en diversos
comités del Codex sefialado por el Coordinador, asi como la
informacién adicional facilitada por las delegaciones, eran importantes
para la region.

44-46

Coordinador,
miembros y
Secretaria del
Codex

Medidas e
informacion

Plan estratégico del Codex

- Tomod nota del informe de aplicacion del Plan estratégico mundial
y regional para 2014-2019 y pidi6 a los miembros que
proporcionaran informacion de manera proactiva a fin de facilitar
la preparacién del informe final del Plan estratégico para 2014-
2019.

- Acogi6 con satisfaccion el nuevo Plan estratégico para 2020-2025
y acordo la realizacion de actividades destinadas a lograr las
metas 1, 3y 4.

48-54

60 i)
y ii)
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RESUMEN Y ESTADO DE LOS TRABAJOS
Parte Objetivo Texto/Tema Codigo | Tramite Parr(s)
responsable
Co_ordlnador, Debatié6 y aprob6 el Plan de trabajo regional en materia de
miembros y . ST .
; Medidas comunicacion y otros mecanismos de apoyo conexos para su | 61-63
Secretaria del . -
ejecucion.
Codex
Coordinador, Redaccion Elaboracion de un documento sobre el establecimien'to de prioridades 38
Unién Africana y en la labor del Comité Coordinador FAO/OMS para Africa
miembros
GTe (Kenya, el Revision/ Perfeccionamiento de las actividades que se llevaran a cabo en la 59
Senegal y Observaciones | region durante los proximos dos afios para respaldar la aplicacion del
Marruecos)/ Plan estratégico del Codex para 2020-2025, en patrticular la definicion
miembros de las responsabilidades, las metas y el enfoque de seguimiento
Revision y presentacién a la Comision del Codex Alimentarius, en su
43.° periodo de sesiones, del documento del proyecto para el nuevo
Kenya Revisién trabajo propuesto sobre la elaboracion de directrices de apoyo a la 107
formulacion de leyes alimentarias armonizadas en la region del
Comité Coordinador FAO/OMS para Africa
GTe (Botswana, Redaccion/ 101,
Kenyay Observaciones | Elaboracion de un proyecto de norma revisado para la carne 6 Ap. VvV
Marruecos)/ seca
miembros
GTe (Kenya, Redacc!on/ Elaboracién de un proyecto de directrices para apoyar la 107
Senegal y Observaciones lacion de | i . ad | L o/
Marruecos)/ formu acion de leyes alimentarias armonizadas en la region 3
: del Comité Coordinador FAO/OMS para Africa
miembros
Eswatini y Actualizacion 109
Comité Documento de debate sobre la elaboracién de una norma
Coordinador regional relativa a una bebida no alcohdlica fermentada a | -
FAO/OMS para base de cereales
Africa
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LISTA DE SIGLAS

CAC Comision del Codex Alimentarius

CAE Comunidad de Africa Oriental

CCAFRICA Comité Coordinador FAO/OMS para Africa

CCCF Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos

CCEXEC Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius

CCFA Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios

CCFFV Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas

CCFH Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos

CCEICS Comité qel Codex gobre Sistemas de Inspeccidén y Certificacién de Importaciones y
Exportaciones de Alimentos

CCFL Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos

CCMAS Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras

CCPFV Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas

CCPR Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas

CEDEAO Comunidad Economica de los Estados del Africa Occidental

CER Comunidad Econémica Regional

CMB Copolimetro de metacrilato

CNC Comité nacional del Codex

COMESA Mercado Comuin para Africa Oriental y Meridional

CRD Documento de sala

CUA Comision de la Union Africana

CXG1 directrices del Codex

CXS? norma del Codex

FAO Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura

FFC Fondo fiduciario del Codex

GTe grupo de trabajo por medios electrénicos

LM Limite maximo

LMR Limite maximo de residuos

NGAA Norma general para los aditivos alimentarios

OIRA-UA Oficina Interafricana de Recursos Animales de la Union Africana

oMC Organizacion Mundial del Comercio

OMS Organizacion Mundial de la Salud

OMS Organizacion Mundial de la Salud

PCC Punto de contacto del Codex

STDF Fondos para la aplicacién de las normas y el desarrollo del comercio

UA Unién Africana

ZLEC Zona de Libre Intercambio Continental

1 CXG es la nueva designacion de las directrices del Codex (es decir, CAC/GL).
2 CXS es la nueva designacion de las normas del Codex (es decir, CODEX STAN).
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INTRODUCCION

El Comité Coordinador FAO/OMS para Africa (en adelante, el Comité Coordinador) celebr6 su 23.2 reunion
en Nairobi (Kenya), del 2 al 6 de septiembre de 2019, atendiendo a la amable invitacion del Gobierno de
Kenya. El Dr. Kimutai Maritim, Director Adjunto de los Servicios Veterinarios del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Pesca de Kenya, presidio el Comité Coordinador, con la ayuda del Dr. George Abong, Profesor
Titular de la Universidad de Nairobi. Asistieron a la reunion 32 paises miembros, cinco paises miembros y una
organizacién miembro de fuera de la region, siete organizaciones observadoras y los representantes de
la FAO y la Organizacion Mundial de la Salud (OMS). La lista de los participantes figura en el Apéndice |I.

APERTURA!

El Vicepresidente de la Republica de Kenya, el Excmo. Dr. William S. Ruto, dio la bienvenida a los delegados
y se dirigio a los asistentes. Subrayd la importancia de fortalecer las capacidades reglamentarias, cientificas
y tecnoldgicas a lo largo de la cadena de valor alimentaria para facilitar las innovaciones que orientaran la
produccion y el consumo de alimentos hacia una mayor sostenibilidad, y expresé el apoyo continuado del
Gobierno de Kenya a la labor del Codex.

También pronunciaron declaraciones: el Excmo. Sr. Mwangi Kiunjuri, galardonado con el segundo y tercer
grado de la Orden del Corazén Dorado y Secretario de Gabinete del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Pesca de Kenya; el Dr.Charles Bebay, Representante de la FAO en Kenya; el Dr. Rudi Eggers,
Representante de la OMS en Kenya; el Sr. Steve Wearne, Vicepresidente de la Comision del Codex
Alimentarius, y el Dr. Kimutai Maritim, Presidente del Comité Coordinador FAO/OMS para Africa.

APROBACION DEL PROGRAMA (tema 1 del programa)?

El Comité Coordinador, en su 23.2reunién, aprobé el programa incluido en el documento
CX/AFRICA 19/23/1 Rev.2 y acordd examinar los siguientes temas en el tema 15 (Otros asuntos) en funcion
de la disponibilidad de tiempo:

e propuesta de nuevo trabajo sobre la elaboraciéon de una norma regional para el etiquetado y la
publicidad de sustitutos de la leche materna y otros productos (Red internacional de accién sobre
alimentos de lactantes [CRD 9));

e uso del copolimero de metacrilato basico (CMB, SIN 1205) como aditivo alimentario (Senegal);
e declaracion de agradecimiento (Republica Unida de Tanzania).

El Comité Coordinador, en su 23.2 reuniéon, también acord6 establecer los siguientes grupos de trabajo
durante la reunion, abiertos a todos los miembros y observadores, a fin de examinar:

i. eltema 7.2 del programa, teniendo en cuenta las observaciones recibidas por escrito (CRD 8), asi como
preparar un informe con recomendaciones para su consideracién por parte del pleno (presidido por
Kenya y copresidido por el Senegal); el grupo trabajara en inglés y francés;

i. eltema 11 del programa (anteproyecto de norma para la carne seca), asi como revisar el proyecto de
norma teniendo en cuenta las observaciones recibidas por escrito (CRD 3,4y 6) y formular
recomendaciones para su consideracion por el pleno (presidido por Botswana y copresidido por Kenya);
el grupo de trabajo trabajara solo en inglés.

1 CRD 1 (Discursos de apertura).
2 CX/AFRICA 19/23/1 y CRD 9 (Red internacional de accién sobre alimentos de lactantes).
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DISCURSO DE APERTURA: ZONA DE LIBRE COMERCIO CONTINENTAL AFRICANA, LA BUSQUEDA
DEL COMERCIO DE ALIMENTOS INOCUOQOS (tema 2 del programa)?®

6. El Representante de la FAO presentd el tema en nombre de la FAO y la OMS, recordando el objetivo del
discurso de apertura, a fin de generar debates sobre un asunto de interés para la regién, elevar el interés de
los miembros, incrementar la implicacion politica, apoyar una mayor participacion en la labor del Codex y
generar intercambios de informacion Util sobre inocuidad y calidad de los alimentos en la region. Esto
contribuye a recabar informacién sobre inocuidad de los alimentos, algo que resulta esencial para los
programas de desarrollo de la capacidad de la FAO y la OMS. Puesto que los miembros de la Union
Africana (UA) ratificaron el Acuerdo de la Zona de Libre Comercio Continental Africana en mayo de 2019, esta
fue seleccionada como tema para el discurso de apertura.

7. El Sr. Jean Kamanzi pronuncid el discurso de apertura (CRD 2), en el que sefiald los desafios y oportunidades
existentes para los programas de inocuidad de los alimentos de la regién, los instrumentos disponibles para
apoyar este tipo de programas en la region y las posibles esferas de intervencion. Al discurso de apertura le
siguié un debate de expertos. Los panelistas fueron los siguientes: el Sr. Willie Shumba, de la Comisién de la
Unién Africana; el Sr. Benoit Gnonlonfin, de la Comunidad Econémica de los Estados del Africa Occidental
(CEDEAO); el Sr. Joseah Rotich, del Ministerio de Industria, Comercio y Cooperativas de Kenya, y el Sr. John
Oppong-Otoo, de la Oficina Interafricana de Recursos Animales de la Union Africana.

8. En el curso del debate se formularon las siguientes observaciones:

e resulta importante reconocer y aprovechar la elevada voluntad politica actual para abordar la
inocuidad de los alimentos tras la ratificacién de la Zona de Libre Comercio Continental Africana y la
Conferencia Internacional FAO/OMS/UA sobre Inocuidad Alimentaria;

e la labor técnica y la capacidad y conocimientos técnicos necesarios para abordar los desafios que
plantea la inocuidad de los alimentos en la regién no deberian subestimarse y deberian vincularse a
la dimension politica de la Zona de Libre Comercio Continental Africana;

e aunque en la region se han realizado inversiones considerables en inocuidad alimentaria, es
necesario volver a alinear y ampliar las inversiones para abordar los alimentos destinados a los
mercados nacionales y regionales, asi como las exportaciones fuera del continente;

e deberia otorgarse prioridad a la inversién en creacion de capacidad basandose en datos objetivos y
riesgos;

e la Zona de Libre Comercio Continental Africana puede constituir un elemento catalizador para
impulsar la inversion en inocuidad alimentaria tanto del sector publico como del privado;

e las comunidades econémicas regionales (por ejemplo, el Mercado Comun para Africa Oriental y
Meridional, la CEDEAO y la Comunidad del Africa Oriental) desempefian una funcién importante a la
hora de apoyar los esfuerzos de coordinacién, armonizacién y aplicacion de normas; asimismo, la
colaboracién con la UA brinda oportunidades para acelerar este proceso;

e es necesario garantizar la coordinacién entre el Comité Coordinador y las organizaciones de
establecimiento de normas regionales, por ejemplo, la Organizacion Regional Africana de
Normalizacién, a fin de promover la armonizacién de las normas alimentarias en la region;

e la UA deberia establecer el Organismo Africano de Inocuidad de los Alimentos en cuanto tenga
oportunidad de hacerlo;

e las normas del Codex deberian constituir la base de la armonizacién de las normas alimentarias en
la region;

e los paises deberian otorgar prioridad a sus necesidades de nuevas normas alimentarias y garantizar
gue disponen de una preparacion eficaz a fin de participar activamente en los comités del Codex;

e la sensibilizacion acerca de la importancia de la inocuidad de los alimentos puede alentar a los
consumidores a demandar de manera mas activa alimentos inocuos y nutritivos.

9. Los representantes de la FAO y la OMS destacaron la utilidad del instrumento de la FAO y la OMS para
evaluar el sistema de control alimentario, publicado recientemente, para ayudar a los paises a analizar sus

3 CX/AFRICA 19/23/2 y CRD 2 (Discurso de apertura).
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fortalezas y deficiencias y planificar cémo realizar avances y establecer prioridades de inversion en la
inocuidad de los alimentos. El uso generalizado del instrumento por parte de los miembros podria facilitar el
dialogo intrarregional, crear una comprensién comuin de los sistemas nacionales de control alimentario y
apoyar la armonizacion de los enfoques para invertir en la inocuidad de los alimentos.

Conclusioén

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion:

i)

i)
ii)

Vi)

vii)

reconocio la oportunidad que proporcionaria la Zona de Libre Comercio Continental Africana para
mejorar la inocuidad de los alimentos a escala continental y alentd a los paises a sensibilizar sobre
esta zona y a incluir a sus expertos técnicos en los debates sobre este acuerdo y su aplicacion;

alent6 a la UA a establecer el Organismo Africano de Inocuidad de los Alimentos;

reconocio el elevado volumen de inversién necesario para fortalecer la inocuidad de los alimentos en
apoyo del comercio intrarregional y la necesidad de otorgar prioridad a dicha inversion;

alent6 a sus miembros a emplear el instrumento de la FAO y la OMS para evaluar el sistema de
control alimentario con el objetivo de armonizar sus enfoques de inversion en la inocuidad de los
alimentos;

acordo promover el uso de las normas del Codex como base para armonizar las normas alimentarias
de la region, apoyo los esfuerzos de la UA por armonizar las normas regionales basandose en datos
cientificos y alenté encarecidamente la colaboracién con otras organizaciones pertinentes;

reconocio la importancia de las comunidades economicas regionales en el fortalecimiento de la
inocuidad alimentaria, en particular en la armonizacidn y aplicacién de las normas alimentarias;

acordd priorizar de manera proactiva areas que necesiten normas alimentarias y sefialarlas a la
atencion de la Comision del Codex Alimentarius;

viii) inst6 a los miembros a participar activamente en todos los comités del Codex pertinentes.
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SITUACION DE LA INOCUIDAD Y LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS EN LOS PAISES DE LA REGION:
CUESTIONES NUEVAS Y ACTUALES (tema 3.1 del programa)*

El Representante de la FAO, que hablé en nombre de la FAO y la OMS, presentd el tema, sefialé que la
finalidad de este consistia en sefialar a la atencion del Comité Coordinador las cuestiones nuevas que
suscitaban preocupacion, asi como la situacion general de la inocuidad y la calidad de los alimentos en la
region, y confirmé que la informacion facilitada respald6 los esfuerzos de la FAO y la OMS por mejorar las
capacidades en materia de inocuidad alimentaria y aplicar el Plan estratégico del Codex. El Representante
presentd las cuestiones nuevas y actuales determinadas en la encuesta, principalmente la resistencia a los
antimicrobianos, los residuos de plaguicidas, la capacidad de los sistemas de control alimentario, el fraude
alimentario, la contaminacion del agua, la sensibilizacion de los consumidores, las aflatoxinas y el cambio
climético.

El Representante alenté a los miembros a aportar sus observaciones sobre: i) las medidas que ya se estaban
llevando a cabo en los paises y la regiéon como resultado de la determinacion de las cuestiones nuevas, ii) los
desafios relativos a la determinacion de las cuestiones nuevas y la presentacion de informes al respecto, y
iii) las perspectivas sobre las acciones futuras.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, tomo nota de la informacién proporcionada y formul6 las siguientes
observaciones.

Cuestiones determinadas

e Las cuestiones determinadas en la encuesta reflejaban las preocupaciones actuales de los paises de
la region y esta informacion resulté Gtil a la hora de determinar esferas prioritarias y enfocar la
inversion en la inocuidad de los alimentos.

e Sihien se otorgo la prioridad mas elevada a la resistencia a los antimicrobianos, se sefial6 que existia
una serie de iniciativas en curso en este ambito, aunque todavia se podia mejorar la coordinacién de
estas.

e Las deficiencias de los marcos juridicos y los sistemas de control alimentario se consideraron criticas,
pues se necesitan sistemas de control alimentario que funcionen correctamente para determinar y
abordar cuestiones nuevas y emergentes. En este contexto, resultaba esencial otorgar prioridad a la
aplicacién de marcos juridicos y sistemas de control alimentario eficaces. También era necesario
realizar esfuerzos para armonizar los enfoques nacionales y regionales.

e Los sistemas nacionales de control alimentario deben aplicar un enfoque integral a la hora de abordar
las diversas necesidades de infraestructura y deberian tener en cuenta la necesidad de abordar el
sector informal.

Enfoque de la encuesta

e Elincremento de las respuestas a la encuesta en comparacion con la presentada en la 22.2 reunion
del Comité Coordinador resulté positivo, aunque algunos paises siguieron experimentando problemas
técnicos a la hora de responder a la misma.

e Latasa de respuesta (47 %) reflej6 que todavia existen deficiencias en términos de comprensién de
las cuestiones nuevas y actuales a las que se enfrentan los paises y que tal vez sea necesario
considerar otros medios para recopilar este tipo de informacion, por ejemplo, el analisis de la situacién
en el pais. No obstante, los datos disponibles se deberian utilizar y combinar con otros datos como
aportacion al establecimiento de prioridades.

Acciones futuras

e Lanecesidad actual de crear sistemas de control alimentario sélidos y sostenibles requiere un elevado
nivel de apoyo y, por ello, es necesario realizar esfuerzos de promocion para sensibilizar a los
miembros y las autoridades de alto nivel a fin de que garanticen ese apoyo. Se deberia pedir a la UA
gue promueva entre sus miembros la garantia del compromiso con la inocuidad alimentaria.

e El nuevo trabajo propuesto sobre la elaboracion de directrices para apoyar la armonizacién de las
leyes alimentarias nacionales (véase el tema 12 del programa) constituyé un paso positivo en esta
direccion.

4 CX/IAFRICA 19/23/3 Revl y CRD 6 (Senegal).
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El Representante de la FAO proporcioné informacion sobre el enfoque que aplica la Organizacioén al prestar
apoyo a sus paises Miembros para evaluar sus sistemas de control alimentario, en particular la capacidad
para determinar cuestiones nuevas, e informé al Comité Coordinador en su 23.2 reunion de la publicacién del
instrumento de la FAO y la OMS para evaluar el sistema de control alimentario, que resultara Gtil a los paises
miembros a la hora de determinar y abordar cuestiones esenciales.

Conclusion
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion:

i) tomo nota del resultado de la encuesta y convino en que resultaba pertinente para la region y que
este tipo de estudios podrian respaldar o fundamentar la aplicacion del Plan estratégico del Codex;

i) acordd informar a la Comision del Codex Alimentarius, en su 43.° periodo de sesiones, y a sus
organos auxiliares de las cuestiones determinadas en la encuesta;

iii) se mostré de acuerdo en que la encuesta resultaba Util y que deberia seguir realizandose, y pidi6 a
los miembros que hicieran todo lo posible por responder a este tipo de encuestas;

iv) alent6 a los miembros a considerar también otros mecanismos de recopilacién de este tipo de
informacioén que pudieran facilitar tasas de respuesta mas elevadas y datos mas representativos de
la region;

v) hizo hincapié en la necesidad fundamental de fortalecer los sistemas nacionales de control alimentario
y la importancia de aplicar un enfoque multisectorial a la inocuidad de los alimentos;

vi) destacoé la necesidad critica de incrementar la sensibilizacion y la promocién a fin de recibir el apoyo
politico y financiero necesario;

vii) pidi6é a la Comisién de la Union Africana que ayudara a los miembros a llegar a los responsables de
adoptar decisiones al mas alto nivel, en particular que prestara apoyo para la armonizacion de los
marcos reglamentarios a nivel regional;

viii) propuso la realizacion, de manera experimental, de un analisis de la situacién en determinados paises
de la region del Comité Coordinador a fin de proporcionar una mayor comprension de la situacién de
la inocuidad de los alimentos en el conjunto de la regién.

EL FUTURO DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA: RESULTADOS DE LA CONFERENCIA
INTERNACIONAL FAO/OMS/UA SOBRE INOCUIDAD ALIMENTARIA Y EL FORO INTERNACIONAL
SOBRE INOCUIDAD ALIMENTARIA Y COMERCIO. (QUE HACER EN ADELANTE? (tema 3.2 del
programa)®

El Representante de la OMS presento el tema, en nombre de la FAO y la OMS, reconociendo la importancia
otorgada por la Comisién del Codex Alimentarius al destacar las cuestiones relativas a la inocuidad de los
alimentos en los érganos rectores de la OMS y la FAO. El Representante sefiald la oportunidad que brindaron
la primera Conferencia Internacional sobre Inocuidad Alimentaria, celebrada en Addis Abeba (Etiopia) el 12y
13 de febrero de 2019, y el Foro internacional sobre inocuidad alimentaria y comercio, celebrado en Ginebra
(Suiza) el 23 y 24 de abril de 2019, para elevar el perfil de la inocuidad de los alimentos y promover el
compromiso politico con la atencién a las preocupaciones relativas a la inocuidad alimentaria.

Recordando los resultados de la Conferencia de Addis Abeba y del Foro de Ginebra, asi como la necesidad
de fortalecer los sistemas de control alimentario en todos los sectores y a través de las fronteras, el
Representante destacé la importancia de los debates de los comités a la hora de impulsar procesos
destinados a incluir la inocuidad de los alimentos en los programas de las reuniones de los érganos rectores
de la OMS. El Representante pidi6 a los miembros del Comité Coordinador que reflexionaran sobre lo
siguiente: a) sus esferas de actuacién prioritarias en materia de inocuidad de los alimentos para el préximo
decenio; y b) medidas concretas que la OMS o la FAO deberian llevar a cabo para el proximo decenio.

Las delegaciones expresaron su firme aprecio a la Conferencia de Addis Abeba y el Foro de Ginebra e hicieron
hincapié en la necesidad de aprovechar el impulso actual para abordar las preocupaciones relacionadas con
la inocuidad de los alimentos. Se realizaron varias sugerencias a este respecto, entre ellas las siguientes:

e la elaboracion de un plan de accion mundial para la inocuidad de los alimentos;

e la necesidad de designar embajadores de buena voluntad para la inocuidad de los alimentos que
defiendan la promocién de la inocuidad alimentaria y la inversion en ella;

5 CX/AFRICA 19/23/4 y CRD 6 (Senegal).
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e la necesidad de ampliar los esfuerzos de promocion de la inversion en la inocuidad de los alimentos
en los mas altos niveles de gobierno, asi como la importante funcién de la UA a la hora de apoyar
esos esfuerzos a escala continental.

En lo que respecta a las esferas de actuacién prioritarias durante el préximo decenio, se expresaron las
siguientes ideas:

e avanzar en el establecimiento de la autoridad africana de inocuidad de los alimentos;

e evaluar y fortalecer los sistemas nacionales de control alimentario, garantizando que también abordan
el sector alimentario informal;

e mejorar la base de datos objetivos sobre inocuidad de los alimentos mediante el apoyo a los esfuerzos
de seguimiento y vigilancia, estudios de la dieta total y de otra indole, asi como el uso de los datos
disponibles para llevar a cabo actividades como, por ejemplo, estimar la carga de morbilidad de
transmision alimentaria a fin de fundamentar las decisiones que se tomen;

e mejorar la evaluacidn de riesgos, las capacidades de gestion y comunicacién en los paises, en
particular, garantizar una financiacion especifica para el asesoramiento cientifico que proporcionan
los 6rganos de expertos de la FAO y la OMS a la Comisién del Codex Alimentarius;

e desarrollar un sistema de alerta regional para los alimentos y los piensos;

e prestar apoyo para destacar la inocuidad de los alimentos en los 6rganos rectores de las
organizaciones patrocinadoras;

o fortalecer los laboratorios de alimentos nacionales con capacidad para analizar peligros de inocuidad
alimentaria prioritarios.

Dos miembros observadores detallaron el proceso que se estaba llevando a cabo en un intento por lograr la
inclusién de la inocuidad de los alimentos en la agenda de los drganos rectores de la OMS, el razonamiento
actual en relacion con el contenido de dicha peticion ala OMS y el plazo correspondiente establecido el 17 de
septiembre. Asimismo, pidieron a los miembros de la region que apoyaran esta iniciativa.

Se recordd a los paises miembros que este tipo de proceso estaba impulsado plenamente por los miembros
y que proporcionaba muy pocas oportunidades para que los diferentes sectores y las autoridades
gubernamentales colaboraran en la promocién de las cuestiones relacionadas con la inocuidad de los
alimentos en los 6rganos rectores de las organizaciones patrocinadoras.

La OMS y la FAO se comprometieron a estudiar las opciones y procedimientos relacionados con la
designacion de embajadores de buena voluntad en sus organizaciones.

Conclusiéon

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion:

i) tomo nota del resumen del Presidente de la primera Conferencia Internacional FAO/OMS/UA sobre
Inocuidad Alimentaria y la declaracién conjunta FAO/OMS/OMC del Foro internacional de la OMC
sobre inocuidad alimentaria y comercio y se comprometié a poner estos documentos a disposicién de
los encargados de formular politicas al mas alto nivel en sus gobiernos;

i) se comprometié a participar activamente en la aplicacién del Plan estratégico del Codex para
2020-2025 y a apoyar la realizacién de los principios incluidos en el resumen del Presidente y la
declaracion FAO/OMS/OMC (participacion en la labor del Codex y aprobacion y uso de las normas
del Codex como fundamento de la inocuidad alimentaria);

iii) reafirmo la necesidad de emplear diferentes enfoques para elevar y mantener el perfil de la inocuidad
alimentaria de forma que se pongan a disposicién los recursos necesarios para apoyar los programas
de inocuidad alimentaria, en particular con ocasion del Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos,
gue se celebra el 7 de junio;

iv) solicitdé ala FAO y la OMS que continuaran sus actividades para mantener un elevado perfil en materia
de inocuidad alimentaria a través de iniciativas de seguimiento de los actos celebrados en 2019, por
ejemplo, mediante la elaboracién de un plan de accién mundial para la inocuidad de los alimentos;

v) apoyd el nombramiento de un embajador de buena voluntad que defienda la importancia de la
inocuidad de los alimentos y ayude a mantener el impulso creado por las dos conferencias sobre
inocuidad alimentaria, acogio con satisfaccion el apoyo de la FAO y la OMS para determinar cémo
actuar y pidié que presentaran un informe sobre los progresos en el 43.° periodo de sesiones de la
Comision del Codex Alimentarius;
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vi) acogid con agrado los esfuerzos que se estan llevando a cabo para proponer que la inocuidad de los
alimentos se considere parte del programa de la proxima reunién del Consejo Ejecutivo de la OMS y
la Asamblea Mundial de la Salud, y alenté a los miembros a sensibilizar en sus ministerios de sanidad
y en sus representaciones ante la OMS en Ginebra sobre la importancia de respaldar dichos
esfuerzos.

SITUACION DE LA INOCUIDAD Y LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS EN LOS PAISES DE LA REGION:
USO DE LA PLATAFORMA EN LINEA (tema 3.3 del programa)®

El Representante de la FAO presento el tema en nombre de la FAO y la OMS como parte de la estrategia
para revitalizar los comités coordinadores FAO/OMS. El enfoque que permitia el intercambio de informacién
entre miembros, asi como la modalidad (plataforma en linea), fueron disefiados para permitir flexibilidad y
aprovechar otros instrumentos existentes de la FAO y la OMS a fin de garantizar la coherencia y facilitar su
uso. Debido a la limitada tasa de respuesta y al estado incompleto de algunas aportaciones de informacién
(por ejemplo, preguntas sin responder, estado de borrador, etc.), se plantearon preguntas especificas al
Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, a fin de entender la pertinencia de la plataforma para los miembros,
las dificultades afrontadas y el apoyo que se podria proporcionar para abordar dichas dificultades.

Los delegados destacaron que uno de los problemas fundamentales que afrontaron los paises fue la limitada
o nula funcionalidad de los puntos de contacto del Codex o los comités nacionales del Codex. Las razones
de esto incluyeron la institucion en la que estaba ubicado el punto de contacto del Codex, la falta de apoyo
institucional o de politicas, la falta de recursos financieros, la insuficiencia de los conocimientos o de la
sensibilizacion sobre la labor del Codex y su finalidad y valor, los problemas para comunicarse o interactuar
con los diferentes ministerios y partes interesadas pertinentes, y la falta de compromiso y apoyo de alto nivel.

El motivo por el que algunos paises no pudieron facilitar la informacién en la plataforma en linea fue la
dificultad para alcanzar un consenso sobre el contenido y obtener la aprobacion, especialmente cuando las
autoridades competentes del sistema nacional de control alimentario no estaban definidas claramente en la
legislacion nacional.

El Representante de la FAO tomoé nota de las dificultades encontradas por los puntos de contacto del Codex
y los comités nacionales del Codex, y las diferentes razones de estas, e indicd que esto se abordaria en
programas de desarrollo de la capacidad que ya estuvieran realizandose o que se realizarian en el futuro, en
particular, proyectos del Fondo Fiduciario del Codex (FFC). También se aclaré que los datos enviados a la
plataforma en linea se podian encontrar en la pagina web del Codex en la zona dedicada a los miembros del
Codex.

Conclusion
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion:

i) confirmo el valor de intercambiar informacion sobre los sistemas nacionales de control alimentario y
la adecuacion de la plataforma en linea a su finalidad;

ii) manifesté su acuerdo en relacién con la necesidad de fortalecer los puntos de contacto del Codex de
forma que pudieran desempefiar plenamente su funcion;

iii) expresd su aprecio por la labor llevada a cabo por la FAO y la OMS vy la disposicién de ambas
organizaciones para prestar apoyo a fin de abordar los problemas identificados;

iv) recomendé que los miembros lograran una mayor conciencia sobre la labor del Codex en general y
los puntos de contacto del Codex en particular y promovieran el apoyo a nivel paolitico.

6 CX/AFRICA 19/23/5y CRD 6 (Senegal).
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UTILIZACION DE LAS NORMAS DEL CODEX EN LA REGION (tema 4 del programa)’

La Secretaria del Codex presentd el tema y sefialé que la encuesta en linea se centr6 en el uso de los
siguientes textos del Codex: los limites maximos de residuos para medicamentos veterinarios en los
alimentos, la resistencia a los antimicrobianos y las Directrices regionales para la formulacion de medidas de
control de los alimentos que se venden en la via publica. El objetivo de la encuesta consistia en proporcionar
un mayor conocimiento del alcance del uso y la pertinencia de las normas del Codex, una idea de las
dificultades relacionadas con el uso de estas normas y la obtencién de observaciones generales de los
miembros sobre la realizacién de la encuesta en el futuro.

La Secretaria del Codex destaco la elevada tasa de respuesta a la encuesta (63 %) en comparacion con la
realizada en 2017 (53 %), y sefiald a la atencién del Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, el resultado de
esta, invitando a aportar observaciones sobre el analisis.

Debate

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, tomé nota de los resultados de la encuesta y los miembros
expresaron las siguientes opiniones generales:

e esta informacion resultaba Gtil para comprender los desafios a los que se enfrentan los paises a la
hora de utilizar las normas del Codex y destacaba la necesidad de sensibilizar de manera continua
sobre el valor y el uso de las normas del Codex, asi como la necesidad de alentar a los miembros a
utilizar dichas normas. Se podria otorgar una mayor consideracion a la forma de estructurar el
documento para indicar las cuestiones mas importantes y facilitar el seguimiento a nivel nacional;

e las normas del Codex son las normas de referencia que se emplean en el comercio mundial de
alimentos y resulta esencial que se apliquen, pues la falta de uso puede provocar que queden
obsoletas;

e las futuras encuestas se podrian centrar en cédigos de practicas relacionados con los contaminantes
de los alimentos, ya que estos revisten gran importancia para la region, por ejemplo, el Cédigo de
practicas para prevenir y reducir la contaminacion de los alimentos por micotoxinas, la aplicacion de
las directrices sobre micotoxinas y otros cédigos o directrices del Codex relacionados con peligros
microbiolégicos o cuestiones de higiene;

e la baja adopcion de algunas de las normas del Codex deberia preocupar a todos los miembros. Esto
podria deberse en parte al uso cada vez mayor de normas privadas a nivel nacional en comparacion
con el uso de las normas del Codex. El resultado del proyecto experimental que esta llevando a cabo
el Fondo para la Aplicacion de Normas y el Fomento del Comercio sobre las normas empleadas a
nivel nacional podria fundamentar la labor en curso del Comité del Codex sobre Sistemas de
Inspeccién y Certificacibn de Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CCFICS) sobre
certificacion de terceros;

e se destacaron desafios relacionados con la adopcion de las directrices para los alimentos que se
venden en la via publica, en particular el hecho de que en la mayoria de los paises este sector es
informal y también muy amplio. Solia estar regulado a nivel de la autoridad local y era necesario
aplicar enfoques diferentes para llegar a este sector. Se observé que en la mayoria de los casos los
paises carecian de estrategias sobre cémo abordar la inocuidad de los alimentos en este sector y que
era necesario aplicar enfoques mas innovadores, asi como aumentar la colaboracion con las
autoridades locales. El intercambio de experiencias sobre como regular el sector informal, por
ejemplo, mediante una reunion especial del Comité Coordinador, podria facilitar los progresos en este
ambito;

e es posible que en algunos casos se necesiten directrices sobre aplicacion para facilitar la adopcion
de las normas del Codex.

7 CX/AFRICA 19/23/6 y CRD 6 (Senegal).
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El miembro observador del Reino Unido recordé que, en su 42.° periodo de sesiones (2019), la Comisién del
Codex Alimentarius habia sefialado que la labor en curso del CCFICS destinada a elaborar una orientacién
sobre programas voluntarios de aseguramiento por parte de terceros tenia como objetivo apoyar los
mecanismos reglamentarios existentes en los paises, no perjudicarlos.

Conclusioén
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion:

i) tomo nota del resultado de la encuesta y reconocio el valor de esta informacion; asimismo, acordd
apoyar futuras encuestas y que estas se deberian seguir realizando dos veces al afio;

i) recomendd que las observaciones formuladas en la presente reunion se tuvieran en cuenta en futuras
encuestas y en los informes correspondientes;

iii) alentd a los paises a desarrollar formas innovadoras de aplicar las Directrices regionales para la
formulacién de medidas de control de los alimentos que se venden en la via publica en Africa
(CXG 22R-1997) y compartir las experiencias al respecto.

ASUNTOS PLANTEADOS POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y OTROS COMITES DEL
CODEX (tema 5 del programa)?

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, examind la informacion proporcionada en los documentos
CX/AFRICA 17/22/6 y CX/AFRICA 17/22/6 Add.1, y tomé nota de los asuntos que se presentaban con fines
de informacién. En esta reunién, el Comité Coordinador debatié los siguientes aspectos remitidos para adoptar
medidas, sefialando al mismo tiempo que otros se debatirian en los temas del programa pertinentes.

Grupos de trabajo por medios electrénicos

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, sefialé la importancia de celebrar un debate profundo sobre los
desafios y obstaculos a la participacion en los grupos de trabajo por medios electrénicos (GTe), asi como la
necesidad de determinar posibles soluciones, y acordé celebrar un debate informal como aportacién a un
debate mas amplio en el tema 7.1 del programa.

Establecimiento de prioridades en los trabajos

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, considerd su carga de trabajo en vista de la invitacion del Comité
Ejecutivo de la Comisién del Codex Alimentarius en su 73.2 reunién a establecer prioridades y escalonar las
nuevas propuestas de trabajos, asi como garantizar el equilibrio de su agenda para proporcionar un foro de
debate regional, y formul6 las siguientes observaciones.

e Es posible que la tasa de avance de las normas no esté relacionada solo con el tiempo sino también
con la capacidad de los paises de dirigir y hacer avanzar los trabajos, la comunicacién deficiente y el
intercambio de informacién insuficiente entre paises, y la generacion y disponibilidad de datos
cientificos insuficientes.

e Las nuevas propuestas de trabajos deben evaluarse adecuadamente para garantizar su factibilidad
antes de que el Comité Coordinador recomiende el inicio del trabajo en cuestion.

e En los esfuerzos por mejorar los procesos de establecimiento de prioridades se deberian tener en
cuenta los procesos de establecimiento de prioridades ya desarrollados por otros comités del Codex,
por ejemplo, el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH), y estos se deberian llevar a
cabo de manera paralela a la labor en curso de forma que no retrase el trabajo actual del Comité
Coordinador.

e Dado el nuevo impulso para abordar la inocuidad de los alimentos en la region, en particular la
importante funcion de las normas del Codex y el Comité Coordinador en la aplicacion de la Zona de
Libre Comercio Continental Africana, poner limites al nUmero de normas que se deben considerar o
elaborar en una reunion especifica del Comité Coordinador resultaria contraproducente en este
momento. No obstante, se podria considerar lo siguiente: i) encontrar mecanismos diferentes e
innovadores de trabajo entre reuniones para avanzar en la labor de establecimiento de normas, en
particular solicitar a la UA que apoye el trabajo entre reuniones mediante la organizacion de grupos de
trabajo presenciales; y ii) celebrar reuniones mas frecuentes del Comité Coordinador para abordar su
abundante carga de trabajo.

8 CX/AFRICA 19/23/7, CX/AFRICA 19/23/7 Add.1, CRD 6 (Senegal) y CRD 7 (Asociacién Internacional de Confiteria).
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El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, convino en que era necesario examinar en mayor medida cémo
mejorar su labor de establecimiento de normas teniendo en cuenta los diferentes enfoques y los obstaculos y
desafios determinados mas arriba.

Conclusién

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, acordé que el Coordinador dirigiria la elaboracion de un documento
sobre establecimiento de prioridades en la labor del Comité, en colaboracién con otras partes como la UA 'y
teniendo en cuenta los debates celebrados en la reunién. El Comité Coordinador estudiaria dicho documento
en su préxima reunién.

Armonizacion de las disposiciones sobre aditivos alimentarios

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, tomo nota de la orientacion del Comité del Codex sobre Aditivos
Alimentarios (CCFA) acerca de la armonizacion de las disposiciones sobre aditivos alimentarios de las normas
de productos basicos con la Norma general para los aditivos alimentarios (NGAA), indic6 que actualmente no
era necesario adoptar medidas con respecto a las normas existentes elaboradas por el Comité Coordinador
ya que estas no incluian disposiciones sobre aditivos alimentarios, y acorddé que tendria en cuenta la
orientacién en su labor en curso y en el futuro.

Enmiendas al documento CXS 325R-2017

Tras una solicitud de aclaracion de dos descriptores asociados al Cuadro 1 de la Seccién 3.2.2, titulada
“Criterios de calidad”, el Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, acordd simplificar el cuadro para hacer
referencia a las categorias como Categoria | y Categoria Il e incluir los descriptores conexos como notas a
pie de pagina del cuadro (Apéndice VI).

Con respecto a la Seccion 3.4 sobre la composicion de &cidos grasos, el Comité Coordinador, en
su 23.2 reunion, aclaré que el nivel de acido linolénico especificado en la norma deberia ser < 1 % en lugar
de 1-11 %, segun los datos disponibles, y acordé enmendar la norma en consecuencia (Apéndice VI).

Trabajo del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas en relacion con los anacardos

Las delegaciones indicaron su firme apoyo al nuevo trabajo sobre los anacardos, dada la importancia de este
producto para sus economias.

Conclusion

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, acord6 informar al Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas
Elaboradas (CCPFV) de su firme apoyo al nuevo trabajo destinado a elaborar una norma sobre los anacardos,
asi como del interés de los miembros por respaldar un grupo de trabajo en el futuro sobre la elaboracién de
esta norma, ya sea como copresidentes o participantes.

LABOR DEL CODEX PERTINENTE PARA LA REGION (tema 6 del programa)®

El Coordinador present6 el documento CX/AFRICA 19/23/8 y destaco los aspectos principales de la labor del
Codex de importancia para la region, entre ellos, los siguientes: las aflatoxinas en los alimentos, las
actividades del FFC, algunos de los trabajos en curso de los comités del Codex pertinentes para Africa y
recomendaciones generales al respecto.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, respaldé las recomendaciones de su Coordinador y tomé nota de
las siguientes opiniones sobre algunas de las recomendaciones y cuestiones.

e Organizacion conjunta de las reuniones: se apoy0 la recomendacion sobre la organizaciéon conjunta
de las reuniones de los comités del Codex en la region teniendo en cuenta que esto elevaba el perfil
de la region, elevaba también el perfil de la inocuidad de los alimentos y del Codex en el pais en
cuestion y facilitaba el compromiso politico de alto nivel, incrementaba la participacion de los
miembros de la regién y también aumentaba la influencia dentro del sistema del Codex. Por tanto,
resultaba importante para los paises de la region poner en marcha estrategias que permitieran realizar
esta recomendacion.

9 CX/AFRICA 19/23/8 y CRD 7 (Asociacion Internacional de Confiteria).
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e FFC: se inform6 de que la region habia obtenido resultados relativamente satisfactorios en cuanto al
namero de proyectos apoyados por el FFC y que estos proyectos habian repercutido positivamente
en los beneficiarios, por tanto, se alentaba a los miembros a presentar solicitudes de apoyo para la
cuarta ronda del FFC2. Asimismo, se propuso que resultaba necesario compartir con el Comité
Coordinador las experiencias y ensefianzas adquiridas por los beneficiarios anteriores.

e Participacién en la labor de los comités del Codex: se expresé la necesidad de que los miembros
participasen activamente en la labor del Codex y principalmente en el trabajo actual de los GTe sobre
el establecimiento de niveles maximos para el acido cianhidrico en la yuca y los productos a base de
yuca (del Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos [CCCF]), la elaboracién de un
documento de debate sobre las micotoxinas en los productos a base de yuca fermentada (del CCCF)
y los limites maximos de residuos para productos plaguicidas registrados en Africa no respaldados
por los fabricantes originales que figuran en los cuadros 2A y 2B (del Comité del Codex sobre
Residuos de Plaguicidas [CCPRY]).

e Centro de excelencia para el control de las micotoxinas: se inform6 de que el Centro de excelencia
africano para las micotoxinas y la inocuidad de los alimentos se encontraba actualmente en
funcionamiento y se alent6 a los miembros a determinar y alentar a candidatos adecuados (incluidas
candidatas) a nivel nacional que pudieran beneficiarse del centro. La informacién sobre el proceso de
presentacion de solicitudes y la direccién de contacto se compartirian con todos los miembros a través
del Coordinador.

El Representante de la OMS recordé a los delegados que un acto sobre el FFC celebrado paralelamente a la
23.2 reunién del Comité Coordinador brindé la oportunidad de realizar un debate més profundo sobre el FFC
y que se podria elaborar un documento sobre los éxitos y desafios del FFC, tal como pidié uno de los
miembros, para proporcionar informacion a los paises miembros.

Conclusién
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion:

i) se mostrd de acuerdo en que la labor que se estaba llevando a cabo en diversos comités del Codex,
determinada por el Coordinador, resultaba pertinente para la region;

ii) asimismo, acordd aumentar los esfuerzos por participar en diversos GTe en los ambitos determinados
y por colaborar en la preparacion y presentacién conjuntas de propuestas de nuevos trabajos en
esferas de interés comun;

iii) alentd a los miembros a aprovechar el apoyo ofrecido por el FFC2 y a presentar sus solicitudes para
la cuarta ronda.

APLICACION DEL PLAN ESTRATEGICO DEL CODEX PARA 2014-2019 (tema 7.1 del programa)2°

La Secretaria del Codex presenté el tema del programa sefialando que el mandato del Plan estratégico
mundial del Codex para 2014-2019 estaba finalizando y que habia numerosas ensefianzas Utiles que se
debian adquirir del seguimiento y la aplicacién del plan y que era necesario tener en cuenta al aplicar el nuevo
plan estratégico. Se informé al Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, de que en el 43.° periodo de sesiones
de la Comision del Codex Alimentarius se presentaria un informe final sobre la aplicacion del Plan estratégico
(2014-2019), para el cual se necesitaban aportaciones de la region.

La Secretaria del Codex record6 a los delegados la importante funcion que desempefian los miembros tanto
en el seguimiento como en la aplicacion, sefialando que las actividades que no se pueden cuantificar ni seguir
tampoco se pueden gestionar ni mejorar, y pidié a los miembros que acordaran un mecanismo adecuado
mediante el cual pudieran informar regularmente a la Secretaria del Codex sobre los progresos realizados.

El Coordinador presentd los progresos sobre la aplicacion del plan estratégico regional sefialando los desafios
de la adhesién al plan inicial. EI Coordinador destacd también algunos de los logros, entre ellos, la
representacion del Comité Coordinador en todas las reuniones del Comité Ejecutivo de la Comision del Codex
Alimentarius, la celebracién periédica de reuniones consultivas técnicas regionales para armonizar
posiciones, y el elevado nivel de participacién en las actividades de capacitacién relacionadas con el Codex.
La participacién en las reuniones del Codex y los GTe siguié siendo bastante baja, aunque se produjeron
hechos destacados como la organizacion por parte de Uganda de la reunion del Comité del Codex sobre
Frutas y Hortalizas Frescas y la presidencia o copresidencia de GTe por parte de un mayor nimero de paises
en la regién. Se siguieron realizando esfuerzos por sensibilizar a nivel de politicas y actualmente existe cierto
impulso en el &mbito de la inocuidad de los alimentos y el Codex en la region que los paises deben aprovechar.

10 CX/AFRICA 19/23/9.
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El Coordinador también destac6 que la regiéon no habia avanzado en otros a&mbitos como el envio de datos
para apoyar el asesoramiento cientifico y el establecimiento de normas, y el Comité Coordinador, en su
23.2reunién, sefialé que esta era una esfera que debia impulsarse en el préximo plan estratégico.

Como seguimiento del examen periddico de la gestion de la labor del Codex en lo que respecta a los GTe, la
Secretaria del Codex record6 la recomendacion formulada por la Comisiéon del Codex Alimentarius en su
40.° periodo de sesiones de trabajar con los coordinadores y los comités para examinar los obstaculos a la
participacion activa y determinar posibles soluciones!'. En los debates se destacaron los siguientes
impedimentos generales a la participacion en los GTe:

e Tiempo

a. gestion del tiempo (desde la perspectiva tanto de los presidentes de los GTe como de los
participantes);

b. participacion y registro oportunos en las reuniones y plazos posteriores.
e Cuestiones técnicas

a. aspectos técnicos relacionados con el mandato del GTe y disposicion de conocimientos y
experiencia sobre el tema para participar eficazmente;

b. oportunidades y desafios en la utilizacion de la tecnologia de seminarios web;

c. conectividad a Internet limitada y otros problemas relacionados con la tecnologia de la
informacion;

d. conocimientos y experiencia sobre el uso de la plataforma de los GTe del Codex.
e Obstaculos relacionados con el idioma
e Coordinacion del trabajo del GTe por parte del punto de contacto

a. comunicacion en términos de coordinacién nacional con expertos pertinentes;

b. preparacion y organizacion de una estructura nacional que incluya la gestion de las
comunicaciones de la Secretaria del Codex sobre los GTe y los plazos correspondientes.

e Compromiso con el trabajo
a. falta de observaciones;
b. confianza para participar.

En su 23.2reunién, el Comité Coordinador sefialé que abordar estas cuestiones requeria un enfoque de
diversos niveles que incluyera el fortalecimiento de las estructuras nacionales, tal como se describe en el
tema 3 del programa. Los miembros reconocieron claramente que necesitaban encontrar formas de participar
gue funcionaran en el contexto de su realidad. Se sefial6 que todos los GTe que el Comité Coordinador habia
establecido habian notificado dificultades de participacién y que era necesario tomar medidas para abordar
esto, ya que los nuevos GTe establecidos habian iniciado su labor. Se apreciaron los esfuerzos que esta
realizando la Secretaria del Codex para prestar apoyo destinado a abordar los problemas técnicos y se acogi6
con agrado cualquier iniciativa que pudiera ayudar a los puntos de contacto del Codex en su funcién de gestion
y comunicacion.

Conclusiéon
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion:

i) puso de relieve los logros tanto del plan estratégico mundial como regional, asi como la importancia
de aplicar las ensefianzas adquiridas del seguimiento y aplicacién de estos planes al iniciar la
aplicacién del Plan estratégico para 2020-2025;

i) pidi6 a los miembros que proporcionaran informacién de manera proactiva a través del Coordinador
para facilitar la preparacion del informe final del Plan estratégico correspondiente a 2014-2019;

iil) sefial6 la necesidad de incrementar la contribucion de la region a la labor de asesoramiento cientifico
gue respalda las normas del Codex mediante el desarrollo de la capacidad y la mejora de la
coordinacion regional;

11 CX/AFRICA 19/23/5, parrs. 6y 7.
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iv) reconocio los desafios actuales relativos a la participacion en las reuniones del Codex y en los GTe y
acordd emplear los mecanismos existentes en el contexto del Codex, es decir, herramientas web, asi
como celebrar reuniones de coordinacién antes y durante las reuniones, y buscar soluciones
innovadoras para abordar los desafios a los que se enfrenta la regién y aumentar la participacion de
esta en la labor en curso del Codex.

PLAN ESTRATEGICO DEL CODEX PARA 2020-2025: PROGRAMA DETALLADO DE APLICACION
(tema 7.2 del programa)’?

La Secretaria del Codex presento el tema recordando que la Comisién del Codex Alimentarius habia aprobado
el Plan estratégico del Codex para 2020-2025 en su 42.° periodo de sesiones, destacando algunas de las
diferencias clave con respecto al plan estratégico actual y sefialando la flexibilidad del nuevo plan estratégico
en términos de aplicacién. La Secretaria del Codex hizo hincapié en que la asimilacion y responsabilidad de
la aplicacion del plan estratégico se compartian entre los miembros y observadores del Codex, los érganos
auxiliares del Codex y la Secretaria del Codex, asi como la secretaria del pais anfitridon y los presidentes. La
Secretaria del Codex recordd al Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, que el Comité Ejecutivo de la
Comisién del Codex Alimentarius habia establecido un subcomité destinado a supervisar y facilitar la
elaboracion de un plan de trabajo para la aplicacion del plan estratégico y que se habia pedido al Comité
Coordinador que proporcionara informacion detallada sobre las actividades que emprenderia para apoyar la
aplicacién del Plan estratégico para 2020-2025 durante los préximos dos afios.

El Presidente recordd que el Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, habia establecido un grupo de trabajo
de la reunion presidido por Kenya y copresidido por el Senegal con el fin de abordar esta peticién. Kenya, que
ejercia la presidencia del grupo de trabajo de la reunién, resumio el resultado de los debates del grupo de
trabajo, que se presentan en el documento CRD 10, y sefial6é que el grupo de trabajo habia otorgado prioridad
a las actividades relacionadas con las metas 1, 3 y 4 para los préximos dos afios, que habia determinado una
serie de actividades cuya ejecucién estaba prevista para este periodo y que habia identificado la necesidad
de llevar a cabo trabajos adicionales que se podrian completar mediante un GTe de duracién limitada.

Debate

Las delegaciones expresaron su aprecio por la labor del grupo de trabajo y manifestaron su acuerdo general
con las metas a las que se habia otorgado prioridad, sefialando al mismo tiempo que en dos afios estas
prioridades podrian revisarse. Existia un consenso general sobre la naturaleza de las actividades
determinadas, pero se consideré que estas requerian cierto perfeccionamiento a fin de ajustarse de forma
mas adecuada a los objetivos y logros.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, recordé el debate (tema 7.1 del programa) sobre la necesidad de
incluir una actividad adicional para promover la participacion de la regién en la generacién y suministro de
datos de apoyo a la labor del Codex y el asesoramiento cientifico conexo. Se propuso que, como punto de
partida, esta actividad podria incluirse en el Objetivo 4.2 del Plan estratégico destinado a abordar la
participacion técnica de los miembros en la labor del Codex y proporcionar datos de apoyo a dicha labor.

Teniendo en cuenta la necesidad de perfeccionar las actividades, asi como de definir a las partes
responsables y un enfoque para realizar un seguimiento de los progresos, el Comité Coordinador, en su
23.2 reunién, se mostré de acuerdo con la propuesta de establecer un GTe para continuar el trabajo. También
convino en que se deberia considerar cémo podria el plan de trabajo regional en materia de comunicacién
(tema 8 del programa) apoyar la aplicacion del Plan estratégico para garantizar la coherencia y reducir al
minimo la duplicacion de actividades.

Conclusion
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion:
i) acogi6 con satisfaccién el nuevo Plan estratégico del Codex para 2020-2025;

ii) acordd centrarse en la ejecucion de las actividades destinadas al logro de las metas 1, 3 y 4 del Plan
estratégico para 2020-2025;

iii) acordd establecer un GTe, presidido por Kenya y copresidido por el Senegal, que trabajase en inglés
y francés, con el siguiente mandato:

a. perfeccionar las actividades que se van a llevar a cabo en la region para apoyar la aplicacion
del Plan estratégico durante los préximos dos afios, teniendo en cuenta los debates
celebrados en la 23.2 reunion del Comité Coordinador (CRD 10);

b. incluir en el plan de trabajo la informacion adicional necesaria sobre responsabilidades, metas

12 CX/AFRICA 19/23/10, CRD 8 (Kenya y Senegal) y CRD 10 (Informe del grupo de trabajo de la reunion).



61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

REP20/AFRICA 14

y enfoque del seguimiento;

c. presentar a la Secretaria del Codex el plan de trabajo propuesto para el Comité Coordinador
a través del Coordinador antes del 31 de diciembre de 2019, para su incorporacion a un plan
de trabajo general destinado a la aplicacién del Plan estratégico 2020-2025 por parte del
subcomité de planificacion estratégica.

iv) alent6 a todos los miembros a participar en el GTe a fin de garantizar que el plan de trabajo fuera
realista y factible en los préximos dos afios y reflejase al mismo tiempo las necesidades prioritarias
de la region.

PLAN DE TRABAJO DEL CODEX EN MATERIA DE COMUNICACION (tema 8 del programa)?3

La Secretaria del Codex presentd el tema recordando el apoyo expresado por el Comité Ejecutivo de la
Comisién del Codex Alimentarius en su 74.2 reunién (Roma, 2017) a “... la necesidad de que los miembros
contribuyeran a [la] elaboracion y aplicacion...” del actual plan de trabajo del Codex en materia de
comunicacion y “... las posibilidades de una participacién y repercusién mayores a través de la cooperacion,
adaptada a las circunstancias, con los comités coordinadores FAO/OMS”14,

La Secretaria del Codex destacoé las oportunidades que ofrecian tanto las redes sociales como los medios de
comunicacion tradicionales para sensibilizar sobre las cuestiones del Codex, ya fuera al mas alto nivel politico
o al presentar informes, por ejemplo, sobre iniciativas técnicas y de creacion de capacidad. La Secretaria
reiter6 la disponibilidad del equipo de comunicaciones de la Secretaria del Codex para colaborar con los
miembros y el Coordinador a fin de poner en préactica el plan de trabajo en materia de comunicacion, también
mediante la creacién de grupos de comunicacion rapida con herramientas como WhatsApp, que se utilizan
amplia y eficazmente en toda la region.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, reconocié la importancia de otorgar prioridad a las comunicaciones
regionales del Codex y expresé su amplio apoyo a las iniciativas de comunicacion emprendidas y al plan de
trabajo presentado.

Conclusion
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, acordo:
i. aprobar el plan de trabajo regional en materia de comunicacién (Apéndice II);
ii. establecer una red de comunicaciones empleando herramientas como WhatsApp;
iii. determinar, a través del Coordinador, un centro de coordinacion en materia de comunicacion;

iv. mantener contactos con la Secretaria del Codex, principalmente a través del Coordinador, a fin de
ejecutar el plan de trabajo en materia de comunicacion durante el periodo comprendido entre la 23.2 y
la 24.2 reunién del Comité Coordinador.

PROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA LOS PRODUCTOS A BASE DE YUCA FERMENTADA
COCINADA (tema 9 del programa)?®

El Cameran, que ejercia la presidencia del GTe, presentd el tema y destaco los progresos realizados en la
preparacion del proyecto de norma y las cuestiones pendientes que debian abordarse, incluidas en el
documento CX/AFRICA 19/23/12.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, convino en debatir el proyecto de norma seccién por seccion,
teniendo en cuenta las observaciones remitidas, realiz6 las correcciones editoriales adecuadas y toma las
decisiones que se indican en los siguientes parrafos.

Debate

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, manifesté su acuerdo con las secciones sobre el ambito de
aplicacién (Seccién 1), los aditivos alimentarios (Seccion 4) y la higiene de los alimentos (Seccién 6) del
proyecto de norma.

Descripcién

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, acordd revisar el dltimo parrafo de la seccion sobre la descripcion
e introdujo un subapartado (el relativo a la manipulacion) para aclarar la finalidad del parrafo, revisé también

13 CX/AFRICA 19/23/11.
14 REP18/EXECL, parrs. 9y 11.
15 CX/AFRICA 19/23/12, CX/AFRICA 19/23/12 Add.1 y CRD 4 (Kenya).
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el texto sobre “manipulacion” a fin de aclarar que el parrafo se referia al almacenamiento y la manipulacion
del producto fermentado sin cocinar, e incluyé la frase relativa al cumplimiento de unas “condiciones de tiempo
y temperatura” que no comprometan la inocuidad del producto durante el almacenamiento y el transporte del
producto sin cocinar con el fin de proporcionar mas flexibilidad en la aplicacion de la norma.

Factores generales de calidad

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, sefialé que la humedad era un factor importante para las
caracteristicas organolépticas de un determinado producto a base de yuca fermentada cocinada y que el
contenido de humedad variaba en funcién del tipo concreto de producto a base de yuca fermentada cocinada,
por tanto, seria necesario definir este parametro de calidad para cada producto especifico. En consecuencia,
el Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, acordé introducir la siguiente frase descriptiva para abordar este
aspecto: “El contenido de humedad deberia ser caracteristico de cada producto”.

Factores especificos de calidad

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, sefial6 que existian diferentes métodos de preparacion y
presentacion de productos a base de yuca fermentada cocinada y que el contenido de humedad era distinto
en cada producto. Por tanto, como resultaria dificil establecer valores numéricos comunes para este
parametro, se acordo eliminar “Contenido de humedad, m/m, maximo”.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, también acordd eliminar los corchetes de la disposicién
correspondiente a la acidez total, pues los valores propuestos se basaban en los datos disponibles.

Contaminantes

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, recordo los debates que se estaban celebrando en el CCCF6 en
relacion con el establecimiento de niveles méximos para el &cido cianhidrico en los productos a base de yuca
fermentada cocinada y acordé lo siguiente:

e eliminar el anteproyecto de niveles maximos de 0,001 mg/kg y 0,85 mg/kg;

e anadir la siguiente nota a pie de pagina: “Los valores del acido cianhidrico total se determinaran una
vez se hayan completado los trabajos en curso en el Comité del Codex sobre Contaminantes de los
Alimentos (CCCF)".

Nombre del producto

La disposicién se enmendd para incluir la declaracion o bien del nombre especifico o bien del nombre local.

Métodos de andlisis

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, tomé nota de la explicaciéon proporcionada por la Secretaria del
Codex de que la competencia para determinar los métodos adecuados de analisis de la calidad y evaluacion
de la inocuidad de los productos a base de yuca fermentada cocinada correspondia al Comité Coordinador,
y que una vez determinados dichos métodos, se presentarian al Comité del Codex sobre Métodos de Analisis
y Toma de Muestras (CCMAS) para su aprobacion y posterior inclusiéon en los Métodos de analisis y muestreo
recomendados (CXS 234-1999). Se acordé que dichos métodos se identificarian en una fecha futura.

Anexo

Se acordé eliminar el anexo y que la informacién contenida en €l se publicaria en el sitio web del Codex como
documento de informacién. En consecuencia, se elimind la referencia al anexo en la Seccién 3.3.

Conclusién
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, acordo:

i) remitir el proyecto de norma para los productos a base de yuca fermentada cocinada a la Comisién del
Codex Alimentarius en su 43.° periodo de sesiones para su aprobacion en el tramite 8 (Apéndice Il1);

i) remitir el proyecto de disposiciones relativas al etiquetado al Comité del Codex sobre Etiquetado de
Alimentos (CCFL) para su aprobacion;

iii) publicar los ejemplos de productos especificos a base de yuca fermentada cocinada como documento de
informacion en el sitio web del Codex para que sirvan de referencia en el futuro (Apéndice VII).

16 CX/AFRICA 19/23/12, parrs. 24y 25.
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PROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA LAS HOJAS FRESCAS DE GNETUM SPP. (tema 10 del
programa)'’

El Camerun, que ejercia la presidencia del GTe, present6 el tema y proporcion6 un resumen del informe del
GTe, especialmente en lo que respecta a los cambios que se habian introducido en el proyecto de norma,
entre ellos, la armonizacion del proyecto de norma con el formato normalizado de las normas relativas a las
frutas y hortalizas frescas y la aclaracion en el titulo y el ambito de aplicacion de que la norma se aplica a las
hojas frescas.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, convino en debatir el proyecto de norma seccién por seccion,
teniendo en cuenta las observaciones remitidas, realizé las correcciones editoriales adecuadas y tomo las
decisiones que se indican en los siguientes parrafos.

Debate

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunidn, acordd el titulo, el ambito de aplicacion (Seccion 1), la descripcion
(Seccibn 2), las disposiciones relativas a la tolerancia (Seccién 4), el envasado (Seccién5.1), los
contaminantes (Seccién 7) y la higiene de los alimentos (Seccion 8) del proyecto de norma.

Descripcién

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, examiné la propuesta de incluir algunas definiciones en esta
seccion, sefiald que los requisitos minimos establecidos en la Seccion 3.1 resultaban claros y acordé que no
habia necesidad de incluir dichas definiciones.

Requisitos minimos

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunidn, acordd aclarar ain mas el requisito relativo a la presentacion de
un aspecto fresco mediante la especificacion de un contenido de agua minimo del 60 %. Como consecuencia
de ello, se eliminé la Seccién 3.3, sobre la “frescura de las hojas”, ya que se considerd una repeticion de lo
gue ya se especificaba en el ambito de aplicacién, donde se establece que la norma se aplica a las hojas
frescas enteras y cortadas en tiras, y que el parametro sobre la “frescura de las hojas” era subjetivo y dificil
de aplicar tanto en el entorno reglamentario como en el comercial.

Nombre del producto

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, acordd que se incluyeran ejemplos de nombres locales para las
hojas de Gnetum spp. en una nota a pie de pagina para facilitar la referencia; como consecuencia de ello, se
elimind el Anexo Il (nombres locales de Gnetum spp.) del proyecto de norma.

Envases no destinados a la venta al por menor

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, acordd armonizar alin mas la seccion sobre envases no destinados
a la venta al por menor con disposiciones similares de las normas para las frutas y hortalizas frescas, y en
particular las siguientes subsecciones: 6.2.1 (Identificacién); 6.2.2 (Naturaleza del producto); 6.2.3 (Origen del
producto); y 6.2.4 (Identificacion comercial). Con esta armonizacion, la Seccién 9 se consideré una duplicacion
y, por tanto, se eliminé.

Conclusiéon
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, acord6 remitir:

i) el proyecto de norma para las hojas frescas de Gnetum spp. a la Comision del Codex Alimentarius,
en su 43.° periodo de sesiones, para su aprobacion en el tramite 8 (Apéndice 1V);

ii) el proyecto de disposiciones para el etiquetado al CCFL para su aprobacion.

ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA LA CARNE SECA (tema 11 del programa)?®

Botswana, que ejercia la presidencia del GTe, presentd el tema del programa y proporciond un resumen del
informe del GTe, asi como los ambitos clave que abarcaba el anteproyecto de norma; asimismo, informo al
Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, de que el grupo de trabajo de la reunién examiné el anteproyecto de
norma sobre la carne seca, resolvié algunos de los problemas pendientes y formulé recomendaciones sobre
una serie de secciones de la norma teniendo en cuenta las recomendaciones que realiz6 el Comité Ejecutivo
de la Comision del Codex Alimentarius en su 71.2 reunion en relaciéon con la armonizacion de las secciones
sobre higiene, contaminantes y residuos de plaguicidas y medicamentos veterinarios con las normas
horizontales pertinentes y en consonancia con los requisitos del manual de procedimiento.

17 CX/AFRICA 19/23/13, CX/AFRICA 19/23/13 Add.1 y CRD 4 (Kenya).
18 CX/AFRICA 19/23/14, CX/AFRICA 19/23/14 Add.1, CRD 4 (Kenya) y CRD 3 (Secretaria del Codex).
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Debate

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, examiné el anteproyecto de norma revisado seccién por seccion,
tomo nota de las observaciones, realiz6 cambios editoriales y tomé las siguientes decisiones:

Ambito de aplicacién

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, acordd enmendar el ambito de aplicacion para incluir la carne seca
de burro y caballo y aclarar que la carne seca estaba destinada al consumo humano, y confirmé de nuevo
que la carne de conejo estaba incluida en la categoria de animales de caza de cria.

Descripcién

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, confirmé que los despojos no se incluian en el ambito de aplicacion
de la norma y acordé afiadir una frase que especificase su exclusién; asimismo, de conformidad con el &mbito
de aplicacién, afadio la categoria de carne de burro y caballo a esta seccién. Se revisé el texto que describe
la forma tipica de elaborar la carne seca para aclarar que salar y afiadir especias eran pasos opcionales. La
seccién se volvid a redactar para garantizar la coherencia y la claridad y para eliminar la duplicacion de
conceptos.

Factores esenciales de composicién y calidad

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, observé que la seccion se habia redactado de nuevo para eliminar
la duplicacién de conceptos que ya abarcaba el &mbito de aplicacién y la seccién sobre la descripcion, y
acordo aprobar la disposicion.

Aditivos alimentarios

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunidn, confirmé que en la NGAA (CXS 192-1995), la carne seca estaba
incluida en la categoria de alimentos “08.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, en piezas
enteras o en cortes”, y que la categoria de alimentos 08.2 incluia varias subcategorias en las que se incluia
la carne seca, por ejemplo, los productos carnicos elaborados sin tratar térmicamente en cortes (08.2.1) y los
productos carnicos tratados térmicamente en cortes (08.2.2).

Se sefial6 que los aditivos alimentarios para los productos carnicos tratados térmicamente en cortes incluidos
en la subcategoria 08.3.2 se habian excluido del anteproyecto de norma, aunque en algunos paises el
tratamiento térmico o coccién formaba parte del proceso de produccion de los productos de carne seca
comercializados. EI Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, acorddé poner la seccion sobre aditivos
alimentarios entre corchetes para celebrar consultas adicionales.

Contaminantes

Esta seccién fue aprobada tal como se presentd debido a que guardaba coherencia con el requisito del manual
de procedimiento para abordar los contaminantes en las normas de productos basicos.

Higiene
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, recordd la recomendacion que le formulé el Comité Ejecutivo de
la Comisién del Codex Alimentarius en su 71.2 reunion (2016) acerca de que los aspectos relativos a la

inocuidad (es decir, la higiene, los contaminantes y los residuos de plaguicidas y medicamentos veterinarios)
de la norma para la carne seca se abordaran haciendo referencia a los textos del Codex, y acordo:

e eliminar el anteproyecto de criterios microbiolégicos del Cuadro 1, titulado “Requisitos microbiol6gicos
maximos tolerables para la carne seca”;

e lainclusion de: i) una referencia al Codigo de practicas de higiene para alimentos con bajo contenido
de humedad (CXC 75-2015) ya que la definicién de carne seca de la horma era coherente con la
definicion de alimentos con bajo contenido de humedad de este Codigo, y ii) los Principios y directrices
para la aplicacion de la gestion de riesgos microbiolégicos (GRM) (CXG 63-2007).

Criterios fisicos y quimicos

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, consider6 el cuadro sobre requisitos fisicos y quimicos vy:

e elimind el limite minimo para la materia grasa cruda sefialando que el producto podia producirse a
partir de carne muy magra;

e elimind el requisito minimo para la sal, ya que la salazén era un paso opcional en la produccién de
carne seca;
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e sefalé que el contenido de ceniza era una medida de la cantidad total de minerales presentes en un
alimento y que su limite maximo no podia ser inferior al limite maximo de sal comun afiadida; y acord6
poner el valor entre corchetes para examinarlo en mayor profundidad.

Etiquetado
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion:

e sefald que era necesario que en la disposicion 7.1 a) se especificase tanto el tipo de carne utilizada
como el nombre local o comun; y, por consiguiente, acordd afadir una nota a pie de pagina en la
disposicion 7.1 a) para proporcionar algunos ejemplos de este tipo de denominaciones locales
utilizadas en la region;

e acordo sustituir el término “retractilado” por “envasado al vacio” en la Seccién 7.2 (Envasado) como
término técnico apropiado.

Tras una solicitud para incluir una disposicion sobre el etiquetado de halal, el Comité Coordinador, en su
23.2reunién, sefialé que el ambito de aplicacion del anteproyecto de norma abarcaba la carne seca en
general, que el sacrificio, la produccion y el comercio de carne estaban sujetos a requisitos reglamentarios
nacionales que podian incluir el halal, y que el término “halal” estaba relacionado con declaraciones de
propiedades, las cuales ya se incluian en las Directrices generales para el uso del término “halal” (CXG 24-
2007) y las Directrices generales sobre declaraciones de propiedades (CXG 1-1979), por tanto, el Comité
Coordinador, en su 23.2 reunion, no incluyé esta disposicion.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, aprobd la disposicién sobre el etiquetado teniendo en cuenta las
enmiendas indicadas en el parrafo 94 b).

Transporte
La seccién se aprobd tal como se presentd en el anteproyecto de norma.

Métodos de andlisis y muestreo

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, corrigié el método de referencia para la determinacion de la
actividad acuosa y también afiadid el tipo correspondiente (tipo Il); posteriormente aprobé la seccion
sefialando que los métodos propuestos se remitirian al CCMAS para su aprobacion.

Se explicé que tras la aprobacion de los métodos por parte del CCMAS y su posterior incorporacién a los
Métodos de andlisis y muestreo recomendados (CXS 234-1999), en la norma se afadiria una disposicion
general que haria referencia al documento CXS 234-1999.

Conclusiéon

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, observd que se habian realizado progresos importantes en la
revision del anteproyecto de norma y que algunas secciones seguian entre corchetes y era necesario
examinarlas en mayor profundidad.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, acordo:

i) remitir el anteproyecto de norma para la carne seca a la Comision del Codex Alimentarius en su
43.° periodo de sesiones para que lo aprobara en el trdmite 5 (Apéndice V);

i) remitir las disposiciones relativas al etiquetado y los métodos de andlisis al CCFL y al CCMAS,
respectivamente, para su aprobacion;

iii) establecer un GTe, presidido por Botswana y copresidido por Kenya y Marruecos, que trabajase en
inglés y francés, para examinar las disposiciones entre corchetes y las observaciones recibidas en el
tramite 5, tener en cuenta los debates celebrados en la presente reunidn y preparar un proyecto de
norma revisado para su difusién con objeto de recabar observaciones en el tramite 7 y someterlo a la
consideracion del Comité Coordinador en su 24.2 reunion.

El informe del GTe deberia ponerse a disposicion de la Secretaria del Codex al menos tres meses antes de
la 24.2 reunion del Comité Coordinador.
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DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LA ELABORACION DE DIRECTRICES REGIONALES PARA
FORMULAR LEYES ALIMENTARIAS ARMONIZADAS EN LA REGION DEL COMITE COORDINADOR
FAO/OMS PARA AFRICA (tema 12 del programa)*®

Kenya, como autor del documento, presento la propuesta preparada con el beneplacito otorgado por el Comité
Coordinador en su 22.2 reunién, destacando el largo historial de este tema en el contexto del Comité
Coordinador; asimismo, sefialé que la necesidad de trabajar en este ambito nunca habia sido tan elevada
teniendo en cuenta la reciente ratificacion de la Zona de Libre Comercio Continental Africana y pidié al Comité
Coordinador, en su 23.2 reunion, que iniciara un nuevo trabajo en este ambito.

Debate

Se manifesté un amplio apoyo a esta propuesta y se reconocié su oportunidad y valor. No obstante, también
se destacaron algunos desafios a la hora de llevar a cabo dicho trabajo y que, en Ultima instancia, podrian
limitar su uso, entre ellos los siguientes: la diversidad de instrumentos legislativos y sistemas juridicos en los
paises de la region, los diferentes niveles de desarrollo de la legislacién sobre inocuidad de los alimentos, asi
como las capacidades de aplicacién de los paises.

El Representante de la FAO, sefialando tanto el amplio interés como las posibles dificultades, indicé que, a
fin de reflejar dichos desafios, el objetivo del trabajo deberia ser la preparacién de un conjunto de directrices
gue ayudase a los paises a redactar o revisar sus legislaciones nacionales en relacién con los alimentos y el
control de estos, respaldando asi la armonizacion de estas en todo el continente.

Dado el apoyo general a la propuesta de nuevo trabajo, el Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, examiné
el documento del proyecto y, teniendo en cuenta los debates, tomé las siguientes decisiones:

e Titulo: revisé el titulo para establecerlo como “Directrices para apoyar la elaboracion de leyes
alimentarias armonizadas en la regién del Comité Coordinador FAO/OMS para Africa”, ya que este
reflejaba de manera mas adecuada el objetivo del trabajo de elaborar directrices que ayuden a los
paises a redactar o revisar sus legislaciones nacionales de manera que se promueva la armonizacion
(del campo a la mesa) en lugar de elaborar una Unica ley alimentaria armonizada;

e acordd que el documento del proyecto se deberia redactar de forma que reflejase el objetivo del
trabajo y que deberia estar en consonancia con el titulo del documento del proyecto; asimismo,
sustituyo la referencia a los paises africanos por “miembros de la region”, ya que esto garantizaria
gue el Comité Coordinador no ampliara su jurisdiccién mas alla de su mandato;

e Seccidn 4 c): acordd i) revisar esta seccion para incluir referencias a los documentos pertinentes de
la CEDEAO, tal como se indicaba en el documento CRD 6; ii) afiadir texto que proporcionara la
flexibilidad de hacer referencia a otros documentos conexos de las comunidades econdémicas
regionales con condicién de observadoras del Codex, en caso de que resultara pertinente y
apropiado, v iii) corregir los titulos de las publicaciones de la FAO y la OMS;

e Seccidn 4 d): acordd revisar esta seccion para hacerla mas factible;

e Seccion 5: acordd que el texto sobre los objetivos estratégicos se armonizara con el nuevo Plan
estratégico del Codex para 2020-25;

e Seccidn 6: acordé incluir una referencia a los Principios y directrices para los sistemas nacionales de
control de los alimentos (CXG 82-2013);

e acordd que el documento del proyecto se editara para abordar cualquier incoherencia pendiente.
Conclusion
El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, acordo:

i) iniciar un nuevo trabajo sobre un conjunto de directrices que ayudaria a los paises a redactar o revisar
su legislacion nacional en relacion con los alimentos y el control de estos;

ii) solicitar a Kenya que revisara el documento del proyecto en consonancia con el debate y que remitiera
ala Comision del Codex Alimentarius, a través de la Secretaria del Codex, el documento del proyecto
revisado para que esta lo aprobara como nuevo trabajo en su 43.° periodo de sesiones;

19 CX/AFRICA 17/23/15 y CRD 6 (Senegal).
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iii) establecer un GTe, presidido por Kenya y copresidido por el Senegal y Marruecos, que trabajase en
inglés y francés, para preparar el anteproyecto de directrices, en caso de que la Comisién del Codex
Alimentarius lo aprobara, a fin de difundirlo para recabar observaciones en el tramite 3 y someterlo a
la consideracién del Comité Coordinador en su 24.2 reunion.

El informe del GTe deberia ponerse a disposicion de la Secretaria del Codex al menos tres meses antes de
la 24.2 reunion del Comité Coordinador.

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LA ELABORACION DE UNA NORMA REGIONAL RELATIVA A UNA
BEBIDA NO ALCOHOLICA FERMENTADA A BASE DE CEREALES (MAHEWU) (tema 13 del programa)?°

No se examiné el tema del programa debido a que el miembro que presentaba el documento (Eswatini) no
asistioé a la reunion. El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, sefialé que consideraria este tema en su
préxima reunion.

NOMBRAMIENTO DEL COORDINADOR (tema 14 del programa)?!
La Secretaria del Codex presento el tema.

En respuesta a las solicitudes de aclaracién sobre la retirada de la candidatura del Senegal para la funcién
de Coordinador, la delegacién del Senegal informé al Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, de que la
postura actual de las autoridades senegalesas era no seguir adelante con su propuesta de nombramiento.

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, observé el apoyo abrumador de los paises miembros al Senegal
para que aceptara la funcion de Coordinador e insto a la delegacién a volver a solicitarlo a las autoridades del
Senegal. EI Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, consider6 que el Senegal constituia un excelente
candidato, adecuado también en términos técnicos, para desempefiar la funcion de Coordinador en este
momento y que se deberia hacer un llamamiento para apoyar su candidatura.

Conclusion

El Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, sefial6é que no se habia propuesto ningun candidato en la reunién
y alenté a los miembros a seguir celebrando consultas para garantizar que la region pudiera nombrar al
préximo Coordinador en el 43.° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius (Roma, 2020).

OTROS ASUNTOS (tema 15 del programa)??

Debido a limitaciones de tiempo, el Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, no pudo debatir los temas
adicionales propuestos en el pérrafo 4; no obstante, tomé nota de las opiniones expresadas por sus
patrocinadores.

Propuesta de nuevo trabajo sobre la elaboraciéon de una norma regional para el etiqguetado y la
publicidad de sustitutos de la leche materna y otros productos: Red internacional de accién sobre
alimentos de lactantes (CRD 9)

La organizacién observadora expresé su pesar por que el Comité Coordinador, en su 23.2 reunién, no
examinara el tema sefialando que el nimero de muertes de bebés y nifios pequefios atribuible a una lactancia
materna deficiente en la region es aproximadamente el doble que el nimero de muertes atribuibles al resto
de enfermedades transmitidas por los alimentos combinadas en adultos y nifios en la region.

Uso del copolimero de metacrilato basico (CMB, SIN 1205) como aditivo alimentario: el Senegal

La delegacion del Senegal invité a los miembros a apoyar la inclusion del copolimero de metacrilato basico
(CMB, SIN 1205) en la NGAA, sefialando que esta sustancia era inocua. Su uso como agente encapsulante
para micronutrientes en los programas de enriquecimiento de los alimentos evitaria la malnutricién y mejoraria
la salud publica en los paises en desarrollo. Por ello, el Senegal invité a los miembros del Comité Coordinador
aunirse al GTe sobre la NGAA y la armonizacion, asi como a aportar observaciones para respaldar la inclusion
del CMB en la NGAA y apoyar su aprobacién en la 52.2 reunion del CCFA.

Declaracion de agradecimiento: Republica Unida de Tanzania

La Republica Unida de Tanzania expresé su aprecio al apoyo y confianza de los miembros que hicieron
posible su eleccién como miembro del Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius con arreglo al
criterio geogréfico. La delegacion prometio representar a la region de la mejor manera posible.

20 CX/AFRICA 19/23/16 y CRD 4 (Kenya).
2L CX/AFRICA 19/23/17' y CRD 5 (Directrices para el traspaso de las funciones de coordinacion).
22 CRD 9 (Red internacional de accion sobre alimentos de lactantes).
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Declaracién de Chile

119. Chile expreso6 su aprecio por la labor del Comité Coordinador bajo el liderazgo del Coordinador y sefialé que
esperaba ver otros ejemplos de cooperacion interregional en asuntos técnicos y proyectos como el FFC donde
las regiones se pudieran beneficiar mutuamente de su experiencia.

Fechay lugar de la proxima reunién (tema 16 del programa)

120. Se informé al Comité Coordinador, en su 23.2 reunion, de que su 24.2 reunién se celebraria en un plazo
aproximado de dos afios y de que se darian a los miembros mas detalles después de que la Comision del
Codex Alimentarius nombrara al Coordinador en su 43.° periodo de sesiones y de que se mantuvieran
consultas con la Secretaria del Codex.
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Institut Togolais de Recherche Agronomique
Lomé



REP20/AFRICA- Apéndice |

26
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APENDICE Il
PLAN DE TRABAJO REGIONAL EN MATERIA DE COMUNICACION PARA 2020-2021
El presente cuadro ilustra los objetivos, las actividades, las metas y los indicadores para el plan de trabajo regional en materia de comunicacion del Comité Coordinador

FAO/OMS para Africa (el Comité Coordinador). Estos elementos proceden de la Meta estratégica 3 del Plan estratégico del Codex para 2020-2025 (“Incrementar los
efectos mediante el reconocimiento y uso de las normas del Codex”) y, mas especificamente, del Objetivo 3.1 (“Aumentar la conciencia sobre las normas del Codex”).

Objetivo Actividades Metas Indicadores
1. Establecer canales de comunicacion | 1.1. Consolidar y mejorar el flujo e Para la 24.2 reunion del Comité e NUmero de respuestas
claros. intercambio de informacion entre los | Coordinador (2021), el 75 % de los a las encuestas que
paises y la Secretaria del Codex. miembros y observadores califiquen las
1.2. Establecer métodos de encuestados habran calificado la comunicaciones
comunicacion simples y veloces (por puntualidad, accesibilidad y calidad regionales como
ejemplo, grupos de comunicacién de | de las comunicaciones regionales del “excelentes” o “buenas”.
WhatsApp o grupos de debate en el Codex como “excelentes” o “buenas”.
foro de los grupos de trabajo por
medios electrénicos del Codex).
2. Comunicar el valor de las normas 2.1. Presentar a la Secretaria del Codex | Para el 43.° periodo de sesiones de e NUmero de noticias
del Codex en la region. proyectos mensuales de historias la Comision del Codex Alimentarius, publicadas del Comité
para la Web vinculadas a la se habran publicado 10 noticias de Coordinador.
inocuidac_i de los alimentos, la labor los paises de la region. « Numero de paises que
en materiade normasolas han realizado una
iniciativas de creacion de capacidad | p 4 15 24.2 reunion del Comité aportacion publicada.
en la region. Coordinador, se habran publicado
2.2. Promover iniciativas e historias de 24 noticias de los pafses de la regi(’)n.
éxito regionales en colaboracién con
Iglﬁgcretarla del Codex, la FAO y la Para la 24.2 reunion del Comité
) . Coordinador, el 50 % de los paises
23. Mante_n_er_contactos con _Ios paIses de la region habré realizado una
beneficiarios deI_ Fondq flduc_lano del aportacion a las noticias del Codex
Codex en la region, a fin de informar en la pagina web regional.
sobre cada una de las fases de los
proyectos de dicho Fondo.
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3.2

3.3

APENDICE III
PROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA LOS PRODUCTOS A BASE DE YUCA FERMENTADA
COCINADA
(TRAMITE 8)

AMBITO DE APLICACION

La presente norma se aplica a todos los productos a base de yuca fermentada cocinada, destinados al
consumo humano directo y obtenidos tras la elaboracion de las raices de yuca (Manihot esculenta
Crantz). Esta norma no se aplica al gari.

DESCRIPCION
Los productos a base de yuca fermentada cocinada se presentan en forma de bolas o palos de yuca.

Estos productos se obtienen a partir de las raices de yuca fresca, peladas, cortadas, sumergidas en
agua para que fermenten y prensadas y secadas antes de su envoltura y cocinado.

Manipulacion

Cuando se cocina en el lugar de consumo, el producto no cocinado deberia almacenarse y
transportarse en condiciones de tiempo y temperatura que no comprometan la inocuidad del producto.

FACTORES ESENCIALES DE COMPOSICION Y CALIDAD
Factores generales de calidad

Los productos a base de yuca fermentada cocinada deberan estar limpios y ser inocuos para el
consumo humano. El contenido de humedad deberia ser caracteristico de cada producto. Estaran
exentos de olores y sabores anormales, asi como de materias extrafias como fragmentos de insectos,
pelo de roedores, granos de arena o polvo.

Factores especificos de calidad

Acidez total: (en acido lactico equivalente): entre 0,1y 0,5 g por cada 100 g de preparado de yuca
fermentada.

Disposicion relativa a la presentacion
Los productos a base de yuca fermentada cocinada se presentan en forma de bolas o palos de yuca.
ADITIVOS ALIMENTARIOS

No se permite el uso de aditivos en este producto.
CONTAMINANTES

Los productos a los que se aplica la presente norma deberan cumplir los niveles maximos de la Norma
general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CXS 193-1995) y el
Cadigo de practicas para reducir el acido cianhidrico (HCN) en la yuca (mandioca) y los productos de
yuca (CXC 73-2013)~.

Los productos a base de yuca fermentada cocinada deberdn cumplir los limites maximos de residuos
de plaguicidas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

HIGIENE

Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones aplicables de los Principios generales de higiene de los
alimentos (CXC 1-1969) y otros textos pertinentes, como los c6digos de practicas de higiene del Codex.

Los productos deberan cumplir los criterios microbiolégicos establecidos de conformidad con los
Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbiolégicos relativos a los
alimentos (CXG 21-1997).

! Los valores del &cido cianhidrico total se determinaran una vez se hayan completado los trabajos en curso en el
Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos (CCCF).



REP20/AFRICA — Apéndice I 31

7.

7.1

7.2

7.3

ETIQUETADO

Ademas de las disposiciones de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados
(CXS 1-1985), se aplicaran las disposiciones especificas que se enuncian a continuacion.

Nombre de los productos

El nombre de los productos regulados por esta norma es “productos a base de yuca fermentada
cocinada”, seguido del nombre especifico o local del producto.

Ubicacién de la etiqueta
La etiqueta de los productos regulados por esta norma se colocara en el envase secundario.
Etiquetado de envases no destinados a la venta al por menor

La informacion sobre los recipientes no destinados a la venta al por menor debera indicarse en el
envase o en los documentos que lo acompafian, pero el nombre del producto, la identificacién del lote
y el nombre y la direccién del fabricante o del envasador deberan figurar en el envase. No obstante, la
identificacién del lote y el nombre y la direccién del fabricante o del envasador podran ser sustituidos
por una marca de identificacion, siempre y cuando dicha marca sea claramente identificable con los
documentos que lo acompafan.

METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO

Por elaborar.
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3.1
3.11

3.1.2

3.2

3.21

3.2.2

3.2.3

4.1
41.1

APENDICE IV
PROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA LAS HOJAS FRESCAS DE GNETUM SPP.
(TRAMITE 8)
AMBITO DE APLICACION

La presente norma se aplica a las hojas frescas enteras y cortadas en tiras de Gnetum spp.,
principalmente Gnetum africanum y Gnetum bucholzianum.

DESCRIPCION

La planta Gnetum corresponde a una trepadora salvaje perenne que crece hasta alcanzar
aproximadamente los 10 m de longitud con hojas de unos 8 cm y que suele encontrarse en pluviselvas.
Las especies que mas comunmente se encuentran en Africa —Gnetum africanum y Gnetum
bucholzianum— son morfolégicamente similares, pero tienen ligeras diferencias en la forma de las
hojas.

DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
Requisitos minimos

En todas las variedades, a reserva de las disposiciones especiales para cada variedad y las tolerancias
permitidas, las hojas deberan:
- estar enteras;

- estar sanas, y exentas de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptas para el
coNsumo;

- estar limpias, y practicamente exentas de cualquier materia extrafia visible;
- estar practicamente exentas de plagas que afecten al aspecto general del producto;

- estar exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica,

- presentar un aspecto fresco, con un contenido de agua minimo del 60 %;
- estar practicamente exentas de dafios causados por plagas;
- estar exentas de cualquier olor o sabor extrafio.

Las hojas de Gnetum spp. deben recolectarse cuidadosamente y haber alcanzado un nivel de
madurez suficiente.

Clasificacién
Las hojas de Gnetum spp. se clasifican en las categorias que se definen a continuacion:
Categoria “extra”

Las hojas u hojas cortadas en tiras de esta categoria deberan ser de un solo tipo, de calidad superior,
con un alto grado de desarrollo y con el color caracteristico de las hojas de este tipo. Al menos
el 95 % de las hojas, en funcién del peso, cumple estos requisitos.

Categoria |

Las hojas de Gnetum spp. de esta categoria deberan cumplir los requisitos de la categoria “extra”,
excepto una pequefa cantidad aceptable de hojas jévenes de hasta el 10 % del total de hojas en
funcion del peso.

Categoria ll

Esta categoria comprende hojas de Gnetum spp. que no pueden clasificarse en las dos categorias
anteriores pero satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccion 3.1. Casi el 20 % de las
hojas, en funcion del peso, puede no cumplir los requisitos de madurez y color sin perjuicio de los
requisitos minimos de calidad.

DISPOSICIONES RELATIVAS A LA TOLERANCIA
Tolerancias de calidad
Categoria “extra”

El 5 % en peso de hojas de Gnetum spp. no satisface los requisitos de esta categoria pero cumple
los de la Categoria I.
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4.1.2 Categorial

El 10 % en peso de hojas de Gnetum spp. no satisface los requisitos de esta categoria, pero cumple
los de la Categoria Il.

4.1.3 Categoriall

El 20 % en peso de hojas de Gnetum spp. no satisface los requisitos de esta categoria ni los requisitos
minimos, a excepcion de los productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de deterioro
qgue haga que no sean aptos para el consumo.

5 DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
5.1 Envasado

Las hojas de Gnetum spp. atadas en manojos (1 kg) o cortadas deben envasarse en recipientes
sélidos y robustos que salvaguardaran las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y
organolépticas del producto sin poder transmitir sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables.

Las hojas de Gnetum spp. deben envasarse y transportarse de conformidad con el Codigo de
practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas (CXC 44-1995).

5.2 Homogeneidad

El contenido de cada envase (unidad de venta) debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente
por hojas de la misma calidad, de conformidad con los requisitos de la clasificacion.

6 ETIQUETADO

Ademas de las disposiciones de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados
(CXS 1-1985), se aplicaran las disposiciones especificas que se enuncian a continuacion.

6.1 Nombre del producto

El nombre del producto regulado por la presente norma es “hojas de Gnetum spp.” seguido del nombre
local aplicable?.

6.2 Envases no destinados a la venta al por menor

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado,
marcadas de forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en el documento que
acompafia el envio.

6.2.1 Identificacion
Nombre y direccién del exportador o envasador o codigo de identificacion del expedidor (opcional).
6.2.2 Naturaleza del producto

Nombre del producto (hojas de Gnetum spp.) si el contenido no es visible desde el exterior. Nombre
de la variedad o el tipo comercial (opcional).

6.2.3 Origen del producto
Pais de origen y, de manera opcional, nombre del distrito, pais, region o lugar local de produccion.
7. CONTAMINANTES

Los productos regulados por la presente norma deberan cumplir los niveles maximos de la Norma
general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CXS 193-1995).

Los productos regulados por la presente norma deberan respetar los limites maximos de residuos de
plaguicidas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

8. HIGIENE

Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen
y manipulen de conformidad con las secciones aplicables de los Principios generales de higiene de
los alimentos (CXC 1-1969), el Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas
(CXC 53-2003) y otros textos pertinentes del Codex.

! Ejemplos de nombres locales: okok y eru (Camerun), okazi y afang (Nigeria) y fumbua (Republica Democratica del
Congo).
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El producto debe cumplir los criterios microbiologicos establecidos de conformidad con los Principios
y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbiologicos relativos a los
alimentos (CXG 21-1997).
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APENDICE V
ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA LA CARNE SECA
(TRAMITE 5)

1. AMBITO DE APLICACION

La presente Norma comprende la carne seca obtenida de ganado bovino, caprino y ovino, asi como camellos,
aves de corral, burros, caballos y aves de caza de cria destinada al consumo humano directo 0 a una
elaboracion posterior.

2. DESCRIPCION

Los productos de carne seca se elaboran con diversas carnes secas, curadas o ahumadas exentas de grasa
superficial, huesos, cartilagos y tendones. Normalmente se elaboran a partir de carne cruda cortada en tiras
y pueden salarse o especiarse para después desecarlos. La carne seca debera estar limpia y secarse, curarse
y cocinarse o ahumarse de manera uniforme; asimismo, el producto deberda cumplir los requisitos de la
presente Norma. Esta descripcidn no incluye los despojos comestibles.

3. FACTORES ESENCIALES DE COMPOSICION Y CALIDAD
3.1 Ingredientes esenciales
3.1.1 Carne magracruda

La carne cruda empleada para elaborar estos productos debera proceder de un Gnico tipo de carne y su sabor
debera ser caracteristico de dicho tipo. Las materias primas a partir de las cuales se preparan los productos
deberan ser inocuas para el consumo humano y estar libres de olores desagradables, cuerpos extrafios,
suciedad y signos de podredumbre.

La carne cruda empleada para elaborar el producto deberé obtenerse de animales que hayan superado una
inspeccion ante-mortem y post-mortem de una autoridad competente.

3.2 Factores esenciales de calidad

Los ingredientes deberan estar limpios y ser de buena calidad y aptos para el consumo humano. Estos se
deberan manipular de conformidad con la ultima edicién de los cédigos de practicas de higiene del Codex
Alimentarius correspondientes a los respectivos ingredientes.

3.2.1 Ingredientes facultativos

Estos incluyen agentes de curacion como la sal, las especias y los condimentos de calidad alimentaria y el
aceite comestible.

4. [ADITIVOS ALIMENTARIOS]

Antioxidantes, sustancias conservadoras, estabilizantes, reguladores de la acidez y agentes secuestrantes
empleados de conformidad con la Norma general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en
la categoria de alimentos 08.2 (Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, en piezas enteras o
en cortes) y aceptables para su uso en alimentos segun esta norma.

Categoria de alimentos | Productos cérnicos, de aves de corral y caza | Funcion
N.©08.2 elaborados, en piezas enteras o en cortes tecnolégica
Aditivo SIN Nivel méaximo (Cuadro 1)
Butilhidroxianisol 320 200 Antioxidante
Butilhidroxitolueno 321 100 Antioxidante
Galato de propilo 310 200 Antioxidante
Butilhidroquinona 319 100 Antioxidante
terciaria
Tocoferoles 307a, b, c 500 Antioxidantes
Diacetato de sodio 262 ii) 1000 Regulador de la
acidez, sustancia
conservadora y
secuestrante
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Categoria de alimentos | Productos carnicos, de aves de corral y caza | Funcion

N.c08.2.1 elaborados sin tratar térmicamente, en piezas | tecnoldgica
enteras o en cortes (Cuadro 1)

Aditivo SIN Nivel maximo

Ester de etilo del arginato | 243 200 mg/kg Sustancias

laurico conservadoras

Categoria de alimentos

Productos carnicos, de aves de corral y

Funcién tecnolégica

N.©08.2.1.1 caza elaborados, curados (incluidos los (Cuadro 1)
salados) y sin tratar térmicamente, en
piezas enteras o en cortes
Aditivo SIN Nivel méximo
Sorbatos 200, 202, 203 2 000 mg/kg Sustancias
conservadoras

Categoria de alimentos

Productos carnicos, de aves de corral y

Funcion tecnoldgica

N.©08.2.1.2 caza elaborados, curados (incluidos los (Cuadro 1)
salados), desecados y sin tratar
térmicamente, en piezas enteras o en
cortes
Aditivo SIN Nivel maximo
Benzoatos 210-213 1 000 mg/kg Antioxidante,
sustancias
conservadoras y
secuestrante
Citratos de isopropilo 384 200 mg/kg Antioxidante,
sustancias
conservadoras y
secuestrante
Natamicina (pimaricina) 235 6 mg/kg Sustancias
conservadoras
Sorbatos 200, 202, 203 2 000 mg/kg Sustancias
conservadoras

Categoria de alimentos

Productos carnicos, de aves de corral y

Funcioén tecnolégica

N.©08.2.1.3 caza elaborados, fermentados y sin tratar (Cuadro 1)
térmicamente, en piezas enteras o en
cortes
Sorbatos 200, 202, 203 2 000 mg/kg Sustancias
conservadoras

El uso de sustancias aromatizantes debera ajustarse a las Directrices para el uso de aromatizantes

(CAC/GL 66-2008).
5. CONTAMINANTES

Los productos a los que se aplica la presente norma deberan cumplir los niveles maximos de la Norma general
para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CXS 193-1995) y los limites
maximos de residuos de medicamentos veterinarios en los alimentos, especificados en el documento CXL 2-

2015.



REP20/AFRICA — Apéndice V 37

6. HIGIENE

Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones aplicables de los Principios generales de higiene de los
alimentos (CXC 1-1969). Los productos deberian cumplir los criterios microbiologicos establecidos en los
Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbiolégicos relativos a los
alimentos (CXG 21-1997) y el Proyecto de cédigo de practicas de higiene para la carne (CXC 58-2005), los
Principios y directrices para la aplicacién de la gestién de riesgos microbiol6gicos (GRM) (CAC/GL 63-2007)
y el Cédigo de practicas de higiene para alimentos con bajo contenido de humedad (CXC 75-2015).

7. CRITERIOS FiSICOS Y QUIMICOS
La carne seca debera cumplir los requisitos establecidos en el Cuadro 1.

Cuadro 1: Requisitos fisicos y quimicos

N.° Caracteristica Limites para el producto final
(% m/m)
Min. Max.
1. Contenido de humedad 10 35
2. Actividad del agua (aw) - 0,85
3. Materia grasa cruda - 25
4, Proteina bruta 48
5. Sal comestible 13
6. Contenido de ceniza [8]

8. ENVASADO Y ETIQUETADO
8.1 Etiquetado

Los productos regulados por las disposiciones de la presente norma deberan etiquetarse de conformidad con
la Norma general para el etiqguetado de los alimentos preenvasados (CXS 1-1985). Ademas, se aplicaran las
siguientes disposiciones especificas:

a) en el nombre del producto se indicara el tipo de carne utilizada, segun proceda, y el nombre local o comun?;
b) lista de ingredientes: el tipo de carne utilizada debera indicarse en la lista de ingredientes;
c) fecha de consumo preferente.

Todos los requisitos de etiquetado adicionales, relacionados especificamente con los ingredientes, deberan
estar en consonancia con los requisitos de los cédigos y normas pertinentes.

8.2 Envasado

El producto se envasara en recipientes limpios, higiénicos, estancos a la humedad y bien cerrados fabricados
con un material de categoria alimentaria adecuado que no tenga efectos adversos en las propiedades del
producto. También se pueden envasar al vacio.

9. TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

El transporte de los productos debera realizarse de conformidad con el Cadigo de practicas de higiene para
el transporte de alimentos a granel y alimentos semienvasados (CAC/RCP 47-2001).

10. METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO

Método Titulo PRINCIPIOS TIPO
AOAC 988.05 Determinacion del contenido Gravimetria |
de humedad
ISO 1443 Determinacion de la materia Gravimetria |
(AOAC 960.39) grasa cruda
AOAC 928.08 Determinacion de la proteina | Kjeldhal Il
bruta

1 Algunos ejemplos de nombres locales para la carne seca: aliya (Kenya), khlii (Marruecos), kilishi (Nigeria, Camer(n y
Burkina Faso), odka (Somalia), qwanta (Etiopia), segwapa (Zimbabwe, Botswana, Lesotho, Namibia y Sudafrica) y kuna
(Botswana).
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Método Titulo PRINCIPIOS TIPO
ISO 937 Determinacion de la proteina | Valorimetria Il
bruta
ISO 1841-1 ¢ Determinacién de la sal Método potenciométrico o de I
ISO 1841-2 comestible Volhard
AOAC 940.26 Determinacion del contenido | Gravimetria I
de ceniza
ISO 18787 Determinacién de la actividad | Método potenciométrico I
del agua
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APENDICE VI

ENMIENDAS PROPUESTAS A LA NORMA REGIONAL PARA LA MANTECA DE KARITE
(Aprobacién)

Todas las enmiendas se muestran en negrita y subrayado y el texto eliminado se muestra tachade.

3.2.2 Criterios de calidad

La manteca de karité sin refinar debera cumplir los criterios de calidad especificados en el Cuadro 1 de la
presente Norma.

Cuadro 1: Criterios de calidad

Manteca de Kkarité sin refinar
Caracteristicas Categoria 221 Categoria 2" Il
Nivel maximo Nivel minimo Nivel maximo
Contenido de agua 0.05 0,06 0.2
(%)
Acidos grasos libres
(%) 1 1,1 3
Indice de peroxido
(miliequivalentes de
oxigeno activo/kg de 10 1 15
aceite)
Impurezas
insolubles (% m/m) 0,09 0.1 02
a- Categoria |: La manteca de karité sin refinar de fa-primera esta categoria puede utilizarse para
el consumo directo.
b- Cateqoria ll: La manteca de Kkarité sin refinar de la-segunda esta categoria puede utilizarse en
la industria alimentaria (en confiteria, para hacer chocolate o aceite comestible, o0 como base para
margarinas).

Los limites de estas variables descriptivas esenciales de composicion y calidad de la manteca de karité sin
refinar genérica pueden parecer muy amplios, al contener una gran gama de valores entre el minimo y el
maximo. Esto se debe a que los descriptores tienen en cuenta la variacion real de las caracteristicas
encontrada en la manteca de karité en todas las zonas de produccion.

Composicién de acidos grasos

Las muestras que se encuentran dentro de los rangos pertinentes especificados mas abajo cumplen la
presente norma.

Cuadro 3: Composicion de acidos grasos de la manteca de karité sin refinar determinada mediante
la cromatografia de gas-liquido a partir de muestras auténticas (expresada como porcentaje de los
acidos grasos totales)

Acido graso Niveles de acidos grasos (%)

Acido laurico (C 12:0) <1
Acido miristico (C 14:0) <0,7
Acido palmitico (C 16:0) 2-10
Acido palmitoleico (C 16:1) <0,3
Acido esteérico (C 18:0) 25-50
Acido oleico (C 18:1) 32-62
Acido linoleico (C 18:2) 1-11
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Acido linolénico (C 18:3)

i<l

Acido araquidénico (C 20:0)

<35
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APENDICE VII

DOCUMENTO DE INFORMACION

INFORMACION ADICIONAL SOBRE EJEMPLOS DE PRODUCTOS A BASE DE YUCA FERMENTADA
COCINADA

Chikwangue, ebobolo, miondo y mangbeéré.
DESCRIPCION DE LOS PRODUCTOS

a) Chikwangue: el palo de chikwangue mide entre 30 cm y 40 cm aproximadamente; se forman paquetes
envolviéndolo en hojas silvestres procedentes de determinadas plantas herbaceas endémicas que crecen
en la subregion de Africa central. El paquete de chikwangue se ata con plantas enredaderas silvestres.

b) Ebobolo (palo de yuca): el palo de yuca es mas largo que el de chikwangue y mide entre 50 cm y 60 cm.
Se compone de nudos (de 20 a 25) realizados con una cuerda de sujecién. Los paquetes se hacen con
hojas de la misma familia y especie que las de la chikwangue.

c) Mangbéré: el mangbéré puede presentarse en forma de bola o de palo. Morfologicamente es muy similar
a la chikwangue, pero el mangbéré es mas corto —mide unos 20 cm— y tiene un aspecto contundente y
ovalado, con una seccién que va de los 10 cm en la parte central a los 5 cm en los extremos. El mangberé
se envuelve en las mismas hojas que la chikwangue.

d) Miondo: existen dos tipos de miondo:

¢ Miondo Sawa: esta formado por dos laminas de yuca chamuscadas de unos 30 cm, cada una envuelta
en hojas de Megaphrinium macrostachyum o Sarcophrynium brachystachys. Las laminas tienen un
ancho de unos 1,5 cm y un grosor bastante uniforme de aproximadamente 3 mm. Una vez estan
envasadas, las dos laminas se juntan paralelamente y se atan formando el palo de yuca.

e Miondo de Grassfield (0 meedo): mide unos 30 cm y estéd formado por una masa cilindrica de yuca
chamuscada de unos 2 cm de seccidn interna. Se envuelve especificamente en hojas de banano
(Musa banana) y se ata con cuerdas de rafia o bambu.

DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION

Ebobolo: un palo de ebobolo mide 60 cm (50-60 cm) aproximadamente y tiene unos 25 nudos (de 20 a 25)
gue forman secciones (envasado) de entre 2 cm y 3 cm en promedio. Envuelto en hojas de plantas herbéceas,
principalmente Megaphrynium macrostachyum y Sarcophrynium brachystachys, sin expansion, tiene
una textura homogénea, un color y olor regulares y no contiene materias extrafas.

Chikwangue: el palo de chikwangue mide unos 40 cm de longitud y tiene una seccién (envasado) de 5 cm en
promedio. Envuelto en hojas de Megaphrynium macrostachyum o Sarcophrynium brachystachys, limpio,
sin expansion, tiene una textura homogénea, un color y olor regulares y no contiene materias extrafas.

Miondo: el palo de miondo mide 30 cm de longitud y forma secciones (envasado) de 1,5 cm. Esta formado
por dos laminas colocadas de manera contigua y simétrica. Se presenta envuelto en hojas de Megaphrynium
macrostachyum, Sarcophrynium brachystachys o en hojas de banano, limpio y sin expansién. Tiene una
textura homogénea, un color y olor regulares y no contiene materias extranas.

Mangberé: el palo de mangbéré mide unos 20 cm. Envuelto en hojas de Megaphrynium macrostachyum,
limpio y sin expansion, tiene una textura homogénea, un color y olor regulares y no contiene materias
extrafas.

ENVASADO
Los productos regulados por la presente norma se envuelven mediante tres tipos de envases:

El envase primario, que esta en contacto con los alimentos, contiene las unidades de venta. Se realiza con
hojas de Megaphrynium macrostachyum o Sarcophrynium brachystachys en el caso de la chikwangue, el
mangbeéré, el ebobolo y el miondo y con hojas de banano (Musa banana) para el meedo.

El envase secundario se hace con cualquier tipo de material y se compone de paquetes con entre dos y
cinco unidades de venta. El paquete de miondo estd formado por 20 unidades de laminas dobles de
miondo, mientras que el de meedo consta de 10 unidades de meedo.

El envase terciario se realiza con cualquier tipo de material y contiene un nimero limitado de paquetes de
unidades de venta.

Los envases primario, secundario y terciario deben estar limpios y mantener las cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y organolépticas del producto. No deberan transmitir al producto sustancias toxicas
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ni olores o sabores desagradables. Los envases secundario y terciario deberan ser robustos y tener un disefio
sélido con el fin de utilizarlos para los fines a los que se destinan.
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