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COMMENTS OF EL SALVADOR 

Observaciones generales:  

Se apoya el avance del documento en el proceso de trámites del Codex, bajo la premisa que hay que 
revisar puntos donde se ve comprometida la inocuidad. 

Observaciones específicas en versión español:  

ANEXO I:  

Párrafo 8: Se ha demostrado en algunos sistemas de producción que el control de la Salmonella en la carne 
de bovino puede empezar en la explotación agropecuaria. Debe procederse a la aplicación de medidas 
prácticas para controlar la Salmonella durante la producción primaria cuando sea posible.  

Párrafo 13: …"Además, el transporte al matadero, la manipulación el manejo durante el transporte y la 
descarga y la interacción con otras reses puede producir estrés y estimular la excreción de gérmenes 
patógenos… 

El uso de la palabra manipulación puede genera confusión, ya que se está refiriendo a un animal en pie 

ANEXO II: 

Párrafo 8: Se ha demostrado en algunos sistemas de producción que el control de la Salmonella en la carne 
de cerdo puede comenzar en la explotación agropecuaria Se ha constatado que la prevalencia de 
Salmonella en el rebaño es un factor para determinar la prevalencia y la cantidad de Salmonella en las 
canales (Alban y Stark, 2005). Debe procederse a la aplicación de medidas prácticas para controlar la 
Salmonella durante la producción primaria cuando sea posible. 


