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Observaciones en respuesta a la carta circular CL 2021/64-FH

Observaciones de Arabia Saudita, Argentina, Australia, Brasil, Canada, Colombia, Costa Rica, Cuba, Egipto,
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Tailandia, Unién Europea, Uruguay, Food Industry Asia, FoodDrinkEurope, ICBA, ICGMA, ICUMSA, IDF/FIL,
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Antecedentes

1. En el presente documento se compilan las observaciones recibidas a través del Sistema de comentarios
en linea (OCS) del Codex en respuesta a la carta circular CL 2021/64-FH enviada en octubre de 2021. En el OCS
las observaciones se compilan en el siguiente orden: en primer lugar, figuran las observaciones generales,
seguidas por las observaciones sobre secciones especificas.

Notas explicativas sobre el apéndice

2. Las observaciones presentadas a través del OCS se adjuntan en el Anexo | organizadas en un cuadro.



CX/FH 22/52/ 8 Add.1

2

Anexo |

OBSERVACIONES GENERALES

MIEMBRO/OBSERVADOR

Aunque el documento contiene importantes ideas, somos partidarios de acortar el texto en los casos en que se presenta sobre todo
informacidén sobre antecedentes (por ejemplo, la introduccién) para evitar las repeticiones. De este modo, se destacara el objetivo de esta
guia y el motivo por el que es necesario que haya otra sobre el agua ademas de las ya existentes.

Por ejemplo, este trabajo se centra en el uso inocuo del agua no potable o reciclada que surge de la escasez de fuentes de agua potable o
del deseo o la necesidad de reutilizar el agua (o sus residuos). Véanse modificaciones marcadas como ejemplo. Proponemos tener un unico
texto o version de los términos: tanto "reutilizacion” como "reutilizacion” (re-use y reuse en inglés) estan presentes en todo el documento [N.
del T.: en espafiol no procede].

Australia

Teniendo en cuenta que el ambito de aplicacion de este documento es proporcionar orientaciones para establecer un criterio microbiolégico
apropiado y adecuado para su finalidad, se debe evitar mencionar otros tipos de peligros a lo largo del documento, como los quimicos. Los
peligros quimicos estan fuera del &mbito de aplicacion. Esta cuestion ya se mencion6 en pérrafo 115 del informe de la 51.2 reunién del
CCFH.

Brasil

Se recomienda revisar el texto para comprobar la coherencia en el uso de los términos. Por ejemplo, los siguientes términos se utilizan en
tres definiciones consecutivas: operacion alimentaria, actividad de elaboracion de alimentos, operacion de fabricacion de alimentos, cuando
con toda probabilidad se deberia haber utilizado el mismo término.

Canada

Cuba apoya el documento y en respuesta a la carta circular podemso decir que:el documento es muy valioso, los criterios aportan
elementos a tener en consideracion al aplicar acciones de gestion para las aguas utilizadas en los diferentes procesos de produccion
primeria de alimentos sobre todo vegetal, en agua para riegos y con diferentes fuentes de obtencién, tratamiento y control.

Cuba

El anteproyecto de directrices se centra en abordar los peligros biolégicos para velar por la inocuidad en el uso y la reutilizaciéon del agua en
la produccion de alimentos, aunque también plantea preocupacién por los peligros quimicos. Nueva Zelandia se pregunta si la intencién es
abordar estos riesgos en el presente documento o remitir a otras directrices.

Nueva Zelandia

OBSERVACIONES ESPECIFICAS

Uso del término "agua potable”

Australia considera que deberia utilizarse el término "agua potable" en todo el documento en lugar de "agua para beber", ya que es el mas Australia
utilizado por los gobiernos y la industria.

Si, el término "agua potable" es preferible al de "agua para beber", ya que es mas amplio, esta bien definido y lo pueden aplicar los Brasil
operadores de empresas alimentarias (OEA).

El término "agua potable" es adecuado y preferible en este contexto. Este término se utiliza habitualmente en otros documentos del Codex, Canada

por lo que ofreceria coherencia.

Ademas, en las normas sobre el agua para beber pueden figurar cualidades estéticas (sabor) aunque no sean pertinentes para su idoneidad
en la elaboracién de alimentos. En la seccién sobre la finalidad y el ambito de aplicacion de este documento se afirma lo siguiente: "Estas
directrices no abordardn el agua potable ni el uso doméstico del agua". Si utilizamos el término "agua potable", seria dificil distinguir entre el
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agua potable que es pertinente para la elaboracién de alimentos y las normas de agua para beber que pueden incluir cualidades estéticas
(sabor) que pueden no ser siempre necesarias para la elaboracion de alimentos.

El término "agua potable" se entiende bien y se define en la seccion de Principios generales del documento: "Unicamente se deberia utilizar
como ingrediente de los alimentos el agua que cumpla con las normas de agua potable (como las establecidas por las autoridades
competentes en la jurisdiccion correspondiente o las Guias de la OMS para la calidad del agua potable)".

El término "potable” es un término internacionalmente aceptado que ya figura en numerosos codigos de practicas del Codex.

Se considera oportuno realizar el ajuste en el documento, teniendo en cuenta que coincide con el nombre acogido en el pais. Colombia
No es clara a que nombre refiere. Se propone: “Se considera oportuno, dado que el término “agua para beber” es especifico para una

actividad y no para el proceso de produccidn, se acoge las palabras “agua potable”

Costa Rica apoya el uso del término "agua potable" Costa Rica
Justificacion: es el término utilizado en los textos del Codex y en el informe del JEMRA.

Egipto recomienda utilizar el término "agua potable" en lugar de "agua para beber" en todo el documento. Egipto

La UEEM (Estados miembros de la Unién Europea) prefiere el término "agua potable" ya que es el mas utilizado en los textos del Codex y
en los informes de las JEMRA.

Se puede considerar que refleja mejor el ambito de aplicacion de estas directrices, por ejemplo, al referirse especificamente a la inocuidad
biolégica.

Unién Europea

En el anteproyecto de directrices se deberia utilizar el término “agua potable” en vez de “agua para beber”. India
Justificacion:

"Agua potable” es un término mas adecuado y es el que ya se utiliza en documentos del Codex como el CXC 53-2003 y el CAC/RCP 33-

1985.

Preferimos el término "agua para beber". Irdn

Se recomienda afadir "produccion” del siguiente modo:

"Anteproyecto de directrices para el uso y la reutilizacion inocuos del agua en la produccidn y elaboracién de alimentos"

Japén apoya el uso del término "agua potable" en este documento. Si en otros documentos del Codex se utiliza el término "agua para beber" | Japén
[N. del T.: u otros términos en espafiol], se deberia sustituir por "agua potable".

Kenya apoya el uso del término "agua potable" en lugar de "agua para beber", ya que es el que se utiliza de forma general, como agua Kenya
inocua para beber o para su uso en la produccién de alimentos.

Malasia apoya el uso del término "agua potable" en todo el documento, ya que se utiliza de forma general en otros textos del Codex y en el Malasia
informe de las JEMRA.

Se deberia utilizar el término "agua potable" en todo el documento. México
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Justificacién: Es el término que se emplea en la legislacion local entrafia y unas determinadas caracteristicas que desde el punto de vista de
la inocuidad implican que es inocua para el consumidor; lo mismo ocurre en las definiciones del mismo documento que se establecen con el
término "agua potable”.

Nueva Zelanda esta de acuerdo en que se utilice el término "agua potable" en lugar de "agua para beber" para mantener la coherencia con
los demas textos del Codex.

Nueva Zelandia

Preferimos el término "agua potable" en lugar de "agua para beber", ya que este término es el mas utilizado en los textos del Codex.

Noruega

Consideramos que debe utilizarse el Término de “agua potable” en lugar de “agua de beber” en todo el documento”.

Perl

La Republica de Corea sugiere que se utilice "agua potable" en lugar de "agua para beber" en todo el documento.

Republica de Corea

Arabia Saudita esta de acuerdo con las copresidencias en la utilizacion del término "agua potable”, ya que se emplea de forma general en el
resto de textos del Codex y se ha definido previamente.

Arabia Saudita

En nuestra opinién, se deberia utilizar el término "agua potable" en todo el documento.

Ademas, con el fin de estar en consonancia con los Principios Generales iii) que se refiere a las normas del agua establecida por las
autoridades competentes o las Guias de la OMS para la calidad del agua potable, asi como para dar flexibilidad a los usuarios de estas
Directrices, se deberia afadir a la definicién de "agua potable" la frase "o los establecidos por las autoridades competentes que tengan
jurisdicciéon”, como sigue:

"Agua potable: Agua dulce apta para el consumo humano. Los requisitos de potabilidad no deben ser inferiores a los que figuran en la dltima
edicion de las Normas Internacionales para el agua potable publicadas por la Organizacion Mundial de la Salud o los establecidos por las
autoridades competentes que tengan jurisdiccién”.

Propuesta de madificacion de la definicion de "producto(s) fresco(s)".

Nos gustaria modificar la definicion de producto(s) fresco(s) como se indica a continuacion. Dado que los parrafos 5 a 36 del Anexo I:
Productos frescos se ha adaptado a partir de CXC 53-2003, la definicién de productos frescos de estas Directrices también deberia
ajustarse al @mbito de aplicacién de dicho documento, que establecia que "El presente cédigo comprende practicas generales de higiene de
la produccién primaria al consumo de frutas y hortalizas frescas cultivadas para el consumo humano a fin de obtener productos inocuos y
sanos, especialmente para aquellas destinadas a consumirse crudas...".

"Producto(s) fresco(s): Cualquier fruta, fruto seco y hortaliza fresca que pueda venderse a los consumidores sin elaborar (es decir, cruda) y
que, por lo general, se considera perecedera...”.

Tailandia

Uruguay considera que es mas apropiado el uso del término agua potable .El término agua para beber no tiene significado en nuestro pais.

Uruguay

El CCFH decidi6 abordar el uso del agua y su calidad debido a las dudas que suscitan términos como agua "potable" y "limpia". Aunque
Estados Unidos considera que el término agua para beber refleja de forma adecuada la calidad del agua que se pretende utilizar cuando se
emplea el término "potable”, podemos apoyar el uso del término "agua potable” si la mayoria de los miembros del CCFH lo prefieren. En
general, se entiende como agua que cumple las normas para el agua para beber, tal y como se observa en la referencia a la guia de la OMS
para el agua para beber en la definicion propuesta de agua potable.

EE.UU.

Se apoya la utilizacion del término "agua potable”, ya que es de uso comun y, por lo tanto, un término reconocido y aceptado.

¢ Se ha considerado si existe un posible riesgo de contaminacion cruzada de alérgenos por la reutilizacion del agua y, mas concretamente,
se ha determinado si el agua podria o no transferir las proteinas a los alimentos alergénicos que causan reacciones? Si dicha transferencia

FoodDrinkEurope
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fuera posible, es evidente que seria importante tener en cuenta las implicaciones de los alérgenos en todas las Directrices, cuando proceda.
Algunos ejemplos de los casos en los que podria ser adecuado tener en cuenta este aspecto son los siguientes: el lavado de frutos secos y
la reutilizacién de la misma agua para el lavado de otro alimento, el lavado de ensaladas (puede haber presencia de una hoja de mostaza en
una mezcla de hojas pero no en la siguiente receta) y, en la pesca, la transferencia entre moluscos, crustaceos y pescado.

El ICBA sugiere que el término "potable” no es una definicion comun en el sector, ni una norma de calidad o una especificacion, ya que esta
muy sujeto a interpretaciones locales y se puede considerar un coloquialismo. El ICBA es partidario de sustituirlo por el término "agua para
beber", tal y como se indica en las Guias de la Organizacién Mundial de la Salud para la calidad del agua potable (GDWQ), en su 42 edicién.
El uso de este término "agua para beber" se sustituird en todo el documento alli donde actualmente se indique "agua potable".

ICBA

"Agua potable" es un término mas adecuado, especialmente en lo que respecta a la necesidad de determinar la idoneidad para su uso,
como se describe en este documento.

ICUMSA

La FIL prefiere que se utilice el término "agua potable". El término "agua para beber" hace referencia a las guias de la OMS sobre la calidad
del agua potable. La FIL sefiala que tal vez es necesario afiadir las definiciones de "agua potable" y "agua para beber" en la seccion de
definiciones.

IDF/FIL

La IFU recomienda utilizar el término "agua para beber" tal y como se indica en la 42 edicidn de las Guias de la Organizacién Mundial de la
Salud para la calidad del agua potable (GDWQ), en todo el documento. .

IFU

INTRODUCCION

1. Estas directrices responden a la necesidad de contar con un documento del Codex-gue-defina centrado en un enfoque basado en el riesgo
para el abastecimiento, el uso y la reutilizacién inocuos de agua adecuada para el uso previsto, en lugar de centrarse en el uso de agua
potable o de otros tipos de calidad especificos (por ejemplo, agua limpia). El use-del enfoque basado en el riesgo que se describe en-el

p#esen%&deeumente pemﬁn%wa realizar proporciona una evaluacion especifica de la adecuacién del agua a un el fin determinado previsto.

med+da—de—le—pe&ble—Por estas razén razones, eI agua en la producmon de allmentos deberia gestlonarse de forma que se garantlce Ia
inocuidad de los alimentos, evitando al mismo tiempo su consumo innecesario, su derroche y los costos correspondientes.

3. Aungue Debido a que la disponibilidad y la calidad del agua varian en funcion del pais, regién, contexto, entorno y establecimiento
alimentario, entedes-los-cases el agua debe ser siempre adecuada para su uso en cada fin especmco

Australia
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respeeteen—la&emp#esa&ahmemanasémembapg& Gramas a Ia mtroducuon de enfoques basados en eI rlesgo en la producmon y Ia

elaboracién de alimentos se cuenta con los medios necesarios para dar respuesta a muchos de estos los desafios de acceso y calidad
del agua relacionados con el reciclado y la reutilizacion, de-acuerde-con basandose en el principio de utilizar la calidad de agua adecuada
para el fin y/o necesidad previstos.

O
z

es—sestemble—wableep%aeﬂea—yemsten@ues Los tlpos de agua dlstlntos del agua potable que pueden ser adecuados para determlnados

fines, siempre que no comprometan la inocuidad del producto final para el consumidor.

+ 6. Existendiferentes Los requisitos en materia de calidad del agua debido-ala-variedad-de-uses-delaguaenta a lo largo de la cadena de
producmon y la elaboracion de alimentos pueden ser diferentes. Los pardmetros de calidad no son los mismos para el agua potable, para
las piscifactorias, la elaboraciéon de alimentos, etc. Por tanto, los requisitos de calidad del agua utilizada-a-le-large-dela-cadena-alimentaria
deben analizarse, por tanto, en su contexto, teniendo en cuenta la finalidad del uso del agua, los posibles peligros vinculados al uso del
aguay sisevaa tomar alguna medlda posterlor en la cadena allmentarla para reducw las p03|b|I|dades de contammamon Asi-pues;los

- La adopcion de

un enfoque basado en el riesgo para el abastecimiento, el tratamlento la manlpulacmn y el uso del agua permltlra |dent|f|car los peligros

asociados al agua y a su uso y determinar los tratamientos ales-que-debe-someterse-el de agua necesarios para cumplir los pardmetros
de calidad especificos de cada uso previsto.

8. 7. La decisién de si el agua es adecuada para su finalidad debe basarse en una evaluacién de riesgos que tenga en cuenta el agua de
origen, como los posibles peligros relacionados con esta fuente de abastecimiento, las alternativas en cuanto a tratamiento y su eficacia,
la aplicacién de procesos de barreras multiples y el uso final del producto alimentario (por ejemplo, si el alimento se consume crudo).

10. 8. Los anexos asociados al mismo proporcionan directrices concretas destinadas a determinados productos para un abastecimiento, uso
y reutilizacion inecuos-y-de-calidad-microbiolégica del de_agua inocuo y de calidad microbioldgica en contacto directo e indirecto con los

mismos a lo largo de la cadena alimentaria. Estos anexos ofrecen asimismo ejemplos como las herramientas de los arboles de decisiones
para determinar la adecuacion del agua al fin previsto.

Parrafo 6:

Una calidad de agua inadecuada puede tener graves repercusiones en las instalaciones de elaboracion de alimentos, en las practicas de
higiene y en la salud publica. Las consecuencias de utilizar agua de una calidad inadecuada (es decir, agua no adecuada par su fin)
dependeran de la finalidad del uso y de la posterior transformacién o manipulacion de los materiales potencialmente contaminados. Las
desviaciones en la calidad del agua pueden ser inaceptables para algunos usos en la industria alimentaria y pueden tener consecuencias

Brasil
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con importantes impactos econémicos en la produccion de alimentos debido, por ejemplo, a la retirada del producto del mercado o a efectos
en la salud del consumidor.

Justificacién: la palabra “insuficiente” es demasiado vaga y da a entender que existe una norma al respecto. Sustituir por “inadecuada”.
Sustituir "variaciones ocasionales" por "desviaciones".

La introduccion resulta larga y repetitiva. Se recomienda revisar el texto para eliminar redundancias y mejorar su legibilidad.

Parrafo 1 - El documento se centra en la inocuidad del agua. Seria preferible referirse a la inocuidad del agua en lugar de a la calidad. Esta
observacion se refiere también al resto del texto, siempre que se menciona la calidad.

Parrafo 2: La frase no es clara, en su lugar se deberia decir lo siguiente:

Por esta razon, el agua en la produccion de alimentos deberia gestionarse de forma que se garantice la inocuidad de los alimentos, evitando
al mismo tiempo su consumo innecesario y su derroche.

Péarrafo 5: Sugerencia para mejorar la legibilidad del texto, de forma que diga:

Aunque la opcién mas inocua en la produccion de alimentos es el uso de agua potable, puede que se sea sostenible, viable o practico y
existen otros tipos de agua que pueden ser adecuados para determinados fines, siempre que no comprometan la inocuidad del producto
final para el consumidor.

Parrafo 8: Para mayor precision - se ha afiadido el texto "para la mitigacién de riesgos", véase a continuacion.

La decisién de si el agua es adecuada para su finalidad debe basarse en una evaluacién de riesgos que tenga en cuenta el agua de origen,
como los posibles peligros relacionados con esta fuente de abastecimiento, las alternativas en cuanto a tratamiento y su eficacia, la
aplicacién de procesos de barreras multiples "para la mitigacion de riesgos" y el uso final del producto alimentario (por ejemplo, si el
alimento se consume crudo).

Canada

Para 4. El agua utilizada para la produccién de alimentos es un elemento clave para la inocuidad de los alimentos ya que la calidad del agua
puede verse afectada por la presencia de peligros microbiol6gicos y quimicos. Eliminar biolégicos e incluir microbiol6gicos.

Para 7. La adopcion de un enfoque basado en el riesgo para el abastecimiento, el tratamiento, la manipulacién y el uso del agua permitira
identificar los peligros asociados y determinar los tratamientos. Se eliminé la frase "al agua y a su uso".

Para 8. La decisidon de si el agua es adecuada para su finalidad debe basarse en un analisis de peligros que tenga en cuenta el agua de
origen, como los posibles peligros relacionados con esta fuente de abastecimiento, las alternativas en cuanto a tratamiento y su eficacia, la
aplicacion de procesos de barreras multiples y el uso final del producto alimentario (por ejemplo, si el alimento se consume crudo). Se
propone cambiar la frase "una evaluacion de riesgos” por "un analisis de peligros".

Los OEA deben realizar es un andlisis de peligros, no una evaluacion de riesgos, ya que la evaluacion es una metodologia de Codex que
debe ser realizada por un evaluador de riesgos

Colombia

Para 2: En el segundo parrafo, Costa Rica propone liminar la siguiente frase: Por tanto, resulta muy conveniente reducir al minimo el uso de
agua, disminuir su derroche y reutilizarla en la medida de lo posible.

Justificacién: Con el objeto de incluir coherencia en el documento, las definiciones, del Anexo Il deberian colocarse en el apartado de
definiciones generales y en este anexo solo hacer referencia a las mismas, tal como se plantea en el Anexo |, en la seccién de definiciones.
DEFINICIONES: Véase la parte general.

Costa Rica

Parrafo 2:

Unién Europea
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El sentido de la Ultima frase es bastante repetitivo con respecto a la anterior, por lo que se podrian fusionar. Posible redaccién: Por tanto,
resulta muy conveniente reducir al minimo el uso de agua, disminuir su derroche y reutilizarla en la medida de lo posible en la produccién de
alimentos a la vez que se gestiona al mismo tiempo de forma que se garantice la inocuidad de los mismos".

Parrafo 4: La EUMS proponen suprimir este parrafo, ya que las dos primeras frases parecen repetir el parrafo 1 y las Gltimas se repiten en el
parrafo 5.

Parrafos 6-7: Los mensajes que se transmiten en estos parrafos parecen estar ampliamente cubiertos en otros parrafos. Por lo tanto, se
podria simplificar estos parrafos.

Parrafo 4:
Se puede modificar el parrafo como sigue:

La calidad del agua puede verse afectada por la presencia de peligros bioldgicos y quimicos. Como opcién mas segura, se suele
recomendar el uso de agua de la mejor calidad (es decir, el agua potable) para hacer frente a estos peligros y solventar los problemas
relacionados con la variacion en el abastecimiento de agua, el tratamiento de la misma, la frecuencia y el alcance del control realizado por
las autoridades locales y las diferencias en el grado de sensibilizacion al respecto en las empresas alimentarias.

Justificacion:

La intencién del texto suprimido ya se refleja en el parrafo 1.
Parrafo 5:

Se puede modificar el parrafo como sigue:

Sin embargo, el uso de agua potable no suele ser una solucién sostenible, viable o practica y existen otros tipos de agua que pueden ser
adecuados para determinados fines, siempre que no comprometan la inocuidad del producto final para el consumidor. La introduccion de
enfoques basados en el riesgo en la produccion y la elaboracién de alimentos cuenta con los medios necesarios para dar respuesta a
muchos de estos desafios, relacionados con el uso del agua la produccion de alimentos, de acuerdo con el principio de utilizar la calidad de
agua adecuada para el fin o la necesidad previstos.

Justificacion:

Modificacion propuesta para simplificar el texto (sin pérdida de informacion) y dar continuidad a los parrafos.
Péarrafo 7, cuarta frase:

Incluir la palabra "almacenamiento” en la frase como sigue:

Un enfoque basado en el riesgo para el abastecimiento, el tratamiento, la manipulacion, el almacenamiento y el uso del agua permitira
identificar los peligros asociados con el agua y su uso y determinar los tratamientos a los que debe someterze el agua para cumplir los
parametros de calidad especificos de cada uso previsto.

Justificacion:
El almacenamiento es un elemento importante en relacion con el agua y, por lo tanto, conviene mencionarlo por separado.
Péarrafo 8

Afadir la preposicion "de" como sigue: [en espafiol no procede]

India
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La decisién de si el agua es adecuada para su finalidad debe basarse en una evaluacion de riesgos que tenga en cuenta el agua de origen,
como los posibles peligros...

En el parrafo 1, linea 4, se sugiere afiadir "como para el riego en la agricultura, en la ganaderia y en la elaboracién de alimentos...".

Iran

Parrafo 1: El agua es un insumo importante en la produccion de alimentosdela-alimentacién, a lo largo de todas las etapas...

El cambio sugerido asegura la coherencia con el resto de las directrices, ya que se refieren a la produccion de alimentos

Nueva Zelandia

Parrafo 8 - Modificar como sigue:

La decisién de si el agua es adecuada para su finalidad debe basarse en una evaluacion de riesgos que tenga en cuenta el agua de origen,
como los posibles peligros relacionados con esta fuente de abastecimiento, las alternativas en cuanto a tratamiento y su eficacia, la
aplicacion de procesos de barreras multiples PARA LA MITIGACION DE RIESGOS vy el uso final del producto alimentario (por ejemplo, si el
alimento se consume crudo, SIN OTRAS ETAPAS QUE MITIGUEN LOS POSIBLES PELIGROS QUE PUEDA INTRODUCIR LA FUENTE
DE AGUA).

Justificacién: Se incluye la mitigacién de riesgos aqui para aclarar el proposito de los procesos de tratamiento de aguas de barrera multiple y
la adicion al final hace que la aclaracion sea mas amplia que "crudo" y establece mejor la preocupacion.

Péarrafo 10 — Modificar “determinar” por “determinar” [en espafiol no procede].

Justificacion: Enmienda de forma.

EE.UU.

El término "potable" no es una definicibn comun en el sector, ni una norma de calidad o una especificacion, ya que estd muy sujeto a
interpretaciones locales y se puede considerar un coloquialismo. El FIA es partidario de sustituirlo en todo el documento por el término "agua
para beber", tal y como se indica en la 42 edicion de las Guias de la Organizacion Mundial de la Salud para la calidad del agua potable
(GDWQ) en todo el documento.

Parrafo 8 - Sugerimos que se incluya aqui "para la mitigacién de riesgos" con el fin de que se vincule con la aplicaciéon de procesos de
tratamiento de agua de barrera mdltiple.

"8. La decisién de si el agua es adecuada para su finalidad debe basarse en una evaluacién de riesgos que tenga en cuenta el agua de
origen, como los posibles peligros relacionados con esta fuente de abastecimiento, las alternativas en cuanto a tratamiento y su eficacia, la

aplicacién de procesos de barreras multiples para la mitigacion de riesgos y el uso final del producto alimentario (por ejemplo, si el alimento
se consume crudo)".

Food Industry Asia
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Parrafo 4, “peligros quimicos”: Los peligros quimicos estan fuera del ambito de aplicacion. Esta cuestion ya se mencioné en parrafo 115 del
informe de la 51.2 reunién del CCFH. Por lo tanto, es necesario aclarar esto en el documento, preferentemente en el parrafo 12 del mismo,
que esta relacionado con la "finalidad y ambito de aplicaciéon".

Parrafo 5: Proponemos que se elimine "para determinados fines", ya que resulta demasiado vago.

Parrafo 6: Dejariamos solo la siguiente frase en el parrafo 6: "Una calidad de agua inadecuada puede tener graves repercusiones en las
instalaciones de elaboracién de alimentos, en las practicas de higiene y en la salud publica. Las consecuencias de utilizar agua de una
calidad inadecuada (es decir, agua no adecuada para su fin) dependeran de la finalidad del uso y de la posterior transformacién o
manipulacién de los materiales potencialmente contaminados". El parrafo eliminado es una repeticion del texto. En la primera frase de este
parrafo ya se destaca que una calidad inadecuada del agua puede tener un impacto y, posteriormente, en la segunda frase, se afirma que
las consecuencias dependen del fin y la manipulacién posterior. Por ello, proponemos suprimir la Ultima oracion del parrafo. Proponemos
sustituir la palabra "insuficiente" por la palabra "inadecuada". La palabra “insuficiente” da a entender que existe una norma al respecto.

Parrafo 8: Se deberia sustituir 'evaluacion de riesgos" por "evaluacion de riesgos” [en espafiol no procede].

Parrafo 10: Se deberia sustituir “determinar” por “determinar” [en espafol no procede].

FoodDrinkEurope

En los parrafos 4, 5, 7 y 9, sustituir "potable"” por "agua para beber". En el parrafo 8, el ICBA recomienda que se afiada "mitigacién de ICBA
riesgos"” después de "procesos de barreras multiples” para que se relacione con la aplicacion de procesos de tratamiento de agua de barrera

multiple.

Modificaciones propuestas para el parrafo 3: ICGMA

Aunque la disponibilidad y la calidad del agua varian en funcién del pais, region, contexto, entorno y establecimiento alimentario, en todos
los casos debe ser adecuada para su uso en cada fin especifico.

Modificacion propuesta y observacion sobre el parrafo 4:

El término "potable" en general no es una definicion comun en el sector, ni una norma de calidad o una especificacién, ya que esta muy
sujeto a interpretaciones locales y se puede considerar un coloquialismo. EI ICGMA seria partidario de aportar flexibilidad con el término
"agua para beber", tal y como se indica en la 42 edicién de las Guias de la Organizacion Mundial de la Salud para la calidad del agua
potable (GDWQ) en todo el documento. (es decir, agua potable/para beber)

Modificaciones propuestas para el parrafo 5:

Aunque la opcién mas inocua en la produccion de alimentos puede ser el uso de agua potable/para beber, a menudo se trata de una
solucién que no es sostenible, viable o practica y existen otros tipos de agua que pueden ser adecuados para determinados fines, siempre
que no comprometan la inocuidad del producto final para el consumidor.

Modificaciones propuestas para el parrafo 7:

Existen diferentes requisitos en materia de calidad del agua, debido a la variedad de usos del agua en la produccion y la elaboracion de
alimentos. Por tanto, los requisitos de calidad del agua utilizada a lo largo de la cadena alimentaria deben analizarse en su contexto,
teniendo en cuenta la finalidad del uso del agua, los posibles peligros vinculados al uso del agua y si se va a tomar alguna medida posterior
en la cadena alimentaria para reducir las posibilidades de contaminacion. Asi pues, los parametros de calidad no son los mismos para el
agua potable/para beber, las granjas piscicolas, la elaboracion de alimentos, etc. La adopcion de un enfoque basado en el riesgo para el
abastecimiento, el tratamiento, la manipulacion y el uso del agua permitira identificar los peligros asociados al agua y a su uso y determinar
los tratamientos a los que debe someterse el agua para cumplir los parametros de calidad especificos de cada uso previsto.
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Observacion sobre el parrafo 8:

El ICGMA sugiere que se incluya aqui la mitigacién de riesgos con el fin de que se vincule con la aplicacion de procesos de tratamiento de
agua de barrera mdltiple.

Modificaciones propuestas para el parrafo 8:

La decisién de si el agua es adecuada para su finalidad debe basarse en una evaluacién de riesgos que tenga en cuenta el agua de origen,
como los posibles peligros relacionados con esta fuente de abastecimiento, las alternativas en cuanto a tratamiento y su eficacia, la
aplicacion de procesos de barreras multiples para la mitigacion de riesgos y el uso final del producto alimentario (por ejemplo, si el alimento
se consume crudo).

Modificaciones propuestas para el parrafo 9:

Estas directrices responden a la necesidad de contar con un documento del Codex que defina un enfoque basado en el riesgo para el
abastecimiento, el uso y la reutilizacién inocuos de agua adecuada para el uso previsto, en lugar de centrarse en el uso de agua
potable/para beber o de otros tipos de calidad especificos (por ejemplo, agua limpia). El uso del enfoque basado en el riesgo que se
describe en el presente documento permitira realizar una evaluacion especifica de la idoneidad del agua para el fin previsto.

La FIL propone importantes correcciones del texto (por ejemplo, duplicaciones o vocabulario) y mejoras en esta seccion.
Parrafo 4: utilizar “critico” o “clave”, no ambos [en espaiiol no procede].

Parrafo 6:

- El uso del término “insuficiente” implica que existe una norma al respecto, que no es el objetivo de este documento.

- Ultima frase. Parece ser una repeticion del texto. En la primera frase de este parrafo ya se destaca que una calidad inadecuada del agua
puede tener un impacto y, posteriormente, en la segunda frase, se afirma que las consecuencias dependen del fin y la manipulacion
posterior. Por ello proponemos suprimir la Gltima oracién del parrafo. Si se mantiene, recomendamos los cambios indicados.

Péarrafo 7, Ultima frase: afiadir "almacenamiento”. Es importante en relacion con el agua y conviene mencionarlo por separado.
Se propone que se revise esta seccion:

1. El agua es un insumo importante en la alimentacién, a lo largo de todas las etapas de la cadena alimentaria, desde la recogida inicial,
el almacenamiento, el tratamiento, la distribucién, el uso en el riego de los cultivos alimentarios y el forraje para los animales, la
produccion primaria, la elaboracion de alimentos hasta el consumo del alimento final. Se utiliza como ingrediente, en contacto
directo e indirecto (por ejemplo, en el lavado, el enfriamiento del producto o en la limpieza de las superficies en contacto) con los
alimentos, el envasado de los alimentos y para el saneamiento higiénico en la elaboracién de alimentos. El importante papel que
desempefia el agua en la produccién de alimentos ha conducido a la necesidad de garantizar su inocuidad y calidad ya que puede
ser portadora de la transmision de enfermedades de contaminacion o de atributos sensoriales no deseados.

2. El agua es un recurso necesario en todo el mundo, pero su disponibilidad no siempre coincide con la necesidad, lo que hace
gue el agua sea un importante factor limitante para muchos agricultores que suministran ingredientes alimentarios, asi como para
los productores y elaboradores de alimentos. Incluso para aquellos que tienen acceso a volimenes adecuados de fuentes de agua
segura; mientras que, para otros, esto tiene un costo econémico y ambiental cada vez mayor. Por tanto, resulta muy conveniente
reducir al minimo el uso de agua, disminuir su derroche y reutilizarla en la medida de lo posible, sin comprometer la inocuidad y la

IDF/FIL
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calidad de los alimentos". Por esta razén, el agua en la produccién de alimentos deberia gestionarse de forma que se garantice la
inocuidad de los alimentos, evitando al mismo tiempo su consumo innecesario, su derroche y los costos correspondientes.

3. Aunque la disponibilidad y la calidad del agua varian en funcién del pais, regién, contexto, entorno y establecimiento alimentario, en
todos los casos debe ser adecuada para su uso previsto y especifico.

4. El agua utilizada para la produccién de alimentos es un elemento clave para la inocuidad de los alimentos ya que la inocuidad y la
calidad del agua pueden verse afectadas por la presencia de peligros biologicos, quimicos y fisicos. Esto se aplica al agua utilizada
como ingrediente, a la que entra en contacto directo o indirecto con los alimentos y a la que se emplea en las operaciones de
saneamiento, asi como a lo largo de toda la cadena alimentaria. Para hacer frente a estos peligros, es preferible el agua de la mejor
calidad (es decir, el agua potable), cuando se disponga de ella. Sin embargo, es importante tener en cuenta que puede haber
circunstancias relacionadas con la variacién de la disponibilidad, el abastecimiento, el tratamiento, las regulaciones
gubernamentales, asi como las diferencias en el grado de formacién y de experiencia del personal encargado de la gestion del agua
o de la elaboracion de alimentos, que den lugar a dificultades especiales y Unicas en materia de inocuidad y calidad del agua. Sin
embargo, la introducciéon de enfoques basados en el riesgo en la gestidon del agua, asi como en la produccién y la elaboracién de
alimentos, puede aportar los medios necesarios para dar respuesta a muchos de estos desafios, de acuerdo con el principio de
utilizar el nivel adecuado de inocuidad y calidad de agua para el fin o la necesidad previstos.

5. Aunque la opcién més inocua en la produccién de alimentos puede ser el uso de agua potable/para beber, a menudo se trata de
una solucion que no esta disponible, no es sostenible, viable o practica y existen otros tipos de inocuidad y calidad del agua que
pueden ser adecuados, siempre que no comprometan lainocuidad del producto alimentario final para el consumidor.

6. Una inocuidad y calidad de agua inadecuadas puede tener graves repercusiones en las instalaciones de elaboracion de
alimentos, en las practicas de higiene y en la salud publica. Las consecuencias de utilizar agua no adecuada para el fin previsto
dependeran del uso previsto, asi como de si se producira una elaboraciéon o manipulacién posterior de materiales potencialmente
contaminados. Las variaciones ocasionales en la inocuidad y la calidad del agua pueden ser inaceptables para algunos usos en la
industria alimentariay pueden tener consecuencias con importantes impactos en la salud humanay en la economiade la produccién
de alimentos debido a intoxicaciones alimentarias generalizadas y enfermedades asociadas, asi como al coste empresarial de, por
ejemplo, la retirada del producto del mercado.

7. Existen diferentes requisitos en materia de inocuidad y calidad del agua debido a la variedad de usos del agua en la produccién y la
elaboracién de alimentos. Por tanto, los requisitos de inocuidad y calidad del agua utilizada a lo largo de la cadena alimentaria deben
analizarse, teniendo en cuenta la finalidad del uso del agua, los posibles peligros vinculados al uso del aguay si se vaatomar alguna
medida posterior parareducir a un nivel aceptable o eliminar la posibilidad de contaminacion alo largo de la cadena alimentaria. Asi
pues, los parametros de inocuidad y calidad del agua no son los mismos para el agua para beber, para el agua potable, el agua de
las granjas piscicolas, las panaderias, la elaboracién de las verduras y frutas frescas, la elaboracién de productos lacteos, etc. Un
enfoque basado en el riesgo para el abastecimiento, la recogida, el tratamiento, la manipulacion, la distribucion, el almacenamiento
y el uso del agua requiere la identificacion de los peligros asociados al agua y a su uso y determinar los tratamientos necesarios
para cumplir los parametros de inocuidad y calidad especificos de cada uso previsto.

8. La decision de si el agua es adecuada para su finalidad debe basarse en una evaluacion de los peligros y sus riesgos asociados
que tenga en cuenta su abastecimiento, recogida, almacenamiento, tratamiento, manipulacion, distribucién y uso, asi como su
eficacia, la aplicacién de procesos de barreras multiples y el uso final del producto alimentario (por ejemplo, si el alimento se consume crudo).

10. Los anexos asociados al mismo proporcionan directrices concretas para los productos para un abastecimiento, recogida,
almacenamiento, tratamiento, manipulacién, distribucién, uso y reutilizacion del agua en contacto directo e indirecto con los mismos a lo
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largo de la cadena alimentaria que sean inocuos desde el punto de vista microbioldgico. Estos anexos ofrecen asimismo ejemplos
como los arboles de decisiones para determinar la adecuacién del agua al fin previsto.

orientaciones nacionales o locales existentes. Se deberian mencionar claramente como ejemplos para que los usuarios del documento de
anteproyecto los puedan aplicar con arreglo a los documentos actuales del Codex, teniendo en cuenta las condiciones locales.

Japdn propone sustituir "elaborar" por "proporcionar ejemplos de" y afiadir "medidas de control, incluidos ejemplos" delante del término
"criterios microbioldgicos" en las vifietas 3 y 4 del parrafo 11.

OBJETIVOS
e Proporcionar orientacion a los OEA sobre la aplicacion de un enfoque basado en el riesgo para un abastecimiento inecue-del de agua | Australia
inocua y su uso Y reutilizacién de acuerdo con su finalidad.
e Elaborar orientaciones y herramientas practicas (por ejemplo, arboles de decisioén) para ayudar a los OEA a evaluar los riesgos y las
intervenciones posibles en el marco de sus programas de gestion de la inocuidad de los alimentos.
Existe un importante solapamiento entre las secciones de "Objetivos”, "Finalidad y ambito de aplicacion" y "Utilizacion" del documento. Se Canada
sugiere simplificar el texto para reducir al minimo la duplicacién.
Se propone la siguiente redaccion Colombia
Para 11. Las Directrices para el uso y la reutilizacion del agua inocua en la elaboracion de alimentos tienen por objeto:
Punto 1 « Proporcionar informacion a los gobiernos y a los operadores de empresas alimentarias (OEA) sobre el uso del agua inocua y su
reutilizacién segun su finalidad prevista.
Vifieta 3. India
Sustituir “programas de gestion de la inocuidad de los alimentos” por “sistema de higiene de los alimentos”.
* Elaborar orientaciones y herramientas practicas (por ejemplo, arboles de decision) para ayudar a los OEA a evaluar los riesgos y las
intervenciones posibles en el marco de su sistema de higiene de los alimentos.
Justificacion:
El término "sistema de higiene de los alimentos" se define en los Principios generales de higiene de los alimentos y se refiere tanto a los
PPR como al sistema de HACCP.
Afiadir al parrafo 12: "Proporcionar orientaciones para el uso del agua en la produccién primaria de alimentos, es decir, en la agriculturay la | Irdn
ganaderia”.
Vifietas 3y 4: Las orientaciones y herramientas practicas (incluidas las medidas de control) de los anexos se han obtenido de las Japon

Vifieta 1: Sugerimos afiadir una nota a pie de pagina que haga referencia a otros textos en los que se definen los OEA para que se
comprenda.

Food Industry Asia

Vifieta 1: Proponemos definir la palabra OEA.

Vifeta 3: Se deberia sustituir “programas de gestién de la inocuidad de los alimentos" por "sistemas de gestion de la inocuidad de los
alimentos”.

FoodDrinkEurope




CX/FH 22/52/ 8 Add.1

14

Vifieta 1:

Una nota a pie de pagina que haga referencia a otros textos en los que se definen los OEA para que se comprenda.

ICGMA

Vifieta 2:

En la segunda vifieta, después de "abastecimiento inocuo del agua”, afiadir "recogida, almacenamiento, tratamiento, manipulacién y
distribucion".

Vifieta 3:

Reformular la tercera vifieta de la siguiente manera: Elaborar orientaciones y herramientas practicas (por ejemplo, arboles de decisién) para
ayudar a los OEA a identificar y evaluar los peligros los riesgos asociados Yy las intervenciones posibles en el marco de su sistema de

higiene de los alimentos. El término "sistema de higiene de los alimentos" se define en los Principios generales y se refiere tanto a los PPR
como al sistema de HACCP.

IDF/FIL

FINALIDAD Y AMBITO DE APLICACION

La finalidad y el ambito de aplicacion del presente documento son proporcionar orientaciones para establecer criterios microbiol6gicos para
los patégenos (bacterias, virus y parasitos) que sean apropiados y adecuados para su finalidad, orientaciones para un abastecimiento inocuo
del agua, orientaciones para el uso y la reutilizacion del agua en toda la cadena alimentaria (produccion primaria y elaboracion) de los
productos basicos pertinentes, incluidas orientaciones para establecer criterios microbioldgicos apropiados y adecuados para los
patdgenos (bacterias, virus, parasitos). Estas directrices no abordaran el agua potable ni el uso doméstico del agua.

Australia

Parrafo 12:

La finalidad y el ambito de aplicacién del presente documento son proporcionar orientaciones para establecer criterios microbiolégicos para
los patdgenos (bacterias, virus y parasitos) e indicadores de bacterias que sean apropiados y adecuados para su finalidad, orientaciones
para un abastecimiento inocuo del agua, orientaciones para el uso y la reutilizaciéon del agua en toda la cadena alimentaria (produccion
primaria y elaboracién) de los productos basicos pertinentes. Estas directrices no abordaran el agua potable ni el uso doméstico del agua.

Justificacién: En la mayoria de los casos los criterios microbiol6gicos para el agua se establecen a partir del recuento de bacterias
indicadoras. En esta cuestion, también es importante establecer las categorias de alimentos que cubre el &mbito de aplicacién del
documento. ¢ Las directrices generales se aplicaran a todas las categorias de alimentos o Unicamente a las que figuran en los anexos?

Brasil

Parrafo 12:

No esta claro si el ambito de aplicacion del documento pretende abarcar los peligros quimicos. Se refiere a los peligros microbiolégicos,
quimicos y fisicos, pero parece que se centra principalmente en la gestién de los contaminantes bioldgicos.

Se deberia hacer esta aclaracion y se deberia revisar este aspecto en todo el documento.

Canada

Parr. 12 Se propone lo siguiente:

La finalidad y el ambito de aplicacion del presente documento es proporcionar criterios microbioldgicos para los patégenos (bacterias, virus y
parasitos) y limites para peligros quimicos que sean apropiados y adecuados para su finalidad. Se adicionan los peligros quimicos.

El agua a reutilizar también puede contener sustancias quimicas que afecten la inocuidad de la misma

Colombia

Parrafo 12: La finalidad y el ambito de aplicacién parecen repetir en gran medida el contenido de los objetivos. Se propone hacer referencia
Unicamente al "ambito de aplicacién" como titulo del parrafo 12, que seria la inocuidad microbioldgica del uso y reutilizacion del agua en la

Unién Europea
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produccion de alimentos. La UEEM propone sustituir la Gltima frase del parrafo 12 por "Estas directrices no abordaran el agua para consumo
directo humano y animal, ni el uso doméstico del agua”.

Parrafo 12, primera frase: India
Se puede modificar el parrafo como sigue:

Estas directrices proporcionan un marco de principios generales para la toma de decisiones basadas en el riesgo sobre los criterios para el

agua adecuada para su finalidad en la produccién de alimentos inocuos e idéneos, asi como orientaciones especificas para el usoy la

reutilizacién inocuos del agua a lo largo de la cadena alimentaria (produccion primaria y elaboracién) de los productos basicos pertinentes.

Estas directrices no abordaran el agua para beber o para uso doméstico.

Justificacion:

El objetivo principal es proporcionar orientaciones sobre el uso y la reutilizacion inocuos del agua ya que los criterios microbiolégicos pueden

no ser siempre necesarios.

Parrafo 12: Las orientaciones y herramientas practicas (incluidas las medidas de control) de los anexos se han obtenido de las orientaciones | Japon

nacionales o locales existentes. Se deberian mencionar claramente como ejemplos para que los usuarios del documento de anteproyecto
los puedan aplicar con arreglo a los documentos actuales del Codex, teniendo en cuenta las condiciones locales.

Japén propone insertar "medidas de control basadas en el riesgo, incluyendo ejemplos” delante de la expresioén "criterios microbiolégicos
adecuados a su finalidad" en el parrafo 12.

Parrafo 12: La finalidad y el ambito de aplicacion del presente documento son proporcionar orientaciones para establecer criterios
microbiolégicos para los patégenos (bacterias, virus y parasitos, entre otros, el uso de organismos indicadores cuando proceda) que
sean apropiados y adecuados para su finalidad, orientaciones para un abastecimiento inocuo del agua, orientaciones parael usoy
la reutilizacién del agua en toda la cadena alimentaria (produccién primaria y elaboracién) de los productos basicos pertinentes.
Estas directrices no estableceran orientaciones para determinar criterios apropiados y adecuados paralos peligros quimicos ni para
analizar el agua potable o el uso doméstico del agua.

También se pueden establecer criterios microbiol6gicos para los organismos indicadores del agente patégeno especifico en cuestién o como
indicador de la contaminacién fecal cuando corresponda.

Nueva Zelandia pregunta si las directrices deberian abordar los peligros quimicos en el agua o si deberian remitir a otras publicaciones.

Nueva Zelandia

Péarrafo 12 — Modificar la ultima afirmacion "Estas directrices no abordaran el agua potable ni el uso del agua EN EL HOGAR".

Justificacién: Aclarar lo que se entiende por "uso doméstico del agua"; doméstico puede significar "relativo al funcionamiento de un hogar o
a las relaciones familiares" o "existente o que se produce dentro de un pais concreto; no extranjero o internacional”. [en espafiol no procede]
Suponemos que la intencidn era la primera y por ese motivo preferimos suprimir "doméstico" y sustituirlo por "en el hogar".

EE.UU.

Parrafo 12: Deberia quedar claro en esta seccién que los peligros quimicos se encuentran fuera del ambito de aplicacion esta orientaciones.

FoodDrinkEurope

Suprimir "establecer criterios microbiolégicos para los patdgenos (bacterias, virus y parasitos) que sean apropiados y adecuados para su
finalidad , orientaciones para" y ubicar esta afirmacion al final de este parrafo, ya que el objetivo principal es proporcionar orientaciones
sobre el uso y la reutilizacion inocuos del agua y proporcionar orientaciones sobre criterios microbiolégicos, cuando proceda.

Deberia quedar claro que no se abordan como tales los factores de riesgo quimicos o fisicos, sino Unicamente en la medida en que afectan
a la calidad microbiolégica del agua.

IDF/FIL
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Sugerencia de reformulacion del parrafo:

12. La finalidad y el &mbito de aplicacién del presente documento son proporcionar orientaciones para el uso y la reutilizacién del agua
en toda la cadena alimentaria (produccién primaria y elaboracion) de los productos basicos pertinentes. Estas directrices no abordaran el
agua potable ni el uso doméstico del agua, ni abordaran los peligros quimicos o fisicos que no afecten a la calidad microbioldgica. Cuando
sea necesario, estableceran criterios microbioldgicos apropiados y adecuados para los patdgenos (bacterias, virus, parasitos).

UTILIZACION

Parr. 13. Se propone: Este documento esta destinado a ser utilizado por los OEA (entre los que se incluyen los productores primarios, las
plantas de envasado, los fabricantes y/o elaboradores, los operadores de almacenes o de logistica, los operadores de servicios de
restauracion, los minoristas y los operadores comerciales) asi como las autoridades gubernamentales (gestores y evaluadores de riesgo),
segln proceda.

Si se habla del desarrollo de evaluacion de riesgo este documento no solo iria dirigido a los operadores, partiendo del hecho que el
desarrollo de las avaluaciones de riesgo implica el trabajo de autoridades gubernamentales (gestores y evaluadores de riesgo), asi como la
toma de decisiones basada en el resultado de las mismas.

Colombia

Parrafo 13: Unicamente la primera frase se refiere a la utilizacion. La UEEM propone suprimir el resto del parrafo, cuyo contenido también se
aborda en otra parte del anteproyecto.

Unién Europea

Péarrafo 13, segunda frase:
Se puede modificar la frase como sigue:

Este documento esta destinado a ser utilizado por los OEA (entre los que se incluyen los productores primarios, las plantas de envasado, los
fabricantes y/o elaboradores, los operadores de servicios de restauracion, los minoristas y los operadores comerciales) asi como las
autoridades competentes, segun proceda.

Justificacion:

Es préacticamente una repeticién de lo que se indica en gran medida en el parrafo 12. Por lo tanto, se propone esta supresion. Se han
propuesto las modificaciones necesarias en el parrafo 12 para abordar adecuadamente esta supresion.

India

Parrafo 13:

Si este documento proporciona orientaciones para el ejemplo de medidas de control basadas en el riesgo para el agua, se deberian afadir a
esta lista los Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacién de criterios microbiolégicos relativos a los alimentos (CXG 21-
1997). Las orientaciones y herramientas practicas (incluidas las medidas de control) de los anexos se han obtenido de las orientaciones
nacionales o locales existentes. Se deberian mencionar claramente como ejemplos para que los usuarios del documento de anteproyecto
los puedan aplicar con arreglo a los documentos actuales del Codex, teniendo en cuenta las condiciones locales.

Japon propone modificar la segunda frase del parrafo 13 de la siguiente manera:

El presente documento proporciona un marco de principios generales y ejemplos encaminados a tomar decisiones a la hora de establecer
medidas de control que incluyan, por ejemplo, criterios microbioldgicos para el agua adecuada para su finalidad...

Japon

Parrafo 14:

Nueva Zelandia
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Las presentes directrices... los Principios y directrices para la aplicacion de la gGestién de riesgos microbiolégicos (GRM) (CXG 3-2007), los
Principios y directrices para la aplicacién de la evaluacion de riesgos microbiolégicos (CXG 30-1999) y los Principios y directrices para el
establecimiento y la aplicacion de criterios microbioldgicos relativos a los alimentos (CXG 21-1997).

Sugerimos que se incorpore una referencia a los Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacién de criterios microbiol6gicos
relativos a los alimentos (CXG 21-1997) si el documento pretende ofrecer orientaciones para el establecimiento de criterios microbiolégicos
para el agua.

Parrafo 14: al final del parrafo afiadiriamos lo siguiente: "y los Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios
microbiolégicos relativos a los alimentos (CAC/GL 21-1997)".

FoodDrinkEurope

Parrafo 14: Al final del parrafo 14 afiadir una referencia a los Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios
microbiolégicos relativos a los alimentos (CAC/GL 21-1997).

IDF/FIL

PRINCIPIOS GENERALES

PPrincipio general (PG) ivi

iv. La reutilizacién del agua no deberia introducir peligros en los alimentos que no sea posible controlar hasta un nivel aceptable.

Justificacién: Por coherencia con la definicion de medida de control, "toda medida o actividad que pueda aplicarse para prevenir o eliminar
un peligro o para reducirlo a un nivel aceptable”.

Brasil

Hay un solapamiento significativo entre varios de los principios. Pensamos que muchos de los principios de la seccién deberian estar en el
cuerpo de las orientaciones. El principio fundamental es que el agua, lo que incluye el hielo, el vapor y el agua reutilizada, que se use en
cualquier etapa de la produccion de alimentos, no deberia comprometer la inocuidad del alimento acabado para los consumidores.

Canada

PG i. Se propone:

i. El agua que se utiliza en cualquier etapa de la produccion de alimentos debe ser inocua

Colombia

Principio general iv: Cabe sefialar que esta seccién estd numerada de manera diferente al resto del proyecto.

Se propone reformular el punto iv de la siguiente manera: "Se deberia fomentar la reutilizacién del agua pero no deberia introducir.."..

Unién Europea

Principio general vi.
Trasladar el punto 6 a la seccién 2, Programas de gestion de la inocuidad de los alimentos, después del parrafo 23.

vi. Se deberia ejercer un control continuo basado en el riesgo sobre los sistemas de reutilizacién del agua con objeto de comprobar que los
parametros son los adecuados y verificarlo a través de pruebas. La frecuencia del control y de la verificacién dependera de factores como el
origen del agua o su estado anterior, la eficacia de los tratamientos vy la reutilizacién prevista del agua.

Justificacion:

Este punto no parece ser un principio general.

India

Principio general i. Como se describe en el parrafo 2 del Anexo 1, el uso del agua forma parte de la estrategia de gestion global y deberia
garantizar la inocuidad de los alimentos acabados junto con otras medidas de control aplicables en cada etapa de la cadena alimentaria.

Japdn propone maodificar el primer punto de la siguiente manera:

Japon
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i. El uso del agua junto con las medidas de control aplicables en cualquier etapa de la produccion de alimentos no deberia
comprometer para el consumidor la inocuidad y la idoneidad de los alimentos acabados .

(Para estar en consonancia con el propésito de los Principios generales de higiene de los alimentos, se afiade "idoneidad" en nuestra
propuesta).

Pg Il. DICE: ...enfoque basado en el riesgo para lograr la inocuidad para el consumidor de los alimentos acabados. DEBE DECIR: Pert
...enfoque basado en el riesgo para lograr la inocuidad de los alimentos terminados para el consumidor

Pg VI. DICE: ...como el origen del agua o su estado anterior, DEBE DECIR: como el origen del agua o su condicién anterior

Modificar el principio iii como sigue: EE.UU.

Unicamente se deberia utilizar como ingrediente de los alimentos el agua que CUMPLA O SUPERE las normas de agua potable (como las
establecidas por las autoridades competentes en la jurisdiccion correspondiente o las Guias???? de la OMS para la calidad del agua
potable)".

Justificacién — Algunas operaciones pueden requerir una calidad superior de agua (como el agua desmineralizada), por lo que
recomendamos suprimir "que cumpla" y sustituirlo por "que cumpla o supere".

Principio general iii: Este principio general no parece ajustarse al parrafo 19 de la seccién 2 ya que establece que "Unicamente se deberia
utilizar como ingrediente de los alimentos el agua que cumpla con las normas de agua potable”. Por lo tanto, en aras de una mayor
coherencia, se sugiere reformular este principio de la siguiente manera: "Cuando se utilice agua como ingrediente en los alimentos, la
opcién mas segura es utilizar agua que cumpla con las normas de agua potable (como las establecidas por las autoridades competentes en
la jurisdiccion correspondiente o las Guias de la OMS para la calidad del agua potable)".

En nuestra opinion, la redaccion del principio general v. deberia reformularse de la siguiente manera: Los tratamientos del agua de
reutilizacién para un uso adecuado a su finalidad deberian basarse en una evaluacién del riesgo del agua de reutilizacion de la que se
dispone. Cuando se considere necesario tratar el agua reutilizada, se deberia garantizar que se controlan los peligros hasta un nivel
aceptable.

FoodDrinkEurope

Principio general iii, sustituir la palabra "potable" por "para beber". ICBA
Principio general iii: ICGMA
Unicamente se deberia utilizar como ingrediente de los alimentos el agua que cumpla con las normas de agua para beber (como las

establecidas por las autoridades competentes en la jurisdiccion correspondiente o las Guias de la OMS para la calidad del agua potable).

Principio general iii: El agua derivada del suero y de otros productos lacteos se puede purificar hasta el punto de que resulte idénea como IDF/FIL

ingrediente para el queso y otros productos lacteos. Reformular como sigue: iii. El agua utilizada como ingrediente en los alimentos debe
cumplir las directrices microbiolégicas de la OMS para el agua potable y cualquier especificacion microbioldgica de la autoridad competente
gue tenga jurisdiccion.

Se sugiere que se afiada un texto al principio iv:

iv. El agua deberia obtenerse de fuentes adecuadas y deberia ser de una calidad tal que permita su tratamiento, cuando sea necesario,
con los medios de que disponga la parte responsable, que podria ser una autoridad competente o la empresa alimentaria, para que el agua
sea apta para el fin previsto.

Proponemos afadir un nuevo principio v:
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V. Los tratamientos del agua de reutilizacién para un uso adecuado a su finalidad deberian basarse en una evaluacién del riesgo del
agua de reutilizacion de la que se dispone. Cuando se considere necesario tratar el agua reutilizada, se deberia garantizar que se controlan
los peligros hasta un nivel aceptable.

Principios iv, vi y vii: Se trata de medidas desarrollas para que Gnicamente se utilice agua adecuada para su finalidad. No son principios. La
FIL sugiere que se trasladen al final de la seccidn 2, con la siguiente reformulacion:

Vi. Se deberia ejercer un control continuo sobre los sistemas de reutilizaciéon del agua, basado en la vigilancia de los riesgos de los
pardmetros identificados y establecidos, asi como una verificacion a través de la evaluacion directa de los sistemas utilizados para la
recogida, el almacenamiento, el tratamiento, la manipulacion y el uso de esta agua, asi como mediante pruebas. La frecuencia del control y
de la verificacion dependera de factores como el origen del agua, su estado anterior, la eficacia de los tratamientos y lel uso o reutilizacién
prevista del agua.

Vi El tratamiento o el reacondicionamiento del agua destinada a la reutilizacién debe basarse en el conocimiento de los tipos de
contaminantes que el agua puede haber adquirido de su uso anterior y en cualquier pardmetro fisicoquimico pertinente para el tratamiento o
el reacondicionamiento (por ejemplo, particulas o material organico en el agua), asi como en la reutilizacién prevista del agua. Ademas,
otras mediciones técnicas, como la diferencia de presién positiva entre los alimentos y el agua en los intercambiadores de calor, son
soluciones adecuadas para garantizar la inocuidad de los alimentos.

DEFINICIONES

Las definiciones de agua reutilizada y agua reciclada se solapan. Ambas describen el agua que se puede recuperar del la operacion de Australia
fabricacion de alimentos para reacondicionarse y utilizarse en una operacion de elaboracion posterior. Si existe una verdadera diferencia, se

deberia aclarar.

Agua adecuada para su finalidad: El agua que mediante una evaluacion de riesgos se determina que es inocua cuando se utiliza para un fin | Brasil
previsto.

Justificacién: Sustituir "segun lo previsto" por "cuando se utiliza para un fin previsto".

Reacondicionamiento: El tratamiento del agua que se va a reutilizar por medios destinados a reducir o eliminar los contaminantes

microbiolégicos, de acuerdo con su uso previsto (Directrices propuestas para la reutilizacién higiénica del agua de elaboracion (incluida el

agua regenerada) en las fabricas de alimentos CX/FH 99/13).

Justificacién: Debe quedar claro que los peligros fisicos y/o quimicos quedan fuera del &mbito de estas directrices. Incluir los peligros

quimicos y/o fisicos en todo el documento genera confusion.

Reacondicionamiento: Canada

Puede resultar innecesario definir el término reacondicionar. Esta claro que reacondicionamiento significa el tratamiento del agua, ya que
ambos términos, tratamiento y reacondicionamiento, parecen utilizarse indistintamente en el texto. En su lugar, se podria incluir una frase en
el texto para indicar que "el agua destinada a la reutilizacion se deberia tratar y/o reacondicionar para reducir o eliminar los contaminantes
microbiolégicos, quimicos y fisicos, de acuerdo con su uso previsto".

Evaluacion de riesgos:

La "evaluacion de riesgos” se define en el Manual de procedimiento del Codex, en la seccién Definiciones de los términos del andlisis de
riesgos relativos a la inocuidad de los alimentos, como "Proceso basado en conocimientos cientificos, que consta de las siguientes fases:
i) determinacion del peligro, ii) caracterizacion del peligro, iii) evaluacion de la exposicion y iv) caracterizacion del riesgo”. Canada
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recomienda hacer referencia a la definicidn existente y no introducir una nueva definicion para este término, ya que podria dar lugar a
confusion. No parece existir una justificacion para introducir una definicioén diferente para la evaluacion de riesgos.

Agua regenerada:

Aunque la definicién de agua regenerada se centra en la reutilizacion del agua resultante de las actividades de elaboracién de alimentos,
observamos que el término se utiliza junto con el de aguas residuales, en los apartados 7 y 9 del Anexo I.

No esta claro si en esta definicion el agua regenerada pretende abarcar las aguas residuales a las que se hace referencia en los parrafos 7
y 9, o lo que se incluye en el ambito de aplicacion de las aguas residuales.

En los préximos debates y revisiones del documento que realice el CCFH seria importante velar por la claridad de los diferentes términos
gue aparecen en el documento, incluso lo que se entiende por aguas residuales cuando se utiliza el término en este documento.

En el texto se utiliza la expresién "aguas residuales”, pero no esta claro lo que incluye el término y la relacién que tiene con las categorias
del agua reutilizada, es decir, agua reciclada y agua regenerada. ¢,Se consideran que son categorias de aguas residuales? ¢Qué ocurre con
otros tipos de aguas residuales (por ejemplo, las aguas cloacales) que se pueden tratar y utilizar para el riego? Es necesario tener en cuenta
que algunos de los ejemplos que se presentan incluyen categorias como las aguas residuales tratadas.

Identificacion de peligros y Control de riesgos: Analisis para identificar los peligros y los riesgos y determinar las formas adecuadas de
eliminar el peligro o de controlar el riesgo cuando este no se puede eliminar (control de riesgos).

Es diferente a la Evaluacion de riesgos: Componente cientifico del analisis de riesgos que proporciona una forma sistematica para estimar,
de manera cualitativa o cuantitativa, el riesgo de enfermar en una poblacién por el consumo de alimento(s) contaminado(s). La Evaluacién
de Riesgos sigue una metodologia determinada establecida en la Comision de Codex Alimentarius. Consta de las siguientes fases: (i)
Identificacion del peligro, (ii) Caracterizacién del peligro, (iii) Evaluacién de la exposicion, y (iv) Caracterizacién del riesgo (OMS/FAO 2007;
OPS, 2021).

Se propone:
Agua potable: Agua apta para el consumo humano
Se propone:

Agua adecuada para su finalidad: El agua que se determina que es inocua cuando se utiliza segun lo previsto.
La inocuidad no se determina en una evaluacién de riesgos

Colombia

“Agua reutilizada” y “agua reciclada” son dos definiciones que parecen muy similares. Habria que aclarar mejor la diferencia entre ambas o
considerar la posibilidad de utilizar una Unica definicion.

Unién Europea

Evaluacion de riesgos:

Alinear la definicién con la del Manual de procedimiento del Codex (seccion IV: Andlisis de riesgos — Definiciones de los términos del andlisis
de riesgos relativos a la inocuidad de los alimentos) como sigue:

Proceso basado en conocimientos cientificos, que consta de las siguientes fases: i) determinacion del peligro, i) caracterizacion del peligro,
iii) evaluacién de la exposicién y iv) caracterizacién del riesgo.

Justificacion:

India
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La definicién del Manual de procedimiento del Codex es una referencia.
Agua potable

Se puede modificar el definicibn como sigue:

Agua potable: Agua apta para el consumo humano.

Justificacion:

No existe una definicion de "dulce" en relacién con el agua.

A lo largo de este documento, el término "abastecimiento de agua” se utiliza sin ser definido Por lo tanto, Japdn propone la siguiente
definicién: El acto de identificar y obtener agua para la produccion de alimentos a partir de una fuente de agua determinada, por ejemplo,
agua subterrdnea, agua superficial, agua captada.

La evaluacién de riesgos se define en el Manual de procedimiento del Codex. Por lo tanto, para evitar confusiones, se propone utilizar un
nuevo término "Evaluacion de riesgos en el agua" en todo el documento y definirlo de la siguiente manera:

Evaluacion de riesgos en el agua: Examen sistematico para identificar los peligros y determinar la forma adecuada de prevenirlos,
eliminarlos o reducirlos a un nivel aceptable cuando el peligro no pueda eliminarse, con el fin de determinar la adecuacion del
abastecimiento, el uso y la reutilizacion del agua a su finalidad.

(O) Evaluacién sistematica para caracterizar el riesgo y determinar las estrategias de mitigacion del riesgo para reducir el riesgo a un nivel
aceptable para determinar la adecuacion del abastecimiento, el uso y la reutilizacién del agua a su finalidad.

Japdn propone suprimir el término "agua reciclada" en este documento, ya que las diferencias entre el agua reutilizada y el agua reciclada
no estan claras.

Japon

En la definicion de Agua Reciclada, Uruguay solicita agregar lo siguiente luego de "....de fabricacién de alimentos": "o agua que es reusada
en la misma operacién después de reacondicionamiento” (Anteproyecto..."

Uruguay

Agua limpia — Modificar la definicion como sigue:

Agua que NO CUMPLE CON LOS CRITERIOS DEL AGUA POTABLE, PERO QUE NO pone en peligro la inocuidad de los alimentos en las
circunstancias en que se utiliza (Cédigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas (CXC 53-2003)).

Justificacién — El texto propuesto hace una distincion mas clara entre las definiciones de agua limpia y agua potable. También se propone
suprimir la fuente de la definicién (que ya no corresponderia) — Cédigo de précticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas (CXC 53-
2003).

Agua potable — Cambiar "agua dulce" por "agua" y suprimir la segunda frase sobre las normas de potabilidad.
Agua potable: AGUA apta para el consumo humano.

Justificacién — No existe una definicién de agua dulce, por lo que este término hace que la definicion resulte poco clara. La referencia a las
normas de potabilidad es una informacién explicativa mas que una definicion. El principio general iii dice que "[U]nicamente se deberia
utilizar como ingrediente de los alimentos el agua que cumpla con las normas de agua potable (como las establecidas por las autoridades
competentes en la jurisdiccion correspondiente o las Guias de la OMS para la calidad del agua potable)”, por lo que se pueden aplicar otras
normas (por ejemplo, las normas para el agua potable de la Agencia estadounidense para la proteccion del medio ambiente).

EE.UU.
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Evaluacion de riesgos — Si es necesario mantener esta definicion, se deberia modificar para utilizar la definicion del Codex que figura en los
Principios y directrices para la aplicacion de la evaluacion de riesgos microbioldgicos (CXG 30-1999):

"Un proceso con base cientifica que consta de las siguientes fases: i) determinacién del peligro, ii) caracterizacién del peligro, iii) evaluacion
de la exposicion y iv) caracterizacion del riesgo”. La definicién que se proporciona ("Examen sistematico para identificar los peligros y los
riesgos y determinar las formas adecuadas de eliminar el peligro o de controlar el riesgo cuando este no se puede eliminar (control de
riesgos)") es un texto que se puede incorporar a la seccién 1 sobre la evaluacion de riesgos y la vigilancia, si es necesario. (Obsérvese que
recomendamos cambiar el titulo de esa seccion). Como alternativa (que es lo que preferimos), se puede utilizar el término "evaluacion de
riesgos" y aplicar la definicién utilizada en este documento para la evaluacion de riesgos.

Justificaciébn — No vemos razon alguna para crear una definicion diferente de la definida previamente para los fines del Codex. En el parrafo
14 se indica que se deberian utilizar estas directrices junto con la CXG 30-1999, y resultaria confuso proporcionar en este documento una
definicion de evaluacién de riesgos que fuera diferente de la que figura en CXG 30-1999. Adema4s, creemos que este documento, cuando
utiliza ese término, no se refiere a la "evaluacién de riesgos" tal como la define el Codex.

Agua reutilizada. Agua regenerada y agua reciclada —

¢, Pueden aclararse o explicarse mejor las definiciones en alguna parte? Parece que estos términos se solapan, lo que hace que resulten
confusos. ¢ El agua reutilizada incluye el agua regenerada?

(El agua reutilizada es el agua que se recupera de una fase de elaboracion y el agua regenerada es el agua que se elimina de un producto
alimentario, lo que ocurriria en una etapa de la elaboracidn). ¢ Es el agua reutilizada un tipo de agua reciclada? (Ambas parecen obtenerse
de una operacién de fabricacién y se tratan segin proceda). Ademas, como se ha sefialado anteriormente, segln estas definiciones, no
parece haber un término para el agua que se recicla/reutiliza en entornos de produccion primaria (por ejemplo, la acuicultura, el cultivo de
productos, incluyendo la hidroponia) porque el agua se "ha obtenido de una operacion de fabricacion de alimentos". Anteriormente hemos
propuesto una definicion que daria cabida a estas préacticas al incluir la "produccién de alimentos" ademés de la elaboracion de alimentos:

Agua reciclada: El agua, distinta del agua de primer uso o agua regenerada, que se ha obtenido en una fase de una operacion de
fabricacion o de elaboracién de alimentos para ser reutilizada en la misma fase o en una fase posterior de la operacion (después de
reacondicionarla, si es necesario).

Otra posibilidad es ampliar el término "agua reutilizada" mas alla de la elaboracion, como se indica a continuacion:

Agua reutilizada: El agua que se ha recuperado de una fase de la operacién alimentaria, incluso de los componentes de los alimentos, o el
agua que, después de ser sometida al tratamiento(s) de reacondicionamiento necesario(s), esta destinada a ser REUTILIZADA en esa
operacion.

Estados Unidos recomienda que se defina o se aclare en el texto la diferencia entre agua de pozos profundos y agua de pozos poco
profundos, ya que estas distinciones figuran méas adelante en el documento.

Sugerimos que se cambie la denominacién "agua potable" por "agua para beber" y que se modifique la definicién para que pueda aplicarse
de forma mas amplia y no solo al agua dulce. También proponemos que se afiada una nota a pie de pagina después de la definicién, que
diga "Las normas del agua para beber no deben ser inferiores a las que figuran en la Gltima edicién de las Guias internacionales para la
calidad del agua potable publicadas por la Organizacién Mundial de la Salud [C6digo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas
frescas del Codex (CXC 53-2003)]".

"Agua para beber: Agua apta para el consumo humano".

Food Industry Asia
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Sugerimos afiadir una definicion adicional sobre el "sistema de gestion de la inocuidad alimentaria" para que se ajuste a la comprension de
Su uso en la seccién 1 Proponemos, ademas, afiadir una nota a pie de pagina después de la definicién para hacer referencia a la norma
ISO 22000:2018.

"Sistema de gestién de la inocuidad alimentaria: Un enfoque sistematico a la gestidn de los peligros de la inocuidad de los alimentos en el
seno de una organizacion y en toda la cadena alimentaria a través de politicas, objetivos y procedimientos destinados a prevenir las
enfermedades transmitidas por los alimentos y velar por que los alimentos o las bebidas no causen un efecto adverso en la salud para el
consumidor cuando se prepara o se consume de acuerdo con su uso previsto”.

Sustituiriamos el parrafo de la "evaluacion de riesgos" por el siguiente: "basado en conocimientos cientificos, que consta de las siguientes
fases: i) determinacion del peligro, ii) caracterizacion del peligro, iii) evaluacion de la exposicion y iv) caracterizacion del riesgo". Esto figura
en el Manual de procedimiento del Codex: Definiciones de los términos del analisis de riesgos relativos a la inocuidad de los alimentos.

Se deberia suprimir el término "agua dulce" de la definicion de "agua potable", para sustituirlo por “agua”. No existe una definicién de "dulce"
en relacién con el agua.

FoodDrinkEurope

El ICBA propone que se afiada la definicién de "sistema de gestion de la inocuidad alimentaria" para proporcionar un criterio comdn en su
uso dentro la seccién 1 "Evaluacion de riesgos y vigilancia" (al que se hace referencia en el parrafo 17). La definicion propuesta es la
utilizada por la ISO, que es comUnmente aceptada, es decir, "Un enfoque sistematico a la gestién de los peligros de la inocuidad de los
alimentos en el seno de una organizacién y en toda la cadena alimentaria a través de politicas, objetivos y procesos destinados a prevenir
las enfermedades transmitidas por los alimentos y velar por que los alimentos o las bebidas no causen un efecto adverso en la salud para el
consumidor cuando se prepara 0 se consume de acuerdo con su uso previsto". La fuente de la definicién es la norma ISO 22000:2018, que
se podria afiadir como nota a pie de pagina.

El ICBA sugiere que la definicién de "agua potable" se cambie por "agua para beber: Agua apta para el consumo humano", y que se afiada
una nota a pie de pagina: “Los requisitos del agua para beber no deben ser inferiores a los que figuran en la Ultima edicion de las Guias
internacionales para la calidad del agua potable publicadas por la Organizaciéon Mundial de la Salud (Cédigo de préacticas de higiene para las
frutas y hortalizas frescas (CXC 53-2003)).” El ICBA recomienda este cambio en el sentido de que la definicion se aplica de forma mas
amplia al agua en vez de a las fuentes de agua dulce especificamente.

ICBA

Observacion del ICGMA sobre el “agua adecuada para su finalidad”™:

Valga el ejemplo siguiente: En Estados Unidos se utiliza el riego por goteo para las fresas, por lo que es poco probable que el agua se
extienda sobre la fruta.

En otras zonas geograficas en las que se utiliza el riego por surcos, el agua puede extenderse sobre la fruta.

Por lo tanto, el uso previsto del agua (incluida su aplicacién) se deberia considerarse como la evaluacion de riesgos.

Modificacion propuesta por el ICGMA para el “agua adecuada para su finalidad”:

Agua adecuada para su finalidad: El agua que mediante una evaluacion de riesgos se determina que es inocua para su uso previsto.
Observacion del ICGMA sobre la nueva definicién de "sistema de gestion de la inocuidad alimentaria™:

El ICGMA sugiere que se afiada una definicion de sistema de gestidn de la inocuidad alimentaria para garantizar que se ajusta a la
comprension de su uso en la seccion 1.

Modificacion propuesta por el ICGMA para la nueva definicion de "sistema de gestion de la inocuidad alimentaria™:

ICGMA
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Sistema de gestién de la inocuidad alimentaria : Un enfoque sistematico a la gestién de los riesgos de la inocuidad de los alimentos en el
seno de una organizacion y en toda la cadena alimentaria a través de politicas, objetivos y procedimientos destinados a prevenir las
enfermedades transmitidas por los alimentos y velar por que los alimentos o las bebidas no causen un efecto adverso en la salud para el
consumidor cuando se prepara o se consume de acuerdo con su uso previsto”

Nota a pie de pagina propuesta por el ICGMA para la nueva definicion, "sistema de gestidn de la inocuidad alimentaria™;
ISO 22000:2018

Observacion del ICGMA sobre la nueva definicién, "agua para beber":

El ICGMA sugiere que esta definicion se aplique de manera mas amplia y no solo especificamente al agua dulce.
Modificacion propuesta por el ICGMA para la nueva definicion, "agua para beber";

"Agua para beber: Agua apta para el consumo humano.

Nota al pie de pagina propuesta por el ICGMA para una nueva definicién, "agua para beber":

“Los requisitos del agua para beber no deben ser inferiores a los que figuran en la ultima edicion de las Guia internacional para la calidad del
agua potable publicada por la Organizacién Mundial de la Salud (Cédigo de practicas de higiene del Codex para las frutas y hortalizas
frescas (CXC 53-2003)).”

Modificacion propuesta por el ICGMA para el "agua potable":

Agua potable: Agua dulce apta para el consumo humano. Los requisitos de potabilidad no deben ser inferiores a los que figuran en la dltima
edicion de las Normas internacionales para el agua potable publicadas por la Organizacion Mundial de la Salud (Cédigo de practicas de
higiene para las frutas y hortalizas frescas (CXC 53-2003)).

Observacion del ICGMA sobre la "evaluacion de riesgos'™

Es necesario velar por que esta definicion sea coherente con el Manual de procedimiento del Codex.

Agua adecuada para su finalidad: El historial de uso inocuo es un aspecto importante y deberia hacerse referencia a él aqui para evitar la
necesidad indebida de realizar una evaluacién de riesgos en todos los casos. Se sugiere una nueva redaccion:

Agua adecuada para su finalidad: El agua que mediante evaluacion de peligros, evaluacion de riesgos o un historial demostrado de uso
inocuo se determina que es inocua cuando se utiliza segun lo previsto.

Agua limpia: Es esencialmente lo mismo que el "agua adecuada para su finalidad". Ademas, el término solo se utiliza en el parrafo 9 como
ejemplo de los tipos de calidad especificos en los que el documento no pretende centrarse. Una definicion que figuraba en uno de los
borradores anteriores era "agua limpia: el agua de mar natural, artificial o purificada o el agua salobre o dulce que no contenga
microorganismos, sustancias nocivas o plancton marino toxico en cantidades que puedan afectar directa o indirectamente a la calidad
sanitaria de los productos alimenticios", lo que parece mas adecuado en este caso si se mantienen las definiciones de ambos términos
("agua adecuada para su finalidad" y "agua limpia").

Nos preguntamos si esta definicidon se deberia incluir en el anexo de productos frescos y en el de productos pesqueros. No seré de utilidad
para el anexo de productos lacteos.

Agua potable: Suprimir "dulce" y especificar que las normas de potabilidad son Unicamente las normas microbiolégicas. Se sugiere una
nueva redaccion, como sigue:

IDF/FIL
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Agua potable: Agua apta para el consumo humano. Las normas microbiolégicas no deben ser inferiores a las que figuran en la dltima
edicion de las Guias internacionales para el agua potable publicadas por la Organizacion Mundial de la Salud (Cédigo de préacticas de
higiene para las frutas y hortalizas frescas (CXC 53-2003)).

Agua reutilizada: Se sugiere una nueva redaccion:

Agua reutilizada: El agua que se ha recuperado de una fase(s) de elaboracion de la operacién alimentaria, incluso de los componentes de
los alimentos, o el agua que, después de ser sometida a untratamiento(s) de reacondicionamiento eficaz, esta destinada a ser (re)utilizada
en alguna parte de la actividad de elaboracion de alimentos. (Revision de las JEMRA de 2018)

Agua reciclada: suprimir "cuando ha sido necesario".
Se sugiere una nueva redaccion:

Evaluacion de riesgos: Examen sistematico para identificar los peligros y su(s) riesgo(s) asociado(s) con el fin de identificar formas de
eliminar o reducir el peligro para alcanzar un nivel aceptable de control del riesgo.

Afadir definicidn:
Gestion de riesgos: La identificacion de un problema de inocuidad dalimentaria; el establecimiento de un perfil de riesgos preliminar; la
clasificacién del peligro para determinar la prioridad de la evaluacion de riesgos y de la gestién de riesgos; el establecimiento de la politica

de evaluacion de riesgos para la aplicacién de la gestion de riesgos; el encargo de la evaluacion de riesgos; y el examen del resultado de la
evaluacion de riesgos. (Manual de procedimiento del Codex)

Reacondicionamiento: ¢,Se trata solo de los peligros microbiol6gicos o también es necesario abordar los peligros quimicos y fisicos y sus
riesgos? Si es asi, es necesario hacer referencias adicionales a estos peligros en las secciones introductorias de las paginas anteriores y
suprimir la referencia, ya que no ha sido reconocida en el tramite 8 del procedimiento del Codex.

SECCION 1: EVALUACION Y VIGILANCIA DE RIESGOS

Péarrafo 17. En todas las situaciones, las orientaciones sobre el abastecimiento, el uso y la reutilizacion del agua deberian formar parte
de los programas de requisitos previos de higiene y HACCP de los OEA.

Péarrafo 18 Al igual que la gestién de la inocuidad alimentaria, la gestién de la inocuidad del agua se deberia basar en los riesgos y en
pruebas, y se deberian aplicar medidas de reduccion en el marco de un programa general de inocuidad del agua o de un sistema de gestién
de la inocuidad alimentaria (SGIA) estructurado, ademés de contar con un proceso de verificacion y vigilancia para comprobar que los
planes y/o sistemas funcionan como se espera.

Australia

El término “evaluacion de riesgos” no es adecuado. La evaluacion de riesgos es un término establecido en el ambito de aplicacién del Codex
Alimentarius, cuya definicion esta bien definida en el documento de los Principios y directrices para la aplicacion de la evaluacion de riesgos
microbiolégicos (CAC/GL 30-1999). El enfoque propuesto en este documento establece una evaluacién del peligro/contaminacion, que se
valora mediante una vigilancia de la calidad del agua, asi como mediante las medidas de gestidon adecuadas. Una evaluacién de riesgos es
un proceso con base cientifica que consta de las siguientes fases: i) determinacion del peligro, ii) caracterizacién del peligro, iii) evaluacion
de la exposicion y iv) caracterizacion del riesgo.

Brasil

Parrafo 18. (Primera vifieta) Sugerimos que se utilice el término "evaluacion cualitativa de riesgos" por coherencia con los puntos siguientes
y con el uso del término en otros textos del Codex. (El texto quedaria redactado como sigue)

Canada
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. Evaluacion cualitativa de riesgos (menos exhaustiva) — por ejemplo, la inspeccion sanitaria, utilizada para evaluar y gestionar los

riesgos del agua de riego y la evaluacién rapida de la calidad del agua.

Nos parece relevante revisar lo establecido en la norma ISO 22000 en el numeral 8.5.2.3. sobre evaluacion de peligros para este parrafo. Colombia
“8.5.2.3 Evaluacion de peligros

Para cada peligro relacionado con la inocuidad de los alimentos identificado, la organizacion debe realizar una evaluacién de peligros, para
determinar si su prevencion o reduccion a niveles aceptables es esencial.

La organizacion debe valorar cada peligro relacionado con la inocuidad de los alimentos con respecto a:

a) la probabilidad de que ocurra en el producto terminado antes de la aplicacion de las medidas de control;

b) la gravedad de sus efectos adversos para la salud en relacién con el uso previsto (ver 8.5.1.4).

La organizacién debe identificar cualquier peligro significativo relacionado con la inocuidad de los alimentos.

La metodologia utilizada se debe describir y el resultado de la evaluacién de peligros se debe mantener como informacién documentada.”

Ademas de incluir todos entre ellos los quimicos

Pérrafo 17. India
Se puede modificar el parrafo como sigue:

La vigilancia puede ademas utilizarse para recabar informacion para la gestién de riesgos, al identificar los problemas de inocuidad que se

deberian abordar en un programa de higiene de los alimentos para velar por la calidad del agua y, por tanto, por la inocuidad de los

alimentos.

Justificacion:

El término "sistema de higiene de los alimentos" se define en los Principios generales de higiene de los alimentos y se refiere tanto a los

PPR como al sistema de HACCP.

Sustituir microbiolégico por bioldgico en todo el texto. Iran
Modificar para utilizar un término distinto a "evaluacion de riesgos”, a menos que se utilice de forma coherente con la definicién del Codex EE.UU.
que se ha facilitado anteriormente. Este término podria ser "evaluacién de riesgos" (que se utiliza en el parrafo 8) o "valoracion del riesgo" y

se podria definir utilizando la definicion que se proporciona en el documento para "evaluacion de riesgos”. Esto daria lugar a cambios

consiguientes en todo el documento, como el encabezamiento anterior al parrafo 47 (EVALUACION DE RIESGOS PARA DETERMINAR LA
ADECUACION A LA FINALIDAD) [en espafiol no procede]. (No sefialamos en nuestras observaciones todos los lugares del documento en

los que habria que aplicar este cambio).

Parrafo 17 y seccion 2.

Se hace referencia a un "sistema de gestion de la inocuidad alimentaria (SGIA)" en el parrafo 17, mientras que la seccion 2 se refiere a los
programas de gestion de la inocuidad de los alimentos".. Se deberia utilizar un Unico término si se pretende que signifiquen lo mismo; si los
términos significan cosas diferentes, se deben definir.

Justificacion: El uso de diferentes términos que significan lo mismo es confuso.

Parrafo 18, Ultima vifieta, sustituir "agua potable" por "agua para beber". ICBA
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Parrafo 18, vifeta 3:

Evaluacion cuantitativa de riesgos microbianos (QMRA) — es la mas completa. Por ejemplo, para regular la reutilizacién del agua para beber,
el uso de aguas residuales en la agricultura o los sistemas de abastecimiento de agua.

ICGMA

En cada mencion del abastecimiento de agua, afiadir "recogida, almacenamiento, tratamiento, manipulacién”.

Sustituir el sistema de gestién de la inocuidad alimentaria por el término utilizado en los Principios generales de higiene de los alimentos:
sistema de higiene de los alimentos.

Se sugiere una nueva redaccién para esta seccion;

15. La evaluacion de riesgos y la vigilancia son enfoques generales que se aplican a todos los sectores y en multiples etapas de la
cadena alimentaria para determinar la adecuacion del abastecimiento, la recogida, el almacenamiento, el tratamiento, la manipulacién, el
uso vy la reutilizacién del agua a su finalidad.

16. La evaluacién de riesgos puede utilizarse para establecer objetivos en relacidn con las fuentes de agua y los tratamientos, con
objeto de lograr determinados resultados en materia de salud publica, valores de calidad del agua, metas de rendimiento (como OIA, OR,
niveles aceptables de riesgo y eficacia de los procesos de tratamiento. Por lo general, la vigilancia se utiliza para generar datos a fin de
elaborar un perfil de riesgo o para alimentar el proceso de evaluacion de riesgos.

17. La vigilancia puede ademas utilizarse para recabar informacion para la gestién de riesgos, al identificar los problemas de inocuidad
que se deberian abordar en un programa de higiene o en un sistema de gestion de la inocuidad alimentaria (SGIA) para velar por la
inocuidad y la calidad del agua y, por tanto, por la inocuidad de los alimentos.

18. En el contexto del abastecimiento, la recogida, el almacenamiento, el tratamiento, la manipulacion el uso y la reutilizacion inocuos
del agua, las evaluaciones de riesgos pueden incluir los siguientes enfoques:

. Evaluacion escrita (menos exhaustiva) — una evaluacion escrita in situ realizada a partir de documentos, que sirve de base para
generar una evaluacién descriptiva escrita. Por ejemplo, una inspeccion sanitaria, que se utiliza para evaluar y gestionar los riesgos del agua
de riego y para una evaluacion rapida de la calidad del agua.

. Evaluaciones de riesgos semicuantitativas — por ejemplo, desarrollo y utilizacién de matrices de riesgo que establecen categorias de
riesgos de alto a bajo, en las que figura la consideracion de las condiciones sanitarias que incluyan su probabilidad y las frecuencias
estimadas de condiciones sanitarias inaceptables. Normalmente se utilizan para la planificacién, la priorizacion y la evaluacion rapida de la
inocuidad y la calidad de la recogida, el almacenamiento, el tratamiento y la manipulacién de las fuentes de agua.

. Evaluacion cuantitativa de riesgos microbianos (QMRA) -es la mas completa. Un enfoque de modelizacion matematica que se utiliza
para estimar el riesgo de enfermedad cuando una poblacién esta expuesta a microorganismos patégenos. La QMRA ayuda a identificar el
impacto que tendra un microorganismo patdégeno en la salud de la poblacion, por ejemplo, para orientar la reutilizacion del agua potable, el
uso de aguas residuales en la agricultura o los sistemas de abastecimiento de agua.

IDF/FIL

SECCION 2: PROGRAMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS
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agua como-la-de-los-alimentos se deberia basar en los riesgos y en pruebas, y se deberian aplicar medidas de reduccién en el marco de
un programa general de inocuidad del agua o de un sistema de gestion de la inocuidad alimentaria (SGIA) estructurado, ademas de contar
con un proceso de verificacion y vigilancia para comprobar que los planes y/o sistemas funcionan como se espera.

13. 11. La gestion de la inocuidad del agua basada en los riesgos es-una-herramienta-de implica control, vigilancia y verificacién, por lo que,
exige contar con un conocimiento completo del sistema, de la diversidad y la magnitud de los peligros que pueden existir y de la capacidad
de los procesos y las infraestructuras existentes para abordar y controlar los riesgos.

34- 12. Los planes de gestion del agua basados en los riesgos deberian, ademéas de abordar el abastecimiento, el uso o la reutilizacion

inocuos del agua, tener en cuenta rumerosos factores-a-la-hora-de-desarrollary-aplicar-la-planificacion. -Otros-elementos-que-deberian
tenerse-en-cuenta-podrian-ser como la seguridad laboral de los trabajadores, la necesidad de contar con conocimientos especializados,

las inversiones, los andlisis de costes y beneficios y la gestidén de la percepcién de los consumidores.

15. 13.—La evaluacidn gestién de los riesgos para—ta—inocuidad del agua—requiere—gue-se-identifiguen permitiria_identificar los peligros

potenciales (agentes microbiolégicos, quimicos y fisicos con capacidad para perjudicar la inocuidad del agua) y sus fuentes—UJna-vez

identificados-los—peligros—potenciales-y-sus-fuentes-se-deberiaevaluar y comparar el riesgo asociado a cada peligro e-evento-peligrose
para—poder y establecer y-documentar las prioridades de la gestiéon de riesgos._Esta evaluacién se deberia documentar. Una matriz

semicuantitativa podria resultar Gtil para identificar los peligros y priorizar las medidas de control a efectos de la gestion de riesgos.

Brasil propone la siguiente redaccion para la seccién 2:
Titulo: SECCION 2: SISTEMA DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Péarrafo 20: Los enfoques de la gestidn de la inocuidad de los alimentos se han adaptado a la inocuidad del agua, lo que pone de manifiesto
las fuertes sinergias existentes entre ambos ambitos. Tanto la gestion de la inocuidad del agua como la de los alimentos se deberian basar
en los riesgos y en pruebas, y se deberian aplicar medidas de control en el marco de un programa general de inocuidad del agua o de un
sistema de higiene de los alimentos estructurado, ademas de contar con un proceso de verificacidn y vigilancia para comprobar que los
planes o sistemas funcionan como se espera.

Justificacién: Sustituir "reduccion” por "control”. Sustituir "sistema de gestion de la inocuidad alimentaria” por "sistema de higiene de los
alimentos"”, por coherencia con el documento CXC 1-1969.

Parrafo 23: La gestién de los riesgos para la inocuidad del agua requiere que se identifiquen los peligros microbioldgicos potenciales y sus
fuentes. Una vez identificados los peligros potenciales y sus fuentes, se deberia comparar el riesgo asociado a cada peligro o evento
peligroso para poder establecer y documentar las prioridades de la gestién de riesgos. Una matriz semicuantitativa podria resultar Util para
identificar los peligros y priorizar las medidas de control a efectos de la gestion de riesgos.

Justificacién: Debe quedar claro que los peligros fisicos y quimicos quedan fuera del &mbito de estas directrices. Incluir los peligros quimicos
y/o fisicos en todo el documento genera confusion.

Brasil

Parrafo 19: Sugerimos revisar la frase con las modificaciones propuestas para mayor claridad y precision. El agua potable es la opcidon méas
inocua. También sugerimos reemplazar el término "a menudo” con la modificacién propuesta, ya que parece que se esta haciendo una
afirmacién categorica. (El texto quedaria redactado asi)

Aungue la opcién mas inocua en la elaboracion de alimentos es, por lo general, el uso de agua de calidad potable, a menudo se trata de una
solucién que puede no ser factible, practica o responsable, y existen otros tipos de agua que pueden ser adecuados para determinados

Canada
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fines, siempre que no comprometan la inocuidad del producto final para el consumidor. Sin embargo, en todas las situaciones, las
orientaciones sobre el abastecimiento, el uso y la reutilizacién del agua deberian formar parte de los programas de requisitos previos de
higiene y HACCP de los OEA.

Parrafo 22: Canadéa recomienda la "supresion de este parrafo”, ya que se trata de factores ajenos al mandato del Codex (es decir, la
inocuidad de los alimentos y las practicas leales en el comercio de alimentos).

adaptado a la inocuidad del agua, destacando las fuertes sinergias existentes entre las dos areas. Tanto la gestion de |la seguridad del agua

como la de los alimentos deben basarse en riesgos y en pruebas, con medidas de reduccidon o mitigacién implementadas en el marco de un
programa general de seguridad del agua o un sistema estructurado de gestién de la seguridad de los alimentos (SGSA) y con verificacién y
seguimiento para garantizar los planes / sistemas. estan funcionando como se esperaba.

Parrafo 21:

es una herramlenta de control seqmmlento y verificacion, la cual debe estar validada por lo tanto, requiere un conocimiento completo del

sistema, la diversidad y magnitud de los peligros gue pueden existir v la capacidad de los procesos y la infraestructura existentes para
abordar y controlar los riesgos.

Colombia

Parrafo 19 (final): “... deberian formar parte de los programas de prerrequisitos de higiene y HACCP de los OEA, si procede". Alinear con la
redaccion de los Principios generales de higiene de los alimentos y reconocimiento de que la inocuidad del agua no siempre forma parte del
sistema de HACCP.

Péarrafo 23: Este parrafo también hace referencia a los agentes quimicos y fisicos, lo que da lugar a confusion sobre el &mbito de aplicacion.
Una alternativa podria ser hacer referencia Unicamente a los peligros microbiolégicos en este parrafo y afiadir un parrafo adicional redactado
de la siguiente manera; "Se deberia desarrollar la gestién de los riesgos bioldgicos de la incouidad agua, teniendo en cuenta al mismo
tiempo el riesgo de posibles peligros quimicos y fisicos".

Unién Europea

Parrafo 19 — Sin embargo, en todas Ias S|tuaC|ones Ias orientaciones sobre el abastecimiento, el uso y la reutilizacién del agua deberian India
formar parte de y A—del sistema de higiene de los alimentos de los OEA.

Justificacion:

El término "sistema de higiene de los alimentos" esta definido en los Principios generales y se refiere tanto a los PPR como al sistema de

HACCP.

Parrafo 23: Irdn

La gestion de los riesgos para la inocuidad del agua requiere que se identifiquen los peligros potenciales (agentes microbiolégicos,
quimicos, ...

Se recomienda sustituir microbioldgicos por "biol6gicos".
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Segunda linea del parrafo 22. Suprimir.

Justificacién: la segunda linea esta fuera del ambito de aplicacion del Codex. De acuerdo con el nivel de referencia de la GRM, a la hora de
seleccionar la opcién de GRM se deberian tener en cuenta los factores relativos a la viabilidad practica.

Japon

Aunque la opcién mas inocua en la produccién de alimentos podria ser el uso de agua de calidad potable, a menudo no es una solucion
factible, practica o responsable y existen otros tipos de agua que pueden podrian ser adecuados para determinados fines, siempre que no
comprometan la inocuidad del producto final para el consumidor.

Cambios de redaccion sugeridos para mejorar la claridad de la frase

Nueva Zelandia

SECCION 2: PROGRAMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS - Afiadir "Y EL AGUA" al final del encabezamiento
Justificacién: La seccion trata sobre la gestion de la inocuidad del agua en los programas de inocuidad de los alimentos.

Anadir al final del parrafo 19: Como parte del programa de HACCP, se deberian mapear todos los sistemas de agua en un diagrama de flujo

del proceso para evaluados en el analisis de peligros.

Justificacién: Recomendamos afiadir la frase propuesta para hacer mas hincapié en la atencion al agua, ya que es algo que muchas
personas pasan por alto al desarrollar planes de HACCP/sistemas de inocuidad alimentaria.

Péarrafo 22: Los planes de gestion del agua basados en los riesgos deberian, ademés de abordar el abastecimiento, el uso o la reutilizacion
inocuos del agua, tener en cuenta numerosos factores a la hora de desarrollar y aplicar la-planificacién el plan. Otros elementos que
deberian tenerse en cuenta podrian ser la-seguridad-laboral-de-los-trabajaderes; el almacenamiento v la distribucién del agua, incluido un
disefio higiénico, y la necesidad de contar con conocimientos especializados;las-inversiones,-los-analisis-de-costes-ybeneficiosy-la-gestion
dela-percepecidén-delos-consumidores.

Enmienda de forma - El "aplanamiento” significa la nivelacién de un paisaje por efecto de la erosion [en espafiol no procede]. Muchos de los
factores adicionales se encuentran fuera del ambito de aplicacion a la hora de abordar la inocuidad microbiolégica del agua, ademas de
estar fuera del mandato del Codex, como se explica en observaciones anteriores.

EE.UU.

Sugerimos un cambio en el titulo de la seccién, como se muestra a continuacion:
"SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA”

Food Industry Asia

Péarrafo 13: "agentes microbiolégicos, quimicos y fisicos": Se deberia ajustar con el ambito de aplicacién del documento para evitar que
genere cualquier tipo de confusion a los lectores del mismo.

Parrafo 19: En la primera frase, la palabra "calidad" se considera superflua, dada la definicion de "agua potable” que se proporciona en el
documento.

Parrafo 21: No esta claro a qué se refiere la palabra "sistema" en este parrafo, ya que podria referirse al programa de gestion de la
inocuidad de los alimentos o al sistema de suministro de agua. Esto influye en la comprension del ambito de aplicacion y de las
disposiciones de este parrafo.

FoodDrinkEurope

Parrafo 19, sustituir "agua potable" por "agua para beber".

ICBA

SECCION 2: PROGRAMAS SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

Parrafo 19: Aunque la opcion mas inocua en la elaboracion de alimentos puede ser el uso de agua de calidad petable para beber, ...

ICGMA
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En el titulo, sustituir programas por sistemas.
No se ha definido la inocuidad del agua.

Véase a continuacion la sugerencia de reformulacién para utilizar términos coherentes con otros textos de la FAO/OMS/Codex en la seccién
completa:

19. Aunque la opcidon mas inocua en la elaboracion de alimentos puede ser el uso de agua de calidad para beber, a menudo se trata de
una soluciéon que no es factible, practica o responsable, y existen otros tipos de agua que pueden ser adecuados para determinados fines,
siempre que no comprometan la inocuidad del producto final para el consumidor. Sin embargo, en todas las situaciones, las orientaciones
sobre el abastecimiento, el uso y la reutilizacion del agua deberian formar parte de un sistema de higiene de los alimentos del OEA.

20. Los enfoques de la gestion de la inocuidad de los alimentos pueden utilizarse para garantizar que el agua utilizada es adecuada
para su finalidad. La gestion de la inocuidad de los alimentos se basa en el riesgo y en Ipruebas, y las medidas de reduccién microbiolégica
se aplican en el marco de un programa general de inocuidad del agua o de un sistema estructurado de higiene de los alimentos.

21. La gestion de la inocuidad del agua basada en los riesgos es una herramienta de control, vigilancia y verificacion, por lo que, exige
contar con un conocimiento completo del sistema, de la diversidad y el nivel de los peligros que pueden existir y de la capacidad de los
procesos Y las infraestructuras existentes para abordar y controlar los riesgos.

22. Los planes de gestién de los alimentos basados en los riesgos deberian, ademas de abordar el abastecimiento, la recogida, el
almacenamiento, el tratamiento, el uso o la reutilizacién inocuos del agua, asi como tener en cuenta otros factores a la hora de desarrollar y
aplicar el plan. Otros elementos que deberian tenerse en cuenta podrian ser la seguridad laboral de los trabajadores, la necesidad de contar
con conocimientos especializados, las inversiones, los analisis de costes y beneficios y la gestién de la percepcién de los consumidores.

23. La gestion de los riesgos para la inocuidad de los alimentos requiere que se identifiquen los peligros potenciales (agentes
microbiolégicos, quimicos y fisicos con potencial para comprometer la inocuidad de los alimentos) y sus fuentes. Una vez identificados los
peligros potenciales y sus fuentes, se deberia comparar el riesgo asociado a cada peligro o evento peligroso para poder establecer y
documentar las prioridades de la gestion de riesgos. Una matriz semicuantitativa podria resultar Gtil para identificar los peligros y priorizar las
medidas de control a efectos de la gestion de riesgos.

Se sugiere afiadir estos parrafos (de la seccién sobre los principios, segln nuestras observaciones anteriores):

24, El agua deberia obtenerse de fuentes adecuadas y deberia ser de una calidad tal que permita su tratamiento, cuando sea necesario,
con los medios de que disponga la empresa alimentaria, para que el agua sea apta para el fin previsto.

25. Se deberia ejercer un control continuo basado en el riesgo sobre los sistemas de reutilizacion del agua con objeto de comprobar que
los parametros son los adecuados y verificarlo a través de pruebas. La frecuencia del control y de la verificacion dependera de factores
como el origen del agua o su estado anterior, la eficacia de los tratamientos y el uso previsto del agua reutilizada.

26. El tratamiento o el reacondicionamiento del agua destinada a la reutilizacién debe basarse en el conocimiento de los tipos de
contaminantes que el agua puede haber adquirido de su uso anterior y en cualquier pardmetro fisicoquimico pertinente para el tratamiento o
el reacondicionamiento (por ejemplo, particulas o material organico en el agua), asi como en la reutilizacion prevista del agua.

IDF/FIL

SECCION 3: SISTEMAS DE APOYO A LA TOMA DE DECISIONES

Péarrafos 24 y 25: Sugerimos que se modifiquen como se indica a continuacion.

24. Los sistemas de apoyo alatoma de decisiones deberian tener en cuenta la diversidad de la produccidn de alimentos, que
da lugar a que existan diferentes tipos de riesgos y medidas de gestidn de riesgos necesarias para garantizar la adecuacion del agua para

Australia
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su finalidad en la elaboracion de alimentos. Algunos ejemplos son: los tipos de alimentos que intervienen, las interacciones entre los
alimentos y el agua, los peligros especificos de inocuidad alimentaria transmitidos por el agua, asi como su probabilidad y el grado de
transmision al consumidor cuando estan presentes en diferentes alimentos. Sustituir “DSS” por “DSS” [en espafiol no procede].

25. En los anexos, se presentan arboles de decisién basados en el riesgo con indicaciones para obtener mas orientaciones. Para aplicar
estos arboles de decisidn es necesario realizar una evaluacion y perfeccionar los estudios de casos concretos antes de aceptarlos. -
¢SAceptacién por parte de quién?

Parr. 25 No se entiende lo propuesto en el parrafo 25. Colombia
Las orientaciones y herramientas practicas (incluidas las medidas de control) de los anexos se han obtenido de las orientaciones nacionales | Japon

o locales existentes. Se deberian mencionar claramente como ejemplos para que los usuarios del documento de anteproyecto los puedan

aplicar con arreglo a los documentos actuales del Codex, teniendo en cuenta las condiciones locales.

Japdn propone insertar "un ejemplo de" delante del término "arboles de decisiéon" en el parrafo 27.

Agua para otros usos agricolas / Parrafo 24 Pera

ICE: El agua limpia se deberia utilizar otros fines agricolas; DEBE DECIR: El agua limpia se deberia utilizar para otros fines agricolas

Péarrafo 24 — Cambiar DDS por DSS en "sistemas de apoyo a la toma de decisiones, como los arboles de decision." [en espafiol no EE.UU.

procede].
Justificacién: Enmienda de forma.
Parrafo 26 — En los ejemplos, afiadir "y su uso previsto".

Algunos ejemplos son: los tipos de alimentos que intervienen Y SU USO PREVISTO, las interacciones entre los alimentos y el agua, los
peligros especificos de inocuidad alimentaria transmitidos por el agua, asi como su probabilidad y el grado de transmision al consumidor
cuando estan presentes en diferentes alimentos.

Justificacién: El uso previsto también desempefia un papel importante a la hora de garantizar la idoneidad del agua en la produccion de
alimentos.

Péarrafo 24 — Sustituir DDS por DSS [en espafiol no procede].

FoodDrinkEurope

Péarrafo 24, sustituir "agua potable" por "agua para beber".

ICBA

Parrafo 24:

Los sistemas de apoyo a la toma de decisiones, como los arboles de decision o las matrices, se consideran herramientas Utiles en la gestion
de riesgos ya que ayudan a las partes interesadas a tomar decisiones sobre la adecuacién del agua al fin previsto y la calidad requerida
(agua potable/agua para beber u otra calidad adecuada) para su uso o reutilizacién en una etapa determinada de la cadena de suministro.

ICGMA

Parrafo 24 — Corregir el acrénimo DDS por DSS [en espaiol no procede] y afiadir “inocuidad y” antes de calidad.

Parrafo 27: Sugerimos que se afiada "(importancia)" antes de transmision en la Gltima linea para mayor claridad.

IDF/FIL

La abreviatura del parrafo 24 (DDS) es incorrecta y deberia cambiarse por (DSS) [en espafiol no procede].

IFT

Anexo | Productos frescos
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Cuestiones especificas:

2003.

mas concretas sobre umbrales y frecuencias de muestreo.

P1: Determinar si se mantienen los parrafos 5 a 36 adaptados al ambito de aplicacién de estas directrices o se sustituyen por una referencia al CXC 53-

P2: Evaluar los ejemplos restantes y establecer si las herramientas (arbol de decisién) son adecuadas para la elaboracion del documento.

P3: Indicar si se considera oportuno preguntar a la FAO/OMS si puede plantearse la validacion de los ejemplos, asi como solicitar recomendaciones

0 Argentina considera que los puntos 5 al 36 son adecuados y deberian mantenerse dentro del ambito de aplicacién de estas
directrices. Son puntos que complementan la informacion y hacen a la tematica de las directrices para el uso y re-uso del agua en la
elaboracién de alimentos.

Justificacién: El CAdigo de préacticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas (CXC 53- 2003) ofrece un marco general de
recomendaciones e incluye otras secciones no relacionadas con el uso y la reutilizacién del agua en la elaboracién de alimentos. A
diferencia de éste, el Anexo para Productos Frescos, brinda orientaciones méas especificas en cuanto al uso del agua segun la etapa
productiva. Se considera que cuanto mas aplicada al area productiva sea la informacién brindada, los productores van a lograr un resultado
mas homogéneo por la menor variacién en la interpretacion de las recomendaciones.

o] Se considera pertinente la consulta a FAO/OMS sobre las recomendaciones del presente proyecto de Directrices y sobre la
validacion de los ejemplos del Anexo de Productos Frescos asi como solicitar recomendaciones mas concretas sobre umbrales y
frecuencias de muestreo.

Justificacién: Se considera que los textos del Codex deben estar basados en evidencia cientifica, por lo cual, las herramientas utilizadas
como ejemplo deben tener el sustento cientifico que aporta la validacion. Asimismo, es necesario contar con criterios homogéneos que
permitan definir expresamente los umbrales y las frecuencias de muestreo que se mencionan en el documento (baja, media y alta).

Argentina

Péarrafos 5 a 36: Sustituir por una referencia cruzada al documento CXC 53-2003.

Australia

Brasil prefiere afiadir una referencia a los parrafos del documento CXC 53 (5 a 36), ya que asi se evita la necesidad de cambiar dos
documentos sobre el mismo tema y el riesgo de actualizar solo uno de ellos.

Los ejemplos son necesarios para el desarrollo del documento en esta fase. Sin embargo, el texto deberia reflejar ademas que los ejemplos
no son prescriptivos ni exhaustivos, o bien se deberian facilitar los ejemplos en un documento informativo.

Brasil

P1

Para determinar la mejor opcidn es necesario continuar el debate y tener en cuenta las implicaciones para el documento CXC 53-2003, la
coherencia o la duplicacién entre los dos documentos y el modo en que estos dos documentos deberian relacionarse entre si.

Algunos puntos a tener en cuenta:

El CXC 53-2003 es mas amplio y abarca mas aspectos relacionados con el uso del agua (directa o indirectamente) para la produccién de
frutas y hortalizas frescas (por ejemplo, la ubicacidon del lugar de produccidn, el uso de productos quimicos agricolas, la capacitacion, el
drenaje y la eliminacién de residuos, etc.).

Aunque mantener los parrafos 5 a 36 en las directrices sobre el uso inocuo del agua podria resultar Gtil para el lector porque la informacion
estaria en el mismo lugar que las herramientas de decisién, en lugar de tener que remitirse al CXC 53-2003, se produciria una duplicacién
de informacion en dos documentos diferentes del Codex.

Canada




CX/FH 22/52/ 8 Add.1

34

Ademas, si el texto se traslada del CXC 53-2003 a este documento de anteproyecto, es mas que probable que se haya modificaciones y
afiadidos en el proceso de elaboracion del documento. En ese caso, puede que ya no sea totalmente coherente con el CXC 53-2003,
especialmente si este Ultimo se mantiene sin cambios.

Por lo tanto, puede ser mejor sustituir los parrafos 5 a 36 por una referencia cruzada al CXC 53-2003 y complementar las secciones sobre el
uso del agua antes y después de la cosecha en las propias directrices para el uso inocuo del agua con la informacién que falta. De este
modo, podremos centrarnos en la elaboracion del documento para cumplir los objetivos principales del mismo en lugar de repetir la
informacion ya facilitada en el CXC 53-2003. Este enfoque se ajustaria mejor a los objetivos principales de las directrices, que son
proporcionar orientacién sobre la aplicacion de un enfoque basado en el riesgo para un abastecimiento, uso y reutilizacion del agua inocuos,
asi como desarrollar herramientas practicas para ayudar a evaluar los riesgos y definir el agua que es adecuada para su finalidad.

Una vez publicadas las directrices para el uso inocuo del agua, es posible que algunos de los conceptos del CXC 53-2003 relacionados con
el agua (por ejemplo, el término "agua limpia") dejen de ser pertinentes y sea necesario actualizarlos en el futuro.

P2

Los ejemplos y los arboles de decision que se presentan son herramientas practicas que podrian apoyar una toma de decisiones coherente
basada en el riesgo. Sin embargo, el arbol de decisién del parrafo 62 se refiere tanto a los peligros microbiolégicos como a los quimicos.
¢, Se encuentran los peligros quimicos fuera del ambito de aplicacién de este documento?

P3

Puede que no sea necesario pedir a las JEMRA que validen los ejemplos y los arboles de decision. Hay muchos ejemplos que se pueden
aplicar y recomendamos que la validacién de procesos concretos se deje en manos del 6rgano de gobierno de cada pais miembro o del
sector.

Los ejemplos de umbrales y frecuencias de muestreo son utiles y podrian incluirse.

Se propone mantener los parrafos e igual referenciar al CXC 53-2003, teniendo en cuenta que el documento “CODIGO DE PRACTICAS DE | Colombia
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS” contiene informacion relevante frente al uso de agua en diferentes estados de la

produccion, por lo cual se considera un complemento del documento.

Se considera oportuno apoyar la consulta a la FAO/OMS la validacion de ejemplos y las recomendaciones sobre frecuencias de muestreo

especialmente

Costa Rica considera oportuno preguntar a la FAO/OMS sobre la validacién de los ejemplos, asi como solicitar recomendaciones mas Costa Rica
concretas sobre umbrales y frecuencias de muestreo.

Costa Rica apoya la inclusiéon de estos ejemplos en el documento ya que facilitan la aplicacion de las orientaciones de este.

Costa Rica considera adecuado mantener los parrafos del 5 al 36.

Justificacién: algunos aspectos no estan contemplados en el CXC 53-2003.

Egipto recomienda mantener los parrafos 5 a 36 adaptados al ambito de aplicacion de estas directrices Egipto

- A pesar de estamos en parte de acuerdo en que existe solapamiento con el CXC 53-2003, la UEEM prefiere mantener los parrafos 5 a 36
ya que esto permite desarrollar un documento de orientacion completo. Ademas, este anexo se centra y profundiza en la gestion de los
riesgos biolégicos. Por otra parte, las rondas de consulta dieron lugar a numerosas sugerencias para mejorar la redaccion de estos
apartados.

Unién Europea
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- La UEEM considera que los ejemplos proporcionados son Utiles y que las herramientas de decisién son adecuadas.

- La UEEM puede apoyar una solicitud a la FAO/OMS para validar los ejemplos y ver si se puede considerar la posibilidad de formular
recomendaciones mas concretas sobre los umbrales y las frecuencias de muestreo. Como alternativa a la solicitud de recomendaciones
sobre umbrales y frecuencias de muestreo, se podrian proporcionar varios ejemplos (ademas del ya facilitado), a partir de aportaciones que
realicen los miembros.

- En varias ocasiones: sustituir "frutas y hortalizas frescas" por "productos frescos" por motivos de coherencia.

Kenya apoya que se mantengan los parrafos 5 a 36 en lugar de hacer una referencia cruzada al CXC 53-2003, ya que aporta claridad y Kenya
fluidez al documento y a su estructura, y facilita su consulta y aplicacion.

Kenya considera que los instrumentos como las herramientas (arboles de decision) son adecuados para la elaboracion del documento, ya

gue se consideran herramientas Gtiles para la gestién de riesgos con el fin de ayudar a las partes interesadas a tomar decisiones sobre la
adecuacion del agua al fin previsto y la calidad requerida) para su uso o reutilizacion en una etapa determinada de la cadena de suministro,

por lo que se puede plantear su validacion asi como solicitar mas recomendaciones a la FAO/OMS sobre los umbrales y el muestreo.

Sugiere mantener los péarrafos 5 a 36 adaptados al ambito de aplicacién de estas directrices India
Justificacion:

El documento sigue siendo independiente y completo.

Los ejemplos restantes y las herramientas (arbol de decision) son adecuadas para la elaboracion del documento.

Justificacion:

Los ejemplos y el arbol de decisién se consideran adecuados.

P1 Irdn
Preferimos la referencia cruzada al CXC 53-2003, ya que acorta el documento...

P2 Son, por lo general, adecuados.

P3....

Seria mejor preguntarselo a la FAO/OMS...

Japédn es partidario de sustituir los parrafos 5 a 36 por una referencia cruzada al CXC 53-2003, ya que este documento es complementario Japon

de los cddigos de practicas actualmente existentes en el Codex y esta destinado a ser utilizado juntamente con ellos.

En caso de que no se sustituyan los péarrafos 5 a 36 por una referencia cruzada al CXC 53, Japdn propone modificar los parrafos 9 y 20
como sigue, teniendo en cuenta su coherencia con el CXC 53 y su viabilidad para las pequefias explotaciones:

- Las directrices nacionales y/o locales, en las que se basan los ejemplos, se revisarian en el futuro. Japdn propone sustituir los arboles de
decision y/o cuadros por referencias a (e introducciones de) cada una de las directrices nacionales y/o locales, de modo que el CCFH pueda
ocuparse facilmente de las revisiones de cada una de ellas.

Japon cree que las JEMRA no deberian validar los ejemplos de medidas de control, ya que se basan en las directrices nacionales y/o
regionales.
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Con respecto a mantener los parrafos 5 a 36 adaptados al ambito de aplicacion de estas directrices, o sustituirlos por una referencia cruzada
al CXC 53-2003, Malasia esta de acuerdo en mantener los parrafos 5 a 36 adaptados al ambito de aplicacion de estas directrices, ya que
resulta mas factible y facilita su consulta.

Malasia también esta de acuerdo con la sugerencia de solicitar a la FAO/OMS la validacion de los ejemplos, asi como recomendaciones
mas concretas sobre los umbrales y las frecuencias de muestreo.

Malasia

Mantener los parrafos 5 a 36.
Justificacion:

Es aconsejable mantener los textos para contar con directrices cuyas especificaciones cubran completamente los temas.

México

Determinar si se mantienen los parrafos 5 a 36 adaptados al ambito de aplicacién de estas directrices o se sustituyen por una referencia al
CXC 53-2003.

Nueva Zelandia sugiere que se haga una referencia cruzada al CXC 53-2003, a menos que haya situaciones en las que el anteproyecto de
directrices proporcione informacion adicional que no esté contemplada en el Cédigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas
frescas.

Por el momento, no se han formulado observaciones sobre las areas adicionales solicitadas.

Nueva Zelandia

Mantener los parrafos 5 a 36 adaptados al ambito de aplicacion de estas directrices .
Las herramientas (arboles de decisiones) son adecuadas para la elaboracién del documento

consideramos que se realice la consulta a la FAO/OMS, OMS si, puede plantearse la validacion de los ejemplos asi como solicitar
recomendaciones mas concretas sobre umbrales y frecuencias de muestreo.

Peru

En relacion con el anexo de productos frescos, Arabia Saudita sugiere que los parrafos 5 a 36 “uso del agua previo a la cosecha y después
de la cosecha” se sustituyan por una referencia cruzada al CXC 53-2003, ya que el uso del agua antes y después de la cosecha ya se
aborda en otra norma del Codex (CXC 53-2003) y no en una referencia externa.

Arabia Saudita esta de acuerdo con la herramienta del arbol de decision y cree que es adecuada para el desarrollo del documento.

Arabia Saudita considera adecuado solicitar validaciones y recomendaciones a la FAO/OMS.

Arabia Saudita

o Determinar si se mantienen los parrafos 5 a 36 adaptados al &mbito de aplicacion de estas directrices o se sustituyen por una referencia al
CXC 53-2003.

Preferimos que se haga referencia al CXC 53-2003 en lugar de repetir el texto. En este anexo también se deberia explicar de forma mas
clara la evaluacién de riesgos, el agua adecuada para su finalidad, el agua potable y el agua limpia.

o Indicar si se considera oportuno preguntar a la FAO/OMS si puede plantearse la validacién de los ejemplos, asi como solicitar
recomendaciones mas concretas sobre umbrales y frecuencias de muestreo.

Los ejemplos, asi como las recomendaciones sobre los umbrales y las frecuencias de muestreo, deberian someterse a revision y/o
validacion de expertos de la FAO/OMS para que sean mas faciles de leer, mas practicos y méas sencillos.

Tailandia

Respecto a los puntos a examinar que estan a continaucion:
1- Uruguay entiende que los parrafos 5 a 36 corresponderia sustituirlos por la referencia al CXC 53-2003
2- Uruguay esta con acuerdo de utilizar el &rbol de decisiones propuesto. Sin embargo, los ejemplos planteados no se consideran

Uruguay
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adecuados
3- Uruguay considera oportuno realizar la consulta a FAO/OMS respecto a lo planteado
P1 EE.UU.
Estados Unidos es partidario de mantener estos parrafos en este documento en lugar de hacer una referencia cruzada al CXC 53-2003,
siempre que contengan informacién relevante para el agua y para determinar si es "adecuada para su finalidad".
P2
Estados Unidos considera que los ejemplos son Utiles para comprender los factores que se deben tener en cuenta para determinar si el
agua adecuada para su finalidad. Creemos que deberian revisarse para que sean coherentes y trasladarse a un apéndice del anexo.
P3
Estados Unidos recomienda que, si se mantienen los ejemplos, se pida a la FAO/OMS que los evalle y compruebe la coherencia del
asesoramiento, en particular en lo que respecta a los objetivos microbianos y las frecuencias de muestreo.También recomendamos que la
FAO/OMS evalle el cuadro 1.
Observaciones generales:
El documento define términos como "agua limpia" y "agua potable”, pero no siempre queda claro qué calidad del agua se deberia aplicar.
Por ejemplo, el parrafo 18 dice que "El agua utilizada para el riego deberia ser de una calidad apta para el uso previsto". ¢ Deberia indicarse
que el agua debe ser agua limpia o de una calidad superior? El parrafo 21 dice que "El agua utilizada para la aplicacién de fertilizantes,
plaguicidas y productos agroquimicos solubles en agua que entren en contacto directo con los productos deberia tener la misma calidad que
el agua empleada en el riego de contacto directo, y no deberia contener contaminantes biol6gicos en cantidades que puedan menoscabar la
inocuidad de las frutas y hortalizas frescas...", con lo que parece que es "agua limpia" en ambos casos. ¢ Se deberia incluir ese término? El
parrafo 24 dice: "El agua limpia se deberia utilizar [para] otros fines agricolas, como la reduccién de polvo y el mantenimiento de los
caminos, patios y estacionamientos en zonas donde se cultivan las frutas y hortalizas frescas". Sin embargo, no queda claro cuales son
esos "otros fines agricolas" y qué calidad de agua se aplicaria alli: ¢ potable?
En varias partes de este anexo se utiliza el término "desinfectante" para los productos quimicos que se afiaden al agua de lavado. Se
deberia cambiar por "biocida", tal como se acordd con respecto al Codigo de practicas de higiene para frutas y hortalizas frescas (CXC 53-
2003).
P1 ICUMSA
Es pertinente mantener los parrafos 5 a 36.
P2y P3
Es adecuado solicitar a la FAO/OMS la validacion de los ejemplos para los productos frescos.
Los ejemplos y el arbol de decision son adecuados para los productos frescos.
El IFT cree que es conveniente mantener los parrafos 5 a 36 que se ajustan al ambito de aplicacion de las directrices y, ademas, propone IFT

gue se incorpore también una referencia cruzada al CXC 53-2003.

INTRODUCCION
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Se propone la siguiente redaccion: Colombia
Parr. 1. El agua puede ser una fuente de contaminacién por patdgenos biolégicos asociados al consumo de productos frescos. Estos
patdégenos incluyen entre otras, bacterias como Salmonella spp., Shigella spp., Campylobacter spp., Listeria monocytogenes y cepas
patdégenas de Escherichia coli, asi como también virus como el de la hepatitis A y norovirus, y parasitos como Cyclospora spp., Giardia spp.y
Cryptosporidium spp., asi como de peligros quimicos como contaminantes ambientales, metales pesados, entre otros.

Parrafo 2, primera frase — Modificar como sigue: EE.UU.

El agua se utiliza en todas las etapas de la cadena de produccion de productos frescos, desde el riego y otras practicas previas a la
cosecha, como la fertilizacién y la aplicacion de plaguicidas, DURANTE LA COSECHA, COMO EL LAVADO EN EL CAMPO DURANTE LA
COSECHA, hasta las practicas posteriores a la cosecha, como el enjuague y el enfriamiento, y las etapas finales de lavado por parte de los
consumidores.

Justificacién: El agua se utiliza durante la cosecha y puede ser una fuente de contaminacion.
FINALIDAD Y AMBITO DE APLICACION

Péarrafo 3: Sustituir "buenas précticas de higiene" por "buenas précticas de higiene (BPH)" ya que este acrénimo se utiliza mas adelante en Unién Europea
el documento.

Las orientaciones y herramientas practicas (incluidas las medidas de control) de los anexos se han obtenido de las orientaciones nacionales | Japon
o locales existentes. Se deberian mencionar claramente como ejemplos para que los usuarios del documento de anteproyecto los puedan
aplicar con arreglo a los documentos actuales del Codex, teniendo en cuenta las condiciones locales.

Japén propone insertar "las medidas de control, incluido un ejemplo de" delante de la expresién "criterios biolégicos" en el parrafo 3 del
Anexo 1.

En este anexo se recomiendan... para determinar los criterios microbiolégicos de adecuacioén a su finalidad (es decir, criterios para Nueva Zelandia
bacterias, virus y parasitos),...

Aclarar que se trata de criterios microbiolégicos que se definen en el texto del Codex CXG 21-1997, que es un concepto mas amplio que las
bacterias, los virus y los parasitos.

UTILIZACION

Pérrafo 4 India
Se puede modificar el parrafo como sigue:

El presente anexo complementa al Apéndice |, los Principios generales de higiene de los alimentos (CXC 1-1969), el Cddigo de préacticas de
higiene para las frutas y hortalizas frescas (CXC 53-2003), los Principios y directrices para la aplicacion de la gestién de riesgos
microbiolégicos (GRM) (CXG 3-2007) y los Principios y directrices para la aplicacion de la evaluacién de riesgos microbiolégicos (CXG 30-
1999), y debe utilizarse juntamente con ellos.

Justificacion:
También se debera hacer referencia al Anexo de forma conjunta al documento principal (Apéndice I).
USO DEL AGUA PREVIO A LA COSECHA
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Se propone la siguiente redaccion:

Parr. 11. Los productores deberan utilizar el agua que se haya sometido a analisis microbioldgicos de acuerdo a los riesgos asociados con
la produccion

Se propone:
Parr. 23. Se debe tener en cuenta lo siguiente:

» El agua utilizada en cultivos hidropénicos debe cambiarse con frecuencia o, si se recicla, tratarse para minimizar la contaminacion bioldgica
y quimica;

Colombia

Sustituir "buenas practicas agricolas" por "buenas practicas agricolas (BPA)" ya que este acrénimo se utiliza mas adelante en el
documento.

Unién Europea

Péarrafos 10 y 13. India
La palabra "productores" puede modificarse por "productores u operadores asociados en la cadena alimentaria”.

Justificacion:

Es posible que los pequefios productores no comprendan la importancia del andlisis microbioldgico del agua ni se lo puedan permitir. Sin

embargo, otro operador adecuado de la cadena alimentaria podria permitirselo y estaria en mejor posicion para comprender sus

repercusiones y conseguir que los productores adopten las medidas correctivas necesarias. Por lo tanto, seria conveniente que el anexo se

refiriera a los "productores u operadores asociados en la cadena alimentaria” en lugar de a los productores.

En la seccion “Agua para el riego (incluso en invernadero) y la cosecha”, parrafo 19, lineas 23 y 26, se recomienda sustituir microbiolégico Irén
por “bioldgico”.

En la seccion sobre las fuentes de agua se recomienda afiadir una NOTA al final del parrafo 9, como sigue:

NOTA: En algunos casos, se pueden utilizar para el riego las aguas residuales de una fabrica industrial cercana a una explotacion

agricola. Estas aguas residuales pueden contener materiales no deseados o0 peligrosos, como metales pesados, que seran absorbidos por

las plantas y supondran un riesgo para los consumidores que las consuman. Deberian tomarse las medidas adecuadas para prevenir o, al

menos, reducir al minimo dicho riesgo. Por supuesto, lo mejor es evitar totalmente el riego de frutas y verduras con aguas residuales

industriales".

Japdn propone suprimir de la séptima vifieta del parrafo 8 "(por ejemplo, semanalmente)". Japon
Justificacién: "(por ejemplo, semanalmente)" no es necesario ya que el intervalo puede depender del calendario de cultivo y del clima de

cada zona. (esta observacion se realiza en caso de que no se sustituya este parrafo por una referencia cruzada al CXC 53).

Parrafo 9: El agua regenerada o residual: Antes de usar agua regenerada o0 agua residual para el riego de cultivos, se deberia consultar a

un experto para evaluar el riesgo relativo...

Parrafo 20: Los responsables del sistema de distribucion de agua, cuando proceda, deberian realizar periédicamente...

Parrafo 24: México

El agua limpia se deberia utilizar para otros fines agricolas:
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Nuevo parrafo después del parrafo 26 y antes de las vifietas.

El agua para instalaciones cerradas de almacenamiento y distribucién deberia:
Justificacion:

Introducir el texto de las vifietas.

Péarrafo 26:

Se deberian identificar los sistemas de agua no potable, (por ejemplo, con etiquetas o codigos de color), que no deberian estar conectados
con...

Justificacion:

Proporcionar ejemplos a los OEA que faciliten la aplicacion de las directrices, a fin de velar por un mejor control de las instalaciones que
permitan una actividad mas inocua.

7 Los productores deberian identificar las fuentes del agua utilizada durante la produccién primaria en la explotacién agricola...
Los productos frescos pueden no ser cultivados Unicamente en una explotacion agricola.

14, primera vifieta

Los tipos de andlisis que se deben realizar (por ejemplo, para qué patégenos o indicadores sanitarios).

Los indicadores se podrian referir a organismos indicadores o a indicadores pertinentes para las condiciones sanitarias

17 El riego por aspersion es el que presenta el mayor riesgo de contaminacion cuando moja la parte comestible del cultivo.
Proporciona mas claridad: la parte comestible puede no estar siempre mojada durante el riego si se cultiva en el suelo.

Parrafo 19, vifieta 7.

El riego por aspersion es el que presenta un mayor riesgo de contaminacion cuando moja la parte comestible del cultivo.

Proporciona mas claridad: la parte comestible puede no estar siempre mojada durante el riego si se cultiva en el suelo.

Nueva Zelandia

Parrafo 7, primera frase — Modificar como sigue:

Los productores deberian identificar las fuentes del agua utilizada en la explotacién agricola (por ejemplo, municipal, aguas subterraneas,
incluida el agua de pozos, AGUA SUPERFICIAL (como canal abierto, embalse, rio, lago, estanque agricola), agua de riego reutilizada, agua
de lluvia del tejado, aguas residuales regeneradas o agua de descarga de actividades acuicolas).

Justificacién: El término "agua superficial" se utiliza en otras partes del Anexo sobre productos frescos para este tipo de agua (por ejemplo,
vifieta 2 del parrafo 7, el parrafo 9).

Tercera vifieta del parrafo 7: Modificar como sigue:
"Agua de lluvia (RECOGIDA HIGIENICAMENTE)"

Justificacién: Se afirma que el agua de lluvia “presenta un menor riesgo de contaminacion (siempre y cuando estas fuentes, y las
instalaciones para su almacenamiento y distribucion, estén debidamente construidas, mantenidas, supervisadas y cubiertas, de forma

EE.UU.
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adecuada).” Dependiendo de cdmo se recoja el agua de lluvia y de con qué pueda entrar en contacto (por ejemplo, tejados con pajaros y
sus excrementos), el agua de lluvia podria representar un riesgo mayor en comparacién con las otras dos fuentes citadas (aguas de pozo).
Al afadir "recogida higiénicamente" se refuerza la informacién entre paréntesis. En el parrafo 19, se afirma que el "agua de lluvia mal
almacenada" es una fuente de alto riesgo. El documento deberia ser claro a la hora de calificar el agua de lluvia; por ejemplo, esta vifieta y
el cuadro 1 se deberian referir al agua de lluvia recogida higiénicamente al abordar el riesgo.

Tercera vifieta del parrafo 8: Modificar como sigue:

Cuando se almacene estiércol, purines, compost y otras enmiendas del suelo, es necesario asegurarse de que no se produzcan fugas ni
derrames y que se coloquen en una posicién inferior a la de la fuente de agua Y a una distancia minima de diez metros, para reducir al
minimo la contaminacién.

Justificacién: Enmienda de forma: "es decir" se utiliza para aclarar el significado de algo dicho anteriormente, pero aqui tenemos dos puntos
diferentes ("una posicion inferior" y "a una distancia de diez metros"). Por lo tanto, es mejor suprimirlo y sustituirlo por "y".

Parrafo 8, Ultima vifieta — Modificar como sigue:

Comprobar periédicamente el SISTEMA DE riego (por ejemplo, semanalmente) para detectar si existen dafios o fugas y limpiar los
conductos para eliminar los restos organicos y/o biopeliculas acumulados.

Justificacion: Enmienda de forma

Péarrafo 9, primera vifieta — Modificar como sigue y suprimir completamente la segunda frase:

Agua regenerada o residual: Antes de usar agua regenerada o agua residual para el riego de cultivos, un experto deberia realizar una
EVALUACION de riesgos para evaluar el riesgo relativo y determinar la idoneidad de la fuente de agua.

Justificacién: "Evaluacion” es un término mas adecuado que "analisis de riesgos", que se define en el Codex como "un proceso que consta
de tres componentes: evaluacion de riesgos, gestién de riesgos y comunicacion de riesgos”. Con respecto a la referencia de la OMS, nos
preocupa la amplia inclusién de medidas a través de la incorporacién de una referencia que no ha sido completamente revisada y acordada
por los miembros del Codex y que puede exceder el &mbito de aplicacion de estas directrices. Recomendamos que se incorporen a este
documento las disposiciones aplicables de dicha referencia.

Parrafo 9, segunda vifieta — Modificar como sigue:
Suprimir "filtracién arenosa" de la primera frase.

Justificacién: La filtracién arenosa no es una opcion de mitigacién de la contaminacion biolégica. La filtracion arenosa se utiliza Unicamente
para eliminar las particulas grandes y la materia organica del agua con fines funcionales (por ejemplo, para evitar la obstruccién de la
manguera de goteo). No elimina parasitos, bacterias u otros microorganismos del agua de riego (salvo los adheridos a las particulas
grandes). Unicamente las tecnologias como la microfiltracion o ultrafiltracion o la 6smosis inversa (Ol) pueden filtrar los microorganismos,
aunque es probable que no sean viables para la mayoria de los productores. El informe de la FAO/OMS sobre la inocuidad y la calidad del
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agua utilizada en la produccion y elaboracion de alimentos se refiere a la "filtracion por membrana", pero no especifica el tamafio de los
poros.

Parrafo 10 - modificar como sigue:

Los productores deberian evaluar la calidad bioldgica del agua, tal como prescriban las autoridades pertinentes, asi como su idoneidad para
el uso previsto, e identificar las medidas correctivas PARA LOS RESULTADOS INACEPTABLES con el fin de evitar o reducir al minimo la
contaminacién (como la procedente del ganado, la fauna silvestre, el tratamiento de aguas residuales, los asentamientos humanos, las
operaciones relativas al estiércol y compostaje, los agroquimicos o la contaminaciéon ambiental intermitente o temporal, como las lluvias
torrenciales o inundaciones).

Justificacion: Aportar mayor claridad.

Péarrafo 11 — Modificar la primera oraciobn como sigue:

CUANDO SE ANALICE EL AGUA PARA DETECTAR CONTAMINANTES BIOLOGICOS, LOS CULTIVADORES DEBERIAN UTILIZAR LOS
RESULTADOS PARA FUNDAMENTAR EL USO DEL AGUA, de acuerdo los riesgos asociados con la produccion

Justificacién: Aportar mayor claridad.

Parrafo 12 - Se recomienda suprimir la segunda frase o afiadirle un contexto si se prefiere mantenerla.

“Se puede considerar la posibilidad de realizar andlisis con mas frecuencia hasta que se obtengan resultados sucesivos que se encuentren
dentro de los limites aceptables.”

Justificacién: El "realizar analisis con més frecuencia” pretende establecer una linea de referencia, pero no esté claro la relacion que tiene
con "resultados sucesivos... dentro de los limites aceptables”. Creemos que la intencién puede ser sugerir que se pueden realizar mas
andlisis del agua (mas frecuentes) cuando se establece la linea de referencia, pero se pueden reducir una vez que se conozcan mejor los
patrones (por ejemplo, la estacionalidad) de los microorganismos de la fuente de agua. Entonces, si se obtienen resultados fuera del rango,
la frecuencia de las pruebas puede aumentarse de nuevo en ese momento.

Parrafo 14 - Anadir una segunda vifieta nueva y desplazar hacia abajo el resto de las vifietas:

¢DONDE TOMAR LAS MUESTRAS Y EN QUE MEDIDA? (POR EJEMPLO, ¢EN LA SUPERFICIE DEL AGUA O EN UNA ZONA MAS
PROFUNDA? ¢{ CERCA DEL BORDE DE UNA FUENTE DE AGUA SUPERFICIAL O MAS LEJOS DE LA ORILLA?)

Justificacién: El punto de muestreo también puede ser un aspecto sobre el que se deberia consultar a los expertos.

Parrafo 15:

Estados Unidos recomienda separar la lista de vifietas en las medidas para prevenir la contaminacion del agua y las medidas para mitigar
que el agua ya contaminada afecte a los cultivos.
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Justificacién: Se supone que las vifietas son "posibles medidas correctivas para prevenir o reducir al minimo la contaminacién del agua para
la produccién primaria”, pero algunas se centran en prevenir la contaminacién de los cultivos, no del agua (por ejemplo, cambiar los
sistemas de riego para evitar el contacto directo con el cultivo).

Recomendamos que se elimine la filtracién del agua (actual vifieta n° 4) de la lista de medidas de mitigacién, a menos que se refiera a los
procesos de filtracién disefiados para eliminar los microorganismos.

Justificacién: La mayor parte de la filtracion resulta en gran medida ineficaz para eliminar los peligros microbianos, a menos que los
microorganismos estén adheridos a las particulas que retienen los filtros. Si se mantiene la filtracion en el documento, se deberia incluir el
discurso sobre la filtracion que elimina los microorganismos.

Cambiar la pendltima vifieta, sustituyendo "sistemas de riego" por "método de aplicacion del agua”, de la siguiente manera:
"Cambiar el METODO DE APLICACION DEL AGUA para evitar el contacto directo del agua con la parte comestible del cultivo".

Justificacién: Amplia el contenido de la vifieta para que tenga en cuenta cualquier uso en contacto directo con el cultivo, por ejemplo, el agua
de aplicacién de los plaguicidas y fertilizantes, la proteccion contra las heladas, etc.

Péarrafo 18 — Suprimir la tercera vifieta.

“Riego de frutas y hortalizas que recibiran poco o ningun tratamiento de lavado poscosecha antes del envasado como, por ejemplo,
productos envasados en el campo”.

Justificacién: Esta vifieta implica que una etapa de lavado elimina los patégenos y se deberia tener en cuenta la calidad del agua utilizada
en la precosecha, cuando en realidad la etapa de lavado no elimina significativamente los patégenos de los productos y, por el contrario,
puede promover la contaminacién cruzada si se utiliza un tanque de inmersion sin antimicrobianos debidamente controlados.

Parrafo 19, segunda vifieta — Modificar como sigue:
Registrar el cultivo, la fecha y la hora de riego, la fuente de agua y los plaguicidasY FERTILIZANTES APLICADOS UTILIZANDO AGUA.

Justificacién: Los plaguicidas propiamente se encuentran fuera del ambito de aplicacion, aunque el agua que se utiliza para su aplicacion es
pertinente. Afadir los fertilizantes, ya que el agua utilizada para aplicar los fertilizantes hidrosolubles también es pertinente en este caso.

Parrafo 19, sexta vifieta:
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Afadir paréntesis en la primera frase después de "tipo de cultivo":
el tipo de cultivo (es decir, si se trata de producto listo para el consumo o se debe cocer)...

Justificacién: Enmienda de forma, para facilitar la lectura.

Parrafo 19, séptima vifieta:
Suprimir "la pulverizacién de bajo volumen" en la segunda frase.

Considerar la posibilidad de afadir "SI NO SE PUEDE EVITAR EL RIEGO POR ASPERSION, EL USO DE PULVERIZACION DE BAJO
VOLUMEN PUEDE REDUCIR EL RIESGO".

Justificacién: Resulta confuso mencionar un tipo de riego por aspersién después de afirmar que el riego por aspersién presenta un mayor
riesgo de contaminacion.

Péarrafo 19, octava vifieta: Modificar como sigue, suprimiendo la segunda frase y otras partes y sustituyendo parte del texto como se muestra
en letras mayusculas:

“La pulverizacion de agua, es decir, la nebulizacién, inmediatamente antes de la cosecha supone un aumento del riesgo microbiol6gico. Se
recomienda evitar pulverizar agua inmediatamente antes de la cosecha DEBIDO AL AUMENTO del riesgo microbiolégico.

Justificacién: La segunda frase no parece especifica para la "nebulizacion". Considerar la posibilidad de trasladarla a la dltima vifieta. Otras
modificaciones son enmiendas de forma para evitar duplicaciones.

Péarrafo 19, octava vifieta: Modificar como sigue, afiadiendo dos nuevas frases y suprimiendo la frase final original:

Reducir al minimo las salpicaduras del suelo debido al riego eligiendo un sistema que aporte gotas pequefias de agua. En el caso de
cultivos de bajo crecimiento puede que no sea posible reducir al minimo el contacto con el agua de esta manera. EL RIESGO DE
CONTAMINACION AUMENTA SI SE UTILIZAN GOTAS GRANDES EN EL RIEGO O SE PRODUCEN LLUVIAS INTENSAS. También hay
que tener en cuenta que si el agua de riego ha contaminado el suelo, las salpicaduras del suelo pueden transferir la contaminacion a los
cultivos. EN SUELOS PESADOS SIN DRENAJE LIBRE, EL AGUA CONTAMINADA SE PUEDE ACUMULAR EN LA SUPERFICIE DEL
SUELO, LO QUE AUMENTA EL RIESGO DE CONTAMINACION DEL CULTIVO.

Justificacién: Enmienda de forma para mejorar la fluidez e incorporar la frase suprimida en la vifieta anterior.
Parrafo 22 , dltima frase — Afiadir “o la proliferacién” después de “la supervivencia”, como sigue:

Es especialmente importante que en las operaciones de cultivos hidroponicos se mantenga la calidad del agua para reducir el riesgo de
contaminacion y la supervivencia O LA PROLIFERACION de los patégenos.

Justificacién: Para mantener la coherencia con la primera frase.
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En cuanto al parrafo 29, el IFT cree que la redaccion deberia referirse mas a la base cientifica de la afirmacion "pueden alterar la
estructura". Sugerimos cambiar la redaccion a "se ha demostrado que altera la estructura” seguido de una referencia al fundamento
cientifico y técnico.

Al igual que en el parrafo 29, el IFT recomienda que en el parrafo 36 se cite de nuevo la base cientifica (no solo la justificacion) de la
diferencia de temperatura que fuerza la entrada de agua y la base cientifica de la afirmacioén relativa al punto sobre los 10°C.

En cuanto al parrafo 45, también estamos de acuerdo con la afirmacién aunque seria Util contar una referencia de base cientifica para el
Gltimo punto sobre la eliminacion del exceso de agua.

IFT

USO DEL AGUA DESPUES DE LA COSECHA

0 Del andlisis del punto agua reutilizada (punto 37) se considera que en el diagrama 1, se deberia dejar claro que al inicio del proceso,
“prelavado, lavado y enjuague”, es con agua potable.

0 En el diagrama se incorpora el término de agente higienizador, proponemos usar agente antimicrobiano o definir agente
higienizador.

Argentina

Péarrafo 37. En el sector de los productos frescos también es posible reutilizar el agua. El diagrama 1 muestra el modo en que el agua de la
fase de enjuague puede utilizarse para la cuba de lavado y cémo el agua de la cuba de lavado puede utilizarse como fase de prelavado.

Pérrafo 38. El agua utilizada en el paso final de enjuague deberia ser agua potable. Después del enjuague, esta agua se deberia tratar
con un agente desinfectante para tener una concentracion residual del desinfectante biocida_que pueda reducir al minimo la contaminacién
cruzada en la cuba de lavado. De este modo, el agua de la cuba de lavado tendra una actividad "antimicrobiana" para inactivar cualquier
posible patégeno que pueda encontrarse en la cuba de lavado procedente de los productos.

Parrafo 39. El agua de la cuba de lavado también puede utilizarse como fase de prelavado. La fase de prelavado deberia eliminar la
mayor parte de la materia organica que viene con el producto y reducir la carga microbiana que viene con el producto. Este paso
ayudara a mantener una concentracion residual de biocida en el tanque de agua de lavado, ya que la materia organica inactiva los
biocidas.

Parrafo 41. Las aguas residuales generadas por laindustria alimentaria se pueden reciclar mediante tratamientos de
regeneracion similares a los aplicados en las plantas de tratamiento de aguas residuales, para producir agua de calidad similar a la
del agua potable. Esto se ilustra en el diagrama 1.

Parrafo 44. Sustituir “ver a profesionales” por “consultar a profesionales” [en espafiol no procede]

Australia

Se propone:
45. Adicionar vifieta:
. Se debe contar con un formato de registro para el control de las actividades de lavado y enjuague de productos frescos.

46. Desarrollar procedimientos documentados para la limpieza y desinfeccion de las superficies en contacto con los alimentos utilizados en
el lavado y enjuague de los productos frescos en los que se incluya lo siguiente:

Proponemos cambiar "equipos" por "superficies en contacto con los alimentos".

Colombia

Los parrafos 42 y 43 se pueden sustituir por una referencia cruzada al CXC 53, ya que son iguales a las vifietas 7 y 8 del epigrafe 5.2.2.1 de
CXC 53.

Japén
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Japén propone afiadir "ejemplo” en el titulo del diagrama 1, parrafo 37, para aclarar que el diagrama 1 es solo un ejemplo, no una
recomendacion general.

Parrafo 27

El uso del agua durante las practicas poscosecha incluye toda aquella que entre en contacto con los productos frescos después de la
cosecha, incluida el agua utilizada para el enjuague, el lavado, el enfriamiento, el encerado, el glaseado o el flameado, entre otros.

Justificacion:
Para no ser limitante en las actividades poscosecha.
Parrafo 35

Hielo que (...) quede protegido de la contaminacion. Se deberian llevar registros sobre la inocuidad del hielo, asi como sobre el andlisis y el
control de los proveedores.

Justificacion:
El objetivo es ofrecer orientaciones sobre el seguimiento de las condiciones de inocuidad del hielo utilizado en el proceso.
Péarrafos 35 a 73

Consideramos que las herramientas del arbol de decisién son adecuadas y también estamos de acuerdo en pedir a la FAO/OMS la
validacion del enfoque de los ejemplos y recomendaciones de los umbrales y frecuencias de muestreo.

Justificacion:

Consideramos que las herramientas del arbol de decisién son adecuadas y también estamos de acuerdo en pedir a la FAO/OMS la
validacion del enfoque de los ejemplos y recomendaciones de los umbrales y frecuencias de muestreo.

México

Parrafo 36 — La inmersién de productos calientes, enteros o cortados frescos en agua fria puede favorecer la entrada de agua en las partes
internas del producto fresco y algunos productos frescos con alto contenido de agua, por ejemplo las manzanas, el apio, los melones y los
tomates, son més susceptibles...

Se sugiere afiadir los melones como otro tipo de producto fresco conocido en el que la internalizacién es un problema.

Parrafo 41 — Para contribuir a la sostenibilidad del sector, evitando el uso excesivo de agua, el agua utilizada por la industria se puede
reciclar mediante tratamientos de recuperacién similares a los que se aplican en las plantas de tratamiento de aguas residuales, con objeto
de obtener un agua de calidad similar a la del agua potable, tal como se ilustra en el diagrama 1.

En algunos paises, aguas residuales es el nombre alternativo que se da a las aguas cloacales. La situacién que se describe aqui parece ser
diferente y se refiere al agua que se utiliza durante la elaboracion de productos frescos. Por lo tanto, se sugiere un término alternativo en el
parrafo en lugar de "aguas residuales”

Diagrama 1.
Aguas residuales reutilizadas

En algunos paises, aguas residuales es el nombre alternativo que se da a las aguas cloacales. La situacién que se describe aqui parece ser
diferente y se refiere al agua que se utiliza durante la elaboracion de productos frescos. Por lo tanto, se sugiere un término alternativo en el
parrafo en lugar de "aguas residuales”

Nueva Zelandia
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Parrafo 45, vifieta 4 — Cuando sea posible, el empleo de una fase de eliminacion del agua para suprimir su exceso de los productos
frescos, ya que es menos probable que los productos secos se vuelvan a contaminar. En este caso, se deberia eliminar el agua con
cuidado para evitar que dafie los productos.

USO DEL AGUA DURANTE LA COSECHA Y DESPUES DE LA MISMA
Estados Unidos recomienda cambiar el titulo y la primera frase del parrafo 27 como sigue:
USO DEL AGUA DURANTE LA COSECHA Y DESPUES DE LA MISMA

El uso del agua durante LA COSECHA Y las practicas poscosecha incluye toda aquella que entre en contacto con los productos frescos
después de la cosecha, incluida el agua utilizada para el enjuague, el lavado, el enfriamiento, el encerado, el glaseado o el flameado.

Justificacion: Incluir el agua utilizada durante la cosecha. El documento parece omitir la etapa de la cosecha. Entre los usos del agua
durante la cosecha puede estar la limpieza del equipo, el lavado de manos y, sobre todo, el lavado de los cultivos.

Péarrafo 27, Ultima frase: Aclarar donde se produce la "eliminacion microbiana": ¢en el agua, en los productos, en ambos?
La calidad microbiolégica del agua de poscosecha es fundamental, ya que la eliminacién microbiana es minima.

Justificacion: La frase no es clara.

Parrafo 33: Modificar como sigue:

El uso de biocidas deberia ajustarse a los requisitos establecidos por la autoridad competente Y SE DEBERIA VALIDAR SU EFICACIA. Su
uso nunca deberia sustituir las BPH sino que deberian emplearse como complemento de estas buenas practicas y cuando sea necesario
para reducir al minimo la contaminacién cruzada poscosecha, vigilando, controlando y registrando los niveles BIOCIDAS para garantizar que
se mantienen concentraciones eficaces. La aplicaciéon de biocidas deberia ir acompafiada de los aclarados necesarios para que los residuos
quimicos no superen los niveles establecidos por la autoridad competente. CUALQUIER FASE DE ENJUAGUE FINAL SE DEBERIA
REALIZAR MEDIANTE UN ROCIADOR AEREO, NO CON UN TANQUE DE INMERSION.

Justificacién: Se debe validar la eficacia del nivel de los biocidas utilizados para reducir al minimo la contaminacién cruzada. Ademas, si el
enjuague final sin biocidas se realiza mediante un tanque de inmersién, dejaria sin efecto el objetivo original de utilizar biocidas en el paso
anterior (es decir, para evitar la contaminacion cruzada).

Parrafo 38, primera frase. Cambiar "usar" por “utilizada” [en espafol no procede].
El agua UTILIZADA en la etapa final de aclarado debe ser agua potable.
Justificacién: Enmienda de forma

Péarrafo 44: Cambiar "ver" por "consultar" [en espafiol no procede].

Cuando se trate el agua para utilizarla en el lavado y el enjuague, se recomienda consultar a profesionales expertos en el uso y...

EE.UU.
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Justificacion: Enmienda de forma

Parrafo 45, primera vifieta: Reordenar la frase como sigue [en espafiol no procede]:

* El uso de un lavado enérgico para aumentar las posibilidades de eliminar la contaminacion si el producto fresco no se magulla facilmente.
Justificacién: Enmienda de forma, en aras de la claridad.
Parrafo 45, dltima vifieta: Modificar como sigue:

* El empleo de una fase de eliminacion del agua para suprimir su exceso, CUANDO SEA POSIBLE, ya que es menos probable que los
productos secos se vuelvan a contaminar. En este caso, se deberia eliminar el agua con cuidado para evitar que dafie los productos.

Justificacién: Enmienda de forma, para mantener el paralelismo de las diferentes vifietas.
Parrafo 46, ultimo apartado: Modificar como sigue:

« Al final de cada jornada, se deberia limpiar y desinfectar el equipo auxiliar, como los cuchillos Y las cuchillas, ASI COMO vy las botas y la
ropa de proteccion.

Justificacién: Enmienda de forma para aclarar que las botas y la ropa de proteccién no son equipos auxiliares.

Parrafo 46: El intervalo de limpieza se deberia abordar también aqui. Se propone afiadir "el tiempo maximo de funcionamiento, entre los
ciclos de limpieza y saneamiento, se deberia determinar para cada linea de proceso" o algo similar.

En el cuadro 1, bajo "aguas residuales": No hay una definicién de aguas residuales en la seccién de "definiciones". Por lo tanto, proponemos
que se afada ahi.

FoodDrinkEurope

EVALUACION DE RIESGOS PARA DETERMINAR LA ADECUACION A SU FINALIDAD

Pérr. 49 Se esta de acuerdo con la matriz de nivel de riesgo presentada en el punto 49 Cuadrol.-

Argentina

Parr. 47. El desarrollo de una estrategia basada en el riesgo para el abastecimiento, el uso y la reutilizacion del agua, se deberia
basar en una evaluacion de peligros que debe tener en cuenta lo siguiente:

Nos parece relevante revisar lo establecido en la norma ISO 22000 en el numeral 8.5.2.3. sobre evaluacion de peligros para este parrafo.
“8.5.2.3 Evaluacion de peligros

Para cada peligro relacionado con la inocuidad de los alimentos identificado, la organizacién debe realizar una evaluacién de peligros, para
determinar si su prevencion o reduccion a niveles aceptables es esencial.

La organizacion debe valorar cada peligro relacionado con la inocuidad de los alimentos con respecto a:

a) la probabilidad de que ocurra en el producto terminado antes de la aplicaciéon de las medidas de control;
b) la gravedad de sus efectos adversos para la salud en relacién con el uso previsto (ver 8.5.1.4).

Colombia
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La organizacion debe identificar cualquier peligro significativo relacionado con la inocuidad de los alimentos.
La metodologia utilizada se debe describir y el resultado de la evaluacion de peligros se debe mantener como informaciéon documentada.”

Las orientaciones del documento de anteproyecto se deberian basar en la ciencia. Japdn propone que las aportaciones de las JEMRA se
utilicen como base para el debate en el CCFH.

Para estar en consonancia con las paginas 31 a 33 de la publicacion n.° 33 de la serie de Evaluacién de riesgos microbiolégicos (ERM) de
las JEMRA, en el cuadro 1, parrafo 49, se deberia sustituir "riesgo alto" por "riesgo potencialmente alto o desconocido”, y afiadir
"potencialmente” a "riesgo medio" y "riesgo bajo".

- La evaluacién del riesgo se define en el Manual de Procedimiento del Codex. Por ello, para evitar confusiones, proponemaos utilizar un
nuevo término "evaluacién de riesgos del agua" en lugar de "evaluacion de riesgos".

Japon

Cuadro 1, encabezamiento de la columna 3
Aguas residuales (agua reutilizada) sin tratar

La definicién de agua reutilizada se refiere al agua que se ha recuperado de una fase de elaboracion en las operaciones alimentarias y no a
las aguas residuales, que pueden referirse a las aguas cloacales.

Cuadro 1, encabezamiento de la columna 7

Agua potable, aguas subterraneas profundas u otras aguas, incluidas las aguas residuales tratadas, que cumplan los criterios biolégicos
aplicables al agua potable.

Agua potable, aguas subterraneas profundas u otras aguas, incluidas las aguas residuales reutilizadas tratadas, que cumplan los criterios
microbiolégicos aplicables al agua potable.

Las aguas residuales se pueden referir a las aguas cloacales, mientras que en este epigrafe se considera la reutilizaciéon del agua
procedente de las operaciones alimentarias.

Nueva Zelandia

EVALUACION DE RIESGOS PARA DETERMINAR LA ADECUACION A SU FINALIDAD
Cuadro 1

Estados Unidos recomienda aumentar el riesgo en el cuadro 1 para los productos frescos que se van a cocer, tanto en las columnas de
aguas residuales como en las de aguas superficiales y subterrdneas de calidad desconocida. Actualmente, para los productos que se van a
cocer, el cuadro 1 indica que el riesgo es bajo cuando se trata de aguas residuales y superficiales. Sin embargo, la reduccién microbiana de
los procedimientos de coccién es muy variable y, dependiendo del tipo de producto, la coccion que se realiza y el nivel de contaminacion del
agua, no creemos que el agua que entra en contacto con el producto sea necesariamente de riesgo bajo. Este nivel de riesgo no parece ser
coherente con el enfoques de analisis que se sugiere en el ejemplo 3. Como se ha sefialado anteriormente, recomendamos que la
FAO/OMS evalle este cuadro.

El cuadro 1 deberia reflejar todos los tipos de agua mencionados en el documento. Por ejemplo, el término "pozo poco profundo” se utiliza
en otras partes del documento pero no figura en el cuadro 1. ¢ Dénde encaja el agua superficial tratada (estanque, rio, canal) en esta matriz?
Ademas, se deberia revisar el documento para comprobar que se utiliza una terminologia coherente para referirse a las fuentes y los usos
del agua en todo el documento. La FAO/OMS puede abordar la coherencia terminolégica al evaluar los ejemplos y el cuadro 1.

EE.UU.
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50. Los organismos indicadores de contaminacion fecal son los coliformes totales, coliformes fecales (E. coli) y coliformes.
54. Se anexa la guia para la identificacién de paréasitos en agua, la cual puedes consultar en el siguiente link:

https://www.ins.gov.co/BibliotecaDigital/guia-para-la-vigilancia-por-laboratorio-de-giardia-y-cryptosporidium-en-muestras-de-agua.pdf

59. La puntuacién se refiere a:

. Los sistemas de riego/ el contacto directo o indirecto con productos frescos/
. No hay contacto directo o indirecto entre el agua de riego y los productos: 0
. Riego por goteo: 0.

. Riego por surcos: 1.

. Riego por aspersion: 3.

La puntuacién quedaria mejor si se invierte de menor a mayor. (Si se cambia habria que modificar el numeral 60)

71. En caso de que el resultado sea positivo para E. coli genérico y/o coliformes, se recomienda no utilizar el agua y aplicar medidas
correctivas para que el agua cumpla uelva a cumplir con los criterios de aceptacion. La repeticion de los andlisis y la verificacion de la

Parr. 57 En el flujograma de arbol de decision sugerimos remplazar el término “agua publica para beber” por “agua potable” y en Argentina

agua recirculada cambiar el término “agente desinfectante” por “agente antimicrobiano”. Si bien se esta de acuerdo el diagrama de arbol de

decisién presentado, se considera que el mismo no se adaptaria a las diferentes situaciones de produccién de alimentos.

Parr. 59 En lo que respecta a la puntuacién propuesta (punto 59) para los sistemas de riego y contacto con los productos frescos, se

acuerda con el mismo. Sin observaciones al respecto.

1. A continuacién, se presentan ejemplos a titulo ilustrativo, de-caracter—veoluntario; que pueden tener que adaptarse a las situaciones | Australia
nacionales o locales.

Ejemplo 1: Instituto Internacional de Ciencias de la Vida (ILSI), 2008 (_https://ilsi.eu/publication/considering-water-quality-for-use-in-the-food-

industry/)

Péarrafo 57 — Brasil propone la siguiente definicién para el parrafo 57: Brasil

En el &rbol de decisién, armonizar los términos utilizados con las definiciones propuestas (por ejemplo, sustituir "aguas residuales tratadas"

por "agua reutilizada"). En la pregunta 2, ¢ qué norma se debe adoptar cuando no existan normas nacionales? ¢ Es posible indicar alguno de

los ejemplos descritos?

Péarrafo 62 — Brasil propone la siguiente definicién para el parrafo 62:

En la presentacion se incluyen los peligros quimicos. Debe quedar claro que los peligros fisicos y quimicos quedan fuera del ambito de

estas directrices. Incluir los peligros quimicos y/o fisicos en todo el documento genera confusién.

Parrafo 53: ¢ En este parrafo nos referimos a los bacteriéfagos en general o especificamente a los colifagos? Deberiamos verificar la Canada

terminologia mas adecuada en este parrafo.

Parrafo 65: (Tercera vifieta) “uso de agua reciclada”

¢, Se deberia incluir en esta vifieta también el agua regenerada?

Se proponen los siguientes indicadores: Colombia



https://ilsi.eu/publication/considering-water-quality-for-use-in-the-food-industry/
https://ilsi.eu/publication/considering-water-quality-for-use-in-the-food-industry/
https://www.ins.gov.co/BibliotecaDigital/guia-para-la-vigilancia-por-laboratorio-de-giardia-y-cryptosporidium-en-muestras-de-agua.pdf
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calidad del agua ante casos positivos se deberian conllevar a realizar tomando un muestreo y analisis para Salmonella spp.y E. coli
0O157:H7.

Parrafos 56 y 57 Egipto
Egipto sugiere dar algunos ejemplos.

Parrafos 72y 73

Egipto recomienda preguntar a la FAO/OMS si se puede considerar la posibilidad de validar los ejemplos.

Ademas, Egipto pide que se den mas explicaciones sobre las frecuencias altas/medias/bajas y los umbrales de contaminantes biolégicos.

Parrafos 59 y 60 Japon

Las orientaciones del documento de anteproyecto se deberian basar en la ciencia. Japdn propone que las aportaciones de las JEMRA se
utilicen como base para el debate en el CCFH.

Japdn propone suprimir los parrafos 59 a 60 y sustituirlos por el cuadro 1 del informe de las JEMRA (es decir, ERM n.° 33) con algunas
modificaciones. En las enmiendas al cuadro 1 se puede incluir lo siguiente para que los OEA puedan utilizar esta herramienta de forma
conjunta con otras herramientas de este documento de anteproyecto, teniendo en cuenta el nivel de riesgo de las fuentes de agua y sus
condiciones locales. :

- Eliminar la columna de la "referencia cruzada del paso 2"

- Eliminar las dos ultimas lineas de "OBJETIVO DE REDUCCION DEL RIESGO (RR)"y "Ejemplo".

- sustituir "puntuaciones" por "calificacion de la eficacia" y afadir la introduccién del cuadro 1 al parrafo 58 como sigue:
El ejemplo de calificacion de la eficacia de las opciones de mitigacion del riesgo se muestra en el cuadro siguiente.

Japén espera que las opciones de mitigacidn de riesgos del cuadro 1 se afiadan o se completen con informacién adicional durante el debate
en el CCFH, por ejemplo, gracias al trabajo futuro de las JEMRA.

Las directrices nacionales y/o locales, en las que se basan los ejemplos, se revisarian en el futuro. Japén propone sustituir los arboles de
decision y/o cuadros por referencias a (e introducciones de) cada una de las directrices nacionales y/o locales, de modo que el CCFH pueda
ocuparse facilmente de las revisiones de cada una de ellas.

Las orientaciones y herramientas précticas (incluidas las medidas de control) de este anexo se han obtenido de las orientaciones nacionales
o0 locales existentes. Se deberian mencionar claramente como ejemplos para que los usuarios del documento de anteproyecto los puedan
aplicar con arreglo a los documentos actuales del Codex, teniendo en cuenta las condiciones locales.

En el titulo, se deberia afiadir el término "medidas de control, incluido el ejemplo" delante de "criterios microbiologicos".
Parrafo 57
Japon propone suprimir el parrafo 57 y hacer referencia a las orientaciones de la UE con una breve introduccién, como sigue:

Ejemplo: Nota de la Comisidn sobre la Guia para combatir los riesgos microbioldgicos en frutas y hortalizas frescas en la produccién
primaria mediante una buena higiene (Diario Oficial de la UE, C 163, 23.5.2017).

La orientacién de la UE incluye un ejemplo de "arbol de decisién para determinar la necesidad y la frecuencia de los andlisis del agua".
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Las directrices nacionales y/o locales, en las que se basan los ejemplos, se revisarian en el futuro. Japdn propone sustituir los arboles de
decisién y/o cuadros por referencias a (e introducciones de) cada una de las directrices nacionales y/o locales, de modo que el CCFH pueda
ocuparse facilmente de las revisiones de cada una de ellas.

Japén propone lo siguiente:
- Suprimir la cifra del parrafo 62 y los parrafos 63 a 68.
- Suprimir los parrafos 70 a 72.

- Suprimir el cuadro y las notas a pie de pagina del parrafo 73.

Parrafo 58 — Cabe indicar que no existe una Unica herramienta de decisién que se pueda aplicar a todas las situaciones. Por tanto,
deberia mas bien considerarse como una forma de enfoque para evaluar una situacién y no como una herramienta fija que se
aplica atodos los fines.

Parrafo 60 — Agua de riego que no esta en contacto con la parte comestible del producto fresco.

Es importante considerar si el agua entrara en contacto con la parte comestible del producto fresco.

Nueva Zelandia

En el ejemplo 3, el cuadro ofrece un ejemplo general para decidir la frecuencia de muestreo y el criterio microbiolégico que se aplica, en
funcion del uso previsto y de la fuente del agua. Parece que falta la nota a pie de pagina 3 indicada sobre las aguas subterraneas no
tratadas recogidas en pozos. Sin embargo, la nota a pie de pagina 5 (relativa a las aguas superficiales no tratadas) parece abarcar ambas
fuentes y, por tanto, podria sustituir a la nota a pie de pagina 3.

La nota al pie 5 hace referencia al criterio de 100 UFC/100 ml. Sugerimos revisar esta nota a pie de pagina para hacer referencia a todos los
criterios microbioldgicos sugeridos para los distintos usos del agua, y aclarar asi que el agua que cumple estos criterios se considera inocua
para su uso:

Aguas de superficie y aguas subterraneas de pozos (por ejemplo, pozos perforados) deberan ser de buena calidad microbioldgica y
satisfacer los criterios sugeridos para el indicador de umbrales de contaminacién fecal sin tratamiento. Si esto esta suficientemente
documentado, el agua se considera inocua para la finalidad prevista.

Noruega

En el ejemplo 3, en la tabla donde dice: Uso previsto del agua/ Fuente del agua /
Criterio propuesto para el indicador de contaminacion fecal: E. coli, Uruguay tiene los siguientes comentarios:
En la parte donde indica "Fuente de agua, columna Aguas de superficie

sin tratar/canales al aire libre", Uruguay entiende que los nimeros en las notas al pie son diferentes en las diferentes versiones. En "Fuente
de agua, columna Agua subterranea sin tratar recogida en pozos", Uruguay entiende que deberia eliminarse el nimero que figura en la nota
al pie de pagina .En la misma tabla en la parte que indica "Previo a la cosecha y cosecha", donde indica "frecuencia media de muestreo y
andlisis, Uruguay considera que deberia indicarse la referencia para definir frecuencia media y frecuencia baja de acuerdo a lo indicado en
el Documento lo citado en el Anexo Il del Diario Oficial de la Union Europea, European Commission Notice N° 2017/C163/01.

Uruguay

Parrafo 55 — Modificar como sigue:

Para decidir la frecuencia de muestreo y los CRITERIOS microbiologicos que se han de aplicar se puede utilizar un cuadro de
EVALUACION DE RIESGOS (véase el ejemplo en el anexo), que tenga en cuenta la fuente y el uso previsto del agua agricola (por ejemplo,

EE.UU.
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el sistema de riego, el LAVADO de las frutas y hortalizas frescas, SUS CARACTERISTICAS Y el uso previsto de las mismas) y defina la
idoneidad para fines agricolas, los valores microbiolégicos umbrales recomendados y la frecuencia de la vigilancia.

Justificacién: Enmienda de forma para mayor claridad.

Parrafo 57, diagrama del arbol de decision, tercera pregunta:

Cambiar “entra” por “entran” [en espafiol no procede].

¢El agua agricola entra en contacto directo con...?

Justificacién: Enmienda de forma

Segunda oracién del parrafo 58:

Cambiar “cabe indicando” por “cabe indicar” [en espafiol no procede].

Cabe indicar que ninguna herramienta de decisién se ajusta a todas las situaciones.
Justificacién: Enmienda de forma

Tercera oracion del parrafo 58. Suprimir la frase y sustituirla por la siguiente:

“LAS PUNTUACIONES QUE SE INDICAN A CONTINUACION SE CITAN UNICAMENTE COMO EJEMPLOS A TiTULO ILUSTRATIVO.
PUEDE HABER OTRAS CONSIDERACIONES QUE DEN LUGAR A UNA PUNTUACION DIFERENTE.”

Justificacién: La frase que se ha suprimido no resulta clara tal como esta escrita y se puede suprimir sin que se pierda nada del documento.
La frase que se ha afiadido es para subrayar que se pueden aplicar otras puntuaciones en circunstancias diferentes. Por ejemplo, la
puntuacion para el riego por aspersiéon es actualmente "0". En realidad, si se utiliza agua limpia sin patégenos o agua tratada para el riego
por aspersion, la puntuacion podria ser mayor, por ejemplo, 2 o 3.

Después de la cosecha
Recomendamos trasladar los ejemplos a un apéndice.
Parrafo 61: Modificar como sigue:

A continuacion, se presentan ejemplos a titulo ilustrativo, de caracter voluntario, que SE PUEDEN UTILIZAR y pueden tener que adaptarse
a las situaciones nacionales o locales.

Justificacién: Enmienda de forma para mayor claridad.




CX/FH 22/52/ 8 Add.1

54

Tercera vifieta del parrafo 63: Modificar como sigue:

SI HAY contacto o no con el producto Y, si es asi, ¢en qué fase?, ¢ en forma de agua, hielo o vapor? [en espafiol no procede]
Justificacion: Enmienda de forma para seguir el hilo de las vifietas (“se deberia tener en cuenta lo siguiente:”).

Parrafo 69: Modificar como sigue:

En este ejemplo, se recomienda el uso de agua municipal, agua de pozo con calidad de agua potable u 6smosis inversa siempre que exista
contacto directo DEL AGUA con las partes comestibles de los cultivos que se cosechan, ...

Justificacién: Enmienda de forma para mayor claridad.
Ejemplo 3 - Cuadro:

La columna de “Agua subterranea sin tratar recogida en pozos” tiene una nota al pie de pagina 3: esta nota no aparece y la nota al pie de
pagina 5 parece pertinente.

Considerar la posibilidad de afadir una columna dentro del titulo "Fuente del agua" para el agua de pozos profundos, ya suele estar libre de
bacterias y es potable.

La ultima fila de "Previo a la cosecha" del cuadro tiene texto que se ha cortado [en espafiol no procede]. Se deberia ajustar el texto del
cuadro para que sea legible (no separar las palabras en lugares extrafios).

La ultima seccion/fila del cuadro "Solo agua potable" no se ajusta al formato del cuadro - tiene columnas para las 6 fuentes de agua y las
frecuencias de las pruebas, pero no estéa claro cémo podrian ser potables algunas de estas fuentes.

Justificacion: Enmienda de forma

Parrafo 59, vifieta “El analisis microbiano del agua': Enterococos. Se mencionan en el parrafo 50 pero no aqui. Por lo tanto, o bien se
afiaden aqui o se propone suprimirlos del parrafo 50

Parrafo 71: Considerar la posibilidad de ampliar las pruebas mas alla de O157:H7 para incluir las pruebas de ECTS.

FoodDrinkEurope

Anexo Il Productos pesqueros

Preguntas especificas para este anexo:

P1: Elegir las definiciones mas adecuadas para los productos pesqueros, la cosechay el agua adecuada para su finalidad, de
entre las definiciones propuestas en la seccion 4.

P2: Examinar si la informacién proporcionada hasta ahora en el anexo es suficiente o si se debe retener el documento hasta que
esté preparado el informe de la reunién de expertos de las JEMRA sobre el uso y la reutilizacién del agua para el pescado y los
productos pesqueros con el fin de incluir mas informacién.

Argentina esté de acuerdo con las siguientes definiciones:

0 Productos pesqueros: Cualquier especie de pescado, incluidos los crustaceos, moluscos y gasterépodos, o parte de ellos,
destinados al consumo humano

Argentina
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Justificacién: En ninguna de las ediciones de los CAdigos de practicas para el pescado y los productos pesqueros del Codex Alimentarius,
se hace una definicién precisa de “productos pesqueros”, pero cuando se especifican las buenas practicas particulares para cada uno de
ellos, se detalla por tipo de producto en: crustaceos, moluscos y gasterépodos. Al no haberse incluido practicas para equinodermos,
holoturias y reptiles acuaticos (que si se incluyen en la opcién 2) y, para evitar confusiones derivadas de una inconsistencia entre diferentes
documentos, no se considera adecuado incluirlos en esta definicion. Por otro lado la segunda opcién, hace referencia a “producto derivado
del mismo”, incluyendo no sélo a los diversos cortes sino también a productos derivados como los aceites, cueros y harinas de pescado, lo
cual excede el propésito de este Anexo.

Recoleccion: Operaciones relativas a la captura de peces en el agua. Justificacion: Se toma como referencia la definicién de “harvesting” del
Cadigo de practicas para el pescado y los productos pesqueros (CXC 52-2003, actualizado en 2020).

“Harvesting: Operations involving taking the fish from the water”

0 Agua adecuada para su finalidad: Agua de una calidad tal que no supone ningun peligro para la salud de las personas que la utilizan
con fines higiénicos o para el consumidor de productos pesqueros que hayan estado en contacto directo o indirecto con dicha agua (por
ejemplo, en la limpieza, transporte, enfriamiento, conservacion o almacenamiento de los productos pesqueros o la elaboracion y limpieza de
instalaciones, equipos y utensilios)

o] Argentina entiende que se debe retener el documento hasta que esté preparado el informe de la reunién de expertos de las JEMRA
sobre el uso y la reutilizacion del agua para el pescado y los productos pesqueros.

Justificacién: Se considera que los textos del Codex deben estar basados en evidencia cientifica, por lo cual, es conveniente que la
informacién técnica del documento esté acordada por el comité de expertos.

Definiciones: El agua adecuada para su finalidad se define también en la parte principal ("agua adecuada para su finalidad"). Todas las
definiciones deberian ser coherentes (tanto el titulo como el texto). Apoyamos una unica definicién genérica en el texto principal y no
duplicarla en el anexo sobre la pesca. Proponemos el siguiente texto: "Agua cuyos requisitos de inocuidad estdn determinados por su uso
(limpieza de productos, refrigeracién, mantenimiento y/o almacenamiento, transporte, elaboracion, limpieza de instalaciones y utensilios,
equipos) y no supone ningun peligro en el punto de aplicacién".

Productos pesqueros: Cualquier especie de pescado, incluidos los crustaceos, moluscos y gasterépodos, o parte de ellos destinados al
consumo humano.

Definiciones: Recoleccion: Apoyamos el uso de la siguiente definicidn: “La captura y descarga de los peces de las zonas de cria”.

Australia

P1

Productos pesqueros bis: Cualquier animal acuatico de sangre fria, o cualquier parte o producto derivado del mismo, destinado a alimentos
para el consumo humano, lo que incluye cualquier pez, crustaceo, molusco, equinodermo, holoturia o reptil acuatico.

Justificacién: Brasil prefiere esta definicion porque es mas completa.

Recoleccion: proceso de recogida y retirada del pescado del lugar en el que ha crecido.

Justificacién: Texto adaptedo de:https://www.fao.org/flw-in-fish-value-chains/value-chain/capture-fisheries/en/).
Agua adecuada para su finalidad: definicion innecesaria en el Anexo Il - Productos pesqueros:

Justificacién: Esta definicién ya figura en la parte general del documento. ¢ Qué necesidad hay de elaborar una definicién diferente para los
productos pesqueros?

Brasil
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. Examinar si la informacién proporcionada hasta ahora en el anexo es suficiente o si se debe retener el documento hasta que esté
preparado el informe de la reunién de expertos de las JEMRA sobre el uso y la reutilizacion del agua para el pescado y los productos
pesqueros con el fin de incluir mas informacion.

Justificacion: Si, Brasil esta de acuerdo.

P2:

Canada apoyaria retener el documento hasta que esté preparado el informe de la reunién de las JEMRA sobre el uso y la reutilizacién del
agua para el pescado y los productos pesqueros con el fin de incluir mas informacién. Ademas, esto ofreceria la posibilidad de continuar la
labor en un formato de grupo de trabajo electrénico.

También se sefiald que los ejemplos no abordan las operaciones de marisqueo. Se podrian modificar los ejemplos o quizas afiadir un tercer
ejemplo que mencione, por ejemplo, a las almejas y las ostras. Por ejemplo: desconchado en lugar de "eviscerado". Muchas situaciones
requieren la retirada de las conchas o la depuracién del marisco antes de pasar al entorno de elaboracion.

P1:

Canada recomienda eliminar las tres definiciones propuestas para el agua adecuada para su finalidad. Canada opina que la definicién de
"agua adecuada para su finalidad" que se figura en la seccién general del documento se deberia aplicar a todo el documento, incluidos los
anexos.

Apoyamos la definicién que figura en la pagina 6 de la seccion general de este documento:

Agua adecuada para su finalidad: El agua que mediante una evaluacion de riesgos se determina que es inocua cuando se utiliza segun lo
previsto.

Como se indica en las directrices, este documento proporciona un marco de principios generales basado en el riesgo encaminados a tomar
decisiones a la hora de establecer criterios para el agua adecuada para su finalidad que se utilizar4 en la produccién de alimentos inocuos y
aptos para el consumo. No estipula que el agua no deba suponer nunca ningun peligro, ya que esto implicaria que nunca habria que tomar
una decision.

Por ejemplo, el agua de mar se utiliza a menudo en los barcos para determinadas actividades, como el enjuague del pescado entero. No se
puede excluir la posibilidad de que suponga un peligro, como se sugiere en las otras definiciones, aunque es posible mitigar los peligros que
pueda suponer el agua limpiando posteriormente el pescado en agua potable y enfriandolo rapidamente hasta alcanzar 4 °C.

Se invita a los miembros y observadores a: (Primer punto) La palabra "recoleccion”

La primera definicién es mas adecuada, pero se deberia modificar para que incluya mejor las operaciones de acuicultura y se deberia
ampliar para incluir a todos los animales acudticos. La otra definicion se refiere al agua de cria, lo que no es exacto para los peces
capturados en la naturaleza.

Definicién propuesta:

Operaciones que implican sacar al animal o animales acuaticos del agua o del sustrato (como en el caso de las ostras y las almejas que se
recogen en planicies mareales/zonas intermareales/otras estructuras en zona de marea baja).

Se invita a los miembros y observadores a: (Primer punto) La expresion "productos pesqueros”.

Canada
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La definicién de productos pesqueros bis, es mas detallada y especifica. Sin embargo, sugerimos que se eliminen las "holoturias", ya que
creemos que estan incluidas en el término equinodermo.

Puede haber variaciones regionales en el ambito de aplicacién de los productos que se incluyen. Por ejemplo, la normativa de Canada no
especifica que se trate de animales de sangre fria y, por lo tanto, incluye animales como las focas. Ademas, los reptiles acuaticos no se
reconocen como productos pesqueros en Canada.

Por otra parte, la definicion de pez en el Cédigo de practicas para el pescado y los productos pesqueros es la siguiente:
"Cualquiera de los vertebrados e invertebrados acuaticos de sangre fria (ectotérmicos). No incluye a los anfibios ni a los reptiles acuaticos".

¢,Deberiamos considerar la posibilidad de ajustar la definicién con la del Cédigo de practicas para el pescado y los productos pesqueros
para una mayor coherencia y claridad?

Teniendo en cuenta la relevancia en la informacion que puede arrojar el comité de expertos, se considera prudente retener el documento y
complementarlo si es necesario con la informacion cientifica resultante. Adicional tener en cuenta lo trabajado en el codex de pesca en el
cual se estan abordando trabajos de interés en el tema

Colombia

Costa Rica considera que se debe retener el documento hasta que esté preparado el informe de la reunion de expertos de las JEMRA sobre
el uso y la reutilizacion del agua para el pescado y los productos pesqueros

Costa Rica apoya la siguiente definicion: Agua adecuada para su finalidad: Agua de una calidad tal que no supone ningun peligro para la
salud de las personas que la utilizan con fines higiénicos o para el consumidor de productos pesqueros que hayan estado en contacto
directo o indirecto con dicha agua (por ejemplo, en la limpieza, transporte, enfriamiento, conservaciéon o almacenamiento de los productos
pesqueros o la elaboraciéon y limpieza de instalaciones, equipos y utensilios).

Costa Rica apoya la siguiente definicién de agua:

Agua adecuada para su finalidad: Agua de una calidad tal que no supone ningln peligro para la salud de las personas que la utilizan con
fines higiénicos o para el consumidor de productos pesqueros que hayan estado en contacto directo o indirecto con dicha agua (por ejemplo,
en la limpieza, transporte, enfriamiento, conservacion o almacenamiento de los productos pesqueros o la elaboracién y limpieza de
instalaciones, equipos y utensilios).

Costa Rica apoya las definiciones incluida en el anexo. No obstante propone eliminar las siguientes definiciones: criadero, recoleccion y
recoleccion bis.

Justificacién: las definiciones mencionadas no se hace referencia en el cuerpo del documento por lo tanto no se considera necesario
mantenerlas.

Con respecto a la definicion de productos pesqueros se apoya la siguiente:

Productos pesqueros bis: Cualquier animal acuético de sangre fria, o cualquier parte o producto derivado del mismo, destinado a alimentos
para el consumo humano, lo que incluye cualquier pez, crustaceo, molusco, equinodermo, holoturia o reptil acuatico.

Costa Rica

Egipto recomienda retener el documento hasta que esté preparado el informe de la reunién de expertos de las JEMRA sobre el uso y la
reutilizacion del agua para el pescado y los productos pesqueros con el fin de incluir mas informacion.

Egipto

- La UEEM considera que las aportaciones del informe de expertos de las JEMRA son fundamentales para finalizar este Anexo. La UEEM
alienta a las JEMRA a continuar con su trabajo con el fin de que el resultado esté disponible lo antes posible, al menos para las presidencias
de este anteproyecto de orientaciones.

Unién Europea
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Observaciones pertinentes para todo el documento:
. Se deberia mantener la coherencia en lo que respecta a:

- "Herramienta de arbol de decision” frente a "herramienta de decisién" y a "herramientas de sistemas de apoyo a la toma de decisiones".
Obsérvese que se también se utiliza "AD" para "arbol de decisién» [en espafiol no procede].

- "Bioldgico” frente a "microbiolégico”. Teniendo en cuenta que el ambito de aplicacién es mas amplio que los microbios, "biol6gico” parece
la expresién correcta.

Sugerimos retener el documento hasta que esté preparado el informe de la reunién de expertos de las JEMRA sobre el uso y la reutilizacién | India
del agua para el pescado y los productos pesqueros con el fin de incluir mas informacion.

Japon sugiere que las definiciones sean coherentes con el documento CXC 52 y los demas documentos pertinentes del Codex, ya que este | Japén
documento de anteproyecto se debe utilizar juntamente con ellos.

Ademas, la decisidon sobre la eleccién de las definiciones més adecuadas se deberia tomar cuando se disponga de todas las aportaciones

de las JEMRA.

Japén esté de acuerdo en retener el documento hasta que se cuente con el asesoramiento completo de los expertos de las JEMRA.

Las orientaciones del documento de anteproyecto se deberian basar en la ciencia. Japdn sugiere que se utilicen las aportaciones de las

JEMRA como base para el debate en el CCFH y que el ambito de aplicacion del documento de anteproyecto deberia ser los peligros

biolégicos cuando estén disponibles las aportaciones de las JEMRA.

Las orientaciones y herramientas practicas (incluidas las medidas de control) que proceden de orientaciones nacionales o locales existentes

se deberian mencionar claramente como ejemplos para que los usuarios del documento de anteproyecto puedan aplicar las orientaciones y
herramientas de acuerdo con los documentos del Codex existentes, teniendo en cuenta las condiciones locales.

Las orientaciones del documento de anteproyecto se deberian basar en la ciencia. Japon sugiere que se utilicen las aportaciones de las

JEMRA como base para el debate en el CCFH y que el &mbito de aplicacion del documento se deberia centrar en los peligros bioldgicos

cuando estén disponibles las aportaciones de las JEMRA.

Se deberia revisar el término "peligros quimicos y fisicos/contaminantes"” a lo largo de todo el documento.

Kenya opina que la informacion que se ha proporcionado hasta ahora en los anexos es suficiente para que el documento pueda pasar a la Kenya
siguiente fase de su elaboracion.

Malasia también esta de acuerdo en retener el documento hasta que esté preparado el informe de los expertos de las JEMRA sobre el usoy | Malasia
la reutilizacién del agua para el pescado y los productos pesqueros.

Malasia esta de acuerdo con las siguientes definiciones del Anexo Il, Productos pesqueros:

Productos pesqueros: “Cualquier especie de pescado, incluidos los crustaceos, moluscos y gasterépodos, o parte de ellos, destinados al

consumo humano”.

Recoleccion: Operaciones relativas a la captura de peces en el agua.

Anexo Il Productos pesqueros México
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En cuanto a la pregunta sobre: Examinar si la informacion proporcionada hasta ahora en el anexo es suficiente o si se debe retener el
documento hasta que esté preparado el informe de la reunion de expertos de las JEMRA sobre el uso y la reutilizacién del agua para el
pescado y los productos pesqueros con el fin de incluir mas informacion.

JUSTIFICACION:

Consideramos oportuno retener el documento y esperar el informe de la reunién de expertos de las JEMRA para no omitir informacién que
pueda resultar Gtil para la elaboracion de las directrices.

Consideramos que el informe de expertos de las JEMRA es fundamental para finalizar el anexo de productos pesqueros y recomendaremos | Noruega
encarecidamente retener el anexo hasta que el informe de expertos esté disponible.
Se consideran las definiciones: Peru

Productos pesqueros bis: Cualquier animal acuatico de sangre fria, o cualquier parte o producto derivado del mismo, destinado a alimentos
para el consumo humano, lo que incluye cualquier pez, crustaceo, moluscos, equinodermo, holoturia o reptil acuatico
Recoleccién: Operaciones relativas a la captura de peces en el agua.

Agua adecuada para su finalidad: Agua cuyos requisitos de inocuidad estan determinados por su uso y no suponen ningun peligro en el
punto de aplicacién.

Sobre la observacion de examinar la informacion si se debe retener el documento hasta que el JEMRA emita el informe sobre el uso y la
reutilizacion del agua para el pescado y los productos pesqueros, al respecto se considera que:

Se debe retener el documento hasta que esté preparado el informe de la reunién de expertos de las JEMRA sobre el uso y la reutilizacién
del agua para el pescado y los productos pesqueros.

Arabia Saudita considera que la siguiente definiciéon es mas adecuada:

O Productos pesqueros: Cualquier especie de pescado, incluidos los crustaceos, moluscos y gasterépodos, o parte de ellos
destinados al consumo humano.

] Recoleccion: Operaciones relativas a la captura de peces en el agua.

] Agua adecuada para su finalidad: Agua de una calidad tal, que una vez que ha estado en contacto directo o indirecto con los

productos pesqueros (durante la limpieza, el almacenamiento, el transporte, la elaboracion, la limpieza de utensilios, instalaciones, equipos
0 en la utilizacion para la higiene del personal en contacto con los alimentos), no supone ningun peligro para la salud de los consumidores.

Arabia Saudita sugiere que se retenga el documento hasta que esté disponible el informe de los expertos de la JEMRA para incluir mas
informacion.

Arabia Saudita

P2 Tailandia
Una vez que se disponga del informe de los expertos de las JEMRA se podra revisar y maodificar la informacién que figura en este anexo,

especialmente la evaluacion de riesgos y el arbol de decision, con el fin de presentarla en un formato mas facil de leer, adecuado para las

directrices del Codex.

Uruguay considera que es mas apropiado aguardar el informe de JEMRA sobre el uso y la reutilizacién del agua para el pescado y Uruguay

productos pesqueros.

P1

EE.UU.
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Estados Unidos han aportado observaciones sobre las definiciones.
P2

Estados Unidos considera que este anexo se deberia retener hasta que se disponga de la informacién pertinente de las JEMRA.

FINALIDAD Y AMBITO DE APLICACION

Parrafo 3: Modificarlo como se indica a continuacién, afiadiendo una tercera frase nueva y colocando el resto del texto original en un nuevo
parrafo:

3. La finalidad y el &mbito de aplicacion de este anexo es elaborar recomendaciones para el abastecimiento, el uso y la reutilizacion de
calidad del agua con calidad cuando esta en contacto directo e indirecto con el pescado y los productos pesqueros. Su ambito de aplicacion
abarca la cria o la captura de peces o de los productos pesqueros, asi como las actividades posteriores de conservacion y elaboracion, para
lo cual se aplica el principio de "adecuacién a su finalidad" y se utiliza un enfoque basado en los riesgos. AGUA ADECUADA PARA SU
FINALIDAD PARA PRODUCTOS PESQUEROS ES EL AGUA DE UNA CALIDAD TAL, QUE UNA VEZ QUE HA ESTADO EN CONTACTO
DIRECTO O INDIRECTO CON LOS PRODUCTOS PESQUEROS (DURANTE LA LIMPIEZA, EL ALMACENAMIENTO, EL TRANSPORTE,
LA ELABORACION, LA LIMPIEZA DE UTENSILIOS, INSTALACIONES, EQUIPOS O EN SU USO PARA LA HIGIENE DEL PERSONAL EN
CONTACTO CON LOS ALIMENTOS), NO SUPONE NINGUN PELIGRO PARA LA SALUD DE LOS CONSUMIDORES.

3his. En el anexo se recomiendan buenas practicas de higiene y posibles estrategias de intervencion basadas en el riesgo para cada sector,
pertinentes para el agua y su uso. Se ofrecen asimismo ejemplos de herramientas de sistemas de soporte a la toma de decisiones, como los
arboles de decision, para determinar la calidad del agua necesaria para el fin especifico previsto en el pescado y los productos pesqueros.

Justificacién: Incorporar la informacion de la definicion propuesta para "agua adecuada para su finalidad" en el texto con el fin de evitar
definir "agua adecuada para su finalidad" en este anexo cuando existe una definicion de este término en la seccién general.

EE.UU.

UTILIZACION

Para mantener la coherencia con el documento principal y el Anexo 1, Jap6n propone afadir el término "es complementario y" delante de
"debe utilizarse juntamente...".

Japén

Péarrafo 4: Por coherencia con el Anexo |, Productos frescos, utilizar el mismo formato: (el texto deberia decir lo siguiente)

Este anexo es complementario y debe utilizarse juntamente con:

Canada

DEFINICIONES

Canada opina que las definiciones se deberian limitar a las que son esenciales para la aplicacion de las directrices. Algunos términos ya
estan definidos en el Cadigo de practicas para el pescado y los productos pesqueros, mientras que otros términos son de uso comun y se
entienden bien o no se utilizan en el anexo, pero se incluye una definicion, por ejemplo, de eviscerado, criadero, estanque de acuicultura,
planta de elaboracion.

Canada

Se sugiere esta opcion:

Agua adecuada para su finalidad: Agua cuyos requisitos de inocuidad estan determinados por su uso y no suponen ningun peligro en el
punto de aplicacion.

Colombia

Egipto recomienda la siguiente definicion de "productos pesqueros":

Egipto
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Cualquier especie de pescado, incluidos los crustaceos, moluscos y gasterépodos, o parte de ellos destinados al consumo humano.
Egipto no desea elegir una definicidn de "recoleccién" del documento, sino que propondra una nueva definicién que rece asi:

Recoleccion: Sacar el pescado de las instalaciones de produccién en buenas condiciones para garantizar su supervivencia y su calidad para
otros usos.

Egipto recomienda la siguiente definicion de "agua adecuada para su finalidad": Agua cuyos requisitos de inocuidad estan determinados por
Su uso y no suponen ningln peligro en el punto de aplicacién.

. Productos: Preferimos la primera definicién, ya que la segunda incluye los reptiles acuaticos, lo que seria contradictorio con la
definicion de “pez” de CXC 52-2003.

. Recoleccion: Preferimos la primera definicion, que figura en CXC 52-2003, y proponemos afiadir lo siguiente en negrita:
Operaciones relativas a la captura de peces en el agua con el fin de producir alimentos.

. Agua adecuada para su finalidad: Consideramos que introducir una definicién en el Anexo Il no aporta nada, debido a que ya figura
una definicién en el documento principal.

Unién Europea

Preferimos la siguiente definicién para el agua adecuada para su finalidad:

“Agua de una calidad tal que no supone ningun peligro para la salud de las personas que la utilizan con fines higiénicos o para el
consumidor de productos pesqueros que hayan estado en contacto directo o indirecto con dicha agua (por ejemplo, en la limpieza,
transporte, enfriamiento, conservacién o almacenamiento de los productos pesqueros o la elaboracion y limpieza de instalaciones, equipos y
utensilios)”.

Iran

- Se deberian suprimir de esta seccion las definiciones de "estanque de acuicultura", "criadero" y "planta de elaboraciéon" ya que no se
utilizan en el Anexo II.

- Japon sugiere que la definicién de "productos pesqueros" y "agua adecuada para su finalidad" se ajuste a la de CXC 52 y que se tome la
decision sobre la definicion que es mas adecuada una vez que se disponga de todas las aportaciones de las JEMRA.

Japén

Kenya propone las siguientes definiciones de "productos pesqueros”, "recolecciéon" y "agua adecuada para su finalidad", como las mas
adecuadas de las definiciones propuestas en la seccién 5, ya que son mas exactas:

- Productos pesqueros: Cualquier especie de pescado, incluidos los crustaceos, moluscos y gasterépodos, o parte de ellos, destinados al
consumo humano.

- Recoleccion: Operaciones relativas a la captura de peces en el agua.

- Agua adecuada para su finalidad: Agua de una calidad tal, que una vez que ha estado en contacto directo o indirecto con los productos
pesqueros (durante la limpieza, el almacenamiento, el transporte, la transformacion, la limpieza de utensilios, instalaciones, equipos o en la
utilizacion para la higiene del personal en contacto con los alimentos), nho supone ningun peligro para la salud de los consumidores.

Kenya

Agua adecuada para su finalidad:
Preferimos la siguiente redaccion:

Agua adecuada para su finalidad: Agua de una calidad tal que no supone ningun peligro para la salud de las personas que la utilizan con
fines higiénicos o para el consumidor de productos pesqueros gue hayan estado en contacto directo o indirecto con dicha agua (por ejemplo,

México
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en la limpieza, transporte, enfriamiento, conservacion o almacenamiento de los productos pesqueros o la elaboracién y limpieza de
instalaciones, equipos y utensilios). Consideramos que esta definicidn es mas adecuada.

JUSTIFICACION:

Consideramos que esta definicién es mas adecuada.

Recoleccion:

Preferimos la redaccién planteada en recoleccion.

Recoleccion: Operaciones relativas a la captura de peces en el agua.
Justificacion:

Consideramos que esta definicion es mas adecuada.

Productos pesqueros bis

Preferimos la definicidn para los productos pesqueros bis.
Justificacion:

Preferimos la definicién para los productos pesqueros bis. Consideramos que esta definicion es mas completa.

Productos pesqueros

Apoyamos el uso de la primera definicion.

Cualquier especie de pescado, incluidos los crustaceos, moluscos y gasterépodos, o parte de ellos destinados al consumo humano.
La segunda definicién incluye los reptiles acuaticos, lo que seria contradictorio con la definicién de “pez” de CXC 52-2003.
Recoleccion

Apoyamos la primera definicion, tal como se define en CXC 52-2003.

Operaciones relativas a la captura de peces en el agua.

Noruega

Elegimos la definicion “productos pesqueros bis” para los productos pesqueros, aunque es necesario modificar un poco la explicacion. La
explicacion actual no incluye las plantas acuéticas, por lo que sugerimos que se incluya en la definicién la siguiente frase entre comillas.

Productos pesqueros bis: Cualquier animal acuatico de sangre fria, plantas acuéticas o cualquier parte o producto derivado del mismo,
destinado a alimentos para el consumo humano, lo que incluye cualquier pez, crustaceo, molusco, equinodermo, holoturia o reptil acuatico.

Para “recoleccion” hemos elegido la definicidon de “recoleccién” en lugar de la de “recoleccion bis”.

Para “agua adecuada para su finalidad" elegimos la segunda opcién: “Agua de una calidad tal que no supone ningun peligro para la salud de
las personas que la utilizan con fines higiénicos o para el consumidor de productos pesqueros que hayan estado en contacto directo o
indirecto con dicha agua (por ejemplo, en la limpieza, transporte, enfriamiento, conservacion o almacenamiento de los productos pesqueros
o la elaboracién y limpieza de instalaciones, equipos y utensilios)”.

Republica de Corea

o Elegir las definiciones mas adecuadas para los productos pesqueros, la cosecha y el agua adecuada para su finalidad, de entre las
definiciones propuestas en la seccion 4.

Tailandia
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Para la definicién de "productos pesqueros”, se prefiere la definicion de productos pesqueros bis, ya que esta mas en consonancia con el
Cédigo de practicas para el pescado y los productos pesqueros (CXC 52-2003).

Para la definicién de "recoleccion”, se debe hacer referencia al documento CXC 52-2003 para que las definiciones de ambas normas sean
coherentes.

Para la definicién de "agua adecuada para su finalidad", opinamos que se puede utilizar cualquiera de las dos definiciones de las paginas 24
y 25 del CX/FH 22/52/8. Sin embargo, también deberia estar en consonancia con la definicién de agua adecuada para su finalidad que
figura en el texto principal.

Agua adecuada para su finalidad: Uruguay considera la segunda definicion como la mas adecuada. Uruguay
Productos pesqueros — Se ofrecen dos definiciones. EE.UU.
Estados Unidos prefiere la segunda: "productos pesqueros bis".

Recoleccién — Se ofrecen dos definiciones.

Estados Unidos prefiere la segunda: "recoleccién bis".

Agua adecuada para su finalidad:

Estados Unidos recomienda que se supriman estas definiciones y que se incorpore la informacién de la primera en el texto del péarrafo 3,

como se indica mas arriba.

Justificacién — En la seccidon general del documento se define el “agua adecuada para su finalidad” como el agua que mediante una

evaluacion de riesgos se determina que es inocua cuando se utiliza segun lo previsto. Resulta confuso tener una definicién diferente del

“agua adecuada para su finalidad”. Dicho esto, estamos de acuerdo en que en este anexo se debe abordar lo que constituye el agua

adecuada para su finalidad para los productos de la pesca y la mejor manera de hacerlo es a través del debate en el texto en lugar de

proporcionar una nueva definicion.

El IFT cree que las definiciones originales (no marcadas como "bis") son la opcién éptima y que el Ultimo (tercer) punto sobre "agua IFT
adecuada para su finalidad" es la mejor opcion.

AGUA UTILIZADA EN LAS GRANJAS PISCICOLAS O EN LAS ZONAS DE CRIA

Pérrafo 9: Canada

Por lo general, no se utiliza agua dulce para el almacenamiento hUmedo de mariscos bivalvos. Los sistemas de almacenamiento en tierra
para los mariscos bivalvos suelen abastecerse en el medio marino y se tratan antes de su uso.

Parrafo 12: El texto se refiere primero a las alternativas relativas al agua en las operaciones en tierra, aunque la seccion es especifica para
los buques.

“Si se considera la posibilidad de utilizar agua dulce o agua de mar en las operaciones en tierra,”
Péarrafo 15:

El ejemplo del arbol de decision solo se refiere a V. parahaemolyticus. ¢ Puede utilizarse el arbol de decisidén para otros peligros? En caso
afirmativo, sugerimos que se aclare.

Diagrama — Ejemplo de arbol de decisién para la elaboracion en tierra de pescado marino y/o de estuario
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El ejemplo del arbol de decision indica que si se utiliza agua potable para el hielo, deben considerarse el Vp y otros peligros. Potable
significa que el agua es microbiolégicamente apta, por lo que no parece exacto indicar que se deberia considerar este peligro.

Todas las flechas apuntan a que el Vp se considera un peligro. En este caso no hay que tomar ninguna decision. ¢ Se trata de determinar el
orden de magnitud del riesgo? Si es asi, este orden de magnitud deberia estar mas claro en el diagrama.

No esta claro por qué tanto Y como N para el almacenamiento por debajo de 4 °C apuntan al peligro Vp.

proponemos una nueva redaccion para el parrafo 7 con el fin incluir los sistemas que no estan cubiertos por los sistemas extensivos o en
tierra (la mayor parte de la piscicultura en Noruega es intensiva), que rezaria asi:

El agua que se utiliza en las piscifactorias o en las zonas de cria deberia ser coherente, en la medida de lo posible, con las
recomendaciones de las buenas practicas en acuicultura, de tal modo que los productos pesqueros cultivados sean inocuos para el
consumo humano.

Observaciones sobre el parrafo 9. Sugerimos incluir el uso de agua de mar en este parrafo, en linea con la practica actual para los sistemas
en tierra. Por ello, sugerimos eliminar la primera frase del parrafo 9.

Ademas, proponemos que se considere y se describa en esta seccion el uso de agua de mar en los sistemas en tierra.

Parr. 11 Colombia
Se propone:

11. ... A'la hora de considerar las fuentes de agua, incluso para la fabricacion de hielo, el enfriamiento o la limpieza a bordo de las

embarcaciones pesqueras, el agua salobre o el agua de mar seran la alternativa natural de fuente de agua.

Se elimina "en" y se adiciona "a"

Japén propone que el CCFH abra un debate sobre el proyecto de ejemplos una vez que se cuente con todas las aportaciones de las Japon
JEMRA. Véanse las observaciones generales.

Péarrafo 5 México
Agua adecuada para su finalidad:

Agua adecuada para su finalidad: Agua de una calidad tal, que una vez que ha estado en contacto directo o indirecto con los productos

pesqueros (durante la limpieza, el almacenamiento, el transporte, la elaboracién, la limpieza de utensilios, instalaciones, equipos 0 en su uso

para la higiene del personal en contacto con los alimentos), al reutilizarse no supone ningun peligro para la salud humana.

Productos pesqueros bis:

Productos pesqueros bis: Cualquier animal acuatico de sangre fria, o cualquier parte o producto derivado del mismo, destinado a ser

alimentos para el consumo humano, incluyendo cualquier pez, crustaceo, molusco, equinodermo, holoturia o reptil acuatico.

Para 7

Anexo Il Productos pesqueros

Los sistemas extensivos se refieren a los cultivos de bivalvos en la costa, los estanques piscicolas costeros o las jaulas marinas abiertas. La

calidad de esta agua debe coincidir, en la medida de lo posible, con las recomendaciones de las buenas practicas en acuicultura.

Observaciones sobre el parrafo 7: Entendemos que este apartado abarca la piscicultura, incluida aquella que es intensiva. Por lo tanto, Noruega
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En el parrafo 15 "Ejemplo de arbol de decisién sobre la elaboracién y la manipulacion a bordo del pescado marino y/o de estuario” Uruguay
propone que deberia incluirse también el arbol de decisién de

. produccion de productos de la pesca
. El proceso y manipulacion de pescado de agua dulce
Ya que ambos forman parte del alcance

En el ejemplo de arbol de decisién para la elaborcion en tierra de pescado marino y/o estuario, Uruguay entiende que en el cuadro se
deberian identificar todas las letras

Uruguay

Parrafo 12 — Modificar como sigue:

la decisién DE UTILIZAR AGUA DULCE O AGUA DE MAR EN LAS OPERACIONES EN TIERRA dependera de varios factores, como el tipo
de agua disponible, la disponibilidad de un suministro regular de agua, la ubicacién de la planta de hielo, etc.

Justificacion: Enmienda de forma.

Péarrafo 13, primera vifieta: cambiar “se necesitan” por “se necesita” [en espafiol no procede].

Justificacion: Enmienda de forma.

Ejemplos de utilizacion del arbol de decisién en la cosecha y la elaboracién del pescado

Estos ejemplos parecen ser arboles de decision sobre si la carga de Vibrio parahaemolyticus es demasiado alta. Este anexo trata sobre la
adecuacion del agua para su finalidad en la produccién de productos pesqueros. Parecen arboles de decision (tiles, pero se deberia debatir
el modo en que se vincula el resultado (por ejemplo, la carga de Vibrio parahaemolyticus) al hecho de si el agua que se utiliza en puntos
concretos es adecuada para su finalidad.

Unicamente en el arbol de decision para la elaboracion en tierra hay un paso en el que se concluye que el agua es adecuada para su
finalidad (es decir, el lavado de la cavidad del pescado con agua potable). En este ejemplo se podria incorporar un debate adicional para
indicar si otra agua utilizada es adecuada para su finalidad, tal vez utilizando frases con "si-entonces", es decir, si se sube a bordo el agua
de mar utilizada para el almacenamiento de pescado lejos de los motores o de las areas donde se eliminan los residuos y si la temperatura
del agua es inferior a X, el agua deberia aportar un minimo de patégenos como el Vibrio parahaemolyticus y se consideraria adecuada para
su finalidad".

Ademas, como se ha indicado en observaciones anteriores, el hecho de tener una sola casilla para indicar que el agua es adecuada para su
finalidad podria implicar que no lo es para otros usos del agua (por ejemplo, el agua dulce potable utilizada para el hielo). Si se profundiza
en el debate sobre los resultados que podrian conducir a determinar que el agua utilizada es adecuada para su finalidad, se evitarian este
tipo de implicaciones.

Por otra parte, como se ha sefialado en observaciones anteriores, hay algunos problemas de formato en el segundo diagrama, como el
hecho de que faltan las letras t, u, vy w en los recuadros y hay una linea de puntos que no se explica.

EE.UU.

AGUA UTILIZADA EN LA COSECHA Y PARA LA ELABORACION Y LA CONSERVACION A BORDO
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En las preguntas s), 0), v) y q) se indica que tanto las respuestas afirmativas como las negativas concluyen que hay riesgo por Vp, lo cual hace México
que no se cumpla con la funciéon del diagrama como apoyo en la toma de decisiones.
USOS DEL AGUA EN LA ELABORACION EN EL ESTABLECIMIENTO EN TIERRA
Parr. 16 México

El agua se utiliza para el lavado del pescado, la limpieza de las zonas de elaboracién, el enfriamiento y otras actividades relacionadas con la
elaboracién, pescado en salmuera, el glaseado del pescado congelado para mantener su calidad durante el almacenamiento en congelacion,
etc

REUTILIZACION DEL AGUA

Parrafo 18 — El uso comparativamente extenso de agua en la produccion de pescado puede limitar la posible reutilizacion de la recuperacion
de aguas residuales a una utilizacion de las mismas principalmente in situ o cercana.

Se sugiere utilizar las definiciones proporcionadas en la seccidn general del anteproyecto de directrices propuestas.

Nueva Zelandia
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