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ALINORM 27718

RO_Y C":"JDUCTD PESGUERDS

>

LURITE DEL CODEX SOBRE PESC

£-9

INTRODUCC ION

1. El Comité del Codex sobre Pescado y Froductos Pesqgueros celebrdé su 178

m

rewnidn en Oslo, Norusga, dsl al 2 de mayo de 1926, por invitacidn del Gobierno de

Morwega, Fresidid la reunidén 2l Sr, John Race, de Norusga,

2, El Zr, Gummar Gundersen, Sscretario Permanentes del Ministerioc de Fesca de
Noruega, dié la bienvenida a los participantes, Recordd gue Norusga, gue es uno de
los mismbros fundadores de la Comisidsn del Codes limentarius, atribuys gran

importancia a la labor de la Comisidn y particularmente a la de este Comit

Zr, Gundersen expresd la opinién de aque la labor de la Comisidn ayuda a
protag la salud de los consumidores, asi como tambi®n a facilitar el comercio
internacional, Llamdé la atencidn acerca de los beneficios que los paises podrian

otener de la evaluacién global de los aditivos alimentarios, los plaguicidas vy




otros  medios  awsiliares  artificiales 'que son precisos  para satisfacer  las
necesidades de la creciente poblacién mundial, Asimismo sefald la labor emprendida
por el Comit:é, no s&io respecto de los pfv:»::*»ACb:S ya bien conocidos en el comercio
mundizal, sino tambidn acerca de agquellos que  tienen posibilidades comerciales,
especialmente en los paises en desarrolle, como son los de la acuicultura, los

calamarss y las protezinas del pescado,

. Rindisé homenaje a la inmensa contribucién hechs a la labor del Comité por el

Dr, Olaf Braekkan, gque ha venido presidiends el Comité desds suw primers reunién en
+

1365, El Comité hizo suyas las  palabras 'del Sr, Gundersen de  afectucso

uro del Dr,

14
ot
‘.2’

reconscimients vy de formulacién de los mejores desess para
Eraekkan, gque habia renunciado ahora a la presidencia del Comité, A la vez, desed al

nuevo presidente Se, John Bacs toda clase de é&xitos,

4, £ la Reunidn asistisron __dele; aciones y observadores de los 31 paises
siguisntes: Alemania (Rep, Fad,!, Argentina, Australia, Bélgica, Brasil, Canadé, Céte
d'ivoire, Cubs, China, Dinamarca, Espafla, Estados Unidos de América, Finlandia,
Francia, Indiz, Irlanda, Islandia, Italis, Japén, Norwega, Mueva Zelandia, Paises Bajos,

Polonia, Portugal, Reino Unido, Suecia, Suiza, Tailandia, Tanzania, Timez y Turguia,

El Comiteé dié particularments la bienvenida a las delegaciones de la Repiblica
Fopular de China y de Cite d'Ivoire que participaban en la labor del Comité por vex
primera, Estuviaron presentes observadores de las  siguientes  organizaciones

internacionales; AIFPCEE, ADAC, CEE v MARINALG, En 2! Apéndice I de este inform

'

aparece la lizta de participantes, incluidos los funciomariozs de la FAQ,
ROEAC T g S =R O
5. La delegacidén de los Paises Bajos hizo observar que el informe del Grupo de

Trabajo sobre "Armonizacién”, que se habia reunido en Eremerhaven en la semana

acababa justamente de ser dado a conocer, y por 2llo propuso que se




aplazara =21 ewamen de los temas 5, & y 7 para que las delegaciones pudieran

o0

. Cl prasidente 42l Comité llamé la atencisn acerca de la necesidad de quis se

s

sstablecieran a

e

mENos  Lres gr ypos espaciales de trabajo duwrantse la Reunidsn, Esto

supondria ademis la reordenacidn de los temas dal programa,

-
Y
7

, £l Comité tomdé nota de gque este Grupo de Trabajo tendria gque examinar el
royecto de Chdigo de Practicas Fropuesto para los  Cefalépodos {tema 103, la
posibilidad de la elaboracidén de un Cédigo de Practicas para la Acuiculiura y la

inclusidén del concepto de HACCE en los Cédigos de Fracticas para los Productos

Pesgueros,  Tambidn tomd nota de gque estas cusstiones se hallaban en difersntes”

tramites de elaboracidn y de que el Cédigo para los Cefalépodos estaba ya en el

Tramite 4,

= Ze conving en que la decisién referente a la posibilidad de.un. Cédigo para

la Acuicultura v a la inclusidn del concepto de HACCP deberia adoptarse =n la

9, La delegacién de Estados Unidos informé al Comité de que habia examinado el
Cédigo de Fracticas de Higiene del CCPMPF para Froductos Céarnicos Elazborados de
Reses y Aves vy =21 Proyecto de Cédigo de Practicaz de Higiene: para Comidas.
Frecocinadas Utilizadas en Servicios de Comidas para Colectividades que ya incluian
las notas de los CCF, y de que habia redactado un breve documents en que se indican
las disposiciones del Cédigo de Practicas de Higiene para Camarones para las cuales
sa podrian considerar las notas de los CCP,  Sobre la base de ’est.e v:jaclmiento,

propuso gue =21 Comité podria decidiv si tales r*mtas id= lt:rs Cer wr.:m apropiadas y si

documento podria servir de modelo para todos los cédigos relativos al pescado,




10 Se acordd que el Grupo de Trabalo sobre Cé&digos de Pricticas lo presidiese
2]l Sr, S, Karnicki de la FA0, Las delegaciones de Alemania (Rep, Fed)), Australia,
"

Canad&, Cote d'Iveoirs, Cuba, Dinamarca, EE WU, Paises Bajos y Tailandia aceptaron

participar, El informe de el Grupo de Trabajo se axaminard an los temas pertinentes

del programa,

11, El Comitd tonmd nota de gue la base para 2] Grupo de Trabajo era la solicitud
del COMAS de gque se c}asificase&w ¥y revisasen los métodos de andlisis incluidos en
las Normas para 2l Pescado y los Productos Pesgusros A{véase ALINDORM 25/12, parrs,
40 y 413, E1L mandata:; incluia también =1 examen de la propussta del CCMAS de planes
alternativos de toma de muestras (CX/MAS BE/E - Revisado! para 2l Proyecto de

"Norma pars Blogues de Pescado Congelados Rapidamente (ALINORM 25/12, Apéndice IID,
4 =1 (o ]

Dinamarca, EE U, Islandia, Novuega vy Sulzs,

12, El presidente hizo ohservar que el Grupo de Trabaj> debiera considerar

tambign planes de aceptacisn v toma de musstras de lotes concentrando su atencidn

m

n =1 PFroyecto de Morma Propussto para los  Blogues de Pescado  Congelados

=

Fééx.p idamente,

12, El Comité fue informado de qus el CCFA habia examinado en su 172 reunidn las
disposicionss sobre aditivios alimentarios para la Norma para "Bloques de Pescado

Comgelados  Répidaments” y  las Normas para "Barritas vy FPorciones de Pescado

Congeladas  Réipidaments” y habia solicitado que fuesen revisadas y  que  se

proporcionasen datos sobre la justificacién tecnolsgica y la dosis de empleo,




n

Ademas, =ra necesario reexaminar la cuestidn del nombre genérico “agentes fijadores
del agua” en relacién con los fosfalos gue habia sids remitids de nuevo al Comité
por el CCFA, No se habia recibids respuesta alguna a la carta circular CL O1985/18
en gue se padian observaciones acevca de las cuestiones anteriores, La delegacidn
de Estados Unidos accedid a presidir e Grupo de Trabajn, Las dzlagaciones que se
indican a cortinuacién aceptaron participar:  Alemania (Rep, Fed,?, B&lgica, Francia,
dovruega v el Reino Unido, asi como tambisn el obssrvador de MARINALG,

14, El Comité reordand ol programa para facilitar 2l sestudio de los informes del
Grups de Trabais v adoptd el programs modificado,

NOMERAMIENTO OF RELATORES

ik, El Comite, de conformidad con la practica comim on los obros comités del
Codex, no designd relatores oficiales,

AEUNTRS DE INTERES - INFORME SORERE LAS ACTIVIDADES DE LA OMS

16

Dado que la tecnologia de la ivvadiacidn de los alimentos podriz utilizarse para
sumantar su inoouidad y pars reducir  las pérdidas de los mismos, v dado que todavia
fay una enorme falta de conocimientos acerca de esa tecnologia, la OMS habia

decidido producir wn libro informativo sobre 1

FAD habiz aceptado
para los cusles se

funcionarios piblicas,

oy

irradiacidén Jde los alimsntos, La

la invitacién s copatrocinar esa publicacidén,  Los colectivos
escribiria este libro includan funcionarios de sanidad vy otros
dirigentes de industrias alimentarias y asocliacionss de

la FAQO y a '1a aMs en la

consumidores,  Se cred una Junta Editorial para orientar a
redaccidn de la obra, Se tenia la esperanza de qua el libro se publicase en inglés
y francés, y posiblemente en espafol, durants 1927, La traduccién a otros idiomas
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Para promover =l reconocimisnto,

a evaluacifén v el control de los contaminantes

ambientales v de los riesgos que podrisn afectar & la salud de los serses humanos, 1a

p.::n activamente en las aritividades de vigilancia del Sistems

Mundial de Vigilancia del Medio Ambiente (GEME) relativas a la salud, patrocinadas

por el PNUMA, Los objetivos principales del Frograma’ son;

(i3 reunir v evaluar datos sobre las concentraciones de ciertos productos

quiim icos an rietem inados alimentos,

{iiy  cbiener estimaciones de la ingesta de

presentes en los alimentos
{3
i

determinados productos guimicos

f

iid prestar cooperacién téconica a los gobiernos de los paises que deseen

fortalecer programas de vigilancia de la contaminacidn de los alimentos)

(ivy suministrar a los pertinentes comiisés

concentracionss  de

de la CAC informacidén sobre

rontaminantes v de residuos de plaguicidas en  los

alimentos en relacidn con el establecimients de normas del Codex y de

limites m&simos de residuoss (LMRs),

-

Actualments, unos 20 Estados
componantes :je.}. mismo entrafla la Segu
los boratorios a mejorar sus posibilidades de

exparisncia adqu.i\f ida hasta hoy  indiza gque existen

distintos laboratorios en la que respecia & sus

Miembros colaboran en este Programa y uno de los

idad de la Calidad Analftica para ayudar a

rexlizacién  de anadlisis, La
grandes diferencias’ entre los

respectivas posibilidades de

reslizacién de . andlisis vy oque, como consscusncia de ello, se ha proporcionads

-~




- 7 .
capacitacidén y asistencia de otro tipo con vistas a mejorar la calidad de los datos

ochtenidos,

La’ publicacidn "Orientaciones para el Estudio de las Ingestas Alimentarias de
Contaminantes Quimicos” ha sido preparada con arreglo al programa (OMS, publicacidn

en offsat, N 87 y se ha distribuido a todos los Puntos de Contacts del Codex,

IS

Recisntemente se ha publicadn un resumen de los datos de vigilancia 1980-1983
(WHO/EHE/FDS/SE 2),  Para obtensr otras publiaciones del Programa se rusga al lector

se ponga en contacto 't::jn la Dependenciz de Inocuidad de los alimentos de la OMS.

La contaminac ién por el plown y el estaffs de los zlimentos elaborados y enlatados
g5 wn problema c:ﬁxns:»tido an el campo del control de la calidad de los alimentos,
Este problema es particularmente grave en los paises tropicales en donde. la
combinacién de las temperaturas elevadas con la limitada disponibilidad de hojalata
de alta calidad, unida al almacenamisnto o a3l transporte prolongados, puede ser
tausa da indices de contaminacién superiores a los recomendados por la Comisidn del
Codex Alimantarius, La FAD v la OMS han preparado conjuntaments una publlv..dCI"H
titulada "Directrices para los fa’aricantes de latas y envasadores de alimentaos®
para ayudar a los slaboradors de alimentos de los paises =n sj_esa:*m:vllo & cumplir

Codex en cuanto a las concentraciones de plomo vy

fromt

los reqguisitos de las normas de
estaflo en los alimentos enlatados, La publicacisn constituye el nimers 26 de la

Serie Estudics FAD, Alimentacién y MNutricién,

En el libro se describen los proce de corrosion de las latas vy los varios

factores que influyen en la vel;:;uda: de la corrosidn,  Seoincluyen en &l consejos
W

practicos para el slaborador de alimentos sobre eleccién de la hojalata, fabricacisdn

de latas preformadas y manipulacién de las latas durante el llenado, La publicacién



pontiens asimismo descripcionss detslladas de métodos de ensayo de las latas y de

n

Corpits M i':-:‘i‘.:“; ELANR/OME de Fuperios en &

Estos Grupos de Expertos tisnen por wmisidn la evaluacién toxicoldgica de los

plaguicidas vy de los aditivos alimetarios, respectivamente, Estas eval iones

Tlavan generalments al sstablecim 1-==nt;:> de ingestiones diarias admisibles (IDAs),

Ademis los Grupos de Expertos establecen: 17 limites méximos de residuss (LMRs)
] = h

caras los residuns oe plaguicidas en los productos alimenticios scbre la base de

datos sacados dé ensayos supervisados, y o ii) especificaciones para los aditivos
alimentarios, Los  informes de los espsrios de la THMPR vy del JECFA sobre

nlaguicridas vy aditivos alimentarics sirven de base respectivaments para establecer
LMEs vy concentraciones wéximas de aditivos alimentarios del Codex en diversos

productos slimenticios, '

on e Progra

=

de los Alimentos

Fl pressnte documento se ha preparads para facilitar el trabajo de los servicios

aficiales gque deseen establecer programas e inocuidad de los alimentos y afines

proporcionando para ello informacidn, propuestas y posibles métodos que permitan
i medir los progresos de tales programas, y .o i1 utilizar al méximo los recursos

disponibles,




Mas precisamente, sste documents ests destinado ao

{13 dar & conocer al personal competente en inocuidad de los alimentos e
inspeccién de éstos que la evaluacidn es wn instrumento esencial que debe

ible para obtener 21 méximo provecho de la
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inocuidad de los alimentos a favor de la salud v el desarrollo;
(iiy contribuir a la revisidén y anilisis de las necesidades nacionales en lo
que respecta 3 la inocuidad de los  alimentos v determinar las medidas

idéneas para satisfacer talss necesidades:

(iiir orientar al personal competente en  inocuidad de los alimentos e
inspeccidn de éstos en el diseflo, funcionamiento, eleccidn de métodos e

interpretacidén de los resultados en relacién con la evaluaciéng

{iv) dar  algunocs ejemplos de objetivos e indicadores bisicos de las

Dadas las diferentes fases de desarrollo en que se encuentran las actividades de

inocuidad de los alimentos e inspeccidn de éstos en los distintos paises, variaré
muchs  la aplicabilidad vy la wtilidad del documents propussto, Pero, como la

evaluacién es  fundamental para =l dessrrolle del  programa, se  conceds  una
importancia primordial a las condiciones y posibilidades propias de los paises en

2 que clerts nlmers de paises ni han

m
ii
m
-
4
i
2
3
l})
m

desarrcllo,  En ese contexto no pus

ezstablecids un programa de inocuwidad de los alimentss ni disponen de sistemas

oficiales  de  gestidn, Ells no ocbstants, en esos  paises existen oficiales
responsables de la inocuidad de los alimentos gue tienen la misidn de evaluar de vez

en cuands el progress de sus covrespondientes programas a través de las diferentes

|

fases de su pussta en practica, Tales evalusciones son indispensables en la medida

Q;

ii

en. e pusden asentar la basse no sélo de la reformulacién de una politica sino



- "{'}_..

tambign de la determinacién de las medidas adecusdas pars el desarvollo ulterior de

las actividades del propio programa,

£l  documento ha sido publicados por la OME  como  edicidn  provisional

(WHO/EHE/FOS/38 1 — FAD/ESN/MISC /86.1) en espaflol, francés e ingles,

Anslizis de Bieeoos v de los Puntos Criticos Jde Control

Este documsnts ha sido preparade para la OMS por la Comisidén Internacional sobre

Especificaciones Microbiolégicas para los Alimentos (ICMESF) y se espera que su

13

4]

<
bwh

publiracifn se efectle en el segundc samsstre de T

Lz inocuidad de los alimenios es una parte integrante y necssaria de todo programa

o toda politica de salwd publica, A este propdsito, se han adoptado diversos
procedimientos encaminados a garantizar la inccuidad de los alimentos, El mas
conocido de ellos es =l que se basa en la inspeccidn y la apiicaci:ﬁ:n de leyes vy
,x'n‘ne nacionales (procedimisnts coercitivod,  Desgraciadamente, y aunql;te se trata
de un components necesario de tods programa de inocuidad de los dhmentos oourre
que aun en el mejor de los casos el procedimiento coercitivo no tiene sino una
aplicabilidad l_ull.ua'_uzl Estn ez particularmente asi en los paises en desarrollo,
donde s8lo una pegquela parte del total de alimentos consumidos es  objeto .-.je
inspeccidén vy donds lo menos gque se puade dec_ir de la calidad de la inspeccién y de
los  laboratorios cm‘r‘&spn:andientes' g5 Jue 25 variable, Hasta en los paises
industrializados en los cuales la observancia de la inspeccidén de los alimentos y de

las leyes y normas sobre inocuidad de los wismos es mas hacedera, resulta gque todo

«




e . K
ello dnicamente sirve para garantizar la inocuidad de los alimentos en el momento vy
en 2l punto de »:ent.a; la inoccuidad =n 2] momento o 2n 2l punto de consumo no pusde
ser y no es Afectada en grado significativo por tales medidas, De agqui que cada vaz
se2s m&s clars gque tanto los consumidorves como los man Lpuladﬁre" de alimentos deben
tener  la  vesponsabilidad de garantizar la  inocuidad de los  alimentos  en los
diferantes intervalos criticos de la cadena alimentaria,

iz OMS formulados un programa para la promocidén de la

[Xx]
ny
Y]

inocuidad de los alimento

!H

mediante la creacién de una conciencia piblica y la
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mente busca fondos extrapresupuestarios para
la vealizacién del mismo, Como primer paso, va a celsbrarse més adelante en este

M5 en - la Repdblica Dominicana wn curso de capacitacidén en el HACCP con ayuda

financisra y contribuci iones en especie de la industria de la alimentacidn,

stados Unidos, por Canadd vy

m

Fatrocinada por la Academiz Macional de Clenclas de

i
por la FAD vy la OP3, se reunid en agosto de 1285 en Washington, DC., una .
Conferencia Interamericana de Proteccién de los Alimentos, La Conferencia fi§d un

nlan de accidn guinguenal en que se invertirdn 25 wmillones de délares para MEJOTAr

la calidad higiénica y nuiricional de los alimentos producidos vy comercializadas en
la Regidn,

17, £l representante el Departam mento de Pesca de la FAD informdé al Comité
arerca de las actividades pertinentes del Departamento, particularmente de la

Direccion de Industrias Pesqueras, desarrolladas desde la ultima reunion.

£1 acontecimisnto mas m:,:nurta':t.e durant= ese peviodo fue la Conferencia Mundial de
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cuestiones:

ref

Proyvectos

2racisn

INFOFESCA en Fanami

a

ivo principal de la Conferencia
los

muchos temas ex

T
de

del

lengua  Arabe,

informacidn
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la FAD sobre Ordenzcidén y Desarrolls Pesqueros, que se celsbré en Roma del 27 de
jundio a2l & e julin de 1584, La Conferencia ha side, hasta ahora, la mayor reumidn
al mas alio nivel de responsables de la ordenacidén de la pesca mundial, Asistieron

y delagados de 147 paises,

v

Era aminar la situacidén mundial d=

problemas de reajuste al nuevo régimen del mar. Entre los

aminados, habia algunos gque eran interesantss para este Comite,

19, En 21 relativo a la sstrategia ;,:;ara la ordenacién y el desarrocllo de la
pesca, lz Conferencia  recomendd que debileran hacerse ssfusrzos para eslevar la
calidad de los productos a los niveles requeridos por los mercados de exportacién y
para fomentar la cumplimentacidn de las normas de calidad en le plans nacionald,
acordadas bajs los auspicixﬁ»s de la Comisidn FAOD/OMS del Codex Alimentarius,

24, Las recomendaciones hechas por la Conferencia han sido incorporadas al plan
de trabajo de la Direccidn de Industrias Fesgusras de la FAD,  Sus actividades
principales a lo largo de los dos wltimos aflos se han concentrado en las siguientes

zamiento d= 1 la FAD de Informacién sobre Comercializacién

o; mejoramients  de la manipulacidn y  la

pescado en los desarrollo; apoyo de los  programas

investigacidy =n 1é&n; y reforzamients dela capacidad de

=n desarvrollo,

lograds an el establecimiento gl funcionamients de

Huala Lumpur,

Y

i

y e INFOFISH an sz han establecido otros dos

comercializacién y asesoramiento téonico: INFOPECHE,

ire, gue cubrs (—‘{frica, e INFOSAMAE =n Bahrein, gue abarvca los

reigionales

q -

comercializacidn son coordinadas 2] centro
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- 13-
informatizado de Roma GLOBEFISH, Los proyectos fueron financiades pov =21 Goblerng
de Noruega,

By

. Una actividad importante de todos los provectos INFO es la facilitacién de

o
P

o

asesovamisnts técnico, sobre todo en 1o gque se refiere al control de 1z calidad v &

inspeccidn del pestado, asi como a la capacitacidén en estas materias, En 1985,

P
i

INFOFISH organizd un curso de capacitacidn para inspectores del pescado en Yakarta,

de siete paises fueron instruidos =n todos

Indovesia, durante =] cual 18 inspectorss

del control de la calidad v de la inspeccién del pescads,

g

los aspecto

Diros  cursos  nationales de  capacitacidsn en inspaccién del mercads se

] =
£

24, £l curss dads en Bangladesh serd seguido més adelante de otro de tres afics

de duracién inicial, financiado por el PNUD, sobre Inspeccidén del pescado y conteol

da la calidad,
25, Reconoclends  la necesidad urgente de gque se mejore la calidad de los

productos pesqueros de Asia y el Pacifico, la FAD organiza artualmente la Consulta
técnica FAQ/INFOFISH sobre inspeccidn del pescado y garantiz de la calidad para
Asia y el F‘aci‘fi;:z:» en Cochin, India, para los dias 11 = 14 de noviembres de 1986,
Esta Cn“szc ionard un foro de discusidn a todas las partes interesadas
lindustria, inspecci;f;n oficial, institutocs  de investigacién, importadores vy
organismos de control de las importaciones, ministerios de hacienda, etc.}, Es de

esperar  que  todas ellas awxpresen sus diferentes puntos de vista, intercambien

informacién sobre los diversos esfuerzos ya realizsdos, y determ men dificultades,
limitaciones v necesidades, La Consulta se concluird con un plan

recomendads tendente z poner remedio a la situsc i8n, a reducir las pérdidas actuales




2k, La sexta reunidn del Grupo de Trabajs sobre Tecnologia y Comercializac ifn del
Pescads de la Comisién de Pesca odel Indo-Pacifico (IFFC: se celebrd en Melbourne,
Australia, en octubre de 1924, juntaments con un simposin asociado sobre los cambios

ariginados durante el almacenamiento en el pestado tropical refrigerads y congelado,

En la actualidad, se pusden consultar las actas de la reunién y del simposio (FIIU/R

317 SUFFLY, En la reunién, se decidid prestar mads atencidn a la garantia de la
calidad en =1 futuro programa del Grupo de Trabajs, Se recomendd la realizacién de

un- estudic en colaboracidén sobre la higisne de los camarones tropicales en que
p;w‘ icipen siete institucicnes de Ci;latf‘D paisas, £l estudin veunird datos sobre
argas microbiolégicas de los camarones, incluida Salmonella, durante la elaboracisn
en condiciones de BPF, Una ver ezaminados los resultados, se tomara una déc is1ién

acerca de si se debers proponer la revisisn de la especificacidn microbiolégica del

Codex o de la ICMSF para los camaronss \.»*p'"ales

27, En América Latina, la FAD ha iniciado una Red cooperativa de servicios de
inspeccidén del pescado, Esta Red se conce ntra en el desarrolls de un sistema de
intercambin de  informacién  dentrs de  la. Regién y  también con organismos  de
inspec **.; de  los  paises mayores  importadores, La FRed organiza =zsimismo
actividades conjuntas de capacitacidn en el sector de la tecnologia, la inspeccidn vy

] control de la calidad del pescado,

3
P

. Hasta ahorax se han  organizado  cuatro  cursos  de capacitacidn  scbre;

inspeccién del pescado, inspeccién sanitaria de los mariscos, enlatado y evaluacion

Igualments se han previsto redes semajantes para otras regionas,

29, Lz Consulta de Expertos de la FAD sobre Teonologia del Fescado en Africa se
celebrd en Uusaka, Zambia, =n enero de 1985, Durante esa raunidn se estudiaron

también los problemas del control dela calidad y de la inspeccién del pescado, EIl
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informe vy las actas de la reunién (FIIUW/R 229 vy FIIU/R 325 SUFPL) han sido

publicados,

3G, Al igual gue en aflos anteriores, la FAD ha desarrollade actividades en el
sector de la capacitacién, Cursos de capacitacién FAD/Canida sobre tecnologia y
control de la calidad del pescads se han organizado en Tanzania, Uganda, Mozambique,

Guinsa Pissau, Cabo Verde, China y la Replblica Dominicana, Dos cursos ragionales
m&s se programaron para este afo, el primerc en Dakar, Senegal, para los paises

africanos de habla francesa y el ssgundo en Bombay para Asia y el Pacifico

a1, En la Subdireccisn de Distribucién y VYentas de las FAD pueden obtenerse las

siguientes publiraciones nuevas de interés para el Comite

- Histamine in marine products (FIIU/T 2527
- Caephalopods, handling, processing, products (FIIU/T 254)
- Planning and engineering data 2, Fish canning (FIIW/C 784
- la ming and enginsering ddfa 4, Containers for fish handling
(FIIW/C 7720
- Spoilage of tropical fish and product development (FIIU/R 217 ‘"‘U"‘F‘L 3
- FAD Zpecies Catalogue: .
(Billfishes of the world (FIR/S 125 vol, 530
\%ﬁf the world (FIR/S 125 vol, €33
{Clupenid fishes of the world (FIR/S 125 vol, 7, dos partes))
- Posibilidades de elaboracidén y comercializacidn de pl‘lruUCtU: preparados a

partir del krill del Antartico (FIPP/T 2883,
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. La Comizidn tomé nota de gus el COFFP tenia &l propésito de incluir en su

il

RV

prézims programa la posibilidad de elaborar wun Provecto de Norma del Codex para

[

Aletas de Tibwrdn vy wn Cédigo de Fracticas para la fAculcuitura, temas que habian

U

sidn propusstos por el Comité Coordinador para América Latina vy =l Caribe y para

los cuales ese Comité proporcionaria la documentacién de base gque habis swaminado en

snidn (véanse los tamas 12 vy 12 del programa?,

0
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"
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Se informd 3 la Comizidén de gque la cuestidn de si en la actual lista de
nombres  genédricos debiz incluirse la sxpresidin "agentes fijadores del agua” en vez
de “"fosfatos” habia sido examinada fanto por el Comité del Codex sobre Aditivos
Alimentarios como por el de Etigquetsdo de Alimentos, Este t‘.'&ltirruﬁ Comite habié
acordads gue no deberia incluivse por =l m.:iméntsz ssta expresién y que, habida cusnta
de lds wsos nultifuncionales de los fosfatos, el asunto ss devolvia al Comité para

que lo sxaminase nuwevaments (véase el tema & (&) del programal,

Comité habia presentado propuestas sobre planes de toma de muestras para

34, E

et

Blogues de Pescado a3l Comité del Codex sobrse Métados de Analisis y Toma de Muestras

(CCMAS)Y, E1 CCHMAZS habiz hecho racomendaciones gus se examinarian de nuesvo en esta




~J

-1

reunidn del Comité véase =1 tema & (b)) del programa

La Comisidn habia tomado nota de que =l Comitd Ejecutivo, en su 31 reunidn,

' (3R=

LX)
n

ot 15

habia examinado la posibilidad de incorporar la antedicha metodologia en los Cédigos

de Fracticas y Codigos de Fracticas de Higlene, y convenido en gque tal vez habria

que examinar y posiblemante vevisar algunos de ellos, te asunto habia sido

estudiade también por el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos, que habia

recomendads que  los  distintos Comités de Productos  examinaran  los  cbdigos
{
1

ertinentes & sus POOTAMAS, “El relator habia sefialadc gue los nueve cddigos
F |

o b 2l CCFFP eran coédigos mixios que contenian tanto
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disposiciones tecnoldgicas coms scobre higlene, vy gque estas Gltimas habfan sido
ratificadas por el Comité del Codex sobre Higiene de los  Alimentos, - La

’

incorporacién del sistema HACCR prnjm lantear problemas particulares, por o que la

tuastidn volveria a sar exam ina»:ia\ an esta reunidn dz2l Comité y remitida luego al
i . .

A\

Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (véass el tema 17 del programal,

25 El Comité tomdé nota de que la Comisién habia adoptado ya estas directrices,

y de gues habria que revisar las normas elaboradas por el Comité para armonizarlas

]

com las  disposiciones de las Dirvectrices y con el texto revisado de la Norma
General para =] Etigquetado, El Comité gony m. en que la Secrstariz preparase para la

prédima reunién del Comité wn documento de trabajo gque contuviera las enmiendas

propusstas,




"

27, Lz Comisién tomé nota de gque la Norma hsbia sido revisada en las Gltimas
cinco reuniones del Comité y de que se habian hecho adiciones al cuwadro de defactos,
El cuadro de defectos habia sido comprobado extensamente y el Comité 1o consideraba

aplicable, . No se habiz recibido ninguna observacién en el Tramite ©,

2e, Se informd a la Comisidn de gque el Comité del Codex sobre Etiguetado de los
Alimentos (ALINDRM S5/2248) habia devuelto al Comité la cuestidn del marcado de la

fecha, debido a que se habia expresado la opinidn de que pudiera ser necesaria

(R ]
]

! ta Comisién tomd notz de que la Morma seria 1‘9‘vji5ada a la luz de las
Divectricas 5:'*.““»3- Disposiciones de Etigquetado incluidas en las Normas del Codex vy de
que =1 Comité podriz volver a examinar lusge la cuestidn, A reserva de que se
volviers a swaminar la cuestién del marcado de la fecha, la Comisién adopté la

Norma del Codes =i =1 Tramite 2 del! Procedimiento, El Comitd tomd nota de las

mhservaciones scobre el marcads de la fecha hechas pov rias delegaciones y aceptsd.
sl ofrecimiento de Canadé de preparar una breve nota acerca del marcado de la fecha

= K11},

{véase el Apéndic:

r‘l
m

Eroverts de Morps

eces en el Trimits & (AUINORM 25/1S  Apéndice V)

.
Do)

La Comisién habia tomado nota de gue el COFFP habia introducido importantes
enmiendas v afladido un cuadro de defectos =n la Norma, El CCFFP habia decidido
incorporar &l cuadro de defectos para gque los goblernos pudieran verificarlo y le

informaran de los resultados en su préxima reunidén, La Comisidn ocord$d adelantar el

p—

Froyecto de Norma para el Pescado Seco Salado (Klippfishl de la Familia Gadidos de

Feces al Tramite £ del Procedimientn {véase el tema £ del programal,




41, La Comisién habia sido informada de gue un Grupo de Trabajo habia elaborado

la versién inicial del cuadro de defectos en la 152 raunidn del Comité, vy de gque

dicho Grupo de Trabajo, gque se habia reunids en Bramerhaven con anteriovidad a la

%

celebracidn de la 162 reunién, habia continuado los trabajos sobre el cuadro de

defectos,  El CCFFP habia introducide nuevas modificacionss en el cuadro y habia

decidide que é&ste estaba listo para gque fusea verificado por los geoblernos vy que

5
pE}
=
-
o
1Y
l-»

deberiz ser aprobadd en =1 Trd La Comisidén se habia mostrado de acuerdo con
el punto de vista del CCFFP y habia adelantads =1 Cuadro Recomendade Fropuesto al

Tramite & del Procedimients (véase el tema & del programal,

]

2, La Comisién habia tomade nota de que un Grupo de Trabajs del CCFFP habia

examinado y revisado el Cédigo en su 168 raunidén, El Comité habia aceptado el texto

.

revisado y lo habis adelantado al Tramite

La Comisidn habia tomado nota de que no se habian racibido observaciones sobre el

Codign, v 1o adoptsd en el Tréamite 2 del Procedimients,
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documento

Comisidén habia sido informads de gque el CCFFP habia examinado  un

antecsdentss sobre dicha cuwestién preparado por Australia y de que, en

existia wn comercio importants de esos productos, habila decidido pedir

la Comisidn su aprobacidén pars comenzar los trabajos relativos a la elsboracién de

una norma para dichos productos, La Comisidn tomdé nota del debate que se recoge en

parrs, 272282 v acordd que 21 Comitéd deberiz emprender los trabajos

¥

s
norma ivéass =1 lema 2 del programal,

sobre tal

(CODEX STAN 24-195871)

<

Comisidn habia sido informada de que la delegacidn de Portuwgal, apoyada

delsgaciones de Espafla, Francia y Suiza, habia propusstic gque dmicamente los

provenisntes de Sardina piichardus se clasificaran como sardinas en

productos

que los productos obtenidos de otras especiss de pescado incluidas en la

deberian clasificarse como productos andlogos en conserva,

La Comisidn habia tomado nota de gue el COFFP =n su 162 raumidn habila exan inado

ampliaments

cons iderado

el asunts (ALINORM 2E5/13, pérrs, 282-2283, En vista de que se habia

gque las disposiciones de etiguetado de la norma ofrecian proteccidn

suficisnte a los consumidores, el Comité habfzs zcordads no adoptar otras medidas al

respecto, La Comisidén se habia mostrado de acusrdo con

observar iones

tema 12 del programs,

Hecisidn del Comité,

7 recibido nuesvas

Qi
1]
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Comitéd  tomd  not reunién g de gque se habia

de Cuba vy de Portugal v ogonving en gue se hiciese un nuevo  sxamen




Criterjos Microbicléoicosg

46, . La Comisién habia tomads nots de que esos criterios se habian preparado para

l['l

SU Incorporacidn como especificacionss del producto final en el Cégigo de Practicas
de  Higiens para Camarones Precocidos  Congelados, Los  criterios habian sido

examinados y aprobados tanto por el Comité de Higiene de los Alimentos como por el

qt

7

Comité sobre FPescado y FProductos Pesqueros, y =1 CCFFF recomendaba en la presente
ocasisn que se prescindisra de los Trimites € v 7 y se aprobaran las disposiciones

I Tramite 2

14

-
en

Comisidn se habia mostrado de acuerds con la recomendacién del CCFFP ¥y habia

-
s

aprobado 1os criterioss microbiolégicos en el Tramite 3, La delegacién de Palpnia

habia estimadc que los Criterios deberian retenerse en el Tramite & para nuyavas

observacionss de los gobisrnos,

47, ia Comisién habia tomado nota de que la Norma para la Sal  de Calidad
Alimentariz habia sido terminada, salvos en 1o relative a Vlas disposiciones para
cc-ntaﬁ';inantes, y de gue habia estado sometidas al examen del CCFA durante bastante
tiempo, Considerands la urgente necesidad gque de esa norma tenian la industria vy
los Estadws, la Comisién habis adoptado el Froyecto de Ns::'.‘ma‘ para la éal

de Calidad Alimentaria en le Trémite 2 del Frocedimiento, con la condicidn de gue

4]

&

=

las disposiciones para contaminantes ss incluyeran adelante en la norma, cuando

las hubiera terminado el CCFA,

45, La Comisisn habia tomado nota de que, hasta la fecha, se habian elaborado mas

de 3¢ cddigos y otros se hallaban en preparacién, En los més racisntes y en los
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que estaban en revisién se tenia en cusnta el Sistema de Andlisis de Riesgos y de

Funtos Criticos de Control (HACCERS,

A diferencia de las normas del Codesx, los cddigos del Codex son textos orientativos
que no estdn sujstos a aceptacidn, Es por tanto dificil evaluar hasta que punto se

han logrado 1

as finalidades propuestas, es deciv la de ayudar a los gobiernos a
asegurar qus los alimentos se preparan de acuerdo con las buenas practicas de
fa'.:uricar;ic.*-n, y en particular en busnas condiciones de higlens, y la de facilitar el

ercic internacional,

[ ]
0

La Comisidén tomé nota de que, en, consecusncia, el Comité Ejecutiveo habia acordads
que seria conveniente recabar informacién sobre cémo se aplicaban los cédigos de

récticas =n los Estados Miembros (ALINDRM 25/3

s

En la circular CL 1238/11, de febrers de 13925, se hasbia invitado a los goblernos a
7
que proporciocnaran  informacisn  sobre las  formas en gque las  autoridades de

reglamentacién y la industria wtilizaban los cdédigos de practicas del Codex en los

Ce habia comunicado al Comité Ejecutivo gue se habian recibido respuestas de
rgentina, Cuba, Grecia, Irlandas, Noruega, Nuem Zelandia, Paises Bajos y Tailandia y
que, =n general, las r‘espuest.as indicaban que los paises atribuian gran importancia a
los cédigos de practicas y o a 1»:)'.—3‘ cédigos de practicas de hisgiene por su utilidad
para la industriz, para las autoridsdes gubernamentales de réglamentacidn y para 1a
redaccidn de nuevas leyes alimentarias, Algunos paises estaban traduciendo los
cédigos = los idicmas nacionales para wtilizarlos luego como instrucciones para los
servicios de oontrol de la calidad y para la industriz, y otros habian comunicado

que un gran ndmerc de cédigos eran plenamente acepiables,

El Comité Ejecutivo habia recomendads ademas que los informes sobre la wtilizacidn
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de los  cédigos  se reviszaran  perddicamente por mediacién  de los  Comités
Conrdinadores  Regionales, y habiz pedido, en particular, que se estimulara a los
paises a gue hicisran algunos estudios monograficos sobre la medida en que los

de productos,

T
s
i
w
3

cédigos habian contribuido a mejorar sus sistemas de distri

La Comisidn habiz convenicds en gus los cddigos de practicas constituyen valiosas
¥

fusntes de informacién tanto parz los paises desarrollados como para. los en
desaryolla, Lz Comisidn estuvo de atuerdo con la propussta del Comitd Ejeculivo de

qus s2 estimulara 3 los paises a smprendsr algunos estudios monograficos sobre la

medida en ous los obdigos habian contribuido a wejorar sus sistemas de distribucion

de productos, Los informes sobre la wiilizacién de los  oSdigos deberian ser
revisados por los Comités Coordinadores F-t;‘gll.-ucal

49, La Comisidn habiz tenido ante si un do cumento (ALINORM 25793 preparado por un

consultor (02, Chadha), Este documents - habia sido preparado en respuesta a la

propuesta recogida en 21 parrafo 228 del informe del 142 periodo de sesiones de la

Comisidn (ALINORM =232/4%

La Comision

i} CLlas normas del Codex, dada la obligatoriedad de su naturaleza, no
podrdn  incluir clauwsulas facultativas gue prescriban acuerd-o entra
comprador y vendedor respecto s factores de calidad de tipo estético,
como  formas de presentacidén, tipos de los envases, et-c.,“ya gque o
significarian protecciin d.-'l consum idor ni garantias de probidad en el
comercis de alimentos, especialmente cwando se tratase de productos en

que dichos criterios sean importantes

.
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Lios comités per rtinentes revisaran periddicamente sws proplas Nornas

para determinar si es posible simplificarlas omitiendo o modificando
algunns de los detalles referentes a formas de presentacién, dimensidn
de los tamafios, wniformidad de los mismos, cuadros de defectos, eto,,

teniends  para  ello. en cuwenta  la proteccién del  consumidor, las

En &1 provenir, serd preciso que  los comités  de  productos se
conicentran en las cuestiones més esenciales de composicidn, calidad,
aditivos alimentarios y etiguetado, teniendo an cuesnta los

asi como todas las

criteriss para el sstablecimiento de priovidades,
dieclaracionses  referentss a. repercusiones econdmicas que hayan sido

orasehtadas sin  por glls sacrificar  los  detalies qQue sean

Jindispensables  para proteger al  consumidor, habida cuenta de 13

naturalers de los productos,
Los Estados Miembros del Codex deben tomar urgentemente medidas para
notificar a2 la Secretaria 1z aceptacidn de normas, AunQue no e
entuentren en condiciones de notificar la Aceptacidn Completa, pudieran
estar =n  situacién de notificar la  Aceptacidn  con Excepriones

Espacificadas, la Acgptacidn Difsrida o la declaracién de la denominada

i
"Libre Entrada”
S pide al Comité Coordinador para Asia que indigque las disposiciones
4 las normas del Codex que requleren ser reexaminadas o enmendadas,

Habria gque presentar enmiendas detalladas junto con la justificacion

correspondiante,




50, la Comisién tuvo ante si el documento ALINGRM S5/7, que contisne un resumen

FRO/OMS de Expertos en Residuos de Meditamentos

i
hil

del informe de la Consulta Mixt

Veterinarins en los Alimentos,
La Comisidn esprast su firme apoyo a las recomendaciones de la Consulta v oacordd
gstablecer wun Comité del Codex sobre Residuos de Medicamentos Veterinarios en los

Alimentos en virtwd del Articulo IX, 1(b) de su Reglamants, con el siguiente mandato:

nar las prioridades para el sxamen de residuos de medicamentos

(S

(a7 determ

veterinarios an los alimentos

AN

(b3 recomandar linites méximos para residucss de tales sustancias)
(£:0 glaborar cédigos de précticas segin fuera necesario;
td) determinar criterics para los métodos analiticos wtilizados para el

control de residuns de medicamentos veterinarios en los alimentos,

£1. El Comité tomdé nota de gue, para los fines de la Consulta, se definié el
té&rmine "medicamento veterinarin” como "cuwalguier sustancis aplicada o administrada
a cualguigr animal productor de alimentos, como los que producen leche o carne, las
aves de corral, los peces o las abejas, ya sea por motivos  terapéuticos,
profilidcticos o diagnésticos o para la modificacién de sus funciones fisioldgicas o

dal comportaniento”,

W /




COMITE DEL CODEX SOBRE HIGIENE DE L0S ALIMEMTOS (CCEHY - 2712 REUNION (AL INORM

L2 Ei CCFH habia examinado el documento CX/FH 85/10 gue contiene el proyecto de

v

informe de wn Grupo Especizl de Trabajo sobve Especificaciones Microbiolégicas para
la Carne de Cangrejs Cocida Congelada (extracto del informe de la 168 reunidn del
Comite del Codex sobre Pescado y Productos Pesgquercs?,

! susodicho Grupo de Trabajo se habia reunido durante la 182 reunidn del CCFFP con

m

el ohjets de establecer disposiciones para especificaciones microbiolégicas para la
carne de cangrejo lista para el consumo basadas en datos facilitados por los
goblarnos, Sz tomé nota de gue estos datos se habian sacado solamente de
productos  importados y que no se conocieron los puntos de vista de los paises
produc tores, El Comité fue informado de gue =1 Grupo de Trabajo, siguiends el
conseja de las delegaciones de Cuba y de Dinamarca, habia decidido aceptar las
siguientes especificacionss microbinlégicas gue son idénticas a las formuladas para
1os camarones precoclidos;

Bacterias zserobias mesdfilas

no=5, =2, m = 500, M= 5000

€ =0, m 0
El CCFH record® que los Principios Generales para el Establecimiento y la Aplicacidn
de Criterios Microbiolégicos para los Alimentos requieren gue un pertinente cddigo

de précticas acompafMe a las especificaciones microbioldgicas, y fue informado del |




..;?._7.._
proposito e gque las especificacionss objeto de examen se adjuntasen al Cédigo de

Fracticas para los Cangrejos (CAC/RCP 22-1932 Vaol, 81,

Varias delegaciones opinaron gue guizds no fuese factible aplicar a la carne de
cangrajo las mismas especificaciones microbinlégicas que a los camarones precocidos,

wesho que las condiciones de elaboracién de los tipos de productos pudisran variar

TJ

5]

n algunos paises y los valores restrictivos podrian termer un efecto nagativo en la.

produccién - de carne de cangredz en tales paises

[

Canada seflalaron gque 21 valor dem = 10% zra

1

Las delegaciones del Reino Unido v d

L]

apropiado con arreglo 2 las BFF para los productos en sus paises:  sin embargy, en
ctros paises 1z observancia des tal ndlce pndma originar problemas, Muevamente se

indicd gque estos datos se habian obtenido en productos importados, por 1o gque =1

COFH acordd que antes de su aprobacidn las deliberaciones del CCFH se sometieran a

o
m

consideracidn del CCFFP, el cusl 2 su ver podria solicitar nuevas ohservaciones

L
Ly

o5 gobisrnos con miras a revisar las disposiciones actuales,

Salmonella

La delegacidn de Canadd llamdé la atencién acerca del reciente descubrimiento de que
brotes de salmonelosis podrian ser provocados por un pegquelisime ndmern de células’
F ( 3 .

en productos tales como gquess y chooolate, o en productos preparados con pimienta,

et

tamafls de la musstra fusra suficiente gpara garantizar la

i

Yy puso . en duds que

M

inocwidad de wn producto,  La delegacién propuso gque el valor de "n" se slevése a 10

o
& 249, i

W

la de b:—ga. ién de Mueva Zelandia informd al Comité de que, con el fin de obtener

limites estadisiicos  fiables, el ndmero de muestras  deberia  aumentarse  muy



comsiderablemente,  Las delegaciones del Reino Unido y de Suiza manifestaron gue

atros wvarios factoves «.-.nt“ltuyen ]l preoblema de E_almf_nal‘; como son =2l tipo de
alimento v &l tipo de Salmonells de que se trate, Por ells, esas delegaciones
ropusisron que se obluviesen més datos sobre la carne de ca gr‘eJ-... Esta postura

fus apoyada por la delegacidn de Canadi,

La delsgsciin  de Suiza indicd gue era importante gQus hubisse reguisitos apropiados
para la elaboracidn de carne de cangrejo y que existisran instrucciones relativas al

modo de oevitar la recontaminacidn del producto,

g}

Se propuso uem ver las espescificacionas microbiclégicas para Salmo al CCFFP,
Esta proposicidén comtd con el apoyo de la India, El CCFH decidié devolver las

antedichas especificaciones microbislégicas al CCFFP y recomendar a ese Comité qgue

e<an inase; (a) si la contaminac por Sglmonella es un problema en la carne de
cangrejs especificamente y, de ser asi, (b) si el plan de toma de muestras es

La delsgacidn de Canadd indicd que se habian efectuads mas exfmenes de £, goli, El
CCFH  decidié recomendar al COFFP gue volviera a examinar la necesidad de la
inclusién de una especificacién microbiclégica para B coll v, & ser posible la de

establecer una disposicidén pertinente para su aprobacidn,

El CCFH acordd no aprobar por el momento las especificacionss microbiolégicas que
aparecan en el parrafoc 257 del documento CX/FH 85710 vy solicitar de la Secretaria

que informe al C'"F. F de sus sobradichas recomendaciomes para nueva accidn,

130 El "..nmhe decidid ezaminar la cuestién dentro del tema 14,




142

4, El Comite guedé informado de que los parrafos S2-54 de ALINORM 85/22 que se

refieren a la cuestisn indicada podrian ser esaminados nuevamente por un Grupo de

Trabajs dentro del tema (b7,

55, El Comité gonvino en que el Grupo de Trabajo establecido. anteriormente (véase
parr, 11) examinase y clasificase los métodos de andlisis, En cuanto al mandato,

véanse los parrafos 11 y 12,

COMITE DEL CODEX SOERE ADITIVOS ALIMENTARIOS (CCFAY - 123 REUNION (ALINORM S7/132)

£, El Comité tomd nota de la siguiente relacién contenida en ALINORM £7/12: "El
Fresidente del GT informé al CCFA de que =1 GT habia examinado datos sobre
concentraciones de mercurin v metilmercurin en el pescédo yb los mariscos,  Habia
seflalado gque no ée habia.n_ establecido limites para mercuwris en las normas del Codéx

para el pescada y los productos pesqueros,

El @7 habia indicadc también gue no todo el mercurio presente en el pescado parecia
hallarse en la forma de metilmercuris, La delegacisn de los EE W, seflalé que las
. .

cifras presentadas en algunos documentos respecto a la proporcién de metilmercurio

en relacisn con el mercurio inorgénico estaban mal calculadas, El CCFA acord$
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rafarir dichos limites al contenido total de mercurin en vez de al contenids de
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todo porgue era més facil medir analiticamente el contenido

El &7, tras ewaminar los datos disponibles, habia considerado gque seria apropiado

No obstante, reconocia gque para determinadas especies de pescado seria necesario
sstablecer wn limite més elevado, E1 CCFA convino con el GT an que era. todavia
prematuro establecer limites para el mercurio y habia gue recébar atn mas datos, En.__
consscuencia, se acordd gue ss deblera enviar una carta circular para rauniv mas
datos y someterlos a la evaluacién del Programa Conjunto FAD/OMS de Vigilancia de
la Contaminacidén ode lfﬁ»es Iirﬁan't.aé,

Se decidid también gue =1 T scobre Ingest.as de Aditivos Alimentarios examinara esta
cusstidn vy ,::idiera,.mediant.e carta circular, que se le enviaran datos sn.abr‘e ingestas
de mercurio v sobre los tipos de mercurio analizados (es decir, la relacidn mercurio '

inorganicos/orgdnicn?,

Respecto z la cuestidn de si 21 GT deberia examinar los limites para gl mercurio
presente en el pescados en general o 51 deber ia linlita“sé a los limites establecidos
en laé normas del Codex, el CCF{-‘a apoyd la opinién expresada por e.l FPresidente de
éx:amiﬁar limites generales para el pa—:-sca.dx:)- v, si erra necesa\*i‘o,, é;ab;rram* limites
para determinadas especies de pescado”,

£7. El Comité tomd nota también de que existia mas dbcument.acién sobre este
asunto en un da:;'f:ument.»: de sala de conferencia, de Estados Unidos, y acords diferir

su examen hasta el tema 20 del programa - Otros asuntos,




A, Froyecto de Norma para los Elogques de Filetes de Fescado, Carne de Pescado
Picada y Mezclas de Filetes y Fescado Picado Congelados Répidamente (ALINDRM

SE/12, parvs, 142-148),

B, Proyecto de Norma para Barritas y Porciones de Festado Empanadas o Rebozadas

y Congeladas Répidaments (ALINORM 2E5/12, pérrs, 179-181),
C. "Agentes fijadores del agua” como nombre gendrico para aditivos alimentarios,

El Comité recovdd que los asuntos anteriores habian sido incluidos en el mandato del

*

GT sobre Aditivos Alimentarios (véase pérr, 13) v que un informe del’ Grupo Especial

de Trabajo se discutiria dentro del cportunn tema dal programa,
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OREX SORRE ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS (CCFLy - 193 REUNION (AL INORM

(ALINOEM 25719, Apéndice 11D

(Tramite 33 C(ALINORM 25/12 . Apéndice ILI3

wn
W

. El Comite quedd informado de que el CCFL habia adoptado la decisén siguiente:

"El Presidente del GT I informé al Comité de que el CCFFP habia decidido no incluir



El CCFFP habia adoptado wuna decisidn andloga en relacisn r:oﬁ la MNorma para los
Elogues Congelados Ripidaments de acuerdo con la decisia&n general del Grupo Mixto
FAD/CEPE de Expertos en la Normalizacién de Alimentos Congelados Rapidamente de no
exlgir el marcado de la fecha para dichos productos,

Las delegaciones de Nueva Zelandia vy Suiza opinaron gque, aun cuando no se exigiera

-

'

el marcadn de la fecha, deberia declarasse igualmente en la Norma, habida cuenta del

texto introductorio de la subseccidén 471 de la Norma General Revisada,

.

‘

La delegacisn de Swiza opind tambign gque alguna forma de marcado de la fecha seria
necesaria, incluso para algunos productos estables en almacén, por razones de
informacidén para &l consumidor,

Las delegaciones de Alemania (Rep Fed)), Australia, Espaffa, Francia, Israesl, Paises

Bajos, Taillandia y Zimbabwe estuvieron de acuerdo con este parecer,

Otras delegaciones y el Observador de la  IFGMA  opinaron gque  las  razones
tecnolégicas aducidas por el CCOFFP justificaban la exencién del marcado de la fecha,
dads que uno de los problemas principales de los productos establés en almacén es

el de las malas condiciones de almacenamients, en cuyo caso ninguna forma de

marcads de la fecha seris informativa para el conswmidor,
Tras algunos debates més, el Comité decidid no aprobar las disposiciones contenidas
en las antedichas normas, sing volver a remitirlias al CCOFFFP para que las examinara

nuevamnente”
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&0, El Comité&, trazs un 5:‘1: ve debate, decidié designar wun peguefls grupo de trabajo,
coordinado por Canadi, encgrgada de redactar un resumen de los debates sobre el
marcado de la fecha contenidos en informes anteriores {véase el Apéndice XII3, EIl
Comite ratificd su decisidn relativa al marcads de la fecha del salmén del Facifico

en conserva contenida en los pérrafos 78-20 de ALINCRM 25/12 para su examen por el

COMITE COORDINADOR FARA ASIA (CCAY - 43 REUNION (ALINORM 2h/18:

un pais gran exportador

0

£1, En la cuarta reunidn de ese Comité, Tailandia, que e
de  pescado, habia explicado gue se enfrentaba con  problemas relativos a la
aceptacidin de determinadas normas sleboradas por el Comité del Codex sobre Fescado

05 a determinados cddigos de practicas

<-.

y Froductos Pesqueros (CCFFPY, vy relatiy
elaborados por dicho Comité, La delegacién de Tailandia sugirié algunas enmiendas”

que =21 COFFP debiers examinar en su précima reunidng

El Comité Coordinador convino en gque los problemas planteados por Tailandia los
‘experimentan también otros paises de la Regidén vy expresd su deseo de que tales

problemas s2 sometisran inmediatamente a la atencisn de CCFFP, Se solicits de la

delegacién de Tailandia que presentase sus propuestas,

£2 El Comited quedd informads de gque se habian recibido notificaciones de

aceptacidn de los paises sigulentes

Cuba Aceptacidn con Excepciones Especificadas

-Atln v Bonito &n Conserva en Agua o an Aceite

~Langosts  Congelada F pidaments




Cuba manifesté asimismo que consideraba los  cddigos de practicas muy Gtilies,
particularmente los referentes a langosta, pescado ahumado, pescado salado, pescado

picadc 'y cangrejos,

andi En Finlandia se permitird la libre circulacién de los productos gque se

ajusten a las siguientes normas del Codex:

~Camarones Congelados Répjdamente
-Langosta Coﬂgelada Répidamgﬁte
~Caﬁav06e§_en Conserva

~Carne de Cangrejo en Conserva

~-Atin y Bonita en Conserva en Agua o en Aceite

Moruegs Diferentes ministerios estudian muchas de las normas del Codex, entre
ellas las normas sobre pescado contenidas en el Volumen YV, En Noruega se permitirvd
la libre circulacién, en condiciones determinadas, de los productos que se ajusten a

- las normas del Codex,

U, Se autorizarid la libre entrada, en condiciones determinadas, de los

siguientes productos que se ajusten a las normas del Codex;

-Salndn del Pacifico Eviscerado Congelado Rapidamente
~Langosta Congelada Rapidamente

-Sardinas y Productos Anilogos en Conserva




£, El Comité tuvo ante si el Apéndice VI de ALINORM £5/18 que contisne una

t.atzulacié'.nv de Cuadros de Defectos Recomenr:ia::i::_:s b_ara Filetes de -E:acaléx:%/Eglef‘inc»',.
Gallineta, Peces Planos y Merluza Ca:rngeladtxs Répidamente que habia sido éa:!c-ptada por
la Comisién en su 162 periodo ‘de sesiongs en el Trémite 5, El Comité dispuso
*:.an'abién del informe del 22 Grupo de Trabajo sobre "Armonizacisn” (Bremerhaven, 28-
20 de abril de 1986) .iICX/FFP 26/6),  Se hizo nc:ta;* que 1 6T habia examinado
observaciones concernientes al cuadro contenido en el documento CX/FFP 286/3 ¥

Addendum 1,

g4, El Presidente del GT, Dr, H, Houwing de los Faises Bajos, presentd el informe vy
seffalé que el Grupo habia examinado también los cuadros de defectos de la Norma -
para los Eloques de Pescado Congelados Rép'idaménte y para las Barritas y P;Jrciones
de Pescado Congeladas Rapidaments, Ademdas, ée habia redactado un’ prifner borrador

sobre Técnicas de Inspeccidn para los Blogues 'ﬂe Fescado Cohgélados Rapidamente,

B, El Comitd tomé nota de que las secciones pertinentes del informe del GT se
debatiran en relacién con las normas correspondientes y de gue el informe del GT se
affadira como Apéndice X1V,

EE, Asimismo, observd que los Anexos al informe del GT se trasladarén a las

oportunas normas,

&7, El Comité prosiguis después con el examen detallads del Anexo A_ del inf-:n*m‘e
del Grupo de Trabajo que contiene la Propuesta de Armonizacién de los 'Cu‘adros de
Defectos de las MNormas para Filetes de Bacalao/Eglefing, Galliﬁet.a, Peces Flanos y

Merluza Congelados Répidamente,



3 - El Comité ze meosirs de acuerds con la

redacoidén . propues L, El Comité gdecidié ewaminar las definicionss de defectos

juntamente con 1la descripcidn del defecto y los puntos negativos pertinentes vy
aprobd wia propussta d= la Repiblica Federal de Alemania da gque se indigque en qué
fase (cz:n*ng»:—elas:h:)v, descongelads, cocido?  debiera efsctuarsse la determinac icfm_ del
defecto, También se c::rﬁvin::x en que,‘para facilitar la referencia, los diferantes

tipos de defectos deberian numerarss,

3= El Comitd aprobé las propusstas del GT referentes a los defacios siguientes:
- Dashidratacidén, filstes dentados o rasgados, trozos peaguefios,
sl Y3 = 3L v ~

El Comitd tomdé nota de gque la definicidén de piel habia sido modificada para indicar
guz la piel blanca en los peces “planos I S8 considera defectﬁ, Se seffald que
podrian surgir dificultades en =1 caso de los filetes etia:;l,agt.ada:as "Filetes sin Fiel”,
Ademas, parecia ser gque =xistia discrepancia entre las formas de presentacidn de los
f iilet,es de peces planos como tales y los filetes de peces planos en blogues, v que
las formas y presentaciones de la MNorma para los Filet.es debieran =xaminarse
nusvamente en vista de la disposicién contenids en la Norma para los Blogues que
comprande lés principales formas Jue ée ven en el comercin mundial, También se
sugirid que podrian formularse disposiciones apropiadas sobre etiguetado con ;el fin

de satisfacer los requisitos especificos para los filetes con piel blanca,

La delegacidén de los Paises Bajos propuso modificar la redaccién de la disposicidn

con objeto de que no se sancione la presencia de trozos pe:.,ueﬁus de pi=l blanca,

Después de un ciertn debate, se convine en gue se redactase una nota al pie de
pagina que abargue esta cuestidn de manera andloga & comod se ha hecho en el caso de

las excepciones concernientes a los filetes de gallineta,




el

7 -
i

El Comité agordd consignar la siguiente nota al piz de pigina; "en los peces planos
sin pi=l, los trozos pequeflos de piel blanca no se considsraran defactos, siempre

e  la piel no sea mayor del 10 por ciento del Area superficial de los filetes en
F 4

la unidad de mussira”,

- = o f .
=1 ! ¥ 3

El -Comité tomé nota de que habia habido wun debate considerable acerca de la sanciédn
apropiada para cads espina critica, El Grupo de Trabajo habia recomendado que todo
defecto de espina critico en filetes a gue se hayan guitado las espinas branguiales
hiara v:',t..é se considers defectuosa la wnidad de muestra, En los filetes con sspinas

branquiales, tal espina critica supondra 28 puntos,  Canad&, Islandia y Morusga  se

opusiseron a2 esta decisién, La delegacidén de Estados Unidos, apoyada por la de

Moruega, propusc que se asignaran £ puntos en ambos casos,

La delegacidon de la Repdblica Federal de Alemania, apoyada por la del Reino Unido,
Br& partida)‘;a de c::nse:#vair las disposiciones tal como las habia determinado el
Grupo de Trabajo, puss repressntaban un compromiso entre opiniones contrapuestas,
La presencia de aspinas grandes en filetes a los cuales e les han quitado las
espinaé branguiales ofenderia al consumidor y podria ser daffina, La xiélegaci«f>\1 de
lz Fepiblica Federa‘l de Alemania propuso ademds la introduccién de wun limite maximo
para la presencia de defectos de espina criticos (véase el pérrafo 15 del Apéndice

XIV a este informe),

La delegacidén de Noruega justificd su parecer de gue existe una limitacién natural

L]
-

para las sspinas y de gue los filetes raramente se consideran defectuosos sélo por

las espinas coriticas, Las sancionss severas basadas en razones estéticas no



debtvieran ser causa de rechazo del producto,

El Comitd tomd nota de gue la cuestidn habia sido debatida ampliamente en la reunidn
del GT por las mismas delegaciones y que no se habia presentado ningdn nuevo motiva

gque justificase el cambio de las disposiciones,

El Comité ageptsd las disposiciones referentes a visceras )L. mardsitos, La xjglégac phay
de Canad& propusc gQue se incluyera en la norps el tewto completo del matodo al
trasluz empleadc para =1 des;ubzfimient: de pardsitos y espresd la preocupacién de
que £l permiss para  wiilizsr otros medios  fisicos no destructivos sin n'uéx‘s
especificacionss diera origen a resultados diferentes, E1 Comité acordsd incluir el
metods 2l trasluz, tal como se le describe en ALINDRM 83718, Apéndice VI, fAnexo G,
como método definitorio (Tipo I,  Se tomd nota de que en este caso, a medida que
avancen las téonicas, oiros métodos en _n:iesa-:xjrvzllz:> {Tipo IV) podrian ser considerados

0 se mantuvo la referencia a otros medios fisicos no

fondt

matodos  tentativos, Por el

i

destructives (véase ademds la seccidn Otros asuntos — pérrs, 274-275 vy el Apendice

g

3<t,
ot
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Fepliblica Federzl de Alemania propuso la introduccidn de limites

La delegacidén de la
generales para  los pardsitos, Se tomd wvota de gue esta cuestidén habia sido

discutida ya en Br

31}

[x1

marhaven y no se efectud cambio alguno (véase =1 parrafo 16 del

Apendice XIVD,

pdp con las disposiciones relativas a Materias estraflas,

~

7, Al referirse a sus observaciones escritas, la delegacién de la Replblica

: 5

Faderal de Alemania propuss para las normas scbre "Blogues” y “Filetes” gque incliuyen




la porcidén central de pesctado de los productos empanados o rebozados wn ndmers

vniforme de total de puntos negativos, de 20 como mfximo;  pars las especiss de

las tolsrancias

—
1
(]

ot
i
ul
4]
[hi
T3
il
Ia}
o
pH

ot
m
in

pescads en que aparecen mas frecuentements de
pocdrisn aumentarse si elln fuers necesarin, La actual disposicién de la asignacidn
general de un maximo de 20 & 3P puntos negativos tiene en cuenta los casos de un
nGmern considerable de defectos individusles, Por ello, la delegacidn propuso ique

cada defects se evalie per se.

conservar la actusl disposicidn, ya gque la propuesta anterior

2. El Comité tomd nota también que el cuadrs de defectos revisado pudiera
regquerir la consiguisnte enmisnda de las secciones de las normas pertinsnies para el
pescado congalado rapidamente, Esto supondria el revisar las normas y SrEparar un

documents de trabajo con las enmiendas propuestas,

acordd tratar de esta cuestidn 2n Trabajos futuros (tems 213,

o
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by
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. El los Cuadros de Defectos revisados de la Norma pars Filetes

llineta, Feces Planos y Merluza contenidos en el Apéndice I

al Tvamite 2 del Frocedimients,

CARNE DE PESCARD PICADA Y MEFCIAS DF FHETES Y FESCADD PICADD CONGELAROZ

AR TRAMENT [ =y} 2OAMITT

Kj

74, El Comité tuvo a la vista s=sta Norma contenida en ALINORM 25/182, Apéndice

[11, El informe del Gruo de Trabaio de Bremerhaven (CX/FFP 26/&, Ansxo BY vy las




cheservaciones de los gobisrnos (CX/FFP 26874, CY/FFP 2e6/4 Adds, 1 y 2@ v una
propuesta de los EE U, referente a la determinacidn de la carne de pescado picada,
Una propuesta de la Repoblica Federal de Alemania, basada sn un estudin comparativo
H P ] ’
de los métodos de la WEFTA y de los EEUY,, se presentd como Documento de Sala de
Y )

Conferencia 7 para informacién de las delegacionss interesadas gque no asistieron a

la reunidén de Bremerhaven,

-
£

o

. El Comité tomé nota ode que =1 &mbito de aplicacidn, tal como estd redactado,
tisme por i:jaiiwjazj s aplicacidn no s8lo & las especies Jue actualmente se
elaboran, sino también a otras especies gque pudieran eslaborvarse en lo futuro, EIl
sin embargo, en su redaccidn actual, L‘anic.amenta se aplica a las

cuadrs de defectos,

familias de gadidos, merlGcidos y escorpénidos y al orden pleuronectiformes,

7& lLa propuesta de la Replblicas Federal de Alemania de gue se incluyese una nota
H

al pie de paginz en el cuadro de defectos no prosperd,  El Comité gonvipo con la

dalagacidén de los EE U, en gue ssta norma debiera tener un ambito de aplicacidn que

abarcase todos los blogues de pescado vy dejd inalterads la Seccidn, El Comitd, no

reconooid gque en o futuro quizds haya  gue formular cuadros de defectos

_3-

para =1 "pescado pards®,

=1
77, La delegacién de los paisss Bajos propuso la supresidn en 251 (a) y (b)) de las

palabras "trozos de filetes” y “trozos cortados de dichas lonjas”, respectivamente,
puestos gue la disposicidn  actual permite los blogues consistentss en  trozos

solamente,
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78, La delegacidén de la Replblica Federzl de Alemania se refirid a una técnica i)
.-:quns“e que 21 pescado se corte en tiras ante de mezclarlo con pescado picado para
coNSEgUlr una mejor homﬁxgeneidad del producto gus se utiliza ampliamente en Europa,
y propuso una definicién para trozos v o tiras, Se tomd nota de gue los trozos se

emplean tambi&n para asegurar la regularidsd del blogue v gue las tiras se cubren

con Lromos,

79, La delsgacién de Po -1‘tu:xaL opinaba que el regquisito de que lz temperatura en el
centro térmico sea como maximo de -18° C debiera aplicarse a la totalidad del

produc to,

)
20, El Comite tomé nota de gque hay contradicionss en la subseccidn 2.3 (&) en

comparacidn con las normas pava filetes, El Comité aprobd la siguiante redacciéng

il Con piel, con escanas, con espinas branguiales

(iN»zm, sin escama:

con espinas branquiales o sin ellas

1]
H

¥

{i1ir  Sin piel, con espinas brangquizles o sin ellass
21, Hubo wn amplio dsbate acerca de la enmienda propuesta de la subseccidén 2.3

(b3, El Comitée acopdd no pronunciarse a propésito de la detalladisima propuesta, y
si abarcar los  blogques mixtos, gue en  la  actualidad  s= comercializan
internacionalments, de la siguiente manera; "232 (b) Filetes, sin piel, sin espinas

branquiales y carne picada de pescado”, For lo que se refisre” a la subseccién 2.3

(i) ge convins en incluir la redaccidn aprobada por la Comisién para otras
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presentaciones, que aparece en lz subseccidn 232 de la "Morma para Barritas de

Fescado”,

2.1 Materia prima

=22 Hubc  wun prolongade  debate acerca de la necesidad de gque se  incluyan
disposiciones para el agus ajena y sl agua afladida en esta subseccidn o en otro

A

lugar apropiads de la Norma, Se seffald que analiticamente es dificil difevenciar
entre 2] =gua afladida y el agua presente naturalmente, Se  introduce una
complicacién mas al emplear agentes fijadores del agua vy espesantes, Sin embargo,

también se s=fald que pudiers haber modos diferentes de regular la cantidad de agus

afladida,

23, Lz delegacisn del Reino Unido informé al Comité de gque tanto el Reino Unido

como 2l Grupo de la WEFTA habian smprendids trabajos acerca de la cuestion, y que

g‘_u

por ello este tema deberia discutirse en 9z préxima raunidn del Comite a la lur de

chsarvaciones de los gobisrnos, La delsgacidén ofrecid proporcionar un documento

.
e
]

técnico de anteradentes que incluya las cbsevrvaciones de los gobiernos, Se convino

ut

en que la Secretariz remita 1o antes posible a los gobisrnos una carta cirvcular

sobre ssts asunto,
A
CIy

[xx]

3 El Comité fue informade de que =] cloruro de sodio ss pusde emplear para

conservar la textura en ciertos prnuurt o5, por ejempls blogues de pescado, Se tomd

nota de que 2] uso del agua de mar aumenta también =l contenido de sal del producto
y 2] Comit&.por lo tanto, revisé la redaccidn para que diga gque el total de clovuro

L

de sodio no deberd exceder de 1 por clento en peso,




de wuna disposicién
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relative a las hierbas aromdticas y & las especias, los blogues que contengan estos

ingradisntes gquedardn fusra del Ambito de aplicacidn de la Norma,

iciones tenian gue ajustarse al cuadro de

2 £l Comitd conving =n gue tas dispos
defectos revisado v decidid gus no bhabia ninguna necesidad de repetir in extenso el
requisitc incluido actualmente sn la subsecciones 330, 222 vy 3273, S2 convino en

resmplazar  las disposiciones por la oracidén siguiente; "Los blogues no deberan
contensr mas defectos gue los que se permiten en el Anexo B, La subseccidn 3373
fue redactada de nuevo Comod sigue:  "La coccidn, la coccidn al vaper,

la foocidn al hoenos o 21 hervids para determinar los defectos deberin realizarse

Coms s@ sxpons en el Anexo AY,

A
&
57, El presidente del grupo de Trabajo sobre Aditivos Alimentarios presentd un
brave informs acerca de las recomendaciones contenidas en ests Seccidn, Indicd qus

las sustancias de las cuales no hay prusbas de que se empleen han sido eliminadas,
y que se han incluido varios nuwevos productos,  FRespecto de esta Morma, el GT habia

opinads  qus el nombre gengrico “agentes fijadores - del agua” era un término

decriptivo apropilado que debiera conservarss,  El Comité, recordando los debates
habidos en =1 CCFA v en el COFL sabre la cuestidn, decidid, sin embargo, reemplazar

el nombre gendrico por el término "fosfatos” o "alginatos”, segin procada,

BE, El Comité tomdé nota de gque estos nombres gendricos tenian que ser aprobados
Cpor el CCFA v C FL, v el Comité golicité de esos comités que reconocieran que los

i

nombres genéricos recidén propusstos satisfacen las necesidades especificas de las

normas del COFFFP de propovoionar al consu idor informacién adecuada,



29, La delegacién de Tailandiz, refiriénd»:»se a sus observaciones escritas, seflaléd
que muchos de 1os  aditivos gue aparecen en la Norma no stan permitidos en
Tailandia acfualaﬁwewte. Sin smbargo, los aditivos alimentarios aprobados por el
Codex como resultads de su justificacién tecnolégica serdn estudiados cuidadosamente

con vistas a permitir su smpleo =n lo futuro,

a0, El Grupo de Trabajo habia propuesto la adicidn del palrnhatn. de ascorbilo vy la
supresisn de los galatos (subseccién 4.22), El Comité se mostrd de acuerdo con

esto vy decididéd afadir el palmitato de ascorbilo a la subseccidn 421 vy permitir la

cantidad mé&cima total de 1g/kg expresada en Acido ascérbico,

1. £l Grupo de Trabajio recomendd también la supresidn del Acido citrico (42110

L

qus se permitia solamente para la carne de pescads picada, porque =21 Grupo no
disponia de dato alguno gQue Justificase su smpleo, Ei Comite tomd nota de la

observacidn hecha por las delegacionss de Espafla y de Portugal & propésito del

Acido citrico y sus sales, v decidid m.:mtener inalterada la disposicidn,
- oy - +
92, El Comité acordd enmmendar la subseccién 442 para que se lea "pectinas®, de

manera que gueden incluidos los diferentes tipos de ellas,

El Comitd sefialé que la justificacidn iecnolégica para los aditivos contenidos

a9z,

=n la Norma habia sido facilitada en reuniones antericores y gonvioo =n gue habia que
realizar més thabajos sobre esta cuestisn, Se decidid examinar de nuwevo este asunto

en Trabajos futuros — tema 271,

1]

—
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94, La delegacién de Espafla propusc la introduccién de wna nusva subseccidn, 5.2
(d), que reguiera gqus el formaldshido y la dimetilamina no se emplean, espacialmente

en los gadidos,

9g, Otras delegaciones seflalaron que pré&cticamente todo el pescado de agua salada
contiene wna cierta cantidad de esas sustancias, pero que ello no afecta a la salud

humana si el pescado se manipula debidaments,

96, La Republica Federal de Alemania propuso una enmienda a 5.1 y la supresidn de
£.2 (b) en vista del debate habido en el Grupo de Trabajo de Bremerhaven sobre el

ot g

arrafo 5, La propuessta no se acepts,
'..

£, ETIGUETADD

97, El Comité consideré si el predambulo contenids en la vama'debiera enmendarse
teniendo en cuenta las Jdisposiciones relativas a los envases no destinados a la
venta contenidas en las directrices recientémente adoptadas para las disposiciones
sobre etiguetado en las normas del Codex, Se convino en gque tales disposiciones
eran aplicables, puesto gques el &mbito de aplicacidn de la Morma ataMe sélo a los

productos que han de ser elaborados posteriorments,

o2, El Comité queds informado de que el Comité tendra que tomar varias decisiones

»

a asta Norma particular,

[

para adaptar el texto de las directirice

93, El Comité recordd gus so preparari wn documento para la siguisnte reunidn de

este Comité referente & las enmiendas propuestas  en  las disposiciones sobre
- y

etiguetado de las normas elaboradas por el Comité, que incluird también esta Norma,

For esta razén, limits sus debates a las disposiciones siguientes,



10, Ei Comitdé decidid suprimir la dltims oracidn de la subseccidn £.1.1 porgue

repite reguisitos comprendidos ya en la disposicidn, Respecto de las subs eCCimes

E12-6173%, el Comité considerd la necesidad de enmendar las dispeosiciones con

objetn de que recojan las disposiciones revisadas de la subseccién 2.3 vy conving =n
que este ora el modo mAs apropiadc de refarirse a e preseni;acién, Ell Comité

mantensr la subssccidn £1 4, va que se trata de una 1:»"*:'51:1‘*41 general
incluida en todas las normas del Codex para alimentos congelados rapidamente, Sé

llamé la atencisn acerca del pérrafo 135 de ALINORM £5/12 referente a la subseccidn

-

£1E, El Comité copfirmd su decisién adoptada en la reumidn anterior y corrigid la
subseccidn £.1 5 de conformidad con ell

El Comité tomd nota de gue los  ingredientes deberdn aparecer por arden

decrecisnts de proporoién,

arias delegaciones eran partidarias de afladir a la disposicién un requisito

——
]
<

en =] sentido de gue se declars la facha de produccién, 1o cual es importante para

el comprador del products, El Comité asi lo acordd, Se hizo notar gue el térming

inglés “containsrs

“ {envases) aparece alm entre corchetes sn el texto inglés, pero

que existen definiciones del Codex para y para "envases no destinados a la

venta al por menor”,

163, El Comité decidisd que la referencia a los "envases no destinados a la venta al

por mencr” es apropiada en las subsescciones BB y BT oy enménd&f las disposiciones
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7, METODROS DE ANALISTS Y TOMA DE MUESTRAS

104, El presidente del Grups de Trabajo sobre Métodos de Andlisis v Toma de

fomd

Mustras presentd el informe relativo s Flanes Alternativos de Toma de Musstras para

logques de Pescado Congelads,  Sefald que el Grupo de Trabajo habia examinado los

Planes Alternativos de Toma de Muestras propussios por sl COMAS contenidos en el
'_

documents CX/MAS BE/E6 - Revisado,

105, El Comité dié las gracias al Grups de Trabajo por su excelsnte labor v acords
ateptar su recomendacidn de gue se aflada como Aneso & la Norma los Planes de Toma
de Muestras para Blogues de Pescado vy de que se incluya el informe del 6T como

Apéndice al informe final (véasze el Apéndice V7,

108, Se acordd que los Planes de Toma de Mussiras se sometieran a la consideracién

del CCMAS,

107, El Comitf tomé nota de gue hebis discrepancias en la  subseccidn en
comparacién con el cusdrs de defectos v acord$ suprimir la disposicién,  También
atords affadir lo siguiente: "La determinacién del pssc neto vy del glaseads sa

realizara en un blogue enters congelada”,

108, El Comité tomd nota de que el glaseads de los bloqué*s de pescado no es

practica corriente y de que el problema wés importante es la adicién de agua ajena,

El Comité observé que la tuestién del agua ajena y de un posible método de



_.4

X}
1

determinacidn de la misma se debatird en su proévima reunidn y acopdd dejar para

entonces la cuestién del glaseads,

102, El Comité tomd nota de ques el Grupo de Trabajo de Bremerhaven habia eccaminado

dos métodos, uno elaboradd por la WEFTR y el otro por los EEUY,, v habia llegado a
la conclusidn de que ambos métodos daban resultados comparables, Se acordd affadir

los dos métodos a la Norma para gue los gobiernos realicen ensayos comparativos

{véase =1 Apgncdice 1117,

110, La delegacidn de Canzadd ilamé la atencién de este procedimients que se habia
incluido en versiocnes anteriocras de la Norma (‘ALINDR‘% 82715, Apéndice VI, Anexo "G"}
y propuso incluir de nuevo el pf::n:-aqjim iento en vista de la referencia que se hace a
&l en el cuadro de defectons, E1 Comité ge mostrs de acuerdn con la propussta v

clasificd el método como metodo definitorio,

111, Varias delegaciones seffalaron la necesidad de la inclusidn de métodos de
analisis del clorwro de sodin yv de aditivos alimentarios, El presidente informé al
Comité de gue hasta ahora no se ha incluidc ninglm método de andlisis de aditivos
alimentarios &n las normas del Codex, Sin embargo, si hay un método genaral de

andlisis del cloro,
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112, El Comité decidié incluir el método coms referenciz y tlasificarlo como

.

Tipn 11,

113 El Comité decidis enmendar esta seccidn como  consecusncia  del cambin
intraducide para enmendar las subsscciones 230 y 2322, vy acordd la redaccién

siguisnte; "Un blogue que exceda las tolerancias para defectos estipuladas en el

Anexo B s considerard unidad de nuestra defectuossa”,

e

114, El Comité decidié reemplazar el término "defectunsos” por Munidad de nuestra .

defactuosa” y somendar la referencia al plan de toma de muestras de conformidad con

la subseccidsn 7.1,

P18, Hubo un considerable debate sobre =i la ten‘apex‘at.u)ja de 70° C requerida por e}
metods era apropiada, pues podria originar cambios en la textura, e indicd que la
e#aluaciéxWerse an i.mé. muestra completamente coc ida, y que &l método de la
ADAC, que exige 70° € en =1 centro, habiz sido estudiade en colaboracién y que la

temperatura se refiere al punto de coagulacidn de las proteinas, Mo se hizo ningdm

cambio,

El tamafio de la musstra de 200 g que se requisre en el cuadro de defectos se

introduio para resmplazar las dimensiones actuales de la muestra,




116, El Comitd aprobsd el formats del cusdro de defectos recomendado por el Grupo
de Trabajo de Bramerhaven (Anexo B a CX/FFP BR/EY vy estudid los  cuadros

detzlladamente,

La delegacién de Japén estuvo de acuwsrdo en principio con la descripcidn de los

defactos respecto al largo,  Sin embargo, seflald que debisra introducirse una nuava
categoria que abarcase el largo O-3 mm, con dos puntos negativos, puesto que el
blogque mas corto daba wnidades finales més cortas al efectusr =1 troceado,  EL
Comité no compartid esta propussta ya gque representaria wna tolervancia cero para el

largo,

Fl Comité snmends la disposicidn relativa a2 la piel blanca como en la Morma para

La delegacién de Canadd repitid su ocbservacién de que en {(a) toda espina critica

debiera merecer solamentz puntos negativos, Esta opinién fue apoyada por Tailandia,

La delegacién de la Repiblica Federal de Alemania facilitd la documentacidn de
antecedentes para la presente disposicidn de la Norma, Se conving en dejar
inalterada 1z disposicién, Se tomdé notz de gque la Norma se hallaba en un tramite

inicial y que podrian hacerse nusvas obsarvacionss,




La delegaciin de Norwsgas seffald que las normas para blogues contenian mas aspectos
con puntos negativos s gue podiria llevar a tolevancias mayores para los blogues que

filetes, La delegacidn propuss que se tratase de nuevo de esta cifra

it
[}
i1

para

La delegacidn dwl Reino Unido manifestd gue, debido sl mayor tamaflo de los blogues,
wn Blogue podria acumular zprowimadaments 150 punitns negativos, Considerd esta

cifra

i

whremada r.,entsa alta y ofrecié proporcionar un documents para debaste sobre

esta cusstidn, El Comité acordd agregar el documento al Anewo B para comentarios

ANEND &

117, El Comit# hizo notar gue no habia sido posible incorporar las disposiciones

del Anexo C en &l Aneso B,

118,  Hubo un prolongads debate acerca de si era necesario incluir wna disposicién

para ca;:‘ngna critica en la carnge de pescado picada, Se hizo observar gue la
7

presencia de espinas criticas se debia zl smples de equipo defectuoso, También se

notd gque en una amplia inspeccidn efectusda en la Replblica Federal de Alemania no

g2 habian encontrado tales sspinas,

Se hizo la propussta de desarrollar una metodologia para la determinacidn del
contenids de calcio, puesto gue se incluia una disposicidn relativa a wna cantidad
mAxima de espinzs, La delegacién de los EE WU, informé al Comité de gque la ADARC

wdis oun mdtodo para  determinar el contenido de calcio =i carne

T
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deshuesada mecanicaments (ADAC Méthn:nd 24(352~24 384, 14th Edition, 19843, También se
seﬁalefs que el emplen de un sdtodo  gquimico entvaﬁa!ba una  dificultad debido al
gemtenido nat-ural >de calcio de la carne de pescado y al posible efecto aditivo de
las sales de calcio de los fosfatos, El Comite exzaming la posibilidad de uwtilizar
un métods fisico de determinacisn del contenido de espinas por tamizado despugs de
digestidén encimdtica o alealina, La delegacién de la Repiblica Faderal de Alemania
informé a la reunidn de gque 8l grupo de 15 WEFTA recomendaba un tamaflo de muestra

de 1 kg para determinar el defecto espinas en el pescado picado,

El Comité recﬁn»::c'ii’s gque no s2 disponia de informacidn bastante acerca de esta
compleja cusstién vy agordd gque se solicitase 'de los gobiernos mediante una carta
circular que evaluasen los métndos e hiciesen observacionss sobre el tamafio de las
muestras, Ze disron instrucciones a la Secretaria para que enviase tal carta

circular lo antes posible,

121, El Comité tomd nota de que la reunién de Bremerhaven recomendd el examen de
un borrador sobre Inspeccidn Téconica de Blogues de Pescado Congelads Répidamente
{Anexo E a CX/FFP 26783, El fundamento de esta téonica se da en el pérrafo 18 de

ese informe,

L dele;ét: ién -jél Reino Unido estind gue el susodicho Anexs oo nst“ula uin buen punto
de partida para =l desarecllo de un procedimients de igspeccién escalonado y el
Comité acords intlui‘r‘ el Anexo E =n el informe (véase Apéndice III, Anexo DY, La
delegaciin del Reino Unido ofrecid facilitar wmés datos,

f =]
[ 3

——

Com itéd ords que se debia snviar una Carta Circular en gue se solicitase

de los gobierngs el ensayo del procedimiento




stardo = Mres =

123, El Comité acordd adelantar la Norma al Tréamite 5 del Procedimients y pidié a
la’ Secretaria que solicitase las observaciones de los gobiernos antes de que la
Comisidn la examine en el Tramite 5,

La Norma se adjunta como Apéndice TIT,

EXAMEN DEL PROVECTO DE NORMA FROPUESTO FARA EBARRITAS Y PORCIONES DE PESCADQ

124, El Comité tuvo ante si esta Norma contenida en el documento ALINORM 85/1%2,
Apendice IV y las observaciones a la misma gue aparecen en el documents CX/FFP BS/S
¥ g
-

y Add, 1 y 2, El Comité tomd nota de que los pérrafos 20-31 y el Anexo D del

informe del Grupo de Trabajo de Eremerhaven también deberdn examinarse,

25, Hubo un largo debate acerca de si debiera suprimirse la Gltima oracién segém
1z -cual se excluian "los filetes de pescado natural”, La delegacidén de los Paises
Bajos explicd que todos los productos étiquatadx:as coms barritas o porciones de
pescado tenian que cumplir todos los i’equisit.nﬁrg de esta Novma y gque los productos
etiquetados como filetes de pescado sl natural :s como filetes de pescado empanados
o rebozados gquedaban por esta razén excluidos automaticaments de la Norma, For lo

tanto, no era necesario hacer una declaracién en este sentido en el Ambito de

aplicacidn,

126, El Comité recordd gque, dos reuniones atrds, habia  introducids la citada

W

oracidén para dejar claro gque los productos derivados de filetes de pescade al

natural no gquedsban comprendidos en la Norma, No se hizo cambio alguno,



22 Definicién del process

127 Se dié instrucciones a la Secretaria para que anmendase las referencias, La

iincima se elevase a —15° €, También

delegaciin de Sulza propusoc qx_.:é la temperatuda n
se hizo notar que, de conformidad con el Cédigo para la Manipulacidn n:tele‘esc’ado
Congeladn Répidamente, durante la distribucidn 1:::1::;31 y la venta al por menor se
podrizs llegar a —12° €, La delagacidn de Morusga estimd gue incluso la temperat.uré

ds -18° € es demasizdo elevada e inadecuada para los alimentos congelados, No se

28, La delsgacisn de lz Repiblica Federal de Alemaniz llamd la atencién acerca de
sus observaciones escritas en gue propone un detalladisimo sistema de presentacidn
que incluye requisitos para las proporciones de carne de pescado y de revestimiento

de la misma,
129, Otras delegaciones seflalaron que  las  formas de presentacidén  estaban
debidamente atendidas en la seccidén de etiquetado y en 321, No se hizo cambio

alguno,

% EACTORES ESENCIALES DE COMPDSICION Y CALIDAD

120, La delegacién de los Paises Bajos se opuso firmemente al requisito minimo de

Ht

50 por ciento para las proporoiones de carne de pescado vy propuss B0 por clento

como maning, Este punto de vista fue apovado por las delegac iones de Bélgica,




i
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Francia, Polonia, la Repdblics Federal de Qlemania y Suiza,
131, La delegzcién del Reino Unido llamé la atencidn respecto de la propuesta
escrita de la Repdblica Faderal de Alemania y deseaba relacionar el porcentaje

manime con el tamaflo de la wunidad de products,  Propuss gue se pusieran tales cifras

entre corchates y que se recsbssen més obsarvaciones, La delegacidn de Espafla se

mostrd tambign partidariza de 1z relacidn tanafin/revestimiento,

La delsgacidn de EEUY, llamé la atencidn acerca de los progresos {8cnicos que

podrian  traduc

de Alamania,

ires en lz obiencidn de productos para los cuales guizds no fuese

contenido mayor de carne de pescado, = indicd su preferencia por la

de BEO por cisnto que da la Norma, Este parecer fus apoyado por las

de Dinamarca y de Novuesga, El Comité decidid poner la cifra de 50 por

archates . e incluir en el informe la propuesta de la Repiblica Federal

v

con vistas a obitener nusvas cbhsarvacionss,




I
wn
n
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La propussta quedd redactada como sigue,

"32.1 FRequisitos minimos para las proporciones de carne de pescado:

srcentale o 5y I
N Aec Taradn He A ; -
(&) Forciones ode filetes de pescado = 50 3
- empanadas en crudo o parcialemente
cocidas o reboradas | =0
LBl Porciones de filetes de pescado & 50 .9
incluidas lss barritas de pescédo
fde filetes, también con carne de
pescads picada afladida de nuevo)
- empanadzs en orwdo o parcizlmente
oo ldas 55
~ rebozadas 50
{gd Forciones de carne de pescads plcada
Ceontenido de pescado?
- empanadss o rebozadas ' 50
{d? tras presentaciones #50 "
133, El Comité convino en que las subsecciones 2,2,2-225 debieran revisarse de

conformidad con el cuadro de defectos,

(]
po

o = iy

134, El Grups de Trabajo sobre Aditivos Alimentarics propuso que esta subseccidn

se enmiende comD sigue!
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< 1

gradientes, Estos habran de ser spropiados para el

"Podréan wutilizarse otros

debarén estar sxentos de sabores, aromas o olores anormales,

consums humans y

de cersales, féculs de patata, clorwrs de sodic, esencias de

dexirosa, extracto de malta, leche desnatada en

lists de i"lgi‘r=‘!'!"‘q‘lt-t‘_—"‘=‘- facultativos deberd guedan

s
)
fag]

El Comités degidiéd

o5 oen gue s=  incluyan espetias tales como la

ademas como olorantes en =21 revestimiento y por

en duda la necesidad de diferentes listas como
v mantuvo  la opinidn de gque al  consumidor
mAxima que contenga =1 products final,

wiucir ningon cambis, pues sstabs de acusrdo con el

finalidades funcionzles de los aditivos incluidos en las
lista seguia constands de dos partes,  El Comité

fijadores del agus y a

pendd sustituyendo "rarbonatos” por "carbamatos”,

disposicidn relativa al glutamato monopotdsics,



n
%]

140, La delsgscisn de Suscia s opuss al smples de colores alimentarios; ya gue
incluso cantidades peguelas de determinados colores puedsn oCaslonar reacclones
adversas, FEl presidents del Grupo de Trabajo sefalsd que es poca la informacidn de
que s dispone sobre sl emples de colorantes y, por ello, propuso su rimir de ls
lista los colors sigulsntes:

Betacaroteno

L

Otros carotencs

Azogeratining o rojs Z6

Tartracina 13140

Amarillo ocaso FCF 18985

Riojo 40
v afladir, en cambio, la cantaxantina, El Comité aprobé la lista modificada,
425
141, El Comité robé la propussta del Grupo de Trabajo de afadir la metilcelulosa

y de establecer una proporcisn méxima global de 5 g/kg asislademente o wnida a

espesantes,

142, El observador de MARIMNALG seMals gque los espesanies se usan normalmente en

la proporcién mixima de S§ g/kg, Fara la carragenina y el alginato de sodio, seria
o 7 =] '

realista 8 g/kg,

-
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145, El Comité sxamind wna propussta del Grupo de Trabajo en =l sentido de

introducir las sigulentss subseccionss nuey
420 Antiespumantss para aceite
A321 Dimetilpolizsiloxano
4353 Antioxidar para acsite

F:
)
" -
s

o

[xa)

148,  Se hizo observar gue los aditivos

cantidades pequeflas vy no ejercen funcidn

quedaron conprendidos en el principio de la transferenci

T~

necesttaron nuevas swbhsecolonss,

il

Y LD -

1 z2 enmendd para gqus s= lea

monoglicéridos de Acidos

de frair

anteriores s&6lo se hallan presentas en
zlguna en el products finzsl,  Por oello

adoptads por la Comisidén

147, La Repdblica Federal de Alemaniz llamd la atencidn scerca de sy observacidn

sscrita gque refleja su posicidn sobre regpecto de los aditivos alimsntarios en la

Morma,  La delsgecidn de Suwiza, apoyada por

Su posicidn & propdsito del emples de fosf

e

las de Francia y Tailandia, s reservé
4 porm
L,



ETIGUETADRD

148, El Cr amite tomdé nota de varias  observaciones  de  diversas  delegaciones
referentes 2 las subsecciones £.14 y £.1 5 relativas a los requisitos de etigquetado
nacionales y gopvino =n que dichos mqm:zt ns especificos podrian adaptarss mediante

Excepciones Especificadas en la Aceptacidn,

1
i

du

9. Se convine en incluir la referencia al métods de la WEFTA contenida en la

"Morms para Blogues”,

150, Fl Comite acoprdd examinar la versidén revisada del Ansxo 0zl informe del

Grupo de Trabajo de Eremerhaven,

187, El Comitd tomd nota de que las disposiciones relativas al tamafio uniforme

contenian alm corchetes y que las razones de ells se daban en el pérrafo 24 del

l'i

informe del Grupo de Trabzajo (véase el Apéndice XIY a este informel, Se acordéd gue

se solicitasen nuevas observaciones,

182, La delegacién del Reino Unido opinaba gque =l material de relleno en la carne

de las barritas de pescado era inaceptable y debia suponer més puntos negativos,
Se convino en gue las cifras debisran ponerse entre corchetes para posterior

consideracidén,




_.E."_

152, El Comité recordd en su debate anterior sobre el agua ajena y decidid que la
prédima raunisn del Comité debisva considerar también si el aguas afladida o =21 agua
ajena podrian incluirse en el cuadro de defecias,

154, Aparte =] debate sobre esta cuestidn (véanse los parrvafos 28 y 230, s hizo
mencién de los ziguisntes temas para discusién posterior:  métodos e analisis
aproplados, métodos alternativos  de Kpres idy del ‘agua ajeng {relacidn

proteina/agual, Ze hizo notar que la WEFTA habia determinads un contenido de

proteinas de 14-20 por cienta, Ls delegacién del Reins Unido gonvino en coordinar
P p

'

las shservaciones de los gobiernos,

185, La delegacidén del Reino Unids propuso gue, al igual gue para la “Norma para

Bloques”, se debisvan estipular en fecha futura instrucciones para procedimientos de

. P tonving en aftadir el Procedimiento al Trasluz a la seccidn 7 - Métodos de

finalisis,

Extade da 1 i il

in
~

El Comité goordd adelantar la susodicha Norma al Tramite & del Procsdimiento
y solicitar observaciones por el procedimients indicsdo para la "Morma para Blogues”

(véase el parrafo 1233,

188, El Comité expresd su reconocimiento por la excelsnte labor realizada por el

Grupo de Trabajo de Bremerhaven bajo la presidencia del Sr, Houwwing de los Paises

)




El Comité d4id las gracias también

bt

las autoridades de 1z Repiblica Fezjew"al

d= Glemaniz por las facilidades genevosamente proporcionadas por segunda vez al

L

Grugmo de Trabals para gl dessnpeflo de su 1"1.1

)

PEOYECTO DE NORMA PROPUCSTO PARA PESCARG SECD SALAD

(KLIPPFISH

%}

1 Comits tuvo ante si

—y
[l

ste proyecto de Norma {(ALINORM 85712, Apéndice V) ¥y

la

0

sheervaciones de los gobilernos {(CX/FFP B6/7 v Add, 1},

s
h
it

ia delegacidén de Japén se refirid a su observacién escrita en la cual habia
propussts gue la Norma no sz aplicase a los productos sin piel, y gue se enmendase
consiguientemente 1a seccidn  MAmbito de aplicacidn”, La razén de ello esta en que
el tipn sin piel qQue s produce en Japdn tiene especificaciones diferentes gue no
t&n  incluidas an esta  Norma, Tambisn se hizo observar gque el comercio
internarional se dedica principalmente s los productos del tipo con pilel, Se
reconocid ques, tal como estd redactada actuslmente, la Norma incluivia los tipos sin

3 o i MY e o - o q Eaa
pizl en "Dtras formas de presentacion’

162, La delegacién de Norusga =stimé que la disposicidén debisra mantenerse, El

Comité afopds dejar inalterada la disposicidn,

7, DESCRIFCION:

. La delegacidén de Canadd sefald gue la subseccidn Gnicamente hace referancia a

una forma de pressntacién, El Comité acordd enmendar la disposicidn suprimiendo la




4

segunda oracién y afladiendo lo siguiente; ”,,, y de conformidad con los diferentes

tipos de presentacidn qQue se definen en la subseccién 2037,

2272 Secado
184, La delegacidsn de Norwegas =ra de la opinidn de gue no habia necesidad de

. * . . .
controlar las condiciones en el secado artificial, Las delegaciones de ch_mn FPaises

mservar la disposicidn actual: que =5 precisa para

Bajos y Portugsl desesban oo
obtener productos  de busna calidad, Se hizo notar gue la necesidad de control

dependia sobre todo del clima v gque en Noruegs se dan condiciones climéticas

haturalments favorables,  Se acordd enmendar la disposicién para hacer facultative

:.3 1y gmpem s {-4-—- < R
185, La delegacidn de Canadd propusc suprimir las subsecciones 232332-23 86 puss

podrian gquedar comprendidas en "Otras formas de presentacidn”, Esta propuesta fue

apoyada por Norusga vy Portugal vy sprobads por el Cowi

186, A propussta de Norwega, el Comité suprinld la parte de laz subseccidn gue sigue

& ..., 'conpletamentes saladas”,

A nt VT P TMENT M
. D b

187, La delsgaciin de Suiza, ap:::yax:%a por la de Francia y la de la Repiblica Federal

de Alemania, expresd sus reservas sobre el emples del &cido sérbico en un producto

W

con bajo contenido de agua,




-E54 -

162, La delegatién de Noruega seflald gue el Acido sdérbico tiene por misidn inhibir

el cracimiento de bacterias y mohos haléfilos, La delsgacidén de Portugal manifesté

~ficie; vy métodos de andlisis vy

g

quie debisra haber cifras mdximas para la supe

162, Diversas <elegacionss manifestaron gue preferirian una cantidad maxima de

scido sérkico en el producto final a la gue actuslmente se aplica sélo a la
superficie, pussto gue &5 dificil establecer un método de determinac itn de las

cantidades superficiales, Adends, para el consunidor, 1o interesante es el contenido
"" 1 3 . ¥

aue el Acido sérbico

[i1]
eed
0
3
P
3
D]
au]
ot
pu}
r

total, No se hize cambio alguno, La delsgacidn de .

s debisra avaluar en peso,

ot

170, El Comité examind detenidamente si el producto se envasa s&lo en envases no
destinados a la venia al por menor o 5i es necesario tener an cuenta los envases
destinados & la verta al por menor, Varios paises indicaron gque el producto se
vends envasado, envuslto o suslto dirvectamente al consumidcq*, El Comité acordd
incluir las disposiciones relativas a ambos tipos de envases y tomé nota de gue el

texto revisiads se incluiria en el documents de trabajo relativo al etiguetado,

171, El Comité decidis incluir una subssccidn referente a wna lista de ingredientes

pussto gque se permiten los aditivos alimantarios,

jus]

172, El tituls de la subseccidn

sl

4.1 z2 anmendd para que quedasé_ coma sigue: "Toma

de musstras para el examen organolaptico”,

i

Respectn de lad subseccidnes £1.1 y 212, el Comité tomd nota de que =1 CCMA
p ' e




habiz elaborads wnos  Principins Generales para la Toma de Muestras y habia
considerados la posibilidad de establecer wun plan uniforme de toma de muestiras para

determinar =l peso nato, Esto no fue posible y por ello se solicitd de los comités

»}

Jque sstudiasen planes aspropiados para sws normas (ALINDRM 22/25) Apéndice VI,
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1 de Calidad Alimentaria estid vya

i

174, En vista de que la Norma para la £
terminada, varias delegacionss pusieron sn duda la necesidad de las disposiciones

cas de las secciohnes 2 y 3 del Anexc A,

s

espec if

Se hiZc notar gue habiz especificaciones diferentes para la sal en el Cé&digo de
Fracticas para el Pescads Salado, sn la presente Norma y en la Norma del Codex para

la Sal de Calidad Alimentaria, Los paises productores informaron al Comité de que

las pequefMas cantidades de cobre vy de hierrs son necesarias para  impedir  la

]

decoloracién, y que =l calcio y 2] magnesio se necesitan para dar una firmeza y un
aspecto apropiados de pescado seco salado,  Se planted también la cusstidon de si la
especificacidén sobre la sal tnicamente debiza asparecer en =l Cédigo de Practicas para

el Pescado Salado y no en la Norma,

\

175, El Comité finexo I al Codigo de Practicas y reajustar

comsecuentenants

1Y ]

17&, zrdin con el punto de vista de Canadd de o que el
cuadre de defectos se aplica solamente a las formas de presentacidén expuestas en
231y 2322, El cont las  enmiendas
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cofgulos de sangre > & opor

i

120, La deslegacidn de Portugal no se mostrd de acuwerds con la expresidn de los

defectos en porcentaje, vy opinaba que los puntos o

S manores,

—
[}
—

1, El Comité zoopdd solicitar observationss acerca de ambas ‘_-ra pues tas,

122, El Comitds o

devolver el Proyetio de Norma al Tramite © 0 del

Frocedimients, El Proyecto ode Norma se adiunta como Apéndice VI,

, El Comitd tuvo ante si 2] documento CXAFFR SE/2 Add,l ("Documents WEFTAY:

]

titulado "Waloracidén de Calidad del Pescads Fresco y Congelado”, El Comité obzervé

AL INCRM

7

gque, como consecusncia de la recomendacidn del Comitd (parrs, 279-28Z, A

Y, 1ls Comisidn, en su 162 periodo de sesiones, acovrdd gue =1 Comité elaborase

124, El Comité discwbid la cuwsstidn de si una norma debiz abarcar ios bloques
destinados  al  consums  directo v los blogues  destinados a  ser  elaborados

postericrmente,



185, La delegacién de EEUY, hizo referencia a un breve estudio relativo al
comercio de exportacién vy de  importacidsn de productos  congelados  en blogues

individuales que indicaba que ambas categorias eran objetc de comercio y Jue o

r'T

tiabia problema al_:)z.,ann an cuanto al control de la calidad, La disposicidn de tal

norma debiera ser amplia v abarcar diversos tamaflos diversas especies,

186, El presidents recordd gque 2n anteriores reuniones se habia reconocido gue

tia un comercio importante del produc tn y que eran grandes sus posibilidades de

expansisn, El documento original fus redactado por Australia en cooperacion con

varios paisss y sncontré el apoyo de oteos paises cuwando fue objeto de debate en el

187, El Comité tomé nota d2 que ninguna delegacién estaba por 2l moments preparada

para elaborar un primer borrador de la norma,

182 La delegzscidén de los Pafses Bajos preguntd si los datos requeridos por los
3 : 3 preg 3 p

criterios de prioridad en el trabajo (comercio + proteccién del consumidor? eran una

justificacidn adecuadz para la elaboracidn de una novaz,

183, El Comité, teniends en cusntz lz opinidn expresada por la Comisidn en su 188

asi como =l debate actual, degidid retener la propuesta

referente & dicha norma en su actual programa de trabajo, pers aplazar  toda

EXAMEN DE 1 0S PROYVECTOS DE COLIGOS DE PRACTICAZ

190, Tal comso solicitd el Comité, un Grupo Especial de Trabajo en que habia

mismbros de las delegaciones d= Blemania (Rep, F=d)), Australia, Canadsi, Cuba,

Dinamarca, EEUY,, Paises Bajos, Folonia y Tailandia se reunid bajo la presidencia del ‘
Sp, 2, Karnicki (FADY, El Grupo sxaming el Froyecto de Cédigo de Frécticas para los ‘
|



X}
l

Cefaldpodos 2 la luz de las observaciones recibidas o dadas a conocer por  las
diversas delsgaciones representadas, y  examind  también  la  necesidad de la
elaboracién de un Cddigo de Frécticas de Higiene para la Acuicultura, asi como

tambign la  inclusién del concepto de- HACCP -en los Cédigos de Practicas para

Froductos pesqueros,

191, Las Gnicas observaciones recibidas fueron las de Dinamarca, Japén, Nuesva

Zelandia, Polonia y Tailandia,

192,  Como consecuencia de la solicitwd escrita hecha por Japén, el grupo de Trabajo
considerd pertinente ampliar =] dmbito de aplicacidén del Cédigo e incluir los

sigulentes géneros de calamares  (Illex, Nototodarus, Ommastrephes, Berryieuthis,
w_a 'ha"‘:pn"la i‘_l i‘i":aﬂr‘»&ﬁ“?.hiﬁ:_] Y P = pulp.:,s {E'_a]‘aﬁf""“):p“'ﬁ},

132, Al final de la nota explicativa del parrafo 421 se afladid la oracion que
sigue;
"Se admitird el emples de madera bien calafateada que esté en buenas condiciones en

una cubierta sxpuesta, sismpre gue &sta estd bien lavada”,
124, Los parrafos 4623 y 4 £ 2.4 s2 han refundido en uno que reza lo siguiente;

"aE27 Los cefalépodos gque han de ser llevados a la sala d= elaboracisn se
enfriaran répidamente en hiels en fusidn o en agua de mar enfriada o en agua
de  mar refrigerada, vy se conservaran asi de forma que no aumente la

temperatura”,

It
-

El texto explicativo del anterior parrafo 46272 aparece ahora inalterado al final
del nuevo parrafo 46232, y los pérrafos siguientes s han mumerado de nuavo

I3
J




corvespondientens

195, El parvafo d.f:...-,l sa ha coolocads u&lantb del parvrafo 46310, v la primera
sxplicativo que comienza con las palabras: "Para eviscerar 1os

calamares,,etc.”, ba sido suprimida,

196,. El Grupo de Trabajo SCE i woerienciaz en cuantn al tratamiento de los
cefalspodos con. agua 1of ST q los parvafos 4634 y 4625, por 1o
cual decidid mantensr srchet en tanto busca m&s asesoramients sobre esta

cuestisn en la précima o a de rvaciones de los gobiernos,

197, La dltima orscidm . pa £472, qu comienza con las palabvas: "Fara

obtaner los mejores resultadss,.)”, deberd suprimivse,

. El encabezamients del pirrafo 4845 debe decir:

p
i}
[xs]

N

s cefalépodos congelados deberan protegerss contra la deshidratacidn y la

en =] almacén frigorifics, p, =i, por glasnau.x o envolvimisnto,

inmediataments después de la congelacidn”

199, La oracidn del pérrafoc E125 en la péugina' 141, que comienza con las
palabras; "El hizlo empleado  en  los  establecimientos, etc”, se escribird en
mayGsculas como encabezamisnto de un nuevs parrafo 51236, El resto de la nota

splicativa del pérrafo 5135 no sufre alteracidn, Los parrafos siguientes deberan

numararse de nuevo correspondiantements,

200, Se nmlcr*“-:m de nuevs los siguientes paArrafos:

el 52F pasa a ser 532; 2l 537 pasa a ser 525, y el




- 7] —
201 . lLas recomendaciones que aparecen en =21 parrafo 544 “Salazén en seco” véran
hasta clerto punto contradictorias para la definicién del process y no bastaban para
dar una orientacién téconica sufitiente sobre este método de elaboracién, Como no se
hébia recibido ninguna informacién. de los gobiernos de logs” Estados _Miembrx:»s acerca
de esta cuestidn, el Gz*ur-p de Trabajo decidié mantener los corchetes hasta -qﬁe =12
::'iép::nga de nusvas aclarziones de los goblernos que hayan experimentadso este.

particular método de elaboracidn de los cefaldp -Jux s,

202, El Grupo de Trabajo se mostrd de acuerds con la observacidn escrita del
Gobilerno de Nueva Zelandia de que los requisitos para la produccidén de cefaldpodos

f=1ntn

81
0
i
-
e
ut
m

dar gque se indica =0 el diagrama {(Apéndice 2! debaran ser formulados e

incluidos =n este Cndzgu d2 Fracticas,

203 El Grups de Trabaje no considerd pertinente el Apéndice I, "Distribucidn
genzral de la cubierta de un barco calamarers”, por 1o cual se recomendd su
supresionm,

204, El texto enmendads del C8digo presentado al Comité fue aprobads,

=) Ao e s Sid 3

205, El Comité ze mostrd de acusrdo con la recomendacién del Grupo de Trabajo de

que se solicite el adelanto del Codigo al Trémite 5 del Procedimisnto, " El Codigo se

adjunta como Apéndice VIIIL,

’

206, El Comité tuvo ante s5i un documento de  antecsdentes sobre calamaves

congelados preparado por los EEUU, en colaboracidn con Alemania (Rep, Fed) vy




en la norma general para los productos de calamares congelados,  La delegacidn

2
i

|'~J

Palonia (CX/FFP 86/10) y 2l documento FAD: Serie de Documentos Téeconic ns de Pesca

Mo, #54, relativo a la manipulacién y elaboracidn de los  cefalépodos, Los
antecedéntes de esta cuesti estédn expusstos en los parrafos 290-291 de ALINORM
gh212, .

267, Al introducir el dotuments, la delegacidn de EEUM, sefalé gque se habia

distribuids wn documsnto informativo sobre calamares rapidamente congelados a los ,
Estadt‘v: Hli-“{m.t\‘r*:, pers 3€ habian recibido pocas respuestas, En el Apéndice 2 de

gse docunents se da un résumen general de las disposiciones que podrian incluirse

talicité la eolaboracidén tgecnita de los paises interssados,

208, La delegacidn de Tailandia se mostrd de acuerds en principio con el documento
pirovigional, pers propuso due se incluyera la sepia ¢ s:mgel da, de la cual hay gJran
produccisn en

ailandia, El documents contd también con el apoyo de Brasil vy

Nidruega,

209, El Comité accedié en principio a elaborar wuna norma para calamares congelados

’

v pidid a EE LY, fue contindass la labor de coordinador en la preparacién posterior
3 P

dé un proyecto de norma,

210, El Comité debatid smpliamente la cuestién de si se deberian incluir otros
cefaldpsdnes  (sepias v pulpos) y si deberian dictarsse disposiciones pa a px‘rxductas

Empanados v reborados,

211, El Comité decidid comenzar Gnicamente con. una norma  para  calamares
congelados, y segin de gqué técnicas vy conacimientos se dispusiese y qué cooperacién
st ofreciera, examinar despugs la posibilidad de ampliar la norma,

v

212, lLas delegaciones de Espafla, Japon, Noruega, Polonia, Portugal vy Tailandia l
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of retieron cooperar,

212, El Comité expresd su agradecimients a los EEUU, por 2l documento de

antecedantes vy por suw continua cooperacidén sn la preparacidén de wn documento para

=1 documento CYX/AAR B5/6 Farte III que contiens wna

t =

214, El Comitd tuvo ante si

propussta relativa a la necesidad de la elaboracidén de una Norma Regional para
Aletas de Tiburdn Sscas, vy =l documento CX/FFP BE/2 quie contiens los antecedentes

(parr, 424 del informe del 162 periodo de sesionss de la Comisién y parrs, 159-1

x4
[0

de las deliberaciones habidas en el CCLACS,

215, El documents fue presentadd por la delegacidn de Cuba gque ofrecid poner a

T)

disposicidn del Comité la técnica y los conocimientos del pais y preguntd si se

pensaba hacer wuna norma reégional o wia norma nundial,

216, Se seffald que las estadisticas contenidas en =l documento de antecedentes
revelaban gqus el producto sé comercia en mas de wna regidin y que an este caso si se

fuese a eslaborar una norma, ésta deberia ser de cardcter mundial,

b3
~4
rm
-
o
2

-
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tomd nota de que Cuba habia preparado un primer proyecto de norna,

pers que aln no estaba disponible como documento de trabajo,

218, £l Comité tomd nota de que gran parte de log conocimisntos y las técnicas se

halla en las regionss de Asia y de América Latina y acopdd solicitar de la FAD que

proporcione la coordinacisn general para gque el Comité elabore la norma,

5]
—
iy
o
2]

seguiria el procedimiento siguients; El documento provisional preparado
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por Cuba  s2  traduciria y se someteria a la consideracién de los  comités

8

coordinadores regionales v a los participantes de este Comité, Las observaciones
serian examinadas por el Comité Coordinador para América Latina y el Caribe gue, en
cooparacisn con la Secretaria, prepararia un Froyecto de Norma {mundial) Fropuesto
para presentarlo al Comitd,

La delegacién de Suiza pidié que en la preparacidn de la norma se tuviese an cuenta

iz necesidad de evitar la fumigacién con bromuro de metilo,

EXAMEN DF LA MNECESIDAD DE ELABORAR UN CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE DEL CODEX

20, El presidente del Grupo de Trabajs presentd el siguiente informe;

"E] Grupo de Trabajo tuvo ante si dos documentos, el CX/LA 25/8, Parte III -

Add, 1 preparads por Cuba, vy &l CX/FFF S6/15, preparado por Estados Unidos,
los cuales ‘ref lzjan ambos las recomendaciones del 182 periodo de sesiones de
la Comisidn del Codex Alimentarius (Z’;-—!'Eﬂ de julis de 1935} celebradoc en
Ginsbra en que se pedis al Comité sobre Pescads y Froductos Fesgueros Jue

gxaminase la necesidad vy la posibilidad de elaborar un Cédigo de Practicas de

Higiens para la Acuiculturs,

221, El Gm;ﬁ-:v de Trabajo, conocedor del rapido desarrvolls y de la creciente
importancis de la acuicultura en lé«.pr::x'v'isi(‘}n de proteinas animales en todo el-
munds, llegd al acuerdo de que la elaboracién de un Codigo de Fracticas de‘
Higiena para la Acuictultura es deseable si bien ne es una tarea fécil.

222, El Gru;:nﬁ da Trabajo '\‘ec:xmienda que se solicite de la FAD que  prepara un
dn:xc'gme;wt.‘:. de trabajo sobre esta cuestidn para gque sea examinado durante la

préxima rewnidn del Comite,
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22 Se sugirid

importantes para la calidad del products final y proporcionar orientacidn en

“enicas (micamente cuando ello fuese necesarion, El documents
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CX/FFF  2£/15, preparado  por Estados  Unidos, se utilizard como  marco,

B

/

224, La delsgacidén de Estados Unidos cpind que las recomendaciones del Grupo de
rabajo debieran ir mas alld y gque se debiera preparar un Cédigo de Practicas, Esta

opinidn fue apoyada por Cuba,

225, La delegacidn de la Indis también se mostrsd fdv:‘.rable a la =2laboracién de w

Cédige y subrays la importancia de la inclusidn de la temperatura y de las especies

228, El representante del Departamento de Pesca de la FAQ preferia por el momento

3
T

lz elaboracidén de un documents de trabajo a la redaccién de un CoHdigo y ofrecid
preparar tal documento,  La delegacién del Reing Unido dudabza que tal Codigo scbre

1z produccidén de materia prima encajase en el maroo del Codesx,

227, El Comité gonvion i gque los  aspecios  principales del  Cddigo  serian
disposiciones sobre higlens relaciona 5' con  la proteccidn del  consumidor, El

ité shservd también que la Comisidn habia acordado ya la elaboracidn de un

228, El Comité se mostrd de acuverds con las recomendaciones hechaz en el parrafo

224, v 4id 1;:(: gracias al Grupo de Trabajo por su excelents labor,
!

we 2] documents debiera centrarse ‘en las practicas de higiene




229, El Comité tomé nota de gue no se habian recibido observacidnes refrentes a un

nuevo examen de esta cuestidn, apdé aplazar wih nuevo debate para la précina
reunién del Comité, - Se pidis z. la Secretaria gque remitiese de nuevo la carta

circular enviada antericrmente y recalcd gue se requerird de los paises praductores

informacién relativa a criterios microbinldgicos,

230, Varias n::ielag&ci::m&a‘ volvieron a manifestar que no era posible comparar los
criterios  microbinlégicos - para los  productos  elaborados  {(camarones) con los
corvespondientes para la carne de cangrejo pelada a mano,

231, La delegacién de EEUU, estimé gue la CL debiera referirse a lo siguiente:

W
g
I

Si ers apropiade aplicar las disposiciones relativas a los camarones a la

carne de cangrejo cocida,

Y 2i el plan de toma de muestras para descubrir la Salmonella era

estadisticamente significativo,
£} Si la disposicién relativa a E_coli debiera affadirse a los criterios,
252, La delegacién de Bé&lgica sefMalé gue, respecto de E__coli en la carne de

cangrajo, debieran tenerse presentes las consideraciones de costo/beneficin y que se

precisan mas datos de las plantas elaboradoras que trabajan con arreglo a las EPF,.

) £ ! JGF

233, El Comit& tuvo a su disposicisn el documents CX/FFP 8E/12 relativo a este




....';77..._
asunto, preparado y presentado por la delegacidn de Finlandia, S& recordd que en
1977 ze  interrumpids wn intento anterior de prapavar . tal documento GQue se

refiriese a todo el pescado,

[
it}

224, Se tenia esperanza de que al limitar el documento al arengque salado se
podria llegar a un acuerds sobre unas disposicicnes apropiadas y gue el documento

en sarvir de Apéndice al Cédigs de Practicas para el Pescado Salado,

podria muy Disn
235, Las secriones principales se referian a la vigilancia - de la calidad del
3

progucts, al control de los factores gue influyen en la cantidad de parte comestible

cubrimisnto de bacterias formadoras de levano y de destrano,
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236, El Comité acordd no estudiar detzalladamente = documents, sino remitirlo para

oheervacionss en =l Trémite 2 con vistas a redactar un Apérj1ce al Codigo para el

v e e . ~
Fescado Salads (véase el Apéndice I

237 £l Comite expresé su veconofimients a Finlandia por  la preparacidn  del

EYISION DE LOC METOROS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS EN LAS NORMAS FARA El

-

FPESCADD ¥ 10S PRODUCTOS PESQUERQDS

278, El presidente del Grups de Trabado Sr, ., Dale (Reinc Unidod presentd =1
informe del Grupo de Trabajo y sefald gue en fecha futura serd necesario revisar

todas las normas para garantizar que en la seccidn apropiada de cada norma aparecen
metodos de andlisis pertinentes y serd necssaric también evaluar a  intsrvalos
adetuados la validezr de los métodos en uso con el fin de recomendar enmiendas para
estar al corriente de las novedades que se produzcan en este campo,

El Grupo de Trabajo recomendd gque cuando se afadan métodos de anslisis a los
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proyactos de normas, el Comité haga notar las clasificaciones convenientes,

=23 En lo gue se refiere a los métodos de analisis incluidos ya tanto en las

normas Ccomo en los provectos de norma para pescada y productos pesqueros, el GT

m

recomendd la clasificacidén requerida por al CCHMAL,

ron la recomendacién del 6T y decidié que el

informe del GT se incluya como Apéndice X del informe,

247,  El Comité tomé nota de la falta de méitodos indicada por el GT y acepisd

agradecido el ofrecinients de la delagacién del Reino Unido de preparar un documento

que contenga propuestas de métodos para su examen en la proxima reunién del Comité,
242, También expressd su reconcciments al GT,

INCLUSION DEL CONCEFTO DE HACCE EN 105 CORIGOS DE ERACTICAS FARA PRODUCTOS

PESQUERDS
242, El Grupo .de Trabajo examiné el documento CX/FFP £6/2 Add, ! preparado por 1os
EE VU, referente a una Fropussta de que en uwna Versién Revisada del Cddigo

Internacional de Practicas para los Camaronss se incluyan notas dal HACCF,

244 Atn cusndo el Grupo de Trabajo habia ronsiderado gque la idea de la inclusidn

-
i

lzs notas del HACCP eva una idea Gtil, también tenia la impresidn de que la

(1]

mayoria de las disposiciones gue se dan an las notas del CCP estaban ya incluidas

en 1ns oportunos parrafos del C&digon de Fracticas,

245, Por esta razén =1 6T recomendaba la inclusisn del susodicho documento en el

N

informe final del Comité para gque los gobilernos hagan sus observar iones,
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246, El GT llamé la atencidn del Comité acerca del hecho de que la inclusisn de las

notas  del HACCP en los Codigos de Practicas, muchos e los cuales estén ya
.

concluidos, si bien seria Ghil, originaria un considerable problema técnico y sélo

podria hacers2 gradualmente,

AT
£

-
iy

. Tras un corto debate, el Comité ze mostrd de acusrdo con la recomendacidn del

GT vy acordd afladir la propussta anterior de una versidn revisada del documento

¥
sobre los "famaronss” sl informe (véase el Apéndice IX),  Se conving en gue se -
solicitasen nobssrvaciones respects  del  documento, El documento dg los EEUU

recordaba que la Comisién habia decidido gque los Codigos nuevos incluyesen notas del
HACCP v esxpresd =] parecer de gque =] CoHdigs actual proporciona ya un asesoramisnto

“sobre hisgiene adecuado y que quizds no todos los Codigos precisasen tal revisidn,

Se acordd que se solicitass la opinidn de los gobiernos sobre esta cuestidn,

z42, El Comité tomd nota de gue acerca de  Sardi Sard] oportunas
investigaciones habian mostrado gue en ningtn tratado fundamental de taxonomia se
habia podido encontrar la descripcidn de tal especie y gque como no se habia recibido

prusba positiva alguna sobre esta cuestién, decidié no seguir adelante con el

asunto de su inclusién en la Morma para Sardinas en Conserva,

249, También tomdé nota de gque se habia recibido de Cuba informacién referente a

cstons ogli Ademds, se dispuss de un axtracto del Catdlogo FAD de

Especies en que se describs esta que nos ocupa,

260, El Comité observé que la especie pertenace al orden clupeiformes, familia
. - ' \v .
w

clupéidos, v gue su nombre vulgar es "machuelo”, Los vrecursos potenciales se
‘ >

1

estiman en 3000 t y 21 products se elabora en forma de machuelo en conserva en
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aceite o en tomats, El Comitéd dispuss de muestras del products para axamen
251, La delegacién de Cuba indicd gue no habiz podido cusplir la cuarta condicidn
del procedimients para la incorporacidn de nusvas especiss que dice:

Fara

labdratorios

criterios regionales y

requisito previs

previa por 2l Comdi

para

& de los

tres laboratorios de los que seran

G

des ignados  por

de la nueva

elaboradas que

ing luyen

procadiniento, el Comité deberid nombrar un Grupo de Trabajo

cusl ﬂ'ﬁuuld rA los

i
e}
|
]

151

i

woratorios designados por el

de ella, Liog

de 1o posible los diferentes

mundizales para acién v los intereses implicados, - Un

12 aplicac

aprobacidén

riterios a

B2, La delegacién de Portugal, apoyads por las de Espafla, Francia, los Faises
Bajos, la Replblica Federal de Alemania y Suwiza, considerd que la solicitud debia ser

discutida a fondo,

erivados de
283, El Comib& acop

Y pluxn a logs paises que designasen laborst

Esas delasgaciones reiteraron que Onicamente los productos

nodenominarse sardins,

arc tuar

tenia

i

{h]

w

que relacién con la susodicha condicidn

orios participantes,




254, Se designaron los siguientes laboratorios,
Finlandia: . ' Laboratorio Finlandés de Aduanas
Reptblica Federal de Alemania Centro Federal de Investigacionss

Pesqueras, Hamburgo
Fartugal: Instituts Fotugués para el Pescado

en Conserva

. Rzino Unido: _ Estacién de Investigaciones Torrey,
Aucrdeer
255, Se acordd gue estudios comn  1los que se indican en el pérrafo 251 fussen
efectuados por los laboratorios de Finlandia, la Replblica Faderal de Alamania y el
Reino Unids na#ﬁirados"en‘ «] parrafo 254, y gue’ el laboratoric de la Repiblica

Federal de Alemania coordinagse los anilisis comparativo

El Comité tomd nota de qu2 wn gran ntmero de especies habian sido incluidas ya como
prcdurtas’a nalogos a «absar4"w y por ells acordd que cada wuio de los laboratorios
participantes incluysra en su estudic comparativo solamente wna séleccién de
aspecies, en la e&speranza de gque se pudisse disponer de musstras de todas las
especies, Tambidén se acordd que cads laﬁoﬁataria siguigra su propic procedimiento

teniends an cuenta los parametros organolépticos de las especie en consideracion,
2b6, . Los reusltados deberén facilitarse a la Secretaria de Norusga que preparard un

documents gue seri examinado por un grupo de trabajc en la précima reunidn del

257, lLa delsgacidn de  Cuba  aceptd rnpurg1nxar las nmusstras de machuelo




288, FEl Comité dispusc del documento CX/FFF 8&/12 preparado y presentado por la

delegacién de EEUU, en el tual se exponen los antecedentes de las actividades que

n

e ofectdan =n 2] seno del COPMPR en lo gque se refiers al empleo de proteinas no

“
o

rnicas en productss carnicos slaborados de reses y oaves,

269, El Comité toms nota de gue, aungue en el documento para debate CX/PMPR 84/14
se trats de los pw::du-ctas de pés::ad::s, era obvio que del Comité del Codex 5:/3bre
Pegcads no se habia z‘ecat:a-jfa ni su opinidn ni sus observaciones acerca del
documents,  Aum cuando en el Apéndice I del décument::» CX/PMPP 24/12 se enumaran
algunos productos proteinicos no cérnicos disponibles aparte los "WPFY, entre los

cuales estén dos  productos roteinicos  derivados del pescado  (concentrado de

)

roteinas del pescade vy aislado de roteinas  del esacdol, gQue son los  dos
¥ i > P

productos proteinicos del pescado mas asequibles vy atractivos de uso potencial, el

CCPMPFP  decidié por ol momento limitar 105 examenes al emplen de Ios productos

proteinic. 3 lacteos,

Ademas del pescado picado, hay otro products proteinico del pescado muy importante
que merecia ser tenido en cuenta para incluirlo en las orientaciones para el uso Jde
proteinas no cérnicas en los productos carnicos elaborados de reses y aves, Este

products s el surimi,

260, El Comité tomd nota también de que diversas plantas de elaboracidn realizan
investigaciones sobre el smplec del surimi en productos carnicos de reses y aves, Y
de que ha habido un répido desarrollc tecncldgico en el uso del surimi como

ingrediente” de muchas clases de alimentos y de alimentos marinos,




261, El Comité decidis, por lo tanto, gue la atencidn del CCPMPP debiera dirigirse

a las posibilidades de dicho producto,

ZEZ, #El Comité acopdsd someter la siguiente informacidn z la consideracidon del

L2,

CCPMFF,

El producto que tiens mas probabilidades de ser utilizade como ingradiente en otros:
alimentos tales como productos carnicos elaborados de reses y aves es 2] surimi,
El surimi es vun producto alimenticio marins intermedic elaborade gue se usa e=n la
formulacisn vy fabricacién de diversos alimentos marinos acabados, Normalmente se
le comercializ# an blogues congelados de 10 kg gue van envasados individualmente en
cajas de cartén encerado, El surimi es carne de pescado picads (generalmente del
per llamado "pollock™) gque ha sido lavada para vquifax‘le 1z grasa vy las materias

sangre, plgmentos y sustancias odoriferas) vy mezclada con

Ca.

indessablas (g, =

:

rotectoras del frio (como 21 aztGrar y/o =21 sorbitol) para gque se la
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pueda conservar largo tienpo almacenada congelada,

[
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BT VAaruds pa

s25 en los cuales el swrimi =2std considerado wn ingm—:-dien't.e ‘potencial
de  productos  elaborados se hean hecho  investigaciones ;::ert.ine-ntas.. Algunos
bromatslogos gque trabajan en investigaciones sobre el surimi creen que este producto
es un products de maximas posibilidades, adm  sin axplotar, comc  ingrediente
proteinics en la industria de la elaboracién de la carne, En los EEWU,, ciertas
investigaciones 52 han orientado  haciz el andlisis de  las  propisdades de
smulsificacién, de retencidén del agua y de formacidn de espuma que posee el surimi
de “pollock”, vy haciz la aplicacidén de es -s.,:ar»:xpiedades & las hecas idades de las

1 surimi de “pollock” congelado posee

v

industriaz de la carne, y han revelado qus

considerables posibilidades como aditaments en los productos cdrnicos emulsionados,

L=y

-

Tambigén se ha efectuads un gran ndmero de itrabajos sobre la aplicacién del surimi

gsecs a productos cirn



263, El Comité toms nota del documento gue habia sido propussto zcerca de esta

cuestién por la delegacidn de los EE MU, (CX/FFF 86/2 Add, Documento de Sala de

Conferencial,

64, En la 182 reunién del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA),

un Grupn de Trabajo sobre Contaminantes informd al CCFR de su
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estudio relativo & los limites de mercurin y de metilmercurizc an el pescado y en los
nariscos, Seffald que no s2 habian establecido limites para el mercurio en las
normas del Codex para =] pescado vy 1»3'5 productos pesgueros (véase ALINORM 27/12Z,

pérrs, 225-222 y Apéndice XIID,

28R, El Comits del Codesx sobre scado y Froductos Pesguercs (CCFFPY toms nota de
que el CCFA no ‘le habia pedido su opinidn acerca de la cuestién de la inexistencia
de limites para el mercurio en las normas del Codex para el pescado y los productos
pesqueross, ni sobe si esta ruestién habia o no habia sido examinada por el CCFFR,
El COFFP tomd nota también de gque el CCFA proyectaba reunir mas datos respecto del
mercurin en el pescads mediante el envio de wna carta cirvcular, y gue los datos
fueran evaluados por el Frograma C-:n".]untn“ FAQ/OME de &v:,han cia de la Contaminacidn
de los Alimentos, E1 CCFFP e"tlmgba qué la fi ja(:u'n de limites para gl mercuric en

2l pescado y los mar is_c:;s encaerraba la posibilidad de consscuencias adversas,
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1oz contaminantes metdlicos
2n Varias normas para pescadc quedd bisn descrita en el documento CX/FFP 7176, Mas

2l CCFFP axaminé esta cusstidn en su 62 reunién, y los resultados vy las

deliberaciones de sntonces sparecisron en 2l documento ALINORM 72/18, parrs, 34-97,
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267, Los datos actuales indican que los residuss de mercurin en la mayoria de los

pescados consisten, en el B0 por cisnts o mds de los casos, en metilmercuris, que o3

el compuasto que preocupa desde el punto de vista towicoldgics,

La especie aguja

azul parecs que 85 la Unica excepoidn, puesto que tiens indices de metilmercurin

y @n los mariscos proceds del mercuric gque c

ontiene el agua como consecuencia de la

lixiviacion o la volatilizacién de fuentes geclégicas naturalss, y de las actividades

industriales v agricolas, El  mercurio
micvoorganismos ex<istentes en los sedimentos

podrisn concentrar los peces,

228, Muchos

metilmercurio en el pescado, v las cifras

programas de ordenacidn de 1a pesca v a otros

transformado por los

del fondo del mar en metilmercurio gue

fijadas wvan unidas frecuentements a

progranas de control de la misma que

actualmente se aplican de una manera nuy sfectiva que satisface las necesidades de

las industrias pesqueras en lo gue se refiere a capturas

259, Aungue &l pescado es la. f
poblaciones =n peligro varian considerablen
alimantarios gue difisren de unas a otras

ziablac

m

al consumidor, Estos limites legales han si

1z Circuwlar de Pesca No, 764 (19337,

y qua protegen debidamente

wente primovdial de metilmercuric en la dieta, las

ente, debido =n parte a los habitos

regiocnes del mundo, Muchos paises tienen
idas dirvactrices que reflejan la preocupacién existente en sllos por proteger
ido recopilados por la FAD v la OMS en

e ha pensado gqu2 un nico indice global para

gl metilmercurio en el pestads y en los mariscos no o5 conveniente Yy gque podria
hacer que la proteccidn del nsun idor fuese inadecuada, Si se propusiera un dnico

indice glokal demasiads slevado, los consum

idors de pescade de las regiones del

mundo BN gue S8 consume mucho pescado podrian ser inducidos a ervor al confiar en

ese indice y, por consiguisnte, estar inadecuadaments i rotegidos,;  For el contrario,

-

51 m& propusisse un dnico indice global que fuera demasiado bajo, los resultados
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274 La Comité de de

del operador, consarvar el

zsntre los pardsitos y la

resul

&l informe (véass el

agordd qus el dotuments s2 aflada como ans

igrnos pusdan ensayar =1 método vy dar cuenta de los

- - X
Bevisidén de la Normas oars Ssrdinss v Procuctos Ansbo

ortugal hizo la siguients declaracidn acerca de esta NMorma,

una  revisisn de la  MNorma

L_ﬁl

"Sardinas y Productos Andlogos en Conserva” ~ CODEX - STAN 94-1981, v ha decidids

considers asta cuestion como un tema del programa
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& de los temas siguientes

royectos de Normas en 2l Tramite 7 para:

Bloques de filstes de pescads, carne de pescads picada v meszclas de
I ] [ ?
filetes y pescado picads congelados rapidamente

, Barritas v porcionss de pescads (empanadas o rebozadas) congelada

, Pescado seco salado (Hlippfish)

st
s
m

Froyectos de Cédigo de Practicas en =l Tramite 7 par

Primer Froyecto de Norma pars Calamares Congelados Rapidamente
filztas de Tiburén
Documento de Trabajo sobre Acuicultura

icrabiolégicas para la Carne de Cangrejo Cocida vy

m
1]
T3
T
)
P
~
o
(]
1)
al
]
Zi
ih
il
x4

Calidad Final del Arengue Salado - Anexo al CHdigo de Pricticas para el

Documents de Trabajo sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras para
Fescado vy Froductos Pesgueros,

Inclusidn de notas del HACCP en los Cédigos de Précticas

Diocuments de Trabado sobre 1z Evaluacic';ﬁ de Qphystonens o

Documento de Trabajs sobre Enmisndas é las Normas para Fil tes Congelados

Rép idamente,
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LIST OF PARTICIPANTS
LISTE DES PARTICIPANTS

. LISTA DE PARTICIPANTES

Chairman
President
Presidente

J.A. Race
Food Inspection Board
Codex Alimentarius
P.O. Box 8139 Dep.

0033 0Oslo 1 -
Norway
ARGENTINA BRAZIL
ARGENTINE BRESIL

B.G. Boschi

Third Secretary
Embassy of Argentina
Inkognitogt 10A

0258 Oslo 2

AUSTRALIA
AUSTRALIE

W.A. Scanlan

Counsellor Veterinary Services
Embassy of Australia

Rue Guimard 6-8

1040 Bruxelles

Belgium

BELGIUM
BELGIQUE
BELGICA

Dr. Ir. W. Wyncke

Division Head
Ministerie van landbouw
Rijksstation voor zeevisserij
Ankerstraat 1 '

8400 Oostende

Ir. M. Viaene

Ministere de la Santé Publique
Inspection des Denrees Alimentaires
Batiment Vésale BUR 417

1010 Bruxelles

BRASIL

C.A. De Oliveira Pessoa
Second Secretary
Embassy of Brazil
Drammensvn. 82C

0271 Oslo 2

CANADA

B.J. Emberley

Director, Inspection Branch
Dept. of Fisheries and Oceans
200, Kent Street

Ottawa :

Ontario K1A OE6

R. Mills

Head, Fish Product Inspection
Fish Inspection Division
Dept. of Fisheries and Oceans
P.0. Box 5667

St. John's

Newfoundland AIC 5X1 -

R. Gibb

- Director, Quality Assurance

British Columbia Packers Ltd.

- P.0. Box 5000

Vancouver, B.C., V6B 4A8



CANADA (Cont.d)

R. Bourque

Director, Inspection Branch
Gulf Region

Dept. of Fisheries and Oceans
P.0. Box 5030 Moncton N.B.
EIC 9B6 ”

CHINA ’
CHINE. !

Lang Jianyi

Vice Director

Ministry of Agriculture, Animal
Husbandry and Fishery

Chinese Academy of Fishery
Services

Standardization Division

19, Sui-An-Bo Lane, Dong-Da

.Beijing

Yuan Fushun

Engineer

Ministry of Agriculture, Animal
Husbandry and Fishery

Chinese Academy of Fishery
Services 4
Standardization Division

19, Sui-An-Bo Lane, Dong-Dan

Beijing

CUBA

S.V. Rosales

Ministerio de la Industria Pesquera

Barlovento Sta. Fe Playa
C. Habana

" DENMARK

DANEMARK
DINAMARCA

P.F. Jensen

Director, Fish Inspection Service

Ministry of Fisheries
Dronningens Tvaergade 21
P.0. Box 9050

DK-1022 Copenhagen K
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DENMARK (Cont.d)

A. Birch .
Deputy Director, Fish Inspection Service
Ministry of Fisheries

Dronningens Tvaergade 21

P.0. Box 9050

DK-1022 Copenhagen K

F.H. Heidemann

Development Manager

Greenland Home Rule Production
Vandsgvej 10

DK-3900 Nuuk

Greenland

M. Pryds

Head of Division ]
Greenland Home Rule Production
Department

Strangade 100

DK-1018 Copenhagen K

J. Sieverts

Managing Director

Bornholms Konservesfabrik A/S
Sigurdsgade 37-39

DK-2200 Copenhagen N

A. Gudjonsson
Head of Department
Hygienic Institute
Debesartrdd

- DK-3800 Thorshavn

Faroe Islands

FINLAND | \
FINLANDE
FINLANDIA

Dr. K. Salminen

Head of Food Hygiene Division
Veterinary Department

Ministry of‘Agriculture and Forestry
P.0O. Box 232

00171 Helsinki

Eeva Eklund

Head of Biochemical Section
Finnish Customs Laboratory
Tekniikantie 13

02150 Espoo 15




FINLAND (Cont.d)

P. Valkeisenmaki (M. Sc.)
Finnish Sugar Co. Ltd.
Kariniemi

27510 Eura

FRANCE
FRANCIA

Mr. Piclet

I.F.R.E.M.E.R.

Institut francais de recherches
pour l'exploitation de la mer
1, rue des Mouettes

29110 Concarneau

Mr. Hulaud

Inspecteur principal

Ministere de 1'Economie, des
Finances et de la Privatisation

Direction générale de la Concurrence
de la Consommation et de la
Repression des Fraudes

13 rue Saint-Georges

75009 Paris

Mr. Belveze

Ministéere de 1'Agriculture
Direction de la Qualité
Service Vetérinaire d'hygiene
alimentaire

Bureau produits de la peche
175 rue du Chevaleret

75646 Paris Cedex 13

Mr. Lebondidier

Secrétaire Général

Syndicat National des Fabricants
de produits surgelés et congelés
3 rue de Logelbach

75847 Paris Cedex 17

Mr. de L'Espinay

Secrétaire Général

C.I.T.P.P.M.

Confedération des industries
de traitement des produits
maritimes

44 rue d'Alesia

75686 Paris Cedex 14
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GERMANY, FED. REP. OF
ALLEMAGNE, REP. FED. D'
ALEMANIA, REP. FED. DE

H. Hesse

Dipl. - Volkswirt
Bundesministerium fur Ernahrung
Landwirtschaft und Forsten
Rochusstrasse .

Postfach 140270

D-5300 Bonn 1

Dr. N. Antonacopoulos
Bundesforschungsansalt fur Fischerei
Palmaille 9

D-2000 Hamburg 50

Dr. H. Kolb
Bundesgesundheitsamt
Postfach 330013
D-1000 Berlin 33

Dr. W. Krane
Hinschweg 12
D-2857 Langen

Dr. J. Oehlenschlager
Bundesforschungsanstalt fir Fischerei
Palmaille 9

D-2000 Hamburg 50

Dr. H. Winter
Bundesministerium fur Jugend

Familie und Gesundheit
Deutschherrenstrasse 87
D-5300 Bonn 2

ICELAND
ISLANDE
ISLANDIA

G. Valdimarsson

Director

The Icelandic Fisheries Laboratories
Skulagata 4

101 Reykjavik

G. Hallgrimsdottir

Head of Division

The State Fish Inspection
Noatuni 17

105 Reykjavik




ICELAND (Cont.d)

G. Hallgrimsson

Head of Quality Control
Seafood Division
Samband of Iceland
Solvholsgotu 4

101 Reykjavik

S. Bogason

Director of Research and
Development

Union of Icelandic Fish Producers

Adalstraeti 6

101 Reykjavik

INDIA
INDE

P.V. Dehadrai

Fisheries Development Commissioner

Ministry of Agriculture
‘and Rural Development
Government of India
Krishi Bhawan

Rajendra P.D. Road

New Delhi - 110011

IRELAND
IRLANDE
IRLANDA

M.B. Dorgan .

Divisional Engineer

Department of Tourism, Fisheries
and Forestry

Leeson Lane

Dublin 2

ITALY
ITALIE
ITALIA i

G. Giordano

Dir. Gen. Ig. Alimenti
Ministero della Sanita
Palazzo Italia ,
Piazzale Mafconi 25
00144 Roma EUR
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ITALY (Cont.d)

L.
A.

Lestini
I.1I.P.A.

Via Paolo di Dono 3A
Roma

COTE D'IVOIRE

G.

Arkhurst

Ministere du Developpement Rural
Secretaire Genéral du Comite.

National pour 1'Alimentation et le

Developpement (CNAD)

B.

P. V190 Abidjan

Toure, Dienebou
Ingenieur Agronome au CNAD

B‘

P. V190 Abidjan

JAPAN
JAPON

H.

Chief, Utilization and Processing Section

Taguchi

Fisheries Marketing Division
Administration Department
Fisheries Agency

1-

2-1 Kasumigaseki Chiyoda-Ku

Tokyo

Y.

Minezaki

Technical Adviser

Japan Exporting Frozen Marine
Products Association

New Marunouchi Bldg. 6F, l-5-1

Marunouchi, Chiyoda-Ku

_Tokyo

NETHERLANDS
PAYS-BAS
- PAISES BAJOS

M.J.H. De Haas ‘
Ministry of Agriculture and Fisheries
Department of Fisheries
P.0. Box 20401
Bezuidenhoutseweg 73
2500 EK The Hague




NETHERLANDS (Cont.d)

K. Buchli,
- Ministry of Welfare, Health
and Cultural Affairs
P.0. Box 439
2260 AK Leidschendam

M.J.M. Alofs

Commission for the Dutch Food
and Agricultural Industry

Unilever N.V.

P.0. Box 760

3000 DK Rotterdam

H. Houwing

Institute for Fishery Products (TNO)
Dokweg 37

1976 CA Ijmuiden

NEW ZEALAND
NOUVELLE ZELANDE
NUEVA ZELANDIA

Dr. C.J. Baddeley
Counsellor (Veterinary)

New Zealand High Commission
New Zealand House

Haymarket

London SW1Y 4TQ

United Kingdom

NORWAY
NORVEGE
NORUEGA

H. Blokhus

Chief Inspector
Directorate of Fisheries
P.0. Box 185

5001 Bergen

B. Bde :

Head of Section
Directorate of Fisheries
P.0. Box 185

5001 Bergen
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NORWAY (Cont.d)

R. Jérgensen

Director

The Official Norwegian Quality Control
Institute for Canned Fish Products

P.0. Box 329

4001 Stavanger

M. Nerheim

Assistant Director
Ministry of Fisheries
P.O. Box 8118 Dep.
0032 0Oslo 1

B. Strémme Svendsen
Senior Executive Officer
Ministry of Fisheries
P.0. Box 8118 Dep.

0032 Oslo 1

J.M. Jahnsen
Senior Executive Officer
Ministry of Fisheries

'P.0. Box 8118 Dep.

0032 0Oslo 1

N. Berg : _

Head of Quality Division-

Frionor Norwegian Frozen Fisheries Ltd.
P.0. Box 3057

Elisenberg

0207 0Oslo 2

J. Fredriksen
Production Manager
Nestle Norge A/S
P.O. Box 23

9601 Hammerfest

‘P.A. Torvik

Manager

' The National Association

Norwegian Codfish Exporters
P.0. Box 318
6001 Xlesund
R. Volksund
Head of Division
The National Association of
. Norwegian Saltfish Exporters
P.0. Box 318 '
6001 R1esund



NORWAY (Cont.d)

S. Stérkson

Executive Officer
Directorate of Fisheries
P.0. Box 185

5001 Bergen

S. Haug

Div. Manager

Norsk Cerealinstitutt-STI
P.0. Box 8116 Dep.

0032 0Oslo 1

T. Kvande Pettersen
Consultant Engineer
P. Bendiksens gt. 32
6500 Kristiansund N

POLAND
POLOGNE
POLONIA

K. Multanowski
Engineer-Exec. Officer
Office of Maritime Economy
Hoza 20 Str.

Warsaw

A. Pszczolkowski

Deputy Chief of Section
Ministry of Foreign Trade
Quality Inspection Office
Zurawia 32/34 Str.

Warsaw

M.M. Brzeski
V-Chief of Fish Processing

and Processing Mechanization Dept.

Sea Fisheries Institute AL
A. Zjednoczenia 1
81-345 Gdynia

PORTUGAL

J.R. de Silva Ferreira
Deputy Director

Instituto Portugués de Conservas

de Peixe
Av. 24 Julho 76
1200 Lisboa

A. Moral

- c¢/Paseo del Prado 18-20

' SWEDEN
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PORTUGAL (Cont.d)

L.A.P. Galvao

Chefe de Laboratorio de Microbiologia
do Instituto Portugues de Conservas
de Peixe

Avenida 24 de Julho No. 76

Lisboa '

B. Moutinho

Directeur de Service

Instituto de Qualidade Alimentar
Rua Castilho 36—3o

1200 Lisboa

SPAIN
ESPAGNE
ESPANA

Investigador Cientifico
Instituto del Frio
Ciudad Universitana
28040 Madrid

F. Mas Sepulcre

Jefe Seccion Inspeccion

Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion

c¢/Estebanez Calderon 5

Madrid

J.L. Gutierrez Gonzalez
Jefe de Seccion P.A. y A.
Sub-direccion G. de Higiene
de los Alimentos
Ministerio de Sanidad y Consumo

Madrid

SUEDE
SUECIA

B. Blomberg

Head of International Secretariat

National Food Administration

P.0. Box 622 :
S-751 26 Uppsala - l



SWEDEN (Cont.d)

B. Ahlstrom

Head of Department

Swedish Government Control Board
of Dairy Produce and Eggs

P.0. Box 5062

5-400 25 Gothenburg

P.~Goll—RasmUSSen
Head of Laboratory
Abba AB

P.0. Box 2099
5-451 02 Uddevalla

SWITZERLAND
SUISSE
SUIZA

P. Rossier

Head of Codex Alimentarius Section

Federal Office of Public Health
Haslerstrasse 16
CH-3008 Berne

0. Bindeschedler
Nestec S.A.
CH-1800 Vevey

- TANZANIA
TANZANIE

A.B.C. Killanger

Acting General Manager
Tanzania Fisheries Corporation
P.0. Box 4296

Dar-Es-Salaam

S. Hayata

Planning and Marketing Manager-
Tanzania Fisheries Corporation
P.0. Box 4296

Dar-Es-Salaam

THAILAND
THAILANDE
TAILANDIA

B. Saisithi

Deputy Director-General
Dept. of Fisheries
Rajadamnoen Ave.
Bangkok
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THAILAND (Cont.d)

P. Virulhakul

Acting Chief

Fisheries Quality Control Sub-division
Fishery Technological Development Division
Charoenkrung Rd.

Yannawa

Bangkok 10120

TUNISIA
TUNISIE
TUNEZ

F. Langar

Directeur des usines et du Froid
Office National des peches
Ministere de l'agriculture

Port de Peche - La Goulette B.P. 13

~ TURKEY

TURQUIE
TURQUIA

G. Turkoglu

First Secretary
Embassy of Turkey
Halvdan Svartes gate 5
0268 Oslo 2

UNITED KINGDOM
ROYAUME-UNI
REINO UNIDO

W.D. Knock

Senior Executive Officer

Ministry of Agriculture, Fisheries and Food
Room 547

Great Westminster House

Horseferry Road

London SWIP 2AE

'K.J. Dale

Principal Scientific Officer

Ministry of Agriculture Fisheries and Food
Room 453

Great Westminster Hou$e

Horseferry Road

London SW1P 2AE




UNITED KINGDOM (Cont.d)

R.S. Kirk

Head, Food Commodities

Laboratory of the Government Chemist
Cornwall House

Waterloo Road

London SEl1 8XY

J. Cunningham

U.K. Association of Frozen Food
Producers

Quality Control Manager

Birds Eye Walls Ltd.

Ladysmith Road

Grimsby

South Humberside

UNITED STATES
ETATS-UNIS
ESTADOS-UNIDOS

J.R. Brooker

National Marine Fisheries Service

NOAA - Office of Fisheries '
Utilization Research

3300 Whitehaven Street, N.W.

Washington, D.C. 20235

A. Rainosek

National Marine Fisheries Service
NOAA '

Dept. of Mathematics and Statistics
University of South Alabama

Mobile, Al. 36688

K. Iwamoto

The Gorton Group

327 Main Street
Gloucester, MA 01930

I.F. Turner

Iceland Seafood Corporation
1250 Slate Hill Road

Camp Hill, PA 17011

G.E.S. Cox .
Chief Executive Officer’
Cox and Cox Investments
12006 Auth Lane

Silver Spring

Maryland 20902
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UNITED STATES (Cont.d)

D.J. Phelan

Director of Legislative Affairs
National Food Processors Association
1401 New York Ave. N.W. No. 400
Washington, D.C. 20005

INTERNATIONAL ORGANIZATIONS

ORGANISATIONS INTERNATIONALES

ORGANIZACIONES INTERNACIONALES
A.I.P.C.E.E,

W. Krane

Observer

Hinschweg 12

D-2857 Langen

Federal Republic of Germany

A.0.A.C.

K. Iwamoto

Observer

The Gorton Group

327 Main Stret
Gloucester, MA 01930
United States

E.E.C.

W.J.F. Daelman
Commission of the EEC
Directorate General
Agriculture

Rue de la Loi, 86
1040 Bruxelles '

M.A.R.I.N.A.L.G.

Dr. T. Eklund
Observer
Protan A/S
P.0. Box 420
N-3001 Drammen
Norway '
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SECRETARIAT
FAO

J.M. Hutchinson

Food Standards Officer ‘

Joint FAO/WHO Food Standards Programme
FAO

Via delle Terme di Caracalla

00100 Rome

Italy

B. Dix

Food Standards Officer

Joint FAO/WHO Food Standards Programme
FAO '

Via delle Terme di Caracalla

00100 Rome

Italy

Z.S. Karnickii

Fishery Industry Officer )
Fishery Industries Division
FAO : |

Via delle Terme di Caracalla
00100 Rome

Italy
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GEFINICION DE LDS DEFECTOS DESCRIFCION DE LOS DEFELTOS

PUNTOS HEGATIVOS

Pial . {i} fada trozo mayor de 2 cm? A

Mo comprende capas subcubéness (plateadas), hasta 10 ca® inclusive

Lz piel blanca &n lss peces planos no se

tonsiderard defacts ! {ii) Mas de 10 ta2, cada superficie yi
adicional completa de 5 ¢2?® o parle

n a 4 73] b Eilates o1 m'ex

No tomprende la membrana blanca, 1) {ada cass de wds de 3 ca? hasta 4
10 ¢a® inclusive
<44) Mas de 10 c-Z' Cada 5uperfi(ie 2
adicional de 5 cm® 5 parte,

5, EaLamas a) Eiletes con piel - sin escamas

- unidas a la piel (i) Cada superficie de esramas mayor de 2
3 82 hasta 10 ca® inclusive
111} Cada superficie adicional de & ca? 2

0 parte

1 Para los fileles de gallineta solamente, ! punio negative

1/ En los peces planos sin piel, ios trozes pequefios de piel blanca no se considerardn defectos siempre que la

piel no sea aayor del 10 por ciento del &rea superficial de los filetes en la unidad de muesira,
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DEFINICION DE LOS DEFECTAS DESCRIPCION DE LOS DEFECTAS PUNTOS MEGATIVOS
15, Iextura

Toda textura que sea ¢laramente diferente  Claramenie inacéplable, p. 2j, carne Dafectuosa
de la caracteristica de la especie, decididanente asponjosa, gomosa,

pulposa, blanda, gelatinosa, dura o

arenosa,

Se considerard defectuosa una unidad de suestra tuando los puntes
negativos sumen nds de; ) 20 para bacalao, eglefino y merluza

32 para gallineta y peces planos,




