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INTRODUCCION

1. La Quinta Reunion del Comité Coordinador para América Latina y el Caribe (CCLAC)
se celebro en La Habana, Cuba, del 11 al 16 febrero de 1987, atendiendo a la amabla invi-
tacion del Gobierno de Cuba.

2. A la reunidn asistieron participantes de los 16 palses siguientes: Argentina, .

Barbados, Bolivia, Brasil, Colombia, Costa Rica, Cuba, Ecuador, Guatemala, Guayana, Hait{,

Mexico, Nicaragua, Peru, Repiblica Doniminaca y Uruguay. Estuvieron presentes observado-

res de Australia, Espafia, Noruega y Suecia y de las siguientes organizaciones intermacio-

nales: Centro Epidemiologico del Caribe (CAREC), consejo de Normas de la Comunidad del

Caribe (CARICOM), Organismo Internacional de Energia Atomica (OIEA), Instituto Centroame-

ricano de Investigacion y Tecnologf{a Industrial (ICAITI), Organizacion Internacional de
Normalizacidn (ISQ), Organizacion Internacional de Metrologia Legal (OIML), Organizacidn
Panamericana de la Salud-(OPS) y Comision Panamericana de Normas Técnicas (COPANT). En el apéndice

I figura la lista completa de participantes, incluidos los funcionarios de la FAO y la OMS. ‘

3. El Ministro de Relaciones Exteriores de Cuba, Sr. Isidoro Malmierca Peoli, estuvo
presente en la ceremonia de apertura.

4, "El1 Ministro-Presidente del Comite Estatal de Normalizacion de la Republica de Cuba
y Coordinador para América Latina y el Caribe, Ing. Ramon Darias Rodés, inaugurd la reu-
nion y dio la bienvenida a los delegados en nombre del Gobiermo de Cuba.

5. Se refirid a las actividades qué emprendic la Secretaria cubana de la CCLAC desde

la Cuarta Reunion a fin de promover el trabajo del Codex en la regidén y fomentar el inte-
rés de los palses de la region en el programa de trabajo del Comite asi como en las activi-
dades del Codex. ‘ . :

6. El Coordinador hizo mencidn especial al Comité del Codex sobre Proteinas Vegetales,
el cual celebrS su Cuarta Reunidon en La Habana precisamente antes de la presente reunion.
Ello fue factible por la generosidad del Gobierno del Canadad, gobierno hospedante del Comi-
te del Codex sobre Protefnas Vegetales, el que accedis, por primera vez, a que se trasla-
dara una reunion del Codex del pals hospedante a un pals en desarrollo. Felicito, ademas,
al Gobierno de Mexico por su iniciativa de organizar una consulta intergubernamental sobre
'la necesidad de normas internacionales especiales para frutas y hortalizas frescas de ori-
gen tropical, que se celebrara en Ciudad de México, del 19 al 24 de febrero de 1987.

7. En el Apéndice II figura el texto completo del discurso del Coordinador.

8.  El Sr. J.R. Yarza, Representante de la FAO en Cuba, al hablar en nombre del Direc-
tor General de la FAO, expreso su profundo agradecimiento al Gobierno de Cuba por su gene-
rosidad en hospedar en La Habana, por tercera vez consecutiva, una reunion del Comité Co-
ordinador del Codex para Ameérica Latina y el Caribe, y se refirio a la importante contri-
bucidén que habian realizado el Coordinador y su Secretariado para dar una mayor divulga-
cion al Codex en la region. ‘

Se refirié a la armonizacion propiciada por la creacidon de normas alimentarias re-
gionales e internacionales del Codex para el comercio y la proteccion del consumidor. In-
formé asimismo a los participantes que, de acuerdo con su Programa de Cooperacion Técnica
(TCP), la FAO habia creado tres proyectos en Cuba, uno para el establecimiento de un labo-
ratorio de control y referencia para controlar la calidad de la leche, uno para el apoyo
del desarrollo del diagnostico inmunoldogico de las micotoxinas y uno para la elaboraciom
de la vigilancia de los contaminantes metalicos en los alimentos.

Le desed éxitos al Comité Coordinador en el desempefio de su labor.

9. El Dr. Fernando Quevedo, al hablar en nombre del Director de la Organizacion Paname-
ricana de la Salud (OPS), el Dr. Carlyle Guerra de Macedo, dio la bienvenida a los delega~-
dos a la quinta reunidn del Comité Coordinador. Records la Intima vinculacion que existe




entre los objetivos del Codex y los de la OPS; y expresé que en su 2228 Reunidn de 1986 la
Conferencia Panamericama de la Salud habia apoyado unanimemente el Programa Regional de la
OPS para la Proteccidén de Alimentos. ’

10. Felicito al Coordinador y a la Secrétaria del Coordinador por el eficaz apoyo brin-
dado a las actividades llevadas a cabo por la OPS y el Codex en la region y por la impor-
tante contribucion de los tres talleres celebrados durante las reuniones del CCLAC al pro-
grama de trabajo del Comité Coordinador y en favor de la participacion de los paises miem~
bros de la region. '

APROBACION DEL PROGRAMA

11. El Comité indicé que se habla preparado un suplemento al programa provisional con
la signatura CL 1986/75-LAC en el que se brindaba informacion adicional sobre los temas
que se examinarian en relacion con el tema 6 del programa "Informe de las actividades rea-

. lizadas por la FAO y la OMS/OPS relacionadas con la labor de la Comision del Codex Alimen-

tarius”. Seﬁalé asimismo que no se prepararia ningun informe en relacion con el tema 7
"Actividades regionales conjuntas FAO/PNUD" y acordo eliminar el tema del programa.

Tema 11 ii) del Programa - Cédigo de Practicas para la Acuicultura

Tema 12 del Programa — Examen de una Norma Regional y/o Internacional para las aletas
del tiburon

12. El Comité acordd que los temas citados deben ser examinados por un Grupo de Trabajo
que a su vez informarf{a sobre los resultados de su trabajo en una sesion posterior de la
Reunion. Los sigulentes paises se ofrecieron para participar en el Grupo de Trabajo: Ar-
gentina, Brasil, Colombia, Costa Rica, Cuba (Presidente), Guatqpala.y Mexico.

El Comité aprobd el programa en su forma enmendada.

ELECCION DEL VICEPRESIDENTE

13. El Comite eligio por unanimidad a la Dra. Lucfa Elena Bregagnolo, del Brasil, como
Vicepresidente de la reunion.

CUESTIONES PLANTEADAS EN LOS INFORMES DE LA 162 REUNION DE LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS Y OTROS COMITES DEL CODEX '

14. La Secretaria se refirid brevemente a los informes sobre los trabajos de la tercera
y cuarta reuniones del CCLAC presentados por el Coordinador a la Comision y a las cuestio-
nes que se examinaron en la 82 reunion del Comite del Codex sobre Principios Generales, en
la 172 reunidn del Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros y en el Comite del
Codex sobre Higiene de los Alimentos que seran abordados en los temas pertinentes del Pro-
grama de la presente reunion.

15, La delegacion de la Argentina expreso su agradecimiento al Coordinador por sus
esfuerzos en pro de que mas Comités brindaran interpretacion y documentos de trabajo en
idioma espanol.

16. También observo con satisfaccion que ahora el Comité del Codex sobre Cereales,
Legumbres y Leguminosas estaba considerando que las normas para el sorgo y la harina de
sorgo, elaboradas inicialmente por el Comité Coordinador del Codex para Africa como nor-
mas regionales, fueran normas mundiales.

EXAMEN DE LAS ACEPTACIONES DE NORMAS DEL CODEX Y DE LIMITES MAXIMOS DEL CODEX PARA
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

17.  El Comité tomé nota de la informacion contenida en la Seccion B del Documento
CX/LA 87/2. Con relacidn al primer parrafo bajo el subtitulo "Notificaciones de acepta~
cion por paises de la Region del Codex de America Latina y el Caribe', el Secretariado
seflald que la primera oracidén debe decir "Hasta noviembre de 1986, los siguientes paises
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habfan notificado su,aceptacion de algunas normas del Codex o habian otorgado, de otro
modo, una respuesta positiva". La Secretaria dio a conocer que el Brasil aun no habia
aceptado oficialmente ninguna norma del Codex o limites maximos del Codex para residuos
de plaguicidas, pero que habia manifestado su intencion de hacerlo en el futuro. La.de-
legacion del Brasil confirmo lo expresado por la Secretarfa. o

18. La Secretaria se refirio a un estudio preparado de todas las respuestas de los go-
biernos recibidas hasta la fecha relacionadas con las aceptaciones, para presentarlo al
Comité del Codex sobre Principios Generales en su ultima reunion (Paris, 24-28 de noviem-
bre de 1986). Este estudio, que figura en el documento CX/GP 86/3, examiné las dificul-
tades con que tropezaron los gobiernos para aceptar las normas del Codex y resumio la po-
sicién de cada pais miembro en cuanto a las aceptaciones. El Comité del Codex sobre Prin-
cipios Generales insto al empleo de las normas del Codex como normas presuntas (norma pre-
sunta es la que se toma como norma por falta de otra) en paises que no poseian una norma
para un producto dado. Asimismo recalco la necesidad de que se aceptara un mayor numero
de normas del Codex y de limites miaximos del Codex para residuos de plaguicidas. Tambieén
hizo hincapié en que los paises que, por una razon u otra, no podian conceder su acepta-
cidn formal, emplearan el concepto de "libre circulacion" para los productos que se ajustan
a las normas del Codex.

19. La delegacion de la Argentina recordo que su pals ya habia otorgado unas cien res-
puestas positivas con relacion a las aceptaciones de las normas del Codex y a la utilidad
de los codigos del Codex sobre practicas de higiene. Estas decisiones habian sido noti-
ficadas a la Secretaria del Codex. La delegacidon considero que algunos paises no estaban
haciendo todo lo posible por promover las aceptaciqnes de las normas y destaco la impor-
tancia de armonizar las normas nacionales, ya que podian constituir una barrera técnica
para el comercio.

.
20. La delegacion del Brasil expuso que esperaba poder otorgar su aceptacion formal de
varios 1Imites maximos del Codex para residuos de plaguicidas antes del proximo periodo de
sesiones de la Comisién (junio/julio de 1987). Igualmente, esperaba poder aceptar el Co-
digo de Practicas del Codex para el pescado fresco. La delegacion menciono que algunos
documentos de.trabajo aun se recibian con retraso y pidic a la Secretaria que tomara me-
didas para evitarlo. La delegacion sefiald también que Brasil tiene una legislacidon espe-
cifica para el registro de plaguicidas y el control de su produccidon a nivel industrial.
Hay también un programa nacional de control de los residuos biologicos en productos de ori-
gen animal, realizado por el Laboratorio Nacional de Referencia del Ministerio de Agricul-
tura (SANARA), que ha adoptado los limites maximos establecidos por el Codex que han de
aplicarse para asegurar que se guarden intervalos de seguridad y se apliquen las concen-
traciones necesarias.

Las preocupaciones principales de Brasil en este sector son:

- productos agrotoxicos
antihelminticos
anabolizantes

- aditivos en los piensos

Existen normas que prohiben expresamente el uso de agentes organoclorados y anabo-
licos. E1 Gobierno de Brasil, en respuesta a la carta circular enviada por la Secretaria
del Codex, ha apoyado las listas de prioridades propuestas por los palses al Comité del
Codex sobre residuos de medicamentos veterinarios, en su reunidn celebrada el pasado octu-
bre en Washington. No se han encontrado residuos estadisticamente significativos en los
productos carnicos cuyo seguimiento ha efectuado el laboratorio SANARA.



21. La delegacidn de Colombia sefialo que en su pals se estaba examinando la posibili-
dad de aceptar los limites maximos del Codex para residuos de plaguicidas, y que se acep-
tarfan los limites maximos del Codex para dos plaguicidas especificos que debian aplicar-
se a la papa y a la lechuga. Esa decision formal ser{a transmitida a la Secretaria del
Codex. C

22. La delegacion de Perd informé que, hasta el momento, su pals no habia aceptado for-
malmente ninguna de las normas del Codex. Sin embargo, en Perd se considera que las nor-
mas y los 1{mites maximos del Codex para residuos de plaguicidas constituyen importantes
puntos de referencia. En los casos para los que Peru no posee normas nacionales se rige
por las normas y los LMR del Codex. Por lo tanto, aunque Peru no nabia aceptado formal-
mente las normas y los LMR del Codex, en la practica los empleaba.

23.  La delegacion de Costa Rica informé que habia creado recientemente su comité nacio-
nal del Codex. Costa Rica habfa aceptado limites maximos del Codex para residuos de pla-
guicidas pero, ahora que se habia creado el comité nacional del Codex, se harian mayores
esfuerzos para aceptar mas LMR del Codex, asi como algunas normas del Codex.

24, La delegacidon de Cuba destaco que en muchas ocasiones se habia referido a la gran
utilidad de las normas del Codex. La delegacion destacé que la aceptacion de las normas
tenia especial importancia para los paises importadores. Ademas de la aceptacion oficial
de muchas normas del Codex, Cuba también se proponia notificar la "libre circulacion"” de
algunos productos alimentarios que cumplian las normas del Codex en cuestion. Cuba se pro-
ponia aceptar 17 normas mas del Codex, de manera que la cifra total de normas del Codex
aceptadas por Cuba seria de 65. La delegacion de Cuba sefialé una omision en el documento
CX/LA 87/2. Cuba habia aceptado los limites miximos para residuos de plaguicidas (LMR)
establecidos en la primera de las seis series de publicaciones de los LMR dél Codex.

25. La delegacion de Colombia manifesté que su pais no habia aceptado aun oficialmente
ninguna de las normas del Codex. No obstante, se estaban utilizando y algunas de sus dis=
posiciones se habian incluido en la legislacidn nacional.  El comité nacional del Codex

en Colombia estaba examinando las normas del Codex.

26. La delegacidn de Guatemala indico que hasta 1984 habia habido problemas con el Punm~
to de Contacto nacional del Codex, lo que habia impedido que las personas indicadas reci-
bieran los documentos del Codex en Guatemala. En 1985/86 se transfirio el Punto de Con-
tacto a la Oficina Técnica y de Higiene para los alimentos de origen animal existente den-
tro del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion. Se habia fundado también el
Comité Nacional Guatemalteco del Codex. El Comité Guatemalteco de Normas, que es un orga-
no multisectorial, habia tenido siempre en cuenta las normas del Codex al elaborar las nor-
mas nacionales. Los LMR del Codex se habian aceptado oficialmente en Guatemala, aunque no
se habia enviado una notificacion oficial a la Secretaria del Codex debido a las dificul-

' tades ya mencionadas.

27. La delegacion de México sefiald que, aunque su pais aun no habia aceptado oficial-
mente ninguna de las normas del Codex, las consideraba fundamentales para sus regulaciones
nacionales. En cuanto a los LMR del Codex, la delegacion de Mexico indico que esperaba
poder notificar algunas aceptaciones en el futuro mediato.

28. El Presidente opin6 que en cuanto a las aceptaciones se hacian progresos continuos,
y destaco la necesidad de realizar mayores esfuerzos en este sentido a fin de facilitar el
comercio intermacional. En cuafnto a la cuestion planteada por la delegacion del Brasil con
respecto a la recepcion tardia de algunos documentos del Codex, el Presidente pidid a la

Secretaria que tomara medidas para mejorar la situacionm.
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INFORME SOBRE LAS ACTIVIDADES DE LA FAC Y LA OMS/OPS RELACIONADAS CON LA LABOR

DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS

29. El Comité tuvo ante si el documento de trabajo CX/LA 87/3 que contenia informacion’
acerca de las actividades relacionadas con la labor de la Comision del Codex Alimentarius.
La Secretaria presenté la lista de las actividades de la organizacion.

Actividades conjuntas FAO/OMS

Reunidén conjunta FAQO/OMS sobre Residuos de Plaguicidas (JMPR) y
Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA)

30. Se informé al Comité que ambos Comités habian celebrado reuniones anuales durante
25 y 30 afios, respectivamente, y que ellos brindaban asesoramiento técnico al Comite del
Codex sobre Residuos de plaguicidas (CCPR) y al Comite del Codex sobre Aditivos Alimenta-
rios (CCFA).

31. Se sefialo que, en gran medida, los logros alcanzados en las labores de esos Comites
habfan redundado en la posibilidad de que las Normas del Codex y los LMR se consideraran
seguros.

32. En la Gltima reunién (1986, Roma), la JMPR evalué unos 20 plaguicidas de uso agri-
cola y establecid ingestas diarias admisibles y niveles maximos de residuos para varios
de ellos. La JMPR examiné tambieén cuestiones relacionadas con la carcinogenicidad poten-
cial de plaguicidas quimicos y métodos de emsayo para proteger la salud de los consumi-
dores.

33. Los informes de las reuniones de la JMPR aparecen publicados en la serie Estudios
FAO: Produccién y Proteccion Vegetal. :

34, Durante su ultima reunion (1986, Roma), el JECFA evaluo diversos antioxidantes, sa-
borizantes, colores alimentarios, edulcorantes, espesantes y un grupo de aditivos varios.

. Se evalud asimismo el plomo como contaminante, en relacidn con los riesgos que comporta

para la salud de los nifios de pecho y de corta edad.

35, Los informes de las reuniomes del JECFA se publican en la Serie de Informes Técni-
cos de la OMS; mientras que las monografias toxicoldgicas preparadas por cada reunion del
JECFA aparecen en la Serie Sobre Aditivos Alimentarios publicada por ese organismo. Las
especificaciones para la identidad y pureza de las sustancias evaluadas por el JECFA se
publican en la Serie Estudios FAO: Alimentacidn y Nutriciom.

Irradiacidon de alimentos

36. La Secretaria informo al Comité que, para evaluar los progresos que se hacen en el
mundo en el campo de la irradiacidn de alimentos, y para disponer de un centro de asesora-
miento sobre la aplicacion de estas tecnicas, la FAO, la OMS y el OIEA establecieron en
mayo de 1984 el Grupo Consultivo Internacional sobre Irradiacion de Alimentos. Los paises
que actualmente integran el Grupo son: Alemania, (Republica Federal), Argentina, Bangladesh,
Canada, Chile, Egipto, Estados Unidos, Filipinas, Francia, Hungria, India, Indonesia, Irak,
Israel, Italia, Malasia, México, Nueva Zelandia, Paises Bajos, Pakistan, Polonia, Siria,
Tailandia, Turquia y Yugoslavia.

37. Bajo los auspicios del Grupo Comsultivo Internacional sobre Irradiacién de Alimen-
tos, en julio de 1986 se reunic en Viena, un Grupo de Accidn sobre la utilizacidn de la
irradiacidn para asegurar la calidad higiénica de los alimentos. E1 Grupo de Accion con-~
cluyo que, por el momento, y en el futuro previsible, no se disponia de tecnologias que
permitieran producir alimentos crudos de origen animal, en particular carne de aves y de
cerdo, que permitieran garantizar la ausencia de determinados microorganismos patogenos y
parasitos, tales como Salmonella, Campylobacter, Toxoplasam y Trichinella. Cuando tales
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alimentos entrafian alguna importancia por razones epidemiologicas de enfermedades transmi-
tidas por alimentos, debe prestarse atenta consideracion a la descontaminacion/desinfeccion
por irradiacidén. El informe de esta reunion fue publicado por le OMS. Otras actividades

del Grupo fueron las reuniones de grupos de accion sobre promocion del comercio de alimen-
tos irradiados, viabilidad econdémica de la irradiacion de alimentosy la utilizacion de la

irradiacidon como tratamiento de cuarentena. Se han elaborado asimismo directrices tecno-

16gicas para aplicaciones de la irradiacion de alimentos. Pueden obtenerse informes sobre
dichas actividades solicitandolos a la Secretaria del Grupo, OIEA, Viena, Austria.

38. En sus esfuerzos por tranquilizar a los Estados miembros asegurandoles que esta
tecnologia puede ser Util para promover la inocuidad de los alimentos y reducir pérdidas
de los mismos, la OMS acaba de publicar una hoji descriptiva sobre la irradiacion de ali-
mentos (In point of fact: Food Irradiation N2 47/1987) en inglés y francés, que se puso a
disposicion de los delegados. '

39. También se informé al Comité que la OMS; copatrocinada por la FAO, estaba preparan-—
do un libro sobre irradiacion de alimentos, que esperaba publicar a finales de 1987. Este

libro presentaria informacidn objetiva sobre el proceso y someteria a debate sus ventajas

y limitaciones en comparacidén con otros procesos de conservacion, a la vez que destacaria

sus ventajas para los consumidores en paises desarrollados y en paises en desarrollo.

40. El representante del OIEA presento el Documento de Trabajo N2 1 sobre la Conferen-
cia Internacional FAO/OMS/OIEA sobre la Aceptacion, el Control y el Comercio de los Ali-
mentos Irradiados, que dgberé celebrarse a finales de 1988. El documento serviria de in=-
formacion previa para los delegados de los Estados miembros en esta region. E1 documento
oficial se presentara a su debido tiempo a todos los Estados miembros de las tres organi-
zaciones por los canales oficiales. La iniciativa de organizar esta conferencia surgio
del creciente interés que han demostrado las autoridades nacionales y las industrias ali-
mentarias de los Estados miembros en la aplicacidn practica de la irradiacion de alimentos,
como resultado de la aprobacion de la Norma General del Codex para Alimentos Irradiados en
1983. Hasta ahora, 32 paises han aprobado mas de 40 productos alimenticios irradiados pa-
ra su consumo, ya sea sobre bases incondicionales o limitadas. Un numero cada vez mayor
de Estados miembros, incluidos Bangladesh, Estados Unidos, Israel, Tailandia y Yugoslavia,
han aprobado el proceso de irradiacion de alimentos hasta una dosis maxima determinada,
basada en la recomendacion de la Comision del Codex Alimentarius. Dieciocho paises envia-
ron informes sobre sus actividades comerciales en esta esfera. En ellos se reflejo un au-
mento en la construccion de irradiadores comerciales o de demostraciom para el tratamiento

- de alimentos. Se espera que para 1990 al menos 25 paises trataran los alimentos por irra-

diacidon a escala industrial. Ya se estd efectuando el comercio internacional de alimentos
irradiados y se espera su expansion para el futuro proximo.

41. Por lo tanto, la Conferencia tendra por objetivo elaborar un documento internacio-
nalmente convenido para la aceptacion del control del comercio internacional de los ali-
mentos irradiados entre los Estados miembros. Este documento evaluara los efectos de la
tecnologia de irradiacion de alimentos sobre la expansion del comercio internacional de
productos agricolas y sobre la reduccidén de la incidencia de las enfermedades transmitidas
por los alimentos y de las apreciables pérdidas de alimentos que se producen tras la reco-~
leccion. Se ha invitado también a la UNCTAD y al GATT a copatrocinar la Conferencia. E1
representante del OIEA destacd las medidas que debian adoptar las organizaciones patroci-
nadoras y los Estados miembros con antelacion a la convocacion de la Conferencia.

42, Se informé asimismo al Comité sobre la celebracion en Neuherberg, RFA, del 17 al

20 de noviembre de 1986, de una reunion sobre el control del proceso de irradiaciém de los
alimentos y sus efectos en la salud, copatrocinada por la Oficina Regional de la OMS para
Europa y la Oficina Sanitaria de la Republica Federal de Alemania. En la reunion se eva-
luaron los métodos de identificacidon de los alimentos irradiados y se hicieron recomendaciones
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sobre las investigaciones en esa esfera. Igualmente se aprobo el empleo de la irradia-
cion como metodo para garantizar la higiene de los alimentos y las técnicas de dosimetria
disponibles para el control del proceso de irradiacion. La Oficina Regional de la OMS pa-
ra Europa publicara el informe de esta reunion en 1987. ‘

43, La delegacidon de Cuba afirmo que en su pals se habia reglamentado el uso de la irra-
diacion hasta una dosis de 10 kGy. Cuba habia aceptado el Codigo de Practicas del Codex
para las instalaciones de irradiacion de alimentos. Con la asistencia del Organismo Inter—
nacional de la Energia Atomica, se habla construido una planta de grandes proporciones pa-
ra la irradiacion de alimentos, con una capacidad que permitiria el tratamiento de 20 to-
neladas diarias de papas o cebollas. Con el respaldo del OIEA, se celebrara en La Habana
el 17 de febrero de 1987 un taller nacional sobre la irradiacion de alimentos. Cuba pre-
veia participar en la Conferencia FAO/OIEA/OMS sobre la Aceptacion, el Control y el Comer-
cio de los Alimentos Irradiados.

44, La delegacion del Peru expreso que las autoridades de su pals estaban considerando
la posibilidad de aceptar la Norma del Codex y su Cédigo de Practicas sobre la Irradiacion
de Alimentos. Esa nacion estaba especialmente interesada en la aplicacion de la irradia-
cién para el control de la Trichinella y Cysticerca en la carne de cerdo.

45, El representante de la OPS informé al Comité que, en su ultima reunidn celebrada
en Buenos Aires el afio anterior, la Comision Interamericana de la OPS sobre energia muclear
habia valorado favorablemente el método de irradiacidn de alimentos. Durante la reunidn
se informé que un pais de la regidon habfa sufrido pérdidas en la exportacion de uvas por
valor de 100 millones de dolares de Estados Unidos, debido a los residuos de dibromuro de
etileno. Esa nacion pronto autorizara la irradiacion de las uvas en el futuro cercano.
Actualmente la Argentina esta considerando la posibilidad de autorizar la irradiacion del
pescado.

Programa Conjunto FAO/OMS de Vigilancia de la Contaminacion de Alimentos

46. El Programa Conjunto FAO/OMS de Vigilancia de la Contaminacidn de Alimentos se ini-
cio en 1976 para dar cumplimiento a una recomendacion hecha por la Conferencia de las Na-
ciones Unidas sobre el Medio Humano celebrada en 1972. Se identificaron laboratorios na-
cionales que realizaban actividades de vigilancia, a los que se designo como Centros Cola-
boradores de la FAO/OMS a institutos participantes en el Programa. Se recolectd informa-
cion procedente de las instituciones que participan en el Programa, sobre los niveles de
los plaguicidas organoclorados y organofosforados, BPC, plomo, cadmio y aflatoxinas en
distintos alimentos y en la dieta en general. Se publicaron informes donde se resumen la
informacion y las evaluaciones (Resumen de la Informacion sobre la Vigilancia, 1980 a 1983),
as{ como directrices fundamentales sobre la vigilancia de la contaminacion de alimentos y
una edicion provisional de "Directrices para el estudio de la ingestidén de contaminantes

"quimicos en la dieta".

47. Con el proposito de promover la comparacidén y el control de la calidad de la infor-
macion presentada con arreglo al Programa Conjunto, se realizaron estudios interlaborato-

rios sobre la garantia de la calidad analitica, cuyos resultados se publicaron, el dltimo

de ellos, en 1985,

48. Los resultados de estos estudios demostraron que existen grandes diferencias entre
los laboratorios en cuanto a la capacidad de analisis y, como resultado, se realizaron
actividades de capacitacidon y de otros tipos de asistencia con miras a mejorar la calidad
de la informacion. '
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49. Se informo al Comité que 33 paises participan actualmente en el Programa, siete de
los cuales pertenecen a la region de America Latina y el Caribe,a .saber, Argentina, Brasil*,
Costa Rica, Guatemala, México*, Peru y Uruguay (el * significa que esos paises cuentan con
Centros Colaboradores). Chile se incorporara al Programa proximamente.

50. La delegacion de Cuba comunicod que su pais realiza un programa de seguimiento de

los contaminantes quimicos.y microbioldgicos de los alimentos con arreglo a un modelo
estadistico. Lla informacion de las ciudades y provincias se compila a nivel central cada
tres meses. El afio en curso se informatizaria dicha informacion y se incluirfan contami-
nantes metalicos, nitratos, aflatoxinas, plaguicidas organoclorados y recuentos de bacte-
rias para determinar el total de coliformes, coliformes fecales, salmonellae, Staphylo-
coccus aureus y recuentos estériles.

Los alimentos con alto riesgo epidemilogico se muestrean sistematicamente a escala
nacional y se analizan en los laboratorios municipales y provinciales del Ministerio de
Salud Publica. Se analizan también otros contaminantes fuera del modelo estadistico en
caso de que sea necesario adoptar medidas para proteger y fomentar la salud del consumidor.
La delegacion expreso su deseo de participar en el programa conjunto en el futuro. Esta
respuesta fue recibida con satisfaccion y pone en marcha el procedimiento ordinario para
su aplicacion.

Consulta Mixta FAO/OMS de Expertos en Proteccion de Alimentos
para Consumidores Urbanos, Roma, 1-5 de diciembre de 1986

51. Se informé al Comité sobre la celebracidén de una Consulta de Expertos en la que se
examinaron los problemas que enfrentan las autoridades locales para garantizar la buena
calidad y la inocuidad de los alimentos a poblaciones urbanas en rapida expansion.

52. Se analizaron las situaciones relativas a la falta de infraestructura a nivel local
y la necesidad de abordar este problema y sus consecuencias, por ejemplo, la comunicacion
y coordinacidn deficientes entre las autoridades nacionales y las locales, la prestacion
de servicios inadecuados, la existencia de sectores no formales en la produccion de ali-
mentos y la inadecuada educacion e informacion del consumidor.

53. La Consulta recomendo continuar los esfuerzos a nivel nacional y local para reducir
los problemas y planteo la conveniencia de aplicar determinadas medidas, entre las que ca-
bria citar la bisqueda de otras fuentes de financiamientos para dotar a la poblaciodn de
agua potable y servicios sanitarios adecuados; capacitar al personal relacionado con los
sistemas de produccidén y distribucion de alimentos a nivel local; tratar de llamar la aten-
cion de las autoridades oficiales respecto del problema de la venta ambulante de alimentos;
reforzar la comunicacion entre autoridades nacionales y locales; continuar las actividades
emprendidas por los organismos internacionales en materia de legislacion y normas, estable-
cer mecanismos sencillos para la notificacion de fraudes o alimentos nocivos y la creacion
de organizaciones de consumidores que participarf{an en la busqueda de soluciones y activi-
dades de orientacion al consumidor. '

Informe sobre las actividades de la FAO

54. El representante de la FAO informé al Comité que esa Organizacion seguia concedien-
do gran importancia a las actividades nacionales y regionales relacionadas con el fortale-
cimiento de los sistemas de control de alimentos a fin de garantizar la calidad y la ino-
cuidad de estos y la proteccion del consumidor contra los riesgos para la salud y el frau-
de comercial y apunté que la cooperacién técnica que se brinde es coherente con la politi-
ca, las estrategias y los procedimientos qué figuran en la publicacion FAO/OMS "Orienta-
ciones para el Establecimiento de un eficaz Sistema Nacional de Inspeccion de los Alimen-
tos".
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55. En esta esfera se ha concendido la maxima prioridad a la cooperacidn técnica con
los paises‘en desarrollo. Esta incluye la asistencia en materia de elaboracidén o actua-
lizacion de la legislacion alimentaria general, y la asistencia para mejorar los progra-
mas de servicios, vigilancia y analisis de los aliméntos, la capacitacion del personal
que participa en las actividades de vigilancia de estos y el fomento del control de la

_calidad en la produccidn y distribucion de los alimentos.

56. El representante de la FAO hizo referencia a un folleto distribuido entre los asis-
tentes donde se presentan las principales caracteristicas del Programa de la FAOQ en esta
materia.

57. Los proyectos de control de los alimentos se consideran actividades para el desa-
rrollo. Por consiguiente, la FAO ha realizado ingentes esfuerzos para lograr:una colabo-
racidon mas estrecha con todos los sectores interesados a fin de aprovechar al maximo los .
recursos existentes y evitar la duplicacion de esfuerzos. Especial interes han recibido
aquellos proyectos integrales que consideran el reforzamiento de la infraestructura nacio-
nal con el fin de resolver los problemas locales relativos a la calidad e inocuidad de los
alimentos, y también de proporcionar el acceso de los alimentos producidos en el pais al
mercado internacional como una medida de fortalecimiento economico.

58. Se informé al Comité sobre varios tipos de proyectos internacionales y regionales
en los que la FAO habia brindado su ayuda en materia de control de aliemntos, vigilancia
de la contaminacién de los alimentos, etc. Durante el periodo que se analiza, en Ameérica
Latina y el Caribe esta ayuda técnica se ha brindado a la Argentina, Chile, Colombia, Cum,
Dominica, Guatemala, Guyana, Perﬁ;Uruguay y Venezuela.

59. A este respecto la delegacion de Argentina ofrecio detalles del Programa de Releva-
miento de Contaminantes Microbiologicos y Quimicos que se viene realizando con exito en’
el pais con el apoyo de la FAO y la participacién de diversos ministerios. v

60. La delegacion de Guatemala informé al Comité sobre el estudio que esta desarrollan-
do su pais con el apoyo de la FAO en la esfera de las aflatoxinas en el maiz y sus deriva-
dos.

61. Se informé al Comité que, en la esfera de la legislacion alimentaria, se habian
hecho nuevos esfuerzos para adaptar el Modelo FAO/OMS de Ley Alimentaria a las condicio-
nes latinoamericanas, el resultado de esas actividades sera sometido a la consideracion
de todos los paises por conducto de los Puntos de Contacto del Codex Alimentarius.

62. Se informé al Comité acerca de las diferentes actividades de capacitation efectua-
das en los palses de la regidon y se menciono el Curso Regional realizado en Guatemala en
1985 sobre Analisis de Micotoxinas.

63. A este respecto, la delegacion de Guatemala informd al Comité que el LUCAM, sede
del curso antes mencionado, esta en condiciones de seguir ofreciendo este servicio a los
palses de América Latina y el Caribe.

64. Se informé al Comité de la realizacidn de un curso para América Latina y el Caribe
sobre Técnicas de Toma de Muestras en la Vigilancia de Alimentos. La fecha y sede se da-
ran a conocer en breve. :

65. Se informé al Comité que, debido a la creciente preocupacion sobre la prevencién y
la vigilancia de las micotoxinas y para complementar la Conferencia Internacional Mixta
FAO/OMS/PNUD sobre Micotoxinas celebrada en Nairobi, en 1976, la FAO y la OMS realizaran
en 1987 la Segunda Conferencia Internacional en esta esfera.
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66. Se informo al Comité de diversas publicaciones que se han preparado y distribuido
en materia de control de alimentos y/o vigilancia de la contaminacion de alimentos. Ua
ejemplo es el Manual de Control de la Calidad de los Alimentos "Inspeccidén de los Alimen~
tos", realizado con ayuda del PNUMA y cuyas versiones en inglés y espafiol se encuentran
ya -disponibles.

67. La FAO, en cooperacion con el Gobierno sueco, reviso los volumenes 7 y 8 del Manual
sobre Control de la Calidad de los Alimentos. Estos volumenes, al igual que una publica-
cién preparada en colaboracién con la OMS sobre "Orientaciones para Productores de Latas

y Alimentos Enlatados', ya se encuentran también a disposicion de los interesados.

68. Una publicacidn sobre Técnicas de toma de muestras en la vigilancia de alimentos
esta en preparacion y se publicard en breve.

Materiales de referencia

69. Se informd al Comité que la FAO sigue suministrando algunos materiales de referen-
cia sobre plaguicidas y aflatoxinas, entre otros, los cuales se hacian llegar a las auto-
ridades nacionales a solicitud de estas.

70. El representante de la FAO recordo al Comité que, para que la FAO considerara la
prestacion de ayuda a los gobiernos, las autoridades nacionales interesadas debian hacer
solicitudes oficiales y que uno de los criterios mas importantes que se tenia en cuenta
era en la prioridad que estableclan los gobiernos. '

Venta ambulante de alimentos

71. El Comité fue informado acerca de las actividades que se realizaban en Colombia y
Perut con el apoyo de la FAO, para dar cumplimiento a las recomendaciones del Taller Mixto
FAO/OPS sobre alimentos comercializados en la via publica. Las delegaciones de ambos
paises prometieron dar mas detalles sobre estos programas cuando se examinara el tema per=-
tinente del programa.

Consulta de Expertos sobre Limites Recomendados para la Contaminacion de Alimentos por
Radionucleidos, Roma, 1-5 de diciembre de 1986

72. El representante de la FAO informo al Comite sobre la citada Consulta que se cele-

bro atendiendo a la solicitud de varios paises miembros. El grupo internacional de exper-
tos se reunid para evaluar y recomendar los procedimientos para la vigilancia de los ali-

mentos que circulan en el comercio internacional y que podrian contener contaminantes ra-

diactivos que, aunque inevitables, no sean necesariamente significativos.

73. El Comité fue informado sobre las recomendaciones de la Consulta, que establecio
niveles de accion temporales de alcance internaciomal, basandose en recomendaciones ya
formuladas por la OMS y la Comision Internacional sobre Proteccion Radiologica acerca de
la proteccion de la salud contra las radiaciones.

74, Los niveles temporales establecidos son medidas de proteccidon para todos los grupos
de consumidores, incluidos los lactantes y los nifios, y no son tan rigurosos como para
trastornar el comercio sin necesidad.

A todas las delegaciones se les hicieron llegar ejemplares del informe.

75. El Comité expreso su reconocimiento a la FAO por los esfuerzos realizados por esa
organizacién para poner a disposicion de todos los paises esa valiosisima informacion.

76. La Secretaria informo al Comité que el Informe de la Consulta de Expertos seria
examinado por el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) en su 192 reuniom,
que habra de celebrarse en la Haya, del 17 al 23 de marzo de 1987. La CCA examinaria
también el informe durante su 172 perfodo de sesiones que se celebrara del 29 de junio
al 10 de julio de 1987, ocasion esta en que la CCA también tendra ante si los puntos de
vista del CCFA.
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77. La delegacion de la Argentina destaco la gran importancia que tenia el problema y
considero que este justificaba la creacion de un nuevo Comité del Codex.

Informe de las actividades de 1la Orggpizacion Panamericana de la Salud (OPS/OMS)

.78, El Comité fue informado que el Programa Regional de la OPS sobre proteccion e Ino-

cuidad de Alimentos para 1986-1990, fue formulado para dar cumplimiento a una recomenda-
cion de la Reunion de Ministros de Agricultura (RIMSA), celebrada en Brasilia (1985), y
por mandato de la 312 reunién del Consejo Directivo de la OPS (1985). El Programa Regio-
nal fue aprobado por unanimidad en la 222 Conferencia Panamericana de la Salud, a la que
asistieron todos los Ministros de Salud de las Américas.

79. Se informo al Comité que dicho Programa cuenta con ocho profesionales dedicados
exclusivamente a las Actividades de Cooperacidn Técnica en los paises de la regién, inclui-
do un profesional cedido por la United States Food and Drug Administration (USFDA). Cator-
ce profesionales del Programa de Salud Veterinaria, 3 del Programa de Epldemiologla y 3
del Programa de Alimentacidm y Nutricidn, participan con caracter temporal en las activi-
dades del Programa Reglonal sobre Inocuidad de Alimentos. El Comité también fue informa-
do de que un gran numero de actividades de la OPS sobre la proteccion de los alimentos,
relacionadas con la cooperacion técnica, la capacitacion y/o las investigaciones se llevo
a cabo en los Centros Panamericanos de la OPS; CEPANZO (Argentina), CAREC (Trinidad y Ta-
bago), ECO (México), CEPIS (Perd), CFNI (Jamaica), LUCAM (Guatemala), INCAP (Guatemala).

80. El Comité fue informado que las actividades del Programa Regional de la OPS tenian
como objetivo que los paises de la region elaboraran y pusieran en practica Programa Nacio-
nales de Proteccion de Alimentos.

81. Las principales actividades desarrolladas por la OPS en 1985-1986 en la esfera de
la capacitacion incluyeron cursos sobre los residuos microbiologicos en los alimentos, la
presencia de micotoxinas en los alimentos, la microbiologia alimentaria, la inspeccion de
carnes, la inspeccion de pescados y mariscos, la toma de muestras estadisticas en la vigi-
lancia de los alimentos, los hongos en los alimentos, toxinas, materias extranas, campilo-
bacteriosis y salmonelosis alimentarias, epidemiologia de las enfermedades transmitidas
por alimentos, residuos de plaguicidas, edulcorantes y aditivos artificiales.

82. El Comité también fue informado sobre la realizacion de dos cursos-taller regiona-
les sobre Planificacion y Administracidén de Programas de Proteccion de Alimentos, de cua-
tro semanas de duracion cada uno, celebrados en Costa Rica y Argéntina, en los que parti-
ciparon 43 profesionales latinoamericanos procedentes de 15 palses de la region.

83. Tambieén se informd al Comité que, como consecuencia del primer curso-taller, se
llevaron a cabo el Seminario-Taller Subregional sobre Programas de Proteccion de Alimentos
en Centroamérica y Panama (Guatemala, octubre 1986), con la participacién de 1la Republica
Dominicana y la activa presencia de 40 profesionales, y el I Seminario Intersectorial sobre
Proteccion de Alimentos en Paraguay (Asuncién), con la participacion de 50 profesionales
de todas las provincias del pais.

84. Otras actividades especiales de capacitacion fueron los tres cursos sobre manipula-
cion higiénica de alimentos para profesores de ensefianza primaria en el Perud, organizados
y coordinados conjuntamente por los sectores de la salud y la educacion y la OPS. De ini-
¢io, 30 000 nifios se beneficiaron de estos cursos y se prepararon varios miles de almana-
ques sobre higiene de alimentos distribuidos entre las escuelas del pais. Los delegados
presentes en la 52 reunion del Comité Coordinador examinaron estos materiales.

85. Los Centros Panamericanos de la OPS, especialmente la CEPANiO, ofrecieron la capa-
citacion individual. ' '

86. La OPS otorgo alrededor de 100 becas para capacitacion en inocuidad de alimentos.



B N

N e e S i B ek T

L s hrkir's w7 ot o RN &

n e e et R

e b e Bk

- 12 -

87.  El Comité fue informado que la OPS alentd la automatizacion del sistema de infor-
macion y registro de alimentos en los programas nacionales y que habia colaborado en la
puesta en marcha de los programas de otros cuatro palses. Dos de los paises recibieron
computadoras para aplicar esos programas.

88. La OPS publico y distribuyo materlal de referencia sobre proteccion de alimentos.
Especial repercusion tuvo la edicion en espafiol de un libro sobre un enfoque agromedico
de la gestion de los plaguicidas.

89. Por Gltimo, el Comité fue informado que se brindo cooperacion técnica directa a la

- mayoria de los palses de la region por intermedio de los Consultores de la OPS. Dicha co-

operacidn se brindé especialmente en la formulacion y ejecucion de programas nacionales
vy en el desarrollo de los servicios de analisis y vigilancia.

90. Las delegaciones de Colombia, Cuba y Peru agradecieron a la OPS la colaboracion
brindada y destacaron los principales aspectos de esas actividades de colaboracion.

91. La delegacion de Argentina pidid que continuara esa colaboracion y que se fortale-
ciera en determinadas esferas. ’

Resultados del IIl y III Taller sobre Normalizacion de Alimentos y Salud

92. La Secretaria del Coordinador al presentar el tema hizo referencia a los resulta-
dos del II Taller sobre Normalizacidn de Alimentos y Salud celebrado en La Habana en 1985,
as{ como a las medidas que habian estado tomando los paises para llevar a cabo las reco-
mendaciones del mismo.

93. La Secretaria explico que los comentarios de los gobilernos, las respuestas a los
cuestionarios enviados y otras actividades, demostraban la utilidad del Taller celebrado
y el valor de sus acuerdos y recdmendaciones. Se informo asimismo, que se habia realiza-
do, una edicidén del Informe Final del II Taller y que se habfan recibido comentarios de los
gobiernos donde se reiteraba la necesidad de continuar esta practica en el Comité Coordi-
nador. :

94, El Comité desed hacer constar su aprecio y agradecimiento a la OPS por haber orga-
nizado el mencionado Taller inmediatamente antes de la 42 reunidn, y al Comité Estatal de
Normalizacion de Cuba por haberlo hospedado.

95. El Comité estimd que el Taller habia sido de extrema utilidad, y sefialo que los
temas debatidos merecian una atencidn continua por parte de los paises de la region. Con
las enmiendas propuestas durante su analisis, el Informe Final del III Taller fue unani-
memente aprobado. '

96. Dada la significacion de las presentaciones expuestas, de las conclusiones y reco-
mendaciones del Taller, se acordé que también en esta ocasidn se publicaria un informe
final del Taller que se enviaria a los Gobiernos.

97. El Comité también desed hacer constar su reconocimiento por la labor del Moderador
General, Dr. Angel Mario Sanchez, de Argentina; del Relator General, Dr. Jose Palomino
Huamin, de Peru; de los relatores de los Grupos que participaron en el Taller y de los
expertos que presentaron los diferentes temas. '

98. El Coordinador Regional reconocié nuevamente el esfuerzo y apoyo brindado por la
OPS y reiterd que esta practica habia sido elogiada por el Comité Ejecutivo, por la Comi-
sion del Codex y por el propio Director General de la OMS, Dr. Mahler, quien habia sugeri-
do que otras areas geograficas siguieran el ejemplo de América Latina y el Caribe en este
sentido.
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99. El Comité expreso el deseo de gue se organizara un nuevo Taller inmediatamente
antes de la realizacidn de la 62 reunion del CCLAC, y que el problema de los Residuos de
Plaguicidas en alimentos fuera uno de los temas a incluir en su programa, dada la singu-
lar importancia que ello tenia en la regionm y él vivo interés que se habia demostrado du-
rante los debates sostenidos en el III Taller.

Taller Latinoamericano FAO/OPS sobre Alimentos Comercializados en la via Publica

100. Se efectud en Lima, Perd del 21 al 25 de octubre de 1985, cumpliendo un mandato de
la XXVIII reunion del Consejo Directivo de la OPS, de la XXXIII reunion del Comite Regio-
nal de la OMS para las Américas y de la 32 sesidn del Comité Coordinador del Codex para

.América Latina y el Caribe.

101. Participaron 66 profesionales, provenientes'de 17 paises de América Latina y de
cuatro organismos internacionales. La agenda comprendié la presentacion y discusion de
temas relacionados con los aspectos sociales, economicos, educacionales, epidemiclogicos
e histdoricos de la venta callejera de los alimentos. Los delegados nacionales expusieron
sobre la situacidn en sus respectivos palses de origen.

102. La OPS editS a comienzos de 1986 el documento HPV/FOS/0311/V/III/86 con el informe
final y recomendaciones del taller. La FAO prepard la version en inglés de las recomen-—
daciones.coﬁ el fin de emplearlas en otras regiomnes.

103. Las recomendaciones del taller habian empezado a cumplirse exitosamente segun lo
han informado diversos palses miembros de la OPS.

104. La delegacion del Pertu informo sobre las diversas actividades desarrolladas en su
pais. Sefiald que las mas importantes fueron las tareas de educacion sanitaria de los ven-

' dedores callejeros, de grupos de consumidores, asi como la preparacion de reglamentos sa-

nitarios especificos.

105. La delegacion de Colombia informo sobre los avances logrados en este sector antes
y después del Taller, especialmente en lo relacionado con la capacitacion de vendedores
callejeros y en la agrupacién‘de ellos en lugares especiales dotados de servicios sani-
tarios y de limpieza. '

106. El representante de la FAO informd que el Téllér de Lima habia sido un buen ante-
cedente y ejemplo para la realizacidon de reuniones similares en Indonesia.

107. La delegacion de costa Rica solicito se contemple la posibilidad de organizar y
desarrollar el II Taller.

108. La delegacidén de Cuba indico que aunque en el pals no exist{a con las mismas carac-
ter{sticas el problema de la venta callejera de alimentos, apoyaba las recomendaciones del
Taller de Lima, en el cual habian participado tres-delegados cubanos.

Informacion sobre la Conferencia Iteramericana de Proteccion de Alimentos

109. El Comité fue -informado que la Conferencia se realizo en el local central de la OPS
en Washington DC, del 5 al 8 de agosto de 1985. La Conferencia fue organizada por un Comi-
té de la Academia Nacional de Ciencias de los Estados Unidos, y fue auspiciada por diversas
agencias especializadas de Canada, Estados Unidos, FAO y OPS. Participaron en la Conferen-
cia delegados procedentes de 38 paises.

110. La Conferencia aprobo un Plan de Accion, instando a la OPS y a la FAO a intensifi-
car sus acciones de cooperacion técnica en proteccion de alimentos. Le solicité asimismo
que efectuen las acciones necesarias para obtener fondos regionales para el desarrollo del
Programa Regional OPS/FAO de reforzamiento de programas de proteccion de alimentos, que
debiera tener cinco afios de duraciom.
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111. El Comité fue informado que la OPS y la FAQO habian venido trabajando en el cumpli-
miento de ese mandato visitando diversas instituciones de financiamiento internacional y
que a fines de 1986 se habia presentado un pedido de fondos al PNUD.

112, El Comite fue informado que los libros en version en inglés y espaniol que presentan
los trabajos expuestos, las recomendaciones adoptadas y el informe del Comité Organizador
se habian concluido a fines de 1986 y que se enviaran a la imprenta en breve.

113. Diversas delegaciones nacionales expresaron su satisfaccion por la Conferencia y
consideraron que las publicaciones finales seran documentos de gran valor.

Actividades de la OMS

Resolucion del Consejo Directivo de la Organizacion Mundial para la Salud

114, En varios periodos de sesiones de la CCA y de su Consejo Directivo se habia puesto
de manifiesto la necesidad de una mayor divulgacion del trabajo de la CCA, de manera que
sus recomendaciones aceptadas a nivel internacional en las esferas de la normalizacion de
alimentos, los residuos de plaguicidas y de otros contaminantes, el etiquetaao de alimen-
tos y las practicas de higlene y tecnoldogicas tuvieran una mejor aplicacidénm. Entre los
diversos grupos objeto de esta divulgacion estaban los altos funcionarios gubernamentales
en el sector de la salud y que podfan contribuir a la promocion de la seguridad alimenta-
ria y el comercio internacional.

115. La oportunidad de instruirlos surgic cuando un miembro del Consejo Directivo de la
OMS solicito al Director General de la Organizacidn que presentara al Comsejo Directivo
un informe sobre la CCA. Durante su 792 periodo de sesiones celebrado en enero-de 1987,
el Director General presentd este informe al Comsejo Directivo. En el debate posterior
varios miembros del Consejo Ejecutivo de la OMS reconocieron la importancia del papel de
la CCA para la promocidn de la inocuidad de los alimentos y del comercio internacional.
Como conclusion, el Consejo Directivo aprobo una Resolucidn en la que recomendaba a la
402 Asamblea Mundial de la Salud la aprobacion de una Resolucion que pedird a los Estados
miembros, entre otras cosés, lo siguiente:

i) 1la partiéipacién activa, en espet¢ial de sus sectores de la salud, en el trabajo
de la CCA;

i1) la realizacion de todos los esfuerzos necesarios para aprobar las normas del
Codex y utilizar plenamente las recomendaciones de la CCA;

ii1) la promocion de la colaboracidm activa, tanto del sector pﬁblico como del pri-
vado, y de las ONG en el trabajo nacional del Codex.

Informe sobre las Actividdes de la OMS (mundiales e interregionales)

116. Ademas de las actividades emprendidas conjuntamente con la FAO (véase del parr.30
al parr. 53), desde la Cuarta reunion del Comité, la OMS ha realizado varias actividades,
entre las que figuran las siguientes:

Inocuidad de los alimentos

117. La OMS ha realizado grandes esfuerzos para incorporar la inocuidad de los alimentos
en la Atencion Primaria de la Salud. Con ese fin se iniciaron los preparativos para cele-
brar una Consulta de la OMS sobre Educacidn Sanitaria en materia de Inocuidad de los Ali-
mentos en la sede de la OMS, en Ginebra, del 27 de abril al 12 de mayo de 1987. Asimismo
se auspicio la realizacion, conjuntamente con la OMS, las industrias de alimentos y conexas
y otros donantes, de estudios sobre la preparacion doméstica y en pequeila escala comercial
de los alimentos, aplicando el enfoque del Sistema de Analisis de Riesgos y de Puntos Cri-
ticos de Control (HACCP). La OMS preparo una Guia de HACCP que publicarfa en 1987. E1
primer curso de adiestramiento en materia de HACCP se celebrara en la Republica Dominicana
en febrero de 1987.
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118. Un folleto con ejemplos de materiales sobre educacion sanitaria en materia de ino-
cuidad de alimentos estaba en proceso de elatoracidn con apoyo financiero y técnicéo de
una industria de alimentos y se prevé que este disponible enm 1987. La edicion definitiva
de una lista internacional de fuentes de materiales audiovisuales sobre inocuidad de los
alimentos también estara disponible en 1987. ’

119. Se concluyo la preparacion de las directrices para la manipulacion inocua de ali-
mentos en hoteles, restarutantes y establecimientos similares, y ya estan en poder de los
editores de la OMS. Su publicacidn esta prevista para 1987. Asimismo, la OMS ha elabora-
do tiras comicas donde se destacan importantes recomendaciones en materia de inocuidad de

. los alimentos, las cuales se estan enviando a los editores de libros de cocina para que

las incluyan en sus publicaciones futuras. Esas tiras comicas se publicaran ademas en la
edicidn de marzo de 1987 en la revista de la OMS World health Magazine, dedicada a la ino-
cuidad de los alimentos.

120. En Munich, Republica Federal de Alemanila, se celebro, en octubre de 1986, una Con-
sulta de la OMS sobre métodos concretos de prevencidn y control (inmunizacion) de la sal-
monelosis en los animales.

121. Movida por las epidemias de listeriosis que se registraron recientemente en América
del Norte, la OMS convoco una reunion consultiva sobre ese tema en diciembre de 1986. En
esa reunion se llego a la conclusion, entre otras cosas, de que los alimentos contaminados
con Listeria monocytogenes aparentemente desempefiaban un papel importante en la transmi-
sion de esta enfermedad al hombre. Se habla comprobado que, en ocasiones, los productos
licteos contenfan grandes cantidades de ese organismo. El informe de esta reunidén consul-
tiva podra solicitarse a la OMS dentro de algunos meses. A fin de proporcionar orienta-
cion a las autoridades sanitarias oficiales y a la industria alimentaria sobre la manera
de combatir este nuevo problema en materia de enfermedades transmitidas por alimentos, la
OMS estaba considerando convocar a otra reunion consultiva en el plazo de un afio, en cuya
fecha se dispondria de nuevos hallazgos. :

122. . Se recordé al Comité que algunos programas de la OMS llevaron a cabo actividades

de gran interés para el personal nacional encargado del control y de la inocuidad de los
alimentos, por ende, para los trabajos de la Comision del Codex Alimentarius. En ese con-
texto, también se hizo referencia a una lista actualizada de publicaciones y documentos

de la OMS y de la FAO/OMS que se hab{a puesto a la disposicion de todos los delegados.

MEDIDAS PARA ELABORAR Y ARMONIZAR SISTEMAS DE NORMAS ALIMENTARIAS REGIONALES Y DEL CODEX

123. El Comité tuvo ante si el documento CX/LA 87/5. La Secretaria cubana explico que

el documento es el resultado de la Reunion de Expertos celebrada en La Habana en mayo de
1986 y que recoge el resumen del estudio comparativo entre las normas regionales de COPANT

e ICAITI con las normas del Codex realizado por la Secretaria del Coordinador segun el man-
dato otorgado durante la Cuarta reunion del CCLAC. :

124, Los expertos de la Secretaria del Codex, la OPS, la COPANT, ICAITI y de la Secreta-
ria del Coordinador analizaron el resultado de la comparacion entre 106 normas de la COPANT
y 287 normas de ICAITI con 229 normas del Codex.

125. Se sefialo que los expertos llegaron a un conjunto de conclusiones y recomendaciones,
una de las cuales se cumplia sometiendo al Comité el informe de su reunion.

126. La delegacion de Guatemala hablando en nombre de ICAITI, manifesto su acuerdo con
el resultado del estudio comparativo y refiriéndose a la recomendacion general numero 3
relacionada con la elaboracién de un calendario tentativo para llevar a cabo las recomen-
daciones de los expertos, pidic se ajustara la fecha de presentacion al Secretariado del
Coordinador hasta mayo de 1987. No obstante, todas las decisiones tomadas seguian siendo
objeto de acuerdo general. )

[PPSR
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127. La delegacion de México, hablando en nombre de la COPANT, sefialé su acuerdg en que
tomaria debida nota y transmitirfia a COPANT los resultados de la discusidn del Comite.

128. La delegacion de Argentina consideré que debia llegarse a un entendimiento a fin de
lograr que las normas internacionales del Codex se apliquen en toda la region. Por otra
parte seflalo que esta idea concordaba con lo ‘subrayado por el Comite Ejecutivo en su 332
reunién cuando traté el tema referido a la relacidn existente entre el Codex y la Organi-
zacion Regional Africana de Normalizacion - ARSO = (Parr. 41-45 ALINORM 87/3).

129. La delegacién del Ecuador, al referirse a la recomendacion N2 3, sefialé que consi-
deraba que la fecha tope mas oportuna para la elaboracion del calendario tentativo era el
mes de abril, debido a que la reunion del Comsejo Directivo de COPANT tendria lugar en la
primera quincena de ese mes, lo que brindaria la oportunidad de examinar la propuesta de-
finitiva del plan de accién y permitiria que COPANT e ICAITI pusieran en practica las re-
comendaciones pertinentes. La Secretaria del Codex subrayo la importancia de la recomen-
dacion NQ 5, mediante la cual se pedia que Cuba continuara coordinando la aplicacion del
plan de accidén de armonizacion de un sistema de normas alimentarias regionales y subregio-
nales de alimentos con las normas del Codex hasta su conclusion definitiva y que debe man-
tener informado al Comite de su progreso. '

130. El Comite aErobé el informe presentado por los expertos en el cual figuran las re-
comendaciones para continuar poniendo en practica el plan de accion.

131. La Delegacion de Cuba agradecié la confianza depositada por el Comité en cuanto a
continuar ejecutando el Programa y seflalé su disposicion de mantener informado al Comite
sobre este tema.

POSIBILIDAD DE ESTABLECER Uﬁ BANCO DE DATOS O CENTRO DE INFORMACION REGIONAL SOBRE
PROBLEMAS DE NORMALIZACION DE ALIMENTOS Y SU CERTIFICACION

132. El Comité fue informado que en cumplimiento de las recomendaciones emanadas de las
anteriores sesiones del Comité Coordinador, relacionadas con el banco de datos y sistemas
de informacion, habia desarrollado varias actividades. '

133. La Conferencia Interamericana de Proteccidon de Alimentos incluyé el tema como una
de las actividades mas importantes. E1l Plan de Accion recomendado por la Conferencia
solicito a la OPS la organizacién del sistema de informacion en proteccion de alimentos.

134, La OPS ha estimulado a los paises a ponmer en ejecucion sistemas de informacidn de
sSus programas, as{ como sistemas de registro computerizados.

135. Se ha decidido reunir en 1987 en Caracas, Venezuela, un Grupo de Estudio sobre
Sistemas de Informacién en Proteccion de Alimentos. La OPS organizara y financiara esta
actividad.

ACTIVIDADES DESTINADAS A INCREMENTAR LA COOPERACION TECNICA EN MATERIA DE
NORMALIZACION DE ALIMENTOS

136. La Secretaria del Coordinador presenté el documento CX/LA 87/6 Add. 1 en el cual

se presentaban los antecedentes, asi como un compendio de las respuestas enviadas por los
paises al cuestionario distribuido por el Coordinador para conocer las posibilidades y nece-
sidades de cooperacidn tecnica en esta materia.

137. La Secretaria manifesto su agradecimiento a los paises que presentaron sus respues-—
tas y expresc que se contaba ya con una idea clara de las condiciones concretas en que
podia llevarse a cabo la cooperacion.
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~— 138. Partiendo de la informacion obtenida y una vez estudiado el resultado de otras expe-

riencias, la Secretaria propuso al Comité que se estudiara la posibilidad de la creacion
de una Red de Cooperacidn Técnica dirigida a facilitar y materializar la colaboracion a
nivel regional. Se explico que las Redes de Cooperacion Técnica son mecanismos constitui-
dos por instituciones nacionales de cardcter técnico de dos o mids paises de la regiom,
sean estas gubernamentales, autonomas o privadad.

139. Los paises debian aunar esfuerzos y recursos humanos, tecnicos y financieros, en

la busqueda de soluciones-a problemas técnicos comunes enfrentados en el desarrollo de sus
economias. Estas Redes estarian auspiciadas y apoyadas por la FAO a traves de su Oficina
Regional para América Latina y el Caribe en las esferas de su competencia tecnica.

140. Las delegaciones de Cuba, Argentina, Brasil, Costa Rica, Colombia, México, Peru y
Guatemala expresaron su apoyo a la creacion de la Red de Cooperacion y se refirieron a los
positivos resultados que se han obtenido en la regién en otras esferas mediante el estable-
cimiento de este tipo de cooperacion.

141. Teniendo en cuenta que algunos paises han tenido dificultad para dar respuesta al
cuestionario enviado por el Coordinador, y que incluso algunas informaciones debian ser
actualizadas, el Comité convino en que la Secretaria volviera a remitir el cuestionario a
los Comiteés Nacionales y Puntos de contacto para enriquecer y completar la informacién.

142. E1 Comité decidid también que simultdneamente con esta accion, el Coordinador esta-
bleciera contactos con la Oficina Regional de la FAO para comunicarle el contenido del exa-
men de la 52 reunidn del CCLAC y solicitar el establecimiento de la referida Red.

143, Se expreso asimismo que si después de sostener las conversaciones con FAO, no fuera
posible crear una Red propia para la actividad de Normalizacion de Alimentos dadas las
fuertes restricciomes economicas existentes, se considerara incluir el tema en algunas de
las redes ya creadas, indicandose el ejemplo de la Red de Vigilancia Alimentaria y de Nu-
tricion en la cual algunos aspectos importantes de la esfera de competencia del Comité po-
drian tener lugar.

144,  Ello permitirfa iniciar las actividades de cooperacion técnica y, en el futuro, de
acuerdo con su desarrollo y el interés mostrado, podria valorarse la posibilidad de crear
una Red espec{ficamente para este tema.

145, El Comite solicito que se le mantuviera informado acerca de los progresos alcanzados
en esa esfera.

Ad o

PROPUESTAS PARA AUMENTAR LA PARTICIPACION DE LOS PAISES DE LA REGION EN LAS ACTIVIDADES
DEL CODEX :

146. La Secretaria del Coordinador al presentar el tema indico que el Comité tenia ante
si el documento CX/LA 87/6 Add. 2.

147. Al respecto sefialé que, en la 48 reunidn del CCLAC se habia decidido incluir este
tema en el Programa, con el fin de propiciar el intercambio de criterios sobre como aumen-
tar la participacion de la region en las actividades del Codex y definir nuevas acciones

a tomar.

148, La Secretaria expresé que el debate de otros temas del Programa, el propio discurso
inaugural del Coordinador y diferentes comunicaciones recibidas, habian puesto de manifies-
to el incremento de la participacion de los paises de la regidon en las labores del Codex.
Ello se evidencia en la creacion y en el fortalecimiento de los Comités Nacionales; en una
mayor utilizacion y aceptacidn de las normas y los limites maximos para residuos de plagui-
cidas y otros documentos Codex, asi como en los diferentes resultados alcanzados.
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149. Las delegaciones de Guatemala, Republica Dominicana, Costa Rica, la Argentina, Bra-
sil y Colombia informaron sobre los avances obtenidos en sus respectivos paises, lo que
permitio que el Comité se nutriera de estas experienéias y valorara que la region conti-
nuaba fortaleciendo su organizacion en cada pais y, como resultado, incrementando la pre-
sencia nacional en las actividades del Codex. L ) o

150. El Comité convino en destacar los avances obtenidos, exhortd a los palses miembros
a proseguir el camino emprendido y solicité a los Comités Nacionales y a los Puntos de
Contacto, que se prosiguiera la practica, hicieran informes periédicos de los resultados
alcanzados a la Secretarfa del Codex y a la Secretaria del Coordinador, para poder conti-
nuar evaluando los progresos de la regiom.

DIRECCION FUTURA DEL TRABAJO DEL PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS
(COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS)

151. Al presentar este tema del Programa, la Secretaria seflalé a la atencidn del Comite
el hecho de que'era probable que para 1990 estuviera terminada la mayor parte del trabajo
de elaboracion de las normas para cada uno de los productos alimentarios. Con toda segu-
ridad, en el decenio de 1990 sélo seguirfian funcionando cuatro Comités de Productos
(CCFSDU, CCFFP, CCCPL y CCPMPP), conjuntamente con los comités de asuntos generales y los
comités coordinadores regionales, a menos que, claro -esta, se considerara necesario reac-
tivar algunos de los Comités de Productos del Codex. Por tal motivo, despues de concluir
esta tarea, era necesario y oportuno analizar en que direccién se deberfa encauzar el pro-
grama. El andlisis de la orientacién futura de la CCA comenzé en 1984 cuando el Comite

_ Ejecutivo abordé la cuestidn por primera vez. Por consiguiente, la OMS solicito la prepa-

racion de un documento sobre este tema, el cual estuvo a la disposicion de este Comité
como documento CX/GP 86/10. El documento fue examinado por primera vez por el Comite Eje-
cutivo durante su 332 reunion en julio de 1986, y posteriormente por la 82 reunion del
CCGP en noviembre de 1986. El resumen del informe presentado al CCGP sobre este tema se
ha puesto a disposicion de este Comité como documento CX/LA 87/2 Add. 1. Aunque el CCGP
habfa examinado este tema a fondo y habia elaborado varias recomendaciones, también era

de la opinidn que deberia seguirse prestando atencidén a las necesidades de los pafses en
desarrollo. Por tanto, el CCGP considerd oportuno invitar a los Comités Regionales Coor-
dinadores para Africa, Aslia y América Latina y el Caribe a que expresaran sus opiniones

en relacion con la futura orientacidn de los trabajos de la CCA.

152, Sin embargo, como las delegaciones que participaron en esta reunion del Comité no
habfan tenido suficiente tiempo para estudiar ninguno de los documentos con el debido cui-
dado, y teniendo en cuenta la importancia capital del tema, el Comité decidio aplazar el
examen detallado de la cuestion hasta la siguiente reunion, la 62 reunion.

153. E1 Presidente sefialé que los palses podian, si lo deseaban, enviar sus puntos de
vista a la Secretaria antes de la celebracion del 172 periodo de sesiones de la Comision
del Codex Alimentarios (julio de 1987). )

POSIBLES MEJORAS DE LOS MECANISMOS DE FUNCIONAMIENTO DE LA COMISION DEL
CODEX ALIMENTARIUS ’

154. El Comité tuvo ante si el documento CX/LA 87/7, que fue preparado por la Secretaria
cubana y se distribuyd en el curso de la rgunién. El documento fue presentado por dicha
Secretaria cubana, la cual sefialo que el objetivo fundamental de las propuestas era mejo-

rar los mecanismos de funcionamiento de la Comision, de manera que permitiera aumentar la

participacidn de los paises en desarrollo, los que constituyen mas del 70 por ciento de

los Estados miembros, en los trabajos de la Comision. Durante la 312 reunidn del Comite
Ejecutivo, celebrada en 1984, el Coordinador de la region presento algunas ideas al respec-
to, y ese Comité Coordinador sugirié que fueran examinadas en el seno del Comité Coordina-
dor. El Comité Coordinador, en su 42 reunion de 1985 habia aceptado, en sentido general,
la recomendacion del Coordinador de elaborar un "Programa Técmnico de la Comision del CCA".
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La elaboracidn de ese programa facilitaria la comprensidén de la labor realizada por el
CCA y sus organos auxiliares y, en consecuencia, la participacion &n dichos organos. El
Comité del Codex sobre Principios Genérales, en su 82 reunign, efectuada en Paris, en
noviembre de 1986, tuvo ante si un documento sobre este tema y opino que el documento
contenia varias propuestas uUtiles. El Comité del Codex sobre Principios Generales esti-
mé que seria necesario que el Comité Coordinador examinara las propuestas mas detallada-

- mente,

155. Los objetivos del programa tecnico propuesto,.que figuraban en el documento CX/LA
87/7 son los siguientes.

"{) La elaboracion del Programa Tecnico de la Comision del Codex Alimentarius tiene
como objetivo fundamental que los Estados miembros cuenten con un documento en el
cual se recojan los trabajos que esta desarrollando la Comisidn; las etapas o tra-
mites en que se encuetran y qué organo auxiliar esta respomsabilizado con el mismo,
ya que actualmente esta informacion aparece dispersa en diferentes documentos del
Codex los que lamentablemente no son actualizados sistematicamente.

i1) Evidentemente el Programa Técnico es un documento activo y cambiante de Periodo
a Periodo de Sesiones de la Comision, por lo que debera revisarse con esa frecuen-
cia y quedar editado como documento resultante de las decisiones del Periodo de
Sesiones,

iii) El Programa Técnico deberia ser elaborado por la Secretaria de la Comisidn a
partir de los informes que se presenten por los diferentes organos auxiliares en
cada perf{odo de sesiones. En el mismo quedaria recogido el estado de las normas,
codigos, directrices y otros documentos sobre los que se encuentran trabajando los
Comités del Codex.

iv) Como complemento informativo del Programa se incluirfa la localizacion de cada
tema, es decir,'la referencia o signatura del documento del Codex donde se encuen-
tra el texto del tema en cuestion.

v) Siguiendo el criterio expresado, el Programa incluiria los nuevos temas que cada
comité se propone emprender, determinados en las reuniones de estos, as{ como las
enmiendas o revisiones que se decidan sobre algin documento del Codex o alguna de
sus partes.

vi) Un ejemplo de la idea que se ha expresado de programa técnico se presenta en
el anexo al documento.

vii) Estas ideas enriquecidas con las opiniones de los representantes de los paises
miembros de la region pueden conducir a elaborar un documento mas completo y per-
feccionado para someterlo a consideracion del 172 perfiodo de sesiones de la Comisién."

156. El Comité expresé su respaldo a las propuestas que figuran en el documento CX/LA
87/7. La Secretaria convino ademds en que, después de cada perfiodo de sesiones de la Comi-
sion, seria util emitir un documento actualizado a la luz de las decisiones de la Comisiodn,
lo que permitiria conocer la etapa de los Tramites relativos al Procedimiento en que se en-
cuentran todas las normas, codigos de practica, directrices, etc., que esten preparando los
distintos organos auxiliares de la Comision.

NORMA MUNDIAL PARA EL AZUCAR NO REFINADO

157. El Comite tuvo ante si el documento CX/LA 87/8 preparado por la delegacion de Cuba,
para el examen de este tema del Programa. Al presentar el tema, el delegado de Cuba sefa-
16 las decisiones que sobre el asunto habia tomado la Comisidn en su ultimo periodo de se-
siones, y la solicitud de la Comision de que el Comité Coordinador para Ameérica Latina y
el Caribe profundizara los estudios sobre la produccidn, el comercio y el consumo de este
producto.
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158. La delegacion de Argentina, considerando los datos de comercializacion ofrecidos
en el documento a su disposicidn, sefialé su aprobacion en relacion con la elaboracion de
una norma mundial del Codex para el azucar no refinado (no elaborado).

159. La delegacion de Colombia, apoyada por Guatemala y la Republica Dominicana, se pro-
nuncié por la elaboracién de la norma mundial del Codex y puso a disposicidn de la Comi-
sion las normas nacionales sobre este producto como material inicial para comenzar los
trabajos.

160. La delegacion de Ecuador apoyd también la necesidad de la elaboracion de la norma
y se interesd por conocer cudl serfa el procedimiento para la elaboracion de la misma una
vez aprobada por el Comite.

161. La Secretaria se refirié a la solicitud de la Comisidn de que el Comité presentara
a la Comisidn en su 172 perfiodo de sesiones un informe sobre las conclusiones del Comite.

162. La Comision decidira la via y procedimientos para la elaboracion de la referida
norma mundial.

163. El Comité convino en sefialar estas opiniones a la atencidén de la Comision en su
proximo periodo de sesiones.

164. El Comité aprobo esa medida.

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA ACUICULTURA Y EXAMEN DE UNA NORMA REGIONAL/INTERNACIONAL
PARA LAS ALETAS DE TIBURON - Informe del Grupo de Trabajo

165. El Comité tuvo ante si el informe del Grupo de Trabajo (véase Apéndice III) presen-
tado por la delegacidn de Cuba. El Presidente del Comité del Codex sobre Pescado y Pro-
ductos Pesqueros, Sr. John Race, informo al Comité que el punto antes mencionado se habia
debatido en la 172 reunidn del Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros (CCFFP)
(ALINORM 87/18, parrs. 214-228). E1 CCFFP habia pedido que el Departamento de Pesca de la
FAO preparara un primer proyecto del Codigo de Practicas para la Acuicultura de las espe-~
cies de agua dulce y salada relacionadas, fundamentalmente, con las medidas higienicas.

166. En cuanto al desarrollo de una Norma para Aletas de Tiburdn, el CCFFP habia decidido
que el proyecto de documento preparado por Cuba se circulara para que se presentaran las
observaciones y que en la presente reunion, el CCLAC prepararia un anteproyecto para la
norma (mundial) a la luz de dichas observaciones.

Acuicultura

4 »

167. El Grupo de Trabajo tuvo ante si los documentos de base preparados por Cuba (CX/LA
87/9) y por los Estados Unidos (CX/FFP 86/15).

168. El Grupo de Trabajo habia recomendado que los documentos citados sirvieran de pauta
para un documento de base que debia preparar la Secretaria del Coordinador, el cual seria
aplicable a las especies de agua dulce y contendria los aspectos tecnologicos e higiénicos.

169. El Comité observé que existia aprobacion general con respecto a la elaboracion de
un Codigo de Practicas para la Acuicultura y acordo qeu la Secretaria del Coordinador pre-
parara el documento de base y lo hiciera circular para que se presentaran las observaciones.

170.  El documento y las observaciones se enviarian despues al Departamento de Pesqueria
de la FAO para que se tome en consideracion al preparar el primer Proyecto del Codigo.

171. El Anteproyecto del Codigo para la Acuicultura seria examinado en la proxima reunion
del Comite del Codex para Pescado y Productos Pesqueros.
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Aletas de tiburon

172.  E1 Grupo de Trabajo habia tomado nota de que mds de una region comercializaba el
producto y habia propuesto la creacion de una Norma mundial.

1o - 173, El Grupo de Trabajo analizd en detalle el Proyecto de Norma para Aletas Secas de

Tiburén preparado por Cuba (CX/LA 87/9) (véanse Apendices IIIL y IV).

174. El Comité aceptd los cambios propuestos por el Grupo de Trabajo y decidis adjuntar
i al informe el Anteproyecto de Norma para Aletas de Tiburon enmendado, y solicitar las opi-
' niones de todos los gobiernos miembros de la Comision.

175. Se acordé que las observaciones se enviarian a la Secretaria del Coordinador con
una copia a la Secretaria del Codex.

; 176, La norma enmendada y las opiniones recibidas serian enviadas al Comité del Codex
sobre Pescado y Productos Pesqueros para su examen en la proxima reunion.

177. El Comité dio las gracias al Presidente y a los miembros del Grupo de Trabajo por
su excelente labor.

178. La Norma y el Informe del Grupo de Trabajo se adjuntan como Apendices III y IV.

NECESIDAD DE UN CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LOS ALIMENTOS QUE SE COMERCIALIZAN EN
LA VIA PUBLICA

179. El Comité tuvo ante si el documento CX/LA 87/11 que proporciona los antecedentes
de los debates previos con relacidn al tema de la referencia, tanto en el propio Comite
como en otros lugares.

180. El Comité seiialé que la cuestidn se habfa examinado en la 82 reunién del Comité del
Codex sobre Principios Generales, donde se habia apoyado la propuesta de elaborar un Codigo
de Pricticas Higiénicas para los Alimentos que se Comercializan en la Via Publica. Se pro-
puso que el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH) y los Comités Coordina-
dores, serian los organismos adecuados para elaborar ese Codigo. Se estimé que el Comite
Coordinador del Codex para América Latina y el Caribe podia preparar un proyecto inicial
que seria presentado a la consideracioén del CCFH.

181. El Comité tomo nota de que el Dr. Palomino, del Perd, habfa preparado un proyecto
de c6digo y que se habia puesto a la disposicion de la Conferencia como documento de tra-
bajo N2 5.

182. Al examinar el proyecto, el Director del CAREC hizo algunas observaciones acerca de

§ las disposiciones que figuraban en el proyecto, tocante al examen medico de los manipulado-

res de alimentos, el registro de enfermedades infecclosas, los metales contaminantes y la
inspeccion, supervisidn y certificacidn de las importaciones.

183. - La delegacion del Brasil informé al Comité acerca de los esfuerzos de su pals en el
campo de la educacion relacionados con el control de las practicas higienico-sanitarias en
la comercializacion de alimentos en la via publica y la participacion de la comunidad en
las medidas de inspeccidn de los alimentos. También se refirid a los programas de epide-
miologia y control de calidad que su pals habla puesto en practica en el nivel de los la-
boratorios. La delegacion considerd oportuno elaborar un Cédigo de Practicas conforme a
lo propuesto en el documento NC 5.

184, El observador de Espafia convino con ese punto de vista. Debido a la incidencia ma-
yoritaria de practicas “clandestinas" no supervisadas sobre la comercializacidon de alimen-
tos en la via publica, el Gobierno de Espaiia habia promulgado un decreto para controlar
esas operaciones. El observador felicité al Dr. Palomino, del Peru, y expresd su apoyo a
la elaboracidén del Codigo. Las delegaciones de Barbados, Colombia, Costa Rica y Cuba, tam-
bién expresaron su respaldo. La delegacion de Cuba sefialo al Comité que en su pais se habia
elaborado una norma para higienme y manipulacion de aligentos.

JE— [P
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185. Cuando se examiné la necesidad de elaborar un Coédigo, la Secretaria informo al Co-
mité acerca de los debates que habfan tenido lugar durante la 222 reunion del Comité del
Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH).

186. E1l CCFH tomé nota de las opiniones expresadas por los delegados durante su 222 reu-
nion, tocantes a que los problemas de la comercializacidn en la via publica ya constituian
tema de debate en los foros regionales y que, como las practicas y los reglamentos de con-
trol variaban mucho de una region a otra, seria imposible emprender la elaboracion de un -
codigo de practicas internacional. Como metodo, en vez de intentar elaborar un codigo in- )
ternacional, seria mejor establecer las practicas adecuadas mediante programas educaciona- :
les destinados a los consumidores.

187. El Comité tomé nota de las opiniones del CCFH. Sin embargo, en vista de la actitud
positiva manifestada en la region y en el Comité del Codex sobre Principios Generales, el
comité decidio iniciar los trabajos de elaboracién de un Codigo de Practicas Higieénicas
para los Alimentos que se Comercializan en la Via Publica, sobre la base del documento
proporcionado por el Dr. Palomino.

188. Se decidid invitar a los gobiernos a que presentaran sus observaciones y a examinar
el Codigo cuidadosamente en la proxima reunidn del CCLAC.- El proyecto de Codigo figura
como Apéndice V.

189. El Comité expresé su agradecimiento al Dr. Palomino por la elaboracidon de su exce-
lente documento.

ADELANTOS EN RELACION CON LA APLICACION DE LAS RECOMENDACIONES DEL GRUPO DE PAISES EN
DESARROLLO DE ASIA RELATIVAS A LOS PROBLEMAS DE LOS RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

190. En su Gltima reunion se habfa informado al Comité acerca de las recomendaciones

formuladas por el Grupo de Palses en Desarrollo de Asia, relativas a los problemas de los

residuos de plaguicidas, que se reunié en Petchburi, Tailandia, en febrero de 1984. El1

Grupo elaboro una resolucion sobre la aceptacion de los LMR, que fue respaldada por el

Comiteé del Codex sobre Residuos de Plaguicidas y por la Comision del Codex Alimentarius

en su Décimosexto Periodo de Sesiones. 1la resolucion, que figura en el documento

ALINORM 85/31, Apendice V, estaba dirigida a todos los miembros de la Comision. En la

Resolucion se hacfa hincapié en que todos o casi todos los paises importaban algun tipo

de producto alimentario y, en consecuencia, todos o casi todos los palses tenian la con-

dicidon de palses importadores. Se pidic a todos los miembros de la Comision que examina-

ran las listas de productos que contenfia el Volumen XIII del Codex Alimentarius (Limites

Maximos del Codex para Residuos de Plaguicidas) para los cuales existf{an LMR del Codex,

con miras a determinar‘cuales de los productos de esa lista eran importados. Se habia

pedido a los palses miembros que analizaran la posibilidad de aceptar los LMR del Codex |
para los productos alimentarios importados o que, de mno poderse aceptar de manera oficial, -
se comunicara a la Secretaria del Codex cuales eran los productos que cumplian con los re- .
quisitos de los LMR del Codex que se podrian importar al territorio nacional. Esta soli- .

citud se basaba en que cuando el pals no habia establecido un 1{mite nacional para una com- |
binacion dada de producto y plaguicida, o cuando el 1imite nacional era mas amplio (mas ‘
alto) que el 1imite del Codex, en principio no debia haber ningun problema. Pero cuando |
un pals habfa fijado un limite mas estrecho (mds bajo) que el 1imite del Codex, se pedia ‘
que considerara la posibilidad de conceder una "aceptacion limitada".

191. En la resolucion también se instaba a los paises en desarrollo a que dieran priori-
dad al reforzamiento de las infraestructuras naclonales pertinentes, a fin de mejorar la
capacidad para verificar el cumplimiento de los requisitos de los LMR del Codex. En la
resolucidn también se exhortaba a la FAO, a la OMS y a otras organizaciones internaciona-
cionales a que fortalecieran, a solicitud de los Estados miembros, sus actividades de coo-
peracion técnica en la esfera del control de alimentos.
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192. La Secretaria explico los procedimientos de trabajo del Comite del Codex sobre Re-
siduos de Plaguicidas (CCPR) y de la Reunion Conjunta sobre Residuos de Plaguicidas (JMFR),
as] como las relaciones existentes entre ambos.

193. La Secretaria informé al Comité que en la 232 Conferencia de la FAO, celebrada en
1985, se habia aprobado el Codigo Internacional de Conducta sobre la Distribucion y el Uso
de Plaguicidas. Entre otras-cuestiones, el Codigo contenfa disposiciones relativas a la
vigilancia del cumplimiento del mismo.

194, En resumen, la Secretaria se refirio a determinadas publicaciones que trataban el
tema de los plaguicidas y sus residuos en los alimentos emitidas por la Administracion

Nacional de Alimentos de Suecia, Uppsala, y expresé que el Prof. B. Von Hofsten se encon-
traba en la reunidon y pudiera brindarle informacion al Comite con relacion a esas publi-

caciones.

195. El Prof. Von Hofsten (Suecia) se refirio a dos publicaciones: i) Control de los
Usos de los Plaguicidas y de los Residuos en los Alimentos - Gufa y Directorio para 1986,
y ii) el Boletin del Laboratorio de ‘Alimentos. Explicd el contenido de la primera de estas
publicaciones, cuyo objetivo principal era alentar la cooperacidn internacional en el con-
trol de los plaguicidas. La publicacion explicaba la labor realizada por las organizacio-
nes internacionales y ofrecia una relacidn de las autoridades nacionales relacionadas con
los plaguicidas. La mayoria de los paises del Codex de la regidon de América Latina y el
Caribe habian proporcionado detalles relativos a las diversas autoridades de sus respecti-
vos paises interesados en los plaguicidas y en el analisis de los residuos de los Plagui-
cidas, pero algunos paises de la region aun no habian presentado esa informacion. El Prof.
Von Hofsten los insto a que lo hicileran, ya que se esperaba publicar una version actuali-
zada el afio proximo. E1 Bolet{n del Laboratorio de Alimentos se publica trimestralmente

y se envia a laboratorios de alimentos de unos 140 paises‘ A los paises de moneda no con-
vertible se envia gratuitamente.

196. La delegacion de Cuba manifestd que en Cuba existe una norma estatal que regula la
importacion y el empleo de los plaguicidas y la mayoria de los LMR coinciden con los LMR
del Codex. Cuba cuenta asimismo con instalaciones para la vigilancia. Ademis, para con-
trolar los residuos de plaguicidas en alimentos se habfa aprobado el Codigo de Conducta
para la Distribucidn y Utilizacion de Plaguicidas, preparado por la FAO.

197. La delegacion de la Argentina describid el programa nacional para el control de re-
siduos de plaguicidas en las carnes y los cereales y expuso que su pais se proponia otor-
gar su aceptacion a un mayor numero de LMR del Codex. Informo asimismo que la Argentina
habia suscrito el Codigo Internacional de Conducta para la Distribucion y el Uso de Plagui-
cidas.

198. La delegacion de Colombia manifestd que en su pais siempre se tomaban en cuenta
los LMR del Codex a la hora de elaborar las leyes nacionales. Colombia esperaba poder
aceptar los LMR del Codex para varios productos alimentarios. El antedicho Codigo de Con-
ducta se promovia en Colombia y se habfa distribuido entre el sector privado. ’

199. La delegacion de Mexico hizo saber que en ese pais se tenian en consideracion los

LMR del Codex, en especial cuando no exist{an limites nacionales, lo cual habia sido util
para las exportaciones mexicanas hacia los Estados Unidos. En relacion con el Codigo de

Conducta Internacional, la mayoria de las disposiciones de ese Cddigo se habim tenido en

cuenta en Mexico.

200. La delegacién de la Repiblica Dominicana explicé las medidas que se habfan adoptado
en esa nacion respecto de los plaguicidas y sus residuos en los alimentos, las que habian
favorecido las exportaciones hacia los Estados Unidos. '
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201, La delegacidon de Ecuador afirmo que se disponia de muchas normas, incluidas las del
"Codex, pero que lo importante era saber si se aplicaban. La delegacion opind que debia
prestarse mas atencion a la necesidad de lograr un mejor cumplimiento de las normas.

202. - La delegacién de Guatemala sefiald que la legislacion de ese pals aceptaba los LMR
‘del Codex. Dado que eran evidentes las ventajas que obtendrian la industria y el comer-
cio si se cumplieran las normas obligatorias que incluyen tales limites, se iban a tomar
medidas para hacerlo por medio de COGUANOR y del Departamento de Control Alimentario del
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacidn. La delegacion sefialo ademds que Gua-
temala habfa sido el primer pafs de la regidn en participar en el Programa Conjunto FAC/
OMS de Vigilancia de la Contaminacidon de Alimentos. -

203. La delegacidn de Costa Rica destacd que en ese pais se tienen en cuenta los LMR
del Codex y que la legislacion nacional contempla el registro de los plaguicidas.

204. La delegacidn de la OPS informo al Comité que esa organizacion acaba de publicar
un documento en espafiol sobre las cuestiones agromedicas de los plaguicidas.

INFORME SOBRE RESPUESTAS AL CUESTIONARIQO RELATIVO A LA UTILIZACION DE PLAGUICIDAS EN
DIVERSOS PAISES DE LA REGION

205. La Secretaria del Coordinador al presentar el tema recordd al Comiteé que la inclu-
sion del mismo en el Programa de la Reunion habia sido un acuerdo de la 42 reunion del
CCLAC, puesto que se habia planteado la necesidad de clarificar mejor la situacidén que
presenta la region con la utilizacidn de los plaguicidas en los diversos paises.

206. Atendiendo a esa decision del Comité, fue elaborado y distribuido un cuestionario
sobre el empleo de plaguicidas en la regidn, del que se habian recibido numerosas respues-
tas de los gobiernos.

207. La Delegacion de Argentina explicé los criterios expuestos en un documento de Sala
previamente distribuido, que contiene los informes presentados por el Dr. Victoriano Tolosa, |
Presidente del Grupo de Trabajo de Paises en Desarrollo y Presidente de la Regidn de Améri- |
ca Latina y el Caribe, con motivo de la 182 reunion del Comiteée del Codex sobre Residuos de |
Plaguicidas celebrada en La Haya del 21 al 28 de abril de 1986. ‘

208. En dicho informe se destacan las sugerencias del Presidente del Grupo sobre la nece-
sidad de agregar mas preguntas al cuestionarios sobre instalaciones y servicios para el
control de plaguicidas y el informe sobre los eventos internacionales de 1986 en los que
se ha debatido el tema de plaguicidas, haciendo notar las dificultades de los paises en
desarrollo en este sentido, relativas a la escasa infraestructura para el control de.resi-
duos, la falta de personal capacitado, 1la ausencia de fondos para el mantenimiento de los ’
laboratorios, deficiencias en las leyes y reglamentos, as{ como la necesidad de celebrar -
reuniones regionales para definir acciones y cumplimentar esfuerzos.

\

209. La Secretaria del Coordinador propuso, que dado que se habfa aprobado solicitar a
la OPS la organizacidn de un Taller previo a la celebracidén de la 62 Reunion del CCLAC,
donde se incluyera como uno de los temas el relativo al empleo de los plaguicidas en la
regidén, y visto el trabajo que venia desarrollando el Grupo de Paises en Desarrollo y en
especial el de América Latina y el Caribe dentro del Comité del Codex sobre Residuos de
Plaguicidas, seria conveniente enviar nuevamente el cuestionario a los gobiernos, para ac-
tualizar y enriquecer la informacion sobre este asunto, y simultdneamente remitir las res-
puestas recibidas al Presidente del Grupo, Dr. Tolosa de Argentina, para que se compendia-
ran y fueran presentadas al 42 Taller como parte de los documentos con que contarian los
paises.

210. El Comité convino en aceptar las propuestas de la Secretaria del Coordinador, pues
ello permitiria conjugar los esfuerzos, lograr la mayor utilidad en el debate del tema en
el Taller y sobre todo evitar la duplicacidn de actividades.
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211. El Comite aprobo 60 el documento presentado por la delegacion de Argentina que recoge
el Informe del Presidente del Grupo de paises en desarrollo en el Comite de Residuos de
Plaguicidas.

PROBLEMAS DE INOCUIDAD DE ALIMENTOS - INFORMES DE PAISES

212, Al presentar el tema del programa, el representante. de la CMS recordo a las delega-
ciones que, -en el transcurso de la Cuarta Reunion de este Comité, celebrada en 1985 en La
Habana, Cuba, el Comité decidio que en las futuras reuniones del Comité se pediria a las
delegaciones que presentaran informes sobre los progresos alcanzados en sus respectivos
paises con el proposito de mejorar la inocuidad y la vigilancia de los alimentos (para mds
detalles, véase el ALINORM 85/36 A, parrs. 119-120). En cuanto al formato de esos infor-
mes destinados a vigilar la politica, los programas, los servicios y las instituciones na-
cionales relacionadas con la inocuidad y la vigilancia de alimentos para alentar la reali-
zacion de actividades a nivel nacional, en 1985 se pidic a las delegaciones que examinaran
minuciosamente una lista prov151onal de indicadores que seria incluida en el documento
FAQ/OMS "Principios orientatlvos sobre la evaluacidn de programas para garantizar la ino-
cuidad de los alimentos". Una edicion provisional de ese documento se puso a disposicion
de los Estados miembros de la region a mediados de 1986 (WHO/EHE/F0S/86.1, FAO/ESN/MISC/
86.1).

213. La delegacion de Argentina, con el respaldo de otras delegaciones, considero que,
si bien el documento seria sumamente util para los Estados miembros, la lista de indica-
dores que figuraba en el Anexo 2 resultaria demasiado densa y diffcil de cumplir. No
obstante, Argentina estaba preparando su informe a partir de la citada lista de indicado-
res. En respuesta a esa observacion, el representante de la OMS recordo a la delegacion
que el documento "Principios orientativos sobre la evaluacion de programas para garantizar
la inocuidad de los alimentos", en el que figuraba la lista de indicadores, era s6lo un
documento provisional y que se pedia a los Estados miembros que hicieran llegar sus comen-
tarios acerca del documento a la Secretaria. Una vez que se recibieron estos, seria posi-
ble revisar el documento y la lista de indicadores de modo que todos los Estados miembros
puedan aceptarlo Integramente como guia para la elaboracion de sus respectivos informes,
con vistas a la siguiente reunion de este Comité. Por tanto, se decidio que las delega-"
ciones debfan enviar cuanto antes y por escrito sus comentarios acerca del citado informe
al representante de la OMS, de manera que la edicion final del documento pueda estar dispo-
nible para la elaboracion de los informes de los palses, los que habran de presentarse a
la Sexta Reunion del Comité en 1989.

214. Cuba, que puso a. disposicion del Comité su informe por escrito como CRD 4, ha esta-
blecido un programa multisectorial para garantizar la inocuidad y la vigilancia de los ali-
mentos en el que participan todos los organismos, organizaciones, entidades y ministerios
relacionados con estas actividades del Ministerio de Salud Publica de Cuba. Inspectores
sanitarios estatales visitan periodicamente todas las unidades de elaboracion de alimentos
con vistas a garantizar condiciones higiénico-sanitariaé adecuadas. Los laboratorios de
toxicologia y microbioclogia de los centros municipales y provinciales de higiene y epidemio-
log{a realizan la vigilancia de todos los alimentos de alto riesgo epidemiolégico. E1 Ins-
tituto de Nutricion e Higilene de los Alimentos fue el centro de referencia para esta acti-
vidad. El Comitée Estatal de Normalizacion, 6rgano rector en esta rama, cuenta con una di-
reccion especializada en alimentos y otra en inspeccion, ambas con personal ‘especializado
encargado de hacer cumplir las normas pertinentes. El Ministerio de la Agricultura reali-

" za el control sanitario de los alimentos a traves de los Institutos Nacionales de Sanidad

Vegetal y Medicina Veterinaria, as{ como de su Direccidon de Normalizacidn, Metrologia y
Control de la Calidad. Los Ministerios de la Industria Alimenticia, Pesca, Azucar y Comer-
cio Interior poseen direcciones de normalizacion, metrologia y control de la calidad. Los
Ministerios de la Industria Alimenticia, Pesca, Aztucar y Comercio Interior poseen direccio-
nes de normalizacidn, metrologia y control de la calidad con sus laboratorios correspon-
dientes a distintos niveles. El Ministerio de Comercio Exterior de Cuba posee los mecanis-
mos adecuados para la aprobacion de todos los productos de importacion.
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215. La delegacion de Costa Rica se refirié a un seminario nacional sobre la vigilancia

de los alimentos, organizado recientemente con la cooperacion de la FAO, en el que se ela-
boro un programa nacional para la vigilancia de los alimentos. Como parte de ese programa
nacional se decidid crear un Comité nacional del Codex compuesto por un grupo intersecto-

rial. Asimismo se hizo referencia a los cursos de capacitacion y a los planes y programas
sobre inspeccion de los alimentos realizados en cooperacion con la OPS, al examen y la ac-
tualizacion de la legislacion pertinente y a los estudios sobre los residuos de plaguici-

das en los alimentos, as] como a la Conferencia Interamericana (véanse parrs. 109-113) en

la que se habia citado a Costa Rica como pals modelo en lo que respecta a la proteccidn

de los alimentos.

216. La delegacion del Peru informé al Comité que, en colaboracién con la OPS, se habia
elaborado en 1986 un programa nacional sobre inocuidad de los’alimentos, con lo que se
garantiza que todas las actividades futuras relativas a la proteccion de los aliemntos
formen parte de un programa integral bajo una misma direccion.

217. La delegacion de Colombia se refirid a su nueva Ley Nacional de Sanidad de 1979 y

a la redaccion de los correspondientes reglamentos para distintos grupos de productos,
como trabajo realizado conjuatamente con otros ministerios, las universidades y la indus-
tria privada. En Colombia se habia creado una red nacional de laboratorios, formada por
un laboratorio central y diez regionales, que se benefician de la cooperacidn con la agri-
cultura y la industria. Las normas del Codex se utilizan también como pautas, especial-
mente para la inspeccion de las exportaciones e importaciones y, de esta forma, resultaria
en ultimo término mas facil aceptarlas oficialmente.

218. En Guatemala existen acuerdos tripartitos y una colaboracionintersectorial para
resolver las anomalfas en el sector de los reglamentos de control alimentario. Se han em-
prendido programas de proteccion de los alimentos que no abarcan todo el territorio del
pals debido a la escasez de recursos financieros vy de personal. Para extender el ambito
de estos programas, se han organizado cursos de capacitacion para inspectores polivalentes
bajo los auspicios de la OMS/OPS. Hasta el momento no se ha establecido ningun programa
de vigilancia de las enfermedades transmitidas por alimentos.

219. La delegacion de Ecuador destacd la necesidad de que haya un mayor reconocimiento
del hecho de que la inocuidad y el control de los alimentos exigen cooperacidén intersecto-
rial y de que esa tarea no puede acometarla el sector de la salud por si solo. En los ca-
sos de violacion reiterada de las leyes o disposiciones relativas a los alimentos, el
transgresor sera castigado con la divulgacidn de la violacidon cometida.

220. Er la Argentina se revisa constantemente la legislacion que garantiza la inocuidad
de los alimentos. Ademds, los aditivos permitidos deben ajustarse a los niveles prescritos
de ingestidn. La delegacion se refiric también a la educacidn sanitaria como elemento im-
portante dentro del programa nacional sobre inocuidad de los alimentos.

221. La delegacion de Barbados afirmé que, en 1969, ese pals promulgé una ley sobre la
inocuidad de los alimentos. E1 Ministerio de la Salud colabora con el Ministerioc de la
Agricultura y la Oficina Nacional de Normas en cuéstiones relacionadas con la inocuidad y
la vigilancia de los alimentos. Desgraciadamente, el Comité del Codex Nacional aun es ino-
perante.

222.  Lla delegacidn del Brasil comunicé al Comité que el Ministerio de Salud de su pais,
por medio de la division de alimentos, esta descentralizando sus actividades de séguimiento
de la higiene de los alimentos a niveles regional y local. Se estd estableciendo también
una red nacional de laboratorios acreditados oficialmente, con el fin de facilitar el tra-
bajo de analisis y reducir los riesgos mediante un sistema mas extenso y eficaz de control.

3
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223. El Presidente expresé su agradecimiento a las delegaciones que habian presentado

sus informes sobre este tema por haber compartido esa importante informacidn con el Comite,
Expresé su esperanza de que en las reuniones futuras esos informes se puedan preparar con-
forme al formato que se establece en los Principios orientativos FAO/OMS sobre la evalua-
cion de programas para garantizar la inocuidad de los alimentos.

Sistema del Caribe para la vigilancia de las enfermedades tramsmitidas
por los alimentos

224, El Director del Centro de Epidemiologia del Caribe (CAREC) presento un informe sobre
la creacion de un sistema de vigilancia de las enfermedades transmitidas por los alimentos
en el que participan 18 palses caribefios de habla inglesa y Surinam.

225..En ese sistema se incluyer modelos normalizados para las investigaciones y la presen-—
tacion de informes, y se utilizan los.informes periddicos enviados por los médicos y las
clinicas centinelas. Ademds, para grupos cuyo numero de integrantes no varia, como los ni-
fios de la ensafianza primaria que reciben comidas en la escuela, o incluso grupos de turis-
tas hospedados en hoteles, se aplico un sistema de alerta en los casos en que el 37 o mas
de los miembros presentaban sintomas o seflales de gastroenteritis. Otras fuentes de infor-
macion incluyen los informes de laboratorio y los resultados de las investigaciones epide-
mioldgicas.

226. El Centro ofrece cursos de capacitacion para los inspectores y el personal relacio-
nado con la elaboracion de alimentos y la gastronomia, tomando como base la experiencia
acumulada sobre las enfermedades transmitidas por los alimentos.

227. El Centro funciono como centro de informacion y recursos, incluido el estableci-
miento de alertas sobre el vertimiento de merc%ncias, la retirada de productos, el présta-
mo de materiales audiovisiales y los servicios de referencia de los laboratorios para las
cuestiones relativas a la bacteriolgia y la paraSitologia.

CONSULTA INTERGUBERNAMENTAL - MEXICO

228. La Secretaria Cubana informé al Comité sobre los adelantos en relacidén con la Con-
sulta Intergubernamental Especial del Codex para examinar la necesidad de establecer nor-
mas del Codex sobre frutas y hortalizas frescas de origen tropical, que iba a celebrar en
Ciudad de Mexico del 19 al 24 de febrero de 1987.

229. La delegacion de México invitd a los miembros del Comité a que participaran en la
Consulta y seflalo que agradec{a la importancia que el Comité habia concedido desde los pri-
meros instantes y reforzado ahora, dada la significacion de estos productos para el comer-
cio de América Latina y el Caribe.

230. El Comité auguré todo tipo de éxitos a la delegacion de México en el desarrollo de
la Consulta Intergubernamental.

COMITE DEL CODEX SOBRE PROTEINAS VEGETALES - HABANA

231. La Secretaria Cubana informo al Comite que la 42 reunion del Comité del Codex sobre
Proteinas Vegetales (CCPV) en La Habana, del 2 al 6 de febrero de 1987, habia sido un hecho
sin precedentes en la historia de la Comision. '

232. Asimismo seflalé que el Coordinador Regional, en su discurso inaugural, destaco la
importancia técnica y economica que tiene para los paises en desarrollo la decisidn del
Gobierno de Canada de trasladar la reunion hacia un pais en desarrollo.

T 233, El Comite expresc su agradecimiento al Gobierno de Canada por esa iniciativa, e in-

dicé que esperaba que otros paises hospedantes de Comités del Codex consideraran la posibi-
lidad de celebrar sus reuniones en paises en desarrollo.
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234, Se exhorts a los paises miembros de la region que iniciaran conversaciones con los
paises hospedantes de Comités del Codex para lograr el objetivo antes expuesto.

TRABAJOS FUTUROS

235. El Comité tomo nota de que en el programa de la siguiente reunidén figurarian los
siguientes temas:

Cuestiones planteadas en los informes del 172 perfodo de sesiones de la Comisidén del
Codex Alimentarius y otros Comités;

Examen de las aceptaciones de las Normas del Codex y,de los Limites Miximos de Residucs ‘.
de Plaguicidas del Codex;

Informes de la FAO, la OMS y la OPS sobre las actividades individuales y conjuntas rela-
cionadas con la labor de la Comision;

La inocuidad y la inspeccion de los alimentos en América Latina y el Caribe: i) supervi-
sion de la politica, los programas, los servicios y las instituciones nacionales;

1ii) Programas de Vigilancia para la Prevencien y el Control de las Enfermedades Transmi-
tidas por los Alimentos en América Latina y el Caribe - intercambio de informacion;

informes sobre la situacidon de la aplicacién de las recomendaciones del III y IV Talle-

res sobre Normalizacion de Alimentos y Salud;
.

informes sobre otras actividades realizadas en la region relacionadas con el Codex;

progresos alcanzados en la elaboracion y armonizacion de las Normas Alimentarias Regio-
nales y del Codex;

progresos alcanzados en el establecimiento de un, Banco de Datos sobre el Registro y la
Normalizacion de Alimentos,

progresos alcanzados en la cooperacion técnica en la regidn en el ambito de la normali-
zacion de alimentos;

orlentacion futura del trabajo de 1la Comision del Codex Alimentarius - Opiniones de los
palses miembros de la regionm acerca de los posibles trabajos que en el futuro habra de
emprender la CCA;

examen de un Proyecto de Cédigo de Practicas de Higiehe para los Alimentos Comercializa-
dos en la Via Publica a la luz de las observaciones de los Gobiernos;

actividades relacionadas con los plaguicidas y sus residuos en los alimentos;

trabajos futuros.

236. La delegacion del Brasil propuso que entre los temas que se examinarian en el IV
Taller se incluyeran los siguientes:

a) Parametros microbioldgicos para los alimentos en América Latina y el Caribe; y

b) La notificacidn de brotes en la regidn de enfermedades transmitidas por los
alimentos.

El Comité estuvo de acuerdo en la importanéia de esos temas y en su inclusion en

el programa del IV Taller.
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DESIGNACICN DEL COORDINADOR

237. El Comité tomé nota de que el periodo del mandato del Ministro R. Darias Rodés,

Coordinador de la region, tocaria a su fin al concluir el 172. Periodo de Sesiones de la:

Comision, que tendria lugar en Roma, del 29 de junio al 10 de julio de 1987, y que debido

a que habia desempefiado el cargo durante dos periodos consecutlvos, el Sr. Darias Rodes
'no podria ser reelegido.

238. La delegacion de Colombia propuso que el Comité presentara la candidatura de la
Lic.:Maria Eugenia Chacon Moroux (Costa Rica) para el cargo de Coordinadora de la regiom,
SUJeta a la aprobacion de la Comision durante su 179 perlodo de sesiones. El Comité aco-
glé la proposicion con benepldcito.

239, La delegacidn del Perd propuso un voto de agradecimiento y felicitacion al Ministro
Darias Rodés por sus incansables esfuerzos en el momento de los trabajos del Codex en la
region de América Latina y el Caribe durante el desempefio de su cargo de Coordinador. Asi-
mismo desed hacer constar su gratitud por las facilidades y la hospitalidad brindadas a
los delegados asistentes a la reunion celebrada en La Habana. El Comité expreso su agra-
decimiento unanime al presente Coordinador por el trabajo realizado, la excelente manera
en que habfa dirigido las actividades del Comité y por las facilidades y la muy generosa
hospitalidad de que habian sido objeto los asistentes a la reunion celebrada en Cuba.

.FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION .

240. El Comité observd que se esperaba celebrar la proxima reunion dentro de un periodo
aproximado de dos afios. Hasta después del 172 perfodo de sesiones de la Comisidn, no se
conocera la fecha exacta y el lugar.

ekokokokokokokoke
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DISCURSO DEL COORDINADOR

El discurso del Coordinador se publicara mas adelante como documento aparte.

APENDICE III

INFORME DEL GRUPO DE TRABAJO PARA ANALIZAR LA NECESIDAD DE ELABORAR
UN CODIGO DE PRACTICAS PARA LA ACUICULTURA Y LAS OBSERVACIONES DE LOS GOBIERNOS
SOBRE LA NORMA MUNDIAL PARA LAS ALETAS SECAS DE TIBURON

i. El Grupo de Trabajo estuvo integrado por las delegaciones de Argentina, Guatemala,

Brasil, Colombia, Costa Rica, México y Cuba quien ademas actua de coordinador en los tra-

bajos.

2. El Grupo tuvo ante s{ los documentos CX/LA 87/9, CX/FFP 86/15 y CRD 6, febrero 1987.
Acuicultura

3. ‘Sobre el examen de la necesidad de elaborar un Codigo de Practicas para la Acuicul-

tura las delegaciones analizaron los documentos preparados por los Estados Unidos y Cuba,
considerando que ambos se complementan en los aspectos fundamentales.

b4, E1l Grupo de Trabajo acordé proponer la elaboracion de un documento por parte del
Comite Coordinador, tomando como base los documentos antes mencionados, considerando que
el ambito de este Codigo se aplicara a la acuicultura para las especies de agua dulce,
destinadas al consumo humano, comprendiendo desde las operaciones tecnologicas y condicio-
nes higienicas de las estaciones, piscicultura, cultivo de estanques, pesca extensiva e in-
tensiva, hasta los requisitos mis esenclales para su manipulacion y conservacion.

5. El documento mencionado se enviara a los palses de la region solicitando sus comen-
tarios en la fecha establecida mediante una carta circular. Esto permitird brindarle a

la FAO determinados elementos que servirin de base para la elaboracién del codigo de Acui-
cultura (segin decision del CCFFP). (Véase ALINORM 87/18, parr. 222). ‘

Aletas de tiburon

6. " En cuanto al primer proyecto de norma mundial del CODEX para las aletas secas de
tiburon las delegaciones convinieron en:

6.1 Retificar que la norma de aletas seca de tiburon, producto que se comercializa en
mas de una regidn, debera ser de caracter mundial.

6.2 Extender la lista de las especies de tiburdn mas empleadas segun Anexo A. Para
esto se solicitari a los pafses de la regidn mediante carta circular la inclusion de las
especies utilizadas en cada pais indicando nombre cient{fico y nombre comun.

6.3 En la tabla de 2.4 (pag. 2) donde aparece "chicas" debe decir "pequefias" y susti-
tuir los nombres comunes de las especies de tiburon por el nombre cient{fico, incluyendo
el resto de las especies del area, segun la respuesta de los paises.

6.4 En 3.2 (pag. 2) afiadir al final del parrafo: "y aptas para el consumo humano".

6.5 ‘Sobre 3.3 (pag. 2) se solicitara a los paises en carta circular mencionada anterior-
mente, que consulten la necesidad de incorporar este indice y en caso de establecerlo reco-
mendar el valor indicado.
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generales, por lo:'que se propuso suprimir los tres dltimos parrafos de esta seccion.

6.6 Afiadir en el Proyecto de Norma la Seccion de Contaminantes.

6.7 Por las delegaciones se debatio la Seccidén de Higiene, considerando que la misma
deberfa quedar redactada como aparece en el Proyecto de Norma, ya que los primeros traba-
jos sobre requisitos microbioldgicos mas especificos se encuentran en su fase inicial por

"los Comiteés del CODEX respectivos. .

6.8. En la Seccion de Envase se acords por el Grupo redactar el parrafo en términos mas .

6.9 En la Seccién 6 del Etiquetado se recomendo: ‘ -

- En 6.1.1 debe quedar: "... de tiburdn y cualquier otra demominacion ...".

- En 6.2 Contenido Neto debe quedar: "Debera declararse en peso, en el Sistema
Métrico Decimal (en unidades del Sistema Internacional o en el Sistema de Medidas)
exigido por el pais en que se venda el producto, o en ambos Sistemas".

- En 6.4 Pals de Origen, debe. quedar: "Debera indicarse el pals de origen del pro-
ducto eliminando el resto del parrafo'.

6.10 En el Anexo C.el Grupo acordd sustituir el término "cortes defectuosos' por "cortes
irregulares", se procedera de igual forma en 3.2 Producto Terminado, al igual se acordd
eliminar el inciso e) de este Anexo.

6.11 Considerando lo acordado por este Grupo de Trabajo, se procedera por el Comite
Coordinador conjuntamente con la Secretarfa del CODEX, la preparacidon del Proyecto de
Norma que se presentara al Comitée del CODEX sobre pescados y productos pesqueros en Ssu
proxima sesion. | :

ekekoke
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ALINORM 87/36
APENDICE IV

PRIMER PROYECTO DE NORMA MUNDIAL DEL CODEX PARA LAS
ALETAS SECAS DE TIBURON
(PREPARADO POR LA REPUBLICA DE CUBA)

1. Ambito de Aplicacidn

S

Esta norma se aplica & las aletas secas de los tiburones, que se de
finen mas adelante, destinadas al consumo huwano, con posibilidad
de sufrir una elaboracidén ulterior.

2. Descrioéién

2.1 Definicidn del producto

2.1.1 Las aletas secas de tiburdn, se obtienen de las aletas doraales,
pectorales y el 16bulo inferior de las algtas caudales, de las
especies de tiburones siguientes (Vezse Anexo A)

2.1.2 Las aletas de tiburdn que se utilizan para la elaboracidn de ea~
te producto, son las qué-.poseen un alto o mediano contenido de °
fibras cartilaginosas y &e gelatina. - : )

2.2 Definicion del proceso

2.2.1 Las aletas QOrsales y pectorales se cortaran en forma de media
luna y el lobulo inferior de la caudal en forma recta, no permi-
tiendo que queden residuos de masa muscular .en ellas(Véase Ane-
xo. B) - ’ ‘ :

2.2.2 El1 secado se podré efectuar por los métodos siguientes:

- Natural: Exponiéndolas al sol, dur.nte varios d{as.

- Artificial: Mediante una corriente de aire caliente, en un se-
cador.

2.3 Presentacidn

Las aletas secas pueden presentarse:
- Con piel '
- Sin plel

2.4 Clasificacidn en grado: de calidad

Las aletas secas de tiburdn se clasifican es los grados de calidad
que se establecen a continuscion, de acuerdo con su contenido de
fibras cartilaginosas y gelatina, el cual depende de la ecpecie de
tiburon, tipo de sleta y tamafio de la misma.

La medicidon de las 4swensioncs de las aletas se realizara tomando
el punto nedio -del 3rea donde se realizd el corte, a la punta de
la aleta.
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Clasificacion en Grados de Calidad

GRADOS TIPO DE ALETA ESPECIES DIIELSIONES (cm)
! A Caudal . Dientuso Todas " '
B Caudal Jaqueton y . Todas
Cornuda
- C . Caudal Todas, excepto dien

tuso, Jaqueton, cor
nuda, marrajo, zorro

y azul.
Dorsal y Pec- Todas, excepto dien Mayor que 27 N
toral tuso, zorro, azul y (grandes)
narrajo. ‘
CH Todas Marrajo. . Todas
Dorsel y Pectoral Todas, excepto dien-- 17°4& 27 (media
. tuso, zorro, azul y ma nas)
rrajo.
D
Caudal Todas, excepto dien- '
tuso, jaqueton, marra-
jo, zorro y azul.
E Todas las imperfec  Todas Todas
tas. ' .
Dorsal y Pectoral. Todas, excepto dientu Idenor.de 17
: so,'zorro, azul y ma- (pequefias)
P - rrajo.
Caudal A Todas, excepto dientu
so, jaqueton, cornuda, '
marrajo, azul y zorro.
G Dorsal y Pectoral Dientuso, zorro v azul

Caudal Zorro y azul Todas

3. Factores esenciales de composicidén y calidad

3.1 ldateria Priwma

Los aletas sccus se prepararén,_a partir de tiburones sarnos y aptas para

3.2 Producto terminado el consumo humand NV

Las aletas sec:is tendras <1 color curucteristico scegu la especie. El
olor sers el caracterlstlco a aletas secas, libre de olores extrafios.
La textura sera firwme y estaran limpias, sin residuos de maca(carne),
no presentaranirr cgularldades debidas al corte, quemaduras, manchas y
libres de insectos, acaros, gusanos y hongos.

3.3 Rorcentuje de humedad(Esta por definir)
4. Contaminantes (esta por definir)

5. HIEIENE L

5.1 Se recomienda que los productos rerulados nor lus dlsp051c1ones de es
ta norua se preperen de acuerdo con el Cddigo Internacional Recomenda-
do de Practicas-Principios Generales de Higiene de los Alimentos(CAC/
RCP 1-1Y €9 Rev. 1)
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5.2 En la nedida conpatlble con las practicas de fubricacidn correctas, -
los productos deberdn estar exentos de wmaterias objetatles.

§ .3 Analizcdos con uwétodos adecuudos ¢e touma de muestras y examen, los pro
¢ ductos:

a) BEstaran exentos de microorganismos en cantldades que puedan repre=
sentar un peligro para la salud.

b) Estarén exzeutos de parasitos que puedan representar un peligro para
la salud.

c) lio contendran ‘sustanciac que deriven de microorganismos en cantidades
que puedan representar wi peligro para la salud. '

G. Envase

Los envases para las aletas deberanesuxlimpios y secos, y protegeran las
cualidades sensoriales y de otro tipo, carecteristicaﬂ del producto, du-
rante el aluwacenamiento y transportacicn. Xo deberan transferir al pro-
ducto ningun olor, coloxr extrafio, ni ninguna otra caracter{stica extrafia.

7. Etiéuetado

Adewas de la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos Pre
envasados (CODEX STAN 1-1981), se aplicaran las siguientes disposi
ciones:

7.1 Nombre del Producto 1

4+1.1 E1l nombre del producto oue 86 declara en la etioueta, debera ser
aletas secas de tiburdny cualquier otra denominacion, de acuer
do con la ley y costumbre del Pais en que haya de dlstribuirse
el producto.

3.1.2 Ademas, en la etiqueta Junto al nombre del producto debera figu
rar:

a) La forma de presentacidn
b) Grados de calidad

7.2 Contenido neto.

Deberda declararse en peso, en unidades del Sistema métrico (unida
des del “"Systeme Internastional™)o en el sistema establecido por

las disposiciones del pais en que se venta el producto, o en ambos
sistemas.

2.3 Nombre y Direccidn

Debera indicarse el nombre y la direccidn del fubricante, envasa-
" dor, distribuidor, importador, exportador o vendedor del producto.

7.4 Pais de origen

1:4.7 Detera indicarse el pals de origen del producto,

.
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? 4.2 Cuando el producto ‘se so.ueteertun sepundo pafé a una elaboracion
q.e caubie su natw.-aleza, el pais donde se efectue la elabora-
"cidn debers considerarse como pafs de origen para los fines del
etiquetado. -

3.5 Identificacidn del lote

En cada envase detera indicurse con caractercs indelebles, en clave
0 en lenguaje claro, la enpreca productora y el lote.

8. Létodos de toma de inuestras, exainen v analisis.

Los métodos de examen, toma de muestras y analisis que se descriten
’ : rd . . .
a coitinuacion, son metodos internaciondles de arbitraje.

$+1 Toma de nuestras

9.1.1 Toma de mueétras para defebtos visibles y sengoriales.

De conformidad con la disposicion detallada en la seccion 3 de la presente nor-
ma, la toma de :auestras se realizara de conformidad con los pla-
nes del CODEX Alimentartus FAO/ONS para la tomz dc muestras de
los Alimentos Preenvasados (NCA-6,5) (CiC/Kii2a-1971).

8.1.2 Toua de muestras para el peso neto.

Se realizara de conformidad con los llétodos de Andlisis del Codex
para la dete.minacidn del peso neto. (CiC/RW 29-1970)

8.2 Examen de los defectos fisicos y evaluacidn sensorial.

’ N . * - ,
La evaluascion sensorial y fisica del producto sera efectuada unica-
mente por personas.calificadas.

|q. Clasificaciodn defectuosa. '

Se considerara "defectuosa" tods la unidad de muestra del producto -
gue no.cumpla con los requisitos de la seccion 3. (Ver anexo "C")

ID. Aceptacidn del lote.

Se considerara que un lote cumple con los requisitos del producto fi
nal y de contenido neto de la presente norma cuando: ‘ *

{
B
[

a) El nimero total de unidades defecuosas segin se define en la seccion 8
de esta norma, no sea superior al niumero de aceptacidn (c) del -
plan de muestreo correspondientes a 1los planes de toma de mues-
tras para los alimentos preenvasados.

<.

b) El contenido neto de todos los emvases, determinado por los planes de

muestreo correspondientes para el contenido neto, no sea inferior
al contenido neto declarado.
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ANEXO A

Especies de tiburones mas emnleados en la obtencidn de aletas

secas de Tiburdn

Alopias suverciliosus: Tiburdn zorro

Carcharhinus lonnimahus: Galano

Carcharhinus falciformis: Jaguetdn

Carcharhinus obscurus: Amarillo

Carcharhinus brevipinna maculipinnis: ‘sin hombre comin
Carcharhinus altimus: Baboso
Carcharhinus limbatus: Canalero
Carcharhinus leucas: Cabeza de bated
Carcharhinus plumbeus: Arenero
Galeocerdo cuvieri: Alecrin
Hexanchus pgriseus: llarrajo

Hyvooprion signa%us: Tiburdn de noche
Isuruz snp: Dientuso

llustelus canis: Bocadulce

Prionace rlouca: Tiburdrn bzul
Sphyrna spp: Cornuda

Squelus cubensis: Galludo

Lista de familias de tiburones

. Hexanchidae

. Orectolobidae
. Alopiidae

. Lamnidae

. Rhincodontidae
. Triakidae

. Scyvliorhinidae
. Carcharhinidze
. Sphyrnidae

. Squalidae



ANEXQ 8

Aleta dorsal

Parte rosteriar

Parte Posterior

Aletas pectorales

cuatro aletas uti}

izables.

Medicién

Parte Posterior_

leta caudal o cola

Dorsal(1)

Pectorales(2)

Cauda1(1)
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ANEXO C

Definicidn de defectos. . ' X A

a)

b)

cf

a)

Manchas de descomposicidn.

Son’ las causadas por el mal manejo y tardanza en el corte.

Cortes irregulares.

Son los causados por operarios inexpertos, o poco cuidsdosos en el
desprendiniento de las aletas del cuerpo del tiburdn, ocasionando
que queden porciones de carne en las mismas o que los cortes

'no estén bien Geflxldos.

Restos de carne.

Preserncia de carne adherida a las aletas. . .

Quemaduras.

Son arrugas profundas Yy duras causadas por la exposicion prolongade
al sol del tiburdn o de la piel; o el secado mecanicq,o bien, 81 el
tiburdn permanece mucho tiempo en el sgua despues de nuerto.

i mmme e e v m WRA = e e A A s AR et n es ae
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ALINORM 87/36
APENDICE V

(Preparado por Pery)

[.- ASPECTOS GENERALES.-

nico-sanitarids que deben cumplirse en la venta de alimentos y be
bidas de consumo directo en la via piblica. '

1

alimentos y bebidas en la via piblica.
3.- Propésito.- Obtener un producto, tratese de comida o bebida de -
consumo directo, en adecuadas condiciones de higiene. '

D.S. 112-63-DGS y D.S. 014-84-SA; Ley Oradnica de Municipalidades
Ley 23853, D.S. N°105-85-1ICTI. '

5.- Alcance.- A nivel nacional.

\ - .

0 juridicas dedicadas a la venta de comidas o bebidas en la via-

publica.

7.- Definiciones.-

- Alimentos de consumo dirgcto .- Cualquier tipo de alimentos o -
bebidas frias o calientes, que para consumirse requiere de al -
gun grado de preparacidn.

- Puesto de venta .- Todo puesto fijo o movil dedicado a la venta
de alimentos o bebidas de consumo directo en la via piblica.
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Norma.- Modelo que se ajdsta una actividad.

Pauta.- Lo que sirve de regla o norma para hacer una cosa.

Higiene .- Sistema de principios y reglas para conservar la salud.
Sanidad.-'Calidad de sano.

Coprocultivo.- Siembra de excremento en un medio de cultivo para -

jdentificar los microorganismos que contiene.
Germen.- Principio simple y primitivo del que deriva todo ser viviente.

Entérica.- Perteneciente o relativo a los intestinos.

Esputo .- Lo que se.escupe.
Manipular .- Accién que se realiza sobre un productos, con ayuda de ‘las

manos.

Habito. - Costumbre, disposicién adquirida por actos repetidas.

'Impermeable.— Que no se dejan atravesar por el agua.

Menaje.- Muebles de una casa. Mobiliario de un local.

Vajillal- Conjunto de vasos, p1atés, fuentes, etc; que se destinan al
servicio de la mesa. 1

Aguas servidas.- Procedentes de desagues domésticos e industriales.
Insumo.- Factor de produccidn. |

Ingrediente.- Lo que entra en la composicion de una mezcla.

Implementar.- Llevar a cabo, realizar, ejecutar.



[1.- ASPECTOS ESPECIFICQS. -

1.- Del Manipulador (Vendedor)

‘1.1.- Estado de salud (carné de salud)

1.1.1.- E1 control médico considerard fundamentalmente:
examen clinico general: coprocultivo para deteccion
de portadores de gérmenes causantes de enfermedades
entéricas; examen de esputo para deteccién de porta

dores y deseminadores de bacilo tuberculoso.
1.1.2.- E1 control médico tendrd una periodicidad anual.

1.1.3.- La responsabilidad de este examen recaerd en las
Municipalidades que cuentan con la infraestructura
necesaria, en caso contrario los Hospitaies de Apo-
yo y Centros de Salud del Ministerio de Salud expé¥
diran dicho documento (*)

.\
\

1.2.- Capacitacién.-
I .

1.2.1.- Todo vendedor deberd recibir capacitacién.sobre mani-

pulacién higiénica de los alimentos.

-1.2.2.- La capacitécién estara a cargo-de']os-quicipios, por
medio de Cursillos de Manipuladores,_péra 1o cual se
coordinard y buscard el apoyo de los Hospitales y Cen
tros de Salud del Ministerio de Salud. Los partici -
pantes a los cursillos recibirdan una Constancia que -
serd uno de los requisitos previos para la Autoriza -
cién del puesto de venta o ejercicio del negocio.

1.2.3.- E1 contenido educativo abarcard como minimo las si -
guientes dreas : concebto de enfermedad transmisible
por los alimentos, higiene ambiental, higiene perso-
nal, relaciones humanas.

(*) Las lMunicipalidades deberdn implementar sus Laboratorios para efectuar
los Coprocultivos en caso contrario estableceran convenio con 1os Hos-
pitales del Ministerio de Salud o los Hospitales del I[nstituto Peruano
de 1s Seguridad Social para la obtencidn de este servicio.

ke
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1.3.- Yestimenta.-

1.3.1.- La ropa de trabajo minima que vestird un manipula
dor sera: Guardapolvo (que cubra completamente -
la ropa de vestir); delantal; gorro para el hombre

y redecilla o pafioleta para mujeres.

1.3.2.- E1 color serd preferentemente blanco o en colores-
claros,deberdn mostrarse limpios y en buen estado-

de conservacion.

1.4.- Observacion de hdbitos higiénicos.-

1.4.1.- Cabello corto y cara afeitada.

1

1.4.2.- Ufias cortas sin esmalte y sin alhajas, debidamente
aseados : :

1.4.3.- Lavarse las manos con agua.. limpia y jabdn antes$
de preparar los alimentos; antes de servirlos; -
despuds de utilizar el bafio; coger dinero y cuan-
N »
tas veces sea necesario.
I o
1.4.4.- No toser, ni estornudar directamente sobré los ali-

mentos .
1.4.5.- No fumar.
1.4.6.- Abstenerse de-manipu1ar alimentos cuando presente

lesiones o infecciones en la piel.

2.- Del Puesto de Venta

2.1.- Carretilla, triciclo, vehiculo debidamente adecuados,kioskos,
mesas' y bancos de materiales s6lidos, resistentes, en buenas
condiciones de conservacion y limpieza.

v
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2.2.

2.3,

2.4,

2.5.

2.6.

2.7.

Superficie de trabajo o de preparacién de alimentos cubiertos

de material 1mpermeab1e (hule, formica, ¢ acero inoxidable;,

en buenas condiciones de conservacion y limpieza. .

0l1as, menaje y vajilla en buenas condiciones de conservacion

v limpieza. Se prohibe el uso de materiales inaptos como cobre,

plomo u otro material tdxico.

Depésitp de agua potable de 20 litros como minimo, debidamente -
protegido. ‘

Depésito para los desperdicios con tapa, de material impermea-

ble, fdcil.limpieza, con bolsas de plastico en el interior -

del depGsito para facilitar la manipulacidn de Tos desperdicios.

En cuanto a la ubicacidn de los puestos de venta:

- Serd en lugares que no interfieran con el trdfico vehicular
y/o dificulten el transito peatonal.

- lLas dreas autorjizadas deberdn cumplir las siguientes qondicig
nes. e
a) Acceso a servicios higiénicos y servicios de agua potable.
b) Disponer de colectores de basura y aguas servidas.

Estard prohibida la presencia de puestos de venta de comidas y -
otros alimentos en carcanias de hospitales, clinicas, cementerios
( no menos de 100 metros) asi como de otros centros de contamina .
cién tales como basurales, excavaciones, presencia de agués ser-
vidas.
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3.- De la preparacidn, proteccién y servido-de alimentos.-

3.1.- Los insumos (ingredientes) utilizados en la preparacion de
los alimentos deben transportarse y/o guardarse en envases
adecuados, en buen estado de conservacion y limpieza.

3.2.- La preparacion de las comidas y bebidas serd de modo tal -
que se prevenga su contaminacidn y/o evite que sea un vehi

culo de transmisién de enfermedad.

3.3.- En el puesto de venta sGlo se permitira la preparacion final,

el calentamiento y el servido del alimento.

1

3.4.- Los alimentos y bebidas que se exponen a la vista, deben es-

tar protegidos con vitrinas o cubiertas con campanas de ma-

11a metdlica o de material plastico.

3.5.- Las ccmidas se serviran utilizando de prefereﬁcia p1atds y -
" cubiertos . de material descartable. En.caso qontrario los -
platos y cubiertos seran lavados con detergentes y enjuagados

con agua potiable. : o

3.6.- La comida no vendida en el dia, no podrd utilizarse al dia si-

guiente.

3.7.- Los alimentos que se venden envueltos en el caso de utilizar-
se papel o pldstico, estos serdn de primer uso. Prohibese el
uso de papel periddico impreso. '

3.8.- Los pasteles, pan, emparedados u otros alimentos similares, -

no se cogeran directamente con las manos, utilizdndose para -

el caso: pinzas, cucharones, servilletas, etc.

3.9.- Las bebidas se serviran de preferencia en vasos descartables,
en caso de usar vasos de vidrio este deberd estar en buen es-

tado de conservacion y limpieza




ITI.-
1
2
3

Iv.-

3.10.- E1 conductor del puesto, serd responsable por la limpieza
del area adyacente asi como de la eliminacién de la basu
ra y otros desperdicios que genere el mismo, utilizando -

el servicio publico.

S 3.11.- Se prohibe arrojar en la via pliblica las aguas utilizadas-
en el lavado y preparacion de las comidas y bebidas.

DEL REGISTROC Y CONTROL.-

.E1 registrc y control de.los puestos de venta de alimentos y bebidas -
-de ‘consumo directo 'y de los manipuladores, estardn a cargo de las muni

cipalidades, a traves de sus respectivos servicios, para 1o cua] d1cta
ran.las ordenanzas correspond1entes . . .

.Los puestos de venta para su registro deberan cumplir con los requisi-

tos establecidos en 1la presente normij ademds de lo considerado por - .
las Ordenanzas al respecto. '

.E1 Ministerjo de Saldd,\evaluaré el cumplimiento y propondrd la actuali-
zacion perigdica de las normas sobre venta de alimentos y bebidas de con
sumo directo en la via plblica, a través de la Comisidn Consultiva' Perma

mente del Reglamento Sanitario de Alimentos.

DE LAS SANCIONES.-

l.- En las. Ordenanzas que emitan las Municipalidades para el Controludé
1a Venta de Alimentos y Bebidas de Consumo Directo en la Via Pabli-
ca, en concordancia con lo indicado en el item anterior, 'sé estable
‘cerdn las sanciones a que se haran acreedores los comerc1antes que-
incumplan las d1spos1c1ones de la presente norma.

i



