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CUESTIONES REMITIDAS AL CQMITE POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y
OTROS COMITES Y GRUPOS ESPECIALES DEL CODEX

CUESTIONES PLANTEADAS EN EL 36° PERIODO DE SESIONES DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS (CAC)

Normas y textos afines adoptados por la Comisiéon®
1. La Comisién adopté los siguientes documentos:

- Disposiciones sobre aditivos alimentarios de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (NGAA)
propuestas por el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA).

- Enmiendas al Sistema internacional de numeracion (SIN) para aditivos alimentarios (CAC/GL 36-1989).

- Especificaciones de identidad y pureza de los aditivos alimentarios formuladas por el Comité Mixto
FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA) en su 762 reunion®.

2. En el documento REP 13/CAC, pérrs. 68-69, se puede encontrar una relacién completa del debate
sostenido por la Comision en su 36° periodo de sesiones sobre la adopcion de los textos antedichos.
Revocacién de normas y textos afines del Codex vigentes3

3. La Comisién aprob6 la revocacion de los siguientes textos del Codex Alimentarius, conforme lo habia
propuesto el CCFA en su 452 reunién:

- Disposiciones sobre aditivos alimentarios de las normas sobre productos.

- Especificaciones para el aceite mineral, media y baja viscosidad (SIN 905e, fy g).

Nuevos trabajos*
4, La Comision aprob6 la elaboraciéon de una nueva norma por el CCFA:

- Revision de las Orientaciones para una evaluacién sencilla de la ingesta de aditivos alimentarios
(CAC/GL 3-1989)

5. Se.invita al Comité a gque tome nota de las decisiones antedichas adoptadas por la Comisién.

CUESTIONES PLANTEADAS POR OTROS COMITES Y GRUPOS DE ACCION

352 reunion del Comité del Codex sobre Nutricién y Alimentos para Reglmenes Especiales
(CCNFSDU) (Bad Soden am Taunus [Alemania], 4-11 de noviembre de 2013)°

6. En respuesta a la peticion del CCFA con respecto a las recomendaciones relativas a las disposiciones
sobre aditivos alimentarios de los cuadros 1 y 2 que figuran en el Cuadro 3 con la funcién de “regulador de
la acidez” y el enfoque horizontal para las disposiciones sobre aditivos alimentarios de los cuadros 1y 2 que
figuran en el Cuadro 3 con la funcién de “emulsionante, estabilizador y espesante”, el CCNFSDU aclaré en

REP 13/CAC, Apéndice lII.

REP 13/FA, Apendlce X.

REP 13/FA, parr. 101 y Apéndice V.
REP 13/FA, pérr. 106 y Apéndice VI.

® REP 14/NFSDU, pérr. 106 y Apéndice VI.
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su 352 reunién que la Nota 55 “Individualmente o en combinacién, dentro de los limites para el sodio, el
calcio y el potasio de conformidad con la norma para los productos” deberia aplicarse a todas las
disposiciones pertinentes, tanto con valores numéricos como aquellas sujetas a buenas practicas de
fabricacion (BPF), de la Norma para Preparados para Lactantes y Preparados para Usos Medicinales
Especiales Destinados a los Lactantes (CODEX STAN 72-1981).

7. El CCNFSDU, en su 352 reunién, aclar6 ademas que los limites de sodio aplicables a determinadas
disposiciones sobre aditivos alimentarios en la Norma para Alimentos Envasados para Lactantes y Nifios
(CODEX STAN 73-1981) también deberian aplicarse a las disposiciones pertinentes de la Norma para
Alimentos Elaborados a base de Cereales para Lactantes y Nifios Pequefios (CODEX STAN 74-1981).

8. Se invita al Comité a examinar las aclaraciones antedichas durante los debates de los temas 5(a) y
5(b) del programa.

OTROS ASUNTOS

Categorias de notas de la NGAA

9. Actualmente, la NGAA contiene 268 notas en los cuadros 1 y 2, que proporcionan informacion
adicional sobre las condiciones aplicables al uso de aditivos en diferentes categorias de alimentos. Las
notas se refieren a diversas condiciones técnicas y de otra indole tales como: la determinacion del
fundamento respecto a la dosis maxima de uso; excepciones a la dosis maxima de uso; limitaciones sobre
el uso de aditivos; la correspondencia con las normas aplicables del Codex; el uso de aditivos
individualmente o en combinacion.

10. Las incoherencias entre notas con la misma finalidad y la falta de claridad a este respecto pueden
conducir a distintas interpretaciones, creando dificultades en la utilizacion de la NGAA. A titulo ilustrativo, se
han realizado una serie de consultas con respecto a la correcta interpretacion de algunas notas que
describen el uso de los aditivos “individualmente o en combinacion” sin indicar la categoria de aditivos a la
gue tales notas hacian referencia.

11. El uso de un lenguaje armonizado respecto a notas con la misma finalidad o que aborden problemas
similares puede aclarar el alcance de las mismas, ayudar a la labor en curso sobre la NGAA y evitar la
duplicacién de notas con el mismo objetivo. Para abordar las cuestiones antedichas, se recomienda al
CCFA que adopte un enfoque uniforme y coherente que incluya la alineaciéon y armonizacién del tenor de
las notas utilizadas en los cuadros 1 y 2 de la NGAA y aclaraciones sobre la finalidad de algunas de estas
notas, cuando proceda.

12. Con el fin de facilitar la alineacién y armonizacién, en el Apéndice de este documento se agrupan las
268 notas actuales de los cuadros 1 y 2 en seis categorias amplias en funcién de su contenido y/o de los
principios subyacentes:

Categoria I: Notas que definen en mayor detalle la dosis méxima de uso indicada
Categoria Il: Notas que introducen excepciones a la dosis maxima de uso indicada
Categoria Ill: Notas que determinan el uso permitido del aditivo alimentario
Categoria IV: Notas que excluyen el uso del aditivo alimentario en productos alimenticios especificos
Categoria V: Notas varias
13. Cabe sefialar que varias notas podrian incluirse en mas de una de las categorias antedichas. Sin

embargo, para facilitar el analisis, se ha asignado a cada nota una Unica categoria.

Categoria I: Notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso indicada

14. Esta categoria incluye 68 notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso de los aditivos.
En concreto:

a) Treinta y siete notas que proporcionan una base especifica para determinar la dosis maxima
compatible con los datos bésicos relacionados con la ingestion diaria admisible (IDA) del JECFA
(p- €j., “como &cido benzoico” para los benzoatos; “como fésforo” para los fosfatos) o establecen otros
criterios a este respecto (p. ej., “dosis residual”, “transferencia”); En general, se recomienda que las
notas de esta categoria se redacten del siguiente modo, o que se revisen a tal efecto: “Como...”
(p- €j., “como &cido adipico” en el caso de la Nota 1).
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b) Dieciséis notas que determinan la dosis maxima de uso sobre la base de un producto alimenticio
(p. €j., “tomando como base la harina”, “listo para el consumo”). En general, se recomienda que las
notas de esta categoria se redacten del siguiente modo, o que se revisen a tal efecto: “Tomando
como base...” (p. €j., “Tomando como base el ingrediente seco, peso en seco, mezcla seca o
concentrado.”, en el caso de la Nota 2).

¢) Quince notas que limitan la dosis maxima de uso del aditivo cuando se utiliza en combinacién con
otros aditivos. En general, se recomienda que las notas de esta categoria se redacten del siguiente
modo, 0 que se revisen a tal efecto: “Individualmente o en combinacién...” y que se especifique la
categoria de aditivos a la que se refieren (p. e€j., “Individualmente o en combinacién: benzoatos y
sorbatos.” en el caso de la Nota 91).

Categoria Il: Notas que introducen excepciones a la dosis maxima de uso indicada

15. Esta categoria incluye 53 notas que introducen excepciones a la dosis maxima de uso indicada para
una categoria de alimentos en particular. Estas excepciones se refieren al uso de los aditivos en
determinados productos alimenticios, la funcion o uso tecnoldgico concreto y/o aditivos especificos sujetos a
una IDA de grupo. En general, se recomienda que las notas de esta categoria se redacten del siguiente
modo, 0 que se revisen a tal efecto: “Excepto para uso en dosis de... mg/kg (o sujetos a BPF)” (p. €j.,
“Excepto para uso en los productos pesqueros fermentados en dosis de 1 000 mg/kg.” o “Excepto para uso
en los productos regulados por la Norma para Alimentos Elaborados a base de Cereales para Lactantes y
Niflos Pequefios [CODEX STAN 74-1981], sujefos a BPF” en el caso de las notas 121 y 238,
respectivamente).

Cateqgoria lll: Notas que determinan el uso permitido de los aditivos alimentarios

16. Esta categoria comprende 114 notas relacionadas con el uso permitido de los aditivos alimentarios.
En concreto:

a) Ochenta y cinco notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a productos
alimenticios especificos de una categoria de alimentos en particular. En general, se recomienda que
las notas de esta categoria se redacten del siguiente modo, o que se revisen a tal efecto:
“Exclusivamente para uso en...” (p. €]., “Exclusivamente para uso en sucedaneos del café.” en el caso
de la Nota 7).

b) Cuatro notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a productos alimenticios
especificos regulados por normas. En general, se recomienda que las notas de esta categoria se
redacten del siguiente modo, o que se revisen a tal efecto: “Para uso en los productos de conformidad
con la [introducir el titulo y la designacion de la Norma del Codex]” “Para uso en los fideos
instantaneos de conformidad con la Norma para los Fideos Instantaneos [CODEX STAN 249-2006]”
en el caso de la Nota 194).

c) Diecinueve notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a una funcién o uso
tecnoldgico especifico. En general, se recomienda que las notas de esta categoria se redacten del
siguiente modo, 0 que se revisen a tal efecto: “Exclusivamente para uso...” (p. €j., “Exclusivamente
para uso como gas de envasado.” o “Exclusivamente para uso en el control del polvo.” en el caso de
las notas 59 y 98, respectivamente).

d) Seis notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a una forma especifica de aditivo o
a un aditivo en concreto dentro de una IDA de grupo. En general, se recomienda que las notas en
esta categoria se redacten del siguiente modo: “Exclusivamente...” (p. €j., “Exclusivamente la forma
L(+).” en el caso de la Nota 83).

Categoria 1V: Notas que excluyen el uso del aditivo alimentario en determinados productos

17. Esta categoria comprende 25 notas que excluyen el uso de aditivos alimentarios en productos
alimenticios especificos. En concreto:

a) Dieciséis notas que excluyen el uso de aditivos alimentarios en productos alimenticios especificos
dentro de una categoria de alimentos en particular. En general, se recomienda que las notas de esta
categoria se redacten del siguiente modo, o que se revisen a tal efecto: “Exceptuando...” (p. €j.,
“Exceptuando la leche de coco.” en el caso de la Nota 182).

b) Nueve notas que excluyen el uso del aditivo alimentario en alimentos especificos sujetos a normas.
En general, se recomienda que las notas de esta categoria se redacten del siguiente modo, o que se
revisen a tal efecto: “Exceptuando los productos regulados por la [introducir el titulo y la designacion
de la Norma del Codex]” (p. €j., “Exceptuando los productos regulados por la Norma para las
Confituras, Jaleas y Mermeladas [CODEX STAN 296-2009]” en el caso de la Nota 5).
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Categoria V: Notas varias

18. Esta categoria incluye ocho notas que no pueden clasificarse en las categorias | a IV. No se han
formulado recomendaciones respecto a la armonizacion del tenor de las notas de la Categoria V.

Resumen de las recomendaciones

19. Se invita al Comité a examinar las recomendaciones especificas con vistas a la revisién de las notas
(categorias | a IV) que figuran en el Apéndice 1 del presente documento.

Productos que “quedan_excluidos” para las categorias de alimentos 01.1.1 (Leche y suero _de
mantequilla) y 12.2.1 (Hierbas aromaticas v especias) en el Anexo del Cuadro 3

20. No se han elaborado de forma coherente las disposiciones que introducen excepciones en las
categorias de alimentos 01.1.1 (Leche y suero de mantequilla) y 12.2.1 (Hierbas aromaticas y especias) en
el Anexo del Cuadro 3. En la Categoria de alimentos 01.1.1 se introducen excepciones (“Exceptuando el
suero de mantequilla sometido a tratamiento térmico”) mientras que en la Categoria de alimentos 12.2.1 en
realidad se determinan los productos que quedan incluidos (“Exclusivamente para uso en las hierbas
aromaticas”). En aras de una mayor claridad, seria preferible armonizar el tenor de estas dos disposiciones
a fin de reflejar de la misma manera los productos que quedan excluidos.

Recomendacion:

21. Para alinear las disposiciones del Anexo del Cuadro 3 en virtud de las que quedan excluidos
determinados productos, se recomienda revisar el tenor actual de la nota relacionada con la Categoria de
alimentos 12.2.1 (“Exclusivamente para uso en las hierbas arométicas”) del siguiente modo: “Exceptuando
las especias.”

Ciclotetraglucosa (SIN 1504(i)) v jarabe de ciclotetraglucosa (SIN 1504(ii))

22. EI JECFA en su 712 reunion asign6 una IDA “no especificada” para la ciclotetraglucosa (SIN 1504 (i))
y el jarabe de ciclotetraglucosa (SIN 1504 (ii)). Las conclusiones de la evaluacion del JECFA en su 712
reunién fueron examinadas por el CCFA en su 422 reunién, que acordo solicitar observaciones o propuestas
sobre los usos y las dosis de uso de la ciclotetraglucosa y el jarabe de ciclotetraglucosa con vistas al
examen del CCFA en su 432 reuniéon® ’ Debido a gue no se ha especificado una IDA para estos aditivos, el
CCFA, en su 432 reunion, también deberia haber incluido en el Tramite 3 estos aditivos alimentarios del
Cuadro 3 de la NGAA y distribuirlo a fin de recabar observaciones, pero no se examiné esta cuestion.

Recomendacion:

23. Serecomienda que el Comité incluya las disposiciones relativas a la ciclotetraglucosa (SIN 1504(i)) y
el jarabe de ciclotetraglucosa (SIN 1504(ii)) en el Cuadro 3 de la NGAA a efectos de distribuirlas para
recabar observaciones en el Tramite 3.

Hidrogensulfato de potasio (SIN 515(ii))

24. ElI JECFA, en su 712 reunion, asigné una IDA “no especificada” para el hidrogensulfato de potasio
(SIN 515(ii)). Las conclusiones de la evaluacién del JECFA en su 712 reunion fueron examinadas en el
CCFA en su 422 reunién, que convino en incluir el aditivo alimentario en el Cuadro 3 de la NGAA en el
Tramite 3 y en distribuirlo para recabar observaciones y solicitar comentarios o propuestas sobre los usos y
las dosis de uso de este aditivo alimentario en las categorias de alimentos que figuran en el Anexo del
Cuadro 3 de la NGAA®. No se presentaron observaciones en respuesta a la solicitud de la Circular
CL 2010/7-FA, Parte B. Sin embargo, el Comité no adoptd ninguna decision para remitir las disposiciones
relativas al hidrogensulfato de potasio del Cuadro 3 de la NGAA a la Comisién con vistas a su aprobacion en
los tramites 5/8.

Recomendacion:

25. Se recomienda que el Comité remita las disposiciones relativas al hidrogensulfato de potasio
(SIN 515(ii)) del Cuadro 3 de la NGAA a la Comision en su 37.° periodo de sesiones con vistas a su
aprobacion en los tramites 5/8.

® ALINORM 10/33/12, parr. 32.

" El CCFA, en su 442 reunién, sefialé qgue no se habian presentado disposiciones relativas a la ciclotetraglucosa y el
jarabe de ciclotetraglucosa en respuesta a la solicitud de informacion para los nuevos usos para estos aditivos
alimentarios (CL 2010/39-FA) y, por consiguiente, no existian disposiciones a este respecto en los cuadros 1y 2 de la
NGAA (REP 12/FA, parr. 84).

8 ALINORM 10/33/12, parr. 39.
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Benzoatos — Nota 301 (“Dosis maxima provisional”) y Categoria de alimentos 14.1.4 (Bebidas a base
de agua aromatizadas, incluidas las bebidas “isoténicas”, “energéticas”, “electroliticas” y con
particulas afiadidas)

26. La Comision, en su 27.° periodo de sesiones (2004), examiné una recomendacion formulada en la
362 reunién del Comité (a la sazon, el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los
Alimentos, CCFAC) con vistas a aprobar unas disposiciones relativas al uso de los benzoatos (SIN 210-213)
en la Categoria de alimentos 14.1.4 (Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas
“isotdnicas”, “energéticas”, “electroliticas” y con particulas afiadidas)’. La Comisién aprob6 la dosis maxima
de forma provisional en el entendimiento de que el CCFAC realizaria la revisién en un plazo de tres afios y
de que se proporcionarian al JECFA la informacion completa sobre las dosis de uso de los benzoatos en
diferentes tipos de alimentos y regiones del mundo y las conclusiones de los estudios sobre ingestion,

especialmente en nifios, y otros datos pertinentes, a fin de facilitar su evaluacion a fondo™.

27. Hasta la fecha, el CCFA no ha tomado ninguna medida sobre la dosis maxima provisional aprobada
para los benzoatos (SIN 210-213) en la Categoria de alimentos 14.1.4 (Bebidas a base de agua

aromatizadas, incluidas las bebidas “isotonicas”, “energéticas”, “electroliticas” y con particulas afadidas);
tampoco se han proporcionado tales datos al JECFA con objeto de realizar una evaluacién exhaustiva.

Recomendacion:

28. Se recomienda al Comité que determine si todavia es necesario revisar la dosis maxima para los
benzoatos en la Categoria de alimentos 14.1.4, y i) revisar las disposiciones relativas a los benzoatos en la
Categoria de alimentos 14.1.4 a fin de eliminar la Nota 301 y remitirlas a la Comisién con vistas a su
aprobacion, o ii) remitirlas al grupo de trabajo con caracter prioritario con objeto de realizar un examen
exhaustivo.

Disposiciones sobre aditivos alimentarios que contienen aluminio

29. El grupo de trabajo basado en la presencia fisica del CCFA, en su 452 reunion, examino las
disposiciones relativas a los aditivos alimentarios que contienen aluminio de la NGAA a fin de reducir el uso
de estos aditivos con arreglo a las recomendaciones del JECFA vy la ingesta tolerable provisional revisada
para el aluminio'’. Como parte de este debate, el grupo de trabajo basado en la presencia fisica formulé una
recomendacion dirigida al Comité sobre la adaptacion de las disposiciones relativas a estos aditivos en la
NGAA y varias normas sobre productos (Recomendacion 3)12. Una parte de la Recomendacion 3 incluia
revisiones a las disposiciones relativas al silicato de aluminio y sodio (SIN 554) y el silicato de aluminio y
calcio (SIN 556) en las normas especificas sobre productos para los que no existen comités activos, entre
ellas, la Norma para las Leches en polvo y la Nata (Crema) en Polvo (CODEX STAN 207-1999), la Norma
para los Productos a Base de Caseina Alimentaria (CODEX STAN 290-1995) y la Norma para Mezclas de
Leche Desnatada (Descremada) y Grasa Vegetal en Polvo (CODEX STAN 251-2006). Aunque el CCFA, en
su 452 reunion, examind la Recomendacion 3, en el informe de la 452 reunién del CCFA no se refleja
ninguna decision sobre la revision de las disposiciones para estos aditivos en tales normas*.

Recomendacion:

30. Se recomienda al Comité que remita al 37.° periodo de sesiones de la Comisién para aprobacion la
propuesta de revision de las disposiciones relativas al silicato de aluminio y sodio (SIN 554) y el silicato de
aluminio y calcio (SIN 556) en la Norma para las Leches en polvo y la Nata (Crema) en Polvo
(CODEX STAN 207-1999), la Norma para los Productos a Base de Caseina Alimentaria
(CODEX STAN 290-1995) y la Norma para Mezclas de Leche Desnatada (Descremada) y Grasa Vegetal en
Polvo (CODEX STAN 251-2006) para reflejar una dosis méxima de uso de 265 mg/kg con inclusion de las
siguientes notas: “como aluminio” e “individualmente o en combinacién: silicato de aluminio y sodio
(SIN 554), silicato de aluminio y calcio (SIN 556)”.

® ALINORM 04/27/12, Apéndice VI.

19 ALINORM 04/27/41, pérr. 27.

L FA 45/CRD 2.

12 EA 45/CRD 2, Recomendacion 3 y Apéndice IlI.
13 REP 13/FA parrs. 93-96 y Apéndice VII.
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Acetatos de potasio (SIN 261):

31. Los “acetatos de potasio (SIN 261)” incluyen dos subcategorias con distinto SIN, a saber: el acetato
de potasio (SIN 261(i)) y el diacetato de potasio (SIN 261(ii)). EI JECFA, en su 172 reunién (1973), asigno
una IDA de grupo “no limitada” al acido acético y sus sales de potasio y sodio. Esta IDA incluye el acetato
de potasio, pero no esta claro si también incluye el diacetato de potasio. Ademas, existe una monografia del
JECFA de especificaciones para el acetato de potasio (con SIN 261 y no con SIN 261(i)), pero no para el
diacetato de potasio.

Recomendacion:
32. Se recomienda al Comité:

a) que solicite al JECFA la revision de la monografia de especificaciones para el acetato de potasio a fin
de que figure con el SIN 261(i) y no con el SIN 261, y

b) que solicite a los miembros que presenten informacion y datos a fin de que el JECFA pueda confirmar
que la IDA de grupo incluye tanto el acetato de potasio (SIN 261(i)) como el diacetato de potasio
(SIN 261(ii)).
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Apéndice 1
Recomendaciones para la revision de las notas de la NGAAY

Nota: El texto que se recomienda eliminar en la nota actual figura tachade. El texto que se recomienda
incluir en la nota actual figura en negrita. La informacion adicional, no para su inclusién en el texto de la
nota, figura subrayada.

Categoria I: Notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso indicada

Subcategoria A: Notas que proporcionan una base especifica para determinar la dosis maxima en consonancia
con los datos basicos relacionados con la IDA del JECFA u otros criterios a este respecto

Z‘g?g{g Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada

1 Como acido adipico.

6 Como aluminio.

8 Como bixina.

10 Como estearato de ascorbilo.

12 Transfgrencia procedente de sustancias Como rgsultado Qe la transferencia procedente de
aromatizantes. sustancias aromatizantes.

13 Como acido benzoico.

17 Como acido ciclamico.

18 Dgsis aﬁao!ida; residuos no detectados en los Cpmo dosis afiadida; residuos no detectados en los
alimentos listos para el consumo. alimentos listos para el consumo.

21 C_omq etiler!diaminotetraacetato de calcioy
disodio anhidro.

23 Como hierro.

24 Como ferrocianuro de sodio anhidro.

25 Como acido férmico.

26 Como equivalentes de esteviol.

27 Como acido para-hidroxibenzoico.

30 Como ion residual de NO3.

32 Como ion residual de NO2.

33 Como foésforo.

37 Como peso del extracto magro de la leche.

42 Como acido sérbico.

43 Como estafio.

44 Como SO2 residual.

45 Como &cido tartarico.

46 Como acido tiodipropionico.
Las BPF indican una parte de peréxido de

57 benzoilo.){ no mas de seis partes del aditivo
en cuestion, en peso.

58 Como calcio.

62 Como cobre.

65 Trar]s_ferencia procedente de preparados Como resultadp_de la transferencia procedente de
nutritivos. preparados nutritivos.

1 Se recomienda mantener sin cambios las notas respecto a las cuales no se haya incluido texto en la columna sobre la
“revision de la nota recomendada”.
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Categoria |: Notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso indicada

Subcategoria A: Notas que proporcionan una base especifica para determinar la dosis maxima en consonancia
con los datos basicos relacionados con la IDA del JECFA u otros criterios a este respecto

Z‘g?g{g Descripcion de la nota actual Revision de la nota recomendada
Como formaldehido. S6lo para uso en el Dividir en dos notas: Nota 66: “Como formaldehido”.
66 ueso provolone ’ P Nueva nota: “Exclusivamente para uso en el queso
q P ' provolone.”
70 Como acido.
. . . Como resultado de la Transferencia procedente del
88 Transferencia procedente del ingrediente. ingrediente.
Dosis de utilizacion registrada como
equivalentes de acesulfamo potasico (la dosis . S . Como equivalentes de
maxima registrada puede convertirse a una Dosis—de—ut Zacion—tey st aga L0 at
base de sal de aspartamo y acesulfamo acesulfgmo potasico (la dosis maxima registrada puede
dividiéndola por 0,44). El uso combinado de convertirse a una base de sal de aspartamo y acesulfamo
la sal de as partan’m .acesulfamo con dosis dividiéndola por 0,44). El uso combinado de la sal de
113 individuales P de ac)(/asulfamo otasico o aspartamo y acesulfamo con dosis individuales de
aspartamo no  debera excederp las dosis acesulfamo potasico o aspartamo no debera exceder las
me’?ximas individuales para el acesulfamo dosis méaximas individuales para el acesulfamo potasico o
otAsico o el as artamop(la dosis maxima de el aspartamo (la dosis maxima de uso registrada puede
Eso registradz? puede convertrse  al convertirse al equivalente de aspartamo dividiéndola
. A r .
equivalente de aspartamo dividiéndola por 0.68)
por 0,68).
Dosis de utilizacion registrada como
equivalentes de aspartamo (la dosis maxima . . . Como equivalentes de
registrada puede convertirse a una base de Dosis—de Hlt ZacioR—eg st asla_ q )
sal de aspartamo y acesulfamo dividiéndola aspartamo (la dosis maxima registrada puede <_:o_n\_/}art|rse
or 0.64). El uso combinado de la sal de a una base de sal de aspartamo y acesulfamo dividiéndola
gs arfamb acesulfamo  con  dosis | PO 0,64). El uso combinado de la sal de aspartamo y
119 indr;viduales )(/:ie acesulfamo  potasico o acesulfamo con dosis individuales de acesulfamo potasico
aspartamo no debera excederp las dosis | © aspartamo no deberd exceder las dosis maximas
mé?ximas individuales para el aspartamo o el individuales para el aspartamo o el acesulfamo potésico
acesulfamo potasico (Ig dosis méf)xima de uso (la dosis maxima de uso registrada puede convertirse a
registrada pFL)Jede convertirse a equivalentes equivalentes de acesulfamo potasico dividiéndola
de acesulfamo  potasico  dividiéndola por 0,68).
por 0,68).
178 Expresado como acido carminico. Expresade-Como 4cido carminico.
181 Expresado como antocianina. Expresade-Como antocianina.
185 Como norbixina.
233 Como nisina.
Dentro del limite para el sodio de conformidad | Dosis de uso dentro del limite para el sodio de
240 con la Norma para Alimentos Envasados para | conformidad con la Norma para Alimentos Envasados

Lactantes y Nifios (CODEX STAN 73-1981)"°.

para Lactantes y Nifios (CODEX STAN 73-1981).

!° |La Nota 240 se refiere Gnicamente a las disposiciones para el carbonato de sodio (SIN 500(i)) y el carbonato acido de
sodio (SIN 500(ii)) en la Categoria de alimentos 13.2 (Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefios),
sujetos a BPF.
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Categoria I: Notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso indicada

Subcategoria B: Notas que determinan la dosis maxima de uso respecto a un determinado producto alimenticio

Numero L C
de nota Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
2 En el ingrediente seco, peso en seco, mezcla | Tomando como base el ingrediente seco, peso en seco,
seca o0 tomando como base el concentrado. mezcla seca o concentrado.
11 Tomando como base la harina. Tomando como base la harina.
15 Tomando como base las grasas o los aceites. | Tomando como base las grasas o los aceites.
29 Informacion de base no especificada.
31 Del puré que se use. Tomando como base el puré que se use.
34 Tomando como base el anhidro. Tomando como base el anhidro.
36 Dosis residual. Tomando como base la dosis residual.
. Tomando como base la dosis en la mezcla que se ha de
38 Dosis en la mezcla que se ha de descremar.
descremar.
Tomando como base Er-el peso de la yema del huevo,
a7 En el peso de la yema del huevo, en seco.
en-seco.
. . . . Tomando como base En-la cantidad de ingredientes
63 En la cantidad de ingredientes lacteos. . 9
lacteos.
Tomando como base el producto listo para el .
72 P P Tomando como base el producto listo para el consumo.
consumo.
Dosis de utilizacion en embutidos de tripas
85 comestibles; los residuos en las salchichas
preparadas con esas tripas no deberan
exceder los 100 mg/kg.
87 Dosis de tratamiento. Tomando como base la dosis de tratamiento.
96 Sobre la base del peso en seco de un Tomando como base el peso en seco de un edulcorante
edulcorante de alta intensidad. de alta intensidad.
97 En el producto acabado/productos finales a Tomando como base En-el producto acabade/preductos
base de cacao y productos del chocolate. finales a base de cacao y productos del chocolate.
, . . Tomando como base el producto que se sirve al
127 Segun se sirve al consumidor. P q

consumidor.

Categoria I: Notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso indicada

Subcategoria C: Notas que limitan la dosis méaxima de uso del aditivo cuando se utiliza en combinacién con
otros aditivos

’:g?g{g Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
20 En la cantidad total de estabilizadores, Individualmente o en combinacién con otros Enla
espesantes y/o gomas. cantidad-total-de-estabilizadores, espesantes y/o gomas.
Individualmente-o-en-combinaciény-Dentro de los limites
o L para el sodio, el calcio y el potasio de conformidad con
Individuaimente o en combinacion, dentro de | |5 norma paralos preductes. Norma para Preparados
55 los limites para el sodio, el calcio y el potasio | hara | actantes y Preparados para Usos Medicinales
de dcotnformldad con la norma para el | ggpeciales Destinados a los Lactantes (CODEX
roducto. e S
P STAN 72-1981): individualmente o en combinacion con
otras sales de socio, calcio y/o potasio.
. Individualmente o en combinacién: Benzoatos vy
91 Benzoatos y sorbatos, solos o0 mixtos. -
sorbatos;-selos-o-mixtoes.
La—Dosis de uso individual,, Cuando se usen en
La dosis de uso individual. en combinacién no combinacién con otros emulsionantes, la dosis total
101 ! de uso en combinacién no debera exceder los 15 000

debera exceder los 15 000 mg/kg.

mg/kg de conformidad con la Norma para el Chocolate
y los Productos del Chocolate (CODEX STAN 87-1981).
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Categoria I: Notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso indicada

Subcategoria C: Notas que limitan la dosis maxima de uso del aditivo cuando se utiliza en combinaciéon con
otros aditivos

l(\jlumero Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
e nota
Individualmente o en combinacién:
butilhidroxianisol (SIN 320),
130 butilhidroxitolueno (SIN 321),
terbutilhidroquinona (SIN 319) y galato de
propilo (SIN 310).
Toda combinacibn de butilhidroxianisol
(SIN 320), butilhidroxitolueno (SIN 321) vy
133 galato de propilo (SIN 310) en dosis de
200 mg/kg, siempre que no se superen las
dosis individuales de uso.
Individualmente o en combinacién: silicato de
174 aluminio y sodio (SIN 554), silicato de
aluminio y calcio (SIN 556) y silicato de
aluminio (SIN 559).
Individualmente o en combinacion:
180 butilhidroxianisol (BHA, SIN 320) y
butilhidroxitolueno (BHT, SIN 321).
o debrs crceel dosk rinade 50 | oo ccasuars aspasam (G 8623 51 5 ilca
188 individualmente o en combinacién con la sal en combinacion con la sal.de acesulfamo-aqurtamo
de acesulfamo-aspartamo (SIN 962) (SIN 962), la dosis méxima de uso combinado,
) expresada como acesulfamo potasico, no debera
exceder esta dosis®®.
No deberd exceder la dosis maxima de uso nchvi nacié
191 de aspartamo (SIN 951) individualmente o en Si se utiliza en
combinacién con la sal de acesulfamo- | combinacién con la sal de acesulfamo-aspartamo (SIN
aspartamo (SIN 962). 962), la dosis méxima de uso combinado, expresada
como aspartamo, no debera exceder esta dosis.’®
Individualmente o en combinacién:
195 butilhidroxianisol (BHA, SIN 320),
butilhidroxitolueno (BHT, SIN 321) y
terbutilhidroquinona (TBHQ, 319).
Individualmente o en combinacién:
196 butilhidroxianisol (BHA, SIN 320),
butilhidroxitolueno (BHT, SIN 321) y galato de
propilo (SIN 310).
Individualmente o en combinacién:
197 butilhidroxitolueno (BHT, 321) y galato de
propilo (SIN 310).
Individualmente o en combinacion: sulfato de
246 aluminio y amonio (SIN 523) y fosfato de
aluminio y sodio (acido y basico; [SIN 541(i)
y (i)]).
Individualmente o en combinacién: silicato de
259 aluminio y sodio (SIN 554) y silicato de

aluminio y calcio (SIN 556).

16 Revisada tal y como se propone en los documentos CX/FA 13/45/13 y FA 45/CRD 2, Apéndice VIII.
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Categoria Il: Notas en las que se introducen excepciones a la dosis maxima de uso indicada

l(\jlumero Descripcion de la nota actual Revision de la nota recomendada
e nota
9 10 000 mg/kg para uso en productos de café | Excepto para uso en productos de café listos para el
listos para el consumo. consumo en dosis de 10 000 mg/kg.
Si se utiliza como gasificante, el CO2 en el | Excepto para uso Sise-utiliza-como gasificante, el CO2
60 vino acabado no deberd exceder una dosis | en el vino acabado no deberd exceder una dosis de
de 39,2 mg/kg. 39,2 mg/kg.
Excepto para uso en claras de huevo liquidas
67 en dosis de 8 800 mg/kg como fosforo y en
huevos enteros liquidos en dosis de 14 700
mg/kg como fésforo.
. . Excepto para uso 50-—000-mglkg para encurtidos y
78 Eg.gg,?ﬂcrgfﬁ(ﬁicfﬁfntfncumdos y vinagres vinagres balsdmicos en dosis de 50000 mg/kg
. Excepto para uso en camarones;
82 Para uso en camarones; 6 000 ”.‘9"‘9 para (Crangon crangon y Crangon vulgaris) en dosis de 6 000
Crangon crangon y Crangon vulgaris. mg/kg
103 Excepto para uso en vinos blancos
especiales en dosis de 400 mg/kg.
. . Excepto para uso Maximo—residuo—de-5-000-mglkg—en
Maximo residuo de 5 000 mg/kg en panes y . X
104 productos de panaderia de masa leudada. panes y p_roductos de panaderia de masa leudada:
maximo residuo de 5 000 mg/kg.
Excepto para uso en tiras de calabaza
105 (calabacin) secas (Kampyo) en dosis de
5 000 mg/kg.
106 Excepto para uso en mostaza de Dijon en
dosis de 500 mg/kg.
Excepto para uso de ferrocianuro de sodio
(SIN 535) y ferrocianuro de potasio (SIN 536)
107 en sal dendritica de calidad alimentaria en
dosis de 29 mg/kg como ferrocianuro de
sodio anhidro.
Excepto para _Jfarabe de glucp Sa Seco usado Excepto para uso en jarabe de glucosa seco usado en la
en la fabricacion de confiteria de azucar en o N . )
. . fabricacion de confiteria de azucar en dosis de 150 mg/kg
111 dosis de 150 mg/kg y jarabe de glucosa : S 2
9D L2 y jarabe de glucosa usado en la fabricacion de confiteria
usado en la fabricacion de confiteria de - -
. . de azucar en dosis de 400 mg/kg.
azucar en dosis de 400 mg/kg.
117 Excepto para uso en longaniza (embutido
fresco, sin curar) en dosis de 1 000 mg/kg.
118 Excepto para uso en tocino (embutido fresco,
curado) en dosis de 1 000 mg/kg.
Excepto para uso en caviar en dosis de 2 500
120
mg/kg.
121 Exceptuando los productos pesqueros | Excepto para uso en Exeeptuande—les—productos
fermentados en dosis de 1 000 mg/kg. pesqueros fermentados en dosis de 1 000 mg/kg.
123 1 000 mg/kg para bebidas con un pH superior | Excepto para uso en 1-000-mghkgpara—bebidas con un
a3,5. pH superior a 3,5 en dosis de 1 000 mg/kg.
. Excepto para uso
132 (Eeictfzfct?o s:gz) Lé?]obeet?i dggss':m?ceo nlSeola(r;;gS/kg en bebidas semicongeladas en dosis de 130 mg/kg de
9 : extracto seco.
134 Excepto para uso en pudines a base de

cereales en dosis de 500 mg/kg.
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Categoria I: Notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso indicada

Subcategoria C: Notas que limitan la dosis maxima de uso del aditivo cuando se utiliza en combinaciéon con
otros aditivos

Z‘gr:ce)trg Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
Excepto para uso en albaricoques secos en
dosis de 2000 mg/kg, uvas pasas
135 blanqueadas en dosis de 1 500 mg/kg, coco
desecado en dosis de 200 mg/kg y coco del
que se ha extraido parcialmente el aceite en
dosis de 50 mg/kg.
137 Excepto para uso en aguacate congelado en
dosis de 300 mg/kg.
140 Excepto para uso en abulén (PAUA) enlatado
en dosis de 1 000 mg/kg.
Dosis de uso para el beta-caroteno (sintético) | Dividir en dos notas: Nota 146: “Exclusivamente para
(SIN 160a(i)); 35 mg/kg para el beta-apo-8'- | uso en el beta-caroteno (sintético) (SIN 160a(i)).” Nueva
146 carotenal (SIN 160e) y el éster metilico o | nota: “Excepto para uso de beta-apo-8'-carotenal (SIN
etilico del &cido beta-apo-8'-carotenoico (SIN | 160e) y el éster metilico o etilico del &cido beta-apo-8'-
160f). carotenoico (SIN 160f) en dosis de 35 mg/kg.”
Para su uso en micropastillas astillas de . . .
148 menta para refrescar gl alientoye% dosis de Excepto para uso en micropastillas y pastillas de menta
10 000 mglkg para refrescar el aliento en dosis de 10 000 mg/kg.
149 Excepto para uso en las huevas de pescado
en dosis de 100 mg/kg.
Dosis de uso para los preparados a base de Dividir en dos notas: Nota 150: “Exclusivamente para
soia: 25 000 En Ik graplos reparados a uso en los preparados a base de soja.” Nueva nota:
150 bajsé de r%te?na?s hidrolljizart)jas /o “Excepto para uso en los preparados a base de
aminoacidos P y proteinas hidrolizadas y/o aminoacidos en dosis de
’ 25 000 mg/kg.”
Dividir en dos notas: Nota 151: “Exclusivamente para
Dosis de uso para los preparados a base de uso en los preparados a base de soja.” Nueva nota:
151 soja; 1 000 mg/kg para los preparados a base | “Excepto para uso en los preparados a base de
de proteinas hidrolizadas y/o aminoacidos. proteinas hidrolizadas y/o amino&cidos en dosis de 1 000
mg/kg.”
Para uso en micropastillas y pastillas de . . .
156 menta para refrescF;r ol alie):n% en dosis de Excepto para uso en micropastillas y pastillas de menta
2 500 mglkg para refrescar el aliento en dosis de 2 500 mg/kg.
Para uso en micropastillas y pastillas de . . .
157 menta para refrescF;r ol alie);f:) en dosis de Excepto para uso en micropastillas y pastillas de menta
2 000 mg/kg para refrescar el aliento en dosis de 2 000 mg/kg.
Para uso en micropastillas astillas de . . .
158 menta para refrescarp ol alient)c; gn dosis de Excepto para uso en micropastillas y pastillas de menta
1 000 mg/kg para refrescar el aliento en dosis de 1 000 mg/kg.
Para uso en micropastillas y pastillas de : . .
163 menta para refrescgr ol aliex;\t% en dosis de Excepto para uso en micropastillas y pastillas de menta
3000 mg/kg para refrescar el aliento en dosis de 3 000 mg/kg.
Para uso en micropastillas y pastillas de . . .
164 menta para refrescpar ol alie):n% en dosis de Excepto para uso en micropastillas y pastillas de menta
30 000 mg/kg para refrescar el aliento en dosis de 30 000 mg/kg.
Excepto para uso en salsas de fruta,
aderezos de fruta, crema de coco, leche de
172 . ” .
coco y “barritas de fruta” en dosis de
50 mg/kg.
175 Excepto para uso en postres a base de fruta

tipo jaleas en dosis de 200 mg/kg.
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Categoria I: Notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso indicada

Subcategoria C: Notas que limitan la dosis maxima de uso del aditivo cuando se utiliza en combinaciéon con
otros aditivos

MBS Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
de nota
190 Excepto para uso en bebidas a base de leche
fermentada en dosis de 500 mg/kg.
Dosis de uso para productos solidos (p.gj., Dividir en dos notas: Nota 198: “Exclusivamente para
barritas energéticas, sustitutivas de comidas uso en productos solidos (p.ej., barritas energéticas,
198 0 enriquecidas); 600 mg/kg como sustitutivas de comidas o enriquecidas).” Nueva nota:
equivalentes de esteviol para uso en “Excepto para uso en productos liquidos en dosis de
productos liquidos. 600 mg/kg como equivalentes de esteviol.”
Para su uso en micropastillas y pastillas de Excepto para uso en micropastillas y pastillas de menta
199 menta para refrescar el aliento en dosis de para refrescar el aliento en dosis de 6 000 mg/kg como
6 000 mg/kg como equivalentes de esteviol. equivalentes de esteviol.
Excepto para uso en “jamén asalmonado”
200 estilo japonés de lomo de cerdo (curado y no
tratado térmicamente) en dosis de 120 mg/kg
como equivalentes de esteviol.
204 Exclusivamente para uso en dosis de Excepto para Exelusivamente-para-uso en-dosis-de-50
50 mg/kg en longans y lichis. maglkg-en longans y lichis en dosis de 50 mg/kg.
Para uso en dosis de 50 mg/kg para evitar el Excepto para uso en-desis-de-50-mglkg-para evitar el
205 oscurecimiento de determinadas hortalizas de | oscurecimiento de determinadas hortalizas de color claro
color claro. en dosis de 50 mg/kg.
Exclusivamente para uso en dosis de Excepto para Exelusivamente-para-uso en-dosis-de-36
206 30 mg/kg como blanqueador en los productos | mgtkg-como blanqueador en productos regulados por la
regulados por la Norma para los Productos Norma para los Productos Acuosos de Coco (CODEX
Acuosos de Coco (CODEX STAN 240-2003). | STAN 240-2003) en dosis de 30 mg/kg.
. Excepto para uso en-desis-de-50-000-mglkg-en la salsa
207 Egrszlijseoseor.]adg:;sﬂgz dzoaoglct)ewgr/ kegliaebr:):gcién de soja destinada a ulterior elaboracion en dosis de
) * | 50 000 mg/kg.
Excepto los proq‘ucto.s reg’L’JIados por l? Excepto para uso en los productos regulados por la
212 Norma para los "Bouillons™ y Conspmes Norma para los “Bouillons” y Consomés (CODEX STAN
(CODEX STAN 117-1981) en dosis de 3 000 .
117-1981) en dosis de 3 000 mg/kg.
mg/kg.
217 Exclusivamente para uso en dosis de 300 Excepto Exelusivamente-para uso en-dosis-de-300-mglkg
mg/kg en aderezos. en aderezos en dosis de 300 mg/kg.
Excepto para uso en dosis de 5 000 mg/kg en | Excepto para uso en-desis-de-5-000-mgfkg-en bebidas no
219 bebidas no alcohdlicas a base de anis, cocoy | alcohdlicas a base de anis, coco y almendras en dosis de
almendras. 5 000 mg/kg.
Excepto para uso en dosis de 3 000 mg/kg en | Excepto para uso en-desis-de-3-000-mgikg-en productos
223 productos que contienen frutas, hortalizas o gue contienen frutas, hortalizas o carnes afiadidas en
carnes afiadidas. dosis de 3 000 mg/kg.
25 Excepto para uso en harina autoleudante en
dosis de 12 000 mg/kg.
226 Excepto para uso como ablandador de la
carne en dosis de 35 000 mg/kg.
Excepto para uso en dosis de 1 320 mg/kg . .
ara estabilizar el suero liquido de alto Excepto para Uso er-aesis-ae . .329 AgHkg para esta_lt_alllzar
P > > o el suero liquido de alto contenido en proteinas utilizado
228 contenido en proteinas utilizado para la la elab 6n d dos d . d
elaboracién ulterior de concentrados de para fa eaboracion de concentrados de proteinas de
. suero en dosis de 1 320 mg/kg.
proteinas de suero.
BPF en los alimentos regulados por la Norma | Excepto para uso en los productos BPF—en—es
238 para Alimentos Elaborados a base de alimentos regulados por la Norma para Alimentos

Cereales para Lactantes y Nifios Pequefios
(CODEX STAN 74-1981).

Elaborados a base de Cereales para Lactantes y Nifios
Pequefios (CODEX STAN 74-1981), sujetos a BPF.




CXI/FA 14/46/2 Apéndice 1

14

Categoria I: Notas que definen en mayor detalle la dosis maxima de uso indicada

Subcategoria C: Notas que limitan la dosis maxima de uso del aditivo cuando se utiliza en combinaciéon con
otros aditivos

MR Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
de nota
. . Dividir en dos notas: Nota 245: “Exclusivamente para uso
Para uso en hortalizas encurtidas en ; - N .
. en hortalizas encurtidas en salmuera”. Nueva nota:
245 salmuera, excepto para uso en perilla en « . -
. Excepto para uso en perilla en salmuera en dosis de
salmuera en dosis de 780 mg/kg. »
780 mg/kg.
Para uso en dosis de 1 700 mg/kg en Excepto para uso en-desis-de-1-700-mglkg-en aderezos
255 aderezos aplicados a productos de la aplicados a productos de la Categoria de alimentos 15.1
Categoria de alimentos 15.1. en dosis de 1 700 mg/kg.
263 20 000 mg/kg en hongos encurtidos en Excepto para uso 20-080-mgtkg-en hongos encurtidos en
salmuera. salmuera en dosis de 20 000 mg/kg.
Acido citrico (SIN 330) y écido lactico | Excepto para uso en hongos esterilizados en dosis de
264 (SIN270) en dosis de 5000 mg/kg | 5000 mg/kg: acido citrico (SIN 330) y acido lactico

individualmente o en combinacién en hongos
esterilizados.

(SIN 270), en-dosis-de-5-000-mglkg-individualmente o en

combinacion.

Categoria lll: Notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios

Subcategoria A: notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a productos alimenticios
especificos de una categoria de alimentos en particular

NUumero L o
de nota Descripcion de la nota actual Revision de la nota recomendada
7 Exclusivamente para sucedaneos del café. Exclusivamente para uso en sucedaneos del café.
14 Exclusivamente para uso en preparados
liquidos a base de proteina hidrolizada.
Par nelgl | reboz | .
16 d:czrl;f:ci)éﬁ dz f?u?zgagg;t:IizztsjocZ?r?ez c? Exclusivamente para uso en el glaseado, el rebozado o
! ! la decoracion de frutas, hortalizas, carnes o pescados.
pescados.
) . Dividir en dos notas: Nota 19: “Exclusivamente para uso
En la grasa del cacao; dosis de uso tomando p .«
19 . en la grasa del cacao.” Nota 72: “Tomando como base el
como base el producto listo para el consumo. . »
producto listo para el consumo.
29 Exclusivamente para uso en productos
pesqueros ahumados.
35 Exclusivamente para uso en los zumos
(jugos) turbios.
Exclusivamente cuando el producto contiene .
39 mantequilla (manteca) u potras 1asas Exclusivamente para uso en euando-el-productos que
aceiteg 9 Y| contienen mantequilla (manteca) u otras grasas y aceites.
a1 Exclusivamente para uso en el empanado o
rebozado.
48 Exclusivamente para las aceitunas. Exclusivamente para uso en las aceitunas.
49 Exclusivamente para uso en los frutos
citricos.
50 Exclusivamente para uso en las huevas de
pescado.
51 Exclusivamente para uso en las hierbas
aromaticas.
53 Exclusivamente para uso en rebozados.
54 Exclusivamente para uso en cocteles de
cerezay cerezas confitadas.
61 Exclusivamente para uso en pescado picado.
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Categoria lll: Notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios

Subcategoria A: notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a productos alimenticios
especificos de una categoria de alimentos en particular

Numero L C
de nota Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
. . . Dividir en dos notas: Nota 64: “Exclusivamente para uso

Dosis afadida a frijoles secos; 200 mg/kg en " ,, ke A

64 el alimento listo para el consumo, tomando en los fru.oles secos.” Nueva nota. "La dosis en el
como base el anhidro ’ alimento listo para el consumo no deberéa exceder los

' 200 mg/kg tomando como base el anhidro.”

68 Exclusivamente para su uso en productos sin
azUcar afiadido.

75 Exclusivamente para uso en leche en polvo | Exclusivamente para uso en leche en polvo para
para maquinas expendedoras. maquinas expendedoras.
Exclusivamente para uso en las patatas .

76 P P Exclusivamente para uso en las patatas (papas).
(papas).

77 Exclusivamente para usos nutricionales
especiales.

79 Exclusivamente para uso en las nueces.

86 Exclusivamente para uso en aderezos batidos | Exclusivamente para uso en aderezos batidos para
para postres, distintos a la crema (nata). postres, distintos a la crema (nata).

89 Exclusivamente para pastas para untar. Exclusivamente para uso en pastas para untar.

90 Para uso en mezclas de leche y sacarosa | Exclusivamente para uso en mezclas de leche y
utilizadas en el producto acabado. sacarosa utilizadas en el producto acabado.

94 Exclusivamente para uso en longaniza
(embutido fresco, sin curar).

95 Exclusivamente para uso en productos de
surimi y hueva de pescado.

99 Exclusivamente para uso en filetes de
pescado y pescado picado.

100 Exclusivamente para productos cristalinos y Exclusivamente para uso en productos cristalinos y
aderezos de azUlcar. aderezos de azUcar.

102 Exclusivamente para uso en emulsiones de
grasa para hornear.

108 Exclusivamente para uso en café en grano.

110 Exclusivamente para uso en patatas (papas)
fritas congeladas.

112 Exclusivamente para uso en queso rallado.

115 Exclusivamente para uso en el zumo (jugo)
de pifia.

116 Exclusivamente para uso en masas.

124 Exclusivamente para productos que Exclusivamente para uso en productos que contienen
contienen menos de 7% etanol. menos de 7% etanol.
Para uso como agente antiadherente para Exclusivamente para uso en una mezcla con aceite

125 moldes para hornear en una mezcla con vegetal como agente antiadherente para moldes para
aceite vegetal. hornear-enuna-mezcla-con-aceite-vegetal.

138 Exclusivamente para uso en productos de
contenido energético reducido.

139 Exclusivamente para uso en moluscos,
crustaceos y equinodermos.

141 Exclusivamente para uso en chocolate

blanco.
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Categoria lll: Notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios

Subcategoria A: notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a productos alimenticios
especificos de una categoria de alimentos en particular

Z‘gr;ce)trg Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
Exclusivamente para uso en bebidas a base
143 . ;
de zumo (jugo) de frutas y dry ginger ale.
144 Exclusivamente para uso en productos
agridulces.
. . - Exclusivamente para uso en les-productos que tienen
Los productos tienen un contenido energético . i . ,
145 - P o un contenido energético reducido o carecen de azlcar
reducido o carecen de azucar afiadido. o
afadido.
153 Exclusivamente para uso en los fideos
instantaneos.
154 Exclusivamente para uso en la leche de coco.
155 Exclusivamente para uso en las manzanas
cortadas y congeladas.
159 Exclusivamente para uso en jarabe para
tortitas y jarabe de arce.
Exclusivamente para uso en productos listos
160 para tomar y premezclas de productos listos
para tomar.
162 Exclusivamente para uso en productos
deshidratados y productos tipo salami.
165 Exclusivamente para uso en productos con
fines nutritivos especiales.
166 Exclusivamente para pastas para untar a Exclusivamente para uso en pastas para untar a base de
base de leche. leche.
167 Exclu_swamente para productos Exclusivamente para uso en productos deshidratados.
deshidratados.
169 Exclusivamente para uso en pastas para
untar a base de grasa.
176 Exclusivamente para uso en café liquido en
lata.
Exclusivamente para uso en queso en
177
lonchas, en trozos, desmenuzado o rallado.
Exclusivamente para uso en premezclas de
184 - ;
granos de arroz recubiertos de nutrientes.
186 Exclusivamente para uso en las harinas con
aditivos.
192 Exclusivamente para productos liquidos.
193 Exclusivamente para uso en pastas de
crustaceos o de pescado.
201 Exclusivamente para uso en productos
aromatizados.
Exclusivamente para uso en la salmuera para
202 i >
la produccion de embutidos.
203 Exclusivamente para uso en complementos
masticables.
208 Exclusivamente para uso en productos secos

y deshidratados.
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Categoria lll: Notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios

Subcategoria A: notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a productos alimenticios
especificos de una categoria de alimentos en particular

Z‘gr::ce)trg Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
210 Para uso en pastas de Triticum aestivum y Exclusivamente para uso en pastas de Triticum aestivum
para uso en los fideos. y para uso en los fideos.
211 Exclusivamente para uso en los fideos.
Exclusivamente para uso en productos
213 liqguidos que contengan edulcorantes de alta
intensidad.
Exclusivamente para uso en productos a
216 :
base de maiz.
Exclusivamente para uso en productos
220 aromatizados sometidos a tratamientos
térmicos después de la fermentacion.
291 Exclusivamente para uso en pasta de patatas
(papas) y rodajas de patatas prefritas.
Exclusivamente para uso en tripas a base de
222 colageno con una actividad acuosa superior
a0,6.
297 Exclusivamente para uso en leches
esterilizadas y UHT.
Exclusivamente para  uso  en leches Exclusivamente para uso en leches fermentadas
fermentadas aromatizadas 'y  leches : lech ; .
231 fermentadas aromatizadas sometidas a aromgtlzadas y lecnes efmgntadas arpmatlzadas
tratamiento  térmico  después  de  la sometidas a tratamiento térmico después de la
- P fermentacion.
fermentacion.
235 Uso restringido a  reconstitucién y | Exclusivamente para uso en productos restringido—a
recombinacion exclusivamente. reconstitueiéridos y recombinaeiond os-exelusivamente.
244 Para uso en masa para galletas. Exclusivamente para uso en masa para galletas.
247 Exclusivamente para uso en kuzukiri y
harusame.
Exclusivamente para uso en moluscos y
250 . )
tsukudani cocidos.
Exclusivamente para uso en queso
251 - .
americano fundido.
Exclusivamente para uso en harina
252 - .
autoleudante y harina de maiz autoleudante.
253 Exclusivamente para uso en mezcla seca
para chocolate caliente.
254 Exclusivamente para uso en sal aplicada a
quesos secos salados durante la fabricacion.
Exclusivamente para uso en fideos, pasta sin
256 gluten y pasta destinada a dietas
hipoproteicas.
057 Exclusivamente para uso en gambas y
camarones.
Exclusivamente para uso en blanqueadores
260 )
de bebidas en polvo.
261 Exclusivamente para uso en suero de

mantequilla sometido a tratamiento térmico.
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Categoria lll: Notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios

Subcategoria A: notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a productos alimenticios
especificos de una categoria de alimentos en particular

Z‘gr:ce)trg Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
262 Para uso en hongos comestibles y productos | Exclusivamente para uso en hongos comestibles y
de hongos. productos de hongos.
265 Para uso como secuestrante en patatas Exclusivamente para uso como secuestrante en patatas

(papas) fritas ultracongeladas.

(papas) fritas ultracongeladas.

Categoria lll: Notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios

Subcategoria B: notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a productos especificos
regulados por normas.

’:grgg[g Descripcion de la nota actual Revision de la nota recomendada
Los productos regulados por la Norma para el
183 Chocolate y los Productos del Chocolate
(CODEX STAN 87-1981) Unicamente pueden
utilizar colorantes para decorar la superficie.
52?;”52’:&2”;1 Ec?rrn?orrﬁisdoa degonlolz ljllc()jr(arr?; Exclusivamente para uso en los fideos instantaneos de
194 ; . conformidad con la Norma para los Fideos Instantaneos
para los Fideos Instantaneos (CODEX (CODEX STAN 249-2006)
STAN 249-2006). '
Exclusivamente para uso en las grasas | “Exclusivamente para uso en grasas vegetales de
vegetales de conformidad con la Norma para | conformidad con la Norma para Grasas y Aceites
232 Grasas y Aceites Comestibles no Regulados | Comestibles no Regulados por Normas Individuales
por Normas Individuales (CODEX STAN 19- | (CODEX STAN 19-1981), individualmente—o—en
1981), individualmente o en combinacion. combinacion'”.
Para uso como leudante en productos de | Dividir en dos notas. Nota 243: “Exclusivamente para uso
conformidad con la Norma para Alimentos | como leudante en productos regulados por la Norma para
Elaborados a base de Cereales para | Alimentos Elaborados a base de Cereales para Lactantes
243 Lactantes y Nifios Pequefios (CODEX STAN | y Nifios Pequefios (CODEX STAN 74-1981).” Nueva nota:

74-1981) y como regulador de la acidez en
productos de conformidad con la Norma para
Alimentos Envasados para Lactantes y Nifios
(CODEX STAN 73-1981).

“Exclusivamente para uso como regulador de la acidez
en productos regulados por la Norma para Alimentos
Envasados para Lactantes y Nifios (CODEX STAN 73-
1981).”

Categoria lll: Notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios

Subcategoria C: notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a una funcién o uso tecnolégico

especifico
Numero L o
i Descripcion de la nota actual Revision de la nota recomendada
3 Tratamiento superficial. Exclusivamente para uso en el tratamiento superficial.
4 Para decoracion, sellado, marcado o marcado | Exclusivamente para uso en decoracion, sellado,
al fuego del producto. marcado o marcado al fuego del producto.
59 Como gas de envasado. Exclusivamente para uso como gas de envasado.
69 Como gasificante. Exclusivamente para uso como gasificante.
84 Exclusivamente para los lactantes mayores

de un afo de edad.

" La Nota 232 se refiere Ginicamente a las disposiciones relativas a los carotenoides (SIN 160a(i), a(iii), e, f) en la
Categoria de alimentos 02.1.2 (Grasas y aceites vegetales). El requisito “individualmente o en combinacion” de la
Norma CODEX STAN 19-1981 es aplicable a los aditivos alimentarios con SIN 160a(i), 160a(iii), 160e y 160f. Habida
cuenta de que dichas disposiciones se refieren exactamente a los mismos aditivos alimentarios, no hay ninguna razon
para incluir la expresién “individualmente o en combinacion” en la Nota 232.
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Categoria lll: Notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios

Subcategoria C: notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a una funcién o uso tecnolégico

especifico
Numero L C
de nota Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada

98 Para el control del polvo. Exclusivamente para uso en el control del polvo.

129 Para uso como regulador de la acidez en el Exclusivamente para uso como regulador de la acidez en
zumo (jugo) de uva. el zumo (jugo) de uva.

126 Exclusivamente para efectos antiadherentes Exclusivamente para uso con efectos antiadherentes en
en la masa, al dividirla y hornearla. la masa, al dividirla y hornearla.

131 Como resultado de su utilizacién como Exclusivamente para uso Ceme-resultado-de-su
sustancia aromatizante. dtilizaeién-como sustancia aromatizante.
Para evitar el oscurecimiento de Exclusivamente para uso a fin de evitar el

136 - ; e - ;
determinadas hortalizas de color claro. oscurecimiento de determinadas hortalizas de color claro.

152 Exclusivamente para freir. Exclusivamente para uso en frituras.

179 Exclusivamente para restablecer el color Exclusivamente para uso en el restablecimiento del color
natural que se pierde durante la elaboracion. natural que se pierde durante la elaboracion.

229 Para uso como agente de tratamiento de las Exclusivamente para uso como agente de tratamiento de
harinas, leudante o agente de fermentacion. las harinas, leudante o agente de fermentacion.

230 Exclusivamente para uso como regulador de
la acidez.

234 Exclusivamente para uso como estabilizador Exclusivamente para uso como estabilizador o
0 espesante. espesante.

241 Para uso como regulador de la acidez y Exclusivamente para uso como regulador de la acidez y
leudante. leudante.

242 Para uso como antioxidante. Exclusivamente para uso como antioxidante.

248 Para uso como leudante. Exclusivamente para uso como leudante.

249 Para uso como leudante en mezclas para Exclusivamente para uso como leudante en mezclas

panes y bollos dulces al vapor.

para panes y bollos dulces al vapor.

Categoria lll: Notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios

Subcategoria D: notas que limitan el uso permitido de los aditivos alimentarios a una forma especifica de
aditivo o a un aditivo en concreto en una IDA de grupo

AL Descripcion de la nota actual Revision de la nota recomendada
de nota
Exclusivamente  SIN  451(i) (trifosfato | Exclusivamente trifosfato pentasédico (SIN 451(i))
40 pentasodico), para mejorar la eficacia de los | {trifesfato-pentasédice), para mejorar la eficacia de los
benzoatos y sorbatos. benzoatos y sorbatos.
71 Exclusivamente sales de calcio, potasio y
sodio.
83 Exclusivamente la forma L(+).
128 Exclusivamente SIN 334 (acido tartarico). Exc!u_sw}amente acido tartarico (SIN 334){acido
I,Ex.tracto de quilaya, _tipo ,1. (SIN 999()) Dividir en dos notas: Nota 168: “Exclusivamente extracto
168 Unicamente. La dosis maxima de uso d : ; S\ 7 Cw
e quilaya, tipo 1 (SIN 999(i)).” Nueva nota: “Tomando
aceptable se expresa sobre la base de la C
. como base la saponina.
saponina.
187 Exclusivamente el palmitato de ascorbilo (SIN

304).
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Categoria IV: Notas que excluyen el uso del aditivo alimentario en productos alimenticios especificos

Subcategoria A: notas que excluyen el uso del aditivo alimentarios en productos alimenticios especificos

dentro de una categoria de alimentos en particular

Z‘gr:ce)trg Descripcion de la nota actual Revisién de la nota recomendada
52 Exceptuando la leche chocolatada.
56 Siempre y cuando no contenga almidon. Exceptuando !0§ productos que
contengan almidon.
73 Excepto para pescado entero. Excepte-Exceptuando el pescado entero.
Exceptuando el suero liquido y los productos
74 de suero que se utilizan como ingrediente en
preparados para lactantes.
92 Exceptuando las salsas a base de tomate.
93 Excepto para vino natural producido a partir | Exeepte-Exceptuando el vino natural producido a partir
de las uvas Vitis vinifera. de las uvas Vitis vinifera.
114 Exceptuando el cacao en polvo.
142 Exceptuando el café y el té.
Exceptuando el suero de leche en polvo
147 - .
destinado a alimentos para lactantes.
171 Exceptuando la grasa de leche anhidra.
Exceptuando los fideos instantdneos que
173 - -
contienen hortalizas y huevo.
182 Excepto para uso en la leche de coco. Exeepto-Exceptuando para-use-en-la leche de coco.
189 Exceptuando los copos de avena.
224 Exceptuando la cerveza aromatizada.
258 Excepto para uso en jarabe de arce. Exeepto-para-uso-en Exceptuando el jarabe de arce.
266 No para uso en arenque del Atlantico y Exceptuando el Ne-para-uso-en-arenque del Atlantico y el
espadin. espadin.

Categoria IV: Notas que excluyen el uso del aditivo alimentario en productos alimenticios especificos

Subcategoria B: notas que excluyen el uso del aditivo alimentario en alimentos especificos regulados por

normas™®
MG Descripcion de la nota actual
de nota
5 Exceptuando los productos regulados por la Norma para las Confituras, Jaleas y Mermeladas (CODEX
STAN 296-2009).
170 Exceptuando los productos regulados por la Norma para Leches Fermentadas (CODEX STAN 243-2003).
209 Exceptuando los productos regulados por la Norma para Mezclas de Leche Desnatada (Descremada) y
Grasa Vegetal en Polvo (CODEX STAN 251 2006).
214 Exceptuando los productos regulados por la Norma para Materias Grasas Lacteas para Untar (CODEX
STAN 253-2006).
215 Exceptuando los productos regulados por la Norma para Grasas para Untar y Mezclas de Grasas para
Untar (CODEX STAN 256-2007).
Exceptuando los productos regulados por la Norma para las Natas (Cremas) y las Natas (Cremas)
236 Preparadas (nata [crema] reconstituida, nata [crema] recombinada, nata [crema] liquida preenvasada)

(CODEX STAN 288-1976).

'8 Todas las Notas de esta subcategoria utilizan actualmente el lenguaje armonizado recomendado. Por consiguiente,
no se han formulado propuestas para revisar estas notas.
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Categoria IV: Notas que excluyen el uso del aditivo alimentario en productos alimenticios especificos

Subcategoria B: notas que excluyen el uso del aditivo alimentario en alimentos especificos regulados por

normas™®
MBS Descripcion de la nota actual
de nota
237 Exceptuando los productos regulados por la Norma para Alimentos Elaborados a base de Cereales para
Lactantes y Nifios Pequefios (CODEX STAN 74-1981).
239 Exceptuando los productos regulados por la Norma para Alimentos Envasados para Lactantes y Nifios

(CODEX STAN 73-1981).

Exceptuando los productos regulados por la Norma para Pescado Salado y Pescado Seco Salado de la
Familia Gadidae (CODEX STAN 167-1989), la Norma para las Aletas de Tiburén Secas (CODEX STAN
267 189-1993), la Norma para Galletas de Pescado Marino y de Agua Dulce y de Mariscos Crustaceos y
Moluscos (CODEX STAN 222-2001) y la Norma para las Anchoas Hervidas Secas Saladas (CODEX
STAN 236-2003).

Categorfa V: Notas que no pueden clasificarse en ninguna de las categorias antedichas™

NUumero S
de nota Descripcion de la nota actual
o8 Conversion de la IDA: si un preparado clasico contiene 0,025 ug/U, la IDA de 33 000 U/kg de pc se calcula
como sigue: [(33 000 U/kg de pc) x (0,025 pg/U) x (1 mg/1 000 ug)] = 0,825 mg/kg de pc.
80 Equivalente a una aplicacion superficial de 2 mg/dm?® por una profundidad maxima de 5 mm.
81 Equivalente a una aplicacion superficial de 1 mg/dm?® por una profundidad maxima de 5 mm.
109 Dosis de utilizacion expresada como 25 Ibs/1 000 gal x (0,45 kg/lb) x (1 gal/3,75 L) x (1 L/kg) x (LOE6 mg/kg)
=3 000 mg/kg.
122 Sujeto a la legislacion nacional del pais importador.
161 Dependiendo de la legislacion nacional del pais importador a que se destina, especialmente en
consonancia con la seccion 3.2 del preambulo.
218 En los productos regulados por la Norma para el Coco Desecado (CODEX STAN 177-1991) Unicamente
pueden utilizarse sulfitos como conservantes y antioxidantes.
301 Dosis maxima provisional.

!9 No se han formulado propuestas para revisar estas notas.




