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PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS
COMITE DEL CODEX SOBRE HIGIENE DE LOSALIMENTOS

Trigésimo-quinta Reunion S

Orlando, Florida, Estados Unidosde América, del 27 deenero al 1 defebrero de 2003

OBSERVACIONES SOBRE EL

ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES REVISADAS PARA LA
APLICACION DEL SISTEMA DE HACCP

En respuestad documento CL 2000/36-FH, los siguientes paises someti eron sus observaciones:
Argentina, Cuba, Estados Unidos, India, Paraguay, Per(, Sudéfrica, Tailandiay Uruguay.

Observaciones generales
CUBA

El Proyecto de Directrices revisado parala aplicacion dd sistema HACCP ha sdo adoptado como una
norma recomendada en nuestro pais, pero suimplantacion se prevé paulatinamente. Este aspecto debe ir
muy de cerca con o que se propone para la pequefia y mediana empresa.

INDIA

1 Este anexo (Obstaculosala aplicacion del HACCP, en particular con relacion alas
PEMD y losenfoques para superarlos) debe ser referenciado en el documento sobre HACCP
y debe anexarsea mismo.

2. Debe incluirse en este documento una elaboracién de texto abarcando la formaen que las
PEMD deben aplicar los diferentes pasos.

3. Ademés, los sguientes aspect 0s necesitan aclaracion con respecto a su aplicacion en las
PEMD:

- Producto primario

- Lanaturaleza estaciond de la producci6n

- Diferentes niveles de inmunidad
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4, Deben especificarse los registros que son de requisito minimo paralas PEMD.

5. La verificacion minima paralas PEMD por establecerse selimitaraalarevisén delos
registrosy el ensayo aeatorio de los productos terminados. Sin embargo, la verificacion
reglamentada se concebird como sea necesario para los productos en concreto, con baseen los

riesgos.
PERU

En relacion a documento indicado, estamos de acuerdo en que este tema continle avanzando en €
marco del Codex, pues serd de mucho interés técnico-cientifico paralas PEMD que son lamayoriaen
nuestro pais.

SUDAFRICA

Sudafrica generalmente esta de acuerdo con las modificacionesal documento y secomplace con las
referencias a las pequefias empresas y/o menos desarrolladas y con e reconocimiento de la flexibilidad
en laaplicacién dd HACCP.

TAILANDIA

Tailandia generalmente esta de acuerdo con estos dos documentos pero desearia solicitar que el CCHA
reconociera las dificultades de las PEMD en agunos paises para la implementacion de los siete
principios del sistema de HACCP.

En Tailandia, por gemplo, existen algunas empresas de productos multiples, las cuales tienen una
variacion notable en los modos de la preparacion de alimentos y en los procesos de servicio, asi como
los vendedores de comida callgeros y empresas pequefias de servicio alimenticio (como por gemplo,
peguerios restaurantes y tiendas de comida). Para tales empresas, la preparacion de los alimentos puede
incluir alimentos completamente cocidos, parcialmente cocidos o solamente compuestos de una mezcla
de ingredientes sin coccion. La de la comida, ademas, puede servirse en € lugar o puede llevarse a la
casa. Para estos tipos de empresas, entonces, es dificil establecer los limites criticos y puntos criticos de
control. En algunos casos, la vigilancia solamente puede efectuarse mediante una inspeccion visual y no
se cuenta con los datos e informacidn técnica suficientes para establecer las acciones correctivas. El
registro y verificacion de datos no son factibles para tales empresas.

En nuestra opinion, seria conveniente animar a estos tiposde empresasa que implementen solamente
algunos principios del sistema de HACCP primero, y después cuando sus sistemas se mejoren
gradualmente y cuando tengan mas experiencia, seimplementarad sistemade HACCP totd.

ESTADOS UNIDOSDE AMERICA

Los Estados Unidos apoyan las modificaciones propuestas al Cédigo Internacional Recomendado de
Practicas: Principios Generales de Higiene de los Alimentos (GPFH), Directrices parala Aplicacion
del Sistema de HACCP (Anexo sobre HACCP), y recomiendan que € Comité adelante lasDirectrices
revisadas al Tramite 8 dd Proceso dd Codex. Las modificaci ones propuestasincorporan informaci on
importante, 1o que hace d documento méas completoy facil de usar.

Sin embargo, Estados Unidos hace nota de que todavia es necesario tener mas detalles sobre a gunos
aspectos importantes del HACCP (como, por gjemplo, lamanerade realizar €l andlisis del peligro, la
determinacion del limite criticoy la vaidacion de lasmedidas de control empleadas para controlar los
peligros para lainocuidad delos alimentos). Se le animaal Comité a que apoye los esfuerzos actuaes en
otros temas (por gjemplo, & Anteproyecto de Codigo de Practicas de Higiene parala Leche y Productos
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Lacteosy € documento sobre laValidacion), para que estos conceptosimportantes que tienen relacion
con el HACCP, se pongan en plena operacion, mejorando con eso su aplicacion en la préctica.

PRIMER PARRAFO
INDIA

El &mbito de las directrices debe incluirse en & documento después de la seccidn de “ Definiciones'.

El segundo rengldn ya ha sido abarcado en otros lugares del documento, y no es necesario ponerle
demasiado énfasis. Ademas, la verificacion de los programas de requisitos previos, incluyendo de
capacitacion, seria dificil.

SUDAFRICA

Sudéfrica recomienda que la frase “.....dl sector deberd estar funcionando de acuerdo con las
buenas précticas de higiene y los Principios Generales de Higiene de los Alimentos del Codex...”
se enmiende para leerse como sigue: “ €l sector debera tener establecidos los programas requisitos,
tales como las buenas practicas de higiene y los principios Generales de Higiene de los Alimentos
del Codex...”. Africa del Sur opina que debe hacerse referencia a los programas requisitos méas
temprano en € parrafo parague d Ultimo rengl 6n se vuelva méssignificativo.

QUINTO PARRAFO
INDIA

El segundo rengldn no tiene sentido, puesto que los PCC son un componente de HACCP, mientras que
las BPH no lo son, y ya se haindicado que las BPH son un requisito previo parae HACCP. Por esta
razon, el renglon debe tacharse.

SUDAFRICA

En € ultimo rengldn, sustituir la frase “al producto o en cualquier fase del proceso” por la frase “en
el producto, € proceso o en cualquier fase”.

URUGUAY
Ultimo renglén (de la version en espafiol) eliminar la palabra "examinar” y sustituirla por "revisar."
SEPTIMO PARRAFO

URUGUAY

A partir del 7° parrafo se menciona autoridades reglamentarias, Uruguay sugiere cambiar por
autoridades oficiales o reguladoras.

OCTAVO PARRAFO
INDIA
Debe tacharse, debido a que este aspecto yahasido incluido en €l Parrafo2 y en el parrafo sobre
capacitacion.
APLICACION
TAILANDIA
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A este respecto, Tailandia quisiera proponer que se agregue € siguiente parrafo a Anteproyecto de
directrices parala utilizacion del sistema de HACCP (ALINORM 03/13 Apéndice [11). El nuevo parrafo
puede ubicarse antes de la seccion sobre“ Aplicacidon”, segin seindica a continuacion.

“Sin embargo, paralas pequefias empresas y/o las empresas menos desarrolladas con una variacion
notable en losmodos de la preparacion de alimentosy en los procesos de servicio, pueden no aplicarse
algunos pasos de los principios de HACCP, tales como €l registro y verificacion de datos. Deberdn
contemplarse otras medidas aternativas de inocuidad alimentaria.”

1. Formacion de un equipo de HACCP
INDIA

En la cuartalinea, debe reemplazarse la palabra"deberd’ por “puede’, y lafrase se leera de lasiguiente
forma: "...puede recabarse asesoramiento técnico de otrasfuentes...".

SUDAFRICA

Sudéfrica propone remover la frase “Puede ser posible...” de la Ultima parte del dltimo renglon y
ubicarla inmediatamente después del 3% renglén, quedando como sigue: Cuando no se disponga de
servicios de este tipo in situ, debera recabarse asesoramiento técnico de otras fuentes, por_egemplo
autoridades requladoras, asociaciones comerciales e industriales y expertos independientes, o se
recurrird a obras de referencia sobre el Sissema de HACCP (en particular, quias propias de un
sector). Puede ser posible que una persona con la formaciéon adecuada que disponga de dichos
documentos orientativos pueda aplicar € Sistema de HACCP en laempresa.

URUGUAY

En laversion en espariol, tachar el primer renglony sustituir la siguiente redaccion: "Laempresa
alimentaria debera asegurarse de que dispone delos cocimientosy expertos adecuados afin deformular
un plan eficaz HACCP para sus productos especificos." (gjuste de la traduccién)

En laversion en espariol, € tercer renglon, después de"...fuentes, por gemplo” tachar € resto dd texto
y sustituir la siguiente redaccion: ", asociaciones comerciales e Industriales, expertos independientesy
autoridades de reglamentacion, literatura sobre € sistema de HACCPY la orientaci On para su uso
(incluidas las guias para aplicar d sistema de HACCP en sectores especificos). Se debe determinar €
ambito de aplicacion dd plan de HACCP, que debe describir d segmento de la cadena dimentariaal que
seaplicay lasclases" (gjuste de latraduccion)

En laversion en espariol, tachar el dltimo renglon y sustituir el siguiente texto: "Es posible que una
persona con laformaci 6n adecuada que tenga acceso a dicha orientacién pueda aplicar d sistema de
HACCP en laempresa.” (guste de la traducci 6n)

2. Descripcion del producto
INDIA

Debe modificarse d Ultimo renglén de la Sguiente manera: " En las empresas con produccién
diversificada, por gemplo empresas de restauracion, puede resultar Gtil concentrarse en grupos de
productos con caracteristicas o peligros similares o en fases de fabricacidn que se utilizan para agunos
productos smilares, afines de desarrallar @ plan de HACCP.”

4, Elaboracién de un diagrama de flujo
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INDIA

Debe agregarsed find del segundo rengldn lasiguiente frase: "/grupo de productos,” paraleerse de la
siguiente forma: “El diagrama de flujo debera ser elaborado... y cubrir todas las fases de la operacion
para un producto/ grupo de productos determinado”.

5. Confirmacién in situ del diagrama de flujo
PARAGUAY

Paraguay opina que para gue exista coincidencia entre e punto 5.Confirmacién in situ del Diagrama
deflujo, y e punto 1.Formacion de un Equipo de HACCP, deberia realizarse la siguiente modificacion,
en el dltimo renglon, que se transcribe a continuacion (subrayada y en negrita): “La confirmacion del
diagrama de flujo debe ser realizada por € equipo de HACCP 0 por una persona 0 personas que
conozcan suficientemente las actividades de elaboracion, segun lo descrito en € punto 1.”

ARGENTINA

La determinacion de las medidas de control citadas en d punto 6 andisis de pdigros, deberia
considerarse dentro del punto 7, "DETERMINACION DE LOS PCC".

El Diagrama N° 3, se debe contemplar una columna para " comprobacion” (PRINCIPIO 6)
INDIA

Debe modificarse d primer parrafo de la siguiente manera: " El equipo de HACCP (véase también €l
punto 1) debera enumerar todoslos pdigros que pueden ser prevenidos razonablementey se produciran
en cada fase, de acuerdo con & Ambito identificado, e cual puedeincluir uno o mas delos pasos, en
particular, la produccion primaria, la el@oracion, lafabricacion o la distribucién hastad punto de
consumo” .

SUDAFRICA

Se sugiere que la frase que aparece entre corchetes, “(véase también el punto 1)” es confusay debe
tacharse.

URUGUAY

En laversion en espariol, primer parrafo, despuésde”...laelaboracion”, cambiar € texto por la
siguiente redaccion: "..., amacenamiento y la distribucion hasta e momento del consumo.”

8. Establecimiento de limites criticos para cada PCC
INDIA

Parrafo 2: Puede redactarse la primera frase del parrafo de acuerdo con lo sguiente: “ Cuando se
utilizan las orientaciones sobre el Sisterma de HA CCP que han sido elaboradas por expertos o por la

literatura cientifica para establecer loslimites criticos ---------- .

Puede que € segundo rengl6n no sempre sea verdad, debido a que en algunos casoslos limites criticos
pueden ser cualitativosy no mensurables, como es el caso, por gemplo, cuando €l limite critico esla
ebullicion, ésta se observa visualmente y no requeriria un valor mensurable en particular. Por eso, se
puede diminar € renglon.
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11. Establecimiento de procedimientos de comprobacion

INDIA

Ultimo pérrafo: Debe modificarse la frase " Cuando sea apropiado” a" Cuando sea posible," asi
como quedd en laversion original.

Debe agregarse d siguiente parrafo: “En las PEMD, laverificacion se limitardalarevison delos
registrosy el ensayo aleatorio de los productos terminados. Sin embargo, la verificacion reglamentada
Se concebira como sea necesario para los productos en concreto, con baseen losriesgos’.

URUGUAY

En laversion en espariol, en todo este item, cada vez que aparece “comprobacion”, deberdcambiarse
por Verificacion."(gjuste de la traduccién)

12. Establecimiento de un sistema de documentacion y registro
ARGENTINA
Debe diminarse la tltima vifieta: "las modificaci onesintroducidas en d sistema HACCP"
En el rengldn después de la Ultima vifieta, debe tacharse lafrase "del Sistema" de la version en espafiol.

INDIA

Parrafo 1. El texto agregado puede tacharse. Lafrase“y estar lo bastante desarrollado como para que
las empresas estén seguras de que se realizan y mantienen los controles de HACCP” no es necesaria. El
ultimo renglén ya aparece en laintroduccion al documento y no es necesario aqui.

CAPACITACION
INDIA

Parrafo 1, tltimo renglén —“ Para contribuir a desarrollo de una capacitacion especifica en gpoyo de un
plan de HACCP, deberan formularse instruccionesy procedimientos de trabajo que definan lastareas del
personal operativo que se destacara en cada punto critico de control” - este rengldn debe diminarse, por
no ser pertinente a esta seccion.



