comision del codex aimentarius

ORGANIZACION DE LAS NACIONES UNIDAS ORGANIZACION MUNDIAL
PARA LA AGRICULTURA DE LA SALUD
Y LA ALIMENTACION

OFICINA CONJUNTA: Via delle Terme di Caracala 00100 ROMA Td.: 57051 Telex: 625825-625853 FAO | Correo electrénico: Codex@fao.org
Facsimile: +39(6)5705.4593

Tema 4 del Programa CX/PFV 00/3 Add.1
Julio de 2000

S

PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMASALIMENTARIAS
COMITE DEL CODEX SOBRE FRUTASY HORTALIZASELABORADAS
Vigésima Reunion
Washington, D.C., EUA, del 11 al 15 de septiembre de 2000

ELABORACION DE UNA LISTA DE PRIORIDADES PARA LA REVISION Y
NORMALIZACION DE FRUTASY HORTALIZAS ELABORADAS

Observaciones de Canada, Francia, Corea, México, Espafia, los Estados Unidos, y € Consgjo Mundial del
Tomate Elaborado

CANADA

Observacion General sobrelaListade Prioridades

. Cuando se establece unalista de prioridades de productos y/o grupos de productos, Canada sugiere
que se dirige primero alos productos de bgjo acidez en conservay productos de bgjo acidez
acidificados en conserva (Por gjemplo, hortalizas, encurtidos, aceitunas en conserva, €c...,).

Anteproyecto de Norma Revisada del Codex para: Mangos en conserva; Pifia en conserva; Coctel
de Frutas en conserva; Ensalada de Frutas Tropicales en conserva; Castarios en conservay Puré de
Castano en conserva; Zanahorias en conserva; Hongos en conser va; Tomates en conserva:

. Canada esta de acuerdo con que € coctel de fruta en conservay la ensalada de frutatropical en
conserva deberian mantenerse como normas separadas.  Dichos productos se preparen, se venden'y
< utilizan en maneras didtintas.

. Canada sugiere que los tomates en conserva'y hongos en conserva sean excluidos de unanorma
generd paralas hortaizas en conserva. Estos productos se empacan en arreglos distintivos segin €
establecimiento, se promocionan y se venden en diversos areas de latienda de minorista, y se emplean



en unamanera digtinta por € consumidor.

Anteproyecto de Norma dal Codex para Chutney:

. Canada gpoya € idea de combinar los encurtidos y chutneys en una solanorma. Existen smilaridades
entre |os dos productos en cuanto a su mercado y su empleo.

FRANCIA

La 19% Reunion de CCPFV inici6 la revisén de normas incluidas en € documento 1997/1 —PFV, con la
certeza que las normas smplificadas garanticen la seguridad y proteccion de los consumidores ademas de las
précticas de comercio equitativo.

El trabgjo comenzado por la 19° Reunién de Comité resulté en tanto la elaboracion de normas generdes
horizontales como la combinacidn de adgunas normas en una norma mas grande.

Con respecto a las normas generdes horizontales, € trabgo mas addante sobre & Anteproyecto de
Directrices para los Medios de Cobertura de Frutas en Conserva Yy de Hortalizas en Conserva
congtituye una prioridad: puesto que dichas directrices son aplicables a todos los productos en conserva
condicionados con un medio de cobertura, los operadores beneficiarian de normas smplificadas mediante su
mejor conveniencia. La Stuacion se aplica igudmente alos Métodos de Analisis para Frutas y Hortalizas
Elaboradas.

El trabajo sobre otros productos en conserva, tales como e Anteproyecto de Norma Revisada para Frutas
de Hueso en Conserva, para Peras en Conservay para Compote de Manzana en Conserva, todos dlos
figurando en & agendadd Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas en Conserva, deberia completarse
para € fina de esta Reunion para cumplir con @ programa definido por la Comision. Segin este programa,
todas estas normas deberian revisarse para d afio 2002.

PRIORIDADESDE TRABAJO

Las autoridades de Francia recomiendan la incluson en la Lista de Prioridades para Revison, las sSguientes
normas parafrutas'y hortalizas e aboradas:

- Anteproyecto de Norma para Hortalizas en Conserva: esparrago en conserva, zanahoria en conserva,
frijoles verdes y frijolillos en conserva, guisantes (arvgas) en conserva, pamito en conserva, giusantes
(arvelas) secos remojados en conservay maiz dulce en conserva;

- Anteproyecto de Norma parala Pifiaen Conserva;

- Anteproyecto de Norma para e Coctel de Frutas en Conserva y la Ensadlada de Frutas Tropicaes en
Consarva;



Anteproyecto de Norma para los Tomates en Conserva y Concentrados de Tomate Elaborado en
Consarva,

Anteproyecto de Norma para Compotas (Conservas de Frutas), Jaeasy Mermeladas.

L as normas para los mencionados productos se consideran de prioridad debido alo sguiente:

Estos productos comprenden un volumen mayor de comercio internacional entre una gran nimero de
paises. Los volumenes de comercio de importaciones y exportaciones europeas se reportan en € Cuadro
1.

La normdizacion es facilmente gplicable a estos productos. Ademés, tales normas ya se estén utilizando
por los operadores para los propdsitos de comercio, por gemplo los nombres de productos, clases de
productos y tamarfio de hortalizas 0 |os extractos secos de |as varias clases de concentrados de tomate;

La normalizacion de los criterios para diferentes clases de productos simplificarian las operaciones
comerciaes,

Ya se han iniciado procedimientos de normalizacion para la mayor parte de los mencionados productos.
En europa, la Asociacion de las Industrias de Elaboracion de Frutas y Hortdizas (OETFL) ya desarrollo
dos documentos. uno se trata de las hortdizas més prevalentes y € otro comprende las frutas en conserva,
incluyendo las frutas mixtas, tales como cocteles de frutas.

El directriz 79/693/CEE proporciona disposiciones para la normaizacion por toda europa para la compota
(conserva de frutas), jaeas, mermeladasy € puré de castaiia.

* % %

L as autoridades en francia todavia no han establecido prioridades especificas en cuanto a la revison de otras
normas. Por ahora, ellas no toman ninguna posicién respecto a los nuevos trabg os de normalizacion.

De hecho, larevision de las normas para frutas y hortalizas elaboradas y la subsecuente revision de las normas
para los dimentos congelados rdpidamente, representan un empefio grande que no se completara facilmente
dentro de los plazos establecidos por la Comision.

COREA

Aprovechando de esta oportunidad, € gobierno de Corean propondriala normaizacion de Codex delos
productos de Insam Coreano.

Los productos dd “Insam Coreano” (€l nombre origind ddl megor ginsén), conocidos generd mente como
productos de ginsen, han sido consumidos en la Asa en varias formas de té, sopa, granulos secos u otros
productos el aborados. Es nuestra observacion que lademandadel consumidor y la escalamundia delos
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productos de insam coreano se ha elevado a una dtura sgnificativay las naciones comerciante de dichos
productos se sumaa66. Puesto que actua mente no existe una norma pertinente, os criterios de ingpeccion
para los productos de Insam products varia mucho en cuanto a su aplicacion entre los paises y
consecuentemente podria resultar en un efecto adverso sobre € comercio internaciona de estos productos.

MEXICO

Se sugiere:

a) Con relacién al inciso 6, considerar la revision de la Norma para Floretes de Brécoli Congelados
Rapidamente, México exporta este producto a Estados Unidos de América, Japon y Europa.

b) Inciso 8, Los Duraznos en Conserva, Mangos en Conserva, Piflas en Conserva, Hongos en
Conserva y Chicharos en Conserva se solicita enviar mas informacion e incluirla en el Apéndice 1.

c) Compotas, jaleas y mermeladas. El mismo caso del inciso b), ya que México elabora y consume

Mermelada de Fresa, Pifia, Naranja y Durazno.
Apéndice |

Las Normas que son de interés para México y que estan en el Tramite 3, son Mangos, Pifias y Hongos
en Conserva, concentrados de Tomate elaborados, Uvas Pasas, Coco Rallado y Pistachos con
Céscara.

d) Anteproyecto de Norma del Codex para las Frutas de Hueso en esta Norma Horizontal se incluyen
las Normas para los Duraznos en Conserva, de interés para México. Se esta de acuerdo con el
documento.

e) Anteproyecto de Norma para Compotas, Mermeladas y Jaleas. De interés para México. Es de
sefalar, que si se manejan estos tres términos. Las mermeladas se refieren a las Mermeladas de

citricos (como Naranja, Mandarina e inclusive Pifia). En cambio, si se refiere a las Compotas

seran las que aqui conocemos como “Mermeladas”, las cuales son las de Frutas de clima

templado como Fresa, Manzana, Durazno, etc. Jaleas, son a base de jugos de las mismas
Frutas. Apoyar la actualizacion de esta Norma, que esta en Tramite 2.

f) Anteproyecto de Norma para Higos Secos (Tramite 1). No se tiene el documento que propone
Africa.; si se refiere a % de Humedad y Actividad de agua como requisitos de calidad , entonces es
un producto deshidratado pero si tiene % de sélidos solubles (°Bx) y actividad de agua sera un
producto de humedad intermedia y corresponderia a lo que aqui se conoce como Higos
Cristalizados. Es importante contar con este Anteproyecto de Norma en cualquier caso.

ESPANA

Se propone la Sguiente lista de prioridades:

- Aceitunas de mesa.
- Tomates en conserva.
- Concentrados de tomate.



- Hortalizas en conserva
- Frutas de hueso en conserva.
- Peraen conserva.

Estimamos que los tomates en conserva no deberian incluirse en una norma genera de productos
vegetales, ya que presentan caracteristicas peculiares y su volumen de ventas tienen una entidad suficiente para
congtituir un grupo por S mismo.

En cuanto a hortalizas en conserva, se considera que los productos. esparragos, judias, guisantes y maiz,
son muy diferentes por 1o que se deberian tratar individualmente.

ESTADOS UNIDOS

Los Estados Unidos reconoce @ gran volumen de trabgo con que esta encargado € CCPFV, incluyendo la
revision /smplificacion de las 37 normas del Codex en existencia paralafrutas y hortdizas elaboradas, larevison
de las normas del Codex en existencia para las frutas y hortalizas congeladas rapidamente, la elaboracién mas
adelante de algunos anteproyectos de normas desarrollados por comités regionaes del Codex, y la consideracion
de la elaboracidn de nuevas normas. Teniendo en mente esta cantidad de trabajo, los Estados Unidos cree que
claramente e CCPFV deberia llegar a un acuerdo sobre un esquema para determinar la prioridad de los varios
proyectos de trabgjo involviendo € CCPFV, ademéas deberia elaborar una lista de prioridades para la revisén de
las normas en existencia para las frutas y hortalizas elaboradas. Las esfuerzas de asignar prioridades ayudara
en asegurar que & uso mas eficas de la cantidad finita de tiempo y recursos del comité. Por esta razon, nos
agrada que € Secretariado del Codex haincluido "La Elaboracion de una Lista de Prioridades parala Revison y
Normalizacion de las Frutas y Hortalizas Elaboradas’ para su discusion como & Tema 4 del Programa para la 20°
reunion del CCPFV.

Los Estados Unidos cree que € trabgo del CCPFV deberia guiarse por los Criterios para el Establecimiento
de las Prioridades de Trabajo asi como se presentan en la 11? edicion de Manua de Procedimientos de la
Comision del Codex Alimentarius. Los més pertinentes de elos son las ocho prioridades listadas como "Criterios
aplicables a los productos.” Entre elas, los Estados Unidos cree que  CCPFV deberia establecer una lista de
prioridades de trabajo, la cual considera ser de la mas importancia la proteccion de la salud del consumidor.
Después, deberian contemplarse los factores del volumen del comercio internaciona y la existencia de, o
posbilidad de, los temas de comercio. EStos tres criterios responden a la meta de las normas del Codex, la cual,
segln se declara en € Manua de Procedimientos, es "...proteger la salud del consumidor y garantizar las
précticas de comercio equitativo en € comercio de los aimentos.”

Ademas de los criterios mencionados, los Estados Unidos cree que deberian seguirse las recomendaciones
aplicables de la Comision de Codex, inclusa la guianza establecida por la Comision y subrayada por € Comité
Ejecutivo durante su 45° reunion, especificando que los Comités del Codex deberian dar preferencia alas normas
gue son inclusivas de todos los productos comerciaodos dentro de grupos de productos en lugar de las normas
muy especificas, con € fin de evitar los problemas de lograr € consenso cuando se estan adoptando las norams.

Otro factor que deberia considerarse con respecto a la puesta en prioridades es € tramite en que esta e trabgjo
(es decir, esta para completarse y por eso tiene la posibilidad de convertirse en un documento final adoptado con
la necesidad de una cantidad relativamente pequeia de recursos adicionales, 0 que esta en las primeras etapas de
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elaboracion, probablemente mas Igos de su terminacidn, y por eso es posible que requiera mas recursos para
elaborarse).

Adiciondmente, los Estados Unidos cree que deberia ponerse € énfasis en la confianza en € pericio y aplicacion
dd trabgo de los comités horizontales del Codex, cuando posble. Esto ayudada en asegurar una mejor
normalizacion y reducira la posibilidad de la duplicacion de esfuerzos.

Observaciones Especificas

En las siguientes observaciones, hemos creado tres niveles de prioridades para clasificar € trabagjo sobre varias
normas. Las normas del "Primer Nivel " son de la mas dta prioridad, y las del "Tercer Nivel" de la més bgja
Creemos que este enfoque puede ayudar el CCPFV en elaborar una lista de prioridades de trabgjo. Cuando se
dispone informacién adicional sobre e volumen de comercio y sobre otros temas pertinentes, puede resultar
conveniente adjustar la colocaciéon de las normas dentro de la matriz de los tres niveles. Ademas, puede ser
conveniente expedir € trabgo del CCPFV sobre normas individuales o sobre nuevo trabgjo s se identifica una
base de urgencia por la Comision o cuerpo subsidiario afectado. Deberia darse cosideracion también a trabgjo
sobre las normas de productos por las Naciones Unidas /Comision Econdmica de Europa, cuando proceda.

Primer Nivel (Més Alto) de Prioridad

- Anteproyecto de Norma Revisada del Codex para la Compota de Manzana en Consrva, Anteproyecto
de Norma Revisada del Codex para las Peras en Conserva.

- Las normas dd Codex para los aimentos de bgja acidez en conserva. Estas normas deberian
clasificarse en prioridades con base en la proteccion de la salud del consumidor, volumen de comercio, y
grado de, o posibilidad de, los temas del comercio. (Las hongas en conserva deberian considerarse como
norma separada.)

Sequndo Nivel de Prioridad

- Anteproyecots de normas que logicamente y eficazmente combinan dos o mas productos (por gemplo,
Las Frutas de Hueso en Conserva).

- Las normas del Codex para productos con un volumen grande de comercio internacional.
- Normas del Codex comprendiendo aquellos productos no descritos en € Primer ni € Tercer Nivel.

Tercer Nivel de Prioridad

- Normas del Codex para productos que se comercian principamente d nivel regiona.

- Nuevos anteproyectos de normas o directrices, documentos que estan en e tramite 1, 2,03, 0
anteproyectos de documentos que son exclusivos o que tienen una aplicacion limitada.

WPTC
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El Consgo Mundia del Tomate Elaborado, en representacion de mas del 90% de |os elaboradores del
mundo, solicita formamente que se contintien a aplicar normas ditintas para la pasta de tomate y los
productos de tomate en conserva.

Seguin las estadisticas de FAOSTAT, proporcionadas en € anexo |1 del documento CX/PFV 00/3, estas dos
clases de productos antes mencionadas comprenden € volumen mas grande en € mercado internaciond, y
aln més cuando |as cifras se coviertan en un volumen correspondiente de tomates frescos. La pastade
tomate es  producto que representa la cantidad més grande de exportacion, sendo cas 1,5 millones de
toneladas. Puesto que se utilizan 6 kg de tomates para hacer 1 kg de la pasta de tomates, se puede decir que
seenviad equivdente de cas 9 millones de toneladas de tomates frescos d mercado internaciona. Las
exportaciones de |os productos de tomate comprenden cas 900.000 tondladas. Se requiere
aproximadamente 1,2 kg de tomates frescos para hacer 1 kg de producto de tomate, lo que significaque cas
1,2 millones de toneladas de tomates frescos son enviados d mercado internaciond paraestaclase de
producto.

La pasta de tomate se esta convertiendo en un producto industrial que pronto sera objeto de transacciones en
los mercados de futuros, eso en adicion alos contractos bilaterales comerciaes ya existentes. Por eso es
urgente que la norma que gobierna este producto se modifique, integrando los criterios de cdidad en € cuerpo
del texto y no relegandolos a un apéndice.

Por més de un afio, los miembros del Consgjo Mundid han estudiado cuidadosamente |as propuestas de
revisiones de normas que se digponian en la 19% reunién del Comité del Codex sobre Frutasy Horatlizas
Elaboradas (CCPFV) y han logrado una posicion de consenso mundia sobre muchos de los enmiendos, la
cua yaentregamos a Secretariadel Comité del Codex en Roma en abril de 2000.



