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       النطاق  - 1
  . ي      البشر    ك    ستهلا             بحالة ملائمة للا         والمعروضة    2      القسم    في         الموصوفة                    على الدهون الحيوانية    ة          هذه المواصف      تسري

      الوصف  - 2

       المسلى             دهن الخنزير  1 - 2

                                            من الأنستتتتتدة الدهلية ال االة واللويفة والستتتتتليمة                الدهن المستتتتتت ل         المنقى         المسككككي          المسككككلى             دهن الخنزير     يشكككك   
                        . ولا تشتتما الأنستتدة العوا   ي            ستتتهلاك البشتتر                    علد الذبح والصتتال للا                    الذي يكون بصتت ة ليد    (Sus scrofa)        لل لزير 

        والرغو         الدهون       فضتتتتتالة                         الأوعية الدموية الكبير  و   و                                  ذنين والذيا والأعضتتتتتاب واصتتتتتبة الرئتين              وللد الرأس والأ             والجلد المفصتتتتتو  
                         من الأنسدة العضلية والد .         نسبيا        يا     خال      يكون  و       ذلك،    به ا     وما ش                  والترسيبات والكبس
    دهن   و         الخلزير   ن  ده   ن  ري ا    وستتتتتتتتي       المكرر            دهن الخلزير                يخضتتتتتتتي للتدهيز على    ي   الذ        المسكككككلى             دهن الخنزير              يم ن أن يحتوي 

  . م       ُ                               شرط أن يذُكر ذلك بوضوح على ب ااة التوسي       تعديا   ت     عمليا               المهدرج أو يخضي ل        الخلزير
        المسي               دهن الخنزير 2 - 2

         ليد  علد                 الذي يكون بصتت ة  (Sus scrofa)       الخلزير                 من أنستتدة وعوا                الدهن المستتت ل    هو          المسككي               دهن الخنزير
                                                                   ويمكن أن يحتوي على الدهون من العوا  )الملوفة بشتتكا ملاستتالج والجلد المفصتتو                                الذبح والصتتال لتستتتهلاك البشتتري.

  .            ستهلاك البشري         الصالحة للا              والأنسدة الأخرى                   أس والأذنين والذيا  ر        وللد ال
      المكرر             دهن الخلزير        المكرر و        المستتتتتتتتلى            دهن الخلزير    على                الخاضكككككككي للت هيز          المسكككككككي               دهن الخنزير            يمكن أن يحتوي     كما 

            دهن الخلزير    رين  ا          المستتتلى وستتتتي            دهن الخلزير    رين  ا    وستتتتي        المستتتي ح       المهدرج             دهن الخلزير  و              المستتتلى المهدرج             دهن الخلزير  و         المستتتي ح
        ُ                                 شرط أن يذُكر ذلك بوضوح على ب ااة التوسيم.        المسي ح

                                   تستتييح على نار خفيفة للدهون ال االة   ال                                 الملتج الذي يتم الحصتتو  عليه من خلا          الزيت(                  العصككير الأو) رمرق     يشتتكا  3-2
          بصتتتتتتتتتت ة ليد            التي تكون                                        والأغشتتتتتتتتتتية اذم عة علد ذبح الحيوانات البقرية                          لقلا وبراي الجلين والكليتين     من ا             )دهون الذبحلج 

              تق يي الدهون.       من خلا       أيضا                يتم الحصو  عليه   و              ستهلاك البشري                     علد الذبح والصالحة للا
                           الشحم الحيواني الصال  للأك  4-2

                                                      الملتج الذي يتم الحصتتتتتو  عليه من خلا  تستتتتتييح الأنستتتتتدة الدهلية    هو                                       الشككككحم الحيواني الصككككال  للأك  رالعصككككارة(
                                             والعوا  المتصتتتتتتتتتتتلة لل يوانات البقرية و أو الأغلا                                                         اللويفة والستتتتتتتتتتتليمة )با فيه تشتتتتتتتتتتتذيا الدهون وتق يعهالج والعضتتتتتتتتتتتلات 

(Ovis aries)  ستهلاك البشري.                              بص ة ليد  علد الذبح والصالحة للا          التي تكون              
                                  على الشتتت م الحيوال الصتتتال لككا المكرر                                                الشككحم الحيواني الصككال  للأك  والذي يخلككي للت هيز            يمكن أن يحتوي 

        ُ                                 شرط أن يذُكر ذلك بوضوح على ب ااة التوسيم.
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                               التركيبة الأساسية وعوام  ال ودة  - 3

  (                  محسوبة كنسبة مئوية                       تركيبة الأحماض الدهنية ر                                  ي  ال روماتوغرافي للغاز السائ  في              مستويات التحل

  .           ذه المواصفات         مستوفية له                         اللسا الملائمة المحدد  أدناه               تلدرج في إطار            العيلات التي       إن  
 

  ى    المسل            دهن الخلزير 

       المسي ح            دهن الخلزير

           العصير الأو 

             الش م الحيوال

C6:0   

C8:0 < 0.5 ذموعا 0.5 > اذموع 

C10:0   

C12:0   
C14:0 1.0-2.5 2-6 

C14:ISO < 0.1 < 0.3 
C14:1 < 0.2 0.5-1.5 
C15:0 < 0.2 0.2-1.0 

C15:ISO < 0.1 < 1.5 ذموعا 

C15:ANTI ISO < 0.1  
C16:0 20-30 20-30 
C16:1 2.0-4.0 1-5 

C16:ISO < 0.1 < 0.5 
C16:2 < 0.1 < 1.0 
C17:0 < 1 0.5-2.0 
C17:1  < 1 < 1.0 

C17:ISO < 0.1 < 1.5 ذموعا 

C17:ANTI ISO < 0.1  
C18:0 8-22 15-30 
C18:1 35-55 30-45 
C18:2  4-12 1-6 
C18:3 < 1.5 < 1.5 
C20:0 < 1.0 < 0.5 
C20:1  < 1.5 < 0.5 
C20:2 < 1.0 < 0.1 
C20:4 < 1.0 < 0.5 
C22:0  < 0.1 < 0.1 

C22:1 < 0.5 غير مكشوف 
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                          المواد الملافة إلى الأغذية  - 4
                المواد الملو نة 1 - 4

       ما دا               توحيد اللون   ف             التدهيز أو بهد     خلا    قد       ُ الذي فُ    ي                   استتتتتترلاع اللون ال بيع   ف          التالية بهد                 باستتتتتت دا  الألوانُ     يُستتتتتمح 
       ايمته                  الملتج ايمة أكبر من        إع اب   أو        اللق                إخفاب الضتتتتتتترر أو          من خلا         أو يضتتتتتتتلله    ك            لا يخدع المستتتتتتتتهل   ف          اللون المضتتتتتتتا

         الفعلية:
 

 الحد الأقصى المستخدم المادة الملافة الرقم الدولي

100(i) ملغ كلغ 5              كركمين أو كركم 

160a(ii) ملغ كلغ 25       )نباتيلج             بيتا كاروتين 

160a(i)  ملغ كلغ )ملفردا  أو مي مواد أخرىلج 25          )اص لاعيلج            بيتا كاروتين                                  
160a(iii) بيتا كاروتين             ( Blakeslea trisporaلج   

160e beta-apo-8’-Carotenal  
160f  حمض أو ميثيا أو إيثيا إستتتتتتتتتتير                          beta-apo-8’-

Carotenoic 
 

160b(i) ملغ كلغ )على شكا بكسينلج 10                                      مست رلات الأناتو، على أساس ماد  البكسين 

 
               الملادة للأكسدة        المواد  2 - 4

 
 المستخدمالحد الأقصى  المادة الملافة الرقم الدولي

                                  ملغ كلغ )ملفردا  أو مي ماد  أخرىلج 500               نخيلات الأسكوربيا 304

                  استيرات الأسكوربيا 305

307a Tocopherol, d-alpha 300 ملغ كلغ )ملفردا  أو مي ماد  أخرىلج                                  

307b مركز التوكوفيرو ، مزيج                       
307c Tocopherol, dl-alpha  
 ملغ كلغ 100             غالات البروبيا 310

 ملغ كلغ 120                          البوتيا هيدروكيلون الثلاثي 319

 ملغ كلغ 175                        البوتيا هيدروكسي أنيسو  320

 ملغ كلغ 75                        البوتيا هيدروكسي تولوين 321

                                                         أي مجموعة من الغلا ت، البوتيا هيدروكسي أنيسو  و أو البوتيا 
                               و أو البوتيا هيدروكيلون الثلاثي                هيدروكسي تولوين

 ملغ كلغ ولكن لا يجدر تجاوا هذه الحدود 200

( iممارسات التصليي الجيد          الليسيتين    322 لج 
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                     محفزات ملادات الأكسدة  3 - 4

 
      الككككككككككككرقككككككككككككم 

       الدولي

                    الحد الأقصى المستخدم               المادة الملافة

 ممارسات التصليي الجيد           حمض الستريك 330

331(i) ممارسات التصليي الجيد                         سترات الصوديو  الحامضية 

331(iii)  ممارسات التصليي الجيد                    سترات ثلاثي الصوديو 
                  سترات الآيزوبروبايا 384

 ملغ كلغ  100
                          )ملفردا  أو مي مواد أخرىلج

472c  استتتتتتتتتتتتتتترات حتتتتامض الخليتتتتك والأحمتتتتا  التتتتدهليتتتتة                                
          للغليسرو 

 
  لج                                          والدهون للقلي في كمية كبير  من الماد  الدهلية        )للزيوت                       المواد المانعة للرغوة   4 - 4

 
                    الحد الأقصى المستخدم               المادة الملافة             الرقم الدولي

                                 أنواع الجليستتتتتتتتتتتتتتيريتتد الأحتتاديتتة والثلتتائيتتة     471
              لكحما  الدهلية

 ممارسات التصليي الجيد 

 
         الملوثات  - 5

                                         المواصتتتتفة العامة للملوثات والستتتتمو  في الأغذية           الوارد  في              ل دود القصتتتتوى  ل   ة          هذه المواصتتتتف            التي تشتتتتملها      لتدات       تخضتتتتي الم
    لج. CXS 193-1995 )        والعلف

         المبيدات       خلفات م  1 - 5
                                    التي وضتعتها هيةة الدستتور الغذائي لهذه          للم لفات              ل دود القصتوى  ل   ة                أحكا  هذه المواصتف            التي تشتملها            تخضتي الملتدات 

       السلي.
       العامة         النظافة  - 6

                     المبادئ العامة للوافة                                                                                   يوصتتتتتتتى بلمعداد الملتدات المشتتتتتتتمولة بصحكا  هذه المواصتتتتتتتفات وملاولتها وفقا  لكاستتتتتتتا  الملاستتتتتتتبة من 
                                                                            لج، ونصتتتتود الدستتتتتور الغذائي الأخرى ذات الصتتتتلة مثا مدونات الممارستتتتات الخاصتتتتة باللوافة CXC 1-1969 )       الأغذية 

                  ومدونات الممارسات.
                                                     للمبتتتتتتادئ والخ وط التوليهية لوضتتتتتتي وت بيتتتتتت  المعاييتتتتتتر                                   عايير ميكروبيولولية محتتتتتتدد  وفقتتتتتتا                               يلبغي أن تتقيد الملتدات بصية م
   لج.CXG 21- 1997 )                              الميكروبيولولية الخاصة بالأغذية
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        التوسيم  - 7
       الغذاء     اسم  1 - 7

                  سم الدهن مي الوصف  ا          . ويتواف  (CXS 1-1985)         مسبقا                               العامة لتوسيم الأغذية المعبص    ة       للمواصف                     يتم توسيم الملتج وفقا 
  . ة             من هذه المواصف   2              المع ى في القسم 

                           غير المخصصة للبيي بالت زئة       حاويات   ال      توسيم  7-2
                                              إما على الحاوية أو في المستلدات المصاحبة، ولكن يجا                           غير الم صصة للبيي بالتدزئة      اويات   الح                     توضي المعلومات الخاصة ب

  .        وعلوانهما            ي أو المعبئ           واسم المصل          الش لة        وتعريف          سم الغذاب  ا                   أن يوهر على الحاوية 
                                  بعلامات تعريف شرط أن يكون من السها             ئ وعلوانهما                  واسم المصلي أو المعب              تعريف الش لة          ستعاضة عن              غير أنه يجوا الا

                                                 التعرف بوضوح على هذه العلامات في المستلدات المصاحبة.
             وأخذ العينات        التحلي          أساليب  - 8
                                                                           تحديد مستويات التحلي  ال روماتوغرافي للغاز السائ  في تركيبة الأحماض الدهنية  1 - 8

  .ISO 5508: 1995/ 5509: 1999   أو   2.304 و  2.302 و  IUPAC 2.301         للمعايير     وفقا 
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 المرفق
 الأخرى ل ودة والتركيبةاعوام  

 
                                              الجود  الأستتاستتية الوارد  في المواصتتفة. وإن  أي ملتج                                           لتركيبة هذه المعلومات الخاصتتة بالتركيبة وعواما  ا                    تكم ا عواما الجود  و 

          ُ                              الإضافية، يعُتبر مي ذلك م ابقا  للمواصفة.    ا                                                             تتوافر فيه عوما الجود  والتركيبة الأساسية لكن لا يستوفي هذه العوام
 

             خصائص ال ودة  - 1
       اللون:

 
                      أبيض علدما يكون صلبا            المسي ح           دهن الخلزير 

     كريمي         أبيض إلى                   دهن الخلزير المسلى

              إلى أصفر شاحا      كريمي       أبيض             العصير الأو 

                                 أبيض ضارب إلى الصفر  إلى أصفر شاحا            الصال لككا              الش م الحيوال
 

 :      والطعم        الرائحة 
      وانخ.                           ن من أي رائ ة أو مذاق غريا  ا              ن بالملتج وخالي ا   خاص
    اصى  الأ  د   الح 

  %0.3      مئوية       درجات     105     على         متطايرة     مواد 

  %0.05                     غير القابلة للذوبان         الشوائب

                صابون الصوديوم    من       محتوى  ال

    صفر                 دهن الخلزير المسلى

    صفر            العصير الأو  

  %0.005       المسي ح           دهن الخلزير 
  %0.005            الصال لككا      يوال      ش م الح  ال

        ملغ كلغ   1 . 5  :(Fe)        الحديد

        ملغ كلغ   0 . 4  :(Cu)        النحاس

              رقم الحموضة:

  =             لج غرا  للدهنKOH                      هيدروكستتتتتتتتتيد البوتاستتتتتتتتتيو  )    ملغ    3 . 1                 دهن الخلزير المسلى
 % 0.65                        اصى لكحما  الدهلية الحر     الأ  د   الح

  =              لج غرا  للدهن KOH                      هيدروكستتتتتتتيد البوتاستتتتتتتيو  )     ملغ   0 . 2            العصير الأو  
 % 1.00     الحر     ة                اصى لكحما  الدهلي  الأ  د   الح

  =              لج غرا  للدهن KOH                      هيدروكستتتتتتتيد البوتاستتتتتتتيو  )    ملغ    5 . 2       المسي ح           دهن الخلزير 
 % 1.25                       اصى لكحما  الدهلية الحر    الأ  د   الح
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    اصى  الأ  د   الح 

  =    ن           لج غرا  للدهKOH                      هيدروكستتتتتتتيد البوتاستتتتتتتيو  )    ملغ    5 . 2  ا   لكك       الصال      يوال      ش م الح  ال
 % 1.25             الدهلية الحر              اصى لكحما  الأ  د   الح

             ط  كلغ دهن           أوكسيدين نش          ملي مكافئ     10   إلى    ا  تص                   قيمة البيروكسيد:
 

  ة                     ال يميائية والفيزيائي        الخصائص   - 2
 

 دهن الخلزير  
دهن الخلزير 

       المسي ح
  الحيوال ش مال العصير الأو 

 ال ثافة النسبية
درجة  20 درجة مئوية/مياه على 40ر

 مئوية(

0.896-0.904 0.894-0.906 0.893-0.904 0.894-0.904 

 معام  الان سار
درجة  40 على معام  الان سارر

 مئوية(
1.448-1.460  1.448-1.461 1.448-1.460 1.448-1.460 

 49-40  47-42.5 45-32 45-32 مئوية( تالعيار ردرجا

             قيمة التصب ن

البوتاسيوم/غرام هيدروكسيد رملغ 
 دهن(

192-203 192-203 190-200 190-202 

 55-65 60-72 36-47   40-53 (Wijsالرقم اليودي رمحلو) 

        للتصب نالمواد غير القابلة 
 رغرام/كلغ(

 10    12  10  12 
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             وأخذ العينات        التحلي          أساليب  - 3
           درجة مئوية     105    على            المتطايرة             تحديد المواد 

  .ISO 662: 1998   أو   IUPAC 2.601     بحسا
                    غير القابلة للذوبان         الشوائب      تحديد 
  .ISO 663: 1999   أو   IUPAC 2.604    بحسا 
        الصابون   من       محتوى   ال      تحديد 
  . 5 - 2      القسم   BS 684          البري انية    ة     لمواصف     بحسا ا

                     تحديد النحاس والحديد
  .AOAC 990.05   أو   ISO 8294: 1994 ،  IUPAC 2.631    بحسا 

                      تحديد ال ثافة النسبية
                           ، مي عاما الت ويا الملاسا. IUPAC 2.101    بحسا 
              معام  الان سار      تحديد 
  .ISO 6320: 1995   أو   IUPAC 2.102    بحسا 

  ن                  تحديد قيمة التصب  
  .ISO 3657: 1988   أو   IUPAC 2.202    بحسا 

                   تحديد الرقم اليودي
   أو  IUPAC 2.205/1 ،  ISO 3961: 1996 ،  AOAC 993.20    بحسا    –  Wijs     محلو  

AOCS Cd 1d-1992 (97).    
        للتصب ن                         تحديد المواد غير القابلة 

         والتعديا   ISO 3596-2: 1988 و  1997 1         والتعديا   ISO 3596-1: 1988   أو   IUPAC 2.401 (part 1-5)    بحستتتا 
1 1999.  

                      تحديد قيمة البيروكسيد
  .ISO 3960: 1998   أو   AOCS Cd 8b-90 (97)               )بعد التعديالج،   IUPAC 2.501     بحسا

              تحديد الحموضة
  .ISO 660: 1996   أو   IUPAC 2.201    بحسا 
       العيار      تحديد 
  .IUPAC 2.121   أو   ISO 935: 1988     بحسا


