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 النطاق -1
تســــــــــري هذه المواصــــــــــفة على المنتجات التي تحتوي على كازين الحمض الصــــــــــالح للأكل والكازين المخثرّ الصــــــــــالح للأكل 

من هذه  2ســـــم القللاســـــتهلاك المباشـــــر أو لمزيد من التجهيز، وفقا للوصـــــف الوارد في  ةللأكل المعدّ  ةوالكازينات الصـــــالح
 المواصفة.

 الوصف -2
بة من  كازين الحمض الصــــالح للأكل هو منتج الحليب الذي يتم الحصـــــول عليه عن طريق فصـــــل خثرة الأحماض المترســـــّ

 غسلها وتجفيفها.الحليب المنزوع الدسم و/أو المنتجات الأخرى المشتقة من الحليب، و 

هو منتج الحليب الذي يتم الحصــــول عليه عن طريق فصــــل خثرة الحليب المنزوع الدســــم  الكازين المخثّر الصـــالح للأكل
و/أو المنتجات الأخرى المشــــــتقة من الحليب، وغســــــلها وتجفيفها. ويتم الحصــــــول على الخثرة عن طريق تفاعل الإنفحة أو 

خَثِّرة.
ُ
 سائر الأنزيمات الم

وب ر منتج الحليب الذي يتم الحصـــول عليه عن طريق تفاعل الكازين الصـــالح للأكل أو  هي زينات الصــالحة للأكلالكا
 التجفيف.تليها عملية ، لةالمعادِ  وادالمخثر الصالح للأكل مع الم الكازين

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 المواد الخام 3-1

  الأخرى. الحليبالحليب المنزوع الدسم و/أو مشتقات 

 المكونات المسموح بها 3-2

 ؛بادئات مستزرعة من بكتيريا حمض اللاكتيك غير الضارة -
خَثِّرة للحليب الآمنة والملائمة؛ -

ُ
 الإنفحة أو غيرها من الأنزيمات الم

 .مياه الشرب -

 التركيبة 3-3

 لكازيناتا مضكازين الح الكازين المخثر 

المــــادة  فيالحــــد الأدنى لبروتينــــات الحليــــب 
 (كتلة/كتلة) في المائة 88.0 (كتلة/كتلة) في المائة 90.0 (كتلة/كتلة) في المائة 84.0 (أ)الجافة

الحـــد الأدنى لمحتوى الكـــازين في بروتينـــات 
 (كتلة/كتلة) في المائة 95.0 (كتلة/كتلة) في المائة 95.0 (كتلة/كتلة) في المائة 95.0 الحليب

 (كتلة/كتلة) في المائة 8.0 (كتلة/كتلة) في المائة 12.0 (كتلة/كتلة) في المائة 12.0 )ب(الحد الأقصى لمحتوى المياه

 (كتلة/كتلة) في المائة 2.0 (كتلة/كتلة) في المائة 2.0 (كتلة/كتلة) في المائة 2.0 الحليب دسملالحد الأقصى 

 - (كتلة/كتلة) في المائة 2.5 (كتلة/كتلة) في المائة 5O2P( 7.5 الرماد (بما يشمل
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 لكازيناتا مضكازين الح الكازين المخثر 

 (كتلة/كتلة) في المائة 1.0 (كتلة/كتلة) في المائة 1.0 (كتلة/كتلة) في المائة 1.0 (ج)الحد الأقصى للاكتوز

 - /غN NaOH 0.1-يلترمل 0.27 - الحد الأقصى للأحماض الحرة

 8.0 - - موضةالحالحد الأقصى لقيمة درجة 

 
 مضروبا بإجمالي نيتروجين كييلدال الذي تم تحديده. 6.38يبلغ محتوى البروتين  (أ)

 تبلور اللاكتوز. ياهملا يشمل  ياهلماالمحتوى من  إنّ  (ب)
لامائي. اللاكتوز الحادي الإماهَة، يعُبر عن المحتوى من اللاكتوز بالألاكتوز اللامائي و اللاكتوز الأن المنتجات قد تحتوي على الســـــــــــــــواء على  عم (ج)

 لامائي.جزءاً من اللاكتوز ال 95جزء من اللاكتوز الأحادي الإماهة على  100ويحتوي كل 

يجوز  )،CXS 206-1999( المواصـــفة العامة لاســـتخدام المصـــطلحات الخاصـــة بالألبانمن  3-3-4ووفقًا لأحكام القســـم 
لكنّ التعديلات الصـــــــالح للأكل لتحقيق تركيبة المنتج النهائي المنشـــــــودة. و  تعديل تركيبة المنتجات التي تحتوي على الكازين

 ياهادة الجافة والكازين والمالقصــــوى المحددة أعلاه لبروتين الحليب في الم وأالتي تطرأ على التركيبة والتي تتجاوز الحدود الدنيا 
 .3-3-4القسم تمتثل للأحكام الواردة في  الحليب واللاكتوز والأحماض الحرة، لا مسود

 المواد المضافة إلى الأغذية -4
 استخدام المواد الضافة إلى الأغذية الواردة أدناه ضمن الحدود الموضوعة فحسب.فقط يجوز 

 أنواع الكازينات
 

 الحد الأقصى المادة المضافة الرقم الدولي

 منظمات الحموضة
 سترات الكالسيوم 170

 الجيدةضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع 

261(i) أسيتات البوتاسيوم 
262(i) أسيتات الصوديوم 

 أسيتات الكالسيوم 263
 لاكتات الصوديوم 325
 لاكتات البوتاسيوم 326
 لاكتات الكالسيوم 327
 )-لاكتات المغنسيوم (دل 329
 سترات الصوديوم أنواع 331
 أنواع سترات البوتاسيوم 332
 الكالسيومأنواع سترات  333
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 الحد الأقصى المادة المضافة الرقم الدولي

 أنواع سترات المغنسيوم 345
 الأمونيوم سترات ثلاثيأنوع  380
 أنواع فوسفات الصوديوم 339

 فوسفور*كغ منفردةً أو مجتمعةً على شكل ملغ/ 4 400

 أنواع فوسفات البوتاسيوم 340
 أنواع فوسفات الكالسيوم 341
 أنواع فوسفات الأمونيوم 342
 المغنسيومأنواع فوسفات  342
 ملغ/كلغ منفردةً أو مجتمعةً على شكل فوسفور* 2 200 بوليفوسفات 452

 أنواع كربونات الصوديوم 500

 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة

 أنواع كربونات البوتاسيوم 501

 أنواع كربونات الأمونيوم 503

 أنواع كربونات المغنسيوم 504

 الصوديومهيدروكسيد  524

 هيدروكسيد البوتاسيوم 525

 هيدروكسيد الكالسيوم 526

 هيدروكسيد الأمونيوم 527

 هيدروكسيد المغنسيوم 528

 عوامل الاستحلاب
 أنواع الليسيثين 322

أنواع الجليســــيريد الأحادية والثنائية للأحماض  471 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة
 الدهنية

 المثخنات
 ضمن الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة لاكتات الصوديوم 325

 المواد المضادة للتكتل
170(i) كربونات الكالسيوم 

 فوسفات ثلاثي الكالسيوم (iii)341 ملغ/كلغ منفردةً أو مجتمعةً* 4 400
343(iii) فوسفات ثلاثي المغنسيوم 
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 الحد الأقصى المادة المضافة الرقم الدولي

 السليلوز  460
504(i)  المغنسيومكربونات 

 أوكسيد المغنسيوم 530
 اللابلوريثاني أكسيد السيليكون،  551
 سيليكات الكالسيوم 552
 المغنسيوم سيليكات أنواع 553
 ملغ/كلغ، على شكل الألومنيوم 265 والصوديوم سليكات الألومنيوم 554

 ملغ/كلغ منفردة أو مجتمعة* 4 400 نشاء الهيدروكسيبروبيل ثنائيفوسفات  1442
 

 .ملغ/كلغ 4 400*ينبغي ألا تتجاوز الكمية الإجمالية للفوسفور 

 الملوّثات -5
لمواصـــــفة العامة اينبغي للمنتجات التي تشـــــملها هذه المواصـــــفة أن تمتثل للحدود القصـــــوى للملوثات المحددة لهذا المنتج في 

 ).CXS 193-1995( للملوثات والسموم في الأغذية والأعلاف

وينبغي للحليب المســــــتخدم في تصــــــنيع المنتجات التي تشــــــملها هذه المواصــــــفة أن يمتثل للمســــــتويات القصــــــوى للملوثات 
) وللحدود CXS 193-1995( المواصــــــــفة العامة للملوثات والســــــــموم في الأغذية والأعلافوالســــــــموم المحددة للحليب في 

 ات المحددة للحليب من قبل هيئة الدستور الغذائي.القصوى لمخلفات العقاقير البيطرية ومبيدات الآف

 روط الصحيةشال -6
لمبادئ العامة ايوصـــــى بأن يتم إعداد المنتجات المشـــــمولة بأحكام هذه المواصـــــفة ومناولتها وفقا للأقســـــام ذات الصـــــلة في 

) وغير ذلك CXC 57-2004(ومدونة الســـــــلوك بشـــــــأن نظافة الألبان ومنتجات الألبان ) CXC 1-1969( لنظافة الأغذية
 من نصوص الدستور الغذائي ذات الصلة مثل مدونات السلوك الخاصة بالنظافة العامة ومدونات الممارسات.

لمعايير الميكروبيولوجية للمبادئ والخطوط التوجيهية لوضـع اوينبغي أن تمتثل المنتجات لأي معايير ميكروبيولوجية تحُدد وفقاً 
 ).CXG 21-1997( اذات الصلة بالأغذية وتطبيقه

 التوسيم -7
والمواصــفة العامة لاســتخدام ) CXS 1-1985( المواصــفة العامة المتعلقة بتوســيم الأغذية المعبأة مســبقابالإضــافة إلى أحكام 

 الأحكام المحددة التالية: سريت، )CXS 206-1999( مصطلحات الألبان
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 اسم المنتج الغذائي 7-1

 النحو التالي:يكون اسم المنتج الغذائي على 
 الكازين الصالح للأكل -

 الكازينات الصالحة للأكل  - .3-3والتركيبات المنصوص عليها في القسم  2وفقا للوصف الوارد في القسم 
 لكازين المخثّر الصالح للأكلا -
 

 دم.المستخ الكاتيونينبغي أن يقترن اسم المنتج الذي يحتوي على الكازينات الصالحة للأكل بإشارة إلى 

 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 7-4

المواصــــــفة العامة المتعلقة من  8-4إلى  1-4من هذه المواصــــــفة والأقســــــام من  7ينبغي ذكر المعلومات المطلوبة في القســــــم 
، وإذا دعت الحاجة، التعليمات الخاصــة بالتخزين، إما على الحاوية أو في )CXC 1-1985( بتوســيم الأغذية المعبأة مســبقا

 ،ويةتعريف الشـــحنة واســـم المصـــنّع أو المعبِّئ وعنوا�ما على الحارقم و المســـتندات المصـــاحبة، على أن يتم ذكر اســـم المنتج 
يمكن التعرف  ا بعلامة تعريف شــرط أنغير أنه يجوز الاســتعاضــة عن رقم تعريف الشــحنة واســم المصــنّع أو المعبِّئ وعنوا�م

 على هذه العلامة بوضوح في المستندات المصاحبة.

 أساليب أخذ العينات والتحليل -8
يل وأخذ العينات أســـاليب التحلســـتخدم أســـاليب التحليل وأخذ العينات الواردة في للتحقق من الامتثال لهذه المواصـــفة، تُ 

 بالأحكام الواردة في هذه المواصفة.) ذات الصلة CXS 234-1999( الموصى بها
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 معلومات إضافية - المرفق
لا تؤثر المعلومات الإضـــــــــافية المبيّنة في ما يلي على الأحكام الواردة في الفقرات الســـــــــابقة التي تعدّ أســـــــــاســـــــــية لهوية المنتج 

 واستخدام اسم المنتج الغذائي وسلامته.

 سائر عوامل الجودة -1
 الخارجيالمظهر  1-1

 خفيف. بشكلبالإبهام لون أبيض مائل إلى كريمي فاتح؛ القوام خال من الكتل ولا يتفتت عندما يضغط عليه 

 والرائحة النكهة 1-2
 .المقززة ينبغي للمنتج أن يكون خالياً من الروائح والنكهاتو لا يجوز أن يكون للمنتج روائح أو نكهات غريبة إلا بشكل طفيف. 

 عملية التجهيزالمواد المساعدة في  -2
 :الأحماض المستخدمة لأغراض الترسيب

 الاسم الرقم الدولي
 حمض الخليك الجليدي 260 

 -، ودل-دو -حمض اللبنيك ل 270
 حمض الستريك 330
 ورثوفوسفوريكالأحمض  338
 حمض الهيدروكلوريك 507
 حمض الكبريتيك 513

 لأغراض تعزيز عملية التخثر
 كلوريد الكالسيوم 509

 
 الأخرى عوامل الجودة -3

 نواع الكازيناتأ مضكازين الح الكازين المخثّر الحد الأقصى للترسبات
 غ (التجفيف بالرذاذ) 25ملغ/ 22.5   غ 25ملغ/  22.5 غ 25ملغ/ 15  (الجزيئات المحروقة)

غ (الــــــتــــــجــــــفــــــيــــــف عــــــلــــــى  25مــــــلــــــغ/ 81.5
 الاسطوانات)

 المعادن الثقيلة 
 تنطبق القيود التالية: 

 الحد الأقصى المعدننوع 
 ملغ/ كلغ 5 النُحاس
 ملغ/كلغ لأنواع الكازينات المجففة على الأسطوانات) 50ملغ/كلغ ( 20 الحديد

 الأخرى أساليب التحليل -4

 ب التحليل وأخذأساليالواردة في  أساليب التحليل وأخذ العيناتلغرض التحقق من الامتثال لهذه المواصفة، تُستخدم، 
 ذات الصلة بالأحكام الواردة في هذه المواصفة. )CXS 234-1999( العيّنات الموصى بها


