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INTRODUCCION

Te La 12% reunién del Comité Coordinador para Europa se celebr§ en Innsbruck por invita~
cién del Gobierno de Austria. E1 Prof. Dr, H. Woidich, Coordinador para Europa, presidié
la reunién,

2. Bl Dr. Werner Thumser, Ministerial Rat, abrif la reunién en nombre del Dr.
Kurt Steyrer, Ministro Federal de Sanidad y Medio Ambiente. Resalt§ la labor del Comité y,
en particular, su importancia como tribuna para debatir la armonizacién de las normas ali-
mentarias y el control alimentarioc en los pafses de la regién europea del Codex.

3. Los delegados recibieron también una cordial bienvenida a Innsbruck por parte del
alcalde de la ciudad, Dr. A. Lugger, quien se dirigié a los presentes en nombre de la re-
gién del Tirol y de la ciudad de Innsbruck,.

4. El Comité guard$ un minuto de silencio en memoria de la Dra., Elisabeth Hufnagel, de
la Repfiblica Federal de Alemania, que habfa sido miembro muy activo del Comité.

Se Asistieron a la reunién delegados de los siguientes pafses: Repfiblica Federal de
Alemania, Austria, Bé&lgica, Checoslovaquia, Espana, Finlandia, Francia, Grecia, Hungrfa,
Noruega, Pafses Bajos, Polonia, Portugal, Reino Unido, Suiza, Turqufa, URSS y Yugoslavia.
También asistieron observadores de Argelia, Arabia Saudita y México y de las siguientes or-
ganizaciones internacionales: Comité BEuropeo para el Estudio de la Sal (CEES), Comunidad
Econémica Europea (CEE) y Organizacién Internacional de Normalizacién (ISO). La lista de
los participantes, incluidos los oficiales de la FAO y la OMS, figura en el Apéndice I de
este informe,

APROBACION DEL PROGRAMA

6o El Comité aprobd per unanimidad el programa de la reunifn. El Presidente expuso en
términos generales los métodos de anilisis y las disposiciones scbre higiene que tenfan que
ultimarse para la Norma regional europea para las aguas minerales naturales. Dado el carfc-
ter altamente especializado de estos temas, propuso la creacién de un Grupo de Trabajo
Especial que se encargara de estudiar la documentacibn sobre métodes de anflisis, a la luz
de las deliberaciones de la 112 reunién del Comité sobre Métodos de Anélisis, y de elaborar
una seccifn revisada de métodos de anilisis para incorporarla en la norma. También se le
pedirfa a dicho Grupo de Trabajo que examinara otros trabajos sobre la seccién "higiene" de
la norma para las aguas minerales, y sobre el Proyecto de c6digo de précticas de higiene
para la toma,elaboracibn y comercializacibn de las aguas minerales naturales, que estaba
elaborando el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos, El Comité estuvo de acuerdo
con la propuesta del Presidente y form6é el Grupo de Trabajo con miembros de varias delega~
ciones {para mis detalles, véase pirr. 120). Se convino ademis en que el Grupo de Trabajo
informara al Comit& al tratar el tema 9(d) del programa.
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ASUNTOS DE INTERES PARA EL COMITE

7. El Comité tuvo a la vista el documento CX/EURO 81/2, Parte I, que contenfa en forma
concisa algunos asuntos de su interés dimanantes de la Comisién y de otros Comités del Codex.
Se senal$ que los asuntos que requirieran una intervencién m&s minuciosa por parte del Comi-
t& se estudiarian al tratar los temas correspondientes del programa Yy, en particular, el
tema 9.

8. Se informé al Comité de que. la Comisién, en su 13° perfodo de sesiones, habfa amplia~
do las enmiendas al Procedimiento para la elaboracifn de normas del Codex, de manera que
éste incluyera la posibilidad de presentar declaraciones sobre repercusiones econfmicas en
relacién con la elaboracién de normas regionales del Codex, Se senal8 que estas declaracio-
nes podfan presentarse en cualquier tr&mite del citado procedimiento y que se habfan dado
instrucciones a la Secretarfa para que incluyera la oportuna nota en las circulares a los
gobiernos en las que se pedfan observaciones sobre los Proyectos de norma,

9. Se informé adem#s al Comité de que la Comisidn habfa examinado los aspectos nutricio—
nales relacionados con las normas alimentarias y con su trabajo en general. Se indicé que
la Comisién habfa convenido en: (a) fijar en su programa, como tema permanente, un examen
de los aspectos nutricionales del Programa de Normas Alimentarias; (b) pedir a sus érganos
auxiliares que tengan en cuenta dichos aspectos, segfin las necesidades, en la elaboracién

de normas, particularmente cuando se trate de alimentos que desempenen una funcién importan-—
te en la alimentacién de los pafses en desarrollo; y (c) realizar un estudio, mediante un
consultor, sobre las repercusiones nutricionales de la labor de los 8rganos auxiliares de

la Comisiéne, EL Comité tomé nota del mandato contenido en (b) y convino en prestar atencién
a estos aspectos nutricionales a la hora de estudiar los proyectos de norma que figuraban

en su programa. BEl Comité indicé también que el estudio mencionado en (c) estarfa listo para
examinarlo en el pr8ximo perfodo de sesiones (140) de la Comisién.

10. El-Comité senalé que el Comité sobre Principios Generales habfa terminado el Cédigo

de Btica para el Comercio Internacional de Alimentos y que la Comisién ‘seguidamente lo

habia aprobado. La Secretarfa expuso brevemente la importancia del C8digo para el comercio
internacional, en particular para los palses que afin no contaban con una legislacién alimentaria
y con servicios de vigilancia de los alimentos suficientemente amplios, y su importancia

para todos los palses en lo que se referfa a las exportaciones alimentarias, que no siempre
estaban comprendidas en las normas de la legislacién alimentaria nacional. El Cédigo estaba

en vias de publicacibén, bajo la sigla CAC/RCP 20-79.

1. Se inform§ al Comité de que la Comisibn habfa estado de acuerdo con los textos que

se habfan propuesto para hacer posible una redaccién uniforme del principio de transferencia
en la seccibén de aditivos alimentarios de las normas del Codex y con la definicién propuesta
de coadyuvantes de elaboracibn. Siguiendo el consejo del Comité del Codex sobre Etiquetado
de los Alimentos, la Comisién habfa decidido también que no hacfa falta declarar en la eti-
queta los coadyuvantes de elaboracibn y los aditivos transferidos a que aludfa el pirrafo 3
-del Principio. EL Comité acordé tener en cuenta estas decisiones al estudiar los proyectos
de normas para el vinagre de fermentacién y la mayonesa y productos tipo mayonesa.

12, Se senald a la atencién del Comité la revisién de las Directrices para el marcado

de la fecha de los alimentos preenvasados para uso de los Comités del Codex, elaboradas por
el Comité sobre Etiquetado de los Alimentos y presentadas para su aprobacibn al 14° periodo
de sesiones de la Comisién. Se senal$ que esas directrices habfan de aplicarse a los tra-
bajos de todos los Comités del Codex y que se esperaba que en la Norma general revisada para
el etiquetado de alimentos preenvasados se incluyeran también las disposiciones oportunas.
Se consider$ importante dar nuevas instrucciones precisas a los Comités sobre cdmo indicarl

la fecha en determinados casos (fecha de durabilidad minima) ¥ su relacibn con la duracién
total en almacén de los productos en cuestién.

13, Se inform§ al Comité de que el Comité sobre Aditivos Alimentarios habfa prestado
ulterior atencién a la elaboracidén de los planes de toma de muestras para la determinacién
de contaminantes. El referido Comité habfa resaltado la complejidad de ese tema, por lo

que habia decidido estudiar en su préxima reunién los diversos procedimientos posibles par-
tiendo de un documento general de trabajo. Sin embargo, el Comité sobre Aditivos Alimenta~-
rios hablfa ya quedado en que los Comités (de Productos), junto con el de Métodos de An4lisis
y Toma de Muestras (CCMAS), deberfan encargarse de la elaboracién de dichos planes de tomas

de muestras, teniendo en cuenta las conclusiones a las que probablemente llegarfa el Comité
sobre Aditivos Alimentarios en su préxima reunién.
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14. La delegacién de Polonia record$§ que el Comité sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas
habfa distribuido un cuestionario sobre las dosis de contaminantes en las frutas y hortalizas
en conserva y manifest6 que serfa de gran utilidad disponer lo antes posible del documento
gobre los mencionados planes de toma de musstras, con objeto de que los gobiernos pudieran
incluirlos, en calidad de directrices, en el estudio sobre contaminantes que se estaba rea-
lizando en diversos paises,

15 Se inform§ al Comité de que el Comité sobre Cereales y Productos de Cereales habia
comenzado sus labores y habfa celebrado su primera reunién en marzo de 1980. E1 Comité
habfa examinado gran cantidad de datos sobre los principales cereales y productos de cereales,
y habfa preparado su programa de labores, que por el momento inclufa normas para el mafz en
grano, harinas y sémolas de mafz y harina de trigo. Hacfa falta mis informacién sobre una
serie de productos (copos de avena, derivados de sorgo y mijo, arroz molido y semolina)

antes de poder concluir si se debfan elaborar normas para los mismos. Por lo que se refiere
a los productos compuestos, serfa necesario examinar ulteriormente la cuestién. La Secre-
tarfa senalb que algunos de esos productos compuestos se habfan mencionado en otras reuniones
de este Comité, en relacién con su futuro programa de trabajo. El Comité acord§ continuar

en "Otros asuntos" (véase pirrs. 149-150) el detate sobre las conclusiones del Comité sobre
Cereales y Productos de Cereales,

ACTIVIDADES DE LA OMS QUE COMPLEMENTAN LA LABOR DEL COMITE

16, El representante de la OMS inform§ sobre algunas actividades recientes de la OMS que
pudieran resultar de interés para el Comité,

17. La Oficina Regional para Europa de la OMS ha preparado una encuesta sobre los servi-
cios de inocuidad alimentaria en Buropa 1/, que sirvid de referencia para el debate sobre
los servicios de control alimentarin y sistemas de inspeccién en Europa (véase parr., 59).

18. Ha comenzado un programa de vigilancia para la lucha contra las infecciones e intoxi-
caciones transmitidas por los alimentos, organizado conjuntamente por la Sede de la OMS,

la Oficina Regional para Buropa de la OMS y el Centro Colaborador FAO/OMS,en el Instituto
Robert Von Ostertag de Berlin Occidental. El Centro recoge informacién sobre los brotes

de estas enfermedades y difunde resfimenes e informacién entre los pafses participantes

(que en la actualidad son 15 pafses europeos). '

19. En febrero de 1979 comenzé sus actividades un Programa conjunto PNUD/OMS para la
lucha contra las zoonosis mediterrédneas, cuyo centro esti en Atenas, Grecia.

20. En octubre de 1980, la OMS y la WAVFH (Asociacién Mundial para la Higiene Alimenta~
ria en Veterinaria) organizaron en Bilthoven, Pafses Bajos, una mesa redonda sobre la

. salmonella,

21, En 1979 se reunié en Copenhague un Grupo de Trabajo sobre reconocimientos médicos del
personal que manipula alimentos 2/.

22, Se estén preparando nuevas Directrices de la OMS para la calidad del agua potable,
que se publicarén a finales de 1981, y que sustituirin a las anteriores Normas internacio-
nales para el agua potable y a las Normas europeas para el agua potable.

23. El representante de la OMS subrayl que las enfermedades transmitidas por los alimen-
tos continuaban siendo de importancia en Europa. La mayor parte de los casos agudos de
estas eafermedades se debfa a contaminacién microbiolégica, pero también estaba aumentando
la preocupacién por los efectos a largo plazo de dosis bajas de sustancias quimicas (resi-
duos de plaguicidas, contaminantes derivados de los procesos de elaboracibn, aditivos ali-
mentarios). La OMS desearfa mayor colaboracién de este Comité para determinar los problemas
de los Estados Miembros y fomentar el intercambio de informacién sobre leyes, normas e
infraestructura de control alimentario. Se recomienda que para el préximo perfodo de sesio-
nes de la Comisién los Estados Miembros piensen en la posibilidad de incluir en sus

J/ Se dispone de ejemplares en inglés y francés, que pueden solicitarse a la Oficina Regio-
nal para Buropa de la OMS, Scherfigsvej 8, DK 2100, Copenhague, Dinamarca.

g/ Puede pedirse el informe a la Oficina Regional para Europa de la OMS, Scherfigsvej 8,
DK 2100, Copenhague, Dinamerca. '
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delegaciones al menos una persona con conocimientos sobre el importante tema de la inocuidad
de los alimentos, como elemento fundemental de los cuidados primarios de la salud.

EXAMZN DEL MANDATO DEL COMITE

244 El Comité habfa examinado el nuevo mandato propuesto en su dltima reunién y habfa su-
gerido dos enmiendas, para que fuera apropiado para el Comité Coordinador para.Europa
(ALINORM 79/19, ph&rrs, 89-90). La Comisién, en su 13° perfodo de sesiones, se mostrd de
acuerdo con una de ellas, pero pidié al Comité Coordinador que examinara de nuevo la
enmienda que habfa propuesto a la clfusula (d) del mandato, relativa a la elaboracién de
normas regionales (ALINORM 79/19, pArrs. 291-292), '

25 En la presente reunién, el Comité volvié a examinar la referida enmienda a la cliusula
(d), que decfa: "elabora normas regionales para productos alimentarios de &mbito comercial
casi exclusivamente intraregional", y que el Comité habfa propuesto modificar de manera que
dijera: '"elabora normas regionales para productos alimentarios de interés especial para

el comercio intraregional'. Al presentar este tema, la Secretarfa llamé la atencién del
Comité sobre la preocupacifn que habfan manifestado diversas delegaciones no europeas duran—
te el 13° perfodo de sesiones de la Comisién; tales delegaciones opinaban que las normas
regionales deberfan establecerse s8lo cuando el &mbito comercial de los alimentos en cuestiédn
fuera exclusivamente intraregional y no para los alimentos de comercio mundial, aunque resul-
taran de interés para una regién en particular. La Secretarfa senald tambidn las observacio—
nes del 74° perfodo de sesiones del Consejo de la FAO (noviembre/diciembre de 1978), segfin
las cuales el Consejo de la PAO estaba de acuerdo con el Comité del Programa de la FAO sobre
la necesidad de proceder con cautela al elaborar normas alimentarias regionales, puesto que
tales normas podian convertirse en posibles barreras para el comercio mundial, si no se limi~
taban a los productos de &mbito comercial exclusivamente intraregional,

26, El Comité opiné que resultarfa excesivamente restrictivo limitar la elaboracién de
normas regionales europeas a los productos cuyo comercio se redujera exclusiva o casi exclu~
sivamente a Europa, puesto que, de hecho, eran muy pocos los productos con ese &mbito comer—
ciale El efecto préctico de tal limitacién serfa despojar al Comité de su funcién de promo-
tor de normas regionales europeas para productos de particular interés para la regibén., El
Comité acordS§ que en la mayorfa de los casos, y donde existiera un Comité del Codex para
realizar el trabajo, se elzborasen preferiblemente normas mundiales, mis que regionales,
para los productos con un comercio tanto intraregional como mundial. Sin embargo, ocasio-—
nalmente podrian también presentarse casos que exigieran la elaboracién de normas regionales
europeas para determinados productos de particular interés en esa regién, con su amplio mer-
cado .y propias necesidades,

27, En cuanto a las preocupaciones expresadas por determinadas delegaciones, el Comité
dese§ hacer notar que, en la préctica, habfa desempenado su funcién muy cuidadosamente a
lo largo de los anos en lo que se referfa a la elaboracibén de normas regionales europeas.
Ademés, en virtud del Procedimiento para la elaboracién de normas regionales del Codex, el
Comité estaba obligado a informar a la Comisién de su intencién de empezar a trabajar

en la elaboracién de normas regionales. La Comisién habfa sido informada del programa del
Comité para la elaboracibén de normas regionales europeas para (i) el vinagre y (ii) la
mayonesa y productos tipo mayonesa, y se habfa mostrado de acuerdo. En la elaboracién de
normas regionales europeas, se procuraba siempre tener en cuenta los pareceres de los

palses no europeos interesados. El Comité senald también que una norma regional podfa
convertirse en norma mundial.

28, El Comité concluyé reafirmando la necesidad de que la cl4usula (d) del mandato se

enmendara del modo siguiente: '"elabora normas regionales para productos alimentarios de
interés especial para el comercio intraregional".

EXAMEN DE LAS ACEPTASIONES DE LAS NORMAS DEL CODEX

29. El Comité tuvo ante sf el documento CX/EURO 81/3, que contenfa un resumen de todas
las aceptaciones de las normas regionales europeas {Parte I), un resumen de las aceptacio—~
nes de las normas mundiales del.Codex, por parte de los paises de la regién europea del
Codex {Parte II) y un breve resumen de las @ltimas novedades en materia de aceptacibn de
las normas del Codex (Parte III),
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30. El Comité indicé que, para facilitar la aceptacién de las normas del Codex, la Comi-
sién habfa convenido, en su 139 perfodo de sesiones, en que los Comités del Codex fijaran
como tema permanente del programa de sus reuniones el examen de las aceptaciones de las nor-
mas del Codex a su cargo. El Comité recordS también que en su reunibén anterior se habfa
mostrado de acuerdo con que los Comités Coordinadores del Codex pudieran servir de tribuna
a los pafses de la regibn para debatir la aceptacibén de las normas del Codex y examinar las
posibles dificultades encontradas al respecto y la Indole de las excepciones indicadas por
los Estados Miembros, :

31. Se senald que las notificaciones oficiales de aceptacién o no aceptacién de las normas
del Codex se recoglan en una publicacién actualizada y peribdica, cuyo Gltimo ntmero era
CAC/Aceptaciones Rev., 1, que se esperaba revisar pronto para que incluyera también las acep—
taciones notificadas después de octubre de 1978. No obstante, en diversos documentos

ALINORM se habfa publicado las aceptaciones recibidas entre octubre de 1978 y febrero de 1981,
La informacién contenida en la Parte II del documento era posterior a esas notificaciones
oficiales,

32. Se senalb que la mayorfa de los datos contenidos en la Parte I del documento se referfan
a la Norma regional europea para la miel, E1 Comité acordd examinar esta parte al tratar
el tema 9 en relacién con las enmiendas propuestas a la norma (véase phrr. 111).

33. El Comité opiné que quizls los pafses podrfan comunicar mé&s detalles sobre los dlti-
mos cambios en su legislacién nacional, que pudieran resultar fitiles para el debate sobre el
modo de conseguir en Europa el objetivo de la armonizacién de las leyes alimentarias y
normas afines,

34. Al examinar la Parte III se reconocid que los pafses con una extensa legislacibn ali~-
mentaria podrfan encontrar mis dificultades en incorporar las normas del Codex en su le-
gislacibn nacional, al necesitar trémites parlamentarios prolongadcs, que los que no tenfan
que enmendar las disposiciones ya existentes. Sin embargo, se senald también que un pais
exportador que habfa aceptado una determinada norma del Codex habfa encontrado ya ciertas
dificultades econfmicas, porque los correspondientes pafses importadores, al no haber acepta~
do esa norma, permitfan la libre circulacién de productos con menos requisitos, como por
ejemplo, algunos criterios de calidad de tipo estético. No obstante, debfa senalarse que el
Procedimiento de Aceptacién del Codex no exigfa que un pafs aplicara a sus exportaciones la
norma aceptada, pero en el pafs en cuestién no se distingufa, en la legislacibén, entre pro-
duccién para consumo nacional y produccién para la exportacién., Durante el 20° perfodo de
sesiones de la Conferencia de la FAO se habfa llamado la atencién también sobre estas difi-
cultades, por lo que la Conferencia recordé a los Estados Miembros la importancia de aceptar
las normas del Codex, para facilitar el comercio internacional y proteger la salud de los
consumidores. Se concedib particular importancia a la aceptacién completa por parte de los
paises importadores, con objeto de realizar el deseo de muchos pafses en desarrollo de
ampliar sus exportaciones mediante normas internacionales acordadas.,

35. Teniendo en cuenta estas consideraciones y las dificultades senaladas por los Estados
Miembros en cuanto a enmendar la legislacién nacional, la Comisién decidié que la informa~
cibn obtenida en respuesta a los apartados 4 (b) y (c) de los Principios Generales de la
Comisién del Codex Alimentarius no deberfa incluirse en el apartado de "No aceptaciones".
El Comité Ejecutivo, en su 27% reunién, se mostr§ de acuerdo con la nueva estructura pro-
puesta para la presentacién de las aceptaciones, segin la cual no deberfa clasificarse
como "No aceptacibén" la respuesta de los pafses que permitfan la libre circulacién de los
productos que se ajustaban a las normas del Codex, aun cuando el pafs todavia no hubiera
aceptado oficialmente la norma, Sin embargo, este procedimiento debfa considerarse como
una solucién provisional, sobre todo en el caso en que un pafs no se hubiera comprometido
a prohibir la entrada de productos no conformes a la pertinente norma del Codex.

36, El representante de la CEE senald que casi todos los palses europeos disponfan de una
detallada legislacibén alimentaria, elaborada a lo largo de muchos aﬁos, y enmendada siguien-—
do procedimientos muy complicados, La CEE habfa ahora adoptado un planteamiento pragmitico
en lo tocante a la aceptacién de las normas del Codex y pensaba presentar un informe al 14°
perfodo de sesiones de la Comisién, donde expondrfa su posicién a propésito de unas diez
normas del Codex. Con esta finalidad, se estaban realizando trabajos para comparar las di-
rectivas de la CEE con aproximadamente 25 normas del Codex de productos y etiquetado y
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durante esos trabajos habfa observado que no existfan diferencias fundamentales entre los
dos grupos de normas. La informacién facilitada por la CEE proporcionarfa a los paises ex-
portadores una lista de los casos en que las directivas se apartaban de las normas del Codex,
es decir, en gque sus reqguisitos eran ms o menos estrictos que los de éstas,

37 El representante de la CEE senald que no habfa sido posible tener en cuenta en esos
trabajos las normas del Codex sobre las que no existfan directivas de la CEE., En esos casos,
los palses de la CEE tendrfan que comunicar su postura.

38, El presidente expresé su agrédecimiento por esta nueva iniciativa y dijo que esperaba
que el documento estuviera listoc para el 14° perfodo de sesiones de la Comikién, toda vez
que este tipo de notificacién no requerfa un lento procedimiento parlamentario.

3G. La delegacién de Suiza indicd que habla acordado la libre circulacién de los productos
comprendidos en unas 31 normas y que enviarfa una notificacibn en el mismo sentido scbre
otras diez normas. Reconociendo las dificultades para los paflses exportadores y también las
repercusiones legales senaladas por el representate de la CEE, la delegacién de Suiza mani-
fest8 que su pais tenfa también que tener en cuenta la opinién de las organizaciones de
consumidores en lo referente a determinados aspectos importantes de las normas, como.eran

las disposiciones sobre aditivos alimentarios. En cambio, los criterios de calidad menos
importantes se estipulaban normalmente mediante acuerdos comerciales y deberfan ser solamen-
te facultativos en las normas. La delegacién senald también que la revisién de la legisla~
cibén alimentaria nacional podfa llevar a una revisién de las aceptaciones notificadas prece-
dentemente, Indic§, ademis, que los pafses deberfan tender a una distribucidn sin restriccio-
nes de los productos comprendidos en las normas del Codex y, a ser posible, a la aceptacién
completa de dichas normas.,

40. El presidente senalé que, al elaborar las normas, era importante itener en cuenta las
condiciones existentes en el mayor nfimero posible de pafses., Ello era particularmente impor-
tante en lo referente a las dosis de contaminantes y a las cuestiones relativas a la estabi-
lidad del producto en las regiones de clima tropical.

41, La delegacién de Checoslovaquia hizo saber al Comité& que en su pafs se utilizaban

las normas del Codex para el comercio exterior y para la elaboracién de las normas naciona-
les. Senal§ que la Comisién Permanente de la Industria Alimentaria, del Consejo de Asisten~—
cia Econémica Mutua, estaba trabajando en un planteamiento comin de normas alimentarias
entre los palses comprendidos en el acuerdo. Manifesté que se dispondrfa de informacibn

mis detallada en el 14° perfodo de sesiones de la Comisibn,

42, La delegacién de la URSS declar§ que su Gobiernc estaba examinando las normas del
Codex, a las que atribufa gran importancia. Sin embargo, el proceso de aceptacién resulta—
ba diffcil, dado que afectaba a varios ministerios y habia que tener en cuenta el compromi-
so con el CAEM. La delegacifn senalé que en otros pafses habfa dificultades semejantes;

sin embargo, en su opinién la URSS podria aceptar algunas normas con tiempo para notificarla
al 15° perfodo de sesiones de la Comisién.

43. La delegacién de Polonia comunicé al Comité que las autoridades de su pafs estaban
estudiando la aceptacién de varias normas del Codex. Ya se habfa incorporado en la legisla~
cién alimentaria polaca la norma mundial del Codex para el aceite de oliva., En lo tocante

a las normas regionales europeas, su pafs estaba dispuesto a aceptar las normas para hongos
frescos, cantarelos y miel, con una excepcibn relativa a los contaminantes de metales pesados.
La delegacién sugirié que se incluyeran las normas para la leche y los productos l4cteos en
el sistema de notificacién de aceptacién. Se senald que estas normas se habfan clasificado
aparte, porque el Comité sobre la Leche estaba autorizado para ultimarlas, es decir, que no
tenfan que ser aprobadas por la Comisién. La Secretarfa indicé la utilidad de que se conti-

nuara informando sobre la marcha de las aceptaciones de las normas para la leche y los pro-
ductos licteos,

44. La delegacién de Espana inform§ sobre las normas que su pafs habfa aceptado y sobre
los limites méximos para los residuos de plaguicidas de la sexta serie, que estaban en
estudio. Sobre este Gliimo punto se harfa en breve un comunicado. En cuanto a las otras
normas del Codex, la delegacién declaré que habfa que contar también con el reglamento de
la CEE, dada la inminente entrada de su pafs en la Comunidad.
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45. La delegacién de Hungrfa comunicé al Comité gque en 1975 su pafs habfa promulgado una
nueva legislacién alimentaria y que se estaban adoptando medidas para incorporar en ella
las normas del Codex.

46, La delegacién de Noruega notificd al Comité que se estaban tomando medidas para llegar
a la aceptacién oficial de las normas del Codex para pescado Y productos cérnicos, zumos de
fruta, grasas y aceites, productos l&ctecs, alimentos para ninos de pechc, miel y limites
méximos para residuos de plaguicidas., La aceptacibén de algunas de estas normas exigirfa

una revisién de la leglsla016n noruega vigente. Sin embargo, se esperaba que estos trémites
concluirfan dentro de un ano. También se estaba itrabajando sobre las normas para frutas y
hortalizas elaboradas.

47, El presidente opiné que un exceso de requisitos detallados y obligatorios para los
criterios de calidad estética creaba dificultades y que, por consiguiente, esas disposicio-
nes deberfan ser facultativas. Sin embargo, se indicé la necesidad de un acuerdo internacio-
nal sobre algunos detalles, para evitar que esos requisitos se utilizaran como barreras para
el comercio.

48, Varias delegaciones manifestaron la conveniencia de que, en relacién con el debate
sobre las aceptaciones, este Comité o los pertinentes Comités sobre productos estudiaran
las disposiciones que aparecfan en las normas nacionales y no figuraban en la norma corres-
pondiente del Codex. El Comité estuvo de acuerdo sobre la utilidad de disponer de tales
datos para el debate,

49. Al Comité le parecid bien la propuesta de Hungrfa de que en una futura reunién del
Comité se ofreciera una descripcién comparativa de las diferencias entre las normas del
Codex y las del CAEM y opiné que esto proporcionaria una documentacién excelente sobre la
que podrfan basarse los futuros debates acerca de la coordinacién y armonizacién de las
normas alimentarias en Buropa (véase también phrr. 145).

ACTIVIDADES DE ORGANIZACIONES INTERNACIONALES Y GRUPOS ECONOMICOS DE EUROPA QUE SE OCUPAN
DE LA ARMONIZACION Y NORMALIZACION DE LOS REQUISITOS ALIMENTARIOS

50. Se informb al Comité sobre la costumbre que se habfa establecido de que en cada pe-
rfodo de sesiones de la Comisién diversas organizaciones internacionales y grupcs econdmicos

. del mindo presentaran un informe a la Comisibn sobre los progresos y la labor realizada,
en ' sus respectivas actividades, en materia de normas alimentarias y temas afines. E1l Comité,
en su Gltima reunién, habfa decidido que serfa provechoso que las organizaciones internacio-
nales y grupos econdmicos europeos tuvieran la ocasién de informar sobre sus programas de
trabajo en las reuniones del Comité, lo cual ayudarfa también a fomentar y estimular la coope-
racién, o a incrementarla, segfin los casos, entre los diversos organismos,

51. La delegacién de Checoslovaquia expuso someramente lo gque se estaba realizando en la
Comisién Permanente de la Industria Alimentaria del CAEM, e infcrmé al Comité de que se
habfan aprobado programas concre*os de trabajo para el perfodo que iba de 1981 a 1985. En
los trabajos del CAEM sobre normas alimentarias se tenfa en cuenta la labor del Codex.

52,  El observador de la Comunidad Econémica Europea (CEE) indicé que en el @ltimo perfodo
de sesiones de la Comisifn se habfa presentado un informe sobre las actividades de la Comu-
nidad en materia de normas alimentarias y temas afines., Si bien la Comunidad desplegaba

sus actividades tanto vertical como horizontalmente, concedfa prioridad a la labor horizontal,
Menciond que se habfan elaborado listas especificas de determinadas clases de aditivos ali-
mentarios y se habfan decidido ciertas cuestiones bésicas sobre etiquetado, Estaban elabo-
réndose disposiciones referentes a los alimentos para ninos de pecho y de corta edad. En
estas cuestiones habfa resultado muy til la labor de la Comisién del Codex Alimentarius.
Entre otros asuntos de que se ocupaba la CEE figuraban las sustancias quimicas que entraban
en contacto con los alimentos, incluido el examen de los residuos de cloruro de vinilo deri-
vados de la elaboracién de materia plistica. Se estaba trabajando sobre la celulosa y estaba
en examen una propuesta referente a las sustancias aromatizantes, basada en los trabajos

del Consejo de Europa,

53e El observador de la CEE indic6é también que se esperaba hacer uso de las normas del
Codex para la fructosa y la lactosa., Los requisitos de la CEE para los zumos de frutas se
basaban en los del Codex y eran muy semejantes a &stos., También eran muy semejantes a los
requisitos del Codex los de la leche condensada y en polvo, compotas, jaleas, mermelada

de naranja amarga y aguag minerales naturales.
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54. El observador de la CEE concluy$ indicando que se habfa creado un sistema de informa~
cién para las normas alimentarias de la CEE y trabajos afines {se habfa instalado para ello
una nueva linea telefénica). Aludi6 a las buenas relaciones que se habfan mantenido con
otros organismos internacionales, entre los que figuraba la Secretarfa del Codex.

55 El observador de la Organizacién Internacional de Normalizacién (ISO) esbozé las
actividades de su organizacidn referentes a normas alimentarias y materias afines, Se refi-
rié concretamente al trabajo ISO/TC 34, donde se establecfan muchos textos de interds meto-
dolégico para el anflisis de los alimentos., La ISO habifa mantenido siempre una estrecha co-
laboracién con la Comisién del Codex Alimentarius, especialmentes en el marco’ del Comité& del
Codex sobre Métcdos de An&lisis y Toma de Muestras, que se habfa servido mucho de su metodo-
logfa. Senald gue los métodos de anilisis de la ISO se habfan demostrado de gran provecho
para los paises en desarrollo.

56. La delegacién del Reino Unido menciond la labor de la Comisién Econémica de las Nacio-
nes Unidas para Europa (CEPE) en materia de normas alimentarias ¥y pidié informacidn sobre

las medidas que se estaban tomando para evitar superposiciones en las actividades de la CEPE
y de la Comisién del Codex. Alimentarius sobre normas para determinados productos alimentarios,
La Secretarfa expuso someramente los antecedentes del problema y las medidas que ya se habfan
tomado para afrontarlo. La superposicién no era extensa y se habfa reducido. En su préxima
reunién, el Comité Ejecutivo examinarfa todo lo referente al tema de evitar superposiciones
de actividades entre organizaciones internacionales, incluida la CEPE, y la Comisién del
Codex Alimentarius, y presentarfa sus recomendaciones al 14° perfodo de sesiones de la Comiw=
si6n del Codex.

57« El Comité reconocié la gran utilidad de los informes ofrecidos por los representantes
de las organizaciones internacionales presentes en la reunibn. Subrayé la importancia de
una estrecha cooperacién tanto entre las organizaciones como entre los paises de la regién
europea, en interés de la proteccién de sus consumidores. £l t&rmino "cooperacibdn" deberfa
entenderse en su sentide més amplio, abarcando, por ejemplc, la higiene alimentaria y la
necesidad de estar alerta ante posibles brotes o casos de propagacién de enfermedades
transmitidas por los alimentos, A este respecto, el Comité juzgb también de gran utilidad
el establecimiento de sistemas de informacién.

58, En cuanto a la labor de la CEPE, mencionada en el pirrafo 56, e¢l Comité& indicé que
deberfa existir una comunicacién continua entre dicha Comisibén, en sus actividades sobre
normas alimentarias, y el Comité Coordinador para Europa. Al Comité le parecié importante
que la CEPE estuviera representada en sus futuras reuniones, tanto para lograr una mayor
cooperacién como para evitar una superposicién da actividades,

INFORME RESUMIDO DEL ESTUDIO SOBRE LOS SERVICIOS DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS EN EURQPA

59. El Comité tuvo a2 la vista un estudio sobre los servicios de inocuidad de los alimentos
en’ furopa, gque iba a publicar la Oficina Regional de la OMS para Europa 1/, y un informe re-

sumido de dicho estudio (CX/ZURO 81/4), preparado por el representante de la OMS ¥y la dele~
gacién de Hungria.

60. El representante de la OMS indics que el estudio contenfa capftulos sobre todos los
HGstados Miembros de la regibn europea de la OMS, con una breve descripcibn, en cada caso, de
la legislacién alimentaria, la administracién del control alimentario y el sistema utilizado
para velar por la aplicacibn de las normas y direcciones a las que remitirse para obtener
mayor informacibn. El estudic se habfa compilado a partir de varias fuentes ¥ se habla envia~
do a los respectivos gobiernos para que hicieran observaciones; preparando luego el texto de~
finitivo sobre la bhase de esas respuestas, La Oficina Regional de la OMS para Europa agra-
decerfa las criticas y observaciones que se le hicieran, con vistas a preparar una segunda
edicién ampliada y actualizada.

61, Los servicios de inocuidad de los alimentos en Europa no se ajustan a un mismo esque-
ma y difieren mucho en cuanto a organizacién, personal y &mbito. Este estudio pretende ser
un instrumento para lograr un mayor acuerdo y comunicacién con los pafses europeos, y entre

1/ Se dispone de ejemplares en inglés y francés, gue pueden -olicitarse a: Oficina
Regional de la COMS para Buropa, Scherfigsvej 8, DK 2100 Copenhague, Dinamarca,
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ellos mismos, acerca de los problemas de la inocuidad alimentaria. El representante de la
OMS senald que, si bien la mayorfa de los pafses disponfa, al parecer, de legislacién y
normas adecuadas para el control de los alimentos, en muchos casos habfa todavia que per-
feccionar la aplicacién préctica. '

62, La delegacién de Hungria subray$§ la necesidad de seguir trabajando para conseguir
una mayor cooperacifén en todo lo referente a la inocuidad de los alimentos, dadas las di-
ferencias importantes que afin existfan entre los pafses. El delegado de Austria describié
en lfneas generales el sistema de control alimentario en su pais, basado en la Ley Federal
Alimentaria de 1975 y en los reglamentos posteriores. Adem#&s, el C8digo de Alimentacién’
Austrfaco contenfa dictémenes periciales independientes, en forma de directrices e indica~
ciones en materia de inspeccibn, Sin embargo, el control alimentario era de competencia de
las autoridades regionales que contaban con laboratorios sostenidos por el Ministerio
Federal de Sanidad y Medio Ambiente por los diversos estados y, cuando procedfa, por el
servicio de sanidad animal. .

63, El delegado de Espana dijo que desde que se habfa hecho el estudio se habfa avanza~
do en el proceso de una mayor descentralizacién y delegacién de responsabilidades., También
la ejecucién de la normativa alimentaria habfa pasado a las autoridades municipales, depen-
dientes directamente de los nuevos organismos auténomos, a los que se habfa asignado el
control de la higiene de los alimentos, que antes corrfa a cargo de los Srganos auxiliares
de la administracién central. Sin embargo, &sta conservaba el poder legislativo, la super-
visién general de los servicios y el control de los productos de comercio internacional,

64. A este respecto se indicé que tanto la FAO como la OMS editaban publicaciones perié—
dicas que ofrecfan una seleccién de las dltimas novedades importantes en materia de legisla-
cién alimentaria 1/.

654 El delegado de Francia senald que en Parfs el control alimentario ya no era de compe-
tencia de la Prefectura de policfa, sino que se ajustaba a las mismas normas que en el resto
de la nacién. :

66, El delegado de Noruega se refiri a los cambios importantes registrados dltimamente,
A partir del 1° de enero de 1980, un Decreto (para la coordinacién) del Control Alimentario
regulaba la coordinacién entre los: ministerios y las autoridades locales encargadas de la
legislacién y el control alimentario. Se habfa formado una Junta para el Control Alimenta~
rio, cuya finalidad era organizar la coordinacién.

67, El delegado de Espana indioc§ que su pais estaria interesado en futuros trabajos en
relacién con el estudio. Especialmente interesante serfa el establecimiento de un sistema
répido de informacién encaminado a prevenir los brotes de enfermedades transmitidas por los
alimentos,

68, El presidente agradecif a la delegacién de Hungrfa y al representante de la OMS su
trabajo e indic§ que habrfa que seguir estudiando las semejanzas Yy diferencias entre los
sistemas existentes, con objeto de lograr una mayor armonizacién y cooperacién entre los
paises.

EXAMEN DEL PROYECTO DE NORMA PROPUESTO PARA EL VINAGRE DE FERMENTACION EN EL TRAMITE 4

69, El Comit8 tuvo ante sf esta norma, como aparece en el Apéndice III de ALINORM 79/19,
Y las observaciones al respecto (CX/EURO 81/5) que se habfan recibido de Checoslovaquia,
Dinamarca, Noruega, Polonia y Suiza, ) -

Ti{tulo y seccién 1 — Ambito de aplicacién

T0. La delegacién del Reino Unido, apoyada por Francia, Bélgica, Espana y Polonia, opiné
que el término "fermentacién" resultaba supérfluo, puesto que en sus pafses todos los vina~
gres se producfan por fermentacién y no se permitfa etiquetar como "vinagre" los otros pro-
ductos derivados del &cido acético sintético. Las delegaciones de Suiza Y Noruega se

1/ Estudios FAO: Alimentacién y Nutricién, Roma: FAO (semestral),

Repertorio Internacional de Legislacién Sanitaria. Ginebra: OMS (trimestral).
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mostraron en principio de acuerdo con ello, aun cuando su legislacién nacional permitiese el
empleo del &cido ac8tico. Sin embargo, estos productos tenfan que etiquetarse "vinagre",
acompanado de un adecuado término distintivo, Las delegaciones de la Repfiblica Federal de
Alemania, Austria y ‘Paises Bajos informaron al Comité que en sus pafses el término "vinagre"
también se utilizabe para describir un producto derivado del &cido ac8tico y que, por lo
tanto, los productos que abarcaba esta norma deberfan declararse como vinagre de fermentacién.

T1e Se reconocié que aquf parecia tratarse fundamentalmente de un problema lingliistico,
debido al empleo tradicional del apelativo "vinagre" para diversos productos, Bl Comité&
convino en que la norma deberfa tratar exclusivamente de los productos obtenidos por la
doble fermentacifn de materias idéneas de origen agricola y que la redaccifn exacta del t2f-
tulo y 4mbito de aplicacién deberfa decidirse en relacién con el debate de la seccién 8 so-
bre el etiquetado (véase pérr. 94).

Seccién 2 - Definiciones

T2, El Comité se mostré de acuerdo con la definicién general del producto en la seccién

.2¢1.1, pero, no obstante, decidi suprimir la segunda frase, relativa a la pasterizacidm o

esterilizacién del producto, El Comité tom§ nota de la propuesta de suprimir la iercera )
frase de esta seccién y la anfloga de la seccién 2414151, que tratan de los productos ca~ -
racteristicos de fermentacién., Se pensé que serfa mejor elencar esas sustancias en la :
seccién 3 "Factores esenciales de calidad". Se acords que el etiléster de 4cido &cético

era otra sustancia que habrfa que anadir a esa lista. El Comité convino en suprimir esas
disposiciones de la definicién y examinar de nuevo si eran necesarias en la seccién 3

(véase p&rr. 86)., Se senald un error en la traduccién espanola de "acetous" (acético).

T3 El Comité decidid mantener en 2,141s1 ¥ 2.1¢1.2 las frases relativas a los requisitos
de la materia prima, porque era importante que para la elaboracién del vinagre se emplearan
solamente vinos que reunieran todos los requisitos del vino como tal, con la excepcién de
que los vinos destinados a la elaboracién del vinagre podrian tener un contenido mayor de
fcido acético que los destinados al comercio como vinos. En la seccién 2.1.1.2 se suprimié
la alusién al vinagre de orujo.

T4. Se senals que la redaccién actual de la seccibn 2,1.1.3 (vinagre de alcohol) no
inclufa una referencia al alcohol no rectificado como materia prima que, sin embargo, se
empleaba en algunos pafses, El Comité tomé nota también de que en ciertos pafses la pala~
bra "brandy" tenfa la connotacién de conac. Se convino en suprimir en la seccién 2.,1.7.3
los términos "(alcohol rectificado, alcoh8licos, brandy)" e incluir "destilado". La delega~
cién de Espana propuso suprimir.en la norma la referencia al vinagre de alcohol, porque
estos productos no tenfan las caracteristicas esperadas del vinagre obtenido por destilacién
del producto intermedio después de una fermentacién alcoh8lica. Una delegacién propuso la
supresifn de la seccién 2,1.1.5 (vinagre de malta) y que el vinagre de malta se incluyera
en la seccibn 2,1.1.4 (vinagre de grano). Sin embargo, se reconoci que el vinagre de malta
era un producto muy especifico, con un aroma caracterfstico, obtenido de la cebada malteada
¥y limitando las enzimas permitidas a la diastasa contenida en la cebada malteada., La hidr&—
lisis en la materia prima para el vinagre de grano podfa conseguirse mediante la diastasa
aislada, otras enzimas o incluso 4cidos minerales, El Comit& no cambié las secciones
2:¢1e1ed § 241015,

T5e El Comité senal$ un error eh el texto francés de la seccibn 2,1,1.6t La expresién
"suero léctico" se habfa sustituido por "suero concentrado".

16, Con objeto de aclarar la naturaleza exacta de las materias primas en la seccién
2.1.1.7 évinagre de miel), se decidid incluir una referencia a la Norma del Codex para

la miel (CAC/RS 12-1969). La seccién 2.1,1,8 (vinagre destilado) se enmend§ para relacio-
narla con el proceso de destilacién deapnts de terminada la fermentacién acética.

TTe El Comité tomé nota de las observaciones por escrito de Suiza para que se intredujera
una definicién de vinagre de limén., El Comit8 tom8 nota también de que las sustancias aro-
matizantes se mencionaban tanto en la seccién de ingredientes facultativos como de aditivos
alimentarios y que, por lo tanto, estas sustancias deberfan figurar en la lista de ingredien-
tes. Adem#s, el Comité estuvo de acuerdo con una observacidn de Horuega, en el sentido de
que todos los vinagres definidos en las secciones 2.1e1e1 & 2¢1¢1.8 podfan ser aromatizados
y decidié suprimir las definiciones de vinagre aromatizado (2414149) y vinagre con gumo de -
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fruta (2.1.1.10) e incluir una referencia a los ingredientes facultativos en la definicién
general de vinagre en la seccifn 2.1.1. )

Seccin 3 - Factores esenciales de composicién y calidad

8. El Comité suprimié la referencia al orujo en la seccién 3e1.1 (materia prima) e hizo
las enmiendas oportunas para que la disposicién estuviera de acuerdo con la seccibn 2,1.1.3 .
corregida. Se senald que el texto francés deberia corregirse para que dijera "amidon et
fecule",

T9. El Comité examiné a fondo una propuesta para fusionar las secciones 3.1.2 (nutrientes
para acetobacterias) y 4.6.1 ifosfatos de amonio), dado que ambos eran coadyuvantes de ela~
boracién, y colocarla en 4.6 (coadyuvantes de elaboracién) o en 3.1,2. Se senal§ que los
nutrientes elencados en 3.1.2, como los extractos de levaduray los autolizados, eran alimen-
tos y no era necesario que fueran aceptados por el Comité del Codex sobre Aditivos Alimenta~
rios, por lo que no tendrfan gue enumerarse en la seccién de aditivos alimentarios. A este
respecto, se propuso también anadir los fosfatos y otras sustancias, 8i el elenco de la
seccibn 4.6.1 se consideraba una lista completa, ya que, de ser asf, resultarfa diffcil
enmendar dicha seccién y, por otra parte, limitarse estrictamente a una sustancia podria
obstaculizar el progreso tecnolégico. La delegacién de la Rep@blica Federal de Alemania
genal8 el problema de los coadyuvantes de elaboracién en general y propuso que toda la
geccién se pusiera entre corchetes o se trasladara del cuerpe de la norma a un apéndice

de la misma.

80. La Secretaria indic8 que el Comité sobre Aditivos Alimentarios estaba afin preparando
una lista de los coadyuvantes de elaboracién y que se encontrarifa en condiciones de facilitar
m&s orientacién después de su préxima reunién sobre temas relativos a los coadyuvantes de ela~
boracibn. En vista de ello, el Comité decidi§ aplazar la continuacién del debate sobre este
tema y poner entre corchetes las secciones 3,1.2 ¥y 4.6.1, para indicar as{ que se volverian

a examinar a su debido tiempo. Le delegacién de la Repfiblica Federal de Alemania quiso que
constara en acta que la lista de 4.6.1 deberia considerarse como una lista abierta hasta que
ol Comité sobre Aditivos Alimentarios no comunicara una decisifén general., La delegacién del
Reino Unido no objet8 nada a las decisiones anteriores, si bien reiter§ la propuesta de poner
los fosfatos de amonio en la seccibn 3.1.2. ' 4

Secoién 3,2 — Ingredientes facultativos

81, Se plante§ el problema de si eran necesarias dos secciones distintas (3,2.1 ¥y 3.2.2)
para las especias, hierbas, frutas y plantas. S5i bien algunas delegaciones opinaban que los
extractos y partes de plantas podfan incluirse en la seccién 3.2.1, ya que los extractos
aromatizentes figuraban también en la secciln de los aditivos alimentarios, otras delegacio—
nes senalaron que existfan rasones suficientes para mantenerlos aparte, Se indic que va-
rios extractos de plantas sromiticas eran aditivos alimentarios y que por lo tanto deberfan
tratarse en la seccién 4.4, El Comité convino sn suprimir las secciones 3.2.2 y 3.2.3, ¥
corregir la seccién 3.2.1 del siguiente modot "Plantas, em partioular hierbas, especias y
frutas, o sus partes o extraotos aptos para aromatiser®,

82, Se senalé que los colorantes extraidos del orujo (seccién 3.2.4) eran antocianinas,
tal como los habfa evaluado la JECFA. Se decidif, en consecuencia, trasladar esa disposicién
a la secoién de aditivos alimentarios (véase seccién 4). '

83, La delegacifn de Suisa se comprometié & presentar al Comité en su préxima reunién un
1fmite méximo para la adicién de suero (seccién 3,2,5), El Comité se mostr§ de acuerdo con
que la adicisn de sumo de fruta oconcentrado (seccifn 3.2.6) debla parmitirse, en cantidades
squivalentes a los sumos de concentracién natural, En lo tocante a las secciones 3.2.7
{azficares) y 3.2.8 (miel), se decidié incluir una alusién a las correspondientes normas del
Codex sobre ostos productos, El Comité debatil ampliamente la cantidad de sal permitida
como ingrediente facultativo. Si bien la direotiva de la CEE para el vinsgre de vino auto-
risaba 100 gramos por 1 000 ml, las delegaciones opinaban que 20 gramecs por 1 000 ml consti-
‘tufa una cantidad aceptable, El Comité no pudo llegar a una conclusién sobre este tema y
decidi8 poner enire corchetes la cifra de 100 gramos y pedir observacivnes & los gobierncos
sobre el particular,

[t
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Seccifn 3.3 - Contenido de acido ac8tico

84, - Algunas delegaciones opinaron que el requisito mfnimo del 5 por ciento era demasiado
alto y propusieron cifras del orden del 4 y 4,5 por ciento, dado que en sus pafses se comer—
cializaban productos con esa proporcién. La delegacién de la Repdblica Federal de Alemania
propuso enmendar el tftulo de la seccién del siguiente modo: "Contenido de 4cido (expresado
como cido acético)". Se originé un amplio debate sobre si los productos con un contenido de
fcido acético inferior al 5 por ciento se conservaban de forma estable. Con las excepciones
de Espana y Suiza, el Comité convino en que el vinagre de vino deberfa tener un contenido
minimo de &cido ac8tico del 6 por ciento. Surgib el problema de si también hacfa falta un
1fmite miximo, Se senalé que la tecnologlfa de la produccién era sutolimitadora. Ademés,

se indic6 que el contenido de 4cido ac8tico deberia expresarse como masa por volumen
(gramos por litro), método tradicional empleado en el control y comercio. alimentarios, E1
Comit8 acord$ los limites mfximos de 60 gramos/litro para el vinagre de vino y de 50 gramoq/
litro para los otros vinagres, calculados como &cido acético. La delegacibén de los Palses
Bajos manifest§ la necesidad de un nivel mfnimo mis elevado si el producto no iba a contener
sustancias conservadoras., La delegacibn de Espana manifest$ también su deseo de volver a
debatir los anteriores limites m&ximos,.

85. Se 1lamé la atencién sobre un error de emprentat el contenido m&ximo de alcohol
residual deberfa leerse 0,5% v/v (seccién 3.4). Se decidi$ introducir un lfmite aparte
del 1% para el vinagre de vino, pero ponerlo entre corchetes y pedir observaciones a los
gobiernos,

86. En cuanto al contenido mfnimo de s§lidos solubles (seccién 3.5), una delegacién pro-
puso establecer valores diferentes para el vinagre de vino y los de frutas bayas (14 gramos/
litro y 28 gramos/litro). Otras delegaciones consideraron que el nivel mfnimo citado en

el proyscto de norma era demasiado elevado y deberfa rebajarse a 7-10 gramos por litro, que
eran las cantidades normales que se formaban en el vinagre de vino., El Comité se mostr§ de
acuerdo con la propuesta hecha por otras delegaciones, de que se relacionara el contenido
de s8lidos solubles con el contenido de &cido: "no menos de 2 gramos por 1000 ml por 1%

de 8cido acético". Se explicS que esas cantidades permitirfan una buena produccién de vi-
nagre a partir de vinos altamente alcoh8licos, mientras que, de otra forma, es decir, si se
exigfan cifras excesivamente altas para los sflidos solubles, se obstaculizarfa la dilucién
para obtener los niveles normales de &cido acético. EL Comit8 acord§ también poner entre
corchetes las nuevas cifras y pedir observaciones a los gobiernos. El Comité decidié que
hacfan falta m4s observaciones par parte de los gobiernos sobre si era necesario mantener
las disposiciones para los productos caracterfsticos de fermentacién, que en un prinocipio
figuraban en las secciones 2.1.1 y 2.1.1.1 (v8ase también p4rr. 72). De mantenerss, debe-
rfan incluirse en la seocién 3.5 g

‘Seccifn 4 ~ Aditivos alimentarios

87. Con el apoyo de varias delegaciones, se hizo la propuesta de incluir sélo una dispo~
sicién sobre el dibxido de asufre, donde se tratara de ST como aditivo alimentario y como
sustancia transferida en todos 1los vinagres (secciones 4¢1 ¥ 4.5¢2)s Se senall que en
algunos pafses no se permitia el empleo de esta sustancia como aditivoj sin embargo, debfa
tenerse en cuenta que el difxido de agufre se formaba en todos los vinagres como sustancia
transferida de la materia prima, No hacfa falta declarar en la etiqueta el dibxido de
azufre transferidoj no obstante, los pafses que no autorizaran su empleo como aditivo
deberfan tambisn declararlo em la etiqueta, caso de establecerse una sola disposicién que
englobese las dos fuentes del dibxido de azufre en el vinagre. Se pregunt8 si la cantidad
permitida de 50 mg/kg de la seociln 4.5.2 tenfa una funocién conservadora en el producto
final, lo cual signifiocaba que habtrfa que declararlo como aditivo alimentario, o si el mf-
nimo para fines tecnolégicos oscilaba alrededor de los TO mg/kg. El Comité deocidié que

se suprimieran en la secciln 4.1 los t8rminos entre paréntesis y que se volviera a debatir
el asunto a la luz de nuevas observaciones.

L]
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88, El Comité suprimié los paréntesis en la seccién 4.2 (4cido ascérbico).

89. Se comunicé al Comité que, por metivos tecnolbgicos, se empleaban en los vinagres
colores caramelo obtenidos por proceso de amonfaco o sulfitc de amonio; sin embargo, el
cclor caramelo obtenido por proceso de amonfaco no estaba incluido en la norma (seccibn 4.3).
El Comité tomé nota de que estas dos sustancias tenfan una IDA que, en el caso del color
caramelo obtenido por proceso de amonfaco, se habfa suprimido provisionalmente y segufia
suprimida. El Comité también indicé que el JECFA estaba evaluando de nuevo la IDA para

los colores caramelo obtenidos por proceso de amonfaco, a la luz de los nuevos datos toxi-
colbgicos. El Comité& decidid poner entre corchetes la seccibén 4.3 y pedir mis informacién
sobre estos temas.,

90. Se hizo saber al Comité que los aromatizantes idénticos a los naturales y los aroma-
tizantes artificiales no estaban permitidos en los vinagres o no se empleaban y el Comité
convino en suprimir esas disposiciones de la norma (seccién 4.4). Se acord$ incluir una
nueva seccién sobre los acentuadores del aroma (seccién 4.5) y volver a numerar el resto

de la seccibfn 4. La nueva seccién 4.5 actualmente contiene sélo disposiciones para el
glutamato monos6dico, monopotésico y chlcico. Quizi los gobierncs deseen presentar otras
propuestas.

Seccibén 5 - Contaminantes

91. La delegacién de Polonia insistié en su opinién de que los limites para los contami-—
nantes eran demasiado altos y confirmé los valores que habfa propuesto en la 112 reunién
del Comité& (véase ALINORM 79/19, pérr. 75). El Comité debati si los 4cidos minerales
libres deberfan tratarse como contaminantes, dado . que el sulfato se formaba durante el pro—
ceso normal de elaboracién, y podfa incluirse, por tanto, en la seccién 3.3. Se senalb que
si se formaba de esa manera, el sulfato tendrfa un contraién, mientras que si se formaba del
502 estaba presente como &cido mineral libre. Ademis, los contaminantes se caracterizaban
por sus efectos nocivos para la salud, lo cual era cierto en el caso del SO, Se llamé la
atencién sobre la importancia del valor pH del producto; no obstante, ese valor podria te-
nerse en cuenta mediante la seleccién de una metodologfa adecuada para la determinacién de
los 4cidos minerales libres, E1 Comité concluy$§ que hacfa falta mi&s informacibn sobre los
diversos problemas enunciados y decidil poner entre corchetes las dosis miximas.

Seccidn 6 - Higiene

92. La delegacién de Espana senald que en el texto espanol la expresién "anguilas del
vinagre" era incorrecta.

Seccién 8 - Etiquetado

93. El Comité debatié una propuesta que habfan elaborado varias delegaciones para
enmendar las secciones 8.1.1, 8.1.2.5 y 8.2, de la siguiente manera:

Seccién 8.1.1

8.1.1 El nombre del alimento seri:

(i) para los productos que cumplan las disposiciones de las secciones 2.1.1.1 -
2.1.1.8, el nombre adecuado que se define en dichas subsecciones;

(ii) para los productios que contengan mi&s de uno de los tipos de productos
mencionados en las subsecciones 2,1.1.1 a 2.1.1.8, "vinagre x", donde "x"
constituye la lista completa de nombres de los tipos del productos

9. Se senal§ que esta propuesta se habfa hecho para evitar el empleo de los términos
"vinagre" y "vinagre de fermentacién". Algunas delegaciones manifestaron que no podfan

estar de acuerdo con no permitir el empleo del término "vinagre" sin mis determinaciones,
puesto que en sus pafses era el nombre tradicional del producto. Deberfa ser facultativa

la declaracién del origen de la materia prima. El Comité decidié que fuera obligatorio el
t&rmino "vinagre" para los productos que abarcaba la norma y que se permitiera una declaracién
facultativa de acuerdo con (i) y (ii), como se decfa en el pArr. 93. Se encargé a la
Secretarfa que enmendara el tftulo y &mbito de aplicacién de la norma, de conformidad con

la decisién precedente. La delegacién de los Pafges Bajos dijo que no podfa estar de acuerdo,
porque eso significarfa que el nombre "vinagre" sin més determinaciones no podrfa emplearse
para el producto obtenido a partir del 4cido acético, producto conocido tradicionalmente en
su pafs como "vinagre" (en holandés "azyn").
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95. El Comité convino en enmendar la Seccién 8.1.2 de la forma siguiente:

"8,1.2 Cuando se hayan anadido uno o varios ingredientes de conformidad con la
subseccidn 3.2 y/o 4.4, que comuniquen al alimento el aroma distintivo de ese ingre-
diente o ingredientes, el nombre del alimento deber4 ir acompanado de la expresién
descriptiva apropiada',

96. El Comité suprimié también la seccibén 8.1.3, dado que se habfa hecho lo mismo con
la correspondiente seccidn 4.4(ii) y acord$ suprimir las expresiones "vinagre natural" y

"vinagre puro" de la seccién 8.1.4,. Sin embargo, se conservd el resto de la seccién, porque
se referfa & una informacidn UtIT para el consumidor. El Comité consider$ superflua la seccidn

8.1.5, relativa al empleo de un nombre acunado, por lo que se suprimid.
97, ELl Comité acord$ ahadir a la seccién 8.2 lo siguiente:

"3i el alimento deriva exclusivamente de un finico producto bisico, y no se ha
anadido ctro ingrediente, no hace falta dar una lista de ingredientes."

. Marcado de lg fecha

98. Se informé al Comité de las instrucciones contenidas en las Directrices revisadas
para el marcado de la fecha de los alimentos preenvasados, segfin las cuales los Comités del
Codex deberfan examinar las disposiciones gsobre el marcado de la fecha al elaborar las
normas. Varios pafses convinieron en que el vinagre se empleaba en otros alimentos como
sustancia congervadora y que, por lo tanto, no hacfa falta el marcado de la fecha de ninguna
forma. En un pals, era el nico alimento que habfa quedado exento del requisito general del
marcado obligatorio de la fecha. Se llam& la atencién sobre algunos vinagres con contenido
bajo de 4cido, y la delegacién de Espana present$ una propuesta de las organizaciones de
consumidores y autoridades gubernamentales, para que se declararan las fechas de durabilidad
minima y de fabricacién. La mayor parte del Comité no fue favorable a la introduccidn en
la norma de disposiciones sobre el marcado de la fecha.,

Seccidn 8.6 ~ Identificacién del lote

99. La delegacién de Suiza propuso cambiar esta seccién; en el sentido de que se exigiera
simplemente el marcado de los recipientes, que por lo normal eran botellas de cristal, Se
estuvo de acuerdo en pedir al respecto el consejo del Comité sobre Etiquetado.

Seccibn 9 — Mé&todos de anilisis y toma de muestras

100. El presidente senal§ que tendrfan que elaborarse métodos de anilisis y toma de
muestras para las disposiciones contenidas en la norma. El Comité acepté el amable ofreci-
miento del Sr. Roberto Conty Larraz, punto de contacto del Codex en Espaﬁa, para ordenar los
datos presentados por los gobiernos y elaborar un textc de la seccién 9 para la préxima
reunién de este Comité. El presidente insté a los gobiernos a que comunicaran cuanto antes
los oportunos datos al Sr. Conty Larraz, Comigién Interministerial para la Ordenacién Alimen~
taria, Ministerio de Sanidad y Seguridad Social, P° del Prado 18-20, Madrid 14, Espana.

Estado de la norma

101. El Comité decidié pasar el proyecto de norma propuesto para el vinagre al Tramite 5
del Procedimiento. El texto enmendado de la norma figura en el Apéndice II del presente
informe,

EXAMEY DE LA NECESIDAD DE ENMENDAR LA NORMA RECOMENDADA PARA EL COCTEL DE FRUTAS EN CONSERVA
(CAC/RS 706-1978)

102, En su 112 reunién, el Comité habfa manifestado la opinién de que la lista de los
ingredientes en la norma para el c8ctel de frutas en conserva era excesivamente restrictiva
(melocotones (duraznos), peras, pinas (ananis), cerezas y uvas). En consecuencia, el Comité
habfa sugerido la posibilidad de seleccionar los ingredientes entre grupos similares de
frutas, por ejemplo, utilizar manzanas en vez de peras o albaricoques en vez de melocotones.
El Comité remitié este asunto a la consideracién del Comit& del Codex sobre Frutas y
Hortalizas Elaboradas (ALINORM 79/19, pArrs. 17-18).

103. Dicho Comité, en su 15a reunién, reiter$ su opinién de que el céctel de frutas era
un producto que durante muchos anos se habfa comercializado con la compusicién que indicaba
la norma recomendada. Otras observaciones sobre el particular de dicho Comité figuran en

ALINORM 81/20, pdrrs. 9-10. Se informé al Comité& de gue el Comité del Codex sobre Frutas y
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Hortalizas Elaboradas habfa decidido (i) pedir a la delegacién de Australia que preparara
un documento de trabajo sobre la viabilidad de ampliar la lista de los ingredientes de
frutas y (ii) formar un pequeno Grupo de Trabajo que examinara por correspondencia dicho
documento e informara a la 16~ reunién del Comité. El Comité indicé que el Grupo de Trabajo
estaba compuesto por Australia, EE.UU., Japén, Replblica Federal de Alemania, Sudifrica y
Tailandia.

104. El Comit& acord$ esperar los resultados de las deliberaciones sobre este tema del
Comité4 del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas e incluir el asunto en el programa
de su préxima reunién.

EXAMEN If LA NECESIDAD IE LA CLASIFICACION POR TAMANOS EN_E_AM_O_@LDAM
GUISANTES EN CONSERVA lCAC?RS 5§1972§

105, El Comité, en su 112 reunién, habfa decidido proponer al 13° perfodo de sesiones

de la Comisién que se enmendara la Norma recomendada para los guisantes en conserva (CAC/RS
58-1972) de modo que ofreciera, a tftulo facultativo, un sistema de clasificacién por tamanos.
El Comité habfa propuesto la adopcién de un determinado plan de clasificacién per tamanos,

que figuraba en el Apéndice IV del informe de su fltima reunién (ALINORM 79/19). En ese mismo
informe (p4rrs. 81-83) aparecfan las opiniones del Comité en apoye de su propuesta a la
Comigibn.

106. La Comisién remitié el asunto al Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas
y recomend$ que el Comité examinara también el sistema de clagificacién por tamanos que figu—
raba en la Norma recomendada para los guisanies congelados r&pidamente (CAC/RS 41-1 970).

107. En su 15E reunién, el Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas convino
en que cualquier sistema de clagificacién por tamahos deberfa ser facultative, pero no pudo
liegar a un acuerdo sobre un sigtema determinado para incluir en la norma. El Comité concluyd
indicando que si los pafses de Europa quisieran elaborar un sistema europec de clasificacién
por tamanios de los guisantes, podrfan pensar en llevar de nuevo este asunto a la Comisién.

108, Un obgervador de la CEE informé al Comit§ que el sistema de clasificacibn por tamanos
que figuraba en el Apéndice IV de ALINORM 79/19 no era un sistema oficial de la CEE, sino més
bien un sistema que la industria de varios pafses habfa aceptado hacia anos, a titulo de
acuerdo volunitario. La delegacién de los Paises Bajos indicé que la clasif icacién por tamanos
de los guisantes constitufa un asunito de poca prioridad vistos los resultados de una encuesta
entre los productores. Manifest§ también la opinién de que la nomenclatura propuesta en dicho
sistema (ALINORM 79/19, Apéndice IV) no resultaba muy significative o ftil para el consumidor.
La delegecién de Hungrfa hizo saber al Comité que el sistema de clagificacién por tamafos del
CAEM coincidfa con el del citado Apéndice IV, menos en la terminologfa utilizada para designar
los diversos tamanos. La delegacién de Suiza pusc en conocimiento del Comité que en la
seccién B del documento que trataba este tema (CX/EURO 81/2, Parte II), el tuxto francés,
comparado con el original inglés, era incompleto.

109. . El Comité acords no dedicar por 21 momento m4s iiempo a este asunto, gino invitar
a los pafses interesados de la regibn europea a que preasentaran sugerencias sobre una mejor
nomenclatura, para examinarlas en la préxima reunidn del Comité. Bl Comité convino en que
cualquier gistema que se adoptara de clagificacién por tamanos no deberia ser obligatorio
sino facultativo.

EXAMEN TE LA NECESIDAD DE ENMENDAR LA NORMA REGIONAL EUROPEA RECOMENDADA PARA LA MIEL
CAC/RS 12-1969

110, El Comité record$ que en su 118 reunién habfa examinado este punto (ALINORM 79/19,
pirrs. 25-39), Como consecuencia de ello, habfa pedido a los gobiernos, mediante la
circular CL 1979/28, que presentaran datos analfticos sobre contenido de humedad, actividad
de la diastasa y HMF para los tipos mis importantes de miel natural. Se han recibido
respuestas de la Repfiblica Federal de Alemania, Polonia y el Reino Unido.

11, En su 13° perfodo de sesiones, se habfa informado a la Comisién de (ue el Comité
estaba examinando la conveniencia de enmendar algunas disposiciones de la norma para la miel.
Las opiniones manifestadas en el perfodo de sesiones de la Comisién se recogfan en el docu-
mento ALINORM 79/38, pérrs. 302-305. Algunas delegaciones opinaron que, @n cago de que se
revisara la norma, deberfa elaborarse como rorma mundial, dado que la miel era un producto
importante en el comercio internacional. La Comisidn indicé que la mayorfa de las aceptaciones
recibidas hasta la fecha scbre la norma procedian de pafses no eurcpeos, y que algunos de
&stos sblo podfan aceptar la norma regional con excepciones especificadas. La Comisién encargd
a la Secretarfa que examinara las excepciones especificadas notificadas por los gobiernos y
que informara sobre este asunto al Comité Ejecutivo.

112. Las conclusiones a que lleg6 la Secretarfa al examinar tales excepciones espscificadas
aparecén en CX/EURO 80/2, Parte II, seccién o prr. 6. El Comité Ejecutivo encargé a la
Secretarfa que pidiese el paracer de todos los Estados Miembros sobra: (i) si hacfa falta
enmendar la norma para la miel; (ii) si la norma deberfa ser mundial mis que regional europea;
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y (iii) cusl serfa el 6rgano mis adecuado para elaborar una norma revisada de caricter
mundial. El Comité Ejecutivo decidié también que se pidiera la opinién sobre estos temas a
todos los Comités Coordinadores Regionales y que sz presentaran al 14° perfodo de sesiones
de la Comisidén las respuestas de los Estados Miembros y las opiniones de los Comités
Coordinadores. En noviembre de 1980 se envié una circular sobre estos asunios (cL 1980/48).
Se informé al Comité que las respuestas recibidas lhasta la fecha indicaban la necesidad de
enmendar la norma y de que &sta fuera norma mundial més que norma regional . europea.

113, La delegacién de Polonia senalé una correccién que habifa que hacer en las observa-
ciones polacas que figuraban en el documento CX/EURO 81/2, Parte II. En la sgeccién Cey

pérr. 4(ii), la raferencia en la segunda frase a la miel de alfalfa debfa corregirse por miel
de trébol. Dados los datos con los que se contaba hasta el momento, las delegaciones de la
Repblica Federal de Alemania, Reino Unido y Suiza y el observador de la CEE, no vefan motivos
para cambiar la norma. La delegacién de Polonfa indicé que la norma resultaba aceptable como
estaba, pero que, no obstante, caso que se decidiera enmendarla, propondria algunas

. correcciones. El observador de México declaré que era diffcil cumplir algunas disposiciones

de la norma. La delegacién de la URSS senald que la disposicién sobre el contenido de humedad
presentaba ciertas dificultades en algunos tipos de miel de su pafs. Existfan también otras
diferencias entre las disposiciones de la norma y la reglamentacién rusa. Por otro lado, la
delegacién de Suiza opiné que el contenido m&ximo de humedad prescrito en la norma podia
reducirse del 22 al 21 por ciento.

114. En lo tocante a si la norma deberfa ser norma regional europea o norma mundial, las
delegaciones de la Repfiblica Federal de Alemania y Suiza y el observador de la CEE afirmaron
que apoyarfan una norma mundial para la miel mis que una norma regional europea. El presidente
del Comité dijo que también &1 podrfa estar de acuerdo con la idea de una norma mundial para

la miel si ése era el deseo de la Comisién. Ninguna delegacién u observador opiné contraria-
mente. En consecuencia, se concluy§ que el Comité no tenfa nada que objetar a la idea de

una norma mundial para la miel en lugar de una norma regional europea.

115. Respecto a qué érgano serfa el mis adecuado para elaborar una norma revisada de
carécter mundial, la Secretarfa indicé que varios pafses se habfan pronunciado en sus
respuestas por el Comité del Codex sobre Azficares. Algunos pafses habfan sugerido en sus
respuestas que se reactivara el Comité del Codex sobre Azicares o que, dado que los trabajos
de dicho Comité sehabfan suspendido indefinidamente, la labor de revisar la norma se efectuara
por correspondencia, como se habia hecho con la norma para la fructosa.

114, La delegacién del Reino Unido declaré que a las autoridades interesadas de su pais
les resultarfa diffcil mostrarse de acuerdo con la reactivacién del Comité del Codex sobre
Azlcares al efecto exclusivo de ocuparse de la revisién de la norma para la miel. Tampoco
parecfa una solucién muy satisfactoria revisar la norma por correspondencia. La delegacién
sugiri$§ que, vista su labor con las mermeladas, quiz4 fuera el Comité del Codex sobre Frutas

y Hortalizas Elaboradas la tribuna adecuada para revisar la norma,; en el caso de que deseara
encargarse del trabajo.

17, La Secretarfa mencioné los comentarios hechos por el presidente del Comité, que’
habfa indicado que durante la elaboracién de la norma como norma regional europea se habfa
facilitado al méximo que los pafses interesados no europeos dieran su opinién y que algunos

de ellos habfan participado activamente en los trabajos de elaboracién de la norma. La Secre-
tarfa senald que, como la norma se habfa elaborado como norma regional, a tenor del Reglamento
de la Comisién solamente los Estados Miembros de la regibn podfan tomar parte en cualquier
votacién que tuviera lugar para la enmienda o la aprobacién de la norma. La norma databa de
los primeros anos de la Comisién, cuando afin no se habfa logrado experiencia, corrigiendo

los propios errores, sobre el mejor modo de elaborar normas internacionales aceptables,

Pero a partir de entonces y con la experiencia adquirida a lo largo de los aﬁos, raramente,
por no decir nunca, se habfa recurrido al sistema de votacién en la elaboracién de una norma,
M&s bien se hacfa todo lo posible para conseguir el acuerdo general,

118, El derecho a votacién a que se aludfa en el pirr. 117 se referfa a las normas que
se estaban elaborando para una regién o grupocs de pafses. Pero el Comité habfa manifestado
unénimemente su consentimiento pars que se elaborara una norma mundial para la miel en lugar
de la actual norma regional europea. Era cierto que en circunstancias normales resultarfa
16gico que una norma mundial fuera elaborada por comités mundiales m4s que regionales. Pero
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en la situacién actual, la Comisién quizd estarfa dispuesta a encargar la tarea de elaborar
una norma mundial para la miel al Comité Coordinador para Europa, con la participacién de
todos los pafses interesados en condiciones de igualdad. La Secretarfa hizo notar que, segin
la subseccibén (g) de su nueve mandato, el Comité "ejerce... todas las demds funcicnes que

la Comisién le encomiende". La Secretarfs anadié que harfa falta ver si esta iniciativa
creaba algfn conflicto con lo dispuesto en el Reglamento. El presidente y los miembros del
Comité manifestaron su disponibilidad para encargarse, si la Comisién se lo pedfa, de la
elaboracién de una norma mundial para la miel, con la plena participacién de todos los paises
interesados no europeos.

EXAMEN DE LOS ASUNTOS RELACIONADOS CON LAS SECCIONES SOBRE REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
(SECCION 5.2) Y METODOS DE ANALISIS (SECCION &) DE LA NORMA REGIONAL EUROPEA PARA LAS
AGUAS MINERALES NATURALES

119, El Comité habfa formado un Grupo de Trabajo para gque examinara esas cuestiones a

la luz de la documentacién disponible e informara a la reunién (véase p4rr. 6). El presidente
del Grupo de Trabajo, Sr. Rossier, de Suiza, presenté el siguiente informe del Grupo de
Trabajo.

120. gL Grupo Especial de Trabajo estuvo formado por los delegados de la Repliblica Federal
de Alemania, Arabia Saudita, Austria, Espana, Francia, Hungrfa, México, Portugal, Reino Unido,
Suiza (presidencia) y Yugoslavia y, por observadores de la CEE y la ISO y miembros de la
Secretarfa de la FAO. El Grupo de Trabajo tuvo a la vista un documento de .trabajo (CX/EURO
81/2) preparado por la Secretaria, que planteaba las cuestiones relativas a las secciones
sobre la Higiene y Métodos de An4lisis de la Norma sobre las aguas minerales naturales, y

los anteriores documentos de trabajo que se habfan mencionado en CX/EURO 81/2.

Requisitos microbiolégicos

121, El presidente explicé que el Comité sobre Higiene de los Alimentos, en su 162 reunién,
habfa criticado, por diversos motivos, esta seccién de la norma tal como aparecfa en el
Apéndice III de ALINORM 79/19 y que, en consecuencia, no se habfa encontrado en condiciones
de aprobarla. Concretamente, hablfa pedido datos que justificaran la necesidad de los requi-
sitos de la seccibn 5.2.2 (pérrs. 110-119 de ALINORM 79/13A). Se reconocib que la Comisién
habfa declarado que la norma no deberfa publicarse antes de la aprobacibén de todas sus dispo-
siciones. Sin embargo, se pensd que eso retrasarfa excesivamente la publicacién de la norma
y se decidié, dadas las circunstancias actuales, obtener el permiso de la Comisién para
publicarla, sustituyendo la seccién 5.2 por la frase '"a elaborar',.

122. Del debate resultaron tres posibilidades para el Grupo de Trabajo:

i) Sustituir la seccién 5.2 por una referencia al C8digo de Pricticas de Higiene para
la toma, elaboracién y comercializacién de las aguas minerales naturalesg que esté
elaborando el Comité sobre Higiene de los Alimentos, bien introduciendo una
indicacién como la que se hace en la seccién 5.1, o incluyendo en la norma, como
disposicién obligatoria, las especificaciones del c6digo sobre el producto final;

ii) enmendar la seccién 5.2 de la norma, teniendo en cuenta las crfticas del Comité

gobre Higiene de los Alimentos, con objeto de llegar a una solucién intermedia,

que podrfa ser:

- sustituir 5.2.2 por un criterio para los coliformes, sin mencidén aparte del
Es coli;

- suprimir 5.2.3, dado que el Comité sobre Higiene de los Alimentos lo consideraba
s6lo indicativo;

— conservar 5.2.4 como disposicién obligatoria;

— suprimir 5.2.5;

iii) defender la seccién sobre higiene tal cual est4 contra las crfticas del Comité
sobre Higiene de los Alimentos,

123. El Grupo de Trabajo indicé que la posibilidad i) significarfa conservar la actual
obligatoriedad de los requisitos, remitiendo a un c8digo indicativo de précticas afin por
elaborar. Podrfa ser diffcil asegurar que el Comité sobre Higiene de 1los Alimentos, al
preparar ese C8digo de pridcticas estuviese bien informado de los problemas y caracteristicas
particulares de las aguas minerales naturales, especialmente en la regién europea, También
se indicd que, como este C6édigo de précticas se encontraba en el Trémite 3, pasarfan varios
anos antes de que se aprobara.
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124. - Al examinar la posibilidad ii), algunas delegaciones opinaron que era importante
conservar los criterios para coliformes y estreptococos, en cuanto indicadores de contamina-
¢ién fecal, y que la prueba del E. coli congtitufa un indicador Gtil de la fuente del grado
de contaminacién. Ademis, aunque el Comité sobre Higiene de los Alimentos habfa subrayado
la importancia de las especificaciones sobre el producto final para proteger el interés de
los pafses consumidores, era igualmente importante determinar las caracteristicas microbio-—
l6gicas del agua en la fuente (véase seccién 5.2.3), como ayuda para descubrir cualquier
contaminacién después de la toma. Resultaba también 1mpor+ante el estado microbiolégicec del
agua en la fase de comercializacién (seccibn 5.2.5),

125. Al examinar la posibilidad iii), se reconocié que defender las disposiciones sobre
la higiene contra las criticas del Comité sobre Higiene de los Alimentos retrasarfa la apro-
bacién de la norma y que existfa el riesgo de que dicho Comit& se concentrara en su trabajo
sobre el proyecto de Cédigo .de précticas a expensas del examen de la seccién 5.2. Sin embargo,
se estimé que el Comité sobre Higiene de los Alimentos, cuando habfa hecho sus observaciones
‘sobre la seccién 5.2, no estaba suficientemente informado de la naturaleza y caracteristicas
especiales de las aguas minerales naturales, y el Grupo de Trabajo pensd que tanto esta
razén como lasaducidas en el pirrafo precedente eran lo bastante fuertes como para recomendar
que la seccidn 5.2 permanecxera invariable, Se recomend$ ademis que los gobiernos examinaran
por correspondencia la justificacién detallada de la seccién 5.2, para enviar sus respuestas
al Sr. Rossier, que qued$ en coordinar el trabajo.

Métodos de anflisis (ALINORM 79/23, Apéndice V)

126. El Grupo de Trabajo acord$ que, ademis de los métodos que ya figuraban en la norma,
deberfan incluirse métodos de referencia para las siguientes sustancias, que eran elementos
caracterizantes de las aguas minerales:

Sodio Cloruro

Potasio Sulfato

Magnesio : Cartonato y carbonato de hidrégeno
Calcio Diéxido de carbono libre (CO5)

Ademis, el Grupo de TrabaJo recomienda sustituir, en el punto 3.1.6. 2, (g) 4cido
silfcico (Si0p) por (gg dcido silfeico (H28i03) e incluir un método de referencia para el
&cido silfcico (H25103 El Grupo de Trabajo sogtuvo que se crearfan dificultades en el
comercio internacional si en la norma no se inclufan los métodos de referencia senalados,
considerando en partlcular el hecho de que estos elementos se declaraban generalmente en
la etiqueta.

127 Teniendo en cuenta que el Prof, Ninard (Francia) tenfa a su disposicién un centro
de documentacién, el Grupo de Trabajo recomend$ que el Comité le pidiera que compilara fnte-
gramente en la lengua original .la bibliograffa que figuraba en los "Métodos propuestos de
toma de muestras y anflisis de las aguas minerales", con objeto de que se contara con ella
en la reunién del Comité sobre Métodos de Anflisis y Toma de Muestras, que se celebrarfa

en Budapest del 11 al 15 de mayo de 1981.

128. El Grupo de Trabajo senalé que el "Proyecto de norma regional europea para las aguas
minerales naturales'", como figuraba en el Apé&ndice II de ALINORM 78/19, tenfa, a su juicio,
los siguientes errores de 1mprenta. en la seccibn 3.2.16, la versién correcta de la actividad
Ra 226 deberia ser 3.0 pCl/ ar de 30 p01/1, ¥y en la seccifn 4.2 deberfa leerse "total
de actividad beta (excepto KAS no més de 10 pCl/1", en vez de "1 p01/1" Se pide a
la Secretarfa que compruebe esta cuestiGn.

129. El Grupo de Trabajo observS que el Comité sobre Aditivos Alimentarios habfa aprobado
s86lo temporalmente algunos de los contaminantes elencados en la seccién 4. El Comité habfa
pedido que los métcdos se definieran con mis exactitud, para poner en relacién sus limites

de exactitud y de tolerancia. En el documento que estd elaborando el Prof. Ninard se
incluirdn también detalles sobre estos métodos y se presentarin al Comité que corresponda'.

130. El Comité se mostré de acuerdo con el contenido del informe precedente

(pérrs. 121-125) y decidié seguir la tercera posibilidad indicada en el informe, o sea,
continuar por correspondencia la elaboracifn de la seccibn 5.2 a partir del texto de la norma
que aparecfa en el Apéndice II de ALINORM 79/19 Se acord$ también que la informacién
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solicitada en el pirr. 125 se remitiera a la siguiente direccién:

Mr. P. Rossier

Codex Contact Point for Switzerland
c/o Abt. Lebensmittelkontrolle
Haslerstrasse 16

CH-3008 Berna (Suiza)

preferiblemente antes de finales de septiembre de 1981, para presentarla a la préxima reunién
del Comité sobre Higiene de los Alimentos.

131, El Comité acordd también pedir al Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos
que le diera la posibilidad de examinar a fondo el Cédigo de prédcticas de higiene para la
toma, elaboracién y comercializacién de las aguas minerales naturales, a ser posible cuando
se encontrara en el Trimite 5. '

132, El Comit& se mostré también de acuerdo con las propuestas sobre la forma de continuar
la elaboracién de los m&todos de anflisis que afin no se habfan aprobado (véase pirrs. 126 y
127). v

133. El representante de la ISO comunicé al Comité que ya estaban listos varios métodos
que su organizacién habfa elaborado, para examinarlos junto con los que ya habfa estudiado
el Crupo de Trabajo. El observador de la ISO quedS en que el texto completo de esos métodos
y todo el material secundario disponible de tipo explicativo losentregarfs al Prof. Ninard,
que amablemente se habia ofrecido para examinarlos. También se facilitarfa la informacién
que pudiera conseguirse sobre la aplicabilidad de esos métodos a las aguas minerales. Se
enviarfan asimismo copias de estos datos al Sr. Rossier y al Coordinador para Europa.

134. El presidente agradecid a los miembros del Grupo de Trabajo su valiosa labor y de
forma particular al Sr. Rossier y al Prof. Ninard su amable ofrecimiento para preparar ulterior
documentacién con vistas a presentarla a los Comités sobre Higiene de los Alimentos, M&todos

de Anilisis y Toma de Muestras y Aditivos Alimentarios.

OBSERVACION SOBRE EL PROYECTO DE NORMA PARA LA SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA .

135. El presidente del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios, Dr. A. Feberwee
(Pafses Bajos), present§ el proyecto de norma para la sal de calidad alimentaria, que dicho
Comité, en su 142 reunién, habfa remitido a todos los Comités Coordinadores para que hicieran
observaciones. BEste proyecto de norma aparecfa en el Anexo I del documento CX/EURO 81/2,
Parte II. En sus observaciones preliminares, el Dr. Feberwee hizo un breve recorrido histé-
rico de los antecedentes que en este Comité y en la Comisién habfan desembocado en la elabora~
cién de la norma para la sal. El observador del Comité Europeo para el Estudio de la Sal
(CEES) facilité mis informacién sobre la sal de calidad alimentaria y, en consecuencia, sobre
el proyecto de norma.

136. A propbsito de la seccidn sobre el &mbito de aplicacidn, la delegacién de la Repfiblica
Federal de Alemania opiné que no hacfa falta incluir la tercera frase, que era un enunciado
negativo sobre el tipc de sal &l gque no se aplicaba la norma. El presidente explicé que

tales enunciados negativos se encontraban en otras normas del Codex, cuando razonablemente
podfan presentarse dudas sobre qué productos entraban en la norma y cufles no.

137, En lo referente a la seccidn sobre aditivos alimentarios, varias delegaciones consi-
deraron que la lista era excesivamente larga y que quizi pudiera reducirse. A estas delega-
ciones les resultaba diffcil aceptar que todos los aditivos elencados fueran necesarios tecno-
1l8gicamente. En la respuesta se senald que la lista se supeditaba a los limites méximos
generales de empleo, que eran reducidos. Ademis, el hecho de una lista larga no significaba
que todos los aditivos se empleasen; mis bien constitufa una lista de aditivos entre los que
se podfa elegir. ‘

1238, La delegacién del Reino Unido opiné que la dosis mixima de 10 mg/kg para los ferro-
cianuros era demasiado baja para evitar eficazmente el apelmazamiento de la sal, y sugeria
como mids adecuada la cifra de 20 mg/kg. La delegacién de la Repfiblica Federal de Alemania
estimé también que la dosis era demasiado bajae.



139. En cuanto a la seccién sobre los contaminantes, la delegacién del Reino Unido afirmé
que, a su juicio, era demasiado alta la dosis mixima en examen de 16,27 mg/kg para el cadmio,
En su pais se habfa calculado que si todos los tipos de sal contenfan esa cantidad, la sal
supondrfa la mitad de la ingestién total de cadmio en la alimentacién. El presidente del
Comité opiné también que dicha dosis era mis bien alta, aunque indicé que la cantidad de

0,5 mg/kg estaba entre corchetes y, por lo tanto, sujeta a variaciones. Consideré que serfa
mis adecuada la cifra de 0,2 mg/kg.

140. El observador de la CEE manifesté§ que la seccién 7.1, nombre del producto, necesitaba
una revisién en el sentido de que el nombre del producto fuera "sal" sin m&s determinaciones
como, por ejemplo, "sal de mesa", "sal de cocina'" o "'sal marina", con el requisito de que la
fuente u origen de la sal, si era sal marina o sal gema, apareciera también aparte en la
etiqueta. Respaldaron esto las delegaciones de Francia y Pafses Bajos. La delegacién de
Francia dijo que dudaba de que fuera realmente necesario establecer una distincién entre,

por ejemplo, "sal de cocina" y M"sal de mesa". El presidente del Comité del Codex sobre
Aditivos Alimentarios senalé que en la norma no existfan definiciones de "sal de mesa" y

"sal de cocina", pero que serfa posible precisar la diferencia entre sal refinada y sal

basta. ’

111, La delegacién de la Repfiblica Federal de Alemania propuso suprimir en 7.6 la referencia
a "lote", porque era un caso de produccién continua y, por lo tanto, no podfa definirse el
"lote". Sin embargo, en la respuesta se hizo observar que tal definicién era posible en el

caso de la sal envasada.

EXAMEN DEL DOCUMENTO INFORMATIVO Y PRIMER PROYECTO DE UNA NORMA REGIONAL EUROPEA PARA
LA MAYONESA Y PRODUCTOS TIPO MAYONESA

142. Al presentar este punto, la Secretarfa record$ que el Comité, en su 11% reunién,

se habfa mostrado de acuerdo sobre la conveniencia de comenzar a elaborar una norma general

o directrices para la mayonesa y productos tipo mayonesa (ALINORM 79/19, pérr. 95). En el

130 perfodo de sesiones de la Comisién, se le habfa informado de estas propuestas del Comité

y se habfa acordado que éste podfa emprender la normalizacién de tales productos (ALINORM
79/38, pérr. 296). Como no se habfa designado a ningfin pafs para preparar un primer proyecto
para esta norma, el presidente del Comité habfa pedido a la Secretarfa que lo preparara ella,
teniendo en cuenta la Directiva propuesta de la CEE referente a la mayonesa y otros condimentos
a base de salsas emulsionadas (texto revisado del 8 de marzo de 1976). EL primer proyecto
preparado por la Secretarfa figuraba en el documento CX/EURO 81/6.

143. El Comité tomé nota de que el proyecto de norma contenfa disposiciones para productos
como salsas para ensaladas, vinagreta, salsa '"bearnaise", salsa tértara, etc. Sin embargo,
segfin la opinién general del Comité, era mucha la diferencia existente entre estos productos
y la mayonesa, como para poder englobarlos.a todos de forma satisfactoria en una norma.

El Comité consider$é que era mejor elaborar en un primer momento una norma para la mayonesa,

la mayonesa de ajo (alioli) y la mayonesa de limén, y posteriormente podrfa estudiarse el
asunto de elaborar una norma para los productos tipo mayonesa, como la salsa para ensaladas,
salsa '""bearnaise", etc.

144. El Comité acepté la oferta de la delegacién de la Repfiblica Federal de Alemania de
preparar un primer proyecto revisado de norma para la mayonesa, que presentarfa a la conside-
racién del Comité en su préxima reunién. El Comité pidié a la Secretarfa que enviara una )
circular (CL) a los gobiernos para que las observaciones y la documentacién que desearan
presentar, que pudiera resultar @itil para la elaboracidn del proyecto revisado de norma,

la remitieran al relator:

Dr. Wilhelm Hellwig

Oberregierungsrat

Bundesministerium fir Jugend, Familie und Gesundheit
Deutschherrenstrasse 87

D-5300 Bonn 2

Se pidié a los gobiernos que enviaran la mencionada documentacidn para mediados de octubre
de 1981, con objeto de que el relator pudiera preparar el proyecto revisado y remitirlo con
tiempo a los gobiernos antes de ia préxima reunién.
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LABOR FUTURA

145. El Comité tomé nota de que en su préxima reunién tendrfa que enfrentar los siguientes
asuntos:

i) Examen del proyecto de norma para el vinagre,

iig Examen del primer proyecto de norma para la mayonesa.

iii) Examen del C8digo de précticas de higiene para el agua mineral natural,

iv) Informe de los Estados Miembros de la regién sobre las aceptaciones de las normas
del Codex,

v) Informes provisionales de las organizaciones internacionales y grupos econémicos de
Europa que trabajan en los sectores de la armonizacién y normalizacién de los requi-
gitos alimentarios.

vi) Informe de la delegacién de Hungrfa sobre la comparacién entre las normas recomendadas
del Codex y las correspondientes normas del CAEM, e informe provisional sobre el .
grado en que ha sido posible armonizar las normas del CAEM con las normas recomsendadas
del Codex. ' '

vii) Novedades sobre el estudio de los servicios de control alimentario y sistemas de
inspeccién en Europa. _

viii) Nuevo examen de una posible enmienda a la norma recomendada para el c8ctel de frutas
en conserva.

ix) Nuevo examen del tema de la clasificacién por tamanos de los guisantes en conserva.

146. El Comité volvié a examinar la lista de temas para posibles trabajos futuros que
aparecfa en el pirr. 94 del informe de su reunién precedente. El Comité observd que la
mayorfa de esos temas entraban en el mandato de otros Comités, particularmente del Comité

del Codex sobre Aditivos Alimentarios y sobre Higiene de los Alimentos. Sin embargo, consi-
deré que el temz "un examen de los procedimientos de certificacidén del control nacional de
alimentos teniendo en cuenta la labor emprendida por la OCIE y la UNECE" constitufa un asunto
de interés y pidié al representante de la OMS que se ocupara de este tema, que tenfa que ver
con la labor de su organizacidn en el estudio sobre los servicios de control alimentario y
gistemas de inspeccién en Europa. El representante de la OMS accedi8 a ello.

147. Se debati8 el problema de la coordinacién entre los ministerios de Sanidad, Agricul=
tura, Comercio, etc., y otras autoridades encargadas del cumplimiento y aplicacién de la
legislacién alimentaria. La delegacién de Francia informé al Comité de que en febrero de
1981 se habfa formado un Consejo Nacional de Productos Alimentarios, con la misién de ayudar
a las autoridades competentes en la coordinacién y aplicacién de la legislacién alimentaria.
Se sugirié que para la préxima reunién del Comité se preparara un informe, con ejemplos, sobre
el modo en que los Estados Miembros habfan resuelto los problemas de coordinacién. El repre—
sentante de la OMS se comprometié a preparar tal informe, en colaboracién con la delegacién
de Hungrfa. Se pidié a los Estados Miembros que enviaran la informacién pertinente a la
Dependencis del Programa de Seguridad Alimentaria, Oficina Regional de la OMS' para Europa,
Copenhague, Dinamarca. El Comit8 tom8 nota de que 8ste constituirfa otro tema para su
préxima reunién.

148. La delegacién de Espana presentd un comunicado sobre la necesidad de establecer

una reglamentacién para limitar en determinados productos el contenido de monémeros de cloruro
de vinilo. Dicha delegacién consideré importante recomendar que el Comité sobre Aditivos
Alimentarios examinara este punto, teniendo en cuenta lo siguiente:

La reglamentacién deberfa comprender los siguientes productos que contienen cloruro
de polivinilo:

. a) artfculos que se emplean en la fabricacién, elaboracidn, distribucién o consumo de
productos alimentarios, que se ponen en contacto con los alimentos o que tienen
algfin efecto sobre ellos (por ejemplo, materiales de envasado para productos alimen-—
tarios, servicios de mesa);

- b) artfculos que se ponen en contacto con la mucosidad de la boca (por ejemplo,
: boquil%as de instrumentos musicales, pipas, excluido el material médico y odonto-
1légico); :
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c) juguetes y juegos o pasatiempos que, cuando se manejan normalmente, pueden ponerse
en contacto con la mucosidad de la boca.

Eatos articulos no deberian venderse en el comercio si su contenido de monémeros de
cloruro de vinilo es superior a 1 mm por kg. 3

OTROS ASUNTOS

149. El Comité records que el Comité sobre Cereales y Productos de Cereples habfa exami-
nado su futuro programa de trabajo.(véase prr. 155 de ALINORM 81/29) y habfa pedido a los
gobiernos y Comités Coordinadores que presentaran sus opiniones sobre las conclusiones a que
habia llegado ese Comité en lo referente a la necesidad o no de establecer normas o cédigos
‘de prfcticas para los cereales y productos de cereales més imporiantes.

150. El Comit§ senalé ademds que el Comité sobre Cereales y Productos de Cereales no
habfa examinado afn los productos elaborados o compuestos en los que los cereales constitufan
los ingredientes principales. El Comité sobre Cereales y Productos de Cereales acord§ que
dichos productos podrian examinarse m4s adelante. El Comité recordé que determinados tipos
de estos productos se habfan mencionado en la 112 reunifén de este Comité, al examinar los
{trabajos para el futuro. ’ :

FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION

151, El presidente informé al Comité de que su préxima reunién se celebraria probablemente
en octubre o & finales de septiembre de 1982. Todavia no se habia tomado ninguna decisién
sobre el lugar en gque se celebrarfa. Algunas delegaciones manifestaron la esperanze de que
fuera posible celebrarla en Innsbruck. A su debido tiempo se facilitard informacién més
detallada a los gobiernos y organizacionss internacionales interesadas. »
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Pachverband der Nahrungs- und Bundesministory '
um fir Gesund-
Genufmittel-Industrie Osterreichs heit und Umweltschute

Trinkhausstrale 10 Stubenring 1 .

A-1110 Vienna (AUSTRIA) A-1010 Vienna (AUSTRIA)
Ir, Ladislaus Blaschsk ° .
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g%zgschi:t 12 _ Josef Manner & Co., AG
D G 2 (AUSTRIA) Felix MottlstraSe 50
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Dr. Herbert Guiwald . .

Dr. Klaus Smolka

rachrortand dor febrge- w25 IS, ) puchvaraendes
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A-1037 Vioenna (AUSTRIA)
~ Dr. Herbert Hauffe
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. Ing. Arwed J. Stehlik
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A-1010 Vienna (AUSTRIA) Wihringer StraSe 13a

A-1090 Vienna (AUSTRIA)

Komm.Rat Walther Stuller

Bundeskammer der gewerblichen

Wirtschaft " ,

Bauernmarkt 13 .

A=1010 Vienna (AUSTRIA) T 1
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Univ.Prof. Dipl.Ing.

Dr. Getrude Weber

Hygieneinstitut der Universitit Wien
Kinderspitalpgasse 15

A-1095 Vienna (AUSTRIA)

Dr. Richard Wildner
Pachverband der Nahrungs- und
Genufmittel-Industrie
Elisabethstrase 1

A-1010 Vienna (AUSTRIA)

Mag. Dr. Hedwig Wigerbauer
Ko&ir.

Bundesministerium fiir Land- und
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ANNEXE II

PROYECTO PROPUESTO DE NORMA REGIONAL EUROPEA PARA EL VINAGRE
“(en el Tréamite 5)

1. AMBITO DE APLICACION

La presente norma se aplica a los vinagres definidos en la seccién 2.1 méds abajo. No se
aplica a los productos derivados del &cido acético sintético.

2. DESCRIPCION
241 Definicién del producto
2.1.1 El vinagre es un lfquido, apto para el consumo humano, producido de una materia

prima idénea de origen agrfcola que contiene almidén, azficares o almidén y azficares, mediante
proceso de doble fermentacién, alcohlica y acética y contiene una cantidad especffica de
4cido acético. El vinagre puede contener ingredientes facultativos, de conformidad con la
seccibn 3,2,

2.1.1.17 Vinagre de vino es un vinagre obienido del vino de uvas por fermentacién acética.
La materia prima deberd cumplir todas las especificaciones prescritas en el pais productor,
salvo que podri superarse el nivel méximo de &cidos volétiles.

2.1.1.2 Vinagre de (vino de) fruta, vinagre de (vino de) baya son vinagres obtenidos por
fermentacidn acética del vino de fruta o del de bayas. La materia prima debers cumplir las
especificaciones prescritas en el pafs productor, salvo que podrs superarse el nivel m&ximo
de los &cidos volidtiles. Los productos pueden obtenerse también de las frutas o residuos de
frutas mediante el proceso definido en la seccién 2.7.1.

2.1.1.3 Vinagre de alcohol es un vinagre obtenido por fermentacién acética de alcohol desti-
lado de origen agricola.

2.1.1.4 Vinagre de grano es un vinagre obtenido, sin destilacién intermedia por el proceso
definido en la seccién 2.1.1, de cualquier grano cereal, cuyo almidén se ha convertido en
azlicares mediante un proceso distinto del consistente Gnicamente en la diastasa de la cebada
malteada.

2.17.1.5 Vinagre de malta es un vinagre obtenido, sin destilacién intermedia por el proceso
definido en la seccidn 2.1.1, de la cebada de malta, con o sin adicién de granos de cereal,
cuyo almidén se ha convertido en aziicares finicamente mediante la diastasa de la cebada
malteada.

2.1.1.6 Vinagre de suero es un vinagre obtenido del suero, sin destilacién intermedia, por
el proceso definido en la seccién 2.1.1.

2.1.1.7 Vinagre de miel es un vinagre obtenido de la miel, sin destilacién intermedia, pbr
el proceso definido en la seccién 2.1.1.

2.1.1.8 Vinagre destilado es un vinagre obtenido de conformidad con lo dispuesto en la
seccién 2.1.1, que ha sido sometido al proceso de destilacién después de terminada la fermen-
tacién alcohélica.

3. PACTORES ZISENCIALEZS DE COMPOSICION Y CALIDAD
3.1 liaterias primas
31,1 (1) Productos de origen agricola que contienen almidén, azicares o almidén y

azficares, especialmente, pero no sélo: fruta, bayas, residuos de frutas,
granos de cereal, cebada malteada, suero, miel.

(ii) Vino de uvas, de frutas o de bayas.

(iii) Alcohol destilado de origen agricola.

13.1.2 Se permiten nutrientes para acetobacterias tales como extractos de levadura y
autolizados y aminoécidos;7 l/

362 Ingredientes facultativos

Podr4n anadirse al vinagre los ingredientes siguientes:

1/ Véase phrrs. 79-80 y la seccibn 4.10.1.



- 30 - ' ’

3g2.1 Plantas, en particular hierbas, especias y frutas, o sus partes o extractos aptos
para aromatizar. _

3.2.2 .Suero: no mis de / _/ gramos (1 000 ml).

3.2.3 Zumo de frutas, o su equivalente en zumo de frutas concenirado: no mids de 25 gra-
mos/1 000 ml por 1% de &cido acético.

3.2.4 Azficares, como los define la Comisién del Codex Alimentarius; no mis de 100 gramos/
1 000 ml.

36245 Miel, como la define la Comisifn del Codex Alimentarius: no més de 100 gramos/

1 000 ml. '

3.2.6 Sal: no m4s de /T00/ gramos/1 000 ml.

3.3 Centenido de 4cido acético

3631 Vinagre de vino: no menos de 60 gramos por litro (calculado como 4cido acético).
3.3.2 Otros vinagres: no menos de 50 gramos por litro (calculado como 4&cido acético).
3.4 Contenido de alcohol residual

Alcohol residual: no mis del 0,5 v/v /excepto 1% v/v en el vinagre de ving/.
3.5 S6lidos solubles

El contenido de s6lidos solubles de los vinagres definidos en las secciones 2.1.1.1 y 2.1.1.2,
con exclusién de los azficares o la sal anadidos, no seri menos de 15;7 gramos por 1 000 ml
por 1% de &cido acético. :

13.6 El vinagre contiene productos caracteristicos de fermentacién, tales como &cido
glucdnico, &cido 2-acetoglucénico, 4cido S5-acetoglucénico, etilésteres de Acido acético,
4cido cftrico y aminoécidos;7

[5.7 El vinagre de vino tiene una reaccién marcada sobre la acetofna y 2,3 butilen-
4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

. Dosis méxima
[A.1 Di6xido de azufre 70 mg/xe_]
462 Acido L-ascérbico (como antioxidante). 400 mg/kg
4.3 Color caramelo (natural) PCF
4.4 Color caramelo . I__. ]

(proceso de sulfito de amonio

4.5 Color caramelo (proceso de amonfaco) [: j
4.6 Antocianinas derivadas de las uvas [f _:7
4.7 Aromas E J

Aromas y aromatizantes naturales segfin se definen a efectos del Codex Alimentarius (véase
Gufa del Codex para el uso inocuo de los aditivos alimentarios (CAC/FAL 5-1979)).

4.8 Acentuadores del aroma
4.8.1 CGlutamatos monosédico; monopotdsico y célcico L 7

4.9 Principio de transferencia

4.9.1 Se aplicard la seccién 3 del "Principio relativo a la transferencia de aditivos
a los alimentos" (ALINORM 76/12, Apéndice IV).

4.9.2' El diéxido de azufre no superari los 50 mg/kg si es transferido a tenor de la
seccién 4.9.1.

4+

1/ Véase pérr. T2.
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4.10 Coadyuvantes de elaboracién
4.10.1 Fosfatos de amonio: no mis de Z— _7 mg/kg (para facilitar la multiplicacién de
las acetobacterias spp.)
4.10.2 Clarificantes y filtrantes como han sido aprobados por la Comisidn del Codex

Alimentarius y usados segfin prdcticas correctas de fabricacién.

5e CONTAMINANTES . Dosis méxima
501 Arsénico (As) - [ 1 mg/kg/
5.2 Plomo P(Pb) [ 1 mg/kg/
5e3 Cobre (Cu) [To mg/kg7
5ed Zinc (Zn) Zﬁb mg/kg7
5.5 Hierro (Fe) [Eo mg/kg7

5.6 Acidos minerales libres ZT _J mg/xg
6o HIGIENE
6.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de esta norma se

preparen de conformidad con los Principios generales de hlglene de los alimentos (Ref. No.
CAC/RCP 1-1969).

6.2 Cuando se analice con métodos apropiados de toma de muestras y examen, el producto:

a) deberid estar exento de microorganismos que puedan desarrollarse en condiciones
normales de almacenamiento y de la turbiedad causada por microorganismos (madre
del vinagre);

b) no deberi contener anguilulaﬁ del vinagre o cantidades sustanciales de otras
materias y sedimentos suspendidos; y

c) no deberi contener ninguna sustancia originada por microorganismos en cantidades
que puedan representar un riesgo para la salud.

Te PESOS Y MEDIDAS
Ta1 Llenado del envase
Tela1 Llenado mfnimo -

El vinagre no deberd ocupar menos del 90 por ciento v/v de la capacidad de agua del recipiente,
La capacidad de agua del recipiente es el volumen del agua destilada a 209C que puede contener
el recipiente cerrado herméticamente cuando esti completamente lleno.

8. ETIQUETADO

Ademis de las secciones 1, 2, 4 y 6 de la Norma general para el etiquetado de los alimentos
preenvasados (CAC/RS 1—1909), se aplicaridn las siguientes disposiciones:

8.1 Nombre del alimento
8.1.1 El nombre del alimento serd vinagre, salvo que:

i) los productos que cumplan las disposiciones de las secciones 2.1.1.1 2 2.1.1.8
podrin designarse por el nombre adecuado que se define en estas secciones.

ii) los productos derivados de m&s de una de las materias primas mencionadas en las
secciones 2.1.1.1 a 2.1.1.8 podrdn designarse vinagre "x", donde "x" constituye
la lista completa de nombres de los tipos del producto.

8e142 Cuando, de conformidad con la subseccién 3.2 y/o 4.4, se hayan anadido uno o
varios ingredientes que comuniquen al alimento el aroma distintivo de ese ingrediente o
ingredientes, el nombre del alimento deberi ir acompanado de la expresién descriptiva
apropiada.

8e1e3 Cuando el vinagre no contenga colorantes aﬂadidos, ni ningfn otro aditivo, podri
aparecer junto al nombre el término "sin colorantes", o cualquier otra expresién descriptiva
apropiada.
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8.2 Lista de ingredientes

Deberd declararse en la etiqueta una lista completa de ingredientes en orden decreciente de
proporciones, con la excepcién de que no seri preciso declarar aquellas sustancias presentes
de conformidad con la subseccidn 4.5 y 4.70. Si el alimento deriva exclusivamente de un
finico producto bisico, y no se ha anadido otro ingrediente, no hace falta dar una lista de
ingredientes.

8.3 Contenido neto

El contenido neto deberd declararse en volumen en unidades del sisiema métrico (unidades del
"Systdme International") o "avoirdupois', o en ambos sistemas de medida, segin se exija en
el pafs en que se venda el alimento.

8.4 Nombre y direccién

Deberd indicarse el nombre y la direccién del fabricante, envasador, distribuidor, importador,
exportador o vendedor del alimento.

8.5 Pals de origen

Debers declararse el pais de origen si su omisién. puede inducir a error o engaﬁo al
consumidor.

8.6 'Identificacidn del lote

En cada envase deberi estar grabada o marcada de cualquier otra forma, pero en caracteres
indelebles, una indicacién en clave o en claro que permita identificar la fébrica productora
v el lote.

9. METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS
Por elaborar. 1/

-

1/ Véase pirr. 100.




