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INTRODUCCION

El Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos (CCCF) celebré su 14.2 reunion de forma virtual, del 7 al
13 de mayo de 2021, por amable invitacién del Gobierno de los Paises Bajos. La reunidn fue presidida por la Dra. Sally
Hoffer, Directora de Seguridad Alimentaria y Alimentacidn Sostenible, Direccién de Cadenas Agroalimentarias Vegetales,
Ministerio de Agricultura, Naturaleza y Calidad Alimentaria, Paises Bajos. A la reunidn asistieron 92 paises miembros,
una organizacién miembro y 32 organizaciones observadoras. La lista de los participantes figura en el Apéndice I.

APERTURA DE LA REUNION

La reunidn fue inaugurada por Dofia Marije Beens, Directora General de Agricultura y Calidad Alimentaria del Ministerio
de Agricultura, Naturaleza y Calidad Alimentaria de los Paises Bajos. También se dirigid a la asamblea D. Steve Wearne,
Vicepresidente de la Comision del Codex Alimentarius.

Division de competencias

El CCCF tomd nota de la division de competencias entre la Unidn Europea y sus Estados miembros, de conformidad con
el parrafo 5, Articulo 1l del Procedimiento de la Comisidn.

APROBACION DEL PROGRAMA (tema 1 del programa)*
El CCCF:

i) sefald que los temas 17 y 19 del programa se debatirian en funcion de la disponibilidad de tiempo y que no se
examinaria ninguna cuestion en el marco del tema 21 del programay

ii) aprobd el programa provisional como programa de la reunién.

CUESTIONES REMITIDAS AL COMITE POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y/O SUS ORGANOS AUXILIARES
(tema 2 del programa)?

El CCCF sefialé que algunos asuntos eran solo de caracter informativo y que las cuestiones determinadas se examinarian
en los temas correspondientes del programa, como se indica a continuacion:

e Cadmio (temas 5y 6 del programa).
e Toxinas de ciguatera (temas 3 y 20 del programa).
e Revision periddica de las normas del Codex sobre contaminantes (tema 18 del programa).
e Escopoletina (tema 20 del programa).
Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius (CCEXEC78)

Actualidad de los documentos de trabajo del Codex

El CCCF destacd que la Secretaria del Codex seguiria colaborando estrechamente con la Presidencia del CCCF, las
Presidencias de los GTE y la Secretaria del pais Anfitrién para mejorar la gestién del trabajo del Comité.

Comité sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras (CCMAS40)

Revision de los métodos de la Norma general de métodos de andlisis y muestreo (CXS 234-1999)

Una delegacién sefald que la conversidn a criterios de rendimiento ya figuraba en las Directrices para el establecimiento
de valores numéricos para los criterios de los métodos en el Manual de procedimiento, pero que algunos ejemplos
podrian necesitar una actualizacidn. La Secretaria del Codex confirmé que debian seguirse las Directrices del MP y que,
en caso de que fuera necesario introducir enmiendas, estas debian sefalarse a la atencién del CCMAS para su
consideracion.

Conclusion

El CCCF reconocié que la Norma general para métodos de andlisis y muestreo (CXS 234-1999) es el Unico punto de
referencia para los métodos de analisis y muestreo en el dmbito del CCMAS.

El CCCF acordo:

i)  revisar los métodos de la Norma de métodos generales de andlisis de contaminantes (CXS 228-2001) con el fin
de transferirlos a la Norma General de métodos de andlisis y muestreo (CXS 234-1999), si procede, y la posterior
revocacion de la Norma de métodos generales de andlisis de contaminantes y

! CX/CF 21/14/1
2 CX/CF 21/14/2
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ii) que el Brasil, con la ayuda de los Estados Unidos de América y el Japon, revisaria los métodos de la Norma
general de métodos de andlisis de contaminantes (CXS 228-2001) con el objetivo de evaluar su adecuacién o
su sustitucion por otros métodos mas apropiados y su posible conversion en criterios de rendimiento para su
consideracion por parte del CCCF15 (2022). El trabajo se centraria nicamente en los métodos relacionados
con los compuestos del CXS 228-2001 que entran en la definicion de contaminante.

CUESTIONES DE INTERES PLANTEADAS POR LA FAO Y LA OMS (INCLUIDO EL JECFA) (tema 3 del programa)?

El representante de la FAO resumio la informacidn contenida en el documento de trabajo y destacé las actividades
realizadas por el JECFA90 (2020) y JECFA91 (2021), incluida la evaluacién de algunas micotoxinas como ciertos
tricotecenos y los alcaloides del cornezuelo, un grupo de sustancias evaluadas por su posible presencia en aceites y
grasas cuando se transportan como carga anterior, asi como la evaluacion de la exposicidn al cadmio. Ademas, destacd
las reuniones de expertos convocadas por la FAO y la OMS cuyo objetivo era proporcionar asesoramiento cientifico
sobre los alcaloides tropanicos en los alimentos, asi como sobre la intoxicacién por ciguatera, y la publicacién de la FAO
sobre el cambio climatico, que abarca varios peligros para la seguridad alimentaria, como los metales pesados, las
micotoxinas y las toxinas marinas; también presentd otros trabajos de la FAO, como el reciente informe sobre los
aspectos de seguridad alimentaria de los insectos comestibles, asi como las revisiones en curso sobre los microplasticos
y las algas marinas.

El representante de la OMS presentd los avances en el trabajo sobre las dioxinas y los compuestos similares a las dioxinas
con el objetivo de proporcionar factores de equivalencia toxica (FET) perfeccionados posteriormente en 2022. Ademas,
presentd las cuestiones relativas a los microplasticos en relacion con su implicacidn sobre la salud publica y afirmé que
el informe para la evaluacion de los riesgos para la salud de los microplasticos se publicara en 2021, y llamé la atencién
del CCCF14 sobre la Estrategia Mundial de Seguridad Alimentaria de la OMS, solicitada por una resolucion de la
Asamblea Mundial de la Salud.

Varias delegaciones han expresado su apoyo al nuevo informe de la FAO sobre los insectos comestibles?, afirmando que
estos son una fuente popular de alimentos en ciertas zonas del mundo. Recordaron al CCCF que el CCASIA habia
debatido en el pasado el establecimiento de normas para los insectos comestibles y sugirieron que el CCCF tomara en
consideracion los aspectos de seguridad alimentaria de los insectos comestibles.

Con respecto a la forma en que el CCCF podria considerar los aspectos de seguridad alimentaria de los insectos
comestibles, la Secretaria del Codex sugirié que se considerara como parte del trabajo de seguimiento de los resultados
de la FAO, la OMS y el JECFA en el marco del tema 20 del programa.

Conclusién
El CCCF:
i) acogid con satisfaccién el informe presentado por la FAO y la OMS y

ii) acordd que cualquier cuestion relativa a los insectos comestibles, asi como otras cuestiones planteadas en el
documento de trabajo, como la intoxicacién por ciguatera del pescado, los alcaloides tropanicos, etc., se
examinarian en el tema 20 del programa.

CUESTIONES PLANTEADAS POR OTRAS ORGANIZACIONES INTERNACIONALES (tema 4 del programa)®

El Centro Mixto FAO/OIEA de Técnicas Nucleares en la Alimentacidn y la Agricultura

El representante del Centro Mixto FAO/OIEA presentd el temay resumié la informacién proporcionada en el documento
de trabajo en relacion con los proyectos de cooperacion técnica en el ambito de la inocuidad y el control de los alimentos,
los proyectos internacionales de investigacion y los laboratorios de investigacion.

El representante destaco ante el CCCF el trabajo en curso en el OIEA sobre los radionucleidos en los alimentos, los
piensos y el agua potable, asi como la relacién con la informacién presentada en el documento de debate que se
sometera a la consideracion del CCCF en el tema 16 del programa. Menciond que el trabajo internacional en esta area
estd desarrollando actualmente metodologias que pueden ser utilizadas para producir criterios para evaluar estos
radionucleidos en los alimentos. En este trabajo participaron la FAO, el OIEA y la OMS. En el citado documento de debate
se ofrece un resumen actualizado del® mismo. Ademas, sefial6 que los radionucleidos presentes de forma natural en los
alimentos, los piensos y el agua no parecen ser un problema para la seguridad alimentaria y el comercio. EI OIEA también
podria comprometerse a elaborar cualquier informacidn o documento necesario que pudiera ser util para las

3 CX/CF 21/14/3

4 Los insectos comestibles desde el punto de vista de la seguridad alimentaria. Retos y oportunidades para el sector, FAO
(2021) http://www.fao.org/3/cb4094en/cb4094en.pdf

5 CX/CF 21/14/4

6 CX/CF 21/14/14, parrs. 27-31
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autoridades alimentarias en este sentido y agradecio al GTE, a las Presidencias del GTE y a la Secretaria del Codex este
excelente documento de debate.

Conclusién
El CCCF acogid con satisfaccion la informacion proporcionada por el representante del Centro Mixto FAO/OIEA.

NIVELES MAXIMOS DE CADMIO EN CHOCOLATES QUE CONTIENEN O DECLARAN <30 % DEL TOTAL DE SOLIDOS DE
CACAO SOBRE LA BASE DE MATERIA SECA (tema 5 del programa)’

El Ecuador, en calidad de Presidencia del GTE, presentd el temay recordé que el CCCF13 (2019) habia avanzado el NM
al tramite 5/8 para su adopcion por la CAC42 (2019). La Comision habia adoptado el NM solo en el tramite 5, para que
se hicieran observaciones en el tramite 6 y para su ulterior consideracion por parte del CCCF14. La Presidencia del GTE
llamé la atencidn sobre la decision de la CAC42 de mantener el concepto de proporcionalidad acordado por el CCCF13
con respecto a los NM adoptados por la CAC41 (2018). Si no se proporcionara nueva informacién adicional que
justificara un cambio en el NM, el CCCF14 recomendaria la adopcion del NM de 0,3 mg/kg por parte de la CAC en su
siguiente periodo de sesiones. La CAC42 confirmd que, tras la recomendacidon del CCCF14, la CAC adoptara el NM sin
mas deliberacion.®

La Presidencia del GTE record6 ademas que el JECFA91 habia realizado una nueva evaluacidon de la exposicion al cadmio
en todas las fuentes alimentarias y las conclusiones fueron que los principales alimentos que contribuyen a la exposicion
alimentaria al cadmio siguen siendo los mismos, a saber, cereales o alimentos a base de cereales, verduras y marisco.
Ninguna de las evaluaciones realizadas por el JECFA73 (2010), el JECFA77 (2013) y el JECFA91 (2021) ha identificado los
productos del cacao como contribuyentes importantes a la exposicion alimentaria al cadmio. Tampoco se ha recibido
nueva informacién adicional que justifique un cambio en el NM propuesto, dado que la tasa de rechazo mundial de
estos productos con ese NM seria del 3,2 % y la tasa de rechazo para la regidon LAC seria del 12 %. Asi pues, la
recomendacion seria adoptar un NM de 0,3 mg/kg para los chocolates que contengan o declaren menos de un 30 % de
total de sélidos de cacao sobre la base de materia seca.

La Secretaria del JECFA confirmd que el JECFA91 habia realizado una nueva evaluacién de la exposicién al cadmio
procedente de todas las fuentes alimentarias teniendo en cuenta todos los nuevos datos presentados y las estimaciones
de la exposicién alimentaria al cadmio de 44 estudios nacionales. El JECFA91 habia confirmado las conclusiones de
reuniones anteriores del JECFA de que el cadmio en el cacao no constituye una fuente significativa de exposicion dentro
de la dieta humana a nivel global. Sin embargo, el JECFA91 habia observado una excepcidn especifica: en el caso de los
nifios del grupo GO7 de SIMUVIMA/Alimentos (principalmente paises europeos) que solo consumen fuentes de cacao
del grupo GO5 (principalmente Sudamérica), los productos de cacao constituyen una fuente mas significativa de
exposicién al cadmio. La Secretaria afiadié ademas que, sin embargo, a nivel mundial la contribucidn de la ingesta total
de cadmio causada por el cacao es menor en comparacién con los productos mencionados anteriormente.

La Secretaria también explicd que después de cualquier reunién del JECFA sobre contaminantes de los alimentos se
publica un resumen que incluye los puntos mas destacados del resultado final, la declaracion final y una breve
explicacion sobre como llegd el JECFA a sus conclusiones. A este le sigue el informe del JECFA, que contiene informacion
mas detallada sobre como se recogieron y consideraron los datos clave y cémo llegé el JECFA a su conclusidn. Por ultimo,
se publica una monografia que contiene informacion detallada sobre todos los datos presentados y evaluados por el
JECFA. Reconociendo las necesidades del CCCF14 y con caracter excepcional, para el informe de sintesis del JECFA91 se
publicd un resumen mas completo con toda la informacién que formard parte del informe, que incluye las
deliberaciones del JECFA y los elementos de datos clave que se utilizaron en la evaluacion y cémo se llegd a las
conclusiones para ayudar al CCCF a deliberar sobre este tema. Por lo tanto, la publicacién del informe del JECFA91 no
proporcionaria ninguna informacion adicional sobre esta cuestion y era poco probable que la monografia proporcionara
la informacién adicional necesaria para permitir una conclusién diferente sobre este tema en una futura reunién del
CCCF.

La Presidencia también recordd al CCCF que ya se habian adoptado dos NM para las categorias de chocolate con mayor
contenido de cacao y que, de acuerdo con la decision tomada en el CCCF13, si no se alcanzaba un consenso en el CCCF14,
se interrumpirian los trabajos hasta que se finalizara y aplicara el Cédigo de practicas para prevenir y reducir la
contaminacion por cadmio en los granos de cacao. A la luz de la ultima evaluacion del JECFA y del hecho de que no se
ha aportado ninguna informacién nueva que justifique un cambio en el NM, propuso avanzar el NM al tramite 8 para su
adopcion por la CAC44 (2021) y solicitd al pleno posibles objeciones.

7 REP19/CF-Apéndice Ill; CX/CF 21/14/5 (Australia, Canada, Colombia, UE, Kazajistan, Marruecos, Saint Kitts y Nevis, Suiza,
EE. UU., ECAy FIA); CX/CF 21/1/4/5-Add.1 (Australia, Canad4, Brasil, Chile, Colombia, Cuba, Ecuador, Egipto, El Salvador, UE,
Malasia, Peru, Trinidad y Tabago, Uganda, EE. UU., ECA e ICA)

8 REP19/CAC, parrs. 65-66
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Debate

La Unidn Europea, con el apoyo de Noruega, reiterd su opinion y sus reservas, tal como se expresé también en el CCCF13
y en la CAC42°. La UE sefial6 ademds que esto fue confirmado en 2021 por la evaluacién del JECFA91 de la exposicién
al cadmio de todas las fuentes realizada por el JECFA en 2021, que indicd que el chocolate y los productos de cacao con
altas concentraciones de cadmio pueden contribuir hasta el 9,4 % de la exposicidn de los nifios europeos de 3 a 9 afios
y, en el caso de los europeos que solo consumen productos de cacao de una regidén concreta, los productos de cacao
podrian ser incluso los principales contribuyentes a la exposicion al cadmio (39,4 % de la exposicidn al cadmio). Esto
justifico la necesidad de un NM de cadmio mas bajo para esta categoria de chocolates, de 0,1 mg/kg.

La Delegacion también indicé que el concepto de proporcionalidad aplicable a los dos NM adoptados por la CAC41 no
estaba justificado para esta categoria de chocolates porque los chocolates con leche son consumidos por nifios,
mientras que los chocolates negros no suelen ser consumidos por este grupo de poblacién. Para proteger
adecuadamente a los nifios, seria mas apropiado un NM mas estricto para los chocolates que contengan o declaren
menos del 30 % de sdlidos de cacao, aunque este NM no sea proporcional a los NM previamente acordados para los
chocolates negros. Se ha proporcionado una amplia explicacion por escrito en los documentos de observaciones
pertinentes °como justificacidn de esta reserva.

Egipto también expresd sus reservas sobre el NM propuesto, ya que aplicaba un NM mas bajo, de 0,1 mg/kg, por
considerarlo mas protector para los consumidores, especialmente los nifios.

Conclusion

El CCCF acordé avanzar el NM de 0,3 mg/kg para chocolates que contengan o declaren <30 % del total de sélidos de
cacao al trdmite 8 para su adopcidn por parte de la CAC44 (Apéndice Il) tomando nota de las reservas a esta decision
por parte de la Unién Europea, Noruega y Egipto.

La Presidencia recordo al CCCF que todas las cuestiones técnicas se habian debatido a fondo e invitd a los miembros del
Codex a respetar la decisién tomada en esta reunién y a no reabrir dichos debates en la CAC44.

NIVELES MAXIMOS DE CADMIO EN CHOCOLATES QUE CONTIENEN O DECLARAN DEL >30 % AL <50 % DE TOTAL DE
SOLIDOS DE CACAO SOBRE LA BASE DE MATERIA SECA Y CACAO EN POLVO QUE CONTIENE O DECLARA EL 100 % DE
TOTAL DE SOLIDOS DE CACAO SOBRE LA BASE DE MATERIA SECA) LISTO PARA EL CONSUMO (tema 6 del programa)**

Chocolates que contienen o declaran entre 230 % y <50 % del total de sélidos de cacao

Ecuador, en calidad de Presidencia del GTE, presentd el tema y se centrd en las conclusiones y recomendaciones que
derivaron en las propuestas de NM para su consideracion por parte del CCCF. La Presidencia del GTE recordd la decision
del CCCF13 de que el GTE continuara el trabajo sobre NM para las categorias en cuestidon usando un enfoque
proporcional al reconocer la necesidad de cierta flexibilidad en la proporcionalidad entre los NM para las diferentes
categorias de chocolate a fin de evitar unas tasas de rechazo muy altas.

En el momento de preparar los NM, el informe del JECFA91 aln no estaba disponible, pero el GTE considerd todos los
datos disponibles en SIMUVIMA/Alimentos, incluidos los datos disponibles para el JECFA91 (2021), para el desarrollo de
las propuestas de NM para las categorias consideradas.

Para esta categoria se presentaron dos escenarios, uno siguiendo el enfoque proporcional y otro basado en el analisis
de los datos de SIMUVIMA/Alimentos y que, a partir de las dos consideraciones, esta evaluacién dio lugar a una gama
de NM con cierto solapamiento, a saber:

e Escenario (1) - Datos de SIMUVIMA/Alimentos: un rango de 0,6 - 0,75 mg/kg, para el cual el NM de 0,6 mg/kg
representa tasas de rechazo del 10,39 % (a escala mundial) y 13,16 % (a escala regional, Latinoamérica y el
Caribe) y el NM de 0,7 mg/kg representa tasas de rechazo del 5,74 % (a escala mundial) y el 7,33 % (a escala
regional, Latinoamérica y el Caribe).

e  Escenario (2) - Enfoque proporcional: un rango de 0,5 - 0,6 mg/kg, para el que el NM de 0,5 mg/kg representa
tasas de rechazo del 16,23 % (a escala mundial) y el 20,53 % (a escala regional, Latinoamérica y el Caribe).

La Presidencia del GTE recordd al CCCF los resultados de las evaluaciones del JECFA sobre el cadmio en los chocolates y
en los productos derivados del cacao, tal como se indicé en periodos de sesiones anteriores del CCCF y también en el
tema 5 del programa, y seialé que todo el rango de NM propuestos protegian la salud de los consumidores a escala
mundial y, por lo tanto, el centro del debate debia seguir siendo la consideracion de un NM con un impacto negativo

° REP19/CF, parr. 53, REP19/CAC, pérr. 57

10 CX/CF 21/14/5, CX/CF 21/14/5-Add.1y CRDO3

1 CL 2021/11/0CS-CF; CX/CF 21/14/6; CX/CF 21/14/6-Add.1 (Australia, Canadd, Chile, Cuba, Ecuador, Egipto, El Salvador, UE,
Irak, EE. UU., FoodDrinkEurope OIEA e ICA)
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minimo en el comercio que pudiera acomodarse mejor a todas las regiones afectadas.

La Presidencia del CCCF recordd al Comité que se habia llegado a un acuerdo sobre los NM para los chocolates que
contienen o declaran <30 % y 230 % hasta el <50 % de total de sélidos de cacao sobre la base de materia seca; que la
CAC ya habia adoptado dos NM para los chocolates que contienen o declaran del 250 % al <70 % y el 270 % del total de
sélidos de cacao sobre la base de materia seca; por lo tanto, era necesario llegar a un acuerdo también para la categoria
de chocolate restante. También le recordd al CCCF que el GTE habia mostrado las tasas de rechazo para los dos
escenarios basados en el enfoque de proporcionalidad y en los datos de SIMUVIMA/Alimentos y que las
recomendaciones del GTE se habian hecho a la luz de las evaluaciones del JECFA, que mostraban que la aplicacion de
los NM propuestos apenas tendria impacto sobre la exposicion y para elegir un NM con menor efecto en el comercio.

Debate

Una serie de delegaciones expresaron su apoyo al escenario 1y un NM de 0,7 mg/kg o bien al escenario 2 y un NM de
0,6 0 0,5 mg/kg.

Las delegaciones que apoyaban el NM mas alto de 0,7 mg/kg destacaron que el JECFA91 habia confirmado que la
presencia de cadmio en el chocolate no constituia una preocupacién significativa para la salud publica y que los NM
propuestos tendrian un beneficio practico limitado en la reduccidn de la exposicién alimentaria al cadmio. Sin embargo,
era necesario equilibrar el resultado del JECFA con el posible impacto adverso en el comercio internacional para
garantizar unos niveles seguros a escala mundial con un impacto negativo minimo en el comercio, y el nivel de 0,7 mg/kg
garantizaria un equilibrio entre los niveles seguros mundialmente aceptables, a la vez que promoveria practicas justas
en el comercio y ayudaria a evitar la ventaja competitiva y el desperdicio innecesario de alimentos. Las delegaciones
sefialaron que estos NM se venian debatiendo desde 2013, que era necesario encontrar una solucién pragmatica y que
los datos presentados hasta ahora a SIMUVIMA/Alimentos habian respaldado los resultados de las diferentes
evaluaciones del JECFA.

Las delegaciones que apoyaban el segundo escenario (0,5 o 0,6 mg/kg) destacaron que esta opcion se ajustaba al
enfoque de proporcionalidad acordado por el CCCF13.

La Unidon Europea no podia apoyar ninguna de las dos propuestas por las razones expresadas anteriormente en el
CCCF13 y en el tema 5 del programa y como se explica en sus observaciones por escrito en CX/CF 21/14/6-Add.1. La UE
llamé la atencién sobre los resultados de la evaluacion del JECFA91. Aunque el JECFA concluyd que para la mayoria de
los consumidores la exposicion sigue estando por debajo de la IMTP, la evaluacién de la UE arrojé una conclusion
diferente, puesto que en la UE hay establecida una IST que es un 50 % mas baja que el valor toxicoldgico establecido
por el JECFA. Ademas, el JECFA confirmé que los nifios son el grupo de consumidores que sufre la mayor exposicion al
cadmio en la UE, en particular para las categorias de chocolates con menos del 30 % y entre el 30-50 % de sdlidos de
cacao. Como ya se comentd en el tema 5 del programa, la UE no aceptd aplicar el enfoque proporcional de NM para los
chocolates con un porcentaje inferior al 50 % de soélidos de cacao, ya que estos productos son consumidos
habitualmente por nifios, mientras que los chocolates mas oscuros no lo son, debido a su sabor amargo. La UE también
observé que las conclusiones extraidas de los datos mundiales se basaban en una gran proporcién de datos de la region
LACy que los datos de otras regiones productoras de cacao, como Africa y Asia, tenfan una representacion insuficiente.
Asimismo, tampoco estaba claro si los datos correspondian a afios recientes ni si se habian aplicado practicas de
mitigacidn para limitar las concentraciones de cadmio en los cultivos. Esto justificd la necesidad de un NM de cadmio
mas bajo para esta categoria de chocolates, de 0,3 mg/kg.

La Unidén Europea, con el apoyo de Suiza y Noruega, expreso sus reservas a la hora de fijar los NM en cualquiera de los
niveles propuestos.

Egipto también expresd sus reservas sobre el NM propuesto, ya que aplicaba un NM mas bajo, de 0,3 mg/kg, por
considerarlo mds protector para los consumidores, especialmente los nifos.

Conclusion

El CCCF acordd adelantar el NM de 0,7 mg/kg para los chocolates que contengan o declaren del 230 % al <50 % de total
de sdlidos de cacao al tramite 5/8 para su adopcion por la CAC44 (Apéndice Il) tomando nota de las reservas de la Unidn
Europea, Suiza, Noruega y Egipto.

La Presidencia recordo al CCCF que todas las cuestiones técnicas se habian debatido a fondo e invitd a los miembros del
Codex a respetar la decision tomada en esta reunion y a no reabrir dichos debates en la CAC44.

Cacao en polvo que contiene o declara el 100 % del total de sdlidos de cacao sobre la base de la materia seca listo para
el consumo

La Presidencia del GTE explicé que la categoria habia sido acordada por el CCCF pero, al analizar los datos de la base de
datos de SIMUVIMA/Alimentos, no siempre quedaba claro si el cacao en polvo era (i) 100 % del total de sélidos de cacao,
(ii) cacao natural en polvo o (iii) cacao puro en polvo, y no se proporcionaba informacion sobre el uso previsto del
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producto (por ejemplo, consumo final). Por lo tanto, el GTE habia decidido utilizar todos los datos para proponer un NM.

Se presentaron dos escenarios similares al enfoque de los chocolates que contienen o declaran entre 230 % y <50 % de
total de sélidos de cacao sobre la base de materia seca, a saber:

e Escenario (1) - Datos de SIMUVIMA/Alimentos: un rango de 2,0 - 3,0 mg/kg, para el cual el NM de 2,0 mg/kg
representa tasas de rechazo del 5,39 % (a escala mundial) y 13,42 % (a escala regional, Latinoamérica y el
Caribe) y el NM de 3,0 mg/kg representa tasas de rechazo del 2,49 % (a escala mundial) y 6,33 % (a escala
regional, Latinoamérica y el Caribe).

e Escenario (2) - Enfoque proporcional: un rango de 1,3 - 1,5 mg/kg, para el cual el NM de 1,3 mg/kg representa
tasas de rechazo del 11,48 % (a escala mundial) y 27,64 % (a escala regional, Latinoamérica y el Caribe) y el NM
de 1,5 mg/kg representa tasas de rechazo del 8,26 % (a escala mundial) y 20,37 % (a escala regional,
Latinoamérica y el Caribe).

Sin embargo, la Presidencia del GTE sefialé que, dado que mas del 80% de los datos disponibles en
SIMUVIMA/Alimentos no mostraban el porcentaje declarado de cacao en las muestras analizadas, ni tampoco indicaban
si se trataba del producto intermedio o del producto final, el CCCF debe replantearse el cambio de nombre de la
categoria para reflejar mejor los productos, especialmente porque se consideraron todos los datos disponibles para
determinar las propuestas de NM en los dos escenarios.

Cambiar el nombre de la categoria
El CCCF considerd en primer lugar si debia cambiar el nombre de la categoria del siguiente modo:
e Hubo poco apoyo para cambiar el nombre de la categoria.

e La mayoria de las delegaciones se mostraron de acuerdo sobre que era adecuado incorporar al analisis todos
los datos de SIMUVIMA/Alimentos relativos al cacao en polvo, independientemente de que se diera o no el
porcentaje declarado del total de sélidos de cacao, o de que fueran productos intermedios o finales.

NM para cacao en polvo

El CCCF procedid a examinar los dos escenarios y observé que una serie de delegaciones expresaron su apoyo al
Escenario 1 o el Escenario 2 por las mismas razones expresadas para la categoria de chocolates que contienen o declaran
>30 % y del 230 % al <50 % del total de sdlidos de cacao sobre la base de materia seca. Ademas, se observé que esta
categoria no suele consumirse directamente como alimento, sino como ingrediente.

Otras delegaciones indicaron lo siguiente:

e La decisidn sobre los NM podria esperar a la aplicacidon del CDP para la evaluacién de su impacto en los niveles
de cadmio, asi como a la generacidn y presentacion de datos a SIMUVIMA/Alimentos.

e Llegaron pocos datos procedentes de la region de Africa para el andlisis y la derivacién de los NM propuestos
que también apoyan la generacion y el envio de datos a SIMUVIMA/Alimentos para aumentar la
representatividad de los datos a escala mundial.

Un observador indicd que, si no habia un NM global, los niveles sin base cientifica estaban siendo adoptados por otros
paises en ausencia de una norma del Codex. Por lo tanto, era muy importante que se estableciera un NM del Codex
para esta categoria.

Al igual que los puntos planteados sobre las categorias anteriores de chocolates, la Unidn Europea, con el apoyo de
Noruega y Suiza, expresd su apoyo a un NM mas bajo de 0,60 mg/kg para proteger suficientemente a todos los
consumidores de la UE, en particular a los grupos de consumidores mds jovenes y vulnerables, por las mismas razones
expresadas anteriormente (parrafo 36). Por otra parte, al ser el cacao en polvo un producto de menor importancia para
el comercio internacional, estas delegaciones también podrian apoyar que no se establezca un NM para el mismo.

Egipto no pudo apoyar los NM propuestos en ambos escenarios, ya que aplicaba un NM mas bajo de 0,6 mg/kg por
considerarlo mas protector para los consumidores, especialmente los nifios.

Un observador destacd una cuestion técnica en relacién con el escenario 2. Explicé que habia una gran diferencia entre
los chocolates y el 100 % de cacao en polvo. El componente no graso era el componente clave que podia contener
cadmio y este debia utilizarse para el calculo proporcional. El chocolate suele tener alrededor de un 45 % de sélidos no
grasos, que es en los que puede haber presencia de cadmio, mientras que en el cacao en polvo 100 % suele haber en
torno a un 90 % de sdlidos no grasos. Suele ser el doble de la cantidad de sélidos no grasos en el cacao en polvo 100 %
en comparacién con el chocolate. Por tanto, era necesario duplicar un NM propuesto derivado mediante el enfoque de
proporcionalidad para el cacao en polvo 100 %. El enfoque proporcional calculado en el Escenario 2 no lo tuvo en cuenta
por lo que, si el calculo proporcional se hiciera de forma adecuada, estaria en consonancia con el escenario de datos de
SIMUVIMA/Alimentos. Sefialé que en sus observaciones en CX/CF 21/14/6-Add.1 se incluia mas informacion.
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La Secretaria del JECFA, tras sefialar que los miembros habian manifestado en varias ocasiones la importancia de un NM
para proteger a los nifios, aclaré que la evaluacién de la exposicidn realizada por el JECFA no habia revelado que existiera
tal necesidad a escala mundial. Observé que la Unidn Europea sefiald correctamente que una subcategoria de nifios
europeos puede enfrentarse a una contribucidn mas significativa de la exposicion al cadmio a través de los productos
del cacao, y si la UE pretendia proteger a ese subsegmento concreto de sus nifios, era su prerrogativa. Sin embargo, a
escala global no se obtuvo ningln beneficio para la salud (p. e]j. una reduccion en la exposicién alimentaria al cadmio)
del hecho de establecer un NM en cualquier producto que contenga cacao.

Conclusién
El CCCF acordé:
i) aplazar un afio el debate sobre los NM para permitir la presentacion de mas datos y propuestas de NM;
i) restablecer el GTE presidido por Ecuador y copresidido por Ghana, que trabajaria en inglés y espafiol, para:

a. seguir trabajando en el NM para el cacao en polvo que contenga o declare el 100% de total de
sélidos de cacao sobre la base de la materia seca listo para el consumo teniendo en cuenta las
observaciones presentadas por escrito y las observaciones realizadas en esta reunion; y presentar el
analisis con mas detalle en la préxima reunién y

b. colaborar estrechamente con el GTE en el andlisis de datos (véase el tema 17 del programa).

iii) solicitar al JECFA la convocatoria de una peticidon de datos especificos para el cacao en polvo que contenga o
declare el 100 % de total de sélidos de cacao listo para el consumo;

iv) animar a los miembros a presentar datos y a participar activamente en el GTE y
V) que, si no se presentaban nuevos datos, se utilizaria el conjunto de datos actual para obtener el NM.

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION Y LA REDUCCION DE LA CONTAMINACION POR CADMIO EN LOS
GRANOS DE CACAO (tema 7 del programa)*?

Peru, como Presidencia del GTE, presentd el tema y recordd que el objetivo del CDP era proporcionar a los miembros
del Codexy a otras partes interesadas medidas de gestion de riesgos para prevenir/reducir la contaminacién por cadmio
en los granos de cacao y apoyar la aplicaciéon de los NM para el cadmio en chocolates y productos del cacao. El ambito
de aplicacién se limité a las medidas de gestion de riesgos aplicables a la produccion primaria, el procesamiento
postcosecha (fermentacién, secado y almacenamiento) y el transporte. Estas practicas se han identificado como
disponibles en la actualidad y han demostrado ser practicas, rentables y aplicables en todo el mundo por los grandes,
medianos y pequenos productores con un impacto a medio y largo plazo sobre la reduccion de la contaminacién por
cadmio en estos productos. Otras medidas aplicables al resto de la cadena alimentaria podrian incluirse en el CDP
cuando estén disponibles y podrian formar parte de la revision del CDP. La Presidencia del GTE subrayé ademas que
debe adoptarse un enfoque global para gestionar eficazmente la contaminacidn por cadmio en la produccién de granos
de cacao. También animd a los miembros y observadores del Codex a seguir aportando medidas de atenuacién de
riesgos validadas internacionalmente para el desarrollo futuro del CDP.

La Presidencia solicitd observaciones generales sobre el formato y el contenido del CDP, y si dichas observaciones
apoyarian la adopcién del CDP en el tramite 5, e indicd que las observaciones especificas presentadas por escrito en
esta reunidn se remitirian al GTE para que las tuviera en cuenta en el desarrollo posterior del CDP.

El CCCF sefial6 el apoyo general al desarrollo del CDP, pero que era necesario seguir trabajando en el GTE para llevar el
CDP a su finalizacion en la proxima reunion del Comité.

Las delegaciones hicieron las siguientes observaciones generales:

e  Existe suficiente informacidn sobre las medidas de atenuacidn disponibles para la produccién en el campo y
los procesos postcosecha que podrian ayudar al desarrollo posterior del CDP en el GTE.

e El CDP debe abordar las realidades agricolas y recomendar medidas de atenuacién que sean practicas para
todas las opciones dadas en el CDP, en lugar de las opciones tedricas que se describen actualmente en el
documento, por lo que es necesario trabajar mas para garantizar que estas medidas sean alcanzables para los
agricultores y productores.

e El CDP debe identificar medidas de atenuacién que también sean aplicables a corto plazo y que, por tanto,
estén mas al alcance de los productores para su aplicacién, pero también debe estudiar medidas mas a medio
y largo plazo.

12 CL 2021/14/0CS-CF; CX/CF 21/14/7; CX/CF 21/14/7-Add.1 (Australia, Canada, Cuba, Ecuador, UE, Iraq, Japdn, Filipinas,
EE. UU., FoodDrinkEurope e ICA)
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e Mientras que algunas medidas a corto plazo podrian lograrse mas facilmente, las medidas de atenuacién a
largo plazo identificadas en el CDP podrian necesitar ser estudiadas con mas detalle para evitar comprometerse
con medidas que podrian ser dificiles de cumplir para los agricultores o productores en el futuro.

Una delegacion indicd que el CDP abordaba medidas de atenuacién para reducir la contaminacion por cadmio
principalmente para el medio-largo plazo.

El Ecuador, como Coordinador del CCLAC, también se refirié al apoyo de la regién®® al desarrollo de este CDP.
Conclusién
El CCCF acordb lo siguiente:

i)  adelantar el Cédigo de practicas para prevenir y reducir la contaminacidn por cadmio en los granos de cacao
para su adopcion en el tramite 5 por parte de la CAC44, en el entendimiento de que el CDP serd revisado
nuevamente por el GTE segun las observaciones generales proporcionadas por el CCCF y las observaciones
especificas presentadas por escrito en esta reunién; y

ii) restablecer el GTE, presidido por Peru y copresidido por el Ecuador y Ghana, que trabajaria en inglés y espaiiol,
para seguir trabajando en el CDP teniendo en cuenta las observaciones generales proporcionadas por el Comité
y las observaciones especificas presentadas por escrito en esta reunién.

NIVELES MAXIMOS DE PLOMO EN DETERMINADAS CATEGORIAS DE ALIMENTOS (tema 8 del programa)*

El Brasil, en calidad de Presidencia del GTE, presento el tema y destacé las cuestiones que debian abordarse, a saber,
las cuestiones relativas a la gestidn de datos y la claridad de determinadas categorias para las que debian establecerse
NM; y que los NM se proponian a la consideracién del CCCF.

El CCCF mantuvo un breve debate sobre las cuestiones generales relacionadas con la gestion de datos, sefialando que
estas opiniones generales se examinarian en el tema 17 del programa; a continuacién, se debatieron las cuestiones
planteadas en los puntos b) - f) (CX/CF 21/14/8, parrafo 12.1) y se examinaron los NM propuestos (CX/CF 21/14/8,
Apéndice I).

Recomendacidn (a): cuestiones sobre el andlisis de datos para el desarrollo del NM

Tasas de rechazo

Hubo un apoyo generalizado a un limite del 5 % (entre el 0y el 5% o entre el 2y el 5 %) y a que las tasas de rechazo se
determinen caso por caso.

Varias delegaciones observaron que las tasas de rechazo dependerian de la disponibilidad y cantidad de datos, la
concentracion y distribucién de los datos de presencia, los volimenes y patrones de consumo, las medidas de
atenuacion, el impacto en las exportaciones y el comercio, los grupos de consumidores, si el NM se estableceria para la
salud publica o la armonizacion del comercio, entre otros, pero que los NM siempre deben basarse en el principio ALARA.

Extremos en los conjuntos de datos

Se expreso la opinidn de que debe prestarse atencion a los datos extremos y que dichos datos deben evaluarse
cuidadosamente para determinar si deben mantenerse o eliminarse del conjunto de datos, ya que podria haber
diferentes razones para dichos datos extremos, por ejemplo, debido a cambios climaticos en algunos afios o a la
adulteracién. También se expreso la opinidn de que esos extremos no deben eliminarse del conjunto de datos per se si
no habia informacidn disponible, ya que seria dificil conocer las razones de esos atipicos. Por lo tanto, era importante
que los remitentes de los datos indicaran antes de enviarlos cudles son los atipicos y que revisaran su conjunto de datos
en busca de atipicos, asi como determinar si estos deben permanecer o no en el conjunto de datos (es decir, si son
vélidos).

Datos geogrdficos representativos

El CCCF reiterd la importancia de utilizar datos geograficamente representativos para el establecimiento de NM globales
y sefialé que los datos utilizados para las actuales propuestas de NM para el plomo en determinadas categorias de
alimentos no inclufan, por ejemplo, datos de la regién de Africa, aunque tales datos existian para productos como

azUcares, huevos y especias. No tener en cuenta los datos geograficamente representativos podria dar lugar a NM que
podrian ser un obstaculo para el comercio.

Conclusion

13 CX/CF 21/14/2, parr. 10
14 CX/CF 21/14/8; CX/CF 21/14/8-Add.1 (Australia, Canada, Chile, Cuba, Ecuador, Egipto, UE, lraqg, Japdn, EE.UU.,
FoodDrinkEurope, ICBA, ICA, ISDI y THIE)
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El CCCF tomd nota de las opiniones expresadas y de que las cuestiones planteadas dentro de la Recomendacién a) se
seguirian estudiando en el tema 17 del programa.

Recomendacidn (b): establecer NM para las hierbas culinarias y especias secas o utilizar los NM ya establecidos para las
verduras frescas de hoja, raices y tubérculos y aplicar los factores de concentracion

Hubo un apoyo generalizado al establecimiento de NM para las especias y hierbas culinarias secas, ya que eran los
productos mas comercializados y también en consonancia con las normas que se estan elaborando en el CCSCH vy la
Norma general para los contaminantes en los alimentos y los piensos (CXS 193-1995), que indica que deben establecerse
NM para los alimentos que circulan en el comercio internacional. Sin embargo, las opiniones variaban sobre si establecer
un unico NM para las especias y hierbas culinarias secas o establecer NM separados para las diferentes especias y
hierbas culinarias secas en funcion de los datos disponibles. Se observé que diferentes factores, como las condiciones
de procesamiento y almacenamiento, podian influir en los NM de estos productos.

Sin embargo, también se apoyd el establecimiento de NM separados para las hierbas culinarias frescas y secas, ya que
las hierbas culinarias se comercializan como frescas o en forma seca, pero que aplicar un NM para las verduras de hoja
a las hierbas culinarias frescas no seria apropiado. En caso de que se considere un NM para las hierbas culinarias frescas,
habria que comprobar cuidadosamente los datos para las especies especificas de hierbas culinarias para garantizar que
el NM es apropiado para todas las especies de hierbas culinarias frescas, con el fin de evitar situaciones en las que el
NM seria demasiado bajo o alto para ciertas especies dentro del grupo al que se aplica el NM.

Se expresd un apoyo limitado al uso de factores de concentracidén en este caso. Los NM que se establezcan para las
hierbas culinarias y especias secas deben fijarse en funcién de los datos disponibles y no basarse en los factores de
concentracion que se aplican al producto fresco correspondiente.

Si bien se apoyo el establecimiento de un NM para las especias y hierbas culinarias secas, se expresoé la opinidn de que
este trabajo debe posponerse para permitir la presentacion de datos mas representativos desde el punto de vista
geografico y para permitir la aplicacion del recién revisado Cddigo de prdcticas para la prevencion y reduccion de la
presencia de plomo en los alimentos (CXC 56-2004).

Conclusion
El CCCF:

° apoyo el establecimiento de NM para las especias y hierbas culinarias secas; y que se podria considerar el
establecimiento de NM también para ciertas hierbas culinarias frescas;

° no apoyo el uso de factores de concentracion para derivar un NM para las hierbas culinarias secas;
. no apoyo la aplicacién del NM de las hortalizas de hoja frescas a las hierbas culinarias frescas e
° indico que los productos secos eran importantes en el comercio internacional.

El CCCF acordé:

. aplazar el debate sobre los NM durante un afio para permitir la presentacién de nuevos datos a
SIMUVIMA/Alimentos;

. que, si no se presentaban nuevos datos, el CCCF15 tomaria una decision basada en el conjunto de datos
actuales.

Recomendacion (c): establecer un NM de 2,0 mq/kg para rizomas, bulbos y raices secos

En vista de la decisién de posponer el debate sobre los NM para las especias y las hierbas culinarias secas, el CCCF acordé
posponer el debate sobre este NM, pero tomo nota de las siguientes opiniones:

e Los datos utilizados no eran suficientes y no reflejaban todas las categorias de este grupo para el
establecimiento de un NM en esta fase, y se necesitaban datos de los productores primarios.

o No era apropiado excluir los datos de la circuma del conjunto de datos para el establecimiento del NM, ya que
no toda la circuma estaba necesariamente adulterada y la adicion intencionada de adulterantes no se debe
considerar a la hora de establecer NM de contaminantes.

e Los datos de la circuma deben excluirse para obtener el NM para este grupo, pero el NM también debe
aplicarse a la circuma.

e Laadulteracion de la circuma era un fraude alimentario y esos productos debian ser eliminados del comercio
de alimentos.

e El conjunto de datos actual estaba dominado por los datos sobre la circuma y seria dificil determinar si la
clrcuma debe analizarse por separado o incluirse con otros rizomas, bulbos y raices, y el trabajo posterior debe
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considerar los datos con y sin circuma para el establecimiento de un NM. Esto ayudaria a determinar si los
niveles de clircuma son normales o se deben a la adulteracidon y si se puede establecer un Unico NM para
rizomas, bulbos y raices secos que incluya o excluya la circuma.

El CCCF observé ademads que habia un apoyo general para establecer un Unico NM para rizomas, bulbos y raices secos,
pero habia opiniones divergentes en cuanto al NM igual o inferior a 2,0 mg/kg.

Conclusion

El CCCF acordé posponer el debate un afio para permitir la presentacidén de mas datos a través de SIMUVIMA/Alimentos
y que el GTE examinara los NM para esta categoria con y sin datos sobre la circuma e intentar determinar qué muestras
de clircuma estan adulteradas para poder excluirlas del conjunto de datos. Ambos analisis se someterian a la
consideracion del CCCF.

Recomendacidn (d): establecer un NM de 0,1 mg/kqg solo para los huevos, teniendo en cuenta la falta de datos de
presencia de ovoproductos y que no hay una definicion armonizada para los huevos conservados

El CCCF tomé nota de las siguientes opiniones:

e Antes de tomar una decisidn, habria que considerar si aun se deben establecer NM para los huevos frescos si
se excluyen los huevos en conserva del conjunto de datos, ya que la propuesta inicial de establecer NM para
los huevos y ovoproductos se habia basado en datos que incluian los huevos procesados y que habia que
considerar las implicaciones comerciales y sanitarias si se establecia un NM para los huevos.

e Deben establecerse NM para los huevos frescos, y podria considerarse la posibilidad de establecer NM
separados para los huevos de gallina y los huevos de pato, en vista de la menor concentracion de plomo en los
huevos de gallina en comparacién con los huevos de pato y también en vista del mayor volumen de consumo
de huevos de gallina.

e Debe establecerse un Unico NM para los huevos frescos sin mds diferenciacion entre los huevos de gallina y los
de pato.

Las delegaciones que apoyaron el establecimiento de un NM solo para los huevos también expresaron su apoyo al NM
de 0,1 mg/kg o a niveles mas bajos para los huevos de gallina o0 a que se obtengan mas datos para deducir el NM.

Conclusion

El CCCF acordd que el GTE consideraria la viabilidad de establecer NM para los huevos frescos, ya sea como un Unico
NM o como NM separados para los huevos de gallina y de pato, basdndose en la presentacion de datos adicionales
especificos para los huevos frescos.

Recomendacion (f): establecer un NM para los alimentos a base de cereales para lactantes y nifios pequefos «tal cual»
o «tal como se consume».

Hubo poco apoyo para expresar el NM «tal como se consumen».

Se propuso expresar el NM sobre una «base de materia seca» similar al NM para el DON en los alimentos a base de
cereales para lactantes y niflos pequefios en la NGCAP, ya que estos productos se comercializaban ampliamente como
productos secos y para los que se disponia de datos y que la reconstitucién requeriria un diluyente que también podria
ser una fuente de plomo que se sumaria a la variabilidad y a las concentraciones de plomo en los productos sobre una
base «tal como se consume». Otras delegaciones han apoyado esta propuesta por ser la mas cercana a los productos
«tal cual» y también se han referido al término «tal como se vende» como descriptor alternativo.

Las delegaciones que estan a favor de fijar el NM para los alimentos a base de cereales para lactantes y nifios pequefios
«tal cual» indicaron lo siguiente:

e «tal como se consume»: el producto «tal como se consume» no era adecuado, ya que existen diferentes
formulaciones e instrucciones de preparacion que dificultan su analisis y aplicacion. Por lo tanto:

e «tal cual»: este término era mas practico desde el punto de vista normativo y mas facil de analizar si el NM se
establece sobre la base «tal cual», ya que no requiere que el producto se prepare antes de ser analizado, lo
que podria ser dificil, especialmente si no hay instrucciones claras de preparacion. Ademas, tampoco se dispone
de procedimientos estandar para la preparacion de los distintos alimentos a base de cereales. Por lo tanto,
establecer un NM para un producto «tal como se consume» podria dar lugar a incertidumbres y problemas
legales para los laboratorios y las fuerzas del orden. Al contrario:

e «sobre la base de materia seca»: la «base de materia seca» necesitaria un ajuste de los datos mediante la
correccion correspondiente al contenido de humedad, y los datos disponibles en SIMUVIMA/Alimentos no
siempre informan sobre la humedad de las muestras.
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También se sefiald que era importante tener claro cdmo se analizaban los datos para determinar si se expresaba el NM
«sobre la base de materia seca» o «tal cual».

Conclusion

El CCCF acordd estudiar este asunto en la proxima reunidn y que el GTE examinara los datos y evaluara las posibilidades
para expresar el NM sobre una «base de materia seca» o «tal cual».

Recomendacion (f): establecer un NM de plomo en el té de hierbas especifico para lactantes y nifios pequefios o de plomo
en los tés y tés de hierbas (sdlidos, secos).

El CCCF tomé nota de las diferentes opiniones expresadas sobre esta cuestion.

Las delegaciones que no apoyan el establecimiento de un NM para el plomo en el té de hierbas especifico para lactantes
y niflos pequefios cuestionaron que estuviera justificado un NM debido al limitado conjunto de datos; observaron que
la informacién sobre el comercio internacional no estaba clara y que faltaban datos sobre el consumo.

Las delegaciones que estan a favor de establecer un NM para el plomo en las infusiones para lactantes y nifios pequefios
opinaron lo siguiente:

e  Estos productos se comercializaban a nivel internacional.
e  Podria contribuir a reducir la exposicién al plomo de los lactantes y nifios pequefios.
e Siel trabajo siguiera adelante con un NM, debe basarse en los datos de los tés de hierbas secos.

e No seria apropiado establecer NM para los tés de hierbas y aplicarlo a los lactantes y nifios pequefos y era
posible alcanzar niveles mas bajos que los NM propuestos.

e No seria adecuado establecer NM para los tés de hierbas y aplicarlos a los lactantes, sino mas bien establecer
NM especificamente para los tés de hierbas para lactantes y nifios pequefios, ya que a través de un cuidadoso
abastecimiento de la materia prima era posible reducir las concentraciones de plomo en estos productos, lo
que era importante para reducir la exposicidn de los grupos de consumidores jovenes, por lo que era posible
alcanzar niveles mas bajos que los NM propuestos.

e Sise considera un NM para los tés de hierbas para lactantes y nifios pequefios, entonces los datos de los tés
de hierbas secos que se preparan por infusién o decoccién deben considerarse aparte de los datos de los tés
de hierbas que se venden como liquido.

También se observo que el té de hierbas, dependiendo de los tipos de hierbas en el té, puede no ser clasificado como
un producto alimenticio, por lo que el GTE debe proporcionar una definicién y un dmbito de aplicacion del té de hierbas
destinado a los bebés y los nifios a los que se aplicaria el NM.

También se expresd la opinion de considerar la posibilidad de establecer un NM para los tés y tés de hierbas que no
sean especificamente para lactantes y nifios pequefos, pero se necesitaban mas datos para ello.

Conclusion

El CCCF acordd no establecer por el momento un NM de plomo en los tés de hierbas especificos para lactantes y nifios
pequeiios.

Otras categorias
Azlcares y caramelos a base de azucar
El CCCF sefiald lo siguiente para los NM de los azucares:

e  Seria dificil debatir los NM propuestos para los azlcares, ya que no se facilitaron tasas de rechazo de hasta el
5 %, aproximadamente.

e  El azucar era un producto alimentario importante que se comercializaba a nivel internacional y los NM mas
bajos propuestos no eran adecuados, por lo que debe presentarse una gama mas amplia de NM con sus
correspondientes tasas de rechazo.

e Los NM propuestos eran restrictivos para el comercio y debian solicitarse mas datos en los que basar los NM.

e Sino se presentaban nuevos datos, se debian presentar las tasas de rechazo para los niveles superiores para
ver cudles serian los NM mas adecuados.

e Se necesitaba mas transparencia sobre la procedencia de los datos para poder evaluar la representatividad
geografica.

e La nomenclatura debia ajustarse a la Norma para los azticares (CXS 212-1999).
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El Brasil expresé la opinidn de que debe seguirse el enfoque seguido anteriormente para la revision de los NM para el
plomo; si los paises productores no proporcionan nuevos datos, el NM propuesto seria aceptable, ya que mostraba una
tasa de rechazo baja.

La CCCF no tuvo en cuenta los otros productos de esta categoria, ya que los enfoques para la obtencidn de los NM, la
presentacién de los mismos y sus respectivos indices de rechazo fueron similares.

Un observador indicé que no habia habido una peticidon de datos especifica de confiteria con base de azucar y que el
NM se debia basar en datos especificos para esta categoria.

Conclusion

El CCCF acordd aplazar un ano las decisiones sobre los NM para dar mas tiempo a la presentacion de los datos a
SIMUVIMA/Alimentos para su analisis por parte del GTE y que el GTE presente datos a mayor escala sobre las tasas de
rechazo y mas informacion sobre las regiones de origen de los datos y, por tanto, una gama mas amplia de NM. Se
alento a los paises productores a presentar datos.

Alimentos para lactantes y nifios pequefios

Zumos (jugos) de frutas

EE. UU., que dirigié el trabajo anterior de revision de los NM para el plomo en diferentes categorias de alimentos en la
NGCAP, aclaré que los datos de esa revisidn habian incluido zumos etiquetados para lactantes y nifios pequefios para el
caso de todos los zumos y el zumo de uva. En el caso de los zumos exclusivamente de bayas y frutos pequefios, el
conjunto de datos no contenia ninglin zumo etiquetado exclusivamente para nifios pequefios.

La Unién Europea se mostré partidaria de un NM mas bajo, de 0,02 mg/kg, que podria alcanzarse con el conjunto de
datos globales.

Un observador sefialé que habia diferentes NM para los zumos de frutas en la NGCAP y uno para los zumos de frutas
obtenidos exclusivamente de bayas y otras frutas pequefias. Cuando se fijaron estos niveles, hubo mayores tasas de
rechazo de los zumos de frutas procedentes de bayas. Aunque existen tramites para alcanzar niveles mas bajos, habia
implicaciones de costes y, por lo tanto, la CCCF debia ser cuidadosa con el establecimiento de NM mas bajos.

Conclusion

El CCCF:

e acordd que los NM para los zumos de frutas en la NGCAP ya incluian los zumos para lactantes y nifios pequefios;
y tomd nota de las reservas de la Unién Europea y Noruega a esta decisién y

e accedié a incluir una nota en las observaciones de la NGCAP para los NM de zumos de fruta y zumos de uva, a
saber: «EI NM también se aplica a zumos de fruta para lactantes y nifios pequefios».
Comidas preparadas

El CCCF acordd posponer la decisidn sobre esta categoria un afio para permitir la presentacién de datos adicionales que
apoyen el establecimiento de un NM.

Otros alimentos

El CCCF confirmé que no era factible establecer NM para el yogur, el queso y los productos lacteos, ya que estos
productos eran mezclas complejas.

Conclusion general

El CCCF acordb lo siguiente:

i) aclarar que los NM de los zumos de fruta y los zumos de uva en la NGCAP también se aplican a lactantes y
nifios pequefios y proponer este NM a la CAC44 para su adopcion (Apéndice V), consignando las reservas de
la Unidén Europea y Noruega;

ii) suspender por el momento el trabajo sobre un NM para tés de hierbas, yogur, queso y productos lacteos para
lactantes y nifios pequefios;

iii) restablecer el GTE, presidido por el Brasil y que trabajaria en inglés, para:

a. seguir trabajando en los NM para el plomo en las especias y las hierbas culinarias secas, incluidos los
bulbos, rizomas y raices secos; las hierbas culinarias frescas; los huevos; los azlcares y los caramelos
a base de azucar, los productos a base de cereales para lactantes y nifios pequeios y las comidas
preparadas para lactantes y nifios pequefios, teniendo en cuenta las observaciones presentadas por
escrito, las observaciones y las decisiones adoptadas en la reunién y los nuevos datos de
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SIMUVIMA/Alimentos; y describir con mayor detalle el analisis de datos y presentar un rango mas
amplio de NM y tasas de rechazo y

b. trabajar en estrecha colaboracién con el GTE en la gestion de datos (véase el tema 17 del programa).

iv) solicitar al JECFA que haga una peticién de datos para obtener mas datos (geograficamente representativos)
a disposicién del GTE, con el objetivo de finalizar los NM el préximo afio.

El CCCF animé a todos los paises con interés en las categorias debatidas a enviar datos a SIMUVIMA/Alimentos y a
participar activamente en el GTE.

REVISION DEL CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION Y REDUCCION DE LA PRESENCIA DE PLOMO EN LOS
ALIMENTOS (CXS 56-2004) (tema 9 del programa)*®

Los Estados Unidos de América, en calidad de Presidencia del GTE, presentaron el tema e indicaron que el CDP habia
sido revisado exhaustivamente en los ultimos dos afios. El CDP revisado se ha mejorado respecto a la versién anterior
al incorporar informacién adicional sobre las fuentes de plomo y las practicas para reducir el plomo durante la
produccidn agricola y la elaboracién de alimentos. Las observaciones presentadas por escrito en esta reunion eran de
caracter editorial para mantener la coherencia con la terminologia utilizada en el Codex o para mejorar la claridad del
texto y ya se han incorporado al CDP para facilitar su examen por parte del CCCF.

El CCCF sefiald el apoyo general a la adopcidn final del CDP con las revisiones adicionales realizadas por la Presidencia
del GTE, tal y como se destaca en CRD22.

El CCCF también acordd que, ademas de revisar las especificaciones de plomo para la tierra diatomacea y el carbén
vegetal (carbdn activado), se recomendara al CCFA que solicitara al JECFA que revisara la bentonita, dada su importancia
para la elaboracién de alimentos.

Conclusion
El CCCF acordo:

i) remitir la revision del Cddigo de prdcticas para la prevencion y la reduccion de la presencia de plomo en los
alimentos (CXS 56-2004) (Apéndice V) a la CAC44 para su adopcion en el tramite 5/8 y

ii) recomendar al CCFA que solicite al JECFA lo siguiente:

a. revisar las especificaciones de plomo para la tierra diatomacea y el carbén vegetal (carbdn activado)
y

b. evaluar los datos disponibles para apoyar el desarrollo de una especificacion de plomo para la
bentonita.

NIVELES MAXIMOS DE TOTAL DE AFLATOXINAS EN CEREALES Y PRODUCTOS A BASE DE CEREALES, INCLUIDOS
ALIMENTOS PARA LACTANTES Y NINOS PEQUENOS (en el tramite 4) (tema 10a del programa)*®

El Brasil, en calidad de Presidencia del GTE, presentd el tema y destacd las cuestiones clave relacionadas con la gestién
de los datos y las recomendaciones de los NM para las diferentes categorias de cereales y alimentos a base de cereales.

El CCCF sefialé que los problemas de gestion de los datos (es decir, las tasas de rechazo, los atipicos, etc.) eran similares
a los que se habian debatido en el tema 8 del programa y que se seguiria debatiendo sobre estos temas en el tema 17
del programa.

El CCCF procedid a examinar las recomendaciones tal y como se habian esbozado.
Debate
Se expresaron las siguientes opiniones

Maiz en grano, destinado a una posterior elaboracion

Como deben evaluarse los datos sobre el maiz

Representacion geogrdfica de los datos

Hay que pedir mas datos para garantizar una mejor representacion geografica y que se incluya una entrada sobre el pais
de origen en la plantilla de presentacidon de datos para evaluar mejor la representacion regional de los datos.

1 CL 2021/14/0CS-CF; CX/CF 21/14/9; CX/CF 21/14/9-Add.1 (Australia, Canada, Chile, Cuba, Ecuador, Egipto, UE, Iraq, Japon,
EE. UU., Tailandia y IUFoST)

16 CX/CF 21/14/10-Parte I; CX/CF 21/14/10-Add.1 (Australia, Canada, Chile, Cuba, Ecuador, Egipto, Iraq, Kazajstan, Filipinas,
Tailandia, Uganda, EE.UU., Venezuela, ACF, OIEA, ISDI, MSF, UNICEF y PMA)
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Atipicos

Los datos deben examinarse con mds detalle en lo que respecta a los atipicos. Dado que las aflatoxinas se distribuyen
de forma muy heterogénea en un lote, era importante considerar si los datos se basan en muestras representativas del
lote o si se trata de muestras de focos dentro de un lote y, por tanto, pueden considerarse atipicos.

Si los valores atipicos no afectan al percentil 95.2, no habria necesidad de excluirlos para la consideracion de las
propuestas de NM.

Variaciones anuales y geogrdficas

Las variaciones de un afio a otro debidas a las condiciones climaticas y las variaciones regionales deben examinarse mas
a fondo para evaluar su impacto en la capacidad de cumplir el NM propuesto/llegar a una tasa de rechazo aceptable
para los diferentes afios y regiones.

Ayuda alimentaria/Seguridad alimentaria

Las actuales propuestas de NM podrian tener un impacto negativo en la seguridad alimentaria y en la capacidad de
comprar y proporcionar ayuda alimentaria a las poblaciones vulnerables, especialmente productos a base de cereales
para lactantes y nifos pequefios. Por lo tanto, era importante considerar unos NM mas altos para garantizar la
disponibilidad de alimentos para la ayuda alimentaria y que se tuviera en cuenta el posible impacto en la disponibilidad
de alimentos para la ayuda alimentaria si se establecen unos NM mas bajos.

Separacion de datos: maiz destinado al consumo humano/pienso

Hubo opiniones divergentes sobre si debia establecerse un Unico NM para el maiz en grano destinado al posterior
procesamiento (incluyendo todos los tipos de granos de maiz) o el maiz para el consumo directo/listo para comer y si el
NM debia establecerse sobre los datos exclusivamente del maiz destinado al consumo humano o sobre todo el conjunto
de datos.

Sin embargo, se aceptod en general que seria dificil separar los datos del maiz para consumo humano de los del maiz
destinado al pienso, ya que su destino no siempre se indicaba en el lote. Una delegacidén opind que podrian aplicarse
tasas de rechazo mas elevadas cuando se consideren datos que no diferencien entre el maiz destinado a la alimentacién
humana y el destinado a pienso.

Debe considerarse la posibilidad de establecer un NM solo para el maiz listo para el consumo basado en el conjunto de
datos. Esto era mds adecuado para la proteccién de la salud humana, sobre todo en la regién de Africa, donde el maiz
era un alimento basico y se comercializaba como tal, independientemente de si se destinaba a su posterior
procesamiento o al consumo humano directo. En este caso, el NM para toda la categoria de maiz debe ser de 10 pg/kg,
en linea con las normas ya existentes en muchos paises africanos.

Seria util considerar el impacto de la separacidn de los datos o de la utilizacién de todo el conjunto de datos a la hora
de proponer NM o tasas de rechazo para el maiz, ya que también es importante limitar las aflatoxinas en los piensos
para el ganado, especialmente cuando existe la posibilidad de que pasen de los piensos a los alimentos (por ejemplo, el
ganado vacuno lechero/leche).

Seria util publicar otra peticién de datos que tenga en cuenta los puntos planteados por las delegaciones, por ejemplo,
el pais de origen, si el maiz se destina a la alimentaciéon humana o al pienso, etc., y consultar con la Secretaria del JECFA
la posibilidad de separar los datos y, si es posible, volver a dirigirse a los remitentes de datos para obtener mas detalles
sobre los datos cargados en SIMUVIMA/Alimentos. Si esto no fuera posible, el GTE puede proponer un NM basado en
el conjunto de datos completo para que sea considerado por el CCCF. Se animé a los paises a que enviaran los datos
disponibles a SIMUVIMA/Alimentos para garantizar la distribucidn geografica; si no se recibian nuevos datos, se utilizaria
el conjunto de datos actual como base para el NM.

La Secretaria del JECFA explicod que la opcion éptima seria encontrar una forma de separar los datos, de modo que en
la evaluacion solo se utilicen los datos sobre aflatoxinas en productos alimenticios reales. Esto requeriria gran cantidad
de dobles controles por parte de los remitentes de los datos y probablemente solo ayudaria al CCCF en parte. Sin
embargo, no hay forma de garantizar que lo que se destina a pienso no acabe como alimento. Una forma de avanzar
para el JECFA es considerar un par de escenarios en una futura evaluacion. Un escenario es que solo se utilicen en la
evaluacion los datos sobre aflatoxinas en productos alimenticios claramente indicados. Otro escenario podria ser que
todos los datos, también los datos que podrian referirse a los niveles de aflatoxina en productos que podrian terminar
siendo utilizados como piensos, se utilicen en la evaluacidn, lo que nos daria una especie de limite superior.

El Brasil indicé que seria posible realizar una evaluacion adicional de los datos existentes y adicionales, pero que se
requeriria la presentacién oportuna de los nuevos datos para que el GTE pueda considerar debidamente los diferentes
escenarios sugeridos por las delegaciones, incluyendo rangos mas amplios para los NM. Por lo tanto, en funcidn de la
cantidad de datos disponibles y del momento en que se disponga de ellos, seria posible realizar mas rondas de consulta
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entre los miembros del GTE.

Consideracion de los NM

Se proporcionaron las siguientes opiniones especificas, que van desde:
e apoyar un NM mas alto de 20 pg/kg con una tasa de rechazo del 4,5 % a

e apoyar un NM mas bajo de 10 pg/kg para el grano de maiz destinado al consumo humano directo o el grano
de maiz para su posterior procesamiento, lo que daria lugar a una tasa de rechazo similar al 5,4 % que se aplica
actualmente al NM propuesto de 15 pg/kg para el maiz para su posterior procesamiento (CX/CF 21/14/10-
Parte |, Anexo, Propuesta 2).

Conclusién

El CCCF aceptd que el GTE evaluara los datos disponibles para:
e verificar los atipicos y si deben ser excluidos o no;
e analizar variaciones anuales y regionales;

e considerar si el NM se fijaria para el maiz destinado al posterior procesamiento o el maiz para el consumo
humano directo y

e evaluar el impacto de unos NM mas bajos sobre la ayuda y la seguridad alimentaria, especialmente en el caso
de productos a base de cereales para lactantes y nifios pequefios.

El CCCF acordd ademas que el GTE deberia:

e tratar de reunir mas datos geograficamente representativos, incluyendo detalles sobre los alimentos y los
piensos, solicitar al JECFA que emita una peticion de datos y

e determinar conjuntamente con la Secretaria del JECFA de la OMS si seria posible separar ain mas los datos
disponibles en SIMUVIMA/Alimentos para diferenciar el grano de maiz destinado a la alimentacién humana o
al pienso;

Otras cateqorias de alimentos: harina, sémola, semolina y hojuelas derivadas del maiz; arroz descascarillado/pulido;
grano de sorgo, destinado a su posterior procesamiento; alimentos a base de cereales para lactantes y nifios pequefios

En cuanto a las demas categorias para las que se propusieron NM, el CCCF sefald que era necesario que el GTE siguiera
trabajando y sefiald las siguientes opiniones generales y especificas:

Observaciones generales

Hubo un apoyo general a las categorias distintas del maiz en grano, pero hubo opiniones divergentes sobre los NM que
deben aplicarse a estas categorias.

Ademas, se observo lo siguiente:

e Cdmo repercutirian las consideraciones dadas para el maiz en grano en los productos procesados, por ejemplo,
la distribucidn geografica de los datos, las variaciones interanuales, la variacion regional, el tratamiento de los
atipicos, etc.

e Cémo el procesamiento, incluida la limpieza y la clasificacidn, podria ayudar a reducir la contaminacion por
aflatoxinas en los productos procesados para permitir NM mas bajos con tasas de rechazo aceptables.

e Los NM para los productos procesados deben estar respaldados por datos e informacidn sobre las reducciones
previstas de aflatoxinas debidas al procesamiento.

Observaciones especificas

Harina, sémola, semolina y hojuelas derivadas del maiz: se deben presentar rangos mas amplios de NM vy tasas de
rechazo, hasta un 5 %, aproximadamente, y se deben considerar los procesos que podrian reducir la contaminacién en
esta categoria, incluyendo el arroz pulido, de manera similar a las consideraciones tomadas para el DON en la harina,
sémola, semolina y hojuelas derivadas del trigo, el maiz o la cebada, asi como el arsénico en el arroz, respectivamente.

Para los alimentos a base de cereales para lactantes y nifios pequefios: los datos deben analizarse para determinar si el
NM debe establecerse para el producto «tal cual» o «sobre la base de materia seca». Se hizo un comentario para
establecer el NM sobre la base de «tal cual» como el método mds directo que no requeriria un ajuste del contenido de
humedad en los productos.

Conclusion

El CCCF acordd que el GTE debe seguir trabajando en estas categorias, con el objetivo de finalizar los NM en el CCCF15
teniendo en cuenta las observaciones realizadas durante esta reunion. Esto incluiria la presentacién de una gama mas
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amplia de NM y tasas de rechazo, especialmente hasta un 5 %, aproximadamente, que también se aplicaria al grano de
maiz, e incluiria consideraciones sobre el efecto del procesamiento en la reduccion de la contaminacidn por aflatoxinas.

Métodos

El CCCF observo que, si bien habia varios métodos validados internacionalmente que podian utilizarse para los NM
propuestos e incluso para NM mas bajos, al establecer NM debia considerarse la posibilidad de garantizar que los
métodos estuvieran ampliamente disponibles para su uso, que pudieran cumplir con las recomendaciones de LOQ y
LOD del CCMAS al medir cada isdmero en la suma de componentes, y también debian considerar si los NM permiten
métodos de campo rapidos para el cribado rapido y el uso rutinario.

Evaluacion de la exposicion alimentaria del JECFA

El CCCF seiald que no habia necesidad de una evaluacion de la exposicion alimentaria del JECFA en este momento, en
vista del trabajo adicional sobre los NM y que dicha solicitud podria reconsiderarse en el CCCF15.

Conclusion general

Véase el tema 10(b) del programa.

PLANES DE MUESTREO Y CRITERIOS DE RENDIMIENTO PARA EL TOTAL DE AFLATOXINAS EN CIERTOS CEREALES Y
PRODUCTOS A BASE DE CEREALES, INCLUIDOS ALIMENTOS PARA LACTANTES Y NINOS PEQUENOS (tema 10b del
programa)?’

El Brasil presenté el tema y se refirid a las recomendaciones relativas a los planes de muestreo y a los criterios de
rendimiento para el establecimiento de NM para las aflatoxinas totales en estos productos.

El CCCF confirmé:

e la necesidad de planes de muestreo y acordd que deben desarrollarse simultdaneamente, dado que los NM se
desarrollaron para garantizar que, cuando se finalicen los NM, se disponga de los correspondientes planes de
muestreo para respaldar dichos NM.

e Se podria considerar la alineacidn con los planes de muestreo existentes en la NGCAP, pero también considerar
otros enfoques como la ISO 24333:20009.

e No ha sido necesario solicitar el asesoramiento del CCMAS para establecer los criterios de rendimiento sobre
la «<suma de componentes» en este momento. La respuesta del CCMAS36 (2015) sobre la misma cuestién para
las fumonisinas podria ser igualmente aplicable a las aflatoxinas. Sin embargo, la Presidencia del GTE indico
gue esta cuestion se habia debatido en el grupo de trabajo y que los miembros habian expresado su
preocupacion.

Conclusién general: temas 10(a)/10(b) del programa

El CCCF acordé:

i)  restablecer el GTE, presidido por el Brasil y copresidido por la India, que trabajaria en inglés, para

a. seguir trabajando en NM para las aflatoxinas totales en el grano de maiz; en la harina, la sémola, la
semolina y las hojuelas derivadas del maiz; en el arroz descascarillado y pulido; en el grano de sorgo
destinado al posterior procesamiento y en los alimentos a base de cereales para lactantes y nifios
pequefios, asi como en los planes de muestreo asociados, teniendo en cuenta las observaciones
presentadas por escrito, las observaciones, las conclusiones y las decisiones adoptadas en la reunion
y los nuevos datos de SIMUVIMA/Alimentos y

b. trabajar en estrecha colaboracién con el GTE en la gestion de datos (véase el tema 17 del programa).

ii) pediralaSecretaria del JECFA que haga una peticién de datos sobre todas las categorias objeto de debate con
el fin de obtener datos mas representativos desde el punto de vista geografico y que incluya una peticién de
pais de origen vy, si es posible, que diferencie entre el maiz destinado a la alimentaciéon humana o al pienso con
el objetivo de finalizar los NM el préximo afio y

iii) si no se presentan datos, los NM se finalizarian con el conjunto de datos existentes en la siguiente reunién del
CCCF.

El CCCF instd a todos los paises con interés en las categorias debatidas a enviar datos a SIMUVIMA/Alimentos y a
participar activamente en el GTE.

v CX/CF 21/1/4/10-Parte 1, CX/CF 21/14/10-Add.2 (Argentina, Canada, Cuba, Chile, Egipto, Irdn, Kenya, México, Republica de
Corea, EE. UU., AOCS y EURACHEM)
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NIVEL MAXIMO PARA EL CONTENIDO TOTAL DE AFLATOXINAS EN EL MANi (CACAHUETE) LISTO PARA EL CONSUMO
Y PLANES DE MUESTREO ASOCIADOS (tema 11 del programa)?®

NIVELES MAXIMOS PARA EL TOTAL DE AFLATOXINAS Y DE OCRATOXINA A EN LA NUEZ MOSCADA, EL CHILE DESECADO
Y EL PIMENTéN, EL JENGIBRE, LA PIMIENTA Y LA CORCUMA, Y LOS PLANES DE MUESTREO ASOCIADOS (tema 12 del
programa)®®

La Secretaria del Codex recordd al CCCF que el examen de estos temas se suspendidé en 2018 para garantizar la aplicacion
de los respectivos cddigos de practicas para la prevencién y la reduccion de la contaminacion por aflatoxinas en los
cacahuetes (CXC 55-2004) y las micotoxinas en las especias (CXC 17-2017) y para reanudar el debate al cabo de tres
afios a fin de reconsiderar los NM sobre la base de los datos nuevos/adicionales presentados a SIMUVIMA/Alimentos.
La Secretaria recordd ademas que la Secretaria del JECFA publicaria una peticién de datos en un plazo de tres afios para
ayudar a la labor de los GTE tras su restablecimiento por parte del CCCF.

Cacahuetes listos para comer

Las delegaciones destacaron lo siguiente:

e La importancia de acelerar la finalizacion del plan de NM y muestreo para garantizar la salud publica y las
practicas justas en el comercio.

e E| CDP (CXC55) esta disponible para su aplicacion por los paises miembros desde hace muchos afos;

e EISIMUVIMA/Alimentos debe ser la fuente de datos de referencia para obtener los NM de los contaminantes
en el Codex.

e Laevaluacion de impacto realizada por el JECFA83 debe tenerse en cuenta al considerar las propuestas de NM
para las AFT en los cacahuetes listos para el consumo.

e Elnuevo conjunto de datos (datos de 2018 en adelante) debe utilizarse ademas del antiguo conjunto de datos
a la hora de considerar las propuestas de NM de forma que se puedan concretar las posibles diferencias entre
las antiguas y las nuevas propuestas de NM debido a la aplicacién del CDP.

e ElI NM debe tener en cuenta los NM anteriores establecidos para los cacahuetes destinados a su posterior
procesamiento.

Ciertas especias: nuez moscada, chile desecado y pimentdn, jengibre, pimienta y circuma

Las delegaciones apoyaron, en general, la reanudacion de los trabajos para establecer NM para la nuez moscada, el chile
desecado y el pimentdn, el jengibre, la pimienta y la circuma, asi como los planes de muestreo correspondientes.

La India expresd su voluntad de seguir presidiendo ambos GTE.
Conclusién
Cacahuetes listos para comer

El CCCF acordo:

i) restablecer el GTE, presidido por India y que trabajaria en inglés, para:

a. considerar solo los datos nuevos o adicionales disponibles en SIMUVIMA/Alimentos y tener en cuenta
los datos antiguos y nuevos para la comparacion;

b. actualizar el documento de trabajo que se presentdé por ultima vez en el CCCF12 (2018)
(CX/CF 18/12/10) y

c. preparar propuestas revisadas de NM para las aflatoxinas totales en los cacahuetes listos para el
consumo y el plan de muestreo asociado para que el CCCF15 (2022) formule observaciones y las
examine teniendo en cuenta el resultado de la evaluacidn de impacto realizada por el JECFA83 y los
conjuntos de datos nuevos y antiguos disponibles en SIMUVIMA/Alimentos.

ii) pedir ala Secretaria del JECFA que realice una peticidn para recabar datos y someterlos a la consideracién del
GTE.
Ciertas especias: nuez moscada, chile desecado y pimentdn, jengibre, pimienta y curcuma

La India también solicitd que, tras la evaluacidon de los nuevos datos disponibles en SIMUVIMA/Alimentos y las
propuestas de NM, el GTE lo presentara para su consideracion por parte del CCCF15 y que el JECFA podria llevar a cabo

18 REP18/CF, parr. 115, Apéndice VII; REP19/CF, pérr. 16, 80; REP18/EXEC2-Rev.1, parr. 23
1 REP18/CF, parr. 119, Apéndice VIII; REP19/CF, parr. 81
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una evaluacion del impacto de las diferentes propuestas si fuera necesario.
El CCCF acordé:
i) restablecer el GTE, presidido por India y que trabajaria en inglés, para:
a. considerar los datos nuevos o adicionales disponibles en SIMUVIMA/Alimentos;

b. actualizar el documento de trabajo que se presentd por ultima vez en el CCCF12 (2018) (CX/CF
18/12/11)y

c. preparar propuestas revisadas de NM para las aflatoxinas totales y la ocratoxina A en las especias:
nuez moscada, chile y pimentdn, jengibre, pimienta y circuma, respectivamente, para que el CCCF15
(2022) formule observaciones y las examine, asi como planes de muestreo asociados, teniendo en
cuenta los conjuntos de datos nuevos y antiguos disponibles en SIMUVIMA/Alimentos.

ii) pedir ala Secretaria del JECFA que realice una peticidn para recabar datos y someterlos a la consideracion del
GTE.

METILMERCURIO EN EL PESCADO (tema 13 del programa)?°

Nueva Zelandia presentd el tema, en su calidad de Presidencia del GTE, y expuso los puntos clave relativos a las
propuestas para el establecimiento de NM de metilmercurio en especies de peces adicionales, los planes de muestreo
y los antecedentes del trabajo, resumié el proceso seguido por el GTE, las conclusiones y las recomendaciones para su
consideracién por el CCCF.

Seleccion de especies para el establecimiento de NM

La Presidencia del GTE explicd que la seleccion de especies para el establecimiento de NM superaba claramente el
criterio de seleccion acordado de 0,3 mg/kg de metilmercurio. Explicd ademas que habia dudas en torno a la fijacion de
un criterio comercial para seleccionar especies para el establecimiento de NM. El GTE habia debatido varias opciones,
pero la opinidon mayoritaria abogaba por tomar como referencia la importancia comercial de las especies que
actualmente tienen NM y, por ello, se habia utilizado como especie de referencia el marlin, que es la especie con menor
volumen de exportacion de todas las especies.

El GTE no apoyo el establecimiento de NM para las agrupaciones taxondmicas que incluirian la rosada y el bacalao
austral debido a la falta o insuficiencia de datos para algunas de ellas o porque algunas de ellas estaban por debajo del
criterio de 0,3 mg/kg; por ejemplo, no se apoyd un NM para todas las especies de merluza austral dentro del
agrupamiento taxondmico porque no habia datos de metilmercurio para el bacalao antartico y también porque los
datos de mercurio total estaban por debajo de los criterios de seleccion para esta especie.

Las tres especies (reloj anaranjado, rosada y bacalao austral) para las que se propuso un nuevo trabajo, cumplian el
criterio de seleccion con o sin consideracion del comercio, pero para proceder a desarrollar el NM para el bacalao austral
se necesitarian mas datos para establecer un NM sdlido.

Con las tres especies identificadas para el establecimiento de NM y 48 grupos taxondmicos de peces revisados en total
(resumidos en el Apéndice Il de CX/CF 14/21/11), podria interrumpirse la revisién de los NM para cualquier otra especie
adicional de peces.

Planes de muestreo/revision de la bibliografia

La Presidencia del GTE confirmd que existia la posibilidad de una gran variaciéon de metilmercurio en el pescado y en un
lote, y que diferia principalmente segun el peso o la longitud del pescado. Habia pocos datos sobre la variacion del
metilmercurio entre los distintos tejidos de un mismo pez. En consecuencia, una de las dificultades consiste en
relacionar cualquier variacion en el metilmercurio presente en los tejidos con los conjuntos de datos de
SIMUVIMA/Alimentos, puesto que la ubicacidn de las muestras en el pescado no se registraba por regla general. Una
propuesta inicial consistia en abordar estas cuestiones con parametros de muestreo y apéndices especificos para cada
especie, pero no se apoyo ese enfoque. En consecuencia, el enfoque y el formato propuestos para un plan de muestreo
se presentan en el Apéndice IV del documento CX/CF 21/14/11, para que el trabajo pueda avanzar con un enfoque en
el que las disposiciones para el muestreo sean sobre diferentes clases de peso y valor del pescado. Esto podria afinarse
aun mas mediante la consideracién de los pesos comerciales de esas especies con NM a fin de garantizar las clases de
peso correctas, y también la revisidén de los planes nacionales de muestreo en los que se realiza el muestreo de tejidos.

Se informé al CCCF de que, al identificar la bibliografia en torno a las cuestiones mencionadas y al considerar las medidas
de gestion de riesgos, se identificd que no existia una fuente consolidada de asesoramiento sobre las medidas de gestion
de riesgos para gestionar el metilmercurio en el pescado. Por lo tanto, se propuso realizar una revision de la bibliografia
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para entender si hay suficiente bibliografia disponible para desarrollar dicho asesoramiento.

Debate

Consideracion de los NM

Se apoyd en general el inicio de nuevos trabajos para el reloj anaranjado y la rosada, pero teniendo en cuenta la falta
de datos suficientes para el bacalao austral, se considerd que era necesario seguir revisando la viabilidad de establecer
un NM para esta especie.

Un observador, a la vez que prestaba su apoyo al nuevo trabajo, expresd la opinidn de que al establecer NM de
metilmercurio también se debe tener en cuenta el contenido de selenio en el pescado a modo de investigacion puesto
que, tras haberse asesorado, se puso de manifiesto que el mercurio es tdxico porque se liga a las enzimas de selenio y
evita asi el correcto funcionamiento de las enzimas, de forma que la ratio entre selenio y mercurio en el pescado es lo
gue determina la toxicidad del metilmercurio y no su nivel absoluto en el pescado.

La Secretaria del JECFA anuncié que la FAO/OMS convocaria otra reunidn de expertos para actualizar el riesgo/beneficio
del consumo de pescado que se hizo hace unos 10 afios, y consideraria las alegaciones en torno al selenio y, si hubiera
suficientes pruebas clinicas que lo apoyaran, entonces se tendria en cuenta.

Criterio comercial

En respuesta a una pregunta para aclarar cdmo abordar un criterio comercial para seleccionar especies para el
establecimiento de NM, la Secretaria del Codex aclaré que no habia ningun criterio comercial especifico definido en el
qgue basar el establecimiento de NM y que el CCCF debe guiarse en general por el doble mandato del Codex y, mas
concretamente, por las normas/principios establecidos por el CCCF, especialmente en el Predmbulo de la NGCAP.

Llamé la atencién del CCCF sobre el doble mandato del Codex, a saber, «proteger la salud de los consumidores y
garantizar prdcticas leales en el comercio de alimentos»; y manifesté que normalmente el Comité cumplia este mandato
estableciendo NM para los contaminantes de interés para la salud publica o de importancia para los productos que
circulan en el comercio internacional.

Ademas, llamd la atencidn sobre los principios generales para el establecimiento de NM en el Preambulo de la NGCAP,
a saber:

«Solo _deberdn establecerse niveles mdximos (NM) para aquellos contaminantes que presenten un riesqo
significativo para la salud publica y que se sepa o se prevea que pueden plantear problemas en el comercio
internacional».

«Los niveles mdximos se basardn en principios cientificos sélidos que conduzcan a niveles aceptables en todo el
mundo, con el fin de que no exista ninqun obstdculo injustificado al comercio internacional».

«Deberdn establecerse NM solamente para aquellos alimentos en que el contaminante pueda hallarse en
cantidades tales que puedan resultar importantes para el computo de la exposicion total del consumidor
tomando en consideracion la politica del Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos para la
evaluacion de la exposicion a los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos o grupos de alimentos
(Seccion IV del Manual de Procedimiento)».

Teniendo en cuenta lo anterior, se observd que no se habia tocado el tema del alcance del comercio, sino solo que se
sepa o se prevea que (los contaminantes) puedan plantear problemas en el comercio internacional, por lo que se podria
argumentar que el hecho de no tener NM armonizados podria plantear dichos problemas al comercio. El papel del Codex
era elaborar NM acordados internacionalmente, basados en una evaluacion cientifica de los riesgos y que tuvieran el
menor impacto posible en el comercio. Para garantizar que no existan barreras injustificadas para el comercio
internacional, ni tampoco un impacto negativo en la seguridad alimentaria, el CCCF establecié unos NM basados en el
criterio ALARA (tan bajo como sea razonablemente posible) con un indice de rechazo razonable.

También sefald que, si bien habia criterios comerciales en los «Criterios para el establecimiento de las prioridades de
los trabajos (criterios aplicables a los productos bdsicos)» , que se referian al volumen de produccién y consumo en los
distintos paises y al volumen y las pautas del comercio entre paises, se entendia que esto era aplicable a las nuevas
propuestas de trabajo para las normas sobre productos basicos, que normalmente estaban relacionadas con la calidad,
mas que con las normas de seguridad. Estos criterios tampoco eran aplicables a las normas horizontales y dichos criterios
nunca se desarrollaron, tal y como se sefialé en un documento preparado por la Secretaria en el examen de la Revision
CriticaZl.

Por lo tanto, guidndose por el preambulo de la NGCAP, parece que no habia ninguna base para ponderar la cantidad de
comercio/la importancia del comercio en la determinacion de los NM. También se considerd cuestionable que fuera
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factible definir un criterio de comercio (como mirar los volimenes de comercio o el valor), ya que el que un producto
basico se comercialice en volimenes mds bajos no conlleva necesariamente que no exista una preocupacion de salud
publica donde un producto basico sea altamente consumido. Ademas, los volimenes mas bajos podrian seguir teniendo
una gran relevancia econémica.

En el caso de las normas en materia de inocuidad, y al examinar el doble mandato del Codex, la proteccién de la salud
de los consumidores tendria en muchos aspectos "mayor importancia que" la cuestién del comercio. A la hora de tomar
decisiones de gestion de riesgos, el CCCF tendria que asegurarse de que dichas medidas tengan los menos efectos
perjudiciales posibles para el comercio, a la vez que garantizan que la salud publica no se vea indebidamente afectada.
En ocasiones, se puede recibir ayuda en estos esfuerzos si se solicita al JECFA una evaluacion del impacto de un
hipotético NM en la exposicidn alimentaria, segin sea necesario.

Conclusion

El CCCF acordé iniciar un nuevo trabajo sobre los NM de metilmercurio en el reloj anaranjado y la anguila rosada y
modificar el documento del proyecto en consecuencia.

Planes de muestreo

El CCCF tomd nota del apoyo a la continuacion de los trabajos del plan de muestreo siguiendo el enfoque propuesto en
el Apéndice Ill del documento CX/CF 21/14/11 y de que los trabajos posteriores deben garantizar la viabilidad del plan
de muestreo.

Revision de la literatura sobre medidas de gestion de riesqgos

Hubo un apoyo general para la realizacion de una revisién de la bibliografia para identificar la viabilidad de desarrollar
una guia para la gestion de los niveles de metilmercurio en el pescado. La Presidencia del GTE aclaré que la revision de
la bibliografia tenia como objetivo identificar medidas practicas para la gestion del metilmercurio en el pescado (p. €j.
a los niveles de captura, clasificacién y procesamiento).

Conclusion general

El CCCF acordé:

i)  someter a la aprobacion de la CAC44 el documento de proyecto para el nuevo trabajo sobre los NM de
metilmercurio en el reloj anaranjado y la rosada (Apéndice VI);

ii)  suspender la revision de los NM para cualquier otra especie adicional;

iii) establecer un GTE presidido por Nueva Zelandia y copresidido por el Canada, que trabajaria en inglés, para:
a. desarrollar los NM para el reloj anaranjado y la rosada;
b. considerar mas datos para establecer la viabilidad de establecer un NM para el bacalao austral;
c. desarrollar el plan de muestreo y

d. llevar a cabo una revision de la bibliografia para evaluar la viabilidad de desarrollar una guia para la
gestion del metilmercurio en los peces.

iv) pedir al JECFA que emita una peticidon de datos especifica para el reloj anaranjado, la rosada y toda la merluza
austral.

CONTAMINACION POR ACIDOS CIANHIDRICOS Y MICOTOXINAS EN LA YUCA Y LOS PRODUCTOS A BASE DE YUCA
(tema 14 del programa)??

Las micotoxinas en la yuca y los productos a base de yuca

Nigeria, en calidad de Presidencia del GTE, presentd este tema y destacd que, a partir de las respuestas a la CL 2019/74-
CF y a la CL 2020/51-CF, asi como de los datos y la informacion facilitados por los miembros del GTE, era posible
identificar las medidas de atenuacion del riesgo disponibles hasta la fecha que han demostrado ser rentables y aplicables
en todo el mundo por los agricultores y productores grandes, medianos y pequefios. Las respuestas también
proporcionaron el ambito de aplicacion del CDP en cuanto a las micotoxinas pertinentes (es decir, las aflatoxinas y la
ocratoxina A) y las etapas de la cadena de produccidn que debe abarcar el CDP (es decir, la etapa anterior a la siembra,
la siembra, el procesamiento postcosecha, incluida la fermentacion, el secado, el almacenamiento y la distribucion). La
Presidencia del GTE informd ademas al CCCF de que, basandose en estos hechos, existia un respaldo general a la
elaboracion de un Cédigo de Practicas para prevenir y reducir la contaminacién por micotoxinas en estos productos, tal
y como se presenta en el Apéndice | del documento CX/CF 21/14/12.
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El CCCF esta de acuerdo con el desarrollo del CDP y con incluir algunas modificaciones en el documento del proyecto
para mejorar la claridad, tal como se propone en el CRD03.

Conclusion
El CCCF acord¢:

i)  presentar el documento de proyecto sobre la elaboracién de un Cédigo de practicas para prevenir y reducir
la contaminacién por micotoxinas en la yuca y los productos a base de yuca a la CAC44 para su aprobacion
como nuevo trabajo (Apéndice VII); y

ii) establecer un GTE, presidido por Nigeria y copresidido por Ghana, que trabajaria en inglés, para avanzar en
el desarrollo de un Cédigo de practicas para prevenir y reducir la contaminacidn por micotoxinas en la yuca y
los productos a base de yuca, centrandose en las aflatoxinas y la OTA, y en las etapas de produccidn
identificadas en el documento del proyecto, basandose en los datos y la informacion proporcionados en el
Apéndice Il de CX/CF 21/14/12.

Acido cianhidrico en la yuca y los productos a base de yuca

Nigeria, en calidad de Presidencia del GTE, declaré que los datos y la informacién sobre el HCN en la yuca y los productos
a base de yuca, segln se informa en el Apéndice Ill del CX/CF 21/14/12- indicaban que seria aconsejable esperar a que
se disponga de datos/informacion nuevos/adicionales en el futuro, especialmente de los estudios en curso en este
campo, a fin de volver a evaluar la necesidad y la viabilidad de establecer NM para estos productos.

El CCCF se mostré de acuerdo con esta recomendacién y recordd que los NM para el HCN en el gari y la harina de yuca
que figuran en la NGCAP no se modifican.

Conclusion

El CCCF acordd interrumpir el debate sobre el establecimiento de NM de HCN en la yuca/los productos a base de yuca
y esperar a que se disponga de datos nuevos/adicionales en el futuro, especialmente de los estudios en curso en este
campo, para volver a evaluar la necesidad y la viabilidad de establecer nuevos NM para el HCN en la yuca y los productos
a base de yuca.

CADMIO Y PLOMO EN LA QUINUA (tema 15 del programa)?

La Secretaria del JECFA presento el documento centrandose en el analisis realizado, las principales conclusiones y las
recomendaciones.

El CCCF considerd en primer lugar si es necesario establecer NM para el cadmio y el plomo en la quinua, a lo que siguié
un debate sobre si se deben ampliar a la quinua los NM para estos contaminantes en los granos de cereales, tal como
se exponia en la NGCAP, o si se deben establecer NM por separado para el cadmio y el plomo en la quinua.

Si bien hubo un amplio apoyo al establecimiento de NM para el cadmio y el plomo en la quinua, se expusieron sin
embargo opiniones divergentes sobre la conveniencia de ampliar a la quinua los NM para los granos de cereales que
figuran en la NGCAP o bien desarrollar NM por separado.

Las delegaciones a favor de ampliar a la quinua los NM para los granos de cereales seialaron que los NM se necesitan
en vista del creciente comercio y consumo de quinua.

Las delegaciones que estan a favor de NM por separado sefialaron que:

e La quinua es un pseudocereal y las condiciones de cultivo son diferentes a las de otros cereales, por lo que el
establecimiento de NM para la quinua debe basarse en los datos especificos de la quinua.

e No fue posible extrapolar los NM de los cereales a la quinua debido a las diferencias en la absorcién, por
ejemplo del cadmio, que depende del cultivar y del suelo.

e Elconjunto de datos utilizado para el andlisis de la Secretaria del JECFA era muy limitado y se necesitaban mas
datos que fueran mas representativos geograficamente. Que la generacion de datos estaba en curso en
algunos paises y podria enviarse a SIMUVIMA/Alimentos para apoyar el establecimiento de NM especificos
para la quinua.

Otras delegaciones cuestionaron la conveniencia de establecer NM en este momento, ya que:

e no hay ninguna base para los NM desde la perspectiva de la salud publica, ya que el analisis de la Secretaria
del JECFA mostré que la ampliacion a la quinua de los actuales NM para el cadmio y el plomo en los cereales
que figuran en CXS193 o el establecimiento de NM por separado a los niveles propuestos en el analisis, es
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decir, 0,1 00,2 mg/kg para el cadmio y 0,1 0 0,2 mg/kg para el plomo, tendria poco impacto sobre la exposicién
a estos contaminantes para la poblacion general.

o el establecimiento de tales NM tendria repercusiones en los costes y en el comercio sin ninglin otro beneficio
para la salud publica.

e no se ha facilitado informacidn sobre la necesidad de NM para la armonizacién del comercio. Sin embargo, si
el CCCF procediera a fijar los NM, debera quedar claro que no se haria sobre la base de la proteccién de la
salud publica.

Tomando nota de las diversas opiniones expresadas sobre la conveniencia de establecer o no NM y, en caso de que se
establezcan NM, si se deben ampliar a la quinua los NM para el cadmio y el plomo en los cereales que figuran en CXS193
o si se deben tener NM por separado para la quinua, los limitados datos disponibles, la necesidad de considerar los
diferentes cultivares y las condiciones de cultivo, asi como el trabajo en curso sobre la generacion de datos, la
Presidencia propuso posponer tres afios el debate sobre los NM para el cadmio y el plomo en la quinoa para permitir la
generacion de datos y su envio a SIMUVIMA/Alimentos. El CCCF apoy0 esta propuesta.

Conclusion
El CCCF acordo:

i) pedir ala Secretaria del JECFA que emita una peticion de datos sobre el cadmio y el plomo en la quinua y los
productos a base de quinua, incluidos los alimentos para lactantes y nifios pequefios, dentro de dos afios;

ii) que la peticidn de datos incluya una solicitud de datos sobre la presencia de plomo y cadmio y que se indiquen
ademas los datos de consumo y el pais de origen en el campo de observaciones para ayudar a evaluar la
representatividad geografica de los datos y

iii) Que la Secretaria del JECFA prepare un andlisis de los nuevos datos y elabore un documento para su
consideracion por parte del CCCF17.

RADIACTIVIDAD EN LOS PIENSOS, LOS ALIMENTOS Y EL AGUA POTABLE EN CIRCUNSTANCIAS NORMALES (tema 16
del programa)?

La Unidon Europea, en su calidad de Presidencia del GTE, presentd el tema y recordd que, a raiz de la informacién
facilitada por el representante de la Division Mixta FAO/OIEA, el CCCF13 habia acordado que se realizara un trabajo de
exploracidn sobre las cuestiones de seguridad alimentaria y de comercio asociadas a los radionucleidos en los alimentos
(incluida el agua potable) y los piensos en situaciones que no fueran de emergencia. Se cred un GTE, presidido por la UE
y copresidido por Japon, para elaborar un documento de debate que permita comprender mejor la presencia de
radiactividad en los alimentos y los piensos en situaciones que no sean de emergencia y que permita al CCCF tomar una
decision informada sobre las posibles medidas de seguimiento en esta reunion.

La Presidencia del GTE indicdé que en el GTE se hicieron observaciones en cuanto a la necesidad de presentar un
argumento de peso al CCCF para seguir trabajando en este tema, para aclarar la relacidon entre el trabajo que
posiblemente emprendera el CCCF y el trabajo que ya han emprendido y planean emprender la FAO, el OIEA, la OMS y
el UNSCEAR, asi como para aclarar los términos utilizados y garantizar un uso coherente de los mismos. El documento
de debate presentado en el Apéndice | de CX/CF 21/14/14 tuvo en cuenta estas observaciones.

La Presidencia del GTE sefialé ademas que en el documento de debate se concluia que los radionucleidos de origen
natural (a saber, principalmente “°K, #1°Po, 21%Pb, 22%Ra y 22°Ra) estdn presentes en muchos alimentos diferentes y
tienden a dar dosis de radiacion mas altas que las proporcionadas por los radionucleidos producidos artificialmente
(como 34Cs, 137Cs, 131 y %0Sr) en situaciones que no se hayan visto afectadas por un incidente de emergencia nuclear en
el pasado pero no se hubiera identificado ningtin problema especifico de seguridad para los alimentos, los piensos o el
agua potable debido a la presencia de radionucleidos naturales. Ademas, no se han detectado problemas en el comercio
internacional a causa de la presencia de radionucleidos naturales en los alimentos, los piensos y el agua potable.

Debate

Tras las observaciones, el representante del Centro Mixto FAO/OIEA aclaré que el documento informativo se presentaria
al CCCF antes de su publicacidn. La Presidencia del GTE aclaré ademas que el documento informativo se centraria en los
radionucleidos naturales, informaria sobre las variaciones regionales de la presencia de radionucleidos naturales en los
alimentos (incluida el agua potable) y en los piensos, las variaciones en la absorcién en funcién del tipo de alimento, y
que la actualizacion periddica sobre cualquier novedad en el ambito de la radiactividad se referiria a los radionucleidos
naturales y a los producidos artificialmente.
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Conclusion
El CCCF acordo:

i) que no era necesario que el CCCF siga trabajando en este momento dado que, aparentemente, los
radionucleidos presentes de forma natural en los alimentos, los piensos y el agua no representaban un
problema para la seguridad alimentaria y el comercio;

ii) aceptar la oferta del OIEA para elaborar, con la colaboracidn de la FAO y de la OMS, un documento informativo
para la comunidad de reguladores de la seguridad alimentaria que refleje la situacion actual de la radiactividad
natural en los alimentos/piensos/agua, incluyendo asi también las variaciones regionales y

iii) solicitar al OIEA que se mantenga al CCCF informado de cualquier novedad en el ambito de la radiactividad
natural y la producida artificialmente, en particular sobre el trabajo de la FAO, el OIEA y la OMS para desarrollar
metodologias que podrian utilizarse para elaborar criterios con los que evaluar los radionucleidos en los
alimentos.

PAUTAS SOBRE EL ANALISIS DE DATOS PARA EL DESARROLLO DE NIVELES MAXIMOS Y PARA LA MEJORA DE LA
RECOPILACION DE DATOS (tema 17 del programa)?®

La Unién Europea, como Presidencia del GTE, introdujo el tema y recordd que el CCCF12 (2018) considerd la propuesta
de la Secretaria del JECFA de elaborar pautas generales sobre el analisis de datos para el desarrollo de NM que ayudaran
a los GTE a adoptar enfoques coherentes para el analisis de datos. El CCCF12 acordd establecer un nuevo GTE presidido
por la UE y copresidido por Japon, los Paises Bajos y EE. UU., a fin de preparar un documento de debate. En 2019, la
Presidencia del GTE informd al CCCF13 de que no habia sido posible preparar un documento de debate a tiempo para
su consideracion por parte del GTE establecido y, en su lugar, la Presidencia del GTE preparé un documento que contenia
una lista no exhaustiva de temas para su consideracién por el CCCF y se acordd ampliar el ambito de aplicacion del
trabajo para abordar la mejora de la recopilacion de datos. EI CCCF13 acordé establecer un nuevo GTE presidido por la
UE y copresidido por Japodn, los Paises Bajos y EE. UU. a fin de seguir desarrollando el documento de debate basado en
el debate en dicha reunién.

En la presente reunion, se informé al CCCF de que el documento de debate que figuraba en el Anexo del documento
CX/CF 21/14/15 habia sido preparado por la Presidencia del GTE y que, debido a la tardia disponibilidad del documento,
no se habia consultado a las Copresidencias ni a los miembros del GTE.

Debate

Se presenté el documento de debate con mas detalles sobre la aplicacion de las tasas de rechazo, la identificacion y el
tratamiento de los atipicos (valores extremos) y la presentacién de los datos en los informes del GTE al CCCF.

Se invitd al CCCF a dar su opinidn sobre la idoneidad de los temas identificados y otros posibles temas para su inclusion
en unas pautas para el andlisis de datos para el desarrollo de NM y la mejora de la recopilacién de datos, y en particular
sobre la sugerencia de incluir un debate sobre los elementos a tener en cuenta a la hora de determinar una tasa de
rechazo adecuada.

Observaciones generales

La opinidon general fue que la tasa de rechazo adecuada, que se desvia de la tasa de rechazo del 5% que se utiliza
habitualmente como referencia, debe determinarse caso por caso. Unas posibles pautas solo deben proporcionar
elementos para su consideracién con la suficiente flexibilidad para la eleccién de la tasa de rechazo al establecer los NM
en el CCCF.

Los temas identificados en el documento de debate recibieron un apoyo general. Varias delegaciones indicaron que las
pautas deben centrarse en primer lugar en el envio de datos (recopilacion), el analisis y la presentacion de los datos, ya
gue esto es prioritario, y no estaban a favor de incluir un debate sobre los elementos para elegir las tasas de rechazo
adecuadas, mientras que otras indicaron que dicha orientacion seria util.

En cuanto a la cuestidn de la identificacion y el tratamiento de atipicos, la Secretaria del JECFA expreso su apoyo al
trabajo del GTE e indicé que podrian proporcionar informacion sobre cdmo el JECFA maneja los atipicos y los valores
extremos, asi como otras cuestiones de analisis de datos, como se indica en el documento, al evaluar los datos de
presencia disponibles para las evaluaciones de la exposicion. Se acogid con satisfaccion el hecho de que el JECFA
proporcionara dicha informacion al GTE.

Observaciones adicionales

% CX/CF 21/14/15
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Durante el intercambio de opiniones se plantearon los siguientes temas o cuestiones adicionales:
Informar sobre los LOQ

Importancia de notificar el LOQ y proporcionar orientacidn sobre cémo notificar los niveles de contaminantes que son
una suma de compuestos y para los que ciertos compuestos no estan cuantificados (limite inferior frente a limite
superior).

Notificacién de los datos de presencia en SIMUVIMA/Alimentos

Los elementos importantes que deben proporcionarse al notificar los datos de presencia deben especificarse en la
peticion de datos para su envio a la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos.

La Presidencia del GTE indicé que los datos pueden enviarse a la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos no solo como
respuesta a una peticion de datos especifica y que, por lo tanto, seria conveniente una orientacién general sobre la
informacion que es importante proporcionar cuando se envian datos de presencia a la base de datos de
SIMUVIMA/Alimentos.

Disponibilidad de los datos en SIMUVIMA/Alimentos
Tratamiento de los datos no enviados a SIMUVIMA/Alimentos

El tratamiento de los datos no enviados a la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos indicando que existe una obligacién
de que los datos sean enviados a la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos para su consideracidn en el analisis de datos.

Para el andlisis de grandes conjuntos de datos, es importante que toda la informacion relevante se proporcione en
campos especificos (para la clasificacion o el filtrado de datos) y no en el «campo de observaciones».

Ademads, seria conveniente dar pautas sobre el modo en que el GTE debe tratar situaciones especificas, por ejemplo, si
no hay datos disponibles en la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos o si no se proporciona informacién adicional
sobre el origen o la finalidad de los alimentos.

Datos de las importaciones

Los datos de las importaciones estan sesgados, ya que tienen que cumplir las especificaciones del pais importador y no
son necesariamente representativos desde el punto de vista geogrdfico de la presencia de un contaminante en
productos alimenticios. Por lo tanto, debe considerarse la posibilidad de excluir estos conjuntos de datos del analisis de
datos.

Aportaciones de la FAO/OMS a las pautas

Importancia de la aportacion de los gestores de las bases de datos de la FAO, la OMS y SIMUVIMA/Alimentos al
desarrollo de estas pautas.

Enfoque gradual para la elaboracion de las pautas

Dado el amplio ambito de aplicaciéon del documento, podria considerarse la posibilidad de desglosar el trabajo y
determinar los temas de debate en una primera fase, entendiendo que los demas temas se debatirdn en una fase
posterior.

Gestion de los atipicos
Importancia de la orientacion sobre como identificar y tratar los atipicos.
Disponibilidad de las peticiones de datos en todos los idiomas de las Naciones Unidas

Necesidad de contar con peticiones de datos en todos los idiomas de las Naciones Unidas para garantizar una mejor
participacion de los paises no angléfonos en el envio de datos.

Para facilitar la participacion de determinados paises en los trabajos del GTE, se destacd laimportancia de poder trabajar
en otros idiomas ademas del inglés. La Presidencia del GTE sefiald que esto no era factible en vista del extenso trabajo
gue habia por delante y del compromiso de presentar el resultado de los debates del GTE en el CCCF15, pero indico que
las observaciones podrian presentarse en francés y en espafol en el GTE, pero el documento de trabajo (es decir, las
pautas) se presentarian Unicamente en inglés.

La Secretaria del Codex informd de que todos los documentos del Codex, en particular las circulares (CL), estan
disponibles en inglés, francés y espafiol.

La Secretaria del JECFA indicd que estudiaria la posibilidad de facilitar las peticiones de datos y otros documentos del
JECFA en idiomas de las Naciones Unidas distintos del inglés, pero subrayd que para ello se necesitarian recursos
adicionales de los que no se dispone actualmente y que, por tanto, habria que consultar caso por caso. La Secretaria
alentd a los miembros del Codex a considerar la disponibilidad de recursos extrapresupuestarios al JECFA para cubrir
los gastos de las peticiones de datos y otros documentos del JECFA en idiomas de las Naciones Unidas distintos del
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inglés.
Conclusion
El CCCF acordo:

i) que el trabajo debe centrarse en la recopilacién, el analisis y la presentacion de datos como prioridad en el
proximo afio y que el debate sobre los elementos para considerar las tasas de rechazo adecuadas no se
retomaria por ahora;

ii) que se emitird una circular en la que se pedird a los miembros y observadores del Codex que presenten
observaciones sobre los temas identificados en el Anexo del documento CX/CF 21/14/15 para que sean
examinados por el GTE, ademds de las observaciones formuladas en esta reunidon y

iii) restablecer el GTE presidido por la Unién Europea y copresidido por el Japdn, los Paises Bajos y EE.UU., que
trabajard Unicamente en inglés, para preparar pautas sobre el analisis de datos para el desarrollo de los NM y
para la mejora de la recopilacién de datos sobre la base de las observaciones proporcionadas en esta reunion
y las de la respuesta a la circular.

La Presidencia instd a la Presidencia del GTE a que comenzara a trabajar en el seno del GTE sin mas retrasos y a que
informara periddicamente de sus progresos a la Secretaria del Codex y a la Presidencia del CCCF para garantizar la
finalizacién oportuna de las pautas para su debate en el CCCF15, dada la importancia de este trabajo para los futuros
debates sobre los NM en el seno del CCCF.

La Presidencia animé a los miembros y observadores del Codex a participar activamente en este GTE. También reiteré
que las Presidencias de los GTE que se ocupan de los NM, es decir, Ecuador, Brasil, India y Nueva Zelandia, deben trabajar
en estrecha colaboracién con el GTE sobre analisis de datos para tener en cuenta, en la medida de lo posible, los
resultados de los debates de este GTE a la hora de proponer NM para su consideracién en el CCCF15.

ENFOQUE PARA IDENTIFICAR LA NECESIDAD DE REVISION DE LAS NORMAS Y TEXTOS RELACIONADOS ELABORADOS
POR EL COMITE DEL CODEX SOBRE CONTAMINANTES DE LOS ALIMENTOS (tema 18 del programa)?®

Canada, como Presidencia del GTE, presentd este tema, recordando que no existe un enfoque estructurado para revisar
las normas y textos relacionados existentes para los contaminantes en los alimentos y los piensos, incluidos los niveles
maximos (NM), los niveles de referencia (NR) y los codigos de practicas (CDP) para determinar la necesidad de su revision.
Se habia encargado al GTE que propusiera un enfoque practico para determinar la necesidad de revisar las normas
existentes y los textos relacionados elaborados por el CCCF para su examen en esta reunion.

El GTE ha propuesto tres opciones, tal y como se describe en el apartado 2 del documento CX/CF 21/14/16. Se habia
emitido una carta circular CL 2020/53-CF en la que se recomendaba considerar las opciones disponibles para un periodo
de prueba de 3 afios y, basandose en el amplio apoyo a la Opcidn 2, el GTE presentaba un enfoque sistematico sobre
como el CCCF aplicaria y pondria en funcionamiento esta opcidn sobre una base de prueba de 3 afios.

La Presidencia del GTE aclard que esta opcion proporcionaria flexibilidad y supondria la menor carga administrativa para
el CCCF. Ademas, subrayd que este enfoque estructurado no impediria la continuacion de la revision ad hoc de las
normas y textos relacionados del Codex existentes a propuesta de un miembro del Codex en consonancia con las
orientaciones proporcionadas en el PreAmbulo de la NGCAP y el Manual de procedimiento.

La Presidencia del GTE también informé de que se habian elaborado unos criterios de priorizacidon propuestos para
identificar las normas y los textos relacionados para su revision, que tenian en cuenta tanto el impacto potencial sobre
la salud humana como las posibles perturbaciones del comercio.

Debate

El CCCF expreso su apoyo general a la aplicacion de la Opcidon 2 sobre una base de prueba de 3 afios, como se indica en
el parrafo 9-13 del CX/CF 21/14/16.

Se expreso la opinidn de que, en el caso de que se estableciera un NM para un determinado contaminante debido a
preocupaciones sanitarias, el NM no debe aumentarse mediante la revisién, a menos que i) hubiera una perturbacién
del comercio causada por un cambio en la clasificacion del Codex de alimentos y piensos o en la norma del producto (y,
en consecuencia, se incluyeran en el NM productos adicionales para los que no se hubieran evaluado datos de presencia
para el establecimiento del NM); y/o ii) si una mejor descripcion del producto cubierto por el NM pudiera mitigar en
cierta medida las perturbaciones del comercio observadas (p. €j., afiadiendo «destinado a un posterior procesamiento»
o especificando la parte del producto al que se aplica el NM).

La Presidencia del GTE aclaré que los criterios de priorizacion eran flexibles y que, en funcién de los resultados de la
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prueba de tres afios, se podrian seguir estudiando los criterios.

Conclusion

El CCCF acordb lo siguiente:

i)  implementar el proyecto piloto sobre la revisién de las normas del Codex relativas a los contaminantes
presentes en los alimentos y los piensos (Opcidon 2) sobre una base trienal, como se indica en los parrafos 9-13
del documento CX/CF 21/14/16, utilizando los criterios de priorizacién presentados en el Apéndice | del
documento CX/CF 21/14/16;

ii) pediralaSecretaria del Codex que distribuya las listas de seguimiento para que se formulen observaciones, en
forma de circular, antes del CCCF15 (2022), basandose en las aportaciones de Canad3;

iii) examinar las observaciones en respuesta a la CL en un grupo de trabajo dentro de la reunién que se establecera
en el CCCF15 (2022), bajo la presidencia de Canad3, a fin de formular recomendaciones al CCCF sobre la
necesidad de revisar las normas del Codex y los textos relacionados sobre los contaminantes en los alimentos
y los piensos; y

iv) tomar nota de que el proyecto piloto (Opcion 2) podria ser evaluado como se indica en los pdrrafos 14-16 de
CX/CF 21/14/16 para mejorar ain mas los procedimientos de revisidn en funcién de las necesidades.

PLAN DE TRABAJO FUTURO PARA EL COMITE DEL CODEX SOBRE CONTAMINANTES EN LOS ALIMENTOS (tema 19 del
programa)?’

Revision de las combinaciones de contaminantes y alimentos bdsicos para el futuro trabajo del CCCF

La Secretaria del Pais Anfitridn presento el tema y sefialé que el documento se habia elaborado en colaboracién con la
Secretarias del Codex y del JECFA. Haciendo referencia al documento CX/21/14/17, y sefialando que el documento se
habia publicado justo antes de la reunidn, explicé que se distribuiria para recabar observaciones y que, por lo tanto, se
presentaba en esta sesidn Unicamente a titulo informativo.

Recordd el propésito del plan anticipado, que consistia en identificar las areas de los contaminantes alimentarios
preocupantes para la salud publica y el comercio en los alimentos basicos que circulan en el comercio internacional y
gue podrian tener que ser abordados por el CCCF en el futuro. Recordd que este documento se elaboré como resultado
del debate sobre el plan de futuro en el CCCF13, que se acordd centrarse en los alimentos basicos, ya que la
contaminacion en estos alimentos podria tener un impacto significativo en la exposicidn y, por tanto, un riesgo para la
salud de las poblaciones, y que la intencion del documento era proporcionar un enfoque/una metodologia (método de
cribado) para poder identificar una lista de combinaciones de contaminantes/alimentos basicos para su posterior
seguimiento por parte del CCCF.

El enfoque se ilustrd con tres ejemplos, que podrian ampliarse si se llega a un acuerdo sobre el enfoque presentado. La
eleccién de asumir un trabajo de la lista de interés que se elaboraria debe tener en cuenta la carga de trabajo del CCCF
y formar parte de un proceso de priorizacién para el CCCF junto con el seguimiento de las evaluaciones/reuniones de
expertos del JECFA/FAO/OMS, la revisidn de las normas existentes para los contaminantes en los alimentos y los piensos
y otros posibles nuevos trabajos propuestos.

Explicd ademas que, si se estaba de acuerdo con este enfoque sobre la base de las observaciones recibidas a la circular,
el enfoque o la metodologia podrian perfeccionarse, como por ejemplo refinando la lista de alimentos basicos, que
ahora tenia un nivel de detalle variable, e identificando otras combinaciones de contaminantes/alimentos basicos mas
alla de los tres ejemplos de alimentos basicos. La intencion era que, una vez finalizado el marco y acordado por el CCCF,
el CCCF15 pudiera identificar un mecanismo para hacer avanzar el trabajo, por ejemplo, para que un GTE lo lleve
adelante.

Conclusion

El CCCF acordé que:

i) la Secretaria del Codex publicaria una circular solicitando comentarios sobre el enfoque/metodologia
propuesto y

ii) la Secretaria del pais anfitrién y las Secretarias del JECFA y el Codex estudiarian las observaciones recibidas y
desarrollarian el documento para su consideracion por parte del CCCF15.

Plan de proyecto para la evaluacion de la aplicacion de los CDP del CCCF

La Secretaria del Codex presentd el tema y recordd que, en el CCCF13, la Secretaria del pais anfitrion presenté una

2 CX/CF 21/14/17
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propuesta sobre el desarrollo de un proyecto piloto para evaluar la aplicaciéon de CDP en el contexto del debate sobre
el plan de trabajo futuro. El CCCF13 se mostro de acuerdo con el planteamiento de poner en marcha un proyecto piloto
y que se preparara una propuesta mas detallada y se presentara en esta reunion.

No obstante, informd de que no se habia preparado una propuesta mas detallada a la luz de los debates en curso entre
la Secretaria del pais anfitridn, la FAO, la OMS y la Secretaria del Codex sobre cémo enfocar el proyecto piloto. El
proyecto entraba en el ambito de la FAO y de la OMS en lo que respecta a sus programas de asistencia técnica y también
en el de la Secretaria del Codex, especialmente a la luz del debate en curso sobre la vigilancia del uso de las normas en
el Codex como uno de los objetivos del Plan Estratégico del Codex 2020-2025.

En vista de lo anterior, la Secretaria del Codex, en consulta con la FAO y la OMS, y también con la Secretaria del pais
anfitridn, seguira estudiando la forma de llevar adelante este proyecto en el contexto de la supervision del uso de las
normas del Codex y mantendria informado al CCCF sobre los progresos realizados.

El representante de la FAO informd al CCCF de que la FAO seguia estando a su disposicidn para proporcionar asistencia
técnica y creacion de capacidad en funcidon de las necesidades.

Conclusion
El CCCF se mostré de acuerdo con la recomendacidn de la Secretaria del Codex indicada en el parrafo 226.
EVALUACIONES DEL JECFA (tema 20 del programa)?

Lista de prioridades de contaminantes para su evaluacion por el JECFA

La Secretaria del Codex recordd que, debido a la naturaleza virtual del CCCF14, no se pudo celebrar el habitual grupo
de trabajo dentro de la reunidon sobre prioridades presidido por EE.UU. y, en su lugar, la Secretaria del Codex preparé
un documento de trabajo CX/CF 21/14/18 para actualizar la lista de prioridades que figura en el Anexo de este
documento basandose en los resultados de las evaluaciones del JECFA sobre los alcaloides del cornezuelo (eliminados)
y los tricotecenos (T2 y HT2) (afiadir informacion relacionada con el estado de la evaluacion del JECFA), las cuestiones
planteadas en el marco del tema 2 del programa sobre la escopoletina y las respuestas a la circular CL 2020/24-CF por
las que no se habian afiadido nuevos compuestos y solo se habia hecho una nota adicional en relacion con la
disponibilidad de datos sobre el arsénico.

Con respecto a la escopoletina, la Secretaria del Codex recordé que este compuesto se habia incluido en la lista de
prioridades a peticién del CCNASWP13 (2014) y se mantuvo en la lista a peticion del CCNASWP14 (2016) y del
CCNASWP15 (2019). Sefialé el informe de un consultor sobre los resultados de la revisiéon de los datos toxicolégicos,
disponible en el Anexo del documento CX/CF 21/14/2-Add.1, que no era para ser debatido por el CCCF, sino para su
consideracidon por parte del CCNASWP16 (2022). La Secretaria propuso mantener la escopoletina en la lista de
prioridades a la espera de la respuesta del CCNASWP16 sobre si los paises de la region del Pacifico sudoccidental podrian
proporcionar los datos y estudios necesarios para apoyar la evaluacién de la escopoletina por el JECFA y su posterior
consideracién por el CCCF. Ademas, informé de que se alentaba a los miembros y observadores del Codex interesados
en los productos de noni/escopoletina, ademas de los de la regién del Pacifico sudoccidental, a generar/proporcionar
datos/informacidén pertinentes a SIMUVIMA/Alimentos para permitir la evaluacion de la escopoletina por el JECFAy su
posterior examen por el Comité. El CCCF esta de acuerdo con estas recomendaciones.

Conclusién
El CCCF acordé:
i)  ratificar la lista de prioridades modificada (Apéndice VIII);

ii)  mantener la escopoletina en la lista de prioridades a la espera de las observaciones del CCNASWP16 sobre la
disposicidn de los datos y los estudios necesarios para realizar la evaluacién de la escopoletina y animar a los
miembros del Codex a generar y presentar datos a SIMUVIMA/Alimentos;

iii)  seguir solicitando observaciones y/o informacion sobre la lista de prioridades para su examen por parte del
CCCF15y

iv) volver a convocar el grupo de trabajo dentro de la reunién en el CCCF15, presidido por los EE. UU.

Trabajo de sequimiento de los resultados de las evaluaciones del JECFA y de las consultas de expertos de la FAO/OMS

La Secretaria del Codex recordd ademas que, debido a la naturaleza virtual del CCCF14, no pudo celebrarse el grupo de
trabajo dentro de la reunidn sobre el seguimiento de las evaluaciones del JECFA y las consultas de expertos de la FAO y
la OMS, dirigido por la Unién Europea, y que, en su lugar, la Secretaria prepard un documento de trabajo CX/CF 21/14/18
en el que se destacaban las evaluaciones del JECFA y las consultas de expertos de la FAO y la OMS recientemente

8 CL 2020/24-CF; CX/CF 21/14/18; CX/CF 21/14/18-Add.1 (Canada, Chile y Ecuador); CX/CF 21/14/2-Add.1; CX/CF 21/14/3
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concluidas y pertinentes para la labor del CCCF.

La Unidn Europea proporciond mas informacién sobre los compuestos enumerados en el documento CX/CF 21/14/18
como sigue:

e Alcaloides de pirrolizidina el JECFA80 (2015) habia evaluado los AP a peticidn del CCCFO5 (2011), y el CCCF10
(2016) acordd debatir los AP una vez que la evaluacion completa del JECFA estuviera disponible. Llamé la
atencion sobre los principales resultados de la evaluacion del JECFA y sefialé que, ahora que se habia publicado
el informe, el CCCF debe considerar acciones de seguimiento que podrian incluir posibles revisiones del Codigo
de prdcticas para el control de malezas a fin de prevenir y reducir la contaminacion de los alimentos y los
piensos con alcaloides de pirrolizidina (CXC 74-2014) o considerar la viabilidad de otras medidas de gestion de
riesgos (es decir, NM).

e Intoxicacién por ciguatera: el informe de la reunidén de expertos de FAO/OMS sobre la intoxicacién por
ciguatera (2018) se publicé en 2020. Sefialé que la reunidn de expertos se convocé a peticion del CCCF11
(2017) para solicitar el asesoramiento cientifico de la FAO y la OMS que permita al CCCF desarrollar opciones
de gestion de riesgos adecuadas para abordar este asunto. La reunion de expertos concluyd que existen
muchas lagunas en la informacidn disponible sobre la intoxicacion por ciguatera y que hay algunas necesidades
que requieren atencién urgente tanto en lo que respecta a la gestion de riesgos como a la investigacion, y
llamé la atencidn sobre las iniciativas de la FAO, el OIEA, la COl y la UNESCO, como se destaca en el documento
CX/CF 21/14/3.

e Tricotecenos: el JECFA90 (2020) actualizé la evaluacidn de riesgos incluyendo una evaluacién de la exposicion
en T-2 y HT-2, a peticiéon del CCCF11 (2017). La evaluacidn completa aun no estaba terminada y seguia estando
en la lista de prioridades de las evaluaciones del JECFA, por lo que se podrian considerar acciones de
seguimiento una vez que la evaluacién completa estuviera disponible.

e Alcaloides del cornezuelo: el JECFA91 (2021) evalud los alcaloides del cornezuelo a peticion del CCCF13 (2019).
El JECFA91 seiiald que algunas estimaciones de exposicion superaban el valor de referencia basado en la salud
(HBGV) establecido para los alcaloides del cornezuelo de centeno y que esto puede dar lugar a una
preocupacion para la salud humana. Sin embargo, la evaluacion completa del JECFA aun no estaba disponible,
Yy propuso que se consideraran acciones de seguimiento una vez que la evaluacién completa estuviera
disponible.

e () escopolamina y (+) hiosciamina (alcaloides tropdnicos): la reunion de expertos de FAO/OMS (2020) se
convoco para responder a una solicitud de asesoramiento cientifico del Programa Mundial de Alimentos (PMA)
tras los incidentes de intoxicacién por los alimentos distribuidos. La reunién de expertos habia propuesto
limites operativos que deben proteger la salud de adultos y nifios para los productos del PMA, pero estos
limites podrian extenderse también a otros cereales y productos de grano cuando se consumen en cantidades
comparables.

Insectos comestibles

La Secretaria del Codex recordd que esta cuestion se habia sefialado a la atencién del Comité en el marco del tema 3
del programa y se habia remitido para su examen en el marco de este tema del programa. La Secretaria sefiald que los
miembros del Codex estaban interesados en considerar el trabajo en el CCCF sobre los insectos comestibles. Sin
embargo, se trata de una cuestidn transversal que podria requerir la actuacion de otros comités del Codex, como el
CCFH y el CCRVDF. Por lo tanto, no seria aconsejable considerar esta cuestion de forma aislada en cada comité. Por lo
tanto, la Secretaria propuso que se pidiera orientacién al CCEXEC sobre la mejor manera de proceder de forma mds
cohesionada en cuanto a las medidas de gestién de riesgos para garantizar la seguridad de los insectos comestibles.
Ademas, sefiald que los insectos comestibles podrian considerarse un problema de seguridad alimentaria emergente al
gue el Codex debe dar una respuesta oportuna en linea con el Objetivo 1 del Plan Estratégico del Codex 2020-2025. La
CCCF se mostrd de acuerdo con esta recomendacién.

Conclusion
El CCCF acordo:

i)  establecer un GTE presidido por la Unidén Europea, que trabajaria en inglés, para preparar un documento de
debate sobre los alcaloides de pirrolizidina, con el fin de estudiar la viabilidad de posibles acciones de
seguimiento para su consideracion por parte del CCCF15;

ii) emitir una carta circular solicitando observaciones sobre posibles acciones de seguimiento de los resultados
de las evaluaciones del JECFA y de las consultas de expertos de la FAO/OMS, en particular de aquellas para las
gue ya se disponia del informe completo, como la intoxicacidn por ciguatera y los alcaloides tropanicos, para
su consideracién por parte del grupo de trabajo dentro de la reunidén que se convocara en el CCCF15;
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iii) volver a convocar el grupo de trabajo dentro de la reunion del CCCF15, presidido por la Unidn Europea y
iv) solicitar orientacién al CCEXEC sobre el mejor enfoque para abordar la seguridad de los insectos comestibles
en el Codex.
OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS (tema 21 del programa)
El CCCF indicé que no se habia propuesto ningun otro asunto.
FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION (tema 22 del programa)

Se informd al CCCF que se habia programado la celebracion del CCCF15 en el plazo aproximado de un afio, a reserva de
la confirmacidn de los acuerdos finales por el pais anfitrién y la Secretaria del Codex.
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APENDICE Il

NIVELES MAXIMOS DE CADMIO
EN DETERMINADAS CATEGORIAS DE CHOCOLATES

(Para la adopcidn en el tramite 8)

Nombre del producto

Nivel maximo

Notas/Observaciones

materia seca

(mg/kg)
Incluidos el chocolate con leche, el
. chocolate familiar, la cobertura de
Chocolates que contienen o declaran <30 % del chocolate con leche. el chocolate vianduia
total de solidos de cacao sobre la base de 0,3 ! g 4

con leche, el chocolate de mesa, los
vermicelli y las hojuelas de chocolate con
leche

(Para la adopcién en el tramite 5/8)

Nombre del producto

Nivel maximo

Notas/Observaciones

de materia seca,

(mg/kg)
Incluidos el chocolate dulce, el chocolate
Chocolate que contiene o declara entre 230 % y gianduja, el chocolate semiamargo de
<50 % del total de sélidos de cacao sobre la base 0,7 mesa, el chocolate vermicelli/las hojuelas

de chocolate, el chocolate amargo de
mesa y el chocolate de cobertura
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10.

APENDICE IlI

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION Y LA REDUCCION DE LA CONTAMINACION POR CADMIO EN LOS

GRANOS DE CACAO
(Para adopcion en el tramite 5)
INTRODUCCION

El objetivo de este Anteproyecto de cddigo de practicas (CDP) es orientar a los Estados miembros y a la industria
de la produccién de cacao en la prevencion y la reduccion de la contaminacion de cadmio (Cd) en los granos de
cacao durante la produccion y la fase posterior a la recoleccion: fermentacion, secado y almacenamiento,
incluido cualquier transporte que se pudiera producir.

El Cd es un metal pesado que entra predominantemente en el medio ambiente a través de actividades
antropogénicas como el procesado de minerales, la quema de combustibles y los residuos y la aplicacién de
fosfatos y fertilizantes con aguas residuales. El Cd también puede entrar en el suelo de forma natural a través
de la actividad volcanica, por los suelos marinos de shale, por la erosion o los aerosoles marinos.

El Cd es toxico y persistente en el suelo (la vida media calculada del Cd en el suelo oscila entre 15 y 1100 afios).
El Cd es absorbido y bioacumulado por los arboles del cacao (Theobroma cacao L) y, en algunos casos, se
traduce en niveles inaceptablemente altos en los granos de cacao; en consecuencia, puede ser necesario
adoptar medidas para evitar la presencia de Cd en el suelo y reducir la absorcién de Cd.

El Cd no se encuentra en la naturaleza en estado puro. Su estado de oxidacién mas comun es el +2 y
normalmente se encuentra asociado con hierro (Fe), zinc (Zn), plomo (Pb), fosforo (P), magnesio (Mg), calcio
(Ca) o cobre (Cu), a través de su “capacidad de intercambio catiénico”. Las concentraciones de Cd en el suelo
dependen principalmente de su pH, que controla su solubilidad y movilidad. La mayoria de los metales del
suelo tienen a encontrarse en mayores cantidades en suelos con valores de pH 4cidos, lo que incrementa la
disponibilidad para las plantas.

Es deseable una mayor absorcion del Cd en la superficie de las particulas del suelo, considerando que esto
reduce la movilidad de su contaminante en el perfil del suelo y, en consecuencia, su impacto ambiental. La
concentraciéon de metales pesados (Cd) en la solucién del suelo y, en consecuencia, su biodisponibilidad y
movilidad, estan controlados principalmente por reacciones de absorcion y desorcion en la superficie de los
coloides del suelo. Entre los factores del suelo que afectan a la acumulacion y la disponibilidad de metales
pesados se incluyen el pH, la textura, el material orgdnico, éxidos e hidréxidos de hierro y manganeso, el zinc,
los carbonatos, la salinidad y la capacidad de intercambio catidnico.

Un contenido elevado de cloruro en el suelo tiende a favorecer la formacidén de complejos de cloruros que
disminuyen la adsorcion del Cd en las particulas del suelo, con lo que aumenta en consecuencia la movilidad
del Cd y la biodisponibilidad.

Con el tiempo, se puede usar el desarrollo de nuestra comprensiéon de como diversos sistemas de cultivo
contribuyen o reducen la contaminacidn por cadmio en los granos de cacao, a fin de desarrollar sistemas
integrados para gestionar los niveles de cadmio en los granos de cacao.

La herramienta del injerto como una estrategia genética con variedades de baja acumulacién de cadmio es una
opcion viable en varios tipos de suelo y con varios niveles de Cd, pero solo se ha probado experimentalmente
para reducir el Cd en los arboles de cacao. La informacion personal obtenida en zonas de produccion agricola
de Perd mostré que los granos de cacao exportados a Europa son variedades cruzadas con cacao «chuncho».
Leyva, C. 2019.

Para mitigar los niveles de Cd en los granos de cacao es crucial identificar las zonas de cultivo de cacao con alto
contenido de Cd y desarrollar estrategias especificas y generales para abordar este problema.

AMBITO DE APLICACION

El dmbito de aplicacion de este Codigo de Practicas es orientar sobre practicas recomendadas para prevenir y
reducir la contaminacién por cadmio en los granos de cacao antes de su plantacion o para nuevas plantaciones,
asi como durante la fase de produccién, durante la cosecha y después de la cosecha, incluido cualquier
transporte que se pudiera producir o plantaciones ya existentes de arboles del cacao que pueden producir
granos durante hasta 25 afios.



REP21/CF-Apéndice Il 53

3.

DEFINICIONES

Biochar-biocarbon: subproducto de la pirdlisis de la biomasa residual.

Grano de cacao: semilla del fruto del cacao, compuesta de epispermo (tegumento), embridn y cotiledén.
Pulpa o mucilago: sustancia acuosa, mucilaginosa y acida en la que estan incrustadas las semillas.

Recoleccion y apertura de la fruta: el fruto se recoge manualmente y se abre con una hoz, machete o palo de
madera.

Biorremediacion: uso de organismos vivos, principalmente microorganismos, para degradar contaminantes
ambientales en formas menos toxicas.

Fitorremediacion: tipo de proceso de biorremediacién que usa plantas para eliminar, transferir, estabilizar o
destruir contaminantes en el suelo y en el agua subterranea.

Emisiones atmosféricas: se definen como materiales gaseosos o particulas no deseados (cadmio) que se
vierten a la atmodsfera como resultado directo de las actividades de produccién, acumulacién o consumo de la
economia.

Biodisponibilidad: la biodisponibilidad de un mineral en la nutricidn de las plantas y los suelos puede definirse
como su accesibilidad a los procesos metabdlicos y fisiolégicos normales segin la influencia de muchos
factores, entre los que se incluyen la concentracion total y la especiacién de los metales, el pH, el potencial de
reduccion (redox), la temperatura, el contenido organico total (tanto de las fracciones disueltas como de las
particulas) y el contenido de particulas en suspension.

Adsorcion, absorcion y desorcidn: la adsorcion fisica, quimica o por intercambio de cadmio en las particulas
del suelo es un concepto que se refiere a la atraccion y la retencién que ejerce la superficie de un cuerpo sobre
iones, atomos o moléculas pertenecientes a un cuerpo diferente. La absorcidn es un término que se refiere a
la amortiguacion que ejerce un cuerpo ante una radiacion que lo atraviesa; a la atraccion desarrollada por un
sélido sobre un liquido con la intencién de que sus moléculas penetren en su sustancia; a la capacidad de un
tejido o una célula de recibir un material que viene del exterior. La desorcién es el proceso de eliminar una
sustancia adsorbida o absorbida.

Cachaza: subproducto de la cafia de azlcar.

Capacidad de Intercambio Catidnico (CIC): medida de la capacidad que tiene un suelo para retener iones
positivos. Es una importante propiedad del suelo que influye en la estabilidad de la estructura del suelo, la
disponibilidad de nutrientes, el pH del suelo y la reaccion del suelo a los fertilizantes y otros mejoradores. Las
arcillas minerales y los componentes organicos del suelo tienen cargas negativas en sus superficies que
absorben y retienen iones positivos (cationes). Dicha carga eléctrica es critica para el suministro de nutrientes
a las plantas, porque muchos nutrientes existen como cationes (Mg, Ky Ca) por la fuerza electrostatica.

Conductividad eléctrica: la conductividad eléctrica en metales es el resultado del movimiento de particulas con
carga eléctrica. Los atomos de los elementos metalicos se caracterizan por la presencia de electrones de
valencia, que son electrones que se encuentran en la capa mas exterior de un dtomo y tienen libertad de
movimiento. Su simbolo es o y las unidades SI de conductividad son los siemens por metro (S/m). La
conductividad eléctrica de muestras de agua se usa como indicador de la ausencia de sal, iones e impurezas del
agua; cuanto mas pura es el agua, mas baja es la conductividad (mas alta es la resistividad). Las mediciones de
conductividad en el agua suelen expresarse como conductancia especifica, con relacion a la conductividad del
agua pura a 25 °C.

Proceso de secado: secado de los granos de cacao bajo la luz del sol o en secadoras mecénicas/solares (o una
combinacién de ambos) con el fin de reducir el contenido de humedad (menos del 8 %) y estabilizarlos para su
almacenamiento.

Fermentacion: proceso destinado a degradar la pulpa o mucilago e iniciar cambios bioquimicos en el cotiledén
a través de las enzimas y los microorganismos inherentes del entorno de la plantacion.

Humus: se refiere al compost que se obtiene de manera artificial cuando los residuos organicos son
descompuestos por organismos y microorganismos beneficiosos

Enmiendas del suelo: cualquier material afiadido al suelo para mejorar sus propiedades fisicas y quimicas. La
aplicacién de la enmienda depende de las caracteristicas de los suelos, y puede incluir compost, carbonato de
magnesio, vinaza, zeolita (minerales que se hidratan y deshidratan reversiblemente, adsorbentes); carbdn
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vegetal o biochar; sulfato de calcio, cal, cachaza, sulfato de zinc, dolomita (carbonato de calcio y magnesio),
vermicompost, cafia de azlcar, torta de palma, fosforita y otras materias organicas.

Validacion: obtener evidencia de que una medida de control o una combinacién de medidas de control, si se
aplican correctamente, son capaces de controlar los peligros para un resultado especificado.

Muestreo: procedimiento para extraer o formar una muestra. Los procedimientos de muestreo puntual o
empirico no tienen base estadistica y se usan para adoptar una decisidn sobre el lote inspeccionado.

Poda: eliminacion anual de ramas secas, enfermas o no equilibradas, de los arboles de sombra y las plantas de
cacao.

Sombreado: cultivo de plantas de cacao con arboles de sombra para reducir la cantidad de radiacion y viento
que llega al cultivo. El sombreado suele ser de alrededor del 50 % durante los primeros 4 afios de vida de la
planta, después de los cuales el porcentaje de sombra puede reducirse al 25 o al 30 %.

Vinaza: subproducto de la produccion de alcohol a partir de la cafia de azucar.

PRACTICAS RECOMENDADAS PARA PREVENIR Y REDUCIR LA CONTAMINACION POR CADMIO EN LOS
GRANOS DE CACAO

Contaminacion antes de la siembra - nuevas plantaciones

La prevencidn y la reduccidn del Cd en el cacao debe empezar con el analisis fisicoquimico del suelo y formar
parte integrante de las practicas previas a la siembra o al establecimiento de una nueva plantacién. Los
parametros del analisis fisico son: arena %, arcilla %, limo %, clase de textura. El analisis quimico debe tener en
cuenta: pH, % de materia organica, % de N total; ppm disponibles de P, K, Pb, éxidos e hidroxidos de Fe,
carbonatos de Mn, Cd y Zn; cambiable (cmol (+) /kg) de Ca, Mg, K, Na, Al y H; CEC, camb. bas. %, Ac. Camb. %
y saturacién de aluminio adecuado para los agricultores, y debe tenerse en cuenta como medida de control
CXC 49-2001: Cddigo de practicas sobre medidas aplicables en el origen para reducir la contaminacién de los
alimentos con sustancias quimicas.

No se ha identificado ninguna recomendacién especifica sobre los niveles de Cd en las zonas de cultivo de
cacao, pero se ha identificado 1,4 mg/kg! como nivel maximo de Cd en el suelo para el crecimiento de otros
cultivos, y podria aplicarse a las nuevas plantaciones de cacao. Los niveles de agua pueden ser monitorizados
para determinar si son una fuente potencial de Cd, por ejemplo, niveles mas altos que los de fondo debido a la
contaminacion de fuentes puntuales, ya que un limite maximo para el Cd en el agua podria ser de 0,005 mg/It.
No obstante, un estudio publicado a nivel nacional en Ecuador sobre el Cd en el cacao en términos de nUmero
de arboles recogidos (n=560) permite estimar las concentraciones de Cd en el suelo que se corresponden con
concentraciones especificas en los granos de cacao. Los datos muestran que, por ejemplo, para garantizar que
las concentraciones medias de Cd en los granos de cacao no excedan significativamente 1 mg Cd/kg, el Cd en
el suelo no debe exceder los 0,4 mg Cd/kg para un pH del suelo = 5,0. Para un pH del suelo = 7, las
concentraciones de Cd en el suelo no deben exceder 1,0 mg Cd/kg.

Aungque son conocidas las ventajas del sistema agroforestal, los datos del impacto de este en comparacidn con
el monocultivo sobre los niveles de Cd son preliminares. Hay estudios que han comparado de forma sistematica
o estadistica el sistema agroforestal con el monocultivo y no han detectado ninguna diferencia
estadisticamente significativa en cuanto a la asimilacién de Cd en los granos de cacao.

Las especies mas utilizadas con las musaceas (bananas, moles y cambures) para sombras temporales y las
leguminosas como el poré o bucare (Erythrina sp.) y guabas (Ingas) para sombras permanentes. Se estan
usando otras especies de sombra que proporcionan beneficios econémicos mayores, como especies madereras
(laurel, cedro, abarco (Cariniana pyriformis), cenizaro o arbol de la lluvia y terminalia) o frutales (citricos,
aguacates, zapote, arbol del pan, palmera datilera, etc.). Es aconsejable sembrar arboles cortos y utilizar citricos
o frutales para los limites de las plantaciones de cacao.

Instalar las plantaciones en areas alejadas de carreteras o tomar medidas para reducir la exposicién de los
cacaotales a los gases que emite la combustidn de los vehiculos, porque pueden contener cadmio. Igualmente,
deben ubicarse en dareas separadas de vertederos urbanos, areas mineras, areas de fundicién, desechos
industriales y aguas residuales de alcantarillado y domésticas, puesto que pueden ser una fuente de Cd.

Evitar suelos inundables si las fuentes de agua son un origen incrementado de cadmio.

En nuevas plantaciones, debe considerarse el uso de cultivos de cobertura de leguminosas perennes. Los
cultivos de cobertura mejoran la materia organica del suelo y pueden proteger de la erosidn y reducir la pérdida
de nutrientes, con lo que mejoran la productividad del suelo por una mayor disponibilidad de nutrientes

Decreto Supremo N.° 011-2017-MINAM - Aprobacién de las Normas de Calidad Ambiental (NCA) para el Suelo
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esenciales y reducen la biodisponibilidad de metales.
Desde la fase de produccién hasta la cosecha

Es importante conocer las fuentes y la distribucion del Cd en el suelo. En general, hay que tener en cuenta que
cualquier enmienda organica o inorganica que se aplique al cultivo debe ser previamente analizada en cuanto
a Cd, ya que dependiendo de su procedencia puede contener niveles de Cd y convertirse en una fuente para la
entrada en el cultivo. Los lodos residuales y las cenizas volantes tienen altas concentraciones de Cd. Los
fertilizantes aplicados deben cumplir los criterios especificados en relacién con los niveles de Cd.

Los analisis de suelo han demostrado una correlacion positiva entre los niveles mas altos de cadmio en el suelo
y en los tejidos de las plantas y los granos de cacao. Ademas, el andlisis de regresion multivariante mostré que
las concentraciones de Cd en los granos aumentaban con el incremento del Cd total en el suelo.

Los laboratorios de andlisis de caracterizacién de suelos para plantaciones de cacao deben estar acreditados
conforme a la norma ISO/IEC 17025:2017, reconocida mundialmente, y deben usar métodos validados, entre
los que se incluye el uso de material de referencia certificado, los estandares y la incertidumbre asociada.
Ademas, es muy importante realizar los andlisis del suelo con métodos reconocidos internacionalmente (por
ejemplo, ratificados por el Codex Alimentarius), como la espectrometria de absorcion atdmica de llama (F-
AAS), la espectrometria de emisidn éptica con plasma acoplado inductivamente (ICP-OES), el horno de grafito
con espectrometria de absorcidn atdmica (GF-AAS) y la espectrometria de masas con plasma acoplado
inductivamente (ICP-MS). Estos métodos incluyen los adecuados para los agricultores locales que intentan
exportar cacao. Estos andlisis no sélo incluyen el Cd, sino también otros nutrientes. En este punto es importante
sefialar que los suelos bien provistos de nutrientes tienen menos probabilidad de bioacumular Cd.

El protocolo de muestreo de suelos debe considerar la obtencidon de muestras representativas de cada finca,
ya que el contenido de Cd podria ser variable en la misma zona de produccién de cacao. El protocolo debe
tener en cuenta las normas internacionales para la toma de muestras en suelos especificamente contaminados
con metales.

En areas donde los granos de cacao tienen niveles relativamente mds altos de Cd, es importante determinar la
salinidad del agua de regadio y el suelo (sales con cloruro de Cd), ya que la absorcidn de Cd por parte de las
plantas se incrementa con el cloruro. Por ello, es importante determinar la conductividad eléctrica del suelo y
agua, que debe ser inferior a 2mS/cm. Parece que estas medidas no serian necesarias si no hay preocupacion
sobre los niveles de Cd en los granos de cacao.

Estrategias para inmovilizar el cadmio en el suelo

Cuando el suelo tiene deficiencia de Zn, deben aumentarse los niveles de Zn del suelo. El Cd compite con el Zn,
y es mas probable que el Cd entre en la planta y se acumule en los granos de cacao cuando la concentracion
de Zn es baja. Ademas, se recomienda especificar los niveles criticos de Zn para el cacao tomando como
referencia diversos métodos de andlisis de muestras, por ejemplo: DTPA, Olsen modificado; con el objetivo de
hacer la estrategia mas aplicable.

La aplicacién del sulfato de zinc se realiza con la fertilizacion equilibrada que se ejecuta anualmente en la
plantacién de cacao, segun los requerimientos del cultivo y del suelo. No obstante, con la adicién de sulfato de
zinc se produce una acidificacion del suelo, lo que requiere la adicion de caliza.

El encalado es una practica de gestidn del suelo que reduce la asimilacién de Cd por parte los arboles de cacao
cultivados en suelos altamente acidos, y su adicién también puede mejorar la nutricién y la produccién de los
arboles de cacao. Sin embargo, es importante conocer el contenido de Cd en estas cales, ya que provienen de
minas y son muy variables, por lo que todo depende del origen de las materias primas utilizadas.

Los métodos mas eficaces desarrollados hasta ahora para disminuir la biodisponibilidad del Cd son el encalado
de suelos por debajo de pH 5,5. Cuando el pH es superior a 5,5 hay que saber como gestionarlo.

Aplicar niveles de encalado en bajas dosis (3 t/ha/afio) y preferentemente de dolomita CaMg(COs); para
incrementar gradualmente el pH e incorporar calcio y magnesio, que son esenciales para el crecimiento del
cacao y pueden precipitar el Cd disminuyendo su biodisponibilidad. Debe evitarse el sobreencalado.

Una mayor cantidad de materia organica del suelo causa una menor absorcién de Cd y puede contribuir a
reducir el Cd en los granos de cacao sobre la base de estudios experimentales. El uso de fertilizantes orgdnicos
tales como estiércol tratado de ganado estabulado, compost, etc. incrementa el contenido de materia organica
del suelo y mejora su actividad microbioldgica. Unos niveles del 3 al 4 % de materia organica en las plantaciones
de cacao disminuye el cadmio en los granos de cacao.

Los fertilizantes fosfatados y la fosforita sedimentaria pueden contener Cd como impureza. No obstante, para



REP21/CF-Apéndice Il 56

30.

31.

32.

33.

34,

35.

36.

37.

38.

4.2.2.

39.

40.
41.

42.

4.3
43.

una produccion exitosa de cacao es vital agregar fertilizantes de fosfato porque los suelos tropicales tienen un
contenido de fésforo nativo muy limitado. Sin embargo, los productores deben controlar la cantidad de Cd en
los fertilizantes fosfatados que utilizan o cumplir con los limites nacionales impuestos por los gobiernos.
Ademas, mediante el uso de fertilizantes orgdnicos se puede mejorar el contenido de fésforo del suelo,
mientras que estos fertilizantes muestran una alta biodisponibilidad de fosforo.

En general, la férmula de dosificacién del nitrégeno, el fésforo y el potasio (NPK) en fertilizantes aplicables al
cacao varia segun la edad de la planta y las caracteristicas del suelo. Verificar el andlisis de metales pesados
antes de la aplicacién para asegurarse de que el contenido de Cd es bajo. Los suelos bien provistos de nutrientes
tienen menos probabilidad de bioacumular Cd.

La aplicacién de enmiendas del suelo (carbonato de magnesio (MgCQOs), vinaza, zeolita, humus, carbon vegetal,
sulfato de calcio (CaS0Q,), cachaza y sulfato de zinc (ZnSQ,), que varian dependiendo de las caracteristicas de
los suelos, puede ayudar a disminuir las concentraciones de cadmio en los granos de cacao.

La vinaza es una fuente de K que promueve la instalacién de hongos que forman micorrizas en las raices del
arbol del cacao, con lo que incrementa la eficiencia en la nutricidon de P e inmoviliza el Cd.

La cal y la torta de cafia de azucar pueden reducir el flujo del Cd en el perfil del suelo. La zeolita es otra opcidn
en suelos con alto contenido de arena y en suelos de textura arcillosa. Ademas, la apatita (fosforita) seria muy
cara en comparacién con el uso de la piedra caliza dolomitica para elevar el pH y reducir la fitodisponibilidad
de Cd en el suelo.

Se ha demostrado que la aplicacién de biochar reduce la biodisponibilidad del Cd en los granos de cacao. Las
tasas de reduccion son comparables al encalado y tienen una influencia aditiva al encalado. Sin embargo, el
biochar es una enmienda costosa para el suelo y no es rentable para los agricultores que cultivan cacao.

El biochar, el compost y sus combinaciones tienen efectos significativos en las caracteristicas fisicoquimicas del
suelo, la disponibilidad de metales (Cd) y las actividades de las enzimas en suelos muy contaminados por
metales. Por lo tanto, mitigan la concentracion de Cd en el suelo.

Los genotipos identificados con baja bioacumulacién de Cd tienen el potencial de ser utilizados como
portainjertos en la produccidn de material de propagacién para reducir la absorcién de Cd del suelo; ademas,
la mitigacidon del Cd podria hacerse injertando plantas con portainjertos con bajo contenido de cadmio,
obteniendo nuevas variedades que no sean tan propensas a la absorcién de Cd y modificando los suelos para
reducir la absorcion de Cd por parte de las plantas. Once cultivares de la variedad de cacao «Chuncho» de
Cuzco (Peru) presentaron un rango de concentracién de Cd (mg/kg) de <0,05 a 0,11, por lo que la variedad de
cacao «Chuncho» podria usarse para injertar. Ademas, al realizar nuevas plantaciones se debe recomendar
plantar variedades de arboles de cacao que sean menos propensas a la asimilacion de cadmio.

La cepa Streptomyces sp. ejerce actividad de biorremediacidn, porque reduce la asimilacidon de Cd en las plantas
de cacao. Esto se ha demostrado de forma experimental.

Las leguminosas coinoculadas con bacterias que promueven el crecimiento de la planta y son resistentes al Cd,
como la Streptomyces de la familia de las Streptomycetaceae, pueden ser Utiles en la fitorremediacidn de suelos
contaminados con Cd y la biofertilizacidn.

Evitar una mayor contaminacion del suelo por cadmio

En las areas donde los niveles de Cd en el suelo son altos, retirar del suelo el material podado, ya que puede
contener Cd que se liberara a las capas superiores del suelo tras descomponerse. La practica habitual debe
consistir en eliminar el material podado del campo de cultivo.

Evitar la aplicacion de lodos residuales

Evitar el enterramiento o la incineraciéon de los residuos domésticos, ya que aproximadamente el 10 % de la
basura se compone de metales, incluido Cd. Su enterramiento puede contaminar las aguas subterraneas,
mientras que la incineracidon puede contaminar la atmdsfera al liberar metales volatiles y, en consecuencia,
contaminar los suelos

Tomar medidas al nivel de las autoridades nacionales o regionales para limitar las principales actividades
industriales contaminantes cerca de las plantaciones de cacao, como la mineria y la fundicidn no ferrosas, la
industria del metal, la combustidn de carbdn y la fabricacion de fertilizantes fosfatados.

Etapa de postcosecha

El escurrido del mucilago mejora la calidad sensorial de los granos de cacao en el proceso de fermentacion al
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reducir su acidez. El efecto del tiempo de escurrido del grano se estudid en una tesis de 0, 2, 4 y 6 horas de
cacao criollo del Peru que concluyé que el mejor, con una fermentacién superior al 80 %, fue el de 4 horas de
escurrido, mientras que otra tesis que estudiaba el efecto del tiempo de escurrido sobre el clon CCN51 (granos
de cacao que contienen mas agua) incluyendo 0, 12, 24, 36 horas concluyé que el de 36 horas fue el mejor con
86,00 £ 9,63 de fermentacion, mientras que el escurrido de 12 horas tuvo un porcentaje de fermentacion de
83,83 £ 1,48. Un estudio experimental demostré que el escurrido de la pulpa o del mucilago durante 12 horas
(un tiempo mas largo de lo normal) redujo significativamente el contenido de Cd en los granos de cacao de una
variedad sin afectar a la calidad fisica u organoléptica del cacao en el momento de la evaluacién. Un estudio
experimental demostré que el escurrimiento de la pulpa o del mucilago durante 12 horas (tiempo mas largo
de lo normal) redujo significativamente el contenido de Cd en los granos de cacao del hibrido clonal (cultivar)
CCN-51 sin afectar a la calidad fisica u organoléptica del cacao en el momento de la evaluacion.

Tras la fermentacidn, los granos de cacao deben secarse en superficies sélidas limpias para evitar que sean
contaminados por el suelo.

Es una practica recomendada asegurarse de que durante la fermentacion de los granos de cacao estos no se
contaminan con humo o con gases procedentes de los secadores o de vehiculos.

El proceso de fermentacion de los granos de cacao debe ser una practica importante llevada a cabo por
cualquier organizacién de exportacidn, a fin de reducir los niveles de Cd en sus granos de cacao.

Durante el almacenamiento se debe impedir la contaminacion de los granos por derrames de combustibles,
gases de escape o0 humos.

Cuanto mas largo sea el proceso de fermentacion (80 %), menor Cd habrd en los granos de cacao. Esta
afirmacién estd confirmada por una publicacién cientifica citada de forma fiable que indica que las
concentraciones de Cd disminuyen a medida que avanza la fermentacion. Puede reducirse el Cd de los granos
si el pH se acidifica lo suficiente durante la fermentacién.

La cepa de Saccharomyces cerevisiae es una de las que intervienen en la fermentacion del cacao, por lo que
aumentar su poblacién durante ese proceso puede mejorar la absorcion de Cd y la inocuidad del cacao.

Fase de transporte

Proteger el cacao para que no se moje ni se contamine con otros materiales:
Cubrir las zonas de carga y descarga para proteger el cacao de la lluvia.
Garantizar el buen mantenimiento y la limpieza a fondo de los vehiculos.
Asegurarse de que las lonas/cubiertas estén limpias y no presenten dafios.

Asegurarse de que los contenedores no se han utilizado para productos quimicos o sustancias nocivas, asi como
gue estan bien mantenidos y limpios.

Asegurarse de que los niveles de humedad sean lo mas bajos posible utilizando contenedores ventilados, si se
dispone de ellos, y forrados de cartén/papel kraft, con bolsas de gel de silice.

Para el cacao embolsado: cargar las bolsas con cuidado y cubrirlas con materiales que absorban la
condensacion.

Para el cacao a granel: utilice un forro de plastico sellable si es posible y asegurarse de que se mantiene alejado
del techo del contenedor.

Asegurarse de que los orificios de ventilacidn de los contenedores no estén obstruidos.

Procurar que el cacao no esté expuesto a fluctuaciones de temperatura ni se almacene cerca de materiales
nocivos.
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APENDICE IV

ENMIENDA DEL NIVEL MAXIMO DE PLOMO EN LOS ZUMOS DE FRUTAS EN LA NORMA GENERAL PARA LOS

CONTAMINANTES EN LOS ALIMENTOS Y LOS PIENSOS (CXS 193-1995)

(Para su adopcion como enmienda consecuente de los NM para los zumos de frutas)

Nivel Parte del producto a la que se
Nombre del producto maximo P . 9 Notas/Observaciones
aplica el NM
(mg/kg)

Producto entero (no El NM'no se aplic'a a los zumos (jugos)
concentrado) o producto obtenidos excluswimente de bayasy
reconstituido a la concentracion | Otras frutas pequefias.

Zumos (jugos) de frutas 0,03 original del zumo (jugo), listo La norma correspondiente del Codex es
para el consumo. CXS 247-2005
EINM se a}plica también a los El NM también se aplica a los zumos de
néctares listos para el consumo. | frytas para lactantes y nifios pequefios
Producto entero (no
concentrado) o producto La norma correspondiente del Codex es
reconstituido a la concentracién CXS 247-2005.

Zumo (jugo) de uva 0,04 original del zumo (jugo), listo

para el consumo. El NM se aplica
también a los néctares listos para
el consumo.

El NM también se aplica a los zumos de
frutas para lactantes y nifios pequefios
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APENDICE V

REVISION DEL CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION Y REDUCCION DE LA PRESENCIA DE PLOMO EN LOS
ALIMENTOS
(CXC 56-2004)
(Para su adopcion en el tramite 5/8)

INTRODUCCION

1. El plomo es un metal pesado tdxico, presente en el medio tanto de forma natural como, en mayor medida, por
fuentes antropogénicas, a causa de sus numerosos usos industriales. El Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en
Aditivos Alimentarios (JECFA) ha examinado en diversas ocasiones los efectos téxicos del plomo presente en los
alimentos. Esta exposicion se asocia a efectos sobre el desarrollo neurolégico, mortalidad (por enfermedades
cardiovasculares, fundamentalmente), insuficiencia renal, hipertension, problemas de fertilidad y resultados
adversos de la gestacion. Dados los efectos sobre el desarrollo neurolégico, los fetos, los lactantes y los nifios
son el grupo de poblacién mas sensible a la exposicién al plomo.

2. En su 73.2 reunion (junio de 2010), el JECFA concluyd también que, en poblaciones con exposiciones alimentarias
prolongadas a niveles mas altos de plomo, debian tomarse medidas para identificar las principales fuentes
contribuyentesy, si procede, identificar métodos para reducir la exposicion alimentaria que sean proporcionados
al nivel de reduccidn de riesgos.

3. La exposicion al plomo puede producirse a través de los alimentos y el agua, asi como mediante el uso de
cosmeéticos, suplementos dietéticos, medicamentos tradicionales y materiales utilizados en practicas religiosas.
La exposicién al plomo también se produce en el lugar de trabajo, a través de los pasatiempos, de la pintura con
plomo, en los juguetes de los niflos y, en general, a través de la exposicion al suelo y al aire contaminados con
plomo.

4, La contaminacion de los alimentos con plomo procede de numerosas fuentes, tales como el aire y el suelo. El
plomo atmosférico que deriva de la contaminacion industrial o de la gasolina con plomo puede contaminar los
alimentos mediante su deposicion en las cosechas agricolas. Las cosechas agricolas también pueden asimilar
plomo a partir de un suelo contaminado o bien es posible que dicho suelo contaminado se deposite sobre las
superficies de las plantas. La contaminacién por plomo en el suelo puede derivarse de la contaminacién industrial
(p. ej. mineria); del uso en el pasado o la aplicacidn inadecuada de pesticidas, fertilizantes (entre otros, lodos
residuales y biosdlidos); residuos eliminados de forma inadecuada (p. ej. pilas, materiales de construccién); y de
la municién con contenido de plomo almacenada en antiguos arsenales o la municidn usada para el tiro con rifle
o militar. Las plantas y el suelo contaminados son, a su vez, una fuente de contaminacion del ganado.

5. El agua es también una fuente de contaminacion de los alimentos por plomo. Las aguas de superficie pueden
estar contaminadas por la escorrentia (drenaje), por deposicidon atmosférica y, a escala local, por la lixiviacion del
plomo de perdigones o de plomadas de pesca. Las aguas de superficie contaminadas son una fuente potencial
de contaminacion de los animales acudticos comestibles. Una fuente principal de contaminacién por plomo del
agua potable y del agua para la preparacion de alimentos es la corrosién de tuberias de plomo o componentes
que contienen plomo en los sistemas de distribucion de agua y los sistemas de fontaneria de los edificios.

6. También puede producirse contaminacién de los alimentos por plomo en la elaboracidon, manipulacién y
envasado de los productos alimenticios. En zonas de elaboracién de alimentos son fuentes de contaminacién por
plomo la pintura al plomo y los equipos que contienen este metal, como tuberias y maquinaria soldada con
plomo. Se ha comprobado que las latas soldadas con plomo son una fuente importante de contaminacién de los
alimentos en la zona de envasado. Otros articulos de envasado que son fuentes potenciales de contaminacién
por plomo son las bolsas de plastico y papeles de envolver con colores, los envases de cartdon que contienen
plomo o colorantes con plomo, los capuchones de plomo de las botellas de vino y los articulos de ceramica con
barniz de plomo o de vidrio de plomo o recipientes metalicos que contienen plomo utilizados para el envasado
o almacenamiento de alimentos.

7. En todo el mundo se han tomado medidas para reducir la exposicidn al plomo a través de los alimentos. Estas
medidas se han centrado en establecer normas sobre concentraciones de plomo maximas o permitidas en
alimentos, aditivos alimentarios y materiales en contacto con los alimentos; dejar de utilizar latas soldadas con
plomo; controlar la concentracién de plomo en el agua potable; reducir la lixiviacidén de recipientes que contienen
plomo o restringir su uso a fines decorativos; y determinar otras fuentes de contaminacion de otras fuentes de
contaminacion de los alimentos o complementos alimentarios por plomo y combatirlas. Aunque no se dirigen de
forma especifica a los alimentos, las medidas para reducir las fuentes medioambientales de plomo, tales como
las restricciones de las emisiones industriales y restriccion del uso de gasolina con plomo, han contribuido
también a disminuir las concentraciones de plomo en los alimentos. A pesar de los esfuerzos por reducir la
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exposicién al plomo, la contaminacion por plomo de los alimentos puede seguir siendo el resultado de la
contaminacion ambiental persistente (por ejemplo, de la gasolina con plomo), del uso continuado de productos
que contienen plomo (por ejemplo, recipientes de ceramica con esmalte de plomo utilizados erréneamente para
la alimentacién) y del consumo de productos que se perpetian en el mercado (como los vinos antiguos).

La Comisiéon del Codex Alimentarius y las autoridades nacionales (NGCTAP CXS 193-1995) han establecido o
recomendado normas para los niveles maximos de plomo en diversos alimentos. Posiblemente sea inevitable
que los alimentos presenten concentraciones bajas de plomo, debido a la ubicuidad del plomo en el mundo
industrial moderno. Sin embargo, la aplicacién de buenas practicas agricolas y de fabricacién puede contribuir a
reducir al minimo la contaminacién de los alimentos por este metal. Dado que muchas intervenciones Utiles para
reducir el plomo dependen de las acciones de los consumidores, incluida la educacidn de los consumidores sobre
ciertos alimentos de los que se sabe que contienen niveles elevados de plomo, también se ha incluido en este
Cdédigo una seccidn con sugerencias sobre las practicas de los consumidores.

PRACTICAS RECOMENDADAS A PARTIR DE BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS (BPA) Y BUENAS PRACTICAS DE
FABRICACION (BPF)

1.1 Medidas aplicables en el origen

Las autoridades del pais o las responsables del control de los alimentos deben considerar la adopcion de medidas
aplicables en el origen en el Cddigo de prdcticas sobre medidas aplicables en el origen para reducir la
contaminacion de los alimentos con sustancias quimicas (CXC 49-2011).

1.2  Agricolas

La gasolina con plomo es una de las principales fuentes de plomo atmosférico. Las autoridades nacionales o
locales deben reducir o eliminar el uso de gasolina con plomo en zonas agricolas.

Las tierras agricolas ubicadas cerca de instalaciones industriales, carreteras, depdsitos de municiones y poligonos
de tiro deportivos y militares al aire libre pueden presentar concentraciones de plomo mayores en los suelos que
las de tierras mas aisladas. Se deberan eliminar las fuentes de plomo en terrenos agricolas, como pueden ser
baterias de vehiculos, baterias de verjas eléctricas dafiadas o inutilizadas, asi como vehiculos y maquinaria
antiguos desechados.

Se debe evitar el uso de la soldadura de plomo y otros materiales de este metal en la reparacién de equipos
agricolas. Las tierras cercanas a edificios pintados externamente con pintura resistente a la intemperie pueden
presentar también contenidos altos de plomo, y son particularmente preocupantes los edificios situados cerca
de ganado o de pequefios huertos.

Cuando sea posible, los agricultores deberan analizar el contenido de plomo de los suelos, especialmente en el
caso de campos de cultivo cercanos a fuentes de plomo o con contenidos de plomo presuntamente altos, a fin
de determinar si las concentraciones de plomo superan los niveles recomendados de las autoridades nacionales
o locales para la siembra. Si los niveles de plomo en el suelo superan estos maximos recomendados, los
agricultores deben evitar los cultivos alimentarios sin consultar previamente a las autoridades nacionales o
locales.

Se debe evitar que el ganado paste en areas con fuentes de plomo, incluyendo las desconchaduras de pintura,
cenizas de hogueras, material de cubiertas metdlicas y aguas superficiales contaminadas. Asimismo, se debe
reducir todo lo posible el consumo de suelo por parte del ganado mediante una dieta de pienso equilibrada (que
incluya mezclas de minerales).

En general, cuando hay fuentes potenciales de exposicion al plomo para el ganado, el vallado y el alojamiento
seguro del ganado es una buena practica para ayudar a minimizar la contaminacion por plomo.

Los piensos para animales deben cumplir las normas sobre plomo establecidas por las autoridades nacionales o
locales, cuando estén disponibles, ya que los contaminantes de los piensos pueden transferirse a los alimentos
de origen animal y pueden ser relevantes para la salud publica.

Las vacas y otros animales que produzcan leche y en los que se hayan detectado concentraciones elevadas de
plomo no se deben utilizar como fuentes de leche hasta que disminuya dicha concentracién por debajo de un
nivel que sea considerado adecuado por las autoridades nacionales.

Los agricultores deberan evitar cultivar plantas que puedan acumular plomo en su interior (p. ej. cultivos de raiz)
o en su superficie (p. ej. hortalizas de hoja) en tierras que han sido tratadas con pesticidas de arseniato de plomo,
tales como antiguos huertos de frutales.

Los fertilizantes (incluyendo los lodos residuales y los biosélidos) deben cumplir las normas definidas por las
autoridades nacionales o locales y los agricultores deben evitar cultivar tierras que hayan sido tratadas con
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fertilizantes que no cumplen con las normas establecidas por las autoridades nacionales o locales sobre los
niveles maximos de plomo permitidos.

Los agricultores deberan evitar utilizar en zonas agricolas compuestos que contienen plomo (tales como
plaguicidas a base de arseniato de plomo) o que puedan estar contaminados con plomo (p.ej., fungicidas ctpricos
o fertilizantes fosfatados con contenido de plomo preparados incorrectamente).

Las hortalizas de hoja son mas vulnerables a la deposicién de plomo procedente del aire que las hortalizas de raiz
u otras hortalizas. También se han notificado tasas significativas de absorcion de plomo del aire por cereales. En
las zonas con concentraciones atmosféricas altas de plomo, los agricultores deberan seleccionar cultivos que
sean menos vulnerables a la deposicion de plomo procedente del aire.

En zonas con altos niveles de plomo en el suelo, se debe considerar plantar determinadas especies de plantas y
arboles de jardin menos susceptibles a la contaminacién por plomo del suelo, incluyendo hortalizas de fruto,
hortalizas que crecen en vifias y arboles frutales. Puede resultar util disminuir la plantacién de hortalizas de hoja
y de raiz o bien reubicar estas cosechas en campos con niveles de plomo menores.

El agua para el riego, la ganaderia y la acuicultura debe protegerse de las fuentes de contaminacion por plomo
y, en la medida de lo posible, hay que controlar los niveles de plomo para evitar o reducir la contaminacién por
plomo de los cultivos, el ganado y los productos de la acuicultura. Por ejemplo, el agua de pozo utilizada para el
riego y la ganaderia debera protegerse adecuadamente para impedir la contaminacion y el agua debera
analizarse periédicamente.

Se ha comprobado que los secadores alimentados con gasolina que contiene plomo contaminan con plomo los
productos que secan. Los agricultores y las industrias alimentarias deberan evitar secar los cultivos recolectados
con secadores u otros equipos alimentados con gasolina del tipo mencionado.

Los cultivos deberdn protegerse de la contaminacidn por plomo (por ejemplo, de la exposicion al plomo de la
atmosfera, el suelo o el polvo) durante el transporte a las instalaciones de elaboracién.

Quienes cultiven huertos privados, comunitarios o pequefios huertos comerciales también deberan adoptar
medidas para reducir la contaminacién por plomo. Evitar sembrar cerca de carreteras y edificios pintados con
pintura a base de plomo. Si resulta practico, considerar el analisis del suelo, especialmente si las huertas estan
ubicadas en una zona con niveles de plomo en el suelo potencialmente altos. En suelos con contenidos de plomo
moderadamente altos son buenas practicas horticolas las siguientes: incorporar materia organica al suelo,
incrementar el pH del suelo mediante el encalado para disminuir la disponibilidad de plomo para las plantas,
elegir plantas que sean menos vulnerables a la contaminacién por plomo y utilizar ldminas protectoras para
disminuir la deposicion por contacto de tierra sobre las plantas y cubrir con rastrojos para reducir el polvo y las
salpicaduras del terreno en las plantas. Determinadas concentraciones de plomo se pueden considerar
excesivamente elevadas para la horticultura. En los huertos de estas zonas podrian formarse lechos con tierra
exenta de plomo y afiadir fosfatos (no fertilizantes) que fomenten la formacion de compuestos de plomo
insolubles y reducir asi la disponibilidad del plomo para las plantas. Se puede retirar fisicamente el suelo
contaminado y sustituirlo por tierra limpia. Los horticultores domésticos y comunitarios deberdn consultar, en
su caso, a los servicios agricolas locales sobre qué concentraciones de plomo son demasiado elevadas para la
horticultura, cdmo practicar la horticultura de forma segura en suelos contaminados por plomo y cuales son las
practicas recomendadas para la eliminacion de la tierra retirada.

Las autoridades locales y nacionales deberan informar a los agricultores sobre las practicas correctas para
impedir la contaminacidn de las tierras de labranza y las explotaciones acuicolas por plomo.

1.3  Agua potable

Las autoridades nacionales o locales deberan examinar la posibilidad de establecer concentraciones de plomo
permitidas o técnicas de tratamiento apropiadas para limitar las concentraciones de plomo en el agua potable.
La OMS ha establecido un valor de referencia para los niveles maximos de plomo en el agua potable de 0,01 mg/I,
pero algunas autoridades nacionales pueden haber fijado niveles objetivo inferiores.

Los administradores de los sistemas de abastecimiento de agua con elevadas concentraciones de plomo deberan
recomendar la aplicacién de técnicas de tratamiento, tales como aumentar el pH de las aguas acidas, a fin de
reducir al minimo la corrosién y disminuir la lixiviacion de plomo en el sistema de distribucidn. En otros recursos,
como las Directrices de la OMS sobre la calidad del agua potable, se pueden encontrar recomendaciones
detalladas para gestionar los niveles elevados de plomo.! La concentracién de plomo se debe vigilar cada vez
que se produzca un cambio de sistema, ya que el cambio en las practicas de tratamiento del agua (como la adicién

Organizacion Mundial de la Salud. Directrices sobre la calidad del agua potable (ultima edicién) que incorporan la 1.2 adenda.
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de cloraminas o el uso de un tratamiento de control de la corrosidn) puede influir sobre los niveles de plomo en
el agua potable.

Dada la gran cantidad de fuentes potenciales de plomo en los sistemas de agua potable, como grifos de latdn,
soldaduras de plomo en las tuberias de cobre, tuberias de plomo y caierias de abastecimiento hechas de plomo,
los administradores de los sistemas de abastecimiento de agua deberan sustituir, cuando proceda, las tuberias
de plomo problematicas y otros componentes que contienen plomo.

Las autoridades nacionales o locales deben vigilar la concentracion de plomo en el agua potable de colegios y
guarderias y emplear medidas de atenuacion para reducir los niveles elevados de plomo.

14 Ingredientes alimentarios y elaboracidon de los alimentos

Los productores de alimentos deben limitar el plomo en los alimentos a niveles por debajo de los NM
recomendados en la Norma general para los contaminantes y las toxinas en los alimentos y los piensos (CXS 193-
1995) o las normas establecidas por autoridades nacionales o locales para alimentos y aditivos alimentarios; esto
es especialmente importante en el caso de alimentos destinados a lactantes y nifios pequefios.

Si no hay normas disponibles, las autoridades nacionales o locales deberan examinar la posibilidad de establecer
normas que limiten la concentracion de plomo permitida en los alimentos, incluidos los alimentos tradicionales
de sus paises. En ausencia de normas, las autoridades nacionales o locales o la industria deben monitorizar los
alimentos seleccionados, incluidos los suplementos dietéticos, para garantizar que los niveles de plomo no
superen los niveles de fondo normales o sean tan bajos como sea razonablemente practicable.

Las industrias alimentarias deben elegir alimentos e ingredientes alimenticios, incluidos los ingredientes usados
para suplementos dietéticos, que estén por debajo de los NM recomendados o, si no hay NM disponibles, tan
bajos como sea razonablemente practicable. Siempre que sea viable, también deben tener en cuenta si las tierras
que se han usado para producir las cosechas se han tratado con fertilizantes y pesticidas con contenido de plomo
(incluidos lodos residuales y biosdlidos).

Los elaboradores de alimentos deben considerar la posibilidad de establecer medidas de control para supervisar
los ingredientes que se reciben o verificar que los proveedores suministran ingredientes que estan por debajo
de los NM recomendados o, cuando no hay NM disponibles, que los niveles son tan bajos como sea
razonablemente practicable. Las industrias alimentarias deben considerar ocasionalmente el andlisis del
contenido de plomo de las materias primas que reciben y de los productos acabados para verificar el eficaz
funcionamiento de sus medidas de control.

Se debe considerar la posibilidad de realizar pruebas mas especificas para ingredientes o productos de los que
se sabe que contienen elevadas concentraciones de plomo o que estan destinados a lactantes y nifios pequenios.
Esto cobra especial relevancia en el caso de los ingredientes o productos con antecedentes de adulteracién
economica.

En lo que a alimentos para lactantes y nifios pequefios se refiere, se debe considerar la provisién de materias
primas e ingredientes empleados en la fabricacion de productos acabados con el fin de que los niveles de plomo
sean lo mas bajos posible.

Durante la elaboracién, debera eliminarse la mayor cantidad de plomo posible de la superficie de las plantas, por
ejemplo, lavando a fondo las hortalizas, particularmente las hortalizas de hoja, eliminando las hojas exteriores
de las hortalizas de hoja y pelando las hortalizas de raiz, seglin proceda. Los horticultores particulares deberan
adoptar también estas medidas si su suelo contiene cantidades elevadas de plomo.

Las industrias alimentarias deberan asegurarse de que el contenido de plomo del agua para la elaboracién de
alimentos no supere los NM establecidos por las autoridades nacionales o locales.

Las industrias alimentarias deberan examinar la red de tuberias de las instalaciones para asegurar que no haya
tuberias viejas que aporten plomo al agua utilizada en el interior de la instalaciéon y deberan cambiar, cuando
proceda, las tuberias, componentes y contenedores viejos que se hayan quedado obsoletos, ya que pueden
contener aleaciones de latén y soldadura de plomo.

Las industrias alimentarias deberan utilizar metales aptos para uso alimentario en todas las superficies metalicas
gue entran en contacto con los alimentos y bebidas.

Las industrias alimentarias no deberan utilizar soldadura de plomo para reparar equipos rotos de las instalaciones
de elaboracidn de alimentos. No deberan sustituir tampoco los equipos aptos para uso alimentario estropeados
con equipos no aptos para uso alimentario que puedan tenerse a disposicidon en una instalacion de elaboracidn
de alimentos.

Las industrias alimentarias deberan asegurar que las desconchaduras de pintura al plomo no se transformen en
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una fuente de contaminacién por plomo en las instalaciones de elaboracion. Si las industrias alimentarias
eliminan la pintura al plomo en sus instalaciones, deberdn asegurarse también de que se apliquen a continuacion
procedimientos de limpieza adecuados para impedir una dispersién posterior de la pintura al plomo y de polvo
de ésta, lo que podria suponer un peligro aun mayor.

Dado que las ayudas de filtrado (en concreto, tierra diatomacea, bentonita y filtrado con carbén) empleadas en
la elaboracién de zumos de frutas, vinos y cerveza puede contener plomo, seleccionar ayudas de filtrado con
concentraciones mas reducidas de plomo o lavar previamente las ayudas de filtrado con soluciones como el acido
etilendiaminotetraacético (EDTA) o una solucion de acido hidrocldrico puede reducir los niveles de plomo en
estas bebidas. También se pueden usar métodos de filtrado alternativos, por ejemplo, la ultrafiltracion. Las
ayudas de filtrado utilizadas para la elaboracion de bebidas deben cumplir con las Directrices sobre sustancias
utilizadas como coadyuvantes de elaboracion (CXG 75-2010).

Los detectores de metales y los rayos X se utilizan habitualmente en las instalaciones alimentarias para detectar
riesgos fisicos. Se pueden emplear detectores de metales o rayos X en establecimientos alimentarios como
mataderos y plantas procesadoras de pescado para detectar y facilitar la eliminacién de perdigones o plomadas
de pesca en la caza y el pescado.

1.5 Fabricacion y utilizacion de productos para el envasado y el almacenamiento

Para proporcionar la maxima proteccidn contra la contaminacién por plomo, las industrias alimentarias no
deberan utilizar latas soldadas con este metal. En las directrices para fabricantes de latas y enlatadores de
alimentos se debaten alternativas a las latas soldadas con plomo. Prevention of metal contamination of canned
foods, documento n.2 36 Alimentacion y Nutricidn de la FAO (Roma, 1986), asi como la monografia 622 del JECFA.
Entre estas alternativas se incluye la utilizacidn de latas de dos piezas (sin juntas laterales) en lugar de las latas
de tres piezas, la utilizacion, para la unién de las juntas, de cementado y soldadura autdgena en lugar de
soldadura con aleacidn de estafio y plomo, la utilizacion de soldaduras exentas de plomo (de estafio) y la
utilizacion de otro tipo de envases, como los de vidrio sin plomo.

En el documento 36 de Alimentacion y Nutricidn de la FAO se describen de forma pormenorizada métodos para
disminuir la exposicion al plomo de las latas soldadas con este metal cuando no es posible evitar el uso de este
tipo de latas. Puede liberarse plomo de la propia superficie de soldadura, o bien del polvo o salpicaduras de
soldadura depositadas en el interior de la lata durante el proceso de fabricacion de la misma. Para reducir las
salpicaduras y la formacion de polvo pueden utilizarse los siguientes métodos: evitar que se utilice excesivo
fundente, controlar los escapes en la zona de trabajo para reducir al minimo la deposicidn de polvo, controlar la
temperatura del cuerpo de la lata soldada y la soldadura, esmaltar la superficie interior o las juntas laterales
interiores de las latas tras la soldadura, limpiar cuidadosamente el exceso de soldadura de las latas acabadas y
lavar las latas soldadas antes de su uso. Para una descripcion detallada de las practicas de fabricacién correctas
de latas soldadas con plomo, debera consultarse el documento de la FAO.

La hojalata utilizada en las latas para alimentos debera cumplir las normas internacionales sobre concentracion
maxima de plomo permitida. ASTM International ha fijado una concentracién maxima de 0,010 por ciento de
plomo en la hojalata de «Categoria A».

No deberan utilizarse en los envases de comida colorantes al plomo o tintas de impresion a base de plomo, por
ejemplo, en envoltorios de caramelos con colores vivos. Incluso en el caso en que dicho envoltorio no entre en
contacto directo con alimentos, los nifios pueden tener el impulso de llevarse a la boca los envoltorios con colores
Vivos.

No deberan utilizarse para envasar alimentos bolsas o cajas de plastico con el exterior tratado con colorantes a
base de plomo o tintas de impresién a base de plomo. La manipulacion de estos articulos durante la coccién o la
reutilizacién por los consumidores para almacenar otros productos alimenticios puede ocasionar la
contaminacion por plomo.

Debera evitarse el envasado de alimentos para su venta en recipientes de ceramica tradicionales con barnices
de plomo, porque estos recipientes de ceramica pueden transmitir cantidades significativas de plomo a los
alimentos.

No deberan utilizarse capuchones de plomo en botellas de vino, porque esta practica puede dejar residuos de
plomo alrededor de la boca de la botella que pueden contaminar el vino al servirlo.

Las autoridades nacionales y locales deberan estudiar la posibilidad de establecer normas relativas a la migracion
del plomo de articulos de ceramica con barnices de plomo o de vidrio de plomo, asi como de otros articulos que
contienen plomo que pudieran utilizar los consumidores para conservar o elaborar alimentos.

Otra opcidn normativa para las autoridades nacionales y locales seria estudiar la posibilidad de establecer normas
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para la migracion y la composicién del plomo en los materiales que entran en contacto con los alimentos,
empleados para la elaboracion o la produccion de alimentos.

Los articulos de cerdmica decorativos que puedan liberar cantidades inaceptables de plomo deberan etiquetarse
claramente como no aptos para uso alimentario.

Los fabricantes de articulos de ceramica deberan utilizar procedimientos de fabricacidon y mecanismos de control
de la calidad que permitan reducir al minimo la liberacién de plomo.

1.6 Practicas del consumidor y consideracion de determinados alimentos

Las autoridades nacionales y locales deben estudiar la posibilidad de educar a los consumidores acerca de los
riesgos del plomo, en especial para los nifios; las fuentes de plomo; y practicas adecuadas para reducir la
contaminacion con plomo en alimentos preparados en casa o cultivados en los huertos.

Los consumidores deberan lavar a fondo las frutas y hortalizas para eliminar el polvo y la tierra que puedan
contener plomo. Retirar las hojas exteriores de las hortalizas de hoja y pelar las hortalizas de raiz puede reducir
los niveles de plomo. Lavarse las manos antes de preparar alimentos también ayudara a eliminar cualquier resto
de polvo o suciedad que pueda estar contaminado con plomo.

Los consumidores deben guardar los alimentos y los utensilios para comer o cocinar en contenedores herméticos
o en armarios cerrados que los protejan de la caida del polvo. Los consumidores deberan evitar almacenar
alimentos, particularmente alimentos acidos o alimentos para nifios y lactantes, en recipientes decorativos de
ceramica o de vidrio plomado u otros recipientes que puedan liberar plomo. No deberan almacenarse alimentos
en latas soldadas con plomo abiertas ni en bolsas o envases reutilizados tefiidos con plomo. Los consumidores
deberdn evitar el uso frecuente de tazas de ceramica para consumir bebidas calientes como café o té, a menos
que sepan que las tazas han sido fabricadas con un barniz de plomo que se ha sometido a una coccidn correcta
o cocido con un barniz que no contiene plomo.

En los sistemas de distribucion de agua en los que la presencia de plomo constituya un problema, antes de coger
agua los consumidores deberan dejar que corra el agua de los grifos para permitir que salga del sistema el plomo
corroido de las tuberias, especialmente cuando preparan alimentos para lactantes o nifios. No debera utilizarse
agua caliente del grifo para beber, cocinar o preparar alimentos. Si se utilizan filtros, los consumidores deben
asegurarse de que estan correctamente instalados y de que se sustituyen regularmente segun las
especificaciones del fabricante. Otra opcidn es utilizar una fuente de agua alternativa para preparar los
alimentos.

Se debe informar a los consumidores acerca de los peligros relacionados con la geofagia (la practica de comer
arcilla o tierra), practicada sobre todo por nifios y mujeres embarazadas y lactantes. Se detectado una elevada
concentracion de plomo en diversos productos arcillosos, conocidos por denominaciones como calabash chalk,
mabele, sikor y pimbpa. Las mujeres embarazadas y lactantes y los nifios que suelen incurrir en la practica de la
geofagia deben ser disuadidos de hacerlo.

Se debe educar a los consumidores acerca de que los alimentos vendidos como medicamentos tradicionales,
incluidas las hierbas y las especias, pueden ser fuentes de exposicidn al plomo.

La carne de caza matada con perdigones de plomo o de aves acuaticas que hayan ingerido perdigones de plomo
puede ser una fuente de exposicidn al plomo. Por tanto, los nifios y las mujeres en edad de procrear deben
reducir o evitar el consumo de carne de animales cazados con perdigones de plomo y que los contienen. Si se va
a salir de caza con la intencion de abatir animales para el consumo humano, se debe considerar el uso de un rifle
o cartuchos en lugar de una escopeta de perdigones, ya que esto puede reducir la contaminacién de la carne con
plomo, si bien existe el potencial de que fragmentos de balas de plomo permanezcan en la carne de la caza. La
carne que contenga fragmentos de plomo o perdigones debe ser extirpada y desechada.

Las autoridades nacionales o locales deben educar a la gente acerca de los riesgos potenciales de consumir
especialidades locales o alimentos silvestres recolectados (hongos, por ejemplo), cuya concentracién de plomo
podria ser elevada.
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APENDICE VI

DOCUMENTO DE PROYECTO
PROPUESTA DE NUEVO TRABAJO
ESTABLECIMIENTO DE NM DE METILMERCURIO EN EL RELOJ ANARANJADO Y LA ROSADA

(Para aprobacion)
1. Objetivo y ambito de aplicacién del nuevo trabajo
Este trabajo tiene como fin establecer niveles maximos (NM) de metilmercurio en el reloj anaranjado y la rosada.
2. Pertinencia y oportunidad

Los NM actuales de metilmercurio en el pescado (atin: 1,2 mg/kg, alfonsino: 1,5 mg/kg, marlin: 1,7 mg/kg y tiburédn:
1,6 mg/kg) fueron adoptados en 2018, Estos NM sustituyeron a los niveles de referencia (NR) que abarcaban todas las
especies de peces predadores y no predadores, a raiz de la decisién de la CAC conforme a la cual se debe considerar el
establecimiento de NM en lugar de NR (REP18/CF, parrafo 81). Anteriormente se habia recomendado que el debate
comenzara considerando NM para otras especies en la base de datos SIMUVIMA/Alimentos, con un andlisis preliminar
presentado en el documento de debate de apoyo (CX/CF 17/11/12, parrafo 15). Con el establecimiento de un marco
acordado en el CCCF12 para aplicar el principio «tan bajo como sea razonablemente practicable» (ALARA) en el
establecimiento de NM de metilmercurio en el pescado, es oportuno comenzar un trabajo de obtencion de NM para
nuevas especies de peces.

3. Principales aspectos a tratar
NM de metilmercurio en nuevas especies de peces, teniendo en cuenta lo siguiente:

a. losresultados de los debates del CCCF

b. las evaluaciones de riesgos por parte del JECFA

c. las conclusiones de la Consulta Mixta de Expertos FAO/OMS sobre los Riesgos y los Beneficios del
Consumo de Pescado

d. lafactibilidad de los NM

En las siguientes especies de peces se han identificado unos niveles medios de metilmercurio suficientes para superar
el criterio de seleccion de 0,3 mg/kg.

Reloj anaranjado

Rosada

4. Evaluacion con respecto a los criterios para el establecimiento de prioridades de trabajo

Proteccion de los consumidores desde el punto de vista de la salud y la inocuidad de los alimentos, garantizando
practicas leales en el comercio de alimentos y teniendo en cuenta las necesidades de los paises en desarrollo.

El nuevo trabajo derivarda NM de metilmercurio en especies de peces en los que se hayan identificado unos niveles
medios de metilmercurio suficientes para superar el criterio de seleccién de 0,3 mg/kg.

Diversificacion de las legislaciones nacionales e impedimentos reales o posibles al comercio internacional.

El comercio internacional de pescado y productos pesqueros estd aumentando y el nuevo trabajo proporcionard una
norma armonizada internacionalmente. Las tres especies de peces tienen un valor comercial equivalente o superior al
de las especies que actualmente tienen NM

Trabajos ya iniciados por otros organismos internacionales en este campo y/o propuestos por el organismo o los
organismos internacionales pertinentes de caracter intergubernamental.

El trabajo propuesto para establecer NM de metilmercurio en las especies de peces identificadas a nivel global no ha
sido llevado a cabo por ninguna otra organizacién internacional ni sugerido por ningin organismo internacional de
caracter intergubernamental relevante.

Examen de la magnitud a nivel mundial del problema o la cuestion

El consumo y el comercio internacional de pescado y productos pesqueros estan aumentando en todo el mundo y, por
lo tanto, este trabajo es de interés en todo el mundo y es cada vez mas significativo.

Norma general para los contaminantes en los alimentos y los piensos (CXS 193-1995)
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5. Relevancia para los objetivos estratégicos del Codex
El trabajo propuesto recae bajo los siguientes Objetivos estratégicos del Codex del Plan estratégico del Codex 2020-25
Objetivo estratégico 1: Abordar los problemas actuales, emergentes y criticos a su debido tiempo

Este trabajo se propuso en respuesta a las necesidades identificadas por los Miembros en relacién con la seguridad
alimentaria, la nutricién y las practicas equitativas en el comercio de alimentos. Ya existe comercio significativo de
especies de pescado que pueden tener niveles de metilmercurio que superan el criterio de seleccién de 0,3 mg/kg.

Objetivo estratégico 2: Desarrollar normas sobre la base de principios cientificos y del analisis de riesgos del Codex

En este trabajo se utilizara el asesoramiento cientifico de los érganos conjuntos de expertos FAO/OMS en la mayor
medida posible. Ademas, todos los factores pertinentes seran considerados plenamente en la exploracidn de opciones
de gestidn de riesgos.

Objetivo estratégico 4: Facilitar la participacion de todos los Miembros del Codex a lo largo de todo el proceso de
establecimiento de normas

Debido al interés internacional en el comercio y el consumo de pescado, este trabajo apoyara y comprendera todos los
aspectos de este objetivo al requerir la participacion de los paises desarrollados y los paises en desarrollo para llevar a
cabo el trabajo.

6. Informacion sobre la relacién entre la propuesta y otros documentos vigentes del Codex

Este nuevo trabajo se recomienda de conformidad con los criterios para el establecimiento de NM en los alimentos y
los piensos tal como se exponen en la Norma para los contaminantes en los alimentos y los piensos (CXS 193-1995).

7. Identificacion de cualquier requisito y disponibilidad de dictdmenes cientificos expertos

Ya se ha proporcionado asesoramiento cientifico de expertos por parte del Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en
Aditivos Alimentarios (JECFA) y la Consulta Mixta de Expertos FAO/OMS sobre los Riesgos y los Beneficios del Consumo
de Pescado.

8. Determinacion de las necesidades de contribuciones técnicas a la norma procedentes de organismos
externos

No se ha identificado la necesidad de aportaciones técnicas adicionales de organismos externos.

9. Plazo propuesto para la finalizacidon del nuevo trabajo, incluidas la fecha de inicio, la fecha propuesta de
adopcion en el Tramite 5 y la fecha propuesta para la adopcion por la Comisién: el calendario para la
elaboracion de una norma normalmente no deberia exceder de 5 aifos.

Especies identificadas Plazo

Rosada
Para aprobacién final por la Comisién del Codex Alimentarius a mas tardar en 2024

Reloj anaranjado
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APENDICE VII

DOCUMENTO DE PROYECTO
PROPUESTA DE NUEVO TRABAJO
Desarrollo de un Cédigo de practicas para prevenir y reducir la
contaminacion por micotoxinas en la yuca y los productos a base de yuca

1. Objetivo y ambito de aplicacion del nuevo trabajo

El objetivo del nuevo trabajo propuesto es desarrollar un Cédigo de Practicas (CDP) que proporcione orientacion sobre
la gestion de riesgos a los paises miembros del Codex y a las partes interesadas pertinentes, por ejemplo los agricultores,
las industrias basadas en la yuca (incluidos los pequefios productores), los organismos técnicos/reguladores
nacionales/regionales, etc, para la prevencion/reduccion de la contaminacion por micotoxinas, es decir, aflatoxinas y
ocratoxina A (OTA), en la yuca y los productos a base de yuca durante la presiembra, la siembra y el procesamiento
posterior a la cosecha, incluida la fermentacion, el secado, el almacenamiento y la distribucion.

2. Pertinencia y oportunidad

Las aflatoxinas son conocidas hepatotoxinas que causan la muerte de las personas y han sido documentadas como
carcindgenos naturales que se asocian principalmente con una alta incidencia de cancer de higado. La aflatoxina B1 ha
sido identificada especialmente como factor causante del desarrollo del carcinoma hepatocelular, una enfermedad
cronica emergente que causa preocupacion a nivel mundial.

La toxicidad de la OTA ha sido revisada por la Agencia Internacional para la Investigacién del Cancer (IARC), que clasificd
la OTA como posible carcinégeno humano (Grupo 2B) y también por el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos
Alimentarios (JECFA). La OTA es una micotoxina que se encuentra de forma natural en todo el mundo en los productos
alimentarios, incluidas las raices y los tubérculos y sus productos. En las raices y los tubérculos, las especies de fusarium
han sido seflaladas como micotoxinas contaminantes antes de la cosecha, mientras que las especies de aspergillus y
peniccilium han sido sefialadas como micotoxinas después de la cosecha.

Los documentos de debate examinados por el Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos (CCCF) han
descrito el rapido crecimiento del perfil mundial de la yuca, un producto de cultivo de raices que se utiliza habitualmente
como alimento, materia prima para alimentos humanos, piensos para animales y también en el sector farmacéutico y el
de la confiteria. Cabe destacar la importancia evidente en el comercio de exportacion, especialmente en el comercio
regional, como es el caso entre los miembros del Comité Coordinador FAO/OMS para Africa (CCAFRICA). El impacto
sanitario de las aflatoxinas y la OTA en la yuca y los productos a base de yuca fue considerado por el CCCF13 (2019)
(CX/CF 19/13/14). El resumen de los datos de un estudio regional sobre la dieta total, apoyado por la OMC, la FAO y la
OMS y en el que participaron entre otros cuatro paises del Africa subsahariana, mostré que la contaminacién por
aflatoxinas y OTA en la yuca es motivo de preocupacion para la salud publica.

El CDP ayudara a los paises a cumplir con las medidas y protocolos para prevenir/reducir la contaminacién por aflatoxinas
y OTA en layuca y los productos a base de yuca, lo que a su vez facilitara el comercio. Dada la preocupacién por la salud,
es necesario que la yuca sea segura para su uso y consumo, y las buenas practicas en la agricultura, el procesamiento y
la distribucidn ayudaran a lograr este objetivo.

3. Principales aspectos a tratar
El CDP cubrira las etapas de la cadena de valor de:

1. preparacién del terreno,

2. cultivo,

3. antes de la cosecha

4. manipulacién posterior a la cosecha,
5. almacenamiento

6. practicas de transporte

4. Evaluacion con respecto a los criterios para el establecimiento de prioridades de trabajo
Criterio general

Se trata de proteger la salud de los consumidores y de prevenir/reducir las pérdidas posteriores a la cosecha mediante
las mejores practicas desde el punto de vista de la seguridad alimentaria y la inocuidad de los alimentos. También se
trata de garantizar unas practicas comerciales justas teniendo en cuenta las necesidades identificadas de los paises en
desarrollo.

El CDP proporcionard orientacion sobre la gestidon de riesgos a los paises y a las partes interesadas pertinentes para
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mejorar la seguridad y la calidad general de la yuca y de los productos a base de yuca mediante la prevencion/reduccién
de la contaminacion por aflatoxinas y OTA, para minimizar asi la exposicién alimentaria de los consumidores a las
aflatoxinas y OTA procedentes de las raices/tubérculos y sus productos y mejorar el comercio de dichos productos.

Criterios especificos

a. Diversificacion de las legislaciones nacionales e impedimentos aparentes resultantes o potenciales para el comercio
internacional

El CDP proporcionara practicas de gestién de riesgos armonizadas internacionalmente a los miembros del Codex y a las
partes interesadas para la prevencion/reduccion de la contaminacién por aflatoxinas y OTA en la yuca y los productos a
base de yuca para garantizar la salud publica y las practicas justas en el comercio.

b. Objeto de los trabajos y establecimiento de prioridades entre las diversas secciones de los trabajos
Véanse los puntos 1y 3.
c. Trabajos en curso de otras organizaciones en este campo

El CCCF es el 6rgano subsidiario de la Comision del Codex Alimentarius (CAC) que tiene competencia sobre la provisidon
de practicas de gestion de riesgos a lo largo de la cadena alimentaria para contener la contaminacion de alimentos y
productos alimentarios con sustancias quimicas y toxinas. Una forma de hacerlo es mediante la elaboracién de Cadigos
de Prdacticas. Ya existe un Cddigo de Prdcticas para la reduccion del dcido cianhidrico (HCN) en la yuca y los productos a
base de yuca (CXC 73-2013) para ayudar a mantener la calidad y la seguridad de estos productos.

En lo que respecta a las micotoxinas, también se han realizado algunos trabajos sobre la gestion de las micotoxinas en
las raices y los tubérculos por parte de organizaciones o agencias, por ejemplo, el Instituto Internacional de Agricultura
Tropical, el Instituto Nacional de Investigacion de Cultivos de Raices Umudike South-East, Nigeria, y universidades en
los cinturones de selva tropical en Nigeria. La Unién Africana (UA), a través de su Asociacién para el Control de las
Aflatoxinas en Africa (plataforma PACA), esta impulsando la erradicacién de los efectos adversos de las aflatoxinas para
la salud humana en el continente.

Sin embargo, no existe actualmente un documento internacional que reuna las practicas de gestion de riesgos
pertinentes disponibles hasta la fecha en un Unico documento que refleje de la mejor manera posible las medidas
eficaces aplicables en todo el mundo para contener la contaminacidn por micotoxinas en la yuca fresca y procesada
para su aplicacién por parte de los miembros del Codex y las partes interesadas pertinentes. Este CDP se basard en el
trabajo de reconocidas organizaciones, agencias y programas/plataformas técnicas de todo el mundo para proporcionar
un unico documento de orientacidon armonizado internacionalmente para su uso por parte de los paises y otras partes
interesadas.

5. Pertinencia para los objetivos estratégicos del Codex

El nuevo trabajo recae bajo los siguientes objetivos estratégicos del Codex del Plan estratégico del Codex para 2020-
2025:

Objetivo 1: Abordar los problemas actuales, emergentes y criticos a su debido tiempo

La contaminacidn por aflatoxinas y OTA en la yuca y los productos a base de yuca es un problema de salud publica. Dado
que la yuca o los productos a base de yuca se consideran alimentos basicos en ciertas regiones y paises, es necesario
gue la yuca sea segura para su uso y consumo. Ademas, el comercio de la yuca y sus productos estd creciendo y, por lo
tanto, también es necesario garantizar practicas seguras y justas en el comercio.

Este trabajo armonizara las practicas de gestidon de riesgos en todas las regiones/paises para promover la maxima
aplicacién de las normas del Codex con el fin de proteger la salud de los consumidores y garantizar practicas comerciales
justas. El resultado de este trabajo también ayudara a promover marcos normativos sélidos en el comercio internacional
mediante el uso de buenas practicas de gestién que han demostrado ser eficaces y aplicables en todo el mundo para
prevenir/reducir la contaminacion por aflatoxinas y OTA en estos productos.

Objetivo 2: Desarrollar normas sobre la base de principios cientificos y del andlisis de riesgos del Codex

Este trabajo ayudara a identificar las opciones de gestidn de riesgos y a desarrollar estrategias para prevenir/reducir las
aflatoxinas y la OTA en la produccién y el procesamiento de la yuca sobre la base de principios cientificos y de riesgo.

6. Informacion sobre la relacion entre la propuesta y otros documentos vigentes del Codex

Actualmente no existe ningin documento del Codex que aborde la contaminacion por micotoxinas en la yuca y los
productos a base de yuca. El desarrollo del CDP apoyara la aplicacion de las normas de productos disponibles para la
yuca fresca y procesada, por ejemplo, las normas del Codex para la yuca dulce (CXS 238-2003), la yuca amarga (CXS 300-
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2010), la harina de yuca (CXS 176-1989), el gari (CXS 151-1985), etc., y asimismo complementara el CDP para incluir el
HCN en la yuca y los productos a base de yuca.

7. Identificacion de cualquier requisito y disponibilidad de dictamenes cientificos expertos

En este momento, no es necesario el asesoramiento de los organismos cientificos consultivos, como el JECFA. Existen
varias publicaciones sobre la gestion de las micotoxinas publicadas por la FAO y otras organizaciones/agencias que estan
disponibles para su consulta.

8. Determinacion de las necesidades de contribuciones técnicas a la norma procedentes de organismos externos

Actualmente no se necesitan aportaciones técnicas adicionales de érganos externos. No obstante, en caso de necesidad,
se contactara con dichos organismos identificados.

9. El calendario propuesto para la realizacion del nuevo trabajo, incluyendo la fecha de inicio y la fecha propuesta
para la adopcidn por parte de la Comision del Codex Alimentarius

Sujeto a la aprobacién de la CAC (2021), el CDP se distribuird para que el CCCF15 (2022) haga observaciones y lo
considere. La aprobacién por parte de la CAC estd prevista para 2024 o antes.
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APENDICE VIl

LISTA DE PRIORIDADES DE CONTAMINANTES PARA SU EVALUACION POR EL JECFA

Contaminantes

Informacion general y
preguntas que requieren

Disponibilidad de datos (cuando, qué)

Propuesto por

respuesta
Dioxinas y Evaluacién completa Evaluacién de la EFSA disponible en Canadd
BPC analogos a (evaluacidn toxicoldgica y septiembre de 2018
las dioxinas evaluacidn de la exposicién . .

, P ) Brasil: Datos de presencia en leche,
para poner al dia la evaluacion mos crudos, pescado y grasas (aves
de 2001 del JECFA e incorporar P Ve
de corral y mamiferos)

datos sobre los efectos sobre el

desarrollo por la exposicién in Canadd: Datos de presencia en

utero. alimentos de origen animal
Arsénico Inorgdnico: evaluacion del Australia/Nueva Zelandia: Estudio total EE. UU.
(inorganico y JECFA en 2011 basada en de la dieta; datos de presencia de
organico) efectos de céncer. Esta arsénico inorganico en el arroz

evaluacion se concentraria en
los efectos no cancerigenos
(desarrollo neuroldgico,
inmunoldgico y cardiovascular)
y podria informar sobre las
necesidades de gestion de
riesgos futuros.

NOTA: Es necesario poner en
contexto para la evaluacién del
riesgo de cancer.

Organico: (exploratorio)

Brasil: Datos de presencia de arsénico
total en arroz, aves de corral, cerdo,
pescado y carne de vacuno, datos de
presencia de arsénico inorganico en
arroz

Canada Datos sobre la presencia de
arsénico inorganico y total en diversos
alimentos comerciales.

UE: Datos de presencia de arsénico
inorganico

India: Datos de presencia en el arroz

Japon y China: Datos de presencia en el
arroz y productos de arroz

Turquia: Datos de presencia en el arroz

EE. UU.: Datos de presencia en cereales
de arroz y en productos de arroz y no de
arroz; evaluacion de riesgos de 2016;
proyecto de accién de 2016 para el nivel
de arsénico inorganico en el cereal de
arroz.

EE. UU.: Estudios

e Estudio piloto de desarrollo
neurolégico sobre el impacto del
arsénico inorganico en el
comportamiento de las ratas (2019);
estudio de seguimiento previsto en
2020.

e Estudios toxicocinéticos sobre el
metabolismo y la eliminacion del
arsénico inorgdnico y organico y
metabolitos en ratones (en varias
etapas vitales) (2018-19)

e Ensayo de toxicidad para el
desarrollo realizado en C. elegans
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Contaminantes

Informacion general y
preguntas que requieren
respuesta

Disponibilidad de datos (cuando, qué)

Propuesto por

sobre arsénico inorgdnico (2018) y
estudio en curso sobre arsénico
organico.

e Informe no gubernamental, efectos
del arsénico inorgdnico de los
cereales de arroz infantiles sobre el
desarrollo neuroldgico de los nifios
(2017)

Escopoletina

Evaluacién completa
(evaluacidn toxicolégica y
evaluacion de la exposicidn) en
el zumo de noni fermentado

El CCNASWP continua trabajando en la
norma para el zumo (jugo) de nonivy la
disponibilidad de los datos

El CCNASWP15 acordé? solicitar al CCCF
gue mantuviera la escopoletina en la
lista de prioridades y pedir a los
miembros del Codex que generarany
presentaran datos para apoyar la
realizacién de la evaluacion de
seguridad por parte del JECFA.

El CCNASWP15 también pidid a la FAO y
a la OMS que organizaran una nueva
peticion de datos para la evaluacién de
la seguridad de la escopoletina. La FAO
recordd que se necesita un conjunto de
datos completo que incluya la
exposicion y la toxicidad.

La Secretaria del Codex contraté a un
consultor para que realizara una
revision toxicoldgica de la escopoletina,
tal y como se presenta en el Anexo? del
documento CX/CF 21/14/2-Add.1.

CCNASWP

Tricotecenos (T2
y HT2)

Actualizacién de la evaluacion
de riesgos, incluida la
evaluacion de la exposicién (T2,
HT2, DAS)

Brasil: Datos de presencia en cereales

Canada: Datos sobre la presencia
(cereales en grano sin procesar y de
productos especificos)

UE: Informe de la EFSA sobre la
exposicion alimentaria, incluyendo un
HBGV; datos de presencia.

Japdn: Datos de presencia en cereales
crudos

JECFAS83 (2016),
recomendacion
apoyada porla
CCCF11 (2017).

JECFA90 (2020)

Finalizacién de la
evaluacion de
riesgos, incluida
la evaluacion
toxicoldgica tras
la evaluacién de
la exposicion del
JECFA90

1 REP20/NASWP, parrs. 74, 83, Apéndice Il

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/meetings/detail/es/?meeting=CCCF&session=14
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