
 A A 

A 

 

 

 

 

 

 

 

 مّد أو المج بّرّة الم النيئة الطازجةة وبأسماك الأبالون المواصفة الخاصة بأسماك الأبالون الحيّ

 لاستهلاك المباشر أو لمزيد من التجهيزالمخصصة ل

CODEX STAN 312-2013 

 2016. تعديل: عام 2013اعتُمد في عام 

  
  

A 



CODEX STAN 312-2013 2 

 

 النطاق -1

 مة   مدةّ  أو المج برّدة المة  النيئةة  الطازجةة ة و/أو أسماك الأبالون تنطبق هذه المواصفة على أسماك الأبالون الحي

 أودأن تكةون ااملةة     مدةّ  أو المج برّدة المة  ازجة النيئةسماك الأبالون الطويمك  لأ .القوقع البساطي الياباني نوع

التبرّيةّ أو   أمدةا  النسةي  الطئيةي والنسةي  الميةاطي والمقل ةة.      قةّ تكةون منزوعةة   و .الأحشاءومنزوعة مقشدر  

ك  لكل م  أسماك الأبةالون الحيةة   أسماك الأبالون الحية. ويمفيتمان بطريقة تحفظ أساسا خصايص  التجميّ

يتنةاو   ولئسةتلائك المبارةر أو لمزيةّ مة  التجلايةز.       تخصصأن  ،أاانت مبرّدة  أم مجمدّ  ،والطازجة النيئة

 برّدة ء الثاني أسماك الأبالون الطازجةة النيئةة المة   لأبالون الحية في حين يتناو  الجزالجزء الأو  أةناه أسماك ا

 .مدّ أو المج

 أسماك الأبالون الحية - 1 الجزء

 الوصف 1-2

 تعريف المنتج 1-1-2

  ة ضة وعرتكةون م  ، وهةي لاااسةتلائا   قبةل  مبارةر  على قيةّ الحيةا    تكون منتجات هي الحيةأسماك الأبالون 

 مع قوقعتلاا.

 تعريف العمليات 1-2-2

تطلايرها بواسطة مياه الب ر النظيفةة   ويمك  .صيّ أسماك الأبالون الحية في الطبيعة أو يمك  استزراعلاا يمك 

 لئسةةتلائك البشةةرب المبارةةر أو اخلمةةاعلاا لمزيةةّ  وضةةعلاا في عبةةواتفيفلاةةا مةة  المةةاء تةةّر يا قبةةل و/أو تج

 .2-2-2في القسم  بحسب ما يرة ،م  التجلايز

 طريقة العرض 1-2-3

 أن: بشرطبأية طريقة  المنت يسمح بعرض 

 هذه المواصفة ارتراطات يستوفي جميع 

  لت يير المستلالك أو تلمليله. على بطاقة التوسيم تجنبا وصوفا بشكل مناسبيكون موأن 

 ال عبو .في حجم  على وزنلاا أو عّةها أو عّةها لكل وحّ  وزن أو الأبالون بناءً أسماكيمك  تعبئة 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجوة   1-3

 سمكة الأبالون 1-3-1

على قيّ الحيا  وأن تتمتع بالخصايص الحسةية المرتبطةة بالنلمةار  وأن تكةون      الأبالونسمكة  ن ب أن تكو

 على ةراية بلاذا النوع م  الأسماك. نبحسب ما يقرره أخصاييو، الّخيلةب أو المواة خالية م  العيو
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 النهائي المنتج 1-3-2

 مة  مواصةفاتلاا لأحكةام     عّة ابير تثلرتراطات هذه المواصفة حين يملا مستوفيةالحية  أسماك الأبالون تعتبرّ

 .9-1و 8-1في القسمين  المذاور  لأساليبأسماك الأبالون الحية بواسطة ا معاينة. وتتم 10-1القسم 

 المضافات الغذائية 1-4

 في أسماك الأبالون الحية. الغذايية الملمافاتاستعما  لا يسمح ب

 الملوثات 1-5

 المواصةفة العامةة  ويات القصوى المنصةو  عليلاةا في   تالتي تشمللاا هذه المواصفة الامتثا  للمس لمنتجاتاتمتثل  1-5-1

 (CODEX/STAN 193-1995)لملوثةةات والسةةموم في الأ ذيةةة والأعةةئ  للّسةةتور الغةةذايي فيمةةا يتعلةةق با

 البيطرية التي وضعتلاا لجنة الّستور الغذايي. الحّوة القصوى لميلفات العقاقيرو

ويعةوة   بحريةة معينةة.   بيولوجيةة  سمةوم  ترااةم فيلاةا  ت ،ن في بعض المنةاطق الجغرافيةة  الأبالو أسماكتبيد  أن  1-5-2

أية م  المناطق الجغرافيةة الواقعةة تحةت    في  تحّيّ وجوة الخطرلمياطر( الميتصة )باستيّام تقييم ل للسلطة

بةالون الميصصةة   أجةزاء الأ  اسةتيفاء ضةع الليةات الئزمةة للمةمان     ، و، وبحا  وجةوة الخطةر فعةئ   سيطرتلاا

يئة الثناييةة  مواصفة الرخويات الحية والنا في مستوى السموم البيولوجية الب رية المنصو  عليلالئستلائك، 

بةاةا العمةل لت ليةل    لم وينبغةي اجةراء تقييمةات الميةاطر وفقةا      .(CODEX STAN 292-2008)الصمامات 

 .(CAC/GL 62-2007) جانب الحكومات المياطر لأ راض سئمة الأ ذية لتطبيقلاا م 

 النظافة والمناولة 1-6

  مناولتلاةا وفقةةا لاقسةةام لات الصةةلة وبةةأن تةةتم يوصةى بةةأن تعةةّ المنتجةات المشةةمولة بأحكةةام هةةذه المواصةفة     1-6-1

  ومّونةة الممارسةات لاسمةاك والمنتجةات السةمكية     ( CAC/RCP 1-1969) المباةا العامة لنظافة الأ ذيةم  

(2003-52 CAC/RCP) المةّونات الأخةرى لممارسةات النظافةة ومةّونات الممارسةات الأخةرى لات الصةلة         و 

 للّستور الغذايي.

للمبةاةا والخطةوط التوجيلايةة انشةاء      على هذه المنتجات أن تمتثل لأب معايير ميكروبيولوجية أنشئت وفقةا  1-6-2

 .( 21CAC/GL-1997) وتطبيق المعايير الميكروبيولوجية المتعلقة بالأ ذية

 مواة  ريبة تشكل خطرا على ص ة اانسان. ةخاليا م  أي أن يكون المنت  النلاايي على 1-6-3

   التوسيم 1-7

 (STAN 1 CODEX-1985) المواصفات العامة للّستور الغذايي لتوسةيم الأ ذيةة المعبةأ    بااضافة الى أحكام 

 :تطبدق الأحكام المحّة  التالية
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 اسم الغذاء 1-7-1

بمةا يتوافةق    ،نةواع الأبةالون  تاة لأأن يكون الاسم الشايع أو المع ،على بطاقة التوسيم وارةعلى اسم الغذاء ال  1-7-1-1

 وبطريقة لا تلملل العميل. القانون والعر  السايّ في البلّ الذب يباع الغذاء فيهمع 

 القسةةم عليةةهريقةةة عةةرض المنةةت  )بحسةةب مةةا يةةنص  ةةب أن تظلاةةر علةةى بطاقةةة التوسةةيم ارةةار  الى ط  1-7-1-2

لشكل المناسب والكامل طبيعةة  بعبارات تصف باوطريقة العرض( على مسافة قريبة م  اسم المنت   - 1-2-3

 تلمليل المستلالك أو تحييره. عرض المنت ، تجنبا ل

تجاريةة  الأسمةاء ال  المةذاور  أعةئه، يمكة  اضةافة     بااضافة الى التسميات المحّة  علةى بطاقةات التوسةيم     1-7-1-3

 ع المنت  فيه.طالما أنلاا لا تلملل المستلالك في البلّ الذب يوزد  المعتاة  أو الشايعة للصنف المعيد

 .لار الاسم العلمي على بطاقة التوسيم ضرور فيه أن يحّة  المنت يمك  للبلّ الذب يباع   1-7-1-4

 بيان المحتوى 1-7-2

اك الأبالون الحية وزنلاا أو عّةها أو حجملاا في العبو  أو عّةها في وحةّ   أسم تذار بطاقات توسيمأن  ب 

 الوزن، بحسب ما يتئءم مع المنت .

 زينتعليمات التخ 1-7-3

جوة /ةيمومة المنت  أثنةاء   لتيزي  و/أو ةرجة الحرار  التي تحافظ علىظرو  ا ب أن تذار بطاقة التوسيم 

 والتوزيع. والتيزي  النقل

 لبيع بالتجزئةلغير ا توسيم الحاويات 1-7-4

اسةم الغةذاء    الا أند ،أعئه اما على الحاوية واما في مستنّات مصاحبة المعلومات التي تم تحّيّها ب لار 

واسم وعنوان الجلاة المصنعة أو المعبئة فلمئ ع  تعليمات التيزي ،  ب أن تظلار ةايما  الّفعةورقم تعريف 

 على الحاوية.

ئ بعئمةة تعريةف بشةرط أن يةتم     ع أو المعبدواسم وعنوان المصند رقم تعريف الّفعةأن يستعاض ع   يمك  ولك 

 . المستنّات المصاحبة التعر  على هذه العئمة بوضوح مع

يمكة   و أو فتر  الحفظ في البلّ الذب يباع المنةت  فيةه.  تاريخ الحّ الأةنى للصئحية قّ تّعو الحاجة الى لار  1-7-5

 ى للصئحية بعبار  " ب أن يكون الأبالون حيا عنّ بيعه للمستلالك النلاايي."الأةن الحّ استبّا  تاريخ
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 والتحليل المعاينةأخذ العينات و 1-8

 يناتأخذ الع 1-8-1

 حجموحد  وزن أو كل تحديد العدة لو المعاينة الحسية والماةية  1-8-1-1

الخطوط التوجيلاية العامة بشأن أخةذ  م   2-4م  القسم  10الجّو  ، الوصفيةخطة المعاينة حسب السمات 

 في الماية. 6.5( نسبته AQL، باستيّام مستوى جوة  مقبو  )(CAC/GL 50) العينات

 الصافيتحديد الوزن   1-8-1-2

مة  القسةم    14(، الجةّو   S)الطريقةة   خطط المعاينة حسب المتغيرات باستيّام انحرا  معيارب  ير محّة

 .(CAC/GL 50) الخطوط التوجيلاية العامة بشأن أخذ العيناتم   4-3

 يةالمعاينة الحسية والماة 1-8-2

تم تةّريبلام علةى رارسةة     م  قبةل أرةيا    ةوالماةي ةالحسي ب تقييم العينات المأخول  م  أجل المعاينة 

التوجيلايةة للتقيةيم الحسةي     المباةاوفي  9-1الى  3-8-1وفقا للإجراءات الوارة  في الأقسام م   هذه المعاينة

 .(CAC/GL 31-1999) لاسماك والمحار في الميتبرّات

 كل وحد  وزن أو حجمعدة لالتحديد  1-8-3

دّ الأسماك ةاخةل الحاويةة أو   حين يذار عّة أسماك الأبالون على   ضةم  بطاقة التوسيم  ب تحّيّه عبرّ ع

 الفعلةي للتوصةل الى عةّةها في اةل وحةّ        الحجةم /الوزنقسمة عّة الأسماك على م  ثم نة تمثيلية عنلاا وعي

 وزن أو حجم.

 تحديد السموم البيولوجية 1-8-4

يتوجب تحّيّ السموم البيولوجية الب رية المعنية بموجب الوسايل التي تةنص عليلاةا    ،ما خطرحيثما يوجّ 

 .(CODEX STAN 292-2008) الثنايية الصماماتالحية والنيئة مواصفة الرخويات 

 تعريف العيوب 1-9

 المحّة  أةناه. حين تظلار فيلاا أية م  الخاصيات ة معيوبالعينة  وحّ تعتبرّ 

 المواة الغريبة 1-9-1

طر على ص ة اانسان ويمكة   أب خ ولا تشكل أية مواة في وحّ  العينة  ير مشتقة م  أسماك الأبالون وجوة

بّون الحاجة لعّسة تكبير، أو تكةون موجةوة  بمسةتوى تحةّةه أب مة  الأسةاليب بمةا فيلاةا          التعر  اليلاا

 والص ة.   عّم الامتثا  للممارسات الجيّ  على مستوى التصنيععّسة التكبير التي تبيد
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 المنتج الميت أو التالف 1-9-2

الأبالون الميتة بانعّام الحراة في العلمئت لّى لمسةلاا و/أو التصةلب الكامةل للعلمةئت بسةبب       أسماكتتسم 

لحّ بالعيوب تكون مصابة  تلك عملية التيبدس التي تحصل بعّ وفا  الحيوان. أما أسماك الأبالون التالفة فلاي

 م  أسماك الأبالون المعّوة  ضةم   في الماية 5ة الا اان أاثر م  معيوبالتأثير في سئمتلاا. وتعتبرّ وحّ  العينة 

 العينة ميتة  أو تالفة.   تلك

 قبول ةفعة المنتج 1-10

 :توفي ارتراطات هذه المواصفة في الحالات التاليةالمنت  تسيمك  الاعتبار أن ةفعة 

 رقم، الة 9-1القسةم   في تصةنيف لل وفقةا ، فيلاةا  ةعيوبااجمالي م  الأسماك الم لا يتجاوز العّةحين  (1)

 . 5.6بمستوى الجوة  المقبو   عيناتالخطة أخذ المقبو  )ج( م  

ضةم   ، 3-8-1عليةه القسةم    المتوسط المذاور على بطاقة التوسيم، بحسب مةا يةنص   العّة الا اان (2)

المقبةو    رقم، الالمذاور ااجمالي للعينات التي لا تستوفي العّةعّة ال ه، وألا يتجاوزعن المصرحالعّة 

 .5.6)ج( م  خطة أخذ العينات بمستوى الجوة  المقبو  

وحّات العينة ع  الوزن المعل  ررط ألا يكةون هنةاك نقةص    لكافة  الصافي الوزن لا يقل متوسطحين  (3)

 م  الحاويات الفرةية. ة ير مقبو  في أي

الملمافات الغذايية والملوثةات  ب الخاصة رتراطاتلاالأساسية وعوامل الجوة  وا ةالترايب حين تستوفى (4)

 .7-1و 6-1و 5-1و 4-1و 3-1الأقسام  والمناولة والتوسيم التي تنص عليلاا والنظافة

 مّد أو المج بّرّة أسماك الأبالون الطازجة النيئة الم - 2 الجزء

 الوصف 2-2

 تعريف المنتج 2-2-1

زيةّ  لموالتي تعّ م  أجل الاسةتلائك المبارةر أو    مدّ المجأو  برّدة المازجة النيئة الأبالون الكاملة الط اند أسماك

-1قبيل بّء عملية التجميّ و/أو التجلايز وهي تمتثةل لأحكةام القسةم     حيةهي منتجات اانت م  التجلايز 

مةا قةّ تكةون منزوعةة النسةي       ر  مةع نةزع أحشةايلاا. ا   . وهي قّ تكون مبرّة  أو مجمدّ  بكامللاا أو مقش2-2

 الطئيي والنسي  المياطي والمقل ة.

 تعريف العملية 2-2-2

لعملية تبرّيّ أو  وبعّ اعّاةه بالشكل المناسب يخلمع ،2-2-1هو مذاور في القسم  يتم صيّ المنت  بحسب ما

تجرب عملية التبرّيّ ةاخل الأجلاةز  المناسةبة بمةا يلمةم  تبرّيةّ المنةت        و. أةناه تجميّ تمتثل للشروط المفصلة

بةين ةرجةتين مئةويتين تحةت      ب )مع قّر  تحمل قصوى تتراوحيةرجة حرار  الجليّ الذا بلغ فيلااتبسرعة 
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علةى جوةتةه خةئ      ي افظلةا على تلك الحرار  يبقى المنت  مبرّدو أربع ةرجات مئوية تحت الصفر(.الصفر و

 النقل والتيزي  والتوزيع.

ولا للجليةّ.   نطةا  التبلةور الأقصةى   الى ناسبة للوصو  بسرعة الم عملية التجميّ ةاخل الأجلاز  و ب أن تتم

 فيةرجةة مئويةة تحةت الصةفر أو أبةرة       18حرار  المنةت   السريعة مكتملة  الا حين تبلغ تعتبرّ عملية التجميّ 

رجة مئوية تحت الصةفر  ة 18ويبقى المنت  مجمّا على حرار   .الحرارب بعّ التثبيت وللكالمراز الحرارب، 

 ي افظ على جوةته خئ  النقل والتيزي  والتوزيع.أو أبرة ل

 طريقة العرض 2-2-3

 .3-2-1راجع

 التركيبة الأساسية وعوامل الجوة  2-3

 مّد أو المج بّرّة أسماك الأبالون الطازجة النيئة الم 2-3-1

 لاستلائك البشرب.اب تليقالنيء بجوة   الأبالون ب أن يتمتع 

 التلميع )لأسماك الأبالون المجمّد  فقط( 2-3-2

عة فإن المياه المستيّمة للتلميع أو لت لمير محلو  التلميع  ةب أن تكةون صةالحة    بحا  اانت الأسماك ملمد

ئيمةة لئسةتلائك   الم عذبةة ال فلاي المياهالمياه الصالحة للشرب  أمدا. مياه الب ر النظيفةم  للشرب أو أن تكون 

منظمة الص ة  الوارة  في أحّث نسية صاةر  ع  تقل ع  المعايير لاألشرب البشرب. وعلى معايير صئحية ا

 بحريةة تسةتوفي   لاةي ميةاه  ف النظيفة مياه الب ر لّولية لنوعية مياه الشرب." أما"المباةا التوجيلاية الةالعالمية 

 .المرفوضةخالية م  المواة هي لمياه الصالحة للشرب ونفسلاا ل المعايير الميكروبيولوجية

 المكونات الأخرى 2-3-3

تيّمة لات جوة   ذايية وأن تتسق مةع جميةع   المكونات الأخرى المسوجميع  ينبغي أن تكون وسيلة التعبئة

 المعمو  بلاا. الغذايي الّستور مواصفات

 المنتج النهائي 2-3-4

عنةّما تمتثةل   المواصةفة   رةتراطات هةذه  مسةتوفية لا  مدةّ  المجأو  برّدة المة  الأبالون الطازجة النيئة أسماكتعتبرّ 

 .10-2لأحكام الوارة  في القسم ا ،9-2و 8-2الّفعات التي تتم معاينتلاا بموجب القسمين 

 الغذائية المضافات 2-4

 .مدّ أو المج برّدة الم أسماك الأبالون الطازجة النيئة الملمافات الغذايية في باستعما  يسمحلا 

 الملوثات 2-5

 .الملوثات 5-1راجع القسم 
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 النظافة 2-6

وبعّ ّ. يالتجمقبل عملية التبرّيّ/  6-1أن تستوفي الارتراطات المنصو  عليلاا في القسم  الأبالونعلى أسماك 

 حةين ينطبةق للةك، القوقعةة     بالنلمار ، بمةا يشةمل،  المرتبطة  نظور بالخصايص الم ب أن تحتفظ  تجلايزها

 الخالية م  الأوساخ. 

 التوسيم 2-7

ق الأحكةام  تطبة  (CODEX STAN 1-1985) المواصفات العامةة لتوسةيم الأ ذيةة المعبةأ      بااضافة الى أحكام

 التالية: المحّة 

 اسم الغذاء 2-7-1

على بطاقة التوسيم أن يكون الاسم الشايع أو المعتاة لنوع الأبالون بما يتفق مع القةانون   الوارةالغذاء  على اسم

 .والعر  السايّ في البلّ الذب يباع الغذاء فيه وبطريقة لا تلملل المستلالك

طريقةة   3-2-2 ب أن تظلار على بطاقة التوسيم ارار  الى طريقةة العةرض )بحسةب مةا يل ظةه القسةم         2-7-1-1

م  اسم المنت  بعبارات تصف بالشكل المناسب والكامل طبيعة تقّيم المنةت  تجنبةا    ةالعرض( على مسافة قريب

 لتلمليل المستلالك أو تحييره.

، يمك  اضافة الأسماء التجاريةة المعتةاة    المحّة  أعئه المذاور  على بطاقة التوسيم بااضافة الى التسميات  2-7-1-2

 .ك في البلّ الذب سيوزع المنت  فيهطالما أنلاا ليست ململلة للمستلال ف المعينأو الشايعة للصن

 لار الاسم العلمي على بطاقة التوسيم. لذب يباع المنت  فيه أن يحّة ضرور  وز للبلّ ا  2-7-1-3

 بيان المحتوى 2-7-2

ال وحةّ    وزنلاا وعّةها ع النيئة المبرّة  أو المجمّ   أسماك الأبالون الطازجةتوسيم  بطاقات ب أن تذار 

 مع المنت .  وزن أو حجم، بما يتئءم

 . ملمعا،  ب استثناء ماة  التلميع م  بيان الوزن الصافي للغذاء المجمّ وحين يكون المنت 

 تعليمات التخزين 2-7-3

 خئ  النقلعلى بطاقة التوسيم أن تحّة ظرو  التيزي  و/أو ةرجة الحرار  الكفيلة بصون سئمة/جوة  المنت  

 للةك   حية وتةاريخ التقشةير حيثمةا تةّعو الحاجةة الى     الأةنى للصةئ  الحّ تاريخوالتيزي  والتوزيع بما في للك 

 في بلّ المبيع. 

 م الحاويات لغير البيع بالتجزئةيتوس 2-7-4

ورقةم   ،  ةير أن اسةم الغةذاء   الحاوية واما في مستنّات مصاحبة  ب بيان المعلومات المحّة  أعئه اما على

 تعريف الّفعة واسم وعنوان المصنع أو المعبئ فلمئ ع  تعليمات التيزي   ب أن تظلار ةايما على الحاوية.
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 ولك  يمك  الاستعاضة ع  رقم تعريف الّفعة والاسم والعنوان بعئمة تعريف بشرط أن يسلال التعر  على هذه

  العئمة مع المستنّات المصاحبة.

 والتحليل ةأخذ العينات والمعاين 2-8

 أخذ العينات 2-8-1

 1-8-1راجع القسم 

 المعاينة الحسية والماةية 2-8-2

م  قبل أريا  تم تّريبلام على هةذا النةوع    الماةبلف ص الحسي والمأخول  م  أجل ا العينات ب تقييم 

م الحسةي  يالخطةوط التوجيلايةة للتقية   و" 9-2الى  3-8-2ووفقا للإجراءات المفصةلة في الأقسةام    م  المعاينات

 .(CAC/GL 31-1999) "لاسماك والمحار في الميتبرّات

 تحديد الوزن الصافي 2-8-3

 الأقسةةام ااجةةراءات المةةذاور  أو المشةةار اليلاةةا في  العينةةة بنةةاء علةةىميةةع وحةةّات الصةةافي لج الةةوزنيحةةّة 

 .3-3-8- 2 الى 1-3-8-2م  

 بدون العبو تحديد الوزن الصافي للمنتج   2-8-3-1

 خارج العبو ؛ الصقيع والجليّ م  ازالة (1)

 فتوحة؛الم  ير وزن الحاوية قياس (2)

 ؛لاامحتويات فتح الحاوية وافرا لاا م  (3)

 ؛وزنلاا قياسيف الحاوية الفار ة وتجف (4)

 .الفار ة م  وزن الحاوية  ير المفتوحةوزن الحاوية  خصم (5)

 .ااجمالي الوزن الصافي ع  هذه العملية هو النات  العّة وهكذا يكون

 المكسو  بماة  التلميعغير  مّد لمنتجات المجتحديد الوزن الصافي ل  2-8-3-2

 حين يكون المنت  مجمّا. معينة ةفعة  تمثل ( لكل وحّ  عينةبّون مواة التعبئة )يحّة الوزن الصافي

 المكسو  بماة  التلميع مّد لمنتجات المجتحديد الوزن الصافي ل  2-8-3-3

 963.18، باسةتيّام طريقةة   معينةة  لكل وحّ  عينةة تمثةل ةفعةة    )بّون مواة التعبئة(  الصافيويحّة الوزن 

الرسمية المحّة  م  قبةل الجمعيةة الأمريكيةة للم للةين الكيميةاييين الةرسميين، صةافي محتويةات الأ ذيةة          

  الب رية المجمّ .
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 تحديد العدة لكل وحد  وزن أو حجم 2-8-4

احصةاء عةّة أسمةاك الأبةالون      هةذا العةّة عةبرّ    الأبالون علةى بطاقةة التوسةيم يحةّة    عّة أسماك يذار حين 

/الحجم الفعلةي  قسمة عّة الأسماك علةى الةوزن  م  ثم أو في عينة تمثيلية ع  المنت  و الحاويةالموجوة  ةاخل 

 كل وحّ  وزن أو حجم. م  أجل تحّيّ العّة ل

 العينات إعداة 2-8-5

 التذويب إجراءات  2-8-5-1

ما يسمح لهةا بالةذوبان    الرقيق المجمّ، يتم تذويب العينة عبرّ وضعلاا في ايس م  النايلون المنت  بالنسبة الى

ةرجةات مئويةة(. ويمكة  التأاةّ مة        6و 2على ةرجة حرار  الغرفة أو في البرّاة )على حةرار  تةتراوح بةين    

بقةوام   والفينة مع الحر  على عةّم المسةاس  ة التذويب الكامل للمنت  عبرّ اللمغط برفق على الكيس بين الفين

 .في صلب المنت  أية قساو  أو بلورات جليّ وللك حتى انتفاء الأبالون

 تحديد السموم البيولوجية 2-8-6

على السموم البيولوجية الب رية المعنية أن تحّة بناءً على الطةر  المنصةو  عليلاةا في    ، ما خطرحيث يوجّ 

 .(CODEX STAN 292-2008) "والنيئة الثنايية الصماماتمواصفة الرخويات الحية "

 العيوب تعريف 2-9

 م  الخصايص المحّة  أةناه. ةأي فيلاا معيوبة عنّما تظلار العينة وحّ تعتبرّ 

 النقص الحاة في الرطوبة 2-9-1

مفةرط للرطوبةة   بتةّن   في الماية م  الطبقة السط ية لأسماك الأبةالون في وحةّ  العينةة يتدسةم     10فو  الةحيدز ي

  الطبقات مةا ةون السةطح   جب لون الل م ويختريحو أو  ير طبيعي على السطح، أبيضالون ظلار بوضوح ي

 ،ظلاةر الأبةالون  ة أةا  حاة  أخرى بّون الحا  اللمرر المفةرط بم بالكشط بواسطة السكين أو أي ولا يمك  ازالته

 العينة.  في الماية م  وزن الأبالون في وحّ  10ما يؤثر في أاثر م  

 المواة الغريبة 2-9-2

مواة في وحّ  العينات  ير المشتقة مة  الأبةالون لا تشةكل أب خطةر علةى صة ة اانسةان ويمكة           ةوجوة أي

سةة  ، أو تكون موجوة  بمستوى تحةّةه أب مة  الأسةاليب بمةا فيلاةا عّ     تكبير لعّسةّون الحاجة بمعرفتلاا 

 الشروط الص ية والتصنيع الجيّ .مارسات التكبير التي تبين عّم الامتثا  لم

 الرائحة/النكهة 2-9-3

نكلاات أخةرى لا تليةق    وأأو روايح  زنخ التي تشير الى تحلل أو ستمرد المميز  والم الكريلاة النكلااتوايح أو الر

 بالغذاء.
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 القوام 2-9-4

 ربيلاة بالمعجونة. الذب يشير الى حّوث تحلل والذب يتسم بعلمئت مفتتة الل مئ  قوام انح

 المنتج ةفعة قبول 2-10

 يمك  الاعتبار أن الش نة المعينة تستوفي ارتراطات هذه المواصفة عنّما:

أخةذ  قبةو  )ج( مة  خطةط    رقم المالة ، 9-2، بحسب ما يصنفلاا القسةم  فيلاا لا يتجاوز عّة العيوب (1)

 .5.6 العينات المناسبة بمستوى الجوة  المقبو 

 ، ضم  العةّة المعلة ، وعنةّما يكةون    3-8-2، بحسب ما يحّةه القسم العّة المذاوريكون متوسط  (2)

قبةو  )ج( مة  خطةة أخةذ     رقم المالة  ىتعةّ لا ي ،اجمالي عّة العينات التي لا تستوفي العّة المةذاور 

 .5.6قبو  الم الجوة  ستوىالعينات المناسبة بم

 يكةون هنةاك    لاأ بشةرط ، الةوزن المعلة   لا يقل متوسط الوزن الصةافي لجميةع وحةّات العينةات عة        (3)

 حاوية فرةية؛ ةأب نقص  ير معقو  في أي

الملمةافات الغذاييةة والملوثةات    الارةتراطات الخاصةة ب  الأساسية وعوامةل الجةوة  و   الترايبة تستوفى (4)

  .7-2و 6-2و 5-2و 4-2و 3-2التوسيم المذاور  في الأقسام و ناولةوالنظافة والم


