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  النطاق -1

التيُلاُيتجاوزُفيهاُُالمتخصصةُالمنتجاتُ.ُولاُتطبقُخاصةُعلى1المعلبُالإيربيانُأوُالجمبريطبقُالمواصفةُالحاليةُعلىُتُ 
ُ.المحتوىُوزنُ⁄وزنمنُُفيُالمائة50ُُالجمبريمحتوىُ

 الوصف -2
 تعريف المنتج  2-1

كرانغونيداُوُُ(Pandalidae)ُبنداليداوُُ(Penaeidae)داُبيناُأنواعُعائلاتُجمعُأيُمنخلالُُمنتجُالجمبريُالمعلبُالمعدُمن
(Crangonidae)ُُووبلامونيدا(Palaemonidae)ُُُوقرونُاستشعارها.ُالتيُأزيلتُرؤوسهاُوقشرتها

 عملية ال تحديد 2-2
كُافيةُلضمانُت ُالتجاري.ُُاتعقيمهتمُتعبئةُالجمبريُالمعلبُفيُحاوياتُمحكمةُالغلقُوخضعتُإلىُمعالجةُتصنيعية

 العرض 2-3

 :التاليُالنحوُعلىُالمنتجُعرضُيجب

 .الظهريُالجهازُإزالةُدونُهيُقشتمُتوُُهرأسُأزيلُالذيُالجمبريُ-ُالمقشرالجمبريُ

ُالجزءُحتىُالأقلُعلىُالظهريُالجهازُإزالةوُُ،ظهرهُفتحُتمُالذيالمقشرُُالجمبريُُ-ُعرقنزوعُالالمُأوُالنظيفالجمبريُ
 .الجمبريُمحتوياتُمنُفيُالمائة95ُُ،منهُالعرقنزعُأوُالذيُتمُتنظيفهُُ،الجمبريُمنُالجزءُيشكل.ُالذيلُبجوارُالأخي

ُمعُأجزاءُأربعةُمنُأقلُمنُالمقشرُالجمبريُقطعُمنُتتكونُالجمبريُمحتوياتُمنُفيُالمائة10ُُمنُأكثرُ-ُعالمقطُ الجمبريُ
ُ.ةُالعرقإزالُبدونُأو

 أشكال العرض الأخرى 2-3-1

ُبشرط:ُُالأخرىُأشكالُالعرضبجميعُيتعينُالسماحُ

 أنُتكونُمميزةُبشكلكُافُعنُأشكالُالعرضُالأخرىُالمذكورةُفيُهذهُالمواصفة،ُ -

 ،ذهُالمواصفةالأخرىُلهتطلباتُالمستوفيُجميعُتأنُ -

 .قصدُتجنبُإرباكُالمستهلكُأوُتضليلهُبطاقةُالوسمبالطريقةُالمناسبةُفوقُُاأنُيتمُوصفه -

 

                                                           
 "جمبري".ُـالمشارُإليهُفيُالوثيقةُبُ 1
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 الحجم  2-3-2
ُالجمبريُالمعلبُحتىُيكونُحجمهُمتوافقاُمع:ُُالإشارةُإلىبالإمكانُ

 الذيُيمكنُالتصريحُبهُفوقُبطاقةُالوسم،ُُالفعليُالعدُ ُمقياسُ-1

 .الأحكامُالمنصوصُعليهاُفيُالمرفقُ"ب"أوُُ-2

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة  -3
 الجمبري 3-1

جودةُمناسبةُللبيعُُذوويكون2.1ُُالمنصوصُعليهاُفيُالفقرةُالفرعيةُُسليمالُالجمبريُنواعمنُأُالجمبريُتحضيينبغيُ
 الموجهُللاستهلاكُالبشري.وُالطازجُ

 المكونات الأخرى  3-2
تطابقُمعُجميعُمواصفاتُالدستورُالغذائيُتأنُذاتُجودةُغذائيةُوُُالمكوناتُالأخرىجميعُالتعبئةُوُُوسيلةُكونتأنُ ينبغي

  .ُالمعمولُبها

 النهائيالمنتج  3-3
للقسمُ حكامُالمنصوصُالأُفيوأنُتستو9ُُينبغيُعلىُالمنتجاتُأنُتستوفيُمتطلباتُهذهُالمواصفةُعندُفحصُالدفعاتُطبقاُ

ُ.7ُ.ُينبغيُفحصُالمنتجُطبقاُللطرقُالمنصوصُعليهاُفيُالقسم8ُعليهاُفيُالقسمُ

 واد المضافة إلى الأغذيةالم -4

منُالمواصفةُالعامةُللموادُالمضافةُإلى2ُُو1ُيسمحُباستخدامُمنظماتُالحموضةُوعواملُالعزلُطبقًاُلماُجاءُفيُالجدولينُ
)محفوظةُبالكامل،ُبماُفيُذلكُالأسماكُوالمنتجاتُالسـمكيةُالمعل بةُأو09.4ُُ(ُمنُفئةُالأغذيةCXS 192-1995ُالأغذيةُ)

كماُهو3ُُُتُوشوكياتُالجلد(ُوفقطُبعضًاُمنُمنظماتُالحموضةُالواردةُفيُالجدولُالمخم رة،ُبماُفيهاُالرخوياتُوالقشريا
ُفيُالجدولُ (ُفيُالأغذيةُالتيُتســــــــــتوفيُهذهُ 192CXS-1995)ُالمواصــــــــــفةُالعامةُللموادُالمضــــــــــافةُإلىُالأغذيةمن3ُُمبين 

ُالمواصفة.ُ

 النظافة  -5

ُالمبادئُالعامةُلنظافةُالأغذيةيوصــــىُبتحضــــيُالمنتجُالذيُتشــــملهُأحكامُالمدونةُالحاليةُومناولتهُوفقاُل قســــامُالمعنيةُفيُ
(1969-1CXC ُ)ُومدونةُالممارســـــاتُاباصـــــةُبالأسماكُومنتجاتُالأسماك(52-2003CXC ُ)ُومدونةُممارســـــاتُالنظافة

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B1-1969%252FCXP_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B1-1969%252FCXP_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B52-2003%252FCXP_052e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B52-2003%252FCXP_052e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B23-1979%252FCXP_023e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B23-1979%252FCXP_023e.pdf
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(ُوغيهاُمنُمدوناتُالدستورُ 23CXC-1979)ُلحموضةُوالمنخفضةُالحموضةُالمحم ضةاباصةُبالأغذيةُالمعلبةُالمنخفضةُا
ُالغذائيُلممارساتُالنظافةُومدوناتُالممارسات.

طوطُالتوجيهيةُلوضعُالمعاييُللمبادئُوابكروبيولوجيةُالموضوعةُوفقًاُنتجاتُأيُمعيارُمنُالمعاييُالمينبغيُأنُتطابقُالم
ُ(.ُُ 21CXG-1997)ُكروبيولوجيةُل غذيةُوتطبيقهاالم

 التوسيم  -6
الأحكامُالمحددةُ،ُتطبقُ( 1CXS-1985)ُالأغذيةُالمعبأةُسيمبتوُالمواصفةُالعامةُالمتعلقةُفيُعلاوةُعلىُالأحكامُالواردةُ

 التالية:ُ

 سم الغذاء ا 6-1

سمُالاُهيلحقأوُُهأنُيسبقويمكنُالمنتجُُطاقةُوسمبعلىُكماُيصرحُبهُ"ُُالإيربيان"ُأوُ"الجمبريُسمُ"ايطلقُُ
ُالا ُأو ُُ،للنوعُالمعتادُسمالشائع ُوُبالتوافقُمع ُقانون ُتحولُدونُتضليلُُ،المنتجيباعُُحيثعرفُالبلد بطريقة
ُالمستهلك.

ُ.4-3-2إلى1ُُ-3-2لعرضُبحسبُالأقسامُلسمُالمنتجُباستعمالُعبارةُوصفيةُبالإمكانُوصفُاُ
كُانُالجمبريُالمعلبُموسمُ ُ ُوالمرفقُ"ب".5ُ-3-2بحسبُالحجم،ُينبغيُعلىُالحجمُأنُيتطابقُمعُأحكامُالقسمُاُإذا
 .3-3-2فيُالفقرةُُةالمحددبنفسُالطريقةُالمقطعُتوسيمُالجمبريُأيضاُينبغيُُ

 والتحاليلأخذ العينات والفحص  -7
 أخذ العينات  7-1

1-ُُ ُعلى ُالفحوصات ُلإجراء ُالدفعات ُمن ُالعينات ُأخذ ُيتم ُأن ُالنهائيينبغي ُوصفهاالمنتج ُتم كُما ُُمسبقاُ،
 ُ.6.5قدرهُُ(AQL)بالتوافقُمعُخطةُأخذُالعيناتُالمناسبةُالتيُتتسمُبحدُجودةُمقبولُُ،3-3فيُالقسمُ

مناسبةُتلبيُالمعاييُُأخذُعيناتوفقاُبطةُُوالوزنُالمصفىُالعيناتُمنُالدفعاتُلفحصُالوزنُالصافييتمُأخذُُ-2
ُالتيُوضعتهاُهيئةُالدستورُالغذائي.

  ةالفحوصات الحسية والفيزيائي 7-2

نجازُإالعيناتُالمأخوذةُبغرضُُمبتقييُةينبغيُأنُيقومُأشــــــــــــــخاصُمدربونُعلىُإجراءُالفحوصــــــــــــــاتُالحســــــــــــــيةُوالفيزيائي
المتعلقةُبعملياتُُةابطوطُالتوجيهيالفحوصــــــــاتُالمذكورة،ُوذلكُوفقاُللعملياتُالمنصــــــــوصُعليهاُفيُالمرفقُ"ألف"ُوفيُ"

ُ(. 31CXG - 1999"ُ)نجازُالتقييمُالحسيُل سماكُوالمحارياتُفيُالمختبراتإ

 الوزن الصافي  تحديد 7-3

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B23-1979%252FCXP_023e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BGL%2B21-1997%252FCXG_021e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BGL%2B21-1997%252FCXG_021e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B1-1985%252FCXS_001.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BGL%2B31-1999%252FCXG_031e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BGL%2B31-1999%252FCXG_031e.pdf
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ُالصافيُلجميعُوحداتُالعيناتُمنُخلالُالإجراءاتُالموالية:ُُالمحتوىينبغيُتحديدُ

 ،زنُالحاويةُغيُالمفتوحةوُ ُ(1)

 ُ،المحتوىُوإزالةفتحُالحاويةُُ(2)

 ،واللحمُالملتصقُالزائدةُالسائلُ(ُبعدُإزالفارغةُتمامازنُالحاويةُالفارغةُ)وُ ُ(3)

 هوُالمحتوىُالصافي.ُُالناتجطرحُوزنُالحاويةُالفارغةُمنُوزنُالحاويةُالمغلقة.ُالرقمُُ(4)

  الوزن المُصفىتحديد  7-4

صفىُالوزنيتمُتحديدُ
 
 لجميعُوحداتُالعيناتُمنُخلالُالإجراءُالموالي:ُالم

 ،ساعةُقبلُفحصها12ُدرجةُمئويةُلمدةُلاُتقلُعن30ُُئويةُودرجةُم20ُحفظُالحاويةُفيُدرجةُحرارةُتتراوحُبينُُ(1)

فتحاتُُتحتويتوزيعُالمحتوياتُعلىُمنخلُدائريُتمُوزنهُمسبقاُويحتويُعلىُشبكةُسلكيةُلُتهافتحُالحاويةُوإمالُ(2)
 ،مم2.8ُ×ُمم2.8ُُمُمربعةُذاتُحج

منُوقتُسكبُالمنتجُفوقُُاءًُبتداتشحُلمدةُدقيقتينُيُلُالجمبريدرجةُوترك20ُُُ-17إمالةُالمنخلُبزاويةُتقاربُُ(3)
 ،المنخل

 ،ىالمصفُ ُالجمبريوزنُالمنخلُالذيُيحتويُعلىُُ(4)

ُى.منُوزنُالمنخلُمعُالمنتجُالمصفُ ُ،المنخلُوزنىُبطرحُالمصفُ ُالجمبريتحديدُوزنُُ(5)

 تحديد الحجم  7-5

ُغُمنُالمنتجُالمصفى،ُمنُخلالُالمعادلةُالتالية:100بعددُالجمبريُفيُُالمشارُإليهيتمُتحديدُالحجم،ُ
ُعددُالجمبريكُاملاُفيُالوحدةُ
ُُالوزنُالمصفىُالفعليُللوحدةُُ

 العيوب تعريف -8
 ُ.3ُ-3لاُتستوفيُأيُمنُمتطلباتُالمنتجُالنهائيُالمواليةُالمشارُإليهاُفيُالقسمُعندماُُماُمعيبةعينةُينبغيُاعتبارُوحدةُ

 المواد الغريبة  8-1
كُماُيمكنُالإنسانُصحةعلىُُفيُوحدةُالعينةُولاُتشكلُخطراتوجدُُالجمبريمشتقةُمنُغيُأيُمادةُُالمادةُالغريبةُهي ،

ُأوُتوجدُبمستوياتُيتمُتحديدهاُبأيُطريقةُمنُالطرقُبماُفيُذلكُالتكبي،ُفُعليهاُبسهولةُدونُالحاجةُإلىُتكبيهاالتعرُ 
ُالصحيةُالجيدة.ُُوأمماُيدلُعلىُعدمُالتطابقُمعُالممارساتُالتصنيعيةُ

 غ100ُُ⁄=ُعددُالجمبري100ُُ
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 النكهة  ⁄الرائحة  8-2
 خ.لُأوُتزنُ علىُحدوثُتحلُ مرفوضةُدالةُوُتأثرُوحدةُالعينةُبروائحُأوُنكهاتُمتواصلةُومميزةُ

 القوام 8-3

 ،وغيُمعهودُفيُالأنواعُالمعروضةُلحمُطريُأكثرُمنُاللازمُ(1)

 .ُوغيُمعهودُفيُالأنواعُالمعروضةُأوُليفيُأكثرُمنُاللازمُلحمُقاسُ أوُُ(2)

 تغير اللون 8-4
ُأكثرُفيُتكونُوالتيالمنفردةُُالجمبريقطعُُسطحُمساحةُمنُفيُالمائة10ُُمنُأكثرُعلىُواضحتغيُاللونُإلىُلونُأسودُ

ُ.ُالعينةُةوحدُعددُالجمبريُفيُمنُفيُالمائة15ُُمن

 مواد مرفوضة  8-5

 مم.5ُُالتيُيزيدُطولهاُعنُُستروفيتبلوراتُالُ-ُستروفيتهيُوحدةُالعينةُالمصابةُببلوراتُُ-1

 الدفعة  يةقبولم -9

ُالحالية:تطلباتُالمدونةُتعتبرُالدفعةُمستوفيةُلم

ُلمُيتجاوزُالعددُالإجماليُللُ(1) ُللتصنيفُالواردُفيُالقسمُُ،بةوحداتُالمعيإذا اباصُُ(C)،ُالعددُالمقبول8ُوفقا
 ،6.5ُـالمقدرُبُ(AQL)جودةُمقبولُُبمستوىبالطريقةُالتحليليةُالتيُتتسمُ

ُلمُيتجاوزُالعددُالإجماليُلوحداتُالعينةُالتيُلاُتلبيُأحكامُشكلُالعرضُالواردةُفيُالقسمُُ(2) ،ُالعدد2.3ُإذا
ُ،6.5قدرهُ(AQLُ)جودةُمقبولُُبمستوىاباصُبالطريقةُالتحليليةُالتيُتتسمُُ(C)المقبولُ

لمُيقلُمتوسطُالوزنُالصافيُ(3) اباصُبجميعُوحداتُالعينةُعنُالوزنُالمصرحُعنهُشريطةُُومتوسطُالوزنُالمصفىُإذاُ
ُُفيُأيُحاويةُفردية،ُمبررألاُيوجدُأيُنقصُغيُ

ُ.6ُو5ُو4ُوالنظافةُوالتوسيمُالواردةُفيُالأقسامُُالأغذيةالمتطلباتُالمتعلقةُبالموادُالمضافةُإلىُُتلبيةُتتمُ إذاُُ(4)
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 "لفالمرفق "أ
 ماديالفحص الحسي وال

ُ
الحاويةُأوُحوافُالعبوةُالتيُقدُتكونُمشوهةُُسلامةُتخصةُمنُابارجُلإيجادُعيوبُوُإجراءُفحصكُاملُللعبينبغيُ -1

 إلىُابارج.ُُ

 .4ُ-7و3ُ-7ددةُفيُالأقسامُالعبوةُوتحديدُوزنهاُبالكاملُبحسبُالإجراءاتُالمحُفتحينبغيُ -2

 .5ُ-7الحجمُطبقاُللإجراءُالمنصوصُعليهُفيُالقسمُُينبغيُإزالةُالمنتجُبحذرُوفحص -3

ُ.وغيُمقبولةوموادُغريبةُُتغيُفيُاللونينبغيُفحصُالمنتجُللتحققُمنُوجودُ -4
نجازُالتقييمُالحسيُل سماكُإالمتعلقةُبعملياتُُةابطوطُالتوجيهييتمُتقييمُالرائحةُوالنكهةُوالقوامُبالتوافقُمعُالواردُفيُ -5

ُ(. 31CXG-1999"ُ)والمحارياتُفيُالمختبرات
 

 "اءالمرفق "ب
 تحديد حجم الجمبري المعلب

طالماُأنُالمقياسُصغيُجدا"ُ"و"متوسط"ُو"صغي"ُوو"كبي"ُبالإمكانُاستخدامُالمصطلحاتُ"كبيُجدا"ُو"ضخم"ُ
ُيتوافقُمعُالجدولُالموالي:ُ

 غ من المنتج المصفى 100أجزاء( لكل  4)بما في ذلك القطع التي يتجاوز حجمها عدد الجمبري كاملا 

ُالمقياسُُُُُُتحديدُالحجم

ُأوُأقل13ُُُُُُكبيُجداُأوُضخمُ

19ُ-14ُُُكبيُ

34ُ-20ُُُمتوسطُ

65ُ-35ُُُصغيُ

65ُُأكثرُمنُُُُصغيُجداُ

ُُ

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BGL%2B31-1999%252FCXG_031e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BGL%2B31-1999%252FCXG_031e.pdf

