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 2022 عامتعديل 

هذا التعديل على نصّ المواصفة بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخامسة والأربعين أدخل 
 .2022في ديسمبر/كانون الأول 

 

  نص الصيغة المعدلة  نص النسخة السابقة الموضع الصفحة

توسيم الحاويات  4-6القسم  10
 غير المخصصة للبيع بالتجزئة

لتوسيم الحاويات غير المخصصة ينبغي  
 للبيع بالتجزئة أن يتماشى مع أحكام
المواصفة العامة لتوسيم الحاويات غير 

-CXS 346) المخصصة للبيع بالتجزئة

2021.) 

 
 
 
 CAC/RS 75-1976 اسابق  *
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 النطاق -1
الوارد أدناا، والمعدّ على النحو .Prunus persica Lتسرررررررررررررررع هذا المواصررررررررررررررفة على الدراّ  السررررررررررررررريع التجميد م  نو  

للاستهلاك المباشر م  غير أع عملية تجهيز إضافية باستثناء إعادة تعبئته إذا لزم الأمر. ولا تسرع على المنتج عندما يشار 
 إلى أنه معد ليخضع للمزيد م  التجهيز، أو لأغراض صناعية أخرى.

 الوصف -2
 تعريف المنتج 2-1

الدراّ  السريع التجميد هو المنتج المعدّ م  فاكهة الدراّ  الطازجة والسليمة والناضجة على نحو سليم التي تمتثل لخصائص 
باسرررررتثناء أصرررررناي النيكتاري ، والمعبّةة مع إضرررررافة السررررركر ايفا أو شررررررا  السررررركر إليها أو .Prunus persica Lنو  
 دونها. م 

 تعريف العملية 2-2
السرررررررررريع التجميد منتج ةضرررررررررع لعملية تجميد في معدات ملائمة تمتثل للشرررررررررروة ا ددة في ما يلي. وتجرع عملية الدراّ  

التجميد هذا بحيث يتم تخطي بسررررررررررعة نطا  درجة الحرارة القصررررررررروى للتبلور. ولا تعتبر عملية التجميد السرررررررررريعة مكتملةً 
درجة فهرنهايت( في المركز الحرارع، وذلك بعد التثبيت الحرارع.  0درجة مئوية دون الصفر ) 18حين تبلغ حرارة المنتج  إلا

 ويجوز اتبا  الممارسة المعتري بها لإعادة تعبئة المنتجات السريعة التجميد في ظروي مضبوطة.
 ممارسات المناولة 2-3

. ويوصى بأن ه ضمنًاعتجرع مناولة المنتج في ظروي تسمح بالحفاظ على جودته خلال نقله، وتخزينه وتوزيعه حتى وقت بي
بتجهيز ومناولة الأغذية  لمدونة الممارسات الخاصة له، وتوزيعه وبيعه بالتجزئة وفقًاتتم مناولة المنتج خلال مرحلة تخزينه، ونق

 .(CXC 8-1976السريعة التجميد )
 العرض 2-4
 الأنواع 2-4-1

 التاليتين:يشار إلى الدراّ  المنتمي إلى نوعين مختلفين بالتسميتين 
 حيث تنفصل النواة بسهولة ع  اللبّ؛ أو –"درا  ذات نواة غير ملتصقة بلبّ الثمرة" 

 حيث تلتصق النواة باللبّ. –"درا  ذات نواة ملتصقة" 
 الألوان 2-4-2

 يشار إلى الدراّ  م  مختلا الأنوا  وفقًا إلى لون لبّ الثمرة الناضجة.
هرا اللون الطراغي للربّ الثمرة النراضررررررررررررررجرة بين الأبي  والأبي  الضرررررررررررررررار  إلى الأنوا  التي يتراوح في – الأبيض )أ(

 الأصفر؛
 الأنوا  التي يتراوح فيها اللون الطاغي للبّ الثمرة الناضجة بين الأصفر الباهت والبرتقالي الباهت؛ – الأصفر ) (
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 الأحر الفرراتح ر، مع ترقي  يتراوح بينالأنوا  التي يتراوح فيهررا لون اللرربّ بين البرتقررالي الأحر والأح – الأحمر )ج(
 والأحر القاتم ويكون مختلفًا ع  اللون الأحر لجوي النواة؛

الأنوا  التي يتراوح فيها اللون الطاغي للبّ الثمرة الناضررجة بين الأخضررر الباهت إلى الأخضررر عندما  - الأخضررر )د(
 تكون ناضجة تمامًا.

 الشكل 2-4-3
 السريع التجميد الأشكال التالية:ينبغي أن يتّخذ الدراّ  

 الثمرة بالكامل م  غير نز  النواة؛ – الثمرة الكامل )أ(
 ا؛تكون الثمرة منزوعة النواة ومقطعة إلى جزئين متساوي  تقريبً  - الأنصاف ) (
 ؛الطوليا على ا ور تكون الثمرة منزوعة النواة ومقطعة إلى أربعة أجزاء متساوية تقريبً  – الأرباع )ج(
 تكون الثمرة منزوعة النواة ومقطعة إلى قطع على شكل إسفين. – الشرائح )د(
 )أو قطع مختلطة أو غير متناسقة( تكون الثمرة منزوعة النواة وتتخذ أشكالا وأحجامًا غير متناسقة. – القطع)ه( 
 ميليمتراً. 15 يتجاوز طوهاا تكون الثمرة منزوعة النواة ومقطعة إلى أجزاء على شكل مكعبات لا – المكعبات )ه(

 الأشكال الأخرى 2-4-4
 يُسمح بعرض المنتج بأع أشكال أخرى بشرة أن:

 بدرجة كافية ع  أشكال العرض الأخرى المذكورة في هذا المواصفة؛ ايكون متميزً  )أ(
 ويستوفي كافة الشروة الأخرى التي تنص عليها هذا المواصفة؛ ) (
 للتسبب بأع التباس لدى المستهلك أو تضليله. على بطاقة التوسيم تفادياً  امناسبً  اوصفً  اوموصوفً  )ج(

 الجودة الأساسية وعوامل التركيبة -3
 المكونات الاختيارية 3-1

أنوا  السرركّر )السرركروز، والسرركر ا وّل، وشرررا  السرركّر ا وّل، والدكسررتروز والفركتوز، شرررا  الغلوكوز وشرررا  الغلوكوز 
 ايفا(.

 التركيبة 3-2
 الدراّق المعدّ بأنواع السكّر المجفف 3-2-1

في المائة  35ينبغي ألا يتجاوز مجمو  المواد الصرررلبة القابلة للذوبان في السرررائل المسرررتخرج م  عينة الدراّ  المسرررحوقة نسررربة 
في المررائررة )كتلررة/كتلررة(، على النحو الررذع قررددا جهرراز قيرراس الانكسرررررررررررررررار على  18)كتلررة/كتلررة( وينبغي ألا يقررل ع  

 درجة مئوية. 20
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 الدراّق المعدّ بشراب السكّر 3-2-2
ينبغي ألا تتجاوز كمية شررررررررررررررا  السررررررررررررركّر المسرررررررررررررتخدمة الكمية المطلوبة لتغطية  ار الدراّ  وملء الفرغات بينها. وينبغي 

في المائة  30يتجاوز مجمو  المواد الصرررررررررلبة القابلة للذوبان في السرررررررررائل المسرررررررررتخرج م  عينة الدراّ  المسرررررررررحوقة نسررررررررربة  ألا
في المررائررة )كتلررة/كتلررة(، على النحو الررذع قررددا جهرراز قيرراس الانكسرررررررررررررررار على  15)كتلررة/كتلررة( وينبغي ألا يقررل ع  

 درجة مئوية. 20
 إلى تركيبة المنتج تعريف الوحدات المعُابة بالنسبة 3-2-3

 2-2-3و 1-2-3تعتبر أع وحرردة تكون خررارج حرردود للمواد الصررررررررررررررلبررة القررابلررة للررذوبان على النحو ا رردد في الفقرتين 
 في المائة. 5"مُعابة" بشرة أن لا تتجاوز كمية المواد الصلبة القابلة للذوبان الحدود المذكورة بأكثر م  

 المنتج قبول الشحنة بالنسبة إلى تركيبة 3-2-4
الشرررحنة مسرررتوفية لمعايير المكوّنات عندما لا يتجاوز عدد الحاويات "المعيوبة" على النحو ا دد في القسرررم الفرعي  تُعتبر

. )انظر نصوص الدستور 6.5عدد القبول )ج( في خطة أخذ العينات المناسبة حيث يبلغ مستوى الجودة المقبول  3-2-3
 التحليل وأخذ العينات(.الغذائي ذات الصلة بشةن أساليب 

 عوامل الجودة الأساسية 3-3
 المتطلبات العامة 3-3-1

 ينبغي للدرا  السريع التجميد أن يكون:
 نظيفًا وخاليًا م  أع مادة دخيلة؛ )أ(

 خاليًا م  أع مذا  أو رائحة؛ ) (
 متّسمًا بخصائص الصنا الذع ينتمي إليه؛ )ج(
 .على النحو الذع يتّسم به نو  الصناا ذات خصائص لونيّة موّحدة وسليمً  )د(

 وفي ما ةص العيو  البصرية الخاضعة لمستويات التفاوت المسموح بها، ينبغي للدرا  أن يكون: 
 خاليًا عمليًا م  البقع ذات اللون الداك  أو البقع الخضراء )باستثناء اللون الأخضر في الأنوا  الخضراء(؛ )ه(
 المصابة بالشوائب؛خاليًا عمليًا م  الوحدات  )و(
 خاليًا عمليًا م  السيقان )الأعنا ( أو أجزاء منها، أو أع مواد نباتية دخيلة؛ )ز(
وحدات سررررررررليمة م  الناحية العملية في ما يتعلق بالشرررررررركل، ولك  قد تطرأ عليها تغييرات مادية بسرررررررربب التقليم  )ح(

 المفرة أو التلا الميكانيكي؛
 لليفية؛خاليًا نسبيًا م  الوحدات ا )ة(
 خاليًا نسبيًا م  الثمار الناضحة بشكل مفرة، والطرية والمتفككة؛ )ع(
 خاليًا نسبيًا م  القشر؛ )ك(
 خاليًا م  النواة الكاملة إلا في الثمرة الكاملة؛ )ل(
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 خاليًا عمليًا م  أجزاء م  النواة. )م(
 تعريف العيوب المرئية 3-3-2

 ع  الأكسدة أو الكدمات، وهو يغيّر بصورة مادية مظهر المنتج؛تبدّل اللون الناجم  -تبدّل اللون )أ(
الوحدات المتضررررة بسرربب إصررابات أو تبقّعات نااة ع  اوفات أو تلا مرضرري أو غير ذلك م   -التشرروّهات ) (

 الوسائل المماثلة؛
 السا  التي تربط  رة الدراّ  مباشرة بفر  الشجرة؛ - السيقان )الأعناق( )ج(
 مواد نباتية غير ضارة مثل قطع الور ؛ - النباتية الدخيلة المواد )د(
 الوحدات المثقوبة أو المشرررررررررذبة بشررررررررركل مفرة فيطرأ تغيير مادع على - التشرررررررري  المفرف والتلف الميكانيكي )ه(

 مظهر الوحدة وشكلها؛
 وحدات ذات ألياي صلبة غير مقبولة عند الأكل؛ - الوحدات الليفية )و(
الوحدات التي تكون طرية أو غير متكاملة بشررركل مفرة إلى حد  - الناضرررحة بشررركل مفرف والطريةالوحدات  )ز(

 شكلها الطبيعي؛ تأنها فقد
 ميليمترات.  3قطع م  النواة الصلبة والحادة التي لا يقل طوهاا أو عرضها ع   - أجزاء من النواة )ح(

 وحدات العينّات القياسية 3-3-3
 الخاصة لفصل العيو  البصرية وتصنيفها وتعدادها:في ما يلي حجم العينة 

 وحدة العينة القياسية  الشكل
 وحدة ) ار كاملة( 20 الثمرة الكاملة

 وحدة )أنصاي وأربا ( 30 الأنصاي والأربا 

 غرام 300 الشرائح والقطع والمكعبات
ليل الغذائي ذات الصرررلة بشرررةن أسرررايب التحتعدّ وحدات العينات القياسرررية م  الفاكهة المصرررفّاة )انظر نصررروص الدسرررتور 

 وأخذ العينات(.

 الحدود القصوى المسموح بها للعيوب المرئية 3-3-4
 

 1الجدول 

 وحدة( 20) الثمرة الكاملة
 فئات العيو  وحدة القياس العيو 

 ايمو  حادة كبيرة طفيفة  
 1  سنتيمترات مربعة 4كل  )أ( البقع الداكنة أو الخضراء

 1 
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 ) ( التشوّهات
 
 
 

السيقان )الأعنا (، والمواد النباتية )ج( 
 .الدخيلة

 )د( التشذيب المفرة والتلا
 الميكانيكي 

 )ه( الوحدة الليفية
 )و( الوحدة الناضحة بشكل مفرة والطرية

 )ز( القشرة

سنتيمتر  1إلى  0.5كل 
 مربع
 سنتيمتر مربعّ 1< 

 لون داك  جدًا يصل إلى
 اللبّ 

 كل قطعة
 

 وحدةكل 
 كل وحدة
 كل وحدة

 كل سنتيمتر مربعّ

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 2 
 
 
 
 2 
 
  
2 
2 
2 
1 

 
 
 
 4 

 25 4  8  25  مجمو  النقاة المسموح بها
 

 2الجدول 

 وحدة( 30) الأنصاف والأرباع
 

 فئات العيو  وحدة القياس  و العي

 ايمو  حادة كبيرة طفيفة  

 )أ( البقع الداكنة أو الخضراء

 التشوّهات) ( 

 
 
 

)ج( السيقان )الأعنا (، والمواد النباتية 
 الدخيلة

 )د( التشذيب المفرة والتلا الميكانيكي
 )ه( الوحدة الناضحة بشكل مفرة والطرية

 )و( الوحدات الليفية

 )ز( القشرة

 )ح( أجزاء النواة

 سنتيمترات مربعة 4كل 

سنتيمتر  1إلى  0.5كل 
 مربعّ

 سنتيمتر مربعّ 1< 

 داك  جدًا يصل إلىلون 
 اللبّ 

 كل قطعة

 كل وحدة

 كل وحدة

 كل وحدة 
 كل سنتيمتر مربعّ

 كل قطعة

1 
 
1 
 
 
 
 
 
 
 
1 
 

 
 
 
2 
 
 
 
2 
 
2  
2 
2 
 
 
 
2 

 
 
 
 
 
4 

 

 25 4 8 25  مجمو  النقاة المسموح بها

      كلغ  3واحدة في كل   )ة( النواة الكاملة
 

 3الجدول 
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 غرام من الفاكهة المصفاة( 300) الشرائح والقطع والمكعبات

 
 فئات العيو  وحدة القياس  و العي

 ايمو  حادة كبيرة طفيفة  

 )أ( البقع الداكنة أو الخضراء

 ) ( التشوّهات

 
 
 

)ج( السيقان )الأعنا (، وسائر المواد 
 النباتية الدخيلة

 )د( التشذيب المفرة

)ه( الوحدة الناضحة بشكل مفرة 
 والطرية

 الليفية)و( الوحدات 

 )ز( القشرة

 )ح( أجزاء النواة

 سنتيمترات مربعة 4كل 

 سنتيمتر مربعّ 1وحتى 

 سنتيمتر مربعّ 1< 

 لون داك  جدًا يصل إلى

 اللبّ 

 كل قطعة
 

 كل وحدة

 غرامات 5كل 
 

 كل وحدة

 كل سنتيمتر مربعّ

 كل قطعة

1 
 
1 
 
 
 
 
 
 
1  
1 
 
 
1  
 

 
 
2 
 
 
 
2 
 
    
 
2 
 
 
2 

 
 
 
 
4 

 

 25 4 6 25  المسموح بهامجمو  النقاة 

     كلغ  3واحدة في كل  )ة( النواة كاملة
 

 ا إلى معايير الجودةاستناد   "الحبوب المعُابة"تعريف  3-3-5
)انظر نصررروص الدسرررتور  6.5ا لخطة أخذ العينات ذات مسرررتوى جودة مقبول تعُتبر أع وحدة عينة قياسرررية تم أخذها وفقً 

قصروى المسرموح ة القياسرية لتطبيق الحدود النا لحجم وحدة العيوأخذ العينات(والمعدّلة وفقً الغذائي بشرةن أسراليب التحليل 
 عابة" في حال اتسمت بالخصائص التالية:بها للعيو  المرئية، "مُ 

 ؛ 1-3-3أع وحدة عينة لا تستوفي المتطلبات الواردة في الفقرة  )أ(

أع وحدة عينة لا تسررررررتوفي إاالي النقاة المسررررررموح بها لفئات العيو  غير الخطيرة أو المهمة أو الخطيرة؛ أو وحدة  ) (
 (.4-3-3لفئات العيو  المعنية )الفقرة  الكليالعينة التي لا تستوفي إاالي النقاة المسموح بها للمجمو  

 قبول الشحنة بالنسبة إلى عوامل الجودة 3-3-6
، عدد القبول 5-3-3تعُتبر الشررررحنة المعيّنة مقبولةً حين لا يتجاوز عدد "الوحدات المعابة" فيها بحسررررب ما يعرّفها القسررررم 

، بشرررررررررة ألا يتجاوز عدد النواة الكاملة في 6.5)ج( في خطة أخذ العينات المناسرررررررربة حيث يبلغ مسررررررررتوى الجودة المقبول 
 .لحد الأقصى المسموح به على أساس الحجم المتوسط للعينةما عدا "الثمار الكاملة"، ا لايع الأشكا
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 المواد المضافة إلى الأغرية -4

 الحد الأقصى
 ملغ/كلغ 750 ح  الأسكوربيك 4-1

 ضم  الحدود القصوى لممارسات التصنيع الجيدة ح  السيتريك 4-2
 النظافة -5

ة للأقسررررررام ذات الصررررررلة م  المبادا العامة لنظاف اومناولته وفقً يوصررررررى اعداد المنتج الذع تشررررررمله أحكام هذا المواصررررررفة  5-1
( وغير ذلك م  مدونات الممارسرررررررررات ذات صرررررررررلة بهذا المنتج التي توصررررررررري بها هيئة الدسرررررررررتور CXC 1-1969الأغذية )
 الغذائي.

 يكون المنتج خاليًا م  المواد الكريهة إلى أقصى حد ممك  بحسب ممارسات التصنيع الجيدة. 5-2
 عند اختبار المنتج بأساليب أخذ العينات والفحص المناسبة، يكون على النحو اوتي: 5-3

 ؛م  الكائنات الدقيقة بكميات قد تشكّل خطراً على الصحة اأن يكون خاليً  -

 ؛م  الكائنات الطفيلية بكميات قد تشكّل خطراً على الصحة اأن يكون خاليً  -

 م  أية مادة نااة ع  كائنات دقيقة بكميات قد تعرّض الصحة للخطر. اأن يكون خاليً  -

 التوسيم -6

 (، تطبّق الأحكام ا ددة التالية:CXS 1-1985بالإضافة إلى متطلبات المواصفة العامة المتعلقة بتوسيم الأغذية المعبةة مسبقًا )

 اسم المنتج 6-1

 ". الدراّ التوسيم أن يشمل تسمية "ينبغي لاسم المنتج الذع يظهر على بطاقة  6-1-1

 " أو على مقربة منه ما يلي:الدراّ بالإضافة إلى ذلك، ينبغي أن تتضم  بطاقة التوسيم بالاقتران مع اسم " 6-1-2
 الشكل، بحسب الاقتضاء: "الكامل"، "أنصاي"، "أربا "، "شرائح"، "قطع" أو "مكعّبات"؛ )أ(

 (".ا لّية مثل نو  الشرا  مثلًا  وسيطة التعبئة: "مع )اسم المادة ) (
، ينبغي أن تتضم  بطاقة التوسيم، على مقربة 4-4-2وفي حال تم إنتاج هذا المنتج بالتماشي مع الأحكام االواردة في القسم  6-1-3

 م  اسم "الدراّ "، كلمات أو عبارات إضافية م  شةنها الحؤول دون تضليل المستهلك أو التسبب بأع التباس لديه.
ا  ذات الثمرة" أو "درّ  ا  ذات نواة غير ملتصقة بلبالمنتمي إلى نوعين مختلفين بالتسميتين التاليتين: "درّ  الدراّ يشار إلى  6-1-4

 (.1-4-2نواة ملتصقة" )انظر القسم الفرعي 
ا على بطاقة التوسررريم، غير أنه يجوز اسرررتخدام  6-1-5 في بع   1مجمّد"مصرررطلح "وينبغي أن تظهر عبارة "السرررريع التجميد" أيضرررً

 م  هذا المواصفة. 2-2ا للفقرة الفرعية البلدان حيث يستعمل هذا المصطلح عادة لوصا المنتج ايهّز طبقً 

                                                           
 عبارة "سريع التجميد" في بع  البلدان الناطقة باللغة الإنكليزية."مجمّد": يستخدم هذا المصطلح كبديل ع    1
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 بواسطة رسم أو تسمية. الدراّ وينبغي أن يشار إلى لون لبّ  6-1-6
 المتطلبات الإضافية 6-2

ستخدامها، م  تاريخ شرائها م  البائع بالتجزئة حتى وقت اتحمل العبوات توجيهات واضحة بشةن كيفية حفظ المنتجات 
 إضافةً إلى توجيهات بشةن كيفية تذويبها.

 العبوات السائبة 6-3

السرررررررررريع التجميد السرررررررررائب، وضرررررررررع المعلومات المطلوبة أعلاا إما على الحاوية أو في المسرررررررررتندات  الدراّ ينبغي، في حالة 
بلدان  بعبارة "السريع التجميد" )مكك  استعمال مصطلح "ايمّد" في الالمصاحبة، غير أنه يجب إظهار اسم المنتج مصحوباً 

م  المواصررفة( واسررم  2-2للقسررم الفرعي  اايهّز وفقً  التي جرت العادة على أن يُسررتخدم فيها هذا المصررطلح لوصررا المنتج
 وعنوان المصنع أو المعبئ على الحاوية.

ينبغي لتوسررررررريم الحاويات غير المخصرررررررصرررررررة للبيع بالتجزئة أن يتماشرررررررى مع أحكام المواصرررررررفة العامة لتوسررررررريم الحاويات غير  6-4
 (.CXS 346-2021المخصصة للبيع بالتجزئة )

 التعبئة -7

 أن تضم : الدراّ ينبغي لمواد التعبئة المستخدمة لتغليا 

 حاية السمات الحسية وسمات الجودة التي يتّسم بها المنتج؛ )أ(

 حاية المنتج م  التلوث الجرثومي وسائر أنوا  التلوث؛ ) (

 حاية المنتج م  الجفاي، وحسب الاقتضاء، التسر  بقدر ما هو ممك  م  الناحية التكنولوجية؛  )ج(

 حاية المنتج م  أع رائحة أو مذا ؛ أو م  تبدّل لونه أو اتسامه بصفات غريبة. )د(

 أسالي  التحليل وأخر العينات -8

 يل وأخذ العيناتأسررراليب التحلالعينات الواردة في  للتحقق م  الامتثال هاذا المواصرررفة، تسرررتخدم أسررراليب التحليل وأخذ
 ( ذات الصلة بالأحكام الواردة في هذا المواصفة.CXS 234-1999) الموصى بها
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