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1., E1l Noveno periodo de sesiones del Comité~del Codex sobre Etiquetado de los Ali-
mentos se celebrd en la Sede de la FAO, Roma, ‘los dias 26 y 27 de junio de 1974, bajo

~la presidencia del Gobierno del Canad&. Este periodo de sesiones fue abierto por su

Excelencia, el Embajador de Canada, en Italia Sr. Klaus Goldsclag. ELl Sr. G.O. Kermode,
Jefe del servicio de Normas y Ciencias Alimentarias, de la Direccién de Politica Ali-
mentaria y Nutricién, de la FAO dio la bienvenida a los delegados en nombre del Direc-
tor General de la FAO, y pidi6 que se transmitiese -a las autoridades canadienses, por

. su generosidad para actuar como hospedantes de esta reunién, el agradecimiento tanto

de la FAO como de la OMS. EI1 Dr. D.G. Chapman, Subdirector General de la Direccién

de Alimentacién, del Departamento de Sanidad y Previsién Social Nacionales, Ottawa,
Canada, actué como Presidente de esta reunién. Asistieron como representantes y ob-
servadores de 30 paises, Estuvieron presentes observadores de 4 organizaciones inter-
nacionales (véase la lista de participantes en el Apéndice I).

Aprobac16n del Programa

2. El programa provisional fué aprobado tal como se presentd en el documento CX/FL
74/1 con la excepcibébn de que se suprimié el tema 5 k), porque no se habia podido dis—
poner, del documento de trabajo relativo a este asunto.

APROBACION DE LAS DISPOSICIONES DE ETIQUETADO DE LAS NORMAS DE PRODUCTOS DEL CODEX

PROYECTO DE NORMA PARA LAS ACEITUNAS DE MESA (ALINORM 74/21, Apéndice V, Tré&mite 8)

Nombre del producto

3. En relacién con la norma para las aceitunas de mesa, la delegacién de la Repﬁ-

. blica Federal de Alemania plante6 la cuesti6n del emplazamiento de la declaracién de

los agentes conservadores, sugiriendo que cuando se utilicen estos agentes, debiera
aparecer una declaracién,: al efecto, en la proximidad inmediata del nombre del produc-
to. Después de alguna discusién, el Comité llegd al acuerdo de que esta era una cues-
tién de principio general que se referia no solamente a los agentes conservadores,

sino a otras clases de aditivos, tales como los colorantes y los agentes aromatizantes,
y se decidi6 celebrar un ampllo debate acerca de este tema en el préximo periodo de

_sesiones del Comité.
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Contenido neto

4. La delegac1én de Cuba manlfesto, como observac10n general, que el titulo en es~

panol de esta secciétn de las normas debia ser modificado, empleandose €n su lugar un’
término mas adecuado, como por ejemplo: "contenido de los envases". ‘Esta. delegaclon
insisti6, ademés en que si no se va a utilizar exclusivamente el sistema si éen las-

' .ethuetas de los productos, no deberia limitarse el uso de otros sistemas de unidades

de medicién y que se permita el empleo del sistema que convenga a cada pals.  Estas
cuestiones ya fueron planteadas en anteriores periodos de sesiones del Comité, La
delegacién de la Reptiblica Federal de Alemania suglerlo 1gua1mente, que debian decla-
rarse el peso inicial, y el peso neto.

Etiquetado facultativo

5. Algunas delegaciones cuestionaron la nece51dad de retener la secc16n 8.6, en
la que se daban ejemplos detallados del etiquetado facultativo, ya que en su oplnlén
era redundante. Se sehal6é que algunas de las disposiciones de etiquetado facultativo
parecian tan 51m11ares a las dlsposiciones obllgatorias de la Norma General para el



Etiquetado de los Alimentos Preenvasados (CAC/RS 1-1969) que tenderian a debilitar la
fuerza de las disposiciones obligatorias. E1 Comité, sin @mbargo, acordd que se retuvie-
se esta secci6tn en la Norma. : .

6. . Se aprobaron las disposiciones de etiquetado de la Norma para las Aceitunas de
Mesa. . : : )

PROYECTO DE NORMA PARA LA CARNE ENLATADA TIPO "CORNED BEEF" (ALINORM 74/16, Apéndice II,
Tramlte 8) ' _ '

Nombre del Producto _ ,

7. Se sehald que la designaci6n-"corned beef" podia utilizarse tnmicamente por si

misma, cuando el producto se ajustase a los requisitos de composicién de la norma. No
obstante el Comité hizo observar que el nombre "Corned beef" podia utilizarse junto
con un término adecuado que lo calificase: "Corned beef con X" con objeto de que otros
productos, no regulados por la norma, pudieran ser objeto de comercio, (por ejemplo, los
productos a los cuales se les anadia ingredientes tales como.caldo, gelatina, cereales,
etc). E1 Comité sugiri6 que le gustaria que los gobiernos al aceptar una norma, indi-
-casen el tipo de los térmirvios calificadores, empleados en el momento de la aceptacién.

Pais de origen

8. E1l Comité hizo observar que el Comité del Producto en cuestibén habila tenido en
cuenta sus sugerencias relativas al pais de origen, tal como figuraba en el parrafo 13
‘de ALINORM 74/22, llegando a la conclusién de que la actual feccibn 6.5 constituia una
aclaracién de la redacciébn de la Norma General Internacional Recomendada para el Eti-
quetado de los Alimentos Preenvasados, y que se relacionaba especificamente con esta
norma. »

»

Identificacién de los lotes

9. " Ccomo cuestién general, la delegacién de la Reptiblica Federal de Alemania, indi-
cé, en relacibn con la seccibn 6.6, que la fecha de fabricacién debia indicarse en
lenguaje claro con objeto de que el consumidor pudiese leerla y que deberia haber
igualmente alguna indicacién acerca de la fecha después de la cual los productos no
son ya estables. La delegacién de Suecia consideré que debia indicarse claramente que
6.6 no se referia a la indicacién de la fecha. El. Comité acord6 que este asunto se
trataria de nuevo en su prbéxima reunién plenaria. v

10; ~ Se aprobaron las disposiciones de etiquetado de la norma para la carne enlatada
tipo "corned beef". ' .

ENMIENDA A LA NORMA PARA LOS MELOCOTONES (DURAZNOS) EN CONSERVA

1. Se desarrollé un amplio debate relativo a la declaracién del “acido L-ascédrbico
como antioxidante", yaerca de si debiera declararse en la lista de los ingredientes

o en otro lugar. Algunas delegaciones estimaron que las disposiciones de etiquetado
para la declaraciébn de las diversas clases de aditivos alimentarios debieran ser lo
mas uniformes posibles, y que la enmienda no debiera aprobarse hasta que no se cele-
brase un debate al respecto, en la proéxima reuniédn plenaria del Comité. Sin embargo,
se decidi6 aprobar la enmienda tal como habia sido presentada. Las delegaciones de

la Reptiblica Federal de Alemania, los Paises Bajos y el Reino Unido se opusieron prin-
cipalmente a la inclusiétn de las palabras "o en otro lugar". . v '

PROYECTO DE NORMA PARA EL YOGUR (CX 5/70/Apéndice III.A. Trémite 5) 16° Periodo de se-
siones . .
Lista de ingredientes

12. De acuerdo con el principio general de que debiera exigirse la lista completa

de los ingredientes que se ahaden a los alimentos, varios paises insistieron en que la
leche debia figurar como un ingrediente' del yogur, ademés de los azfticares mencionados
en la seccibn 4.2, y que igualmente debiera indicarse en la etiqueta el usp de los
cultivos bacterianos. Adem4s, la delegaci6tn de la Repfiblica Federal de Alemania soli-
cit6 que se declarase, también, la cantidad del azficar anadido. Esta secciétn de as
disposiciones de etiquetado de la Norma para el Yogur no fué, por tanto, aprobada. Sin
embargo, las delegaciones de Francia, Nueva Zelandia, Suiza y los Paises Bajos opinaron
que la actual seccién 4.2 constituia una lista adecuadamente detallada para todo ali-
mento que el consumidor considerase como un producto l&écteo fermentado. Teniendo en

cuenta el hecho de que, el yogur se consumia frecuentemente por razones dietéticas, las .
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delegaciones de Noruega y Suecia consideraron que en la seccidbn 4.1.4 la informacibn mas
importante para los consumidores era la declaracién del contenido de grasa y la canti-

~

dad de los azfticares anadidos en poxcentaje.

‘Indicacién de la fecha _ : _
13. Se senal6, también, que el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos Gubernamentales so-.

bre el C6digo de Principios referentes a la Leche y los Productos L&cteos habia inciui-
do una seccién sobre la indicacién de la fecha, pero no habia indicadd cémo deberia al-
macenarse. el producto. La delegaci6n de Suecia insistié de un modo -general (que se
aplica, también, al yogur aromatizado) en gue todo este asunto de las instrucciones so-
bre el almacenamiento se discutiese el ano pr6ximo y, por tanto, esta seccién sobre
disposiciones de etiquetado de la norma quedaria sujeta. a revisiébn, a la luz de las
decisiones adoptadas en aquel momento. :

PROYECTO DE NORMA PARA EL YOGUR AROMATIZADO (CX 5/70, 16° Periodo de ‘sesiones, Apéndi-

ce ITII.B. Tramite 5)

Aromatizantes

14. ~ La delegacién de Polonia, apoyada por otras delegaciones, sehald que en la
seccibn 4.4.4. deberia hacerse una distinci6n explicita entre los aromatizantes sin-—
téticos y naturales. Se indicd que esta cuestiébn de los aromatizantes se discutiria
en la proéxima reunibn del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios. Ademas, cier—
tas delegaciones estimaron que este tema general deberia incluirse en una enmienda a

- la Seccién 3.2 (c) (ii) de la Norma General Internacional Recomendada para el Etiqueta—

do de los Alimentos Preenvasados, con objeto de regular los aromatizantes sintéticos,
que sean equivalentes a los aromatizantes naturales, aromatizantes naturalés y aroma-—
tizantes realmente artificiales, que no se encuentran en la naturaleza, como una clase .

.independiente de aditivos. La delegacién de la Reptiblica Federal de Alemania opin6 que

debiera hacerse la indicaciétn de la cantidad de los alimentos aromatizantes anadidos u
otras sustancias aromatizantes. E1 Comité aprob6é las disposiciones de etigeuldo que
figuran en la Norma para el yogur aromatizado, y acordé senalar la discusibn anterior
a la atencién del Comité de Expertos Gubernamentales sobre la Leche y los Productos

Lacteos.

OBSERVACIONES SOMETIDAS AL COMITE DE EXPERTOS GUBERNAMENTALES SOBRE LA LECHE Y LOS
PRODUCTOS LAC RELATIVAS A LA NORMA G AL PARA EL QUESC(CX 70, 16%Y Perlodo

de sesiones, Apéndice IV.A. Tramite 3)

15. Se hicieron las siguientes sugerencias, en relaciébn con los aspectos de etique-
tado de la Norma General para el Queso, redactada de nuevo para que sirvieran de orien-
tacién al Comité de la Leche sobre las disposiciones en la Seccién revisada sobre
etiquetado. Se sugirié que, de conformidad con el pé&rrafo del Articulo 4 del C6digo

de Principios, se incluyera en esta norma, una seccién que garantizara el etiquetado
sobre el origen de la leche, cuando ésta no fuera de vaca. En la etiqueta deberia exi-
girse también la declaracién del peso neto del queso.preenvasado y la lista completa .
de los ingredientes, Se discuti6é también, ampliamente acerca de si era o no deseable
etiquetar el queso en general, respecto al contenido de grasa sobre la base del peso
total. Varias delegaciones apoyaron esta propuesta. No obstante, se insistié en que

‘se actuase con cautela, y se indicé después, que hay dos razones para exigir que se

conozca el contenido de grasa. Una era, que redundaba en beneficio del consumidor in-
dicar la cantidad absoluta de grasa sobre la base del peso total. La otra razén era

" que los tecnblogos preferian expresar el contenido de grasa en el extracto seco, debido

a la fluctuacién del contenido de humedad en el queso. Quiz&s fuese apropiado dar al
consumidor alguna informacién acerca de la leche empleada en la elaboracién de los
quesos, indicando si el queso se hablia fabricado con leche entera o leche parcialmente
desnatada (descremada). - ' :

NORMA GENERAL PARA LOS FILETES DE PECES PLANOS CONGELADOS RAPIDAMENTE

- 16. El Comité refrendé las disposiciohes de etiquetado de la norma. Se tombd nota
‘de que el Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros habia examinado las

instrucciones de almacenamiento para estos productos congelados, pero decidi6é no in-
cluir una disposicién sobre dicha informacién adicional en el proyecto de norma. E1
Comité sobre Etiquetado de los Alimentos habia reiterado la sugerencia de que se conti-

- nuaba necesitando tales instrucciones de almacenamiento para estos productos. La
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delegaci6tn de Suiza declaré. que, a su juicio, deberia indicarse claramente la fecha
en que el producto final fue envasado para su venta final.

PROYECTO DE NORMA PARA LA CARNE DE CANGREJO EN CONSERVA (ALINORM 74/18 A, Apéndice V.
Tramite 6)

17. El Comité refrend6 las disposiciones de etiquetado de esta norma.

OTROS PROYECTOS DE NORMAS EXAMINADOS POR EL COMITE

18. Se acord6é que, en lo que respecta a las normas siguientes, el Comité se limi-
. tara a transmitir las opiniones de los delegados al correspondiente Comité de Produc-
tos del Codex.

PROYECTO DE NORMA PARA LOS JAMONES CURADOS COCIDOS (ALINORM 74/16, Apéndice III,
Tramite 6)

19. Se sugirié, a este respecto, que la lista de ingredientes se armonizara con

la lista incluida en la Norma sobre la carne tipo "Corned beef", Se sugiri6, también,
que se continuara utilizando el nombre genérico de "fosfatos" en la etiqueta de esta
norma, hasta que se adoptara una decisibn definitiva sobre este nombre, como hombre
genérico para los productos de carne y pescado. Se recomend6, también, respecto a la
seccibn sobre Instrucciones de almacenamiento (6.6) que se estableciera una distin-
cibn entre la temperatura maxima recomendada para uso de los consumidores, y la tem-
peratura maxima permisible para uso de los vendedores, al por menor y al por mayor.
Para evitar la contradiccibén respecto al caracter obligatorio del nombre del alimento
existente entre las secciones 6.1.1 y 6.1.3, que se suprimiera las palabras "solo o
en la primera frase de la seccibn 6.1.3.

PROYECTO DE NORMA PARA LA ESPALDILLA DE CERDO CURADA COCIDA (ALINORM 74/16, Apéndice
IV, Tramite 6) »

20, Las observaciones incluidas en el parrafo anterior sobre los jamones cocidos se
aplican, también, a este producto.

PROYECTO DE NORMA PARA LA CARNE TIPO "LUNCHEON" ENVASADA (ALINORM 74/26, Apéndice VI,
Tramite 5) '

21. Las observaciones aplicables relativas a los jamones curados cocidos se aplican tam=—

bién, a este producto y, en particular, las observaciones relativas a la lista de
ingredientes y "fosfatos" como nombre genérico.

PROYESTO DE NORMA PARA LOS ALIMENTOS ELABORADOS A BASE DE CEREALES PARA NINOS DE PECHO
Y NINOS DE CORTA EDAD (ALINORM 74/26, Apéndice VI, Tramite 5)

22. Aunque esta norma es probable que sea enmendada sustancialmente en la préxima
reunién del Comité del Codex sobre Alimentos para Regimenes Especiales, que se cele-
brard mas adelante, en el presente ano, el consejo principal que ha de darse se refie-
re a la forma en qué deben enumerarse como ingredientes las vitaminas y las sales
minerales. Se sugirié que muy bien podrian disponerse en grupos separados, y no por
orden descendiente de proporciones. Un segundo aspecto importante, se refiere a la
necesidad de la indicaci6n de la fecha de estos_productos, ya que saon perecederos, y
son consumidos por una poblacién vulnerable (ninos de pecho). Se sugirid que las sec—
ciones 9.7 y 9.8 de esta norma podian modificarse adecuadamente para que se ajustasen
a las secciones equivalentes, relativas a la indicaci6n de la fecha en el Proyecto ’
de Norma sobre férmulas para los ninos de pecho.

PROYECTO DE NORMA PARA EL ZUMO (JUGO) DE UVA CONSERVADO POR MEDIOS FISICOS EXCLUSIVAMEN-

TE (ALINORM 74/14, Apéndice II, Tramite 6)

Tista de ingredientes

23, Se planted 1la cuestién de la nomenclatura para el zumo (jugo) de uva reconsti-
uido. Varios paises indicaron su preferencia para que el nombre de "zumo (jugo) de
uva reconstituido" para este producto, figurase, en forma m&s prominente, que en la
lista de ingredientes. Después de un amplio debate se decidi6 modificar la seccibn
7.2.2 de la forma siguiente: "Cuando se trate de zumo (jugo) de uva totalmente elabo-
rado a base de concentrados deber& declararse en la etiqueta el hecho de la reconsti-
tucién, en la forma siguiente: "Zumo (jugo) de uva elaborddo con concentrado" o "zumo
(jugo) de uva reconstituido" o "zumo (jugo) de uva elaborado con zumo (jugo) de uva
concentrado".
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Contenido neto

24. Como observacibén general aplicable a todas las normas, cuyos productos se

venden con medidas liquidas, la delegacién del Reino Unido manifestb que la seccién
relativa al contenido neto (7.3 en esta Norma) deberia modificarse mediante la siguien-
te adicibn: ‘"para las unidades brité&nicas, deberé&n emplearse unidades de medida de
capacidad", vy, de esta forma, se evitard el que deban usarse las unidades de volumen
(Eulgada§ cibicas) e indicando claramente el uso de las unidades de capacidad (onzas
liquidas

25. ~-Requisitos adicionales

La delegaci6n de Suiza sehialé que la palabra francesa "carbonaté" era incorrecta,
¥y que debila sustituirse por la palabra "gasificado". .

26. La delegac16n de los Paises Bajos hiz6 la observacibén de caracter general, de
que todos los Comités de Productos debieran considerar la posibilidad de incluir en
sus normas, una disposicién relativa a la identificaci6bn de los lotes, :

PROYECTO DE NORMA PARA EL ZUMO (JUGO) DE UVA CONCENTRADO CONSERVADO POR MEDIOS FISICOS
EXCLUSIVAMENIE (ALINORM 74/14, Apéndice IIL, Tramite 6)

27. En vista del hecho de que el concentrado técnicamente no puede ser carbonatado
para obtener un producto carbonatado reconstituido, debe suprimirse la seccibdn 6.2
Respecto a la seccibn 7.6.3, su texto debera modificarse en la forma siguiente: "en .
la etiqueta no podré representarse gré&ficamente ninguna fruta ni zumo (jugo) de fruta
que no sean las uvas o el zumo (jugo) de uva de la variedad incluida en ella". ‘se
senalé, también, que la secciébn 7.7 relativa a cébmo reconstituir el zumo (jugo) de-
biera separarse en dos partes: una destinada a la informacién del consumidor, y, la
otra destinada a los documentos comerciales especificamente para la informacibébn de

la industrla y el comercio.

PROYECTO DE NORMA PARA EL ZUMO (JUGO) DE UVA TIPO LABRUSCA CONCENTRADO Y EDULCORADO

CONSERVADO POR MEDIOS FISICOS EXCLUSIVAMENTE LINO 74714, Apéndice 1V, Tramite 6)

28. La sugerencia principal relativa a este proyecto fue la observacién general for-
mulada sobre la declaracién del &cido L- ascdrbico como antioxidante (véase parrafo

.11 anterior).

PROYECTO DE NORMA PARA CHOCOLATE (ALINORM 74/10, Apéndice IV, Tréamite 6)

29. En relacibn con la seccién 7.4.2, las delegaciones de Suecia y los Estados Unidos
indicaron que el tamano de las unidades pequenas, que no exigen una declaracién del .
peso neto, deberia ser de 25 g, en lugar de 50 g, en beneficio del consumidor.

PROYECTO DE NORMA PARA MANTECA DE CACAO (ALINORM 74/10, Apéndice III, Tréamite 6) .

30. Se pregunt6 por qué la Norma General Internacional Recomendada para el Etique-

- tado de los Alimentos Preenvasados deberia aplicarse a este producto que no se ven-

dia al por menor. Se senalé que la informacién de la etiqueta se exigia para los docu-
mentos que acompanan los envases a granel (seccibn 7. 5), ¥ que el Comité consideraba
que esto ayudaria al comercio. Se senalé también, que se deberia suprimir la Seccién
7.4.2, ya que los procesos previstos para este producto (reflnado y desodorlzaciOn)

no debian con51derarse que cambian su naturaleza.

PROYECTO DE NORMA PROPUESTOC PARA EL 2ZUMO (JUGO) DE PINA CONSERVADO POR MEDIOS FISICOS
EXCLUSIVAMENIE (ALLNORM 74/14, Apéndice v, 'I‘ramn.te 5)

31.  De la misma forma que las observac1ones generales apllcables, enumeradas ante-
riormente, el Reino Unido indic6 que preferia el término "zumo (jugo) de pina edulco-

- rado" ademas del "zumo (jugo) de pina con azficar" y, en la seccién 7.7, la disposicibn
"de que se haga obligatoria la informaciétn para los envases a granel, camblando la pala—

bra "should" por "shall" (s6lo se aplica al texto inglés).

PROYECTO DE NORMA PROPUESTO PARA LOS GUISANTES ARVEJAS) MADUROS ELABORADOS EN CONSERVA
ALINORM 74/20, Apéndice X, Tr te 5

32. ‘Se acordd que la ubicacibn de la referencia que autorizaba el uso de colorantes,
incluida en 1la seccién 7.1.5, deberia ser asimismo obJeto de la adopcién de una decisibn
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general, relativa a la colocaci6én de tales declaraciones en la préxima reunidn de
este Comité (véase parrafo 11 supra). Se consider6 también que, para dicho producto,
el pais de origen deberia ser el pals donde se efecttia la elaboracibn y, por tanto, ~

deberia suprimirse la seccién 7.5 (b). : o

PROYECTOVDE NORMA PROPUESTO PARA LOS CAMARONES CONGELADOS RAPIDAMENTE (ALINORM 74/18,
Apéndice III, Tramite 5)

33. Las observaciones generales hechas en esta reunibén sobre los productos pesquerocs
congelados se aplican, también, a este producto.

PROYECTO DE NORMA PROPUESTO PARA LOS FILETES DE MERLUZA CONGELADOS RAPIDAMENTE (ALINORM
74/18, Apéndice V, Tramite 5)

34. En analogia con el proyecto de norma para los filetes congelados de bacalao

y eglefino, y con las observaciones generales anteriores, habria que revisar los requi-
sitos de etiquetado de esta norma y, en particular, habr& que hacer obligatoria la
identificacién del lote, sustituyendo, en la seccibn 6.6, la palabra '"podr&" por "de—
beréa". :

FECHA Y LUGAR DEL PROXIMO PERIODO DE SESIONES

35. El Comité acordd que el prbximo periodo de sesiones del Comité del Codex sobre
Etiquetado de los Alimentos consistiera en una reunidén de cinco dias, y se celebrara

en Ottawa, Canada, del 26 al 30 de mayo de 1975. Se examinarén asimismo las aprobacio-
nes, directrices para reivindicaciones (inclusive la definicién de los términos) y

la indicacién de la fecha de almacenamiento, asi como el etiquetado de los envases a
granel. Se estudiarén, también, las observaciones de los gobiernos sobre etiquetado
nutricional, y la armonizacién de detalles no técnicos, asi comoalgunos de los proble-
mas que se han planteado en la reunibn de este ano, como la colocacibdn y el uso de
nombres genéricos para algunos aditivos. La reunibn se desarrollaré en inglés, francés

y espanol.
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