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32. A sa derniere session (Rome, 1986), la JMPR a etudié une vingtaine de pesticides
utilisés en agriculture et établi des doses journalieres admissibles et des limites maxi-
males de résidus pour plusieurs d'entre eux. La JMPR a également etudié les effets car-
cinogenes potentiels des pesticides chimiques et les manieres de les tester afin de prote-
ger la santé du consommateur.

33. Les rapports des sessions de la JMPR ont été publiés par la FAO dans sa Collection
"production végétale et protection des plantes".

34. A sa derniere session (Rome, 1986), le JECFA a examiné plusieurs antioxygenes,
aromatisants, colorants, édulcorants, epaississants et un groupe d'additifs divers. I1 a
également etudie les risques de contamination par le plomb chez les nourrissons et les
enfants.

3s5. Les rapports des sessions du JECFA ont été publiés par 1'OMS dans ses series de
rapports techniques, tandis que les monographies toxicologiques preparées par chaque JECFA
ont été publiées dans ses séries sur les additifs alimentaires. Les specifications concer-
nant 1'identite et la pureté des substances evaluées par le JECFA ont ete publiées par la
FAO dans ses Etudes 'Alimentation et nutrition".

Irradiation des aliments

36. Le Secrétariat a informé le Comité qu'afin d'évaluer les progres des techniques
d'irradiation des aliments et de regrouper les avis sur son application, en mai 1984, 1a FAO,
1'CMS et 1'AIFA ont cree le Groupe consultatif international sur 1'irradiation des aliments. Ce
groupe se compose actuellement des pays suivants: Argentine, Bangladesh, Canada, Chili,
Egypte, Republique fedérale d'Allemagne, France, Hongrie, Inde, Indonésie, Irak, Israél,
Italie, Malaisie, Mexique, Pays-Bas, Nouvelle-Zelande, Pakistan, Philippines, Pologne,
Syrie, Thallande, Turquie, Etats-Unis et Yougoslavie. )

37. Sous 1'egide du Groupe consultatif international sur 1'irradiation des aliments, ume
equipe speciale sur 1'utilisation des techniques d'irradiation pour garantir 1'hygiene des
aliments, s'est réunie a Vienne en juillet 1986. Elle a conclu qu' a 1'heure actuelle, et
dans 1'avenir envisageable, aucune technique ne permet de produire des aliments crus
d'origine animale, surtout la.volaille et le porc, dans laquelle on puisse garantir
1'absence de certains microorganismes pathogenes et parasites tels que Salmonella, Campy-
lobacter, Toxoplasma et Trichinella. Quand ces produits ont un role important dans
1'epidemiologie des maladies transmises par les aliments, la decontamination/desinfection
par irradiation doit etre etudiée de facon approfondies. Le rapport de cette reunion a ete
publie par 1'OMS. Le Groupe a organise en outre des equipes speciales sur la promotion du
commerce des produits irradies, sur la faisabilite economique de 1l'irradiation des aliments
et sur 1'utilisation de 1'irradiation comme traitement de quarantaine. Des directives
techniques pour 1'irradiation des aliments ont également éte mises au point. Les rapports
des réunions ci-dessus sont disponibles au Secrétariat du Groupe - AIEA, Vienne (Autriche).

38. Afin de convaincre les Etats Membres que les techniques d'irradiation peuvent etre
utilisées pour améliorer la sécurite des aliments et reduire les pertes, 1'0MS vient de
publier un dossier sur cette question en anglais et en francais. (In Point of fact: Food
Irradiation N2 47/1987). Cette publication est a la disposition des delegues.

39. Le Comité a egalement éte informé que 1'OMS prepare, avec 1'aide de la FAO, un

manuel sur 1'irradiation des aliments, qui devrait etre publié fin 1987. Ce livre contiendra

des renseignements factuels sur ce procedé dont il etudiera les avantages et les limites,
par rapport aux autres moyens de préservation des aliments, en soulignant 1'interet qu'elle
présente pour les consommateurs des pays en developpement et ceux des pays développés.




40, Le représentant de 1'AIEA a presenté le document CRD N2 1 portant sur une Conférence
. internationale AIEA/OMS sur 1l'acceptation, le controle et le commerce des aliments irradies,
prevue pour fin 1988. Ce document contient des renseignements préliminaires a 1'usage des .
delégués des Etats Membres de la région. Le document officiel sera envoyé en temps voulu

a tous les Etats Membres des trois organisations par les circuits officiels. C'est en
raison de 1'interet croissant pour les applications pratiques des techniques d'irradiation
des aliments, manifesté par les autorités nationales et les industries alimentaires dans
les Etats Membres, a la suite de 1'adoption de la norme générale Codex pour les aliments
irradies, en 1983, que cette Conférence a éte organisée.

Jusqu'a present 32 pays ont approuvé plus de 40 aliments irradiés destinés a la consomma-
tion, avec ou sans réserves. Un nombre croissant de pays membres - dont le Bangladesh,
Israél, la Thallande, les Etats-Unis et la Yougoslavie - ont approuvé le recours a 1'irra-
diation, jusqu'a une certaine dose maximale, sur la base de la recommandation de la
Commission du Codex Alimentarius. Dix-huit pays ont signalé qu'ils commercialisaient des
aliments irradiés et qu'ils construisaient un nombre croissant d'appareils d'irradiation -
a but commercial ou démonstratif — pour traiter les aliments. On pense qu'en 1990, 25
pays au moins appliqueront des techniques d'irradiation des aliments a 1'echelle indus-
trielle. On a mis en place des échanges internationaux de produits irradiés qui devraient
" se multiplier dans un avenir proche.

41, La Conférence s'efforcera donc- d'établir un document convenu au niveau interna-
tional, concernant 1l'acceptation et le contrdle. des échanges internationaux d'aliments
irradies entre les Etats Membres. Elle évaluera l'effet des techniques d'irradiation

des aliments sur 1l'accroissement du commerce international des produits agricoles et la
reduction de 1'incidence des maladies transmises par les aliments et des pertes apres
récolte generalisées. La CNUCED et le GATT ont été invités a participer eux aussi au
financement de la Conférence. Le représentant de 1'AIEA a indiqué les mesures que devront
prendre les organisations de parrainage et les Etats Membres avant la Conférence.

42, Le Comité a egalement été informé de la tenue du 17 au 20 novembre 1986, d'une
réunion sur 1'incidence sanitaire et le controle du procédé d'irradiation des aliments,
parrainée conjointement par le Bureau regional de 1'OMS pour‘l'Europe et le Bureau sani-
taire fédéral de Neuherberg (République fédérale d'Allemagne). Les participants ont
etudié des methodes de recherche des aliments irradiés et formulé des recommandations,
et i1ls ont approuvé 1'utilisation de 1'irradiation pour garantir 1'hygiéne des aliments
et 1'application des techniques de dosimétrie disponibles pour le contréle du procede
d'irradiation. Le rapport de cette réunion sera publié par le Bureau régional de 1'OMS
pour 1'Europe en 1987.

43, La delegation cubaine a déclaré que Cuba avait établi une réglementation sur 1'uti-
lisation de 1'irradiation jusqu'a une dose de 10 kGy. Cuba a accepté le Code d'usages
Codex concernant le fonctionnement des installations d'irradiation utilisées pour traiter
les aliments. Avec 1'aide de 1'Agence internationale de 1'énergie atomique, Cuba a cons-
truit une grande usine d'irradiation des aliments, permettant de traiter chaque jour 20
tonnes de pommes de terre ou d'oignons. Une reunion d'etude nationale sur 1'irradiation
des aliments se reunira a La Havane le 17 février 1987 avec le concours de 1'AIEA. Cuba
se propose de participer a la Conference FAO/AIEA/OMS sur 1'acceptation, le contrdle et

le commerce des aliments irradies.

44, La délégation péruvienne a déclaré que le Pérou envisage d'accepter la norme et le
Code d'usages Codex sur l'irradiation des aliments. Elle s'est montrée particuliérement

intéressée par 1'irradiation appliquée a la lutte contre Trichinella et Cysticerca dans
le porec.
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INTRODUCTION

1. Le Comité de coordination pour 1'Amérique latine et les Caraibes (CCLAC) a tenu sa
cinquieme session & La Havane (Cuba) du 11 au 16 fevrier 1987, a 1'aimable -invitation du
Gouvernement cubain.

2. . Des représentants des 16 pays ci-apres participaient a cette session: Argentine,
Barbade, Bolivie, Bresil, Colombie, Costa Rica, Cuba, Republique dominicaine, Equateur,
Guatemala, Guyane, Haiti, Mexique, Nicaragua, Pérou et Uruguay. L'Australie, la Norvege,
1'Espagne et la Suéde étaient représentées par des observateurs, ainsi que les organisa-
tions internationales suivantes: Centre d'épidémiologie des Caraibles (CAREC), Communaute
des Caralbes (CARICOM), Agence internationale de 1' energie atomique (AIEA), Institut
centraméricain de recherche et de technologie industrielle (ICAITI), Organisation interna-
tionale de normalisation (ISO), Organisation internationale de métrologie légale (OIML),
Organisation panaméricaine de la sante (OPS) et Commission panaméricaine de normalisation
(COPANT). La liste complete des participants, y compris les fonctionnaires de la FAO et
de 1'0OMS figure a l'Ann%xe I.

3. Le Ministre des Affaires étrangeres de la Republique cubaine, M. Isidoro Malmierca
Peoli, étalt present a la céremonie d'ouverture.

4, Le Ministre Ramon Darias Rodés, Preésident du Comité de normalisation de Cuba et
Coordonnateur pour l'Amérique latine et les Caraibes, a ouvert la session en souhaitant
la bienvenue aux délegués au nom du Gouvernement de son pays.

5. I1 a évoqué les mesures que le Secrétariat du CCLAC a prises depuis la quatrieme
session pour promouvoir 1l'action du Codex dans la region et accroltre 1' interet des pays
d"Amérique latine et des Caralbes pour le programme de travail du Comité et les activites
du Codex.

6. Le Coordonnateur. a mentionné en particulier le Comité du Codex sur les protéines
végétales qui a tenu sa quatrieme session a La Havane juste avant la présente réunion.
C'est grace a la generosité du Gouvernement du Canada, pays ou siege le Comité du Codex
sur les protéines vegetales, qu il a ete possible, pour la premiere fois, de transférer
le lieu de la réunion d'un Comité du Codex du pays hote dans un pays en developpement.
L'orateur a egalement félicité le Gouvernement mexicain d'avoir organisé la Consultation
intergouvernementale sur la normalisation des fruits et légumes frais tropicaux qui s'est
tenue a Mexico du 19 au 24 fevrier 1987.

7. Le discours du Coordonnateur figure dans son intégralité a 1'Anmexe II du preésent
rapport.
8. M. J.R. Yarza, représentant de la FAO a Cuba, a remercié le Gouvernement cubain

au nom du Directeur général de la FAO, d'accueillir a La Havane, pour la troisieme session
consécutive, le Comité de coordination pour 1'Amérique latine et les Caraibes et 11 a
félicité le Coordonnateur et son Secrétariat de promouvoir 1l'action du Codex dans la
region. L'orateur a évoqué 1'utilité des normes internationales et régionales du Codex
pour le commerce des produits alimentaires et la protection des consommateurs. Il a
également informé les participants que la FAO avait entrepris trois projets a Cuba dans le
cadre du Programme de cooperation technique (PCT), un visant a etablir un laboratoire de
référence et de controle de la qualité du lait, 1'autre a promouvoir 1'immuno-diagnostic
des mycotoxines et le troisieme a surveiller la contamination des aliments par les métaux.
M. Yarza a souhaité au Comité de coordination plein succes dans ses travaux.

9. M. Fernando Quevedo a souhaité la bienvenue aux participants a la cinquieme session
du Comité de coordination, au nom du Directeur de 1'Organisation panaméricaine de la sante
(OPS), M. Carlyle Guerra de Macedo. Il a rappelé la similitude existant entre les objec-
tifs du Codex et ceux de 1'OPS et signalé qu'a sa vingt-deuxieme session en 1986, la
Conférence sanitaire panaméricaine avait soutenu a l'unanimité le Programme régional de
protection des denrées alimentaires de 1'OPS.




10. I1 a félicité le Coordonnateur et son Secretariat de leur soutien actif aux activites
de 1'0PS et du Codex dans la région et il a signale que les trois groupes de travail,

tenus en association avec les sessions du CCLAC, avaient apporté une contribution essen-
tielle aux travaux du Comite de coordination et avaient permis de promouvoir 1a participa~-
tion des Etats Membres de la region.

ADOPTION DE L'ORDRE DU JOUR

11. Le Comité a noté qu'un supplément a 1'ordre du jour provisoire avait eté publie
sous la cote CL 1986/75-LAC, pour donner davantage d'informations sur les sujets traites
au point 6 de 1l'ordre du jour "Rapport sur les activités de la FAO et de 1'OMS/OPS ayant
trait aux travaux de la Commission du Codex Alimentarius". Il a également noté qu'aucun
rapport ne serait presenté sous le point 7 "Rapport sur les activités menees conjointement
par la FAO et le PNUD dans la région" et il est convenu de supprimer ce point de 1l'ordre
du jour.

Point 11(i1i) de l'ordre du jour - Code d'usages pour 1l'aquaculture
Point 12 de 1'ordre du jour -~ Etude de la norme régionale/internatiénale pour les ailerons

de requin

12. Le Comité est convenu que les questions ci-dessus devraient etre examinees par un -
groupe de travail qui présenterait ses conclusions plus tard pendant la session. Les pays
ci-apres ont proposé d'y participer: Argentine, Brésil, Colombie, Costa Rica, Cuba (Presi-
dent), Guatemala et Mexique. Le Comite a adopté 1l'ordre du jour tel qu'amendé.

ELECTION DU VICE-PRESIDENT

13. Le Comité a élu a 1'unanimité Mme Lucia Elena Bregagnolo (Brésil) aux fonctions de
Vice-Président de la session.

QUESTIONS DECOULANT DES RAPPORTS DE LA l6eme SESSION DE LA COMMISSION DU CODEX ALIMENTARIUS
ET D'AUTRES COMITES DU CODEX

l4. Le Secretariat a évoque brievement les rapports des 3eme et 4eme sessions du CCLAC
que le coordonnateur a soumis a la Commission ainsi que les questions abordées par le
Comite du Codex sur les principes généraux a sa 8eme session, par le Comité sur le poisson
et les produits de la peche a.sa l7eme session et par le Comité du Codex sur 1l'hygiene
alimentaire, qui seront étudiées a la présente session au point de 1'ordre du jour approprie.

15. La délégation de 1'Argentine a remercié le coordonnateur d'encourager les comités
a fournir davantage de services d'interpretation et de documents de travail en espagnol.

16. Elle a également note avec satisfaction que les normes pour les graines/farine de
sorgho qui auparavant etaient mises au point par le Comité de coordination pour 1'Afrique
comme normes regionales, etaient maintenant étudiées par le Comite du Codex sur les
cereales, les légumes secs et les legumineuses comme normes mondiales.

ACCEPTATION DES NORMES CODEX ET DES LIMITES MAXIMALES CODEX POUR LES RESIDUS DE PESTICIDES

17. Le Comité a pris note des renseignements contenus au Chapitre B du document CX/LA
87/2. Dans le premier paragraphe - Notification des acceptations des pays de la région
Amérique latine et Caralbes - le Secrétariat a signalé que la premiere phrase devrait

etre libellée comme suit: "En novembre 1986, les pays ci-apres avaient notifie leur accep-
tation de certaines normes Codex ou avaient communiqué d'une autre maniere une réponse
positive". Le Secrétariat a signalé ce qui a été confirmé par la deélégation du Bresil -
que ce pays n'avait encore officiellement accepté aucune norme Codex ni limite maximale
pour les résidus de pesticides, mais qu'il avait manifesté son intention de le faire plus
tard.

18. Le Secretariat a évoqué une eétude de toutes les réponses des gouvernements recues
a ce_jour concernant les acceptations qui ont été préparées pour la récente session du Comité



du Codex sur les principes généraux, tenue a Paris du 24 au 28 novembre 1986. Cette
étude, qui figure au document CX/GP 86/3, traite des difficultés rencontrees par les gou-
vernements pour l'accepfation des normes Codex et résume la situation en ce qui concerne
1' acceptation de chaque pays membre. Le Comité du Codex sur les principes généraux a
encourage 1'utilisation des normes Codex comme normes présomptives (la norme presomptive
est considérée comme norme en 1'absence de toute autre norme), lorsqu'un pays ne possede
pas de norme propre pour un produit donne. I1 a insisté sur la nécessité d'obtenir
davantage d'acceptations des normes Codex et des limites maximales pour les résidus de
pesticides. Il a souligneé en outre qu'il importe d'appliquer le concept de la "1ibre
circulation" des produits qui sont conformes aux normes Codex dans les pays qui, pour
une raison ou une autre, n'ont pu fournir une acceptation officielle.

19. La délégation de 1'Argentine a rappelé qu'elle avait déja communiqué une centaine
d'avis positifs en ce qui concerne 1l'acceptation de normes Codex et 1'utilite des codes
d'usages en matiere d'hygiéne. Ces décisions ont été notifiées au Secrétariat du Codex.
La délégation de 1'Argentine a estimé que certains pays ne font pas assez pour promouvolr
1'acceptation des normes et elle a souligne qu'il importe d'harmoniser les normes natio-
nales car elles pourraient constituer un obstacle technique aux echanges.

20. La délégation du Brésil a indiqué qu'elle espere etre en mesure de communiquer
officiellement son acceptation d'un certain nombre de limites maximales pour les residus
de pesticides, avant la prochaine session de la Commission (juin-juillet 1987). Le Code
d'usages pour le poisson frais devrait également etre jugé acceptable. La delegation

du Brésil a signale que certains documents de travail arrivent encore a une date tardive
et elle ademandé au Secrétariat d'essayer d'ameliorer les choses. Elle a également
signalé que le Brésil dispose d'une législation spécifique concernant 1'homologation des
pesticides et le controle de la production, au niveau industriel. De plus, le laboratoire

national de références pour les produits animaux du Ministere de.1' agriculture (SANARA)
exécute un programme de controle des résidus biologiques dans les produits d'origine ani-
male appliquant les limites maximales etablies par le Codex pour assurer des intervalles
surs et une bonne concentration.

Le Brésil s'intéresse particulierement aux questions suivantes:

produits agrotoxicologiques

antihelminthiques

anabolisants -
additifs dans les aliments des animaux.

Certaines normes interdisent spécifiquement 1'utilisation d'organochlorés et d'agents
anabolisants. Le Gouvernement du Brésil a approuvé la liste de priorités proposée par les
pays au Comite du Codex sur les residus de médicaments veterinaires, a Washington en
octobre dernier, en réponse a une circulaire du Secrétariat du Codex. Les produits carnés
controlés par le SANARA ne contenaient aucun résidu en quantite significative  du point
de vue statistique. '

21, La délégation colombienne a indiqué que la Colombie etudiait actuellement la possi-
bilité d'accepter des limites maximales Codex pour les résidus de pesticides. Les limites
maximales du Codex pour deux pesticides utiliseés dans les pommes de terre et la salade,
sont sur le point d'etre acceptées et une décision officielle devrait étre envoyée au
Secrétariat du Codex.

22, La délégation du Pérou a signalé que son pays n'avait encore accepté officiellement
aucune norme Codex. Les normes Codex et les limites maximales Codex -pour les résidus de
pesticides sont considérées au Pérou comme des références importantes. Lorsqu'il n'existe
pas de normes nationales, le Pérou se refere habituellement aux normes et LMR du Codex.
Donc, tout en n'ayant pas accepté officiellement les normes et LMR Codex, le Perou en fait
usage. ' :




23, La délégation de Costa Rica a signalé que son pays n'avait créé que recemment un
Comité national du Codex. Le Costa Rica a accepte certaines limites maximales du Codex
pour les résidus de pesticides, mais 11 s'efforcera d'en accepter davantage, de mEmg que
certaines normes Codex, maintenant qu'un Comite national du Codex a éte cree.

24, La délégation de Cuba a rappelé qu'elle avait souvent insisté sur 1'utilité des
normes Codex. Elle a souligné qu'il était particulierement important pour les pays impor-
tateurs d'accepter ces normes. Non seulement Cuba communiquera son acceptation officielle
de nombreuses normes Codex, mais en outre il notifiera la "libre circulation' de certains
produits alimentaires qui sont conformes aux normes Codex pertinentes. Cuba se propose
d'accepter 17 autres normes Codex, ce qui portera le nombre total de normes acceptées par
Cuba a 65. La déelégation de Cuba a signalé une omission au document CX/LA 87/2 - Cuba a
accepté les limites maximales pour les résidus de pesticides (LMR) présentées dans la
premiere parmi six series de publications contenant des LMR Codex.

25. La délégation colombienne a déclaré que la Colombie n'avait encore accepté offi-
ciellement aucune norme Codex. Toutefois, ces normes sont utilisees en Colombie et
certaines des dispositions qu'elles contiennent ont été incluses dans la législation
nationale. Les normes Codex sont actuellement étudiées par le Comité national colombien
du Codex. :

26. La délégation du Guatemala a indiqué que jusqu'en 1984, certains problémes rencon-
tres dans les services centraux de liaison avec le Codex avaient empeche d'acheminer les
documents du Codex aux personnes compétentes. En 1985/86, les services centraux de liaison
avec le Codex ont été établis au sein du Bureau technique et d'hygiene pour les aliments
d'origine animale, du Ministere de l'agriculture, de 1l'elevage et de 1l'alimentation.

Le Guatemala a également creé un Comite national du Codex. La Commission de normalisation
du Guatemala (COGUANOR), organe multisectoriel, a toujours tenu compte des normes du Codex
dans ‘1'élaboration des normes nationales. Les limites pour les contaminants ont ete
acceptees officiellement, bien qu'aucune notification officielle d'acceptation n'ait ete
envoyee au Secretariat du Codex, en raison des difficultés susmentionnees.

27. La délégation mexicaine a déclaré que méme si le Mexique n'avait encore accepteé
officiellement aucune norme Codex, il les étudie actuellement en vue d'élaborer une régle-
mentation nationale. En ce qui concerne les LMR, la délégation mexicaine a indiqué que le
Mexique esperait etre en mesure de notifier quelques acceptations dans un avenir proche.

28. Le Président a déclaré que des progres substantiels étaient réalises en ce qui
concerne les acceptations et il a insisté sur la nécessité de redoubler d'efforts dans

ce domaine, pour favoriser le commerce international. En ce quil concerne le retard avec
lequel certains documents du Codex arrivent, comme 1'a signalé la delégation du Bresil,

le Président a demandé au Secrétariat de voir ce qu'il était possible de faire pour amélio-
rer la situation. '

RAPPORT SUR LES ACTIVITES DE LA FAO ET DE L'OMS/OPS AYANT TRAIT AUX TRAVAUX DE LA
COMMISSION DU CODEX ALIMENTARIUS

29. Le Comite était saisi des documents de travail CX/LA 87/3 contenant des renseigne-
ments sur les activités ayant trait aux travaux de la Commission du Codex Alimentarius.
Le Secretariat a présenté la liste des activités de ces organisations.

Activites conjointes FAO/OMS

Reunion mixte FAO/OMS sur les residus de pesticides (JMPR) et Comite mixte FAOQ/OMS
d'experts des additifs alimentaires

30. Le Comité a été informé que ces deux comités d'experts se réunissent chaque année
!depuis 25 et 30 ans respectivement et donnent des avis techniques au Comité du Codex sur
les residus de pesticides (CCPR) et au Comité du Codex sur les additifs alimentaires (CCFA).

31. C'est en grande partie grace aux travaux de ces deux Comites que les normes et LMR
‘du Codex peuvent etre considérées comme sures.
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45. Le représentant de 1'OPS a fait savoir que la Commission interaméricaine de 1'ener-
gle nucléaire de cette organisation avait envisage favorablement les techniques d'irradia-
tion des aliments, a sa derniere réunion a Buenos Alres en 1986. On a signalée a cette
réunion que les Etats-Unis avaient retenu des cargaisons de raisin provenant d'un pays de
la region, évaluées a 100 millions de dollars E.-U., car les fruits contenaient des residus
d'"EDB. Ce pays pense autoriser 1l'application des techniques d'irradiation pour le raisin
dans un avenir proche. L'Argentine étudie actuellement la possibilite d'autoriser 1'irra-
diation du poisson.

Programme conjoint FAO/OMS de surveillance de la contamination des aliments

46, Le Programme conjoint FAO/OMS de surveillance de la contamination des aliments a ete
mis en place en 1976 pour donmer suite a une recommandation de la Conference des Nations
Unies sur 1'environnement de 1972. On a désigné des laboratoires nationaux effectuant des
activités de surveillance, comme centres FAO/OMS de collaboration dans le secteur alimen-
taire ou comme instituts participants. Les instituts participant au programme recueillent
des données sur la teneur en pesticides organochlorés et organosphorés en BPC, en plomb, '
en cadmium et en aflatoxines de divers aliments et du régime alimentaire total. On a publie
des rapports succincts contenant des données et des évaluations (résumé des données de
surveillance 1980-83) ainsi que des directives sur la surveillance de la contamination des
aliments et des directives provisoires pour 1'eétude des doses de contaminants chimiques
dans l1l'alimentation.

47. Pour pouvoir comparer les donnees soumises dans le cadre du Programme conjoint et
assurer le controle de qualite, on a effectue des etudes interlaboratoires dont les resul-
tats ont ete publies (les plus recents en 1985).

48. Ces études montrent que la capacité d'analyse des divers laboratoires varie beaucoup
et par consequent on a dispensé une formation et accordé d'autres types d'assistance pour
ameéliorer la qualité des donnees produites.:

49, Le Comité a ete informé que 33 pays participent actuellement a ce programme, dont

7 dans la région d'Amérique latine et Caralbes: Argentine, Bresil*, Costa Rica, Guatemala,
Mexique*, Pérqu et Uruguay (* = centres par;icipants). Le Chili devrait y adherer sous
peu. ‘

50, La délégation de Cuba a signalé que son pays executait un programme de surveillance
des contaminants chimiques et microbiologiques dans les aliments, a partir d'un modele
statistique. Les renseignements provenant des villes et de la province sont collationnes
au niveau central tous les trois mois. Cette annee les informations seront mises sur ordi-
nateur et inclueront les contaminants meétalliques, les nitrates, les aflatoxines, les
pesticides, les organochlorés et la numeration des coliformes totaux, des coliformes
fécaux, des salmonelles, de staphylococcus aureus et des essais de sterilite.

Des échantillons d'aliments a haut risque épidémiologique ont été preleves systéma-
tiquement a 1'eéchelle nationale et analyses dans les laboratoires municipaux et provinciaux
du Ministere de la sante publique. D'autres contaminants en dehors du modele statistique
ont également 6té analysés quand cela était nécessaire pour protéger et améliorer la santé
des consommateurs.

La délégation de Cuba a exprimé le souhait de participer a 1'avenir au programme
conjoint. Cette proposition a éte accueillie avec satisfaction et sera mise en application
selon la procedure habituelle.

Consultation mixte FAO/OMS d'experts de la protection des consommateurs urbains
Rome ler - 5 décembre 1986

s1. Le Comité a été informé qu'une consultation d'experts avait eu lieu afin d'examiner
les problemes auxquels se heurtent les autorités locales pour assurer a la population des
villes qui s'accroit rapidement, des denrees alimentaires saines et de bonne qualite.




52. La Consultation a étudié des questions ayant trait a la carence des structures
locales et & la nécessité d'aborder ce probleme et ses conséquences, & savoir: manque de
communication et de coordination entre autorités nationales et locales, services defec-—
tueux, existence de secteurs non officiels dans la production alimentaire et carences dans
1'éducation et la formation des consommateurs.

53. La Consultation a recommande de poursuivre les efforts nationaux et locaux afin

de limiter le probleme et elle a signalé qu'il serait utile de prendre certaines mesures}
recherche d'autres sources de financement pour assurer a la population un approvisionne-
ment en eau et des services sanitaires satisfaisants, formation du personnel chargeé de

la production et de la distribution des aliments au niveau local, reconnaissance officiel-
le et surveillance du probleme des aliments vendus dans la rue, intemsification des liens
entre les autorités nationales et locales, renforcement des mesures prises par les insti-
tutions internationales en matiere de legislation et de normalisation, creation de méca-
nismes simples de détection des fraudes ou des aliments dangereux et constitution d'orga-
nisations de consommateurs chargees de chercher des solutions et de guider les consomma-
teurs. '

Rapports sur les activités de la FAO

54. Le représentant de la FAO a informe le Comite que 1'Organisation accorde toujours
une grande importance a ses activites nationales et régionales visant a renforcer les
systemes de controle des aliments, a assurer la qualitée et 1'innocuité des aliments ainsi
que la protéction des consommateurs vis-a-vis des risques sanitaires et des fraudes commer-
ciales et il a souligne que la coopération technique était conforme aux politiques, strateé-
gles et procedures figurant dans les directives concernant la création d'un systeme natio-
nal efficace de controle des aliments; publiées par la FAO/OMS.

55. La coopération technique avec les pays en developpement en cette matiere a recu
la priorité absolue. Elle comprend une assistance dans des domaines divers: élaboration
ou mise a jour d'une législation alimentaire générale, ameélioration des programmes de
controle et d'analyse des aliments ainsi que des services, formation du personnel de
controle et promotion du controle de qualite dans la production et la distribution des
aliments. )

56. Le représentant de la FAO a signale qu'une brochure contenant les principales
caracteristiques du programme de la FAO dans ce domaine, a été distribué aux participants.

57. Les programmes de controle des aliments sont consideres comme des activités de
développement. Par conséquent, la FAO s'efforce d'améliorer la collaboration avec toutes
les parties concernees de facon a tirer profit au maximum des ressources disponibles et
d'éviter le double emploi. Elle s'est intéressee tout particulierement a des projets
d'ensemble visant a renforcer les structures nationales afin d'aider a resoudre les pro-
blemes de qualité et d'innocuite des aliments locaux et de faciliter 1'acces des denrées
locales aux marchés internationaux pour améliorer le secteur economique.

58. Le Comite a eté informé que plusieurs types de projets internationaux et régionaux
ont recu un soutien de la FAO en ce qui concerne le controle, la contamination et la
surveillance des aliments etc.. Pendant la periode a 1l'etude, elle a fourni une collabo-
ration technique aux pays ci-apres, en Amérique latine et aux Caralbes: Argentine, Chili,
Colombie, Cuba, Dominique, Guatemala, Guyane, Perou, Uruguay et Venezuela.

59. La délégation de 1'Argentine a fait une description detaillée du programme de
surveillance de la contamination microbiologique et chimique qui est mis en oeuvre avec
succes dans ce pays, avec le soutien de la FAO et la participation de plusieurs ministeres.

o



60. La délégation du Guatemala a informé le Comité de 1'étude des aflatoxines du mais
et de ses produits derivés qul est entreprise dans ce pays avec le soutien de la FAO.

6l. Le Comité a été informé que dans le domaine de la législation alimentaire, un nouvel
effort avait ete fait pour adapter la loi alimentaire type FAO/OMS aux conditions de
1'Amerique latine. Le document quil sera publie sera soumis a tous les pays, pour examen,
par 1l'intermédiaire des services centraux de liaison avec le Codex.

62. Le Comité a été informé des differentes activités de formation menees dans les
pays de la région, telles que le stage regional d'analyse des mycotoxines qui s'est tenu
au Guatemala en 1985.

63. La délégation du Guatemala a informé le Comité que LUCAM, ou s'est tenu le stage
susmentionné, continuerait a offrir ce service aux pays d'Amerique latine et des Caralbes.

64. Le Comité a eté informé de la tenue d'un stage sur les techniques d'echantillonnage
pour le controle des aliments dans la region d'Amérique latine et Caralbes. Les date et
lieu de ce stage seront communiqués des que possible.

65. Le Comité a éte informé que dans un soucis croissant de prévention et deé lutte
contre les mycotoxines, et pour donner suite a la Conference internationale FAO/OMS/PNUD
sur les mycotoxines qui s'est tenue a Nairobi en 1976, la FAO et 1'0OMS organiseront une
seconde Conférence internationale sur le meme theme en 1987.

66. Le Comité a été informé de la préparation et de la distribution de plusieurs
publications sur le controle des aliments et/ou la surveillance de leur contaminationm,
notamment le Manuel de contrdle de la qualité des aliments, (Controle des aliments) établi
avec 1'aide du PNUE, dont les versions anglaise et francaise seront bientot disponibles.

67. En collaboration avec le Gouvernement suédois, la FAO a révise les Volumes 7 et 8
du Manuel de contrdole de la qualité des aliments. Ces volumes, ainsi qu'une publication
préparée avec 1'OMS, contenant des directives a 1'intention des fabricants de boltes de

conserve et des conserveurs sont egalement disponibles.

68. Une publication sur les techniques d'échantillonnage pour le controle des aliments
est en préparation et sera publiée bientot.

Materiel de reference

69. Le Comité a été informé que la FAO continue a fournir du matériel de reférence sur
des sujets tels que les pesticides et les aflatoxines. Ce matériel sera fourni sur demande
aux autorites nationales.

70. Le representant de la FAO a rappele au Comité que, pour que la FAO envisage d'accor-
der une aide aux gouvernements, les autorités nationales doivent en faire la demande offi-
clelle et que 1'un des criteres les plus importants est la priorité du gouvernement.

Aliments vendus dans la rue

71. Le Comite a éte informé des mesures bénéficiant de 1'appul de la FAO prises en
Colombie et au Pérou, a la suite des recommandations de la réunion de travail mixte FAO/OPS
sur les aliments vendus dans la rue. Les délégations de ces pays ont propose de donner
davantage de détails sur ces programmes au moment de 1'examen de ce point de 1l'ordre du
jour.

Consultation d'experts sur les limites recommandees en cas de contamination d'aliments
par radionucléides, Rome ler - 5 décembre 1986

72. Le représentant de la FAO a informé le Comité de la Consultation d'experts susmen-
tionnée qui a été organisée pour répondre a la demande de plusieurs pays membres. Ce
groupe international d'experts s'est reuni pour examiner et recommander des procedures de

controle des aliments faisant 1'objet d'echanges internationaux, qui risquent de contenir
des contaminants radioactifs inevitables, mais pas necessairement importants.
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73. Le Comite a ete informé des recommandations de la Consultation qui a pris des -
mesures internationales intérimaires en se basant sur des recommandations en matiere de

santé et de protection radiologique, qui avaient été formulées anteérieurement par 1'OMS

et la Commission internationale de protection radiologique.

74, Les mesures provisoires recommandees visent a protéger tous les groupes de consom—
mateurs, y compris les nourrissons et les enfants, sans pour autant etre assez séveres
pour entraver le commerce. Des exemplaires du rapport ont été distribués a toutes les
delegations.

75. Le Comite a felicité la FAO des efforts qu'elle a faits pour mettre a la disposition
de tous les pays ces renseignements tres utiles.

76. Le Secrétariat a informe le Comite que le rapport de la Consultation d'experts
serait examine par le Comité du Codex sur les additifs alimentaires (CCFA) a sa l9eme
session, a La Haye du 17 au 23 mars 1987. Ce rapport sera également soumis a la CCA a sa
17eme session, du 29 juin au 10 juillet 1987, quand elle aura ete saisie des vues du CCFA,

77. La delegation de 1'Argentine a souligne 1'importance extreme de ce probleme, qui
justifie selon elle la création d'un nouveau comité du Codex. ;

Rapport sur les activités de 1'Organisation panaméricaine de la santé (OPS/OMS)

78. Le Comité a été informé que le programme regional de 1'OPS sur la protection et
1'innocuité des aliments - 1986-1990 - fait suite a une recommandation de la réunion des
Ministres de 1'agriculture (RIMSA) tenue a Brasilia (1985) et qu'il est conforme au mandat
de la 3le session du Comité executif de 1'OPS (1985). Le programme régional a etée adopte
a 1'unanimité par la 22é Conférence panaméricaine sur la santé, a laquelle ont participé
tous les Ministres de la santé du continent américain. :

79. Le Comité a eté informé que le programme régional dispose de huit fonctionnaires a
plein temps engagés dans des activités de coopération technique dans les pays de la régionm,
dont 1'un est détaché par la Food and Drug Administration des Etats-Unis (USFDA). Un autre.
groupe de fonctionnaires a participé a temps partiel a un programme régional sur 1'innocuite
des aliments (14 du programme de santé vetérinaire, 3 du programme épidémiologique et 3 du
programme alimentation et nutrition). Le Comite a également eté informé qu'un grand nombre
d'activités de protection des aliments de 1'OPS concerne la cooperation technique, la
formation et/ou la recherche qui sont effectuees dans des centres panaméricains de 1'OPS:
CEPANZO (Argentine), CAREC (Trinité-et-Tobago), EGO (Mexique); CEPIS (Pérou), CNFI
(Jamalque), LUCAM (Guatemala) et INCAP (Guatemala).

80. Le Comité a été informé que le programme réegional de 1'OPS vise a faire preparer
et mettre en oeuvre par les pays de la region des programmes nationaux de protection des
aliments.

81, Les principales activités organisées par 1'OPS en 1985-86 dans le domaine de la
formation comprenaient des cours sur: les résidus microbiologiques dans les aliments, les
mycotoxines dans les aliments, la microbiologie des aliments, l'inspection de la viande,
1'inspection du poisson et des produits de la mer, 1'echantillonnage statistique'dans le
controle des aliments, les moisissures dans les aliments, les toxines, les matieres etran-
geres, les campylobactérioses et les salmonelloses, l'epidemiologie des maladies trans-
mises par les aliments, les residus de pesticides, les edulcorants artificiels et les
additifs.




- 11 -

82, Le Comite a egalement eéte informe de la tenue de deux réunions de travail regionales
de quatre semalnes traitant des programmes de planification et de gestion dans le domaine
de la protection des aliments, qui ont eu lieu a Costa Rica et en Argentine respectivement
Quarante-trois spécialistes de 15 pays d'Amérique latine y ont participé.

83. Le Comite a étée informé qu'a la suite de la premiere reunion de travail, les deux
réunions ci-apres ont eu lieu: la réunion de travail sous-régionale sur les programmes de
protection des aliments en Amérique centrale et a Panama (Guatemala, octobre 1986), avec
la participation de la Reépublique dominicaine et la présence active de 40 fonctionnaires
et le Premier seminaire intersectoriel sur la protection des aliments au Paraguay
(Assuncién) avec la participation de 50 fonctionnaires de toutes les provinces du pays.

84. Parmi les autres activites de formation, il y a eu trois stages sur 1l'hygiene

dans la manutention des aliments, a2 1'intention des enseignants du primaire au Perou,

organises conjointement et coordonnés par les secteurs de l'éducation et de la santé et ‘ .
par 1'0PS, qui ont tquché initialement 30 000 écoliers. A la suite de ces stages, plusieurs
milliers de calendriers sur 1l'hygiene alimentaire ont ete prepares et distribués dans les

écoles, dans tout le pays. Les delegués presents a la cinquieme session du Comité de

coordination ont examiné ce matériel.

85. Les centres panaméricains de 1'OPS, en particulier le CEPANZO, ont dispensé une
formation individuelle.

86. L'OPS a accorde une centaine de bourses de formation en matiere de securite des
aliments.
87. Le Comité a eté informe que 1'OPS encourage l'informatisation des données sur les

aliments et des systemes de certification dans les programmes nationaux et qu'elle a aide
quatre pays a mettre en place leurs programmes; deux pays ont recu des ordinateurs pour
elaborer leur programme.

88. L'OPS a publié et diffusé du materiel de reference sur la protection des aliments.
La version espagnole d'un livre sur une approche agromedicale a la gestion des pesticides
est particulierement interessante.

89. Dernierement, le Comite a ete informé que des consultants de 1'OPS ont fourni une
collaboration technique directe a la plupart des pays de la région, principalement pour
concevolr et mettre au point des programmes nationaux et créer des services de controle
et d'analyse.

90. Les délégations de la Colombie, de Cuba et du Perou ont rendu hommage a2 1'OPS pour
la collaboration fournie et ont souligne les principaux aspects de cette collaboration.

91. La delégation de 1'Argentine a demandé que cette collaboration soit poursuivie et
renforcee dans certains domaines. '

Résultats de la seconde et de la troisiéme reunions de travail sur la normalisation des
aliments et la sante

92, En présentant ce point, le Secretariat du coordonnateur a évoqué les resultats de
la seconde reunion de travail sur la normalisation des aliments et la santé tenue a

La Havane en 1985, ainsi que les mesures adoptées par les pays pour donner suite a ses
recommandations.

93. Le Secretariat a signale que les observations des gouvernements, les réponses aux
questionnaires et les autres réactions, montrent 1'utilite de cette reunion de travail et
1'importance de ses recommandations et des accords conclus. Il a également annoncé au
Comité que le rapport définitif de la seconde réunion de travail a eté publié et que les
gouvernements ont indiqué qu'ils jugent nécessaire que le Comité de coordination poursuive
son action.
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94. Le Comité a remercié 1'0OPS d'avoir organisé cette réunion de travail immédiatement
avant la quatrieme session et le Comité de normalisation de 1'avoir accueillie.

95. Le Comité a estime que la réunion de travail a éte tres utile et il a souligné que
les aspects étudiés méritent toute 1l'attention des pays de la région. Le rapport final de
la troisieme réunion de travail a été adopté a l'unanimité, tel qu'amendé.

96. I1 a egalement été décide que, compte tenu de 1'importance des documents examinés
pendant la réunion d'etude ainsi que des conclusions et recommandations qui y sont conte-
nues, le rapport definitif de la réunion serait envoyé aux gouvernements.

97. Le Comite a rendu hommage au travail effectueé par M. Angel Mario Sanchez (Argentine),
qui a préside aux débats, par le rapporteur, M. José Palomino Huaman (Pérou), par les
rapporteurs des groupes qul ont participe a la reunion de travail et par les experts qui
ont presenté les points examines.

98. Le coordonnateur régional a pris note une fois encore de l'action et du soutien

de 1'0OPS et il a rappele que le Comite exécutif, la Commission du Codex Alimentarius et
le Directeur général de 1'OMS, M. Mahler, s'étajent félicités de sa collaboration et
avalent proposé que d'autres régions geographiques suivent 1'exemple de 1'Amérique latine
et des Caraibes.

99. Le Comite a declaré qu'il souhaitait organiser une autre réunion d'étude immediate-
ment avant la sixiéme session du CCLAC et inclure a son ordre du jour le probleme des
résidus de pesticides dans les aliments, qui est pérticuliérement important dans cette
region et a suscite un grand interéet lors de la troisieme réunion d'étude.

Premiere réunion d'étude régionale FAO/OPS sur les aliments vendus dans la rue

100. La premiere reunion d'étude régionale FAO/OPS sur les aliments vendus dans la rue
s'est tenue a Lima (Pérou) du 21 au 25 octobre 1985, a la suite des demandes formulées

par le Conseil executif de 1'OPS a sa 28eme session, le Comité régional de 1'OMS pour
1'Amérique latine et les Caralbes a sa 33eme session et le Comité de coordination du Codex
pour 1'Amérique latine et les Cara¥bes a sa 3eme session.

101. Soixante-dix fonctionnaires de 17 pays d' Amerique latine et de quatre institutions
internationales ont participe a cette reunion d'étude. L'ordre du jour comprenait la
presentation et 1'examen des aspects soclo-économique, educationnel, épidémiologique et
traditionnel de la vente d'aliments dans la rue. Les délégués ont rendu compte de la
situation dans leurs pays respectifs.

102.  Au debut de 1986, 1'OPS a publié le document HPV/FOS/0311/V/III/86 contenant le
rapport definitif et les recommandations de la réunion. La FAO a rédigé la version
anglaise des recommandations afin qu'elles puissent etre utiliseées dans d'autres régions.

103. Plusieurs payé membres de 1'OPS ont fait savoir que les recommandations de la reunion
de travaill étaient actuellement mises en oeuvre avec succes.

104. La délégation du Pérou a rendu compte des activités entreprises dans ce pays.

Elle a signalé que 1l'effort portait essentiellement sur 1'éducation sanitaire des vendeurs .
et des consommateurs d'aliments vendus dans la rue, ainsi que sur la preparation d'une
reglementation sanitaire spécifique.

105. La délegation de la Colombie a rendu compte des progres effectués dans ce domaine
avant et apres la réunion de travail, notamment en ce qui concerne la formation des vendeurs
et leur regroupement dans des zones speciales disposant d'installations d'hygiene et de
nettoyage.

106. Le representant de la FAO a signalé que la réunion tenue a Lima est un bon précédent
qui a servi d'exemple a 1'Indonesie pour 1l'organisation d'une reunion similaire.

107. La délégation de Costa Rica a demandé que 1l'on envisage de tenir une seconde réunion
de travail.

¢v
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108. La délégation de Cuba a indiqué que, méme si le probléme de la vente d'aliments
dans la rue ne se pose pas dans les memes termes dans ce pays, Cuba a approuve les recom-—
mandations de la réunion de Lima a laquelle ont participé trois delégues cubains.

Conférence interameéricaine sur la protection des aliments

109, Le Comite a été informé que cette Conférence a eu lieu au Siege de 1'OPS a
Washington (Etats-Unis) du 5 au 8 aout 1985. Elle a été organisee par un comite de
1'Académie nationale des sciences (NAS) avec 1'appui de plusieurs institutions speciali-
‘sées du Canada et des Etats-Unis ainsi que de la FAO et de 1'OPS. Cette conférence a
réuni les delegues de 38 pays.

110. La Conférence a adopte un plan d'action et elle a invité instamment 1'OPS et la
FAO a instaurer une collaboration technique en matiere de protection des aliments. Elle
a egalement demandé que 1'on mette en place la coordination nécessaire pour obtenir le
financement régional requis pour exécuter le Programme regional quinquennal OPS/FAO sur
le renforcement de la protection des aliments.

111. Le Comité a éte informe que 1'OPS et la FAO ont pris les mesures qui leur ont
eté suggérées, qu'elles se sont rendues dans plusieurs instituts de financement interna-
tional et ont demande des fonds au PNUD a la fin de 1986.

112, Le Comité a également eté informe que les versions anglaise et espagnole de la
publication contenant les exposés présentés, les recommandations adoptées et le rapport
du Comité d'organisation étaient achevées depuis fin 1986 et seraient bientot imprimeées.

113. Plusieurs delégations se sont félicitées de la tenue de cette conference et ont
estimé que les documents qui seront produits présenteront un grand intéret.

ACTIVITES DE L'OMS

Résolution du Conseil exécutif de 1'Organisation mondiale de la santeé

- -

114. A plusieurs sessjons de la CCA et de son Comité exécutif, on a insisté sur la
nécessite de mieux faire connaltre les travaux de la CCA, afin’ que ses recommandations
acceptées au niveau international en matiere de normalisation des aliments, résidus de
pesticides et autres contaminants, étiquetage, hygiene et technologie, soient mieux

mises en pratique. Les principaux groupes cibles a atteindre sont les hauts fonctionmaires
des services de santé publique qui pourraient aider a promouvoir la sécurite des aliments
et le commerce International.

115. I1 s'est presenté l'occasion de s'adresser a ce groupe cible quand un membre

du Conseil executif de 1'OMS a demande au Directeur géneral de cette organisation de
présenter un rapport sur la CCA au Conseil executif. Le Directeur géneral de 1'OMS a
présente ce rapport au Conseil executif a sa 79eme session en janvier 1987. Au cours

des débats, plusieurs membres du Conseil exécutif de 1'OMS ont reconnu le role crucial

de la CCA dans la promotion de la securité des aliments et la facilitation des echanges
internationaux. En conclusion, le Conseil exécutif a adopte une resolution recommandant
a 1'0MS d'adopter a sa 40 eme session une résolution invitant notamment les Etats Membres:

1) a participer activement, en particulier les secteurs sanitaires, aux
travaux de la CCAj;

11) a prendre les mesures necessaires pour adopter les normes Codex et utiliser
pleinement les recommandations de la CCA;

ii1i) a promouvoir la collaboration active des secteurs publics et prives et des
ONG aux travaux nationaux du Codex.




Rapport sur les activites de 1'OMS au niveau mondial et interregional

116. Outre les activites entreprises conjointement avec la FAO (par. 30 a 53), 1'OMS
en a effectué plusieurs autres depuls la quatrieme session du Comite; elles sont présentées
ci-apres:

Securité des aliments

117. L'OMS s'efforce tout particulierement d'intégrer la sécurité des aliments dans

les soins de santé primaires. Elle prépare a cet effet une Consultation sur 1'éducation
sanitaire et la sécurité des aliments, qui doit se tenir au Siege de 1'OMS a Genéve du

27 avril au ler mai 1987. En outre, 1'OMS, les industries alimentaires et les secteurs
connexes ainsl que d'autres donateurs, financent conjointement des etudes sur les procedes
de transformation des aliments au niveau familial et sur une petite échelle commerciale
utilisant le systeme des points de controle critiques pour 1'analyse des risqdes (HACCP).
Un guide HACCP sera publié par 1'OMS en 1987. Le premier stage de formation HACCP se
tiendra en février 1987 en Republique dominicaine.

118. On prépare actuellement une brochure contenant des exemples de matériel d'éducation
sanitaire en matieére de sécurité des aliments, avec le soutien financier et technique d'une
entreprise du secteur alimentaire; cette publication devrait etre disponible en 1987. La
version définitive d'une liste internationale de matériel audiovisuel sur la securite des
aliments devrait également etre publiée en 1987.

119. On a élaboré des directives d'hygiéne de la manutention des produits alimentaires
dans les hotels, les restaurants et autres établissements similaires, qui sont actuelle-
ment au service de 1l'edition de 1'OMS et devraient etre publiées en 1987. L'OMS a préparé
en outre des bandes dessinées donnant. des conseils d'hygiene alimentaire importants, qui
sont envoyées aux editeurs de livres de cuisine pour qu'ils les incluent dans leurs futu-
res publications. Ces dessins figureront dans le numéro de mars 1987 du magazine '"Sante
du monde" de 1'OMS consacre a la sécurité des produits alimentaires.

120. En octobre 1986, 1'OMS a organise a Munich, Rep. Fed. d'Allemagne, une consulta-

"tion sur les meéthodes de prevention (inmunisation) et de lutte contre la salmonellose

chez les animaux.

121. A la suite des récentes épidemies de listériose en Amerique du Nord, 1'OMS a
reuni une consultation sur cette maladie en décembre 1986. On y a conclu notamment que
les aliments contaminés par Listeria monocytogenes semblent jouer un role important dans
la transmission de cette maladie a 1'homme. On a parfois trouvé de grandes quantités de
Listeria monocytogenes dans certains produits laitiers. Le rapport de la consultation
pourra etre obtenu a 1'OMS dans les prochains mois. Afin de pouvoir donner des directi-
ves aux autorités sanitaires et aux industries alimentaires sur la facon de combattre
cette maladie, 1'0MS se propose de réunir une nouvelle consultation dans un an a peu pres,
quand les résultats des dernieres recherches seront disponibles.

122. . On a rappele que plusieurs programmes de 1'OMS comportent des activités inte-
ressant directement la securité et le controle des aliments et par conséquent les travaux
de la. CCA, Une liste a jour des publications et documents de 1'OMS et de la FAO/OMS a
eté distribuee a tous les délegues.

MESURES CONCERNANT LA MISE AU POINT ET L'HARMDNISATION DES SYSTEMES DE NORMALISATION
ALIMENTAIRE DE LA REGION ET DU CODEX '

123. Le Comité était saisi du document CX/LA 87/5. Le Secrétariat cubain a expliqueé
que ce document fait suite a la reéunion d'experts tenue a La Havane en mai 1986 et qu'il
contient un résumé de 1'étude comparative des normes régionales de la COPANT et de
1'"ICAITI et des normes CODEX, prepare par le Secrétariat du coordonnateur, conformément
aux decisions de la quatrieme session du CCLAC. :
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124. Des experts du Secrétariat du Codex, de 1'OPS, de la COPANT; de 1'ICAITI et du
Secrétariat du coordonnateur ont examineé les résultats de 1'étude comparative des 106
normes COPANT; 287 normes ICAITI et 229 normes Codex.

125. Les experts sont parvenus a un certain nombre de conclusions et recommandations,
dont 1'une est de soumettre le rapport au Comite.

126. La délégation du Guatemala, prenant la parole au nom de 1'ICAITI a approuve

les résultats de 1'eétude comparative et demandé que l'on repousse jusqu'en mai 1987 la

date de soumission au Secrétariat du coordonnateur, de la recommandation génerale N2 3

sur 1l'élaboration d'un plan provisoire pour la mise en application des recommandations

des experts. Toutefois, toutes les décisions et tous les arrangements restent soumis a
un accord genéral.

127. Prenant la parole au nom de la COPANT; la delegation du Mexique a informé la
COPANT du reésultat des entretiens du Comiteé.

128. La délégation de 1'Argentine a estimé qu'il faudrait s'entendre pour rendre les
normes internationales Codex applicables dans toute la région. Cette idee rejoint celle
exprimée par le Comité exécutif a sa trente-troisieme session quant il a examiné les liens
unissant le Codex et 1'Organisation régionale africaine de normalisation (ARSO) (ALINORM
87/3, par. 41-45).

129. A propos de la recommandation N2 3, la deélégation de 1'Equateur a déclare
qu'elle estimait qu'avril était la date limite la plus appropriée pour 1'élaboration d'un
plar: provisoire, car le Conseil exécutif de la COPANT se réunira pendant la premieére
quinzaine de ce mois. Cela donunerait la possibilité d'examiner la proposition finale

d'un plan d'action et permettrait a la COPANT et a 1'ICAITI de mettre en oeuvre les re-
commandations pertinentes. Le Secrétariat du Codex a souligne 1'importance de la recom-
mandation N2 5 demandant que Cuba continue a coordonner la mise en oeuvre du plan d'action
visant 1'harmonisation d'un systéme de normes alimentaires regionales et sous-régionales
avec les normes Codex, jusqu'a son achevement et qu'il tienne le Comité informe de 1l'avan-
cement des travaux.

130. Le Comiteé a aggrouvéulg rapport des experts qui contient une recommandation
visant a poursuivre la mise en oeuvre du plan d'action.

131. La délégation de Cuba s'est félicitée de ce que le Comite continue & confier a
son pays la mise en oeuvre du plan d'action et elle a confirmé qu'elle tiendrait le
Comite informé de 1'avancement des travaux.

POSSIBILITE D'ETABLIR UNE BANQUE DE DONNEES QU ﬁN CENTRE D'INFORMATIONS REGIONAL SUR LES
QUESTIONS TOUCHANT A LA NORMALISATION ET A LA CERTIFICATION DES DENREES ALIMENTAIRES

132, Le Comité a été informé qu'a la suite des recommandations adoptées aux prece-
dentes sessions du Comite de Coordination, concernant une banque de donnee et un systéme
d'information, plusieurs activités ont eéte entreprises.

133. La Conférence interaméricaine sur la protection des denrées alimentaires a consi--
déré cette question comme une de ses principales activités. Le programme d'action recom-
mandé par la Conférence invite 1'OPS a organiser un systeme d'informations sur la pro-
tection des denrées alimentaires.

134. L'OPS a encouragé d'autres pays a etablir des centres d'information pour leurs
programmes et a créer des systémes d'homologation informatisés.

135. I1 a été recommandé de réunir un groupe d'études sur les systemes d'informdtion
en matiere de protection des denrees alimentaires, a Caracas (Venezuela) en 1987. L'OPS
organizera et financera cette reunion.
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ACTIVITES VISANT A INTENSIFIER LA COOPERATION TECHNIQUE DANS LE DOMAINE DE LA NORMALISA-
TION ALIMENTAIRE

136. Le Secrétariat du Coordonnateur a preésenté le document CX/LA 87/6 Add.l qui
contient des informations générales et les resultats du questionnaire envoye par le
Coordonnateur pour evaluer la possibilité et la nécessité d'accroltre la coopération
technique dans ce domaine.

137. Le Secrétariat a remercié les pays qui ont envoyé leurs reponses et a déclare
avoir maintenant une idée claire des formes de cooperation qui pourraient s'instaurer.

138. A la lumiere des renseignements obtenus et apres avoir examiné les résultats
d'autres experiences en cours, le Secretariat a proposeé que le Comite envisage de creer
un réseau de coopération technique afin de favoriser et de promouvoir la collaboration au
niveau regional. Les reéseaux de coopération technique sont des mecanismes constitues

par des institutions techniques nationales — gouvernementales, autonomes ou privées -
dans deux ou plusieurs pays de la région.

139, Les pays uniralent leurs ressources humaines, techniques et financieres pour
chercher des solutions aux problemes techniques qui leur sont communs dans leur développe-
ment economique. Ces réseaux pourraient beénéficier de 1'appui et du financement de la FAO,
par le truchement de son Bureau reégional pour 1'Amerique latine et les Caralbes, dans les
domaines techniques de sa competence.

140. Les'délégations de 1'Argentine, du Brésil, de la Colombie, de Costa Rica, de Cuba,
du Guatemala, du Mexique et du Pérou se sont déclarées favorables a la creation d'un réseau
de coopération et ont signalé les résultats positifs obtenus dans la région, dans d'autres

domaines, grace a ce type de collaboration.

141. Etant donne que certains pays ont eu du mal a répondre au questionnaire envoye
par le Coordonnateur et que.quelques données devaient etre mises a jour, le Comite

est convenu que le Secretariat renverrait ce questionnaire aux comités nationaux et aux
services centraux pour le completer.

142, Le Comite a decide que, parallelement a cette action, le Coordonnateur devrait
transmettre au Bureau regional de la FAO les resultats des débats du CCLAC a sa cinquieme
session et demander qu'un réseau soit cree.

143. Il a egalement ete propose qu'apres les entretiens avec la FAO, s'il n'était pas
possible, pour des raisons economiques, de créer un réseau specifique pour la normalisation
des produits alimentaires, il faudrait énvisager d'inclure cette question dans un reseau
qui existe deja, par exemple le réseau de surveillance de 1'alimentation et de la nutri-
tion, ou certaines mesures importantes pourfaient etre prises dans le domaine de competence
du Comite. '

144, ~ I1 serait alors possible d'entreprendre une coopération technique et, selon 1l'evo-
lution de la situation et 1l'intéret porté a cette question, de décider s'il convient de
créer un réseau spécifiquement charge de cet aspect.

145. . Le Comité a demande d'etre tenu informe de 1l'evolution de la situation.

PROPOSITIONS VISANT A ACCROITRE LA PARTICIPATION DES PAYS DE LA REGION AUX ACTIVITES DU
CODEX

146. En présentant ce point de lfordre du jour, le Secréetariat du Coordonnateur a noté
que le Comite était saisi du document CX/LA 87/6-Add.2.

147. Le Secretariat a signalé que le Comite de coordination du Codex pour 1'Amerique
latine et les Caralbes avait décidé, a sa quatrieme session, d'inclure ce point a 1'ordre
du jour, afin de provoquer un échange de vues sur la facon d'accroitre la participation
de la region aux activites du Codex et de définir de nouvelles actions.
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148. Le Secrétariat a declaré que les debats sur les autres points de 1l'ordre du jour,
1'allocution d'ouverture du Coordonnateur et diverses communications recues, attestent

de la participation accrue des pays de la région aux activiteés du Codex. Cela a éte
démontre par la creation ou le renforcement des comités nationaux du Codex, par une utili-
sation et des acceptations accrues des normes du Codex et des limites maximales du Codex
pour les résidus de pesticides, ainsi que d'autres documents du Codex, de meme que par

les divers résultats obtenus.

149. Les delégations de 1'Argentine, du Bresil, de la Colombie, de Costa Rica, de la
République dominicaine et du Guatemala ont rendu compte des progres réalisés dans leur

pays, permettant ainsi au Comité de benéficier de leur expérience et de constater que la
réglon renforce sans cesse son organisation dans chaque pays, et par conséquent, a accroitre
la participation des pays aux activités du Codex.

150. Le Comité est convenu de mettre en lumiére les réalisations obtenues, il a invite
les pays membres a poursuivre dans la voie qu'ils ont empruntée et a demandé aux comites

du Codex et aux services centraux de liaison de communiquer systématiquement au Secretariat
du Codex et au Secrétariat du Coordonnateur les resultats obtenus, pour pouvoir suivre les
progres réalises dans la region.

ORIENTATION FUTURE DES TRAVAUX DE LA COMMISSION

151, Le Secrétariat a attire 1'attention du Comité sur le fait que d'ici 1990, la
plupart des activités ayant trait a 1'élaboration de normes pour les produits alimentaires
pris individuellement, seront sans doute achevees. Il est vraisemblable que seuls quatre
comités pour des produits (CCFSDU, CCFFP, CCCPL et CCPMPP) fonctionneront encore en 1990,
ainsi que des comités sur des sujets generaux et des comités de coordination regionale,

a2 moins bien entendu qu'il ne s'avere nécessaire de remettre en activité certains comites
du Codex pour les produits. Il est donc opportun et necessaire d'envisager 1'orientation
que le programme devra prendre, quand cette tache aura eéte accomplie. L'examen de 1'orien-
tation future de la CCA a commencé en 1984 quand le Comité exécutif s'est occupe de cette
question pour la premiere fois. L'OMS avait demande de préparer un document sur le sujet
et celui-ci a été soumis au Comité sous la cote CX/GP 86/10. Ce document a éte examine
tout d'abord par le Comité exécutif a sa trente-troisieme session en juillet 1986, puis
par le CCGP a sa huitieme session en novembre 1986. Un extrait du rapport du CCGP sur
cette question a accordé une grande attention a cette question et formulé plusieurs recom—
mandations et il a juge nécessaire de tenir compte des besoins des pays en developpement.
I1 a donc invité les Comités de coordination régionaux d'Afrique, d'Asie et .d'Amérique
latine et des Carafbes a indiquer leurs préferences concernant l'orientation future des
travaux de la CCA.

152, Etant donné que les délegations presentes a cette session du Comite n'ont pas

eu le temps d'examiner ces deux documents avec toute 1'attention neécessaire, et compte

tenu de 1'importance extreme du sujet, le Comité est convenu de remvoyer a sa prochaine
session (sixieme session), 1l'examen approfondi de cette question.

153. Le Président a signalée que les pays qui le souhaitent peuvent envoyer leurs
observations au Secrétariat, avant la dix-septieme session de la CCA (Juillet 1987).

AMELTORATIONS POSSIBLES DES METHODES DE TRAVAIL DE LA COMMISSION DU CODEX ALIMENTARIUS

154. Le Comité était saisi du document CX/LA 87/7, preparé par le Secretariat cubain,
qui a été soumis pendant la session. Ce document a ete présenté par le Secretariat cubain,
qui a souligné que le principal objectif des propositions était d'ameliorer les procédures
de travail de la Commission, de maniere a encourager la participation aux travaux du Codex
des pays en développement qui représentent plus de 70 pour cent de ses Etats Membres.

Le Coordonnateur pour la région avait présente certaines vues sur cette question a la
trente et unieme session du Comité executif en 1984, et ce dernier avait proposé qu'elles
solent examinées par le Comité de coordination. A sa quatrieme session en 1985, le Comite



de coordination a en général, accepté la recommandation du Coordonnateur concernant l'ela-
boration d'un "programme technique de la CCA". Ce programme permettrait de mieux compren-—
dre les travaux de la CCA et de ses organes subsidiaires, par conséquent d'y participer
plus facilement. A sa huitieme session a Paris en novembre 1986, le Comite du Codex sur
les principes genéraux (CCGP) qui etait saisi d'un document sur cette question a estime
qu'il contenait un certain nombre de propositions utiles. Le CCGP a estimé que le

Comite de coordination devait examiner plus en detail ces propositions.

155. Les objectifs du programme technique proposé, présenté au document CX/LA 87/7
sont les suivants:

i) Le but essentiel du programme technique de la Commission du Codex
Alimentarius, est de fournir aux Etats Membres un document réunissant
tous les travaux en cours de la Commission et indiquant les phases ou les
étapes auxquelles ils sont arrives et les organes subsidiaires qui en sont
responsables, car ces renseignements sont actuellement répartis entre
différents documents du Codex et ne sont malheureusement pas mis a jour
systématiquement.

i1) Evidemment, le-programme technique est un document qui varie d'une session
) de la Commission a 1'autre, c'est pourquoi il faut 1'examiner a chaque
session pour y incorporer toute nouvelle decision.

iii) Le programme technique doit etre établi par le Secretariat de la Commission
sur la base des rapports soumis par les différents organes subsidiaires
a chaque session. Il doit inclure l'etat d'avancement des normes, codes,
directives et autres documents auxquels travaillent les comités du Codex.

iv) Chaque point sera identifie, c'est-a-dire que la référence ou le numéro
de document correspondant seront inclus comme informations supplementaires.

v) En suivant ces criteres, le programme incluera les nouvelles questions
dont 1'acceptation a été convenue aux reunions de chaque Comité, ainsi
que les amendements ou révisions recommandées pour tout document du Codex
ou tout chapitre de ces documents.
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vi) L'Annexe du present document contient un exemple du programme technique
propose. .

vii) Ces propositions, compléteées par les observations des représentants des
pays membres de la région permettront d'améliorer et de mettre a jour
le document qui sera soumis a la Commission a sa dix-septieme session.

156. Le Comiteé a appuye les propositions contenues au document CX/LA 87/7. Le

Secrétariat est également convenu de 1'utilité de publier, apreés chaque session de la

Commission, un document mis a jour sur la base des décisions de la Commission, montrant

a quelle etape de la Procedure sont arrives les normes, codes d'usages, directives, etc.,
mis au point par les divers organes subsidiaires de la Commission.

NORME MONDIALE POUR LE SUCRE BRUT

157, Pour ce point de 1'ordre du jour, le Comité etait saisi du document CX/LA 87/8
prépare par la délegation de Cuba. En presentant ce point, le délégué de Cuba a rappele
les decisions adoptées par la Commission a sa derniere session, ainsi que sa demande
visant a ce que le Comité de coordination pour 1l'Amérique latine et les Caralbes fasse
des études approfondies sur la production, le commerce et la consommation de sucre brut.

158. Compte tenu des données sur la commercialisation présentées dans le document,
la delégation de 1'Argentine a approuve 1'elaboration d'une norme mondiale Codex pour le
sucre brut.
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159. La délegation de la Colombie, appuyée par le Guatemala et la République domini-
caine, ont approuve l'elaboration d'une norme mondiale Codex et mis leurs normes nationales
a la disposition de la Commission comme matériel de reéférence initial.

160. La délégation de 1'Equateur a appuyé elle aussi 1'élaboration d'une norme et elle
a demandé des renseignements sur la procédure a suivre, une fols que cette norme aura ete

approuvée par le Comite.

161. Le Secrétariat a rappelé que le Comite avait éte prie de presenter un rapport
sur ses conclusions a la Commission a sa dix-septieme session.

162. La Commission décidera alors des modalités et des procedures qui seront adoptées
pour elaborer une norme mondiale.

163. Le Comité est convenu de présenter ce matériel a la Commission pour qu'elle
" 1'examine a sa prochaine session.

164. Le Comité a approuve cette action.
CODE D'USAGES POUR L'AQUACULTURE

NORME REGIONALE/INTERNATIONALE POUR LES AILERNS DE REQUIN - Rapport du Groupe de travail

165. Le Comité était saisi du rapport du Groupe de travail (Annexe III) qui etait
présente par la délegation de Cuba. Le Président du Comité du Codex sur le poisson et
les produits de la peche, M. John Race, a informé le Comité que les points ci-dessus
avaient été examinés par le Comite du Codex sur le poisson et les produits de la peche
(CCFFP) a sa dix-septieme session (ALINORM 87/18, par 214-228). Le CCFFP avait demandé
que le Département des peches de la FAO prepare un avant-projet de code d'usages pour
1'aquaculture pour le poisson de mer et d'eau douce, portant surtout sur des questions
d'hygiene.

166. En ce qui concerne la mise au point d'une norme pour les ailerons de requin, le
CCFFP a décide qu'un projet de document préparé par Cuba serait distribue pour observation
et qu'a la presente session, le CCLAC devrait préparer un avant-projet de norme (mondiale),
a la lumiere de ces observations.

Aquaculture

167. Le Groupe de travail était saisi des documents de réference prepares par Cuba
(CX/LA 87/9) et par les Etats-Unis (CX/FFP 86/15).

168. Le Groupe de travail a recommande que les informations ci-dessus constituent la
matiere d'un document de référence préparé par le Secrétariat du Coordonnateur, qui
s'appliquera au poisson d'eau douce et traitera de technique et d'hygiene.

169. - Le Comite a noté que la mise au point d'un Code d'usages pour 1l'aquaculture
rencontrait 1'approbation génerale et il est convenu que le document de reférence serait
preparé par le Secretariat du Coordonnateur et serait distribué pour observation.

170. Le document et les observations seront ensuite envoyes au Département des péches
de la FAO qui en tiendra compte dans la préparation de 1'avant-projet de code.

171. Le projet de code pour l'aquaculture qui est proposé, serait examiné a la prochaine
session du Comite du Codex sur le poisson et les produits de la peche.

172. Le Groupe de travail a note que le commerce de ces produits touche plus d'une
region et i1l a proposé de mettre au point une norme mondiale. ‘

173. Le Groupe a examine en détail 1l'avant-projet de norme pour les ailerons de requin,
prépare par Cuba (CX/LA 87/9) (voir Annexes III et IV).




174. Le Comité a accepté les changements proposés par le Groupe de travail et decide
de joindre au rapport le projet de norme amendeéepour les ailerons de requin et de demander
a tous les gouvernements membres de la Commission de communiquer leurs observationms.

175. I1 a été convenu d'envoyer .les observations au Secretariat du Coordonnateur
avec cople au Secrétariat du Codex. )

176. La norme amendée et les observations recues seront envoyées pour examen au
Comité du Codex sur le poisson et les produits de la peche a sa prochaine session.

177. Le Comiteé a remercie le President et les membres du Groupe de travail .de
1'excellente tache accomplie.

178. La norme et le rapport du Groupe de travail sont joints aux Annexes III et IV,

NECESSITE D'ETABLIR UN CODE D'USAGES D'HYGIENE POUR LES ALIMENTS VENDUS DANS LA RUE

179. Le Comité était saisi du document CX/LA 87/11 qui avait servi de référence aux
précédents débats sur ce sujet, au sein du Comité et d'autres instances.

180. Le Comité a noté que la question a été examinée par le Comité du Codex sur les
principes généraux a sa huitiéme session et qu'il a approuvé la proposition d'établir un
code d'usages en matiere d'hygiene pour les aliments vendus dans la rue. On a suggéré
que le Comité du Codex sur 1'hygiéne alimentaire (CCFH) et les Comités de coordination
seraient les organismes appropriés pour 1'élaboration de ce code. On a propose que le
Comité de coordination du Codex pour 1'Amérique latine et les Caralbes prépare un avant-
projet qui serait ensuite examiné par le CCFH.

181. . Un projet dé code a été préparé par M. Palomino (Pérou); il est publié sous la
cote CRD 5.
182. Le Directeur du CAREC a examiné ce projet et formulé des observations sur les

dispositions concernant 1'examen médical des vendeurs, la déclaration des maladies
infectieuses, les contaminants métalliques, le controle et la surveillance des importations
et la certification.

183. La délégation du Brésil a informé le Comité de l'effort d'education déployé dans
ce pays en matiere de controle sanitaire et d'hygiene dans la manutention des aliments
vendus dans la rue ainsi que de la participation de la communauté a cette action. Elle a
également évoqué les programmes relatifs a 1'épidémiologie et au controle de qualité, des
laboratoires nationaux. La délégation du Brésil juge opportun de mettre au point un code
d'usages, conformeément aux propositions du document CRD 5.

184, L'observateur de 1'Espagne partage le point de vue de la délégation du Brésil.
Comme la vente d'aliments dans la rue n'est pas controlée et donne lieu a des pratiques
abusives, le Gouvernement espagnol a publié un décret visant a réglementer ce secteur.
L'orateur a felicité M. Palamino (Pérou) et a appuye 1l'élaboration d'un code. Les
delégations de la Barbade, de la Colombie, de Costa Rica et de Cuba y sont elles aussi
favorables. La delégation de Cuba a informé le Comité que ce pays avait elaboré une
norme sur "l'hygiene et la manutention des aliments".

185. Le Secrétariat a rendu compte au Comité des débats de la vingt-deuxieme session
du Comité du Codex sur 1'hygiene alimentaire (CCFH), sur 1'élaboration de ce code.

186. Les délégués présents a la vingt-deuxieme session du CCFH ont déclare que le
probléme de la vente des aliments dans la rue est déja examiné dans des instances
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régionales et que, comme la réglementation des pratiques et des controles varie beaucoup
selon les régions, il serait impossible d'élaborer un code d'usages international. Il
serait préférable d'essayer d'améliorer les pratiques en éduquant les consommateurs,
plutot que de tenter d'élaborer un code international.

187. Le Comité a pris note de 1l'opinion du CCFH. Toutefois, compte tenu de la
réaction positive des pays de la région et du Comité du Codex sur les Principes généraux,
le Comité a décidé de commencer a élaborer un code d'usages en matiere d'hygiene pour les
aliments vendus dans la rue, sur la base du document présenté par M. Palomino.

188. I1 a été decide de demander aux gouvernements du monde entier de communiquer
leurs observations et d'examiner le code en détail a la prochaine ‘session du CCLAC. Le
projet de code figure a 1'Annexe V.

189. Le Comité a féiicite M. Palomino pour sonexcellent document.

PROGRES REALISES DANS LA MISE EN OEUVRE DES RECOMMANDATIONS DU GROUPE DES PAYS EN
DEVELOPPEMENT D'ASIE EN CE QUI CONCERNE LE PROBLEME DES RESIDUS DE PESTICIDES

190. A sa derniere session, le Comité a étée informé des recommandations concernant
les résidus de pesticides qui ont eté formulées par le Groupe des pays en developpement
d'Asie, a Phetchburi (Thallande) en février 1984. Le Groupe a établi une résolution
concernant 1'acceptation des LMR du Codex qui a été approuvée par le Comité du Codex sur
les résidus de pesticides et par la Commission du Codex Alimentarius a sa seizieme session.
Cette résolution, qui figure a 1'Annexe V du document ALINORM 85/31, s'adresse a tous les
membres de la Commission. Elle signale que tous les pays, ou presque tous, importent
certains produits alimentaires et que, par conséquent, tous les pays ou presque tous, sont
des pays importateurs. Tous les membres de la Commission ont été invités a examiner les
listes de produits figurant au Volume XIII du Codex Alimentarius (Limites maximales du
Codex pour les résidus de pesticides), pour lesquels des IMR du Codex ont été établies, afin de determiner
lesquels de ces produits sont importes. Les pays membres ont éte pries d'envisager
1'acceptation des LMR du Codex pour les produits alimentaires importés ou, si une
acceptation officielle n'est pas possible, de notifier au Secrétariat du Codex que les
produits conformes aux LMR du Codex pourront etre importés sur le territoire nationmal.

On est parti du principe que lorsqu'un pays n'a pas eétabli de limite nationale pour telle
ou telle combinaison produits/pesticides ou lorsque la limite nationale est plus liberale
(supérieure) que celle du Codex, en théorie 11 ne devrait pas y avoir de difficulte. Les
pays qui ont des limites plus restrictives (inférieures) que celles du Codex, sont pries
d'envisager d'accorder une "acceptation restreinte"

191. Cette résolution exhorte également les pays en développement a renforcer en
priorité 1'infrastructure nationale appropriée, pour améliorer leur capacité de suveillance
et pouvoir mieux se conformer aux LMR du Codex. En outre, cette resolution invite instam-
ment la FAO, 1'OMS et les autres organisations internationales a renforcer, a la demande
des Etats Membres, leur collaboration technique dans le domaine du controle des produits
alimentaires. ’

192. Le Secretariat a expliqué le fonctionnement et les liens du Comité du: Codex sur
les résidus de pesticides (CCPR) et de la Réunion conjointe sur les residus de pesticides
(JMPR). '

193. Le Secréetariat a informé le Comité que le Code de conduite international sur la
distribution et 1'utilisation des pesticides a été adopté par la Conférence de la FAO a

sa vingt-troisieme session en 1985. I1 contient notamment des dispositions concernant la
surveillance de 1l'observation de ses principes. '
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194. En conclusion, le Secrétariat a mentionné certaines publications sur les
pesticides et leurs résidus dans les aliments, publiées par 1'Administration nationale
suedoise pour 1l'alimentation (Uppsala) et il a signalé que le professeur B. Von Hofsten

etait present et pourrait peut-etre donner des renseignements sur ces publications au
Comite.

195. Le professeur Von Hofsten (Suede) a présente les deux publications intitulées
1) Controle de 1l'utilisation des pesticides et des résidus dans les aliments -~ Guide et
annuaire- 1986 et 1i) Bulletin des laboratoires d'étude des produits alimentaires. Il a
décrit la premiere publication qui vise essentiellement a encourager la collaboration
internationale en matiere de controle des pesticides. Elle présente le travail des
organisations internationales et donne une liste des autorités nationales qui s'occupent
des pesticides. La plupart des pays de la région Ameérique latine et Caralbes du Codex
ont fourni des détails sur les diverses autorités nationales chargées des pesticides et
de 1'analyse des residus, mails certains n'ont pas encore donné ces renseignements. Le
professeur Von Hofsten les a invités a le faire car une mise a jour de cette publication
devrait etre faite 1'an prochain. Le Bulletin des laboratoires d'étude des produits
alimentaires est publié quatre fois par an et il est distribué a ces laboratoires dans
140 pays environ. Il a éte envoyé gratuitement aux pays dont la monnale n'est pas
convertible.

196. La délégation de Cuba a indiqué qu'une norme nationale réglementait 1'importation
et 1'utilisation des pesticides. La majorité des LMR de Cuba correspondent a celles du
Codex. Cuba dispose également de mécanismes de surveillance. En outre, pour la sur-
veillance des résidus de pesticides dans divers aliments, 11 a approuvé le Code de
conduite international de la FAO pour distribution et 1l'utilisation des pesticides.

197. La délegation de 1'Argentine a décrit le programme de ce pays en matiére de
controle des résidus de pesticides dans la viande et les céréales. L'Argentine s'efforce
d'accepter davantage de LMR. Elle a accepté le code de conduite international pour la
distribution et 1'utilisation des pesticides.

198. La delégation de la Colombie a déclaré que son pays tient toujours compte des
LMR Codex pour etablir la législation nationale. La Colombie espere pouvoir accepter les
LMR du Codex pour plusieurs denrées alimentaires. La Colombie assure la promotion du Code
de conduite international susmentionné qu'elle a distribué dans le secteur prive.

199. La délégation du Mexique a indiqué que son pays tient compte des LMR du Codex
surtout lorsqu'il n'y a pas de limite maximale nationale pour un produit. Cela a
facilité les exportations du Mexique vers les Etats~Unis. En outre, le Mexique prend en
considération la plupart des dispositions du Code de conduite international.

200. La délégation de la République dominicaine a décrit les mesures prises dans ce
pPays en ce qui concerne les pesticides et les résidus dans les aliments, ce qui a
favorisé les exportations a destination des Etats-Unis.

201. La délégation de 1'Equateur a déclaré qu'il existe de nombreuses normes, y
compris les normes Codex, mais que la question essentielle est de savoir si elles sont
effectivement appliquées. Elle estime qu'il faut avant tout s'efforcer d'améliorer la
mise en oeuvre de ces normes.
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202. La délégation du Guatemala a indique que la législation de ce pays accepte les
IMR du Codex. Etant donné que les secteurs industriel et commercial ont clairement
avantage a tenir compte de la nécessité de se conformer a des normes obligatoires, qui
incluent ces limites, le COGUANOR et le Département de controle des produits alimentaires
du Ministére de la santé publique et des affaires sociales sulvront cette politique. La
délégation du Guatemala a en outre indiqué que ce pays a été le premler de la région 2
participer au Programme conjoint FAO/OMS de surveillance de la contamination des aliments.

203. La délégation de Costa Rica a indiqué que son pays tient compte des LMR Codex
et qu'il existe une législation nationale sur 1'homologation des pesticides.

204, La délégation de 1'OPS a informé le Comité que cette organisation a publié un
manuel en espagnol sur les aspects agromedicaux des pesticides.

REPONSES AU QUESTIONNAIRE SUR L'EMPLOI DES PESTICIDES DANS DIFERENTS PAYS DE LA REGION

205. Dans sa présentation, le Secretariat du coordonnateur a rappelé au Comité que
1'inclusion de ce point a l'ordre du jour de la session fait suite a un accord conclu a
la quatriéme session du Comité du Codex pour l'amérique latine et les Caralbes, pour
apporter des éclaircissements sur 1l'utilisation des pesticides dans divers pays de la
région.

206. Conformément & la décision du Comité, on a préparé et envoyeé un questionnaire
sur 1'utilisation des pesticides dans la région, auquel de nombreux gouvernements ont
répondu.

207. La délégation de 1'Argentine a expliqué les critéres qu'elle adopte dans un
document de travail précédemment communiqué aux délégués, qui comprend les rapports
présentés par M. Victoriano Tolosa, Président du Groupe de travail des pays en
'developpement et Président de la région Amérique latine et Caralbes, a la dix-huitiéme
session du Comité du Codex sur les résidus de pesticides, a la Haye, du 21 au 25 avril
1986.

208. Ce document contient la proposition du Président du Groupe de travail d'ajouter
au questionnaire d'autres demandes concernant les installations et les services de
controle des pesticides, et le rapport sur les manifestations internationales tenues en
1986 sur cette question. A cet egard, le document souligne les difficultés rencontrées
par les pays en développement par suite de carences multiples: infrastructure, personnel
compétent et fonds pour l'entretien des laboratoires, legislation et reglementation ina-
daptées, ansi que la nécessite de tenir des reunions régionales pour definir une action
et harmoniser les efforts.

209. Le Secrétariat du coordonnateur a estimé, etant donné que le Comité a decide

de demander a 1'OPS d'organiser une réunion de travail avant la sixieme session du CCLAC
dont 1'ordre du jour inclut un point sur 1l'utilisation des pesticides dans la région, et
compte tenu des activités du Groupe de. travail des pays en developpement - en particulier
la region Amérique latine et les Caralbes - au sein du Comité du Codex sur les residus de
pesticides, qu'il serait bon d'envoyer le questionnaire a tous les gouvernements de la
région, afin de compléter et de mettre a jour tous les renseignements sur cette question.
I1 faudrait également envoyer toutes les réponses au Président du Groupe de travail

M. Tolosa (Argentina), afin qu'elles puissent etre incluses dans les documents qui seront
distribués aux pays participant a la quatrieme réunion de travail.
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210. Le Comité a décidée d'accepter les propositions du Secretariat du coordonnateur,
car elles permettraient de combiner les actions, d'étudier plus a fond cette question
pendant la réunion de travail et surtout d'eviter le chevauchement des efforts.

211. Le Comité a _adopté le document présenté par la delégation de 1'Argentine qui
contient le rapport du Président du Groupe de travail des pays en développement du Comite

du Codex sur les résidus de pesticides.’

PROBLEME TOUCHANT A LA SECURITE DES DENREES ALIMENTAIRES — RAPPORTS DES PAYS

212. Présentant ce point de 1'ordre du jour, le représentant de 1'OMS a rappelé aux
participants qu'a sa quatriéme session a La Havane (Cuba) en 1985, le Comité a décidé
qu'aux prochaines sessions, les délégations seraient invitees a soumettre des rapports sur
les progrés realisés dans leur pays dans la vole d'une amélioration du controle et de la
sécurité des produits alimentaires (détails a 1'ALINORM 85/36A, par. 119-120). En ce qui
concerne la presentation de ces rapports, qui servent a surveiller les politiques,
programmes, services et organes nationaux dans le domaine du controle et de la sécurité
des denrées alimentaires, dans le but de promouvoir une action nationale, en 1985 les
délegations ont eté invitees a examiner soigneusement une liste provisoire d'indicateurs
qui seraient inclus dans le document FAO/OMS intitulé "Principes directeurs pour '
1'eévaluation des programmes visant a assurer la sécurite des denrées alimentaires". Une
version prdvisoire de ce document a été mise a la disposition des pays membres de la
region au milieu de l'annee 1986 (WHO/EHE/F0S/86.1 - FAO/ESN/MISC. 86.1).

213. La délégation de 1'Argentine, soutenue par d'autres délégations, a estimé que
ce document serait extremement utile aux Etats Membres, mais que la liste des indicateurs
telle qu'elle figure 2 1'Annexe 2 est trop exhaustive et difficile a suivre. Toutefois,
1'Argentine prépare actuellement son propre rapport sur la base de cette liste. Répondant
a 1'Argentine, le représentant de 1'OMS a rappelé que le document intitulé "Principes
directeurs pour 1'évaluation des programmes visant a assurer la sécurité des denrées
alimentaires", contenant la liste des indicateurs, est provisoire et que les Etats
Membres sont priés de communiquer leurs observations sur le document au Secretariat.

Cela devrait permettre de le réviser, ainsi que la liste d'indicateurs, de facon a ce que
les Etats Membres puissent s'en servir comme guide pour préparer leurs rapports pour la
prochaine session du Comité. Il a donc été décide que les délegations enverraient le
plus tot possible leurs observations écrites sur le document .ci-dessus au représentant de:

"~ 1'0MS, afin qu'une version définitive soit disponible pour aider a préparer les rapports

par pays pour la 6éme session du Comité en 1989.

214, . Cuba, qui a envoye son rapport au Comité par écrit sous la cote CRD No. 4, a
établi un programme multisectoriel visant a assurer la sécurité et le controle des
denrées alimentaires, avec la participation de tous les organismes, organisations, insti-
tutions et ministeres compétents. Des inspecteurs sanitaires du Ministere de la santé
publique se rendent périodiquement dans tous les lieux de transformation des denrées
alimentaires pour vérifier que les conditions hygiéhiques et sanitaires sont satis-
faisantes. Les laboratoires de toxicologie et de microbiologie des denrées alimentaires,
dans les centres d'hygiene et d'epidémiologie municipaux et provinciaux surveillent tous
les produits alimentaires qui présentent un grand risque eépidémiologique.. L'Institut
d'hygiene des produits alimentaires et de nutrition est le centre de référence de ce
programme. Le Comite national de normalisation - qui sert de chef de file pour ces
activités - possede des divisions de 1'alimentation et de 1l'inspection des aliments
dotées de personnel spécialisé chargé de faire appliquer les normes pertinentes. Les
instituts phytosanitaires , et vetérinaires: et la division de normalisation, de métrologie .
et de controle de qualiteé du Ministere de l'agriculture assurent le controle des
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denrées alimentaires. Les ministéres de 1'industrie alimentaire, de 1'industrie de la
peche, du sucre et du commerce intérieur, posséedent tous des divisions de normalisation,
de métrologie et de controle de qualite qui ont leurs propres laboratoires. Le Ministere
du Commerce extérieur a etabli des mécanismes appropriés de certification de tous les pro-
duits importes.

-

215. La délégation de Costa Rica a rappelé avoir organise récemment avec la collabo-
ration de la FAO, un séminaire national sur le contrdle des denrées alimentaires, au cours
duquel un programme de contrdle des produits alimentaires a été élaboré. Il a éte decide,
dans le cadre de ce programme, d'établir un comité national du Codex, composé d'un groupe
intersectoriel. On a également évoqué les stages de formation, la planification et
l"administration des programmes de protection des denrees alimentaires en collaboration
avec 1'0PS et 1'examen et la mise a jour de la législation et des études sur les residus
de pesticides a la Conférence interamericaine. (par. 109-113) ou Costa Rica a ete cite
comme modele en matiere de protection des produits alimentaires.

216. La délégation du Pérou a informé le Comité, qu'en collaboration avec 1'OPS son
pays a elabore en 1986 un programme national de sécurité des produits alimentaires, garan-
tissant qu'a l'avenir toutes les activites de protection des produits alimentaires s 'inse
reraient dans un programme global placé sous une seule autorité.

217. La délégation de la Colombie a eévoquée le nouveau code sanitaire national de 1979
de 1'élaboration des regumanatkms qui en découlent pour divers groupes de produits, qui
est un effort conjoint entre d'autres ministeres, les universités les sociétés privees.

La Colombie a édifié un réseau national de laboratoires, composé d'un laboratoire central
et de 10 laboratoires régionaux, bénéficiant de la collaboration des secteurs agricole et
industriel. Les normes du Codex servent de directives, notamment pour 1'inspection des
exportations et des importations, et il sera donc plus facile de les accepter officiellement
plus tard. )

218. Le Guatemala se base sur des accords tripartites et une collaboration intersecto-
rielle pour rectifier les anomalies en matiére de réglementation du controle des produits
alimentaires. Il a entrepris des programmes de protection des produits alimentaires qui

ne couvrent pas tout le territoire national, a cause du manque de moyens financiers et
humains. Pour en accroltre le champ d'action, 1'OPS/OMS ont organisé des stages de forma-
tion d'inspecteurs polyvalents. Il n'existe encore aucun programme de surveillance des
maladies transmises par les aliments.

219. La délégation de 1'Equatewr a souligné qu'il est indispensable de mieux prendre
conscience du fait que la sécurité et le controle des denrées alimentaires nécessitent une
collaboration intersectorielle et ne peuvent etre traités uniquement par le secteur sani-
taire. En cas de violation répétée des lois ou reglementations sur les produits alimen-
taires, il faut informer les médias pour punir le coupable.

220. En Argentine, la législation est sans cesse révisee pour garantir la sécurité
des produits alimentaires. En outre, les additifs autorisés doivent etre conformes aux
doses fixées. La délégation de 1'Argentine a également declaré que 1'éducation sanitaire
est un élément important de tout programme national de sécurité des produits alimentaires.

221, La délégation de la Barbade a expliqué que ce pays posséde une loi sur la sécu-
rité des produits alimentaires depuis 1969. Le Ministere de la santé publique collabore '
avec le Ministére de 1'agriculture et le Bureau national de normalisation pour traiter
des questions de sécurité et de controle des produits alimentaires. Malheureusement le
Comité national du Codex est encore inopérant.
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222, La délégation du Brésil a informé le Comité que la Division de 1'alimentation du

~ Ministére de la santé publique, décentralise ses activités de surveillance en matiere
d'hygiene alimentaire vers les services regionaux et locaux. Le Brésil cree actuellement
un reseau de laboratoires officiels agréés, pour faciliter les analyses et diminuer les.
risques grace a un systéeme de controle plus étendu et efficace.

223, Le Président a remercié les délégations qui ont présente des rapports, pour les

précieux renseignements dont elles ont fait bénéficier le Comité. Il a exprimé le souhait
qu'a l'avenir ces rapports puissent etre preparés en suivant la présentation contenue dans
les principes directeurs FAO/OMS sur 1'évaluation des programmes visant a assurer la sécu-
rité des produits alimentaires.

Surveillance des maladies transmises par les aliments aux Caralbes

224, Le Directeur du Centre d'épidémiologie des Caralbes (CAREC) a présenté le systéme
de surveillance des maladies transmises par les aliments appliqué dans 18 pays anglophones
des Caralbes et a Surinam.

225, Ce systeme utilise des formulaires normalisés pour les rapports et les enquetes
et des informations fournies régulierement par des médecins et des hopitaux servant de
"sentinelles". En outre, des groupes de taille constante - enfants du primaire mangeant
a 1'école ou méme touristes vivant a 1l'hotel - sont surveillés et un systéme d'alerte se
déclenche quand 3 pour cent ou plus de ces individus présentent des symptomes de gastro-
enterite. Les autres sources de renseignements sont notamment les rapports des laboratoi-
res et les résultats des enquetes epidémiologiques.

226, Le Centre dispense des cours de formation aux inspecteurs et aux secteurs de la
restauration et de la transformation des aliments, en se basant sur les informations ainsi
recueillies en matiere de maladies transmises par les aliments.

227, Ce Centre fournit des renseignements et des ressources, il donne notamment
1'alerte en cas de déchargement abusif et de retrait de produits, il prete du materiel
audiovisuel et des services de référence de laboratoires en matiere de bactériologie et
de parasitologie.

CONSULTATION INTERGOUVERNEMENTALE -~ MEXIQUE

228.  Le Secrétariat cubain a informé le Comité des progres realises em ce qui concerne
la consultation intergouvernementale du Codex sur la nécessite d'elaborer des normes Codex
pour les fruits et legumes. frais tropicaux, qui se tiendra a Mexico, du 19 au 24 fevrier
1987.

229, La délégation du Mexique a invité les Etats Membres a participer a cette Consul-
tation et elle s'est félicitée de 1'attention accordée par le Comite a cette question,
compte tenu de l'importance commerciale de ces produits en Amérique Latine et aux Caralbes.

- 230. Le Comité a souhaité plein succes a la delégation du Mexique pour cette Consul-
tation intergouvernementale.

COMITE DU CODEX SUR LES PROTEINES VEGETALES, LA HAVANE

231, Le Secrétariat cubain a informé le Comité que la 4éme session du Comite du Codex
sur les protéines végétales (CCVP), qui s'est tenue a La Havane du 2 au 6 fevrier 1987, a
constitué un eveénement sans précedent dans l'histoire de la Commission.

232, I1 a noté que dans son allocution d'ouverture le Coordonnateur régional avait
souligné 1'importance technique et économique, pour 1l'ensemble des pays en développement,
de la décision prise par le Gouvernement du Canada de transférer le lieu de la réunion
dans un pays en développement.




233, Le Comité a remercié le Gouvernement du Canada de cette initiative et exprime
1'espoir que les pays hotes des comites du Codex envisageront d'organiser leurs sessions
dans des nations en développement. ‘

234, Les pays membres de la région ont été invités a entamer des pourparlers & cet
effet avec les pays hotes. -~

TRAVAUX FUTURS

235, Le Comité a noté que l'ordre du jour de la prochaine session comprendrait les

points suivants:

,questions découlant des rapports de la l7eme session de la Commission du Codex Alimen-

tarius et d'autres comités;

examen des acceptations des normes et limites maximales de résidus de pesticides du
Codex;

rapport sur les activités de la FAO, de 1'OMS, de 1'OPS, et les activites conjointes
ayant trait aux travaux de la Commission;

controle et sécurité des produits alimentaires en Amérique latine et dans les Caraibes:
i) surveillance des politiques, programmes, services et organismes nationaux; ii) pro-
grammes de surveillance pour la prevention et la lutte contre les maladies transmises
par les aliments en Amérique latine et dans les Caralbes - échanges d'informations;

rapports sur les progres réalisés dans la mise en oeuvre des recommandations de la 3eme
réunion de travail et des résultats de la 4eme reunion de travail sur la normalisation
des produits alimentaires et la santé; ’

rapports sur d'autres activités liées au Codex dans la région;

progres realisés en ce qui concerne 1'elaboration et 1'harmonisation des normes alimen-

. taires régionales et du Codex;

progrés réalisés dans 1'établissement d'une banque de données sur la certification et
la normalisation des denrées alimentaires;

progres realisés dans le domaine de la collaboration technique en matiere de normalisa-
tion des produits alimentaires dans la region;

orientation future des travaux de la Commission du Codex Alimentarius — opinion des
Etats Membres de la région sur de nouvelles activités que la CCA pourrait éventuellement
entreprendre;

examen d'un projet de Code d'usages en matiere d'hygiénme pouf les aliments vendus dans
la rue, a la lumiere des observations des gouvernements;

activités en matiére de pesticides et de résidus de pesticides dans les aliments;

travaux futurs.

236, La délégation du Brésil a proposé que la 4éme réunion de travail etudie notamment:

a) les parametres microbiologiques pour les denrées alimentaires en Amerique
latine et dans les Caralbes;

b) la notification des epidémies de maladies transmises par les aliments dans
la region.

Le Comité est convenu que ces questions étaient importantes et pourraleant etre

incluses a l'ordre du jour de la 4éme réunion de travail.




DESIGNATION DU COORDONNATEUR

237. Le Comité a noté que le mandat du Coordonnateur pour la région, le Ministre
R. Darias Rodés, arriverait a expiration a la fin de la l7éme session de la Commission,
qui se tiendra a Rome du 29 juin au 10 juillet 1987 et que M. Rodés qui a deja rempli
deux mandats successifs, ne peut plus etre réelu.

238. - La delégation de la Colombie a proposé que le Comite soumette a la Commission,
a sa l7eme session, la candidature de Mme. Maria Eugenia Chacon Moroux (Costa Rica) au
poste de Coordonnateur de la région. Cette proposition a été chaleureusement appuyée par
le Comite.

-239. La delégation du Pérou a proposé de voter des remerciements et des félicitations

au Ministre Darias Rodés qui, pendant qu'il était coordonnateur, n'a ménagé aucun effort
pour promouvoir l'action du Codex dans la region d'Amérique latine et des Caralbes. La
délégation du Pérou souhaite également exprimer officiellement des remerciements pour
1'hospitalite offerte aux délégués et les installations mises & leur disposition, lors des
sessions qui ont eu lieu a La Havane. Le Comité a exprimé a 1l'unanimite sa satisfaction
pour 1l'excellent travail accompli par 1l'actuel Coordonnateur et la facon dont il a su
guider le Comité, de meme que pour la chaleureuse hospitalité et les installations offertes |
lors des sessions tenues a Cuba.

DAY ET LIEU DE LA PROCHAINE SESSION

240. Le Comite a noté que la prochaine session du Comité_devrait avoir lieu dans
deux ans environ. La date exacte et le lieu de la réunion ne seront connus qu'apres la
17eéme session de la Commission.

1”
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(Sera publiee ulterieurement dans un document distinct)
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ANNEXE III

RAPPORT DU GROUPE DE TRAVAIL SUR IA NECESSITE D'ELABORER UN
CODE D'USAGES POUR L'AQUACULTURE
ET OBSERVATIONS DES GOUVERNEMENTS SUR LA NORME MONDIALE POUR
LES AILERONS DE REQUIN
(points 11(ii) et 12 de 1'ordre du jour)

1. Le Groupe de travail &tait composé des délégations des pays suivants:

Argentine, Guatemala, Brésil, Colombie, Costa Rica, Mexique et Cuba, ce dernier
faisant office de coordonnateur.

2. Le Groupe de travail &tait saisi des documents CX/LA 87/9, CX/FFP 86/15 et CRD
6. A

éggaculture

3. Afin de déterminer s'il est nécessaire d'élaborer un code d'usages pour
1'aquaculture, les délégations ont &tudié les documents préparés par les Etats-Unis
et Cuba et ont estimé que ces documents &taient complémentaires.

4. Le Groupe de travail est convenu de proposer que le Comité de coordination
glabore un rapport reposant sur les documents susmentionnds, de considérer ce code
comme applicable a 1'aquaculture des espéces d'eau douce destinées a la
consommation humaine et d'inclure les opérations techniques et les conditions
d'hygiéne dans les bacs d'incubation, l'élevage en &tang, la péche extensive et
intensive et les techniques de base de la manutention et de la conservation.

5. Ce document sera distribué a tous les pays de la région pour qu'ils fassent
parvenir leurs observations avant une date limite. La FAO disposera ainsi des
&léments nécessaires pour &laborer un code d'usages pour 1'aquaculture (ainsi que
1'a décidé le CC/FFP). (Voir ALINORM 87/18, par. 222).

Ailerons de requin

'6. En ce qui concerne 1'avant-projet de norme mondiale Codex pour les ailerons de
requin séchés, les délégations sont convenues:

6.1 De ratifier que la norme pour les ailerons de requin séchés - produit
commercialisé dans plus d'une région - doit &tre une norme mondiale.

6.2 D'élargir la liste des espsces de requins le plus souvent utilisées, de
1'annexe A. A cette fin, une circulaire sera envoyée a tous les pays de la région
pour qu'ils incluent les espéces qu'ils utilisent en indiquant le nom scientifique
et le nom vulgaire.

6.3 Au tableau de la page 2, par. 2.4, dans la version espagnole, le mot "chicas"
doit 8tre remplacé par "pequefias" et les noms vulgaires des espéces de requin
doivent &tre remplacés par les nams scientifiques, de méme que pour les autres
_espéces utilisées dans la région, d'aprés les réponses faites par les pays.

6.4 D'ajouter a la fin du paragraphe 3.2 (page 2) ce qui suit: "et &tre propre a
la consommation humaine".

6.5 En ce qui concerne le paragraphe 3.3 (page 3), de demander dans la lettre
circulaire susmentionnde que tous les pays envisagent d'incorporer cet indicateur
et, le cas &chéant, de recommander des valeurs pertinentes.

6.6 D'ajouter au projet de norme un paragraphe sur les contaminants.




6.7 Les déldgations ont examiné le paragraphe sur l'hygiéne et estimé qu'il
devrait rester rédigé tel qu'il l'est dans le projet de norme, car les travaux
concernant des spécifications microbiologiques plus précises n'en sont encore qu'au
stade initial dans les comités du Codex respectifs.

6.8 Le Groupe de travail a estimé que le paragraphe sur le conditionnement devrait
8tre rédigé en termes plus generaux et il a proposé de supprimer les trois
derniéres phrases.

6.9 En ce qui concerne le paragraphe 6 "Etiquetage", le Groupe de travail a
- recommandé: :

- au paragraphe 6.1.1 (dans la version espagnole seulement)- remplacer par "et

N

toute autre appellation appropriée”.

- le paragraphe 6.2 sur le contenu net doit &tre libellé comme suit: "Le
contenu net doit &tre déclargd en poids d'apr@s le systéme metrique (unités
du "systéme international") et/ou d'aprés le systéme de mesure demandé par
le pays ol le produit est vendu".

- le paragraphe 6.4 sur le pays d'origine doit &tre libellé comme suit: "Le
pays d'origine du produit doit &tre déclaré". Le reste du paragraphe est
supprimé.

6.10 A 1'annexe C, le Groupe de travail a décidé de remplacer 1'expression "défauts
.de tranchage" par "tranchages 1rregu11ers On apportera la méme modification au
paragraphe 3.2 "produit fini" Le Groupe de travail est é&galement convenu de
supprimer l'alinga e) de cette annexe.

6.11 Compte tenu des décisions prises par le Groupe de travail, le Comité de
coordination et le Secrétariat du Codex prépareront le projet de norme qui sera
soumis au Comité du Codex sur le poisson et les produits de la péche & sa prochaine
session.
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AVANT-PROJET DE NORME CODEX MONDIALE POUé LES AILERONS DE REQUIN
(PREPARE PAR LA REPUBLIQUE DE CUBA)

1. Champ d'application

La présente norme est applicable aux ailerons de requin séches, tels que
definis ci-apres, offerts a la consommation humaine et pouvant faire l'objet d'un
traitement ulterieur. -

2. Description
2.1 Définition du produit

.2.1.1 Les ailerons de requin sechés proviennent des nageoires dorsales et

pectorales ainsi que du lobe inferieur de la nageocire caudale des especes de
requins mentionnées a l'Annexe A.

2.1.2 Pour le produit transforme, on utilise les ailerons de requin a forte et
moyenne teneur en fibres et gelatine.

2.2 Definition du traitement

2,2.1 Les nageoires dorsales et pectorales doivent etre coupees en forme de
demi-lune; le lobe inferieur de la nageoire caudale se tranche de maniere recti-
ligne pour etre privé de chair residuelle (voir Annexe B).

2.2.2 Le sechage peut se faire selon les deux méthodes ci-apres:

- Naturelle: par exposition au soleil pendant plusieurs jours
- Artificielle: par un courant d'air chaud dans un seéchoir meécanique.

2.3 Présentation

Les ailerons séchés peuvent etre présentés:

- avec peau
. = sans peau

2.4 Classification qualitative

Les ailerons de requin séchés sont classés selon leur qualite comme indi-
qué ci-apres, c'est-a-dire en fonction de leur teneur en fibres et en gélatine
qui depend de l'espece de requins, du type et de la taille de l'aileron.

La taille de l'aileron se mesure entre un point situe au milieu du cote
tui a été séparé du corps et l'extremité de l'aileron..

Classe de

. Type d'aileron Espece Taille
qualite v -
A Caudal Dientuso * Toutes tailles
B Caudal Jaqueton et cornuda Toutes tailles

c Caudal : Toutes les especes sauf

dientuso, jaqueton, cornuda,
marrajo, zorro et azul

Dorsal et pectoral Toutes les especes sauf: dien- Plus de 27 cm
tuso, zorro, azul et marrajo (grande)
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CH Tous Marrajo
Dorsal et pectoral Toutes les espéces sauf
‘ dientuso, zorro, azul et
marrajo
D Caudal Toutes les especes sauf
’ dientuso, jaqueton, marrajo,
zorro et azul
E Imparfait Toutes
F Dorsal et pectoral Toutes les espéces séuf
dientuso, azul et marrajo
Caudal Toutes les especes sauf
dientuso, jaqueton, cornuda,
marrajo, azul et zorro
G Dorsal et pectoral Dientuso, zorro et azul
Caud;l Zorro et azul
3. Facteurs essentiels de composition et de qualiteé
3.1 Matiere premiere

Toutes tailles

17 2 27 cm
(moyenne) .

?outes tailles

Moins de 17 cm
(petite)

Toutes tailles

Toutes tailles

| Les ailerons de requin seches doivent etre prepares a partir de requlns
en bonne santé aptes 3 la consommation humaine.

3.2

Produit fini

espece.

L'odeur doit etre caractéristique des ailerons seches;

le produit doit

|
\
|
i Les ailerons séchés doivent avoir la couleur caractéristique de leur

etre exempt de tdute odeur etrangere.
doivent etre propres et privés de chair résiduelle.
et le produit ne doit présenter aucune brulure
d'insectes, de mites, de vers et de champignons.

Sa texture doit etre ferme et les ailerons
La coupure doit etre nette
ou meurtrissure et etre exempt

3.3 Teneur en eau (pourcentage) (A mettre au point)

4. Contaminants (A mettre au point)

5. . Hygiene

5.1 I1 est recommandé que le produit vise par les dispositions de la présente

norme soit prepare conformement au Code d'usages international recommandé - Prin-
cipes genéeraux d' hygiene alimentaire (CAC/RCP 1-1969 Rev. 1.

5.2

produit doit &tre exempt de matieres indésirables.

5.3

a)

b)

Dans la mesure ou le permettent de bonnes pratiques de fabrication, le

Lorsqu'il est examineé conformement a des methodes a' echantlllonnage et
d'analyse approprlees, le produit:

ne doit contenir aucun microorganisme en quantites pouvant presente:r
un danger pour la sante;

ne doit pas contenir de parasites pouvant presenter un danger pour

la sante;



- 39 -

c) ne doit contenir aucune substance provenant de microorganismes en
quantités pouvant presenter un danger pour la sante.

6. Conditionnement

Les recipients destinés a contenir des ailexons de requin doivent etre
propres et secs, et en mesure de protéger les qualltes sensorielles et autres du
produit pendant 1' entreposage et le transport.. Ils ne doivent transférer au produit
aucune odeur, couleur ou autré caracterlsthue etrangere.

7. Eti ggetage

Outre les dispositions de la Norme generale pour 1' etiquetage des denrées
alimentaires preemballees (Codex Stan 1-1981), les dispositions spécifiques ci-

apres sont applicables.

7;1 Nom du produit

7.1.1 Le nom du produit a mentionner sur 1' ethuette doit etre "Aileron de
requin seche" et toute autre appellation approprlee conformément a la loi et aux
usages du pays dans lequel le produit est distribue.

7.1.2 En outre, on indiquera sur l'étiquette 3 proximité du nom du produit:
. a) le mode de présentation;

b) la classe de qualite.

7.2 Contenu net

Le contenu net doit-etre declaré en poids d'aprés le systeme métrique
(unités du "Systeéme international") ou le systéme avoirdupois, ou d'apres les
deux systemes, selon les réglements du pays ou le produit est vendu.

7.3 Nom et adresse

Le nom et l'adresse du fabricant, de l'emballeur, du distributeur, de
1'importateur, de l'exportateur ou du vendeur du produit doivent etre declares.

7.4 Pays d'origine

7.4.1 Le pays d'origine du produit doit etre déclaré.

7.4.2 Lorsque le produit subit dans un deuxieme pays une transformation ulteé-
rieure qui en modifie la nature, le pays dans lequel cette transformation est
effectuée doit etre considéré comme étant le pays d'origine aux fins de 1'eti-
quetage. ’

7.5 Identification du lot

Chaque recipient doit porter, en code ou en clair, une marque indélebile
permettant d'identifier l'usine de production et le lot.

8. Methodes d'analyse, d'echantillonnage et d'examen .

Les méthodes d'analyse, d'échantillonnage .et d'examen mentionnées
ci-apres sont conformes aux méthodes internationales d'arbitrage.
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8.1 Echantillonnage

8.1.1 Echantillonnage pour les défauts d'apparence et sensoriels

Conformément aux dispositions de la section 3 de la presente norme,
l'echantlllonnage doit etre effectue conformément aux plans du Codex Alimentarius
pour l'échantillonnage des denrees alimentaires preemballées (NQA-6,5),

(CAC/RM 29-1971).

8.1.2 .vEchantillonnage pour le poids net

L'echantillonnage doit Stre effectué conformément aux méthodes d' analyse
du Codex pour la détermination du poids net (CAC/RM 29- -1970).

8.2 Examen des defauts physiques et evaluation sensorielle

L'évaluation sensorielle et physique du produit doit etre effectuee
exclusivement par des personnes qualifiees.

9. Definition d'unité defectueuse

Toutes les unités d'échantillonnage du produit qui ne répondent pas aux
dispositions de la section 3 doivent etre considérces comme défectueuses (voir

Annexe C).

10. Acceptation du lot

Un lot est consideéré comme repondant aux speécifications applicables au
produit fini et au contenu net de la présente norme si:

a) le nombre total d'unités défectueuses, conformément a la section 8 de la
présente norme, n'excede pas les critéres d'acceptation (c) indiqués
dans le plan d‘echantillonnage approprié applicable aux denrées ali-
mentaires préemballées;

b) lorsque le contenu net de tous les récipients, déterminé ou moyen
des plans d'échantillonnage applicables pour le contenu net, n'est
pas inférieur au contenu net déclaré.
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ANNEXE A

de requin

Alopias superciliosus: Tiburdn zorro

Carcharhinus longimanus: Galano

Carcharhinus falciformis: Jaquetdn

Carcharhinus obscurus: Amarillo

Carcharhinus brevipinna.maculipinnis:

Carcharhinus altinus: Baboso

Carcharhinus limbtatus: Canalero

Carcharhinus leucas: Cabeza de
Carcharhinus plumteus: Arencro
Galencerdo cuvieri: Aaleerin
Hexanchus erizens: ilarrajo’
Hyrnoprion sifnatus: Piburdn de
Isuruz smwn: Dientuso

lustelus canis: Bocadulce
Prionace glauca: Tiburdn azul
Sﬁhyrna spn: Cornuda

Squalus cubensis: Galludo

Familles des requins

. Hexanchidze

. Orectolotidne
.>Alopiidae

. Lawnidae

. Raincodontidae
. Trialicae

. Seyliorhinidanr
. Carcharhinidae
. Sphyrnidae

. Sgualidae

hatean

monhe

sans nom commun



Nageoire dorsale

: .

ANNEXE B

. -
Partie posterieure

i

1] (4 3
-Partie posterieure

Nageoire caudale ou queue

Nageoire pectorale

Mesure des ailerons

Dorsak (1) . 'Pectorale (2) Caudale (1)

_ZV—




- 43 -
ANNEXE C

Définition des defauts

a) Flétrissures dues a la décomposition
- Ce défaut resulte d'une mauvaise manutention et d'un tranchage tardif.
b) Coupures irrégulieres

- Ce défaut est provoque par du personnel inexpérimenté ou peu attentif
lorsque l'on coupe les ailerons du corps du requin; de la chair reste attachee
aux ailerons ou le tranchage n'est pas precis.

¢) Chair residuelle
- Presence de chair adherant aux ailerons.
d) Brulures

- I1 s'agit'de marques profondes, dures, causees par une longue expositicn
au soleil du requin ou de sa peau, par le séchage meécanique ou par le fait que
le requin est resté trop longtemps dans l'eau apres sa mort.




ALINORM 87/36
ANNEXE V

REGLES SANITAIRES ET USAGES EN MATIERE D'HYGIENE A OBSERVEK
EN CE QUI CONCERNE LES ALIMENTS ET LES BOISSONS VENDUS
DANS LA RUE POUR LA CONSOMMATION IMMEDIATE
‘ (Prepare par le Pérou)

I. GENERALITES
1. Contenu

La présente norme contient un certain nombre de regles d'hygiene a observer
en ce qui concerne les aliments et les boissons vendus dans la rue pour la consommation
immédiate.

2. Objectif

La protection des consommateurs d'aliments et de boissons vendus dans
la rue.

3. Buts

La préparation d'aliments et de boissons destineés a la consommation immediate,
selon des normes sanitaires acceptables. '

4, Base juridique

Reglamento General de Alimentos (Réglementation generale relative aux
denrées alimentaires) D.S. 112-63 DGS et D.S. 014-84-5A; Ley Organica de
Municipalidades (Loi organique pour les municipalités) Loi 23853, D.S. N° 105-86-ICTI.

5. Portee
Tout le territoire national.

6. Champ d'application

Obligatoire pour toute personne physique ou juridique vendant des aliments
et des boissons dans la rue.,

7. Déefinitions

- Aliments destinés a la consommation immédiate: tout aliment ou boisson
chaude ou froide qui doit etre quelque peu transformé avant d'etre consomme.

- Eventaire: toute installation fixe ou mobile pour la vente dans la
rue d'aliments ou de boissons destinés a la consommation immediate.

- Norme: modele a suivre pour une activité donnée.
- Structure: regle a suivre pour une activite.

- Hygiene: ensemble de regles et de principes pour la protection de la
sante.

- Sante: bon état physiologique.
- Culture de selles: culture fécale servant a détecter les microorganismes.

- Germe: source simple et primitive de toute vie.
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- Enterique: relatif aux intestins.

—- Crachat: ce qui est expectore.

- Manipulation: opération de transformation effectuée a 1'aide des mains.
- Habitude: pratique ou usage coutumier.

- Impermeable: qui ne laisse pas passer 1'eau.

- Ameublement: ensemble des meubles d'une habitation ou d'un local.

- Ustensiles de table: verres, vaisselle et couverts utilisés a table.

- Eaux usées: effluents domestiques et industriels.

-~ Intrant: facteur de production.

- Ingrédient: élément qui entre dans la composition d'un mélange.

-~ Mettre en oeuvre: accomplir, executer, realiser.

II. ASPECTS PARTICULIERS

1. Le vendeur
1.1 Etat de santé (certificat de bonne santé)

1.1.1 L'examen médical comprendra: un examen clinique général, des cultures
de selles pour la recherche de microorganismes gastrointestinaux pathogenes et
1'analyse des crachats pour celle de la tuberculose.

1.1.2 L'examen medical sera renouvelé chaque année.

1.1.3 Dans les municipalités suffisamment équipées, les examens médicaux auront
lieu sur place; ailleurs, les hopitaux et les centres sanitaires du Ministere
de la santé délivreront les certificats de bonne santé. * :

1.2 Formation

1.2.1 Tous les vendeurs seront formes aux regles d'hygiene a observer pour la
manipulation des aliments.

1.2.2 Les municipalités organiseront, avec les hopitaux et les centres sanitaires
du Ministere de la santé, des réunions de travail sur la manipulation des aliments.
Les participants recevront un certificat qui sera une des conditions a remplir

pour pouvoir demander une licence pour l'ouverture ou la gestion d'un eventaire.

1.2.3 Le programme des reunions de travail comprendra: les maladies transmises
par les aliments, 1'hygiene de 1l'environnement, 1'hygiéne corporelle et les relations
humaines.

1.3 Habillement

1.3.1 Les vendeurs devront porter: une blouse couvrant complétement leurs vetements
de ville, un tablier, un bonnet pour les hommes, un filet ou un foulard pour
les femmes.

* Les municipalités doivent équiper leurs laboratoires pour les cultures
de selles ou prendre les dispositions nécessaires aupres des hopitaux
du Ministere de la santé ou de 1'Institut de la sécurité sociale péruvien,
pour obtenir ce service.
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1.3.2 Ces vetements seront blancs ou de couleur claire, toujours propres et
en bon état.

1.4 Hygiene corporelle

1.4.1 Cheveux courts et visage rase.
1.4.2 Ongles coupés propres et sans vernis; pas de bijoux.

1.4.3 Laver les mains a 1l'eau propre et au savon avant de manipuler les aliments,
apres etre alle aux toilettes ou avoir manipulé de l'argent, ou aussi souvent
qu'il est necessaire.

. 1.4.4 Eviter de tousser ou d'eternuer sur les aliments.

1.4.5 Ne pas fumer.

1.4.6 Ne pas manipuler d'aliments en cas de maladie de peau ou de blessure.

2. Eventaires
2.1 Charrettes, tricycles ou autres vehicules; kiosques, tables ou bancs,

doivent etre fabriques dans un matériau solide, etre toujours propres et en bon
etat de marche. '

2.2 Les endroits ou sont transformes les aliments doivent etre couverts de
matériel imperméable (linoléum, formica ou acier inoxydable) etre toujours propres
et en bon état. '

2.3 L'ameublement, les ustenstiles de cuisine et de table doivent etre toujours
propres et en bon état; ne pas utiliser de .cuivre, de plomb ou autres matériaux
toxiques.

2.4 L'eventaire doit disposer d'une source d'approvisionnement en eau potable
bien protégee (minimum: 1 conteneur de 20 litres).

2.5 Les poubelles doivent etre couvertes, impermeables et doublées intérieurement

.d'un sac plastique pour etre plus faciles a vider.

2.6 Les éventaires‘doivent:
- stationner de facon a ne gener ni les piétons ni les automobiles;
- remplir les conditions suivantes:
' (a) avoir aisément acces i des tollettes et a de 1'eau potable;

(b) disposer d'installations pour 1l'evacuation des eaux sales et des
ordures.

2.7 Les éventaires sont interdits a moins de 100 metres d'un hopital, d'une
clinique, d'un cimetiere ou d'un lieu de contamination: decharge d'ordures,
fouilles ou eaux usees.

3. Transformation, protection et vente des aliments

3.1 Les ingrédients alimentaires doivent etre transportes et gardés dans des
conteneurs propres et en bon état.
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3.2 La transformation des aliments et des boissons doit etre effectuée de
maniere a eviter la contamination et la propagation des maladies transmises par
les aliments. ' :

3.3 Les vendeurs ne peuvent effectuer que 1'élaboration finale des produits
transformés, chauffer et servir les aliments.

3.4  Les aliments ou les boissons exposés doivent etre protéges par une boite
en verre, par un couvercle ou un ecran en plastique ou en métal.

3.5 Utiliser de préférence des ustensiles de table jetables, sinon, laver
avec du detergent et rincer a 1l'eau propre.

3.6 Les restes d'aliments ne peuvent etre vendus.

3.7 N'utiliser que du plastique ou du papier neufs pour emballer les aliments.
L'utilisation de papier journal est interdite.’

3.8 Les tartes, le pain, les sandwiches et autres produits similaires, doivent

etre manipulés avec des pinces, des couverts a servir, des serviettes, etc..

3.9 Utiliser des verres jetables pour les boissons. Si_l'on utilise des verres
en verre, ils doivent etre propres et en bon etat.

3,10 Le vendeur doit garder propres les alentours de 1l'eventaire et vider ses

ordures dans les installations publiques prévues a cet effet.

3.11 L'eau utilisée pour laver et transformer les aliments et pour préparer
les boissons ne doit pas etre jetée dans la rue.

III. LICENCES ET SURVEILLANCE

1. La'délivrance‘des licences et la surveillance des eventaires de‘venCe
d'aliments et de boissons relevent de la responsabilité des municipalites et
de leurs services. Elles publieront a cet effet les arretés qui s'imposent.

2, La delivrance des licences pour les éventaires de vente d'aliments et
de boissons devra etre conforme aux specifications de la présente norme et aux
dispositions des arretes pertinents.

3. ‘Le Ministere de la sante vérifiera que ces normes sont respectées et proposera
des mises a jour périodiques qui seront effectuées par la Comision Consultativa
Permanente del Réglamento Sanitario de Alimentos (Commission consultative permanente
du reglement sanitaire des aliments).

IV. AMENDES

1. Les arretés municipaux relatifs aux aliments et aux boissons vendus dans

la rue pour la consommation immédiate, doivent stipuler les amendes qui seront
imposées aux vendeurs qui ne se conformeraient pas aux dispositions de la presente
norme.




