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Tercera reunion
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CUESTIONES DE INTERES PLANTEADAS POR LA FAO Y LA OMS (con inclusion del JECFA)

1.  Este documento ofrece informacion sobre las actividades de la FAO/OMS en el ambito de la provision
de asesoramiento cientifico al Codex y los paises miembros, asi como otras actividades que son de interés
para el CCCF.

A. Provisién de asesoramiento cientifico de la FAO y la OMS
Consulta de expertos sobre el uso de “cloro activo” en la industria de la alimentacion

2. El CCFAC y el CCFH pidieron a la FAO y la OMS que abordaran el empleo inocuo del “cloro activo”
en la industria de la alimentacion. Se identificd un pequefio grupo de expertos que se reunié en noviembre de
2007 para definir claramente el ambito de aplicacion y determinar el proyecto en lineas generales. En una
consulta internacional de expertos se prepararon documentos de trabajo como base para los debates. La
reunion conjunta FAO/OMS de expertos sobre los beneficios y riesgos del empleo de desinfectantes que
contienen cloro en la produccion y el procesado de alimentos se celebr6 del 27 al 30 de mayo de 2008 en Ann
Arbor, (Michigan, Estados Unidos de América). La reunion de expertos utiliz6 la experiencia de 20 expertos
de 13 paises y estuvo dedicada a examinar los beneficios de reducir el riesgo de enfermedades derivadas de
los alimentos, reduciendo y controlando la contaminacién por microorganismos patégenos mediante el
tratamiento directo de los alimentos con desinfectantes en varias fases de la produccion y procesado de
alimentos, y los posibles riesgos para la salud por la ingestion de desinfectantes quimicos de cloro y no-cloro,
y sus subproductos de reaccion. En la evaluacion de los beneficios y los riesgos se utilizaron los escenarios
mundiales de tratamiento predominantes para aves de corral, carne roja, pescado y productos pesqueros,
productos frescos (frutas y hortalizas frescas, incluidos brotes y cultivos hidropdnicos) y superficies de
contacto con los alimentos en un enfoque cualitativo escalonado, y se aprobaron conclusiones y
recomendaciones. Es necesario redactar y adaptar ulteriormente el informe, por tanto una publicacion
preliminar del mismo solamente esta prevista en 2009. Informacion sobre el proyecto se puede encontrar en
http://www.fao.org/ag/agn/agns/chemicals_chlorine_meeting_en.asp y
http://www.who.int/ipcs/food/active chlorine/en/index.html .

Consulta de expertos sobre melamina

3. Desde septiembre de 2008 en China se ha informado de una mayor frecuencia de “piedras” en el rifién
e insuficiencia renal en lactantes, asociada con la ingestion de preparados para lactantes contaminados con
melamina. Evaluaciones de riesgos preliminares de la OMS han proporcionado a los paises miembros valiosa
informacion para adoptar medidas. A fin de mejorar la evaluacion preliminar, se convocé una reunion
internacional de expertos cientificos como parte de las medidas de emergencia de la OMS en este ambito, en
colaboracion con la FAO y apoyada por Sanidad Canada. La reunion se celebr6 del 1 al 4 de diciembre de
2008 en Ottawa, (Canadd), y el resumen ejecutivo, asi como las conclusiones y recomendaciones se han
publicado en los sitios Web de la OMS y la FAO:
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http://www.who.int/foodsafety/fs_management/infosan_events/en/index.html vy
http://www.fao.org/ag/agn/agns/chemicals_melamine_en.asp

4.  Ademas de evaluaciones de la quimica, métodos analiticos, frecuencia y exposicion, la reunion
establecié un nivel de ingestion diaria tolerable (IDT) para la melamina de 0,2 mg/kg de peso corporal. En
base a esa IDT la reunion concluy6 que los limites actuales en los alimentos establecidos por muchas
autoridades (1ppm en preparados para lactantes, 2,5 ppm en otros alimentos) protegen la salud. La reunién
sefiald también la importancia de obtener nuevos resultados sobre la melamina en el pienso — la melamina en
el pienso puede dar lugar a una transferencia a los alimentos (huevos, leche, carne etc.). El informe definitivo
esta en elaboracion y se publicara en los sitios Web de la FAO y la OMS.

Principios y métodos para la evaluacion de riesgos de las sustancias quimicas en los alimentos

5. La FAO y la OMS estan finalizando el proyecto de actualizacién de los principios y métodos para la
evaluacion de riesgos de las sustancias quimicas en los alimentos, incluidos aditivos alimentarios,
contaminantes y toxinas naturales, residuos de farmacos veterinarios y plaguicidas. El proyecto comprendid
varios talleres en &mbitos especificos de la evaluacion de riesgos. La version final del documento, destinada a
reemplazar los documentos 70 y 104 de Environmental Health Criteria, se colocé en los sitios Web de la
FAO y la OMS para recibir observaciones en junio de 2008. Se celebré una consulta final de expertos en Sedl
(Republica de Corea) para examinar todo el documento y todas las observaciones recibidas. Se estan llevando
a cabo esfuerzos conjuntos para finalizar la orientacion y publicarla como un nuevo documento de
Environmental Health Criteria en 2009.

Consulta de expertos sobre la aplicacién de la nanotecnologia en la industria de la alimentacién

6. En respuesta a las preocupaciones expuestas por los Estados miembros sobre las posibles
consecuencias para la inocuidad de los alimentos de la aplicacion de la nanotecnologia a la alimentacién y la
agricultura, la FAO y la OMS celebraran una reunion de expertos para tratar de este asunto, del 1 al 5 de
junio en la sede principal de la FAO en Roma. El objetivo de la reunion es triple (1) resumir las aplicaciones
actuales y futuras de la nanotecnologia en los sectores de la alimentacién y la agricultura, y desarrollar un
punto de vista comin sobre sus consecuencias para la inocuidad de los alimentos, (2) examinar los
procedimientos actuales de evaluacion de riesgos y evaluar su adecuacion para la evaluacion de
nanoparticulas en relacion con los alimentos, (3) considerar las cuestiones relacionadas con la comunicacion
con todos los grupos de interés, y convenir en general la investigacion prioritaria para cubrir los vacios de
informacion relativos a posibles cuestiones sobre seguridad alimentaria y elaborar unas orientaciones sobre
los posibles papeles de la FAO y la OMS para abordar cuestiones de seguridad alimentaria que guardan
relacion con las aplicaciones nanotecnoldgicas. La FAO y la OMS celebraron una pequefia reunién de
expertos del 14 al 15 de mayo de 2008 para definir ulteriormente el ambito de aplicacion de la reunién y
proponer lineas generales para los documentos de informacién general a preparar antes de la reunion. Se ha
publicado una peticion de datos y convocatoria de expertos para la Reunion Conjunta FAO/OMS de
Expertos en la Aplicacion de Nanotecnologias en los Sectores de la Agricultura y la Alimentacion: Posibles
implicaciones para la seguridad de la alimentacion en:
http://www.fao.org/ag/agn/agns/meetings_consultations_en.asp.y,
http://www.who.int/foodsafety/fs_management/meetings/nano_june09/en/index.html

Reunidn de expertos sobre los riesgos y beneficios del consumo de pescado

7.  El 29° periodo de sesiones de la Comisién del Codex Alimentarius solicité a la FAO y la OMS que
consideraran celebrar una consulta FAO/OMS sobre los riesgos para la salud asociados con el metilmercurio
y las dioxinas y BPC analogos a las dioxinas en el pescado, y los beneficios para la salud del consumo de
pescado, en base a las peticiones de la 38% reunion del CCFAC.

La FAO y la OMS estan planificando en estos momentos una consulta de expertos para dar un consejo
dirigido a los subgrupos de la poblacion en riesgo (p.ej. mujeres en edad de gestacion, el feto, lactantes, y
nifios pequefios y altos consumidores de pescado) basada en la evaluacion de los beneficios y los riesgos
asociados al consumo de pescado. La informacion con la convocatoria de expertos y peticion de informacién
estara disponible en los sitios Web de la FAO y la OMS a su debido tiempo.
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Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA)

8.  La 72% reunién del JECFA se convocara en noviembre-diciembre de 2009 en Roma (lItalia) y estara
dedicada a la evaluacion de algunos contaminantes en los alimentos. La peticion de datos se publicara a
principios de 2009.

Seguimiento del proceso consultivo FAO/OMS sobre la proporcién de asesoramiento cientifico al Codex y
los paises miembros

9. El “proceso consultivo” comenzo a principios de 2003 y finalizdé en 2007, y fue puesto en marcha a
peticion de la Comision del Codex Alimentarius en su 24° periodo de sesiones celebrado en julio de 2001,
donde se recomendd que la FAO y la OMS "examinaran la situacion y los procedimientos de los érganos de
expertos sobre nuevas maneras de mejorar la calidad, cantidad y puntualidad del asesoramiento cientifico". El
documento del marco esta publicado en inglés, francés, espafiol, chino y arabe. Para saber como obtener una
copia de este documento, contactese con publications-sales@fao.org o proscad@fao.org.

10. Diversas iniciativas estan en curso para facilitar y apoyar la elaboracion y la difusion de datos de paises
en desarrollo para que dichos datos sean mas accesibles como respaldo de la provision de asesoramiento
cientifico. Para mas informacion consultese el documento ALINORM 08/31/9G-Add 1.

B. Otras actividades

Establecimiento de la Iniciativa Mundial en pro del Asesoramiento Cientifico Relativo a la Alimentacion
(GIFSA)

11. Con la finalidad de abordar de manera especifica la cuestion de la sostenibilidad en la prestacion de
asesoramiento cientifico, la FAO y la OMS han creado la Iniciativa Mundial en pro del Asesoramiento
Cientifico Relativo a la Alimentacion. Los objetivos especificos de esta iniciativa son los siguientes:

e Dar a conocer el programa de trabajo de la FAO y la OMS sobre la provisién de asesoramiento cientifico,

e  Movilizar recursos técnicos, financieros y humanos para apoyar la prestacion de asesoramiento cientifico en el
ambito de la inocuidad alimentaria y la nutricién, y

e Promover la puntualidad en la prestacion de asesoramiento cientifico por parte de la FAO y la OMS, y
garantizar a la vez el mantenimiento del nivel mas alto de integridad y calidad.

El principal objetivo de GIFSA es establecer un mecanismo que facilite la provisién de recursos
extrapresupuestarios para actividades de asesoramiento cientifico. Se aceptan contribuciones de gobiernos,
organizaciones y fundaciones de acuerdo con el reglamento de la OMS y la FAO. Se mantendran dos cuentas
separadas, una en la OMS y otra en la FAO. Existe un Comité FAO/OMS encargado de gestionar la GIFSA
y se han puesto en marcha procedimientos que garantizan que todos los recursos proporcionados a través de
esta iniciativa se destinan a actividades de manera independiente y transparente, tomando en consideracion
los criterios de establecimiento de prioridades en las actividades ya acordados por el Codex, la FAO y la
OMS, y las necesidades especificas de los Estados Miembros de la FAO y la OMS.

Para obtener informacidn adicional y asesoramiento sobre el procedimiento de donaciones y contribuciones,
contactese con Sandra Avilés, de la Divisién de Asistencia a las Politicas y Movilizacion de Recursos de la
FAO (Sandra.Aviles@fao.org; TIf.: + 39 06 57056733) 6 con Jorgen Schlundt del Departamento de
Inocuidad de los Alimentos, Zoonosis y Enfermedades Transmitidas por los Alimentos de la OMS
(schlundtj@who.int; TIf. + 41 22 791 3445).

INFOSAN y su papel en incidentes en la alimentacion

12. La Red Global de Seguridad Alimentaria (INFOSAN) fue creada en 2004 por la OMS en colaboracion
con la FAO y en la actualidad participan en ella 170 paises. A fin de apoyar de manera eficiente a los paises
miembros en caso de emergencias en la alimentacién que son de preocupacion para la salud internacional, la
red de emergencia INFOSAN informa con regularidad a los paises miembros sobre los acontecimientos en
curso.

13. En el caso del incidente de la melamina, INFOSAN dio 14 avisos a toda la red y 4 avisos a paises
miembros especificos para facilitar la identificacion, evaluaciéon y gestion del incidente. En caso de una
emergencia se anima a cada pais a contactar con INFOSAN en la OMS. Para méas informacion sobre
INFOSAN consulte los siguientes enlaces en la Web:

http://www.who.int/foodsafety/fs_management/infosan/en/index.html y

http://www.who.int/foodsafety/fs management/No 04 IHR May07 en.pdf




