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1 范围 

本标准适用于需进一步加工的鲨鱼翅。 

2 说明 

2.1 产品定义 

干鱼翅（dried shark fins）：是指其原料来自可供人类安全食用的鲨鱼。它是将鲨鱼背鳍和胸鳍从根部

呈弧形割下，而尾鳍下叶则直接切下，去除鳍上鱼肉并干制而成。 

2.2 生产过程定义 

鱼翅通过干燥加工过程，使之符合第 3.2.4 条款的要求，并且遵照此后条款的条件进行生产。 

2.3 产品类型 

2.3.1 干鲨鱼翅有带皮和不带皮 2 种。 

2.3.2 其他产品类型 

允许任何其他产品类型，但必须符合下列要求： 

（1）达到本标准的所有要求。 

（2）在标识中对产品进行详细描述，以免引起混淆或误导消费。 

3 基本成分和质量要求 

3.1 鲨鱼 

鲨鱼翅是由新鲜出售、供消费食用的、完好的鲨鱼鳍制成。 

3.2 其他配料 

无。 

3.3 成品 

3.3.1 外观 

成品应不含外来物质。 

3.3.2 气味 

产品不含令人难以接受的气味。 

3.3.3 质地 

不带有令人难以接受的质地特征。 

3.3.4 水分含量 

成品水分不超过 18%。 

4 食品添加剂 

不允许添加食品添加剂。 

5 卫生要求 

5.1 成品中不能含有任何危害人体健康的外来杂质。 
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5.2 应用 CAC 规定的抽样及检测方法进行检验时： 

——产品中微生物含量和由微生物产生的危害人体健康的有害物质的含量不能超过 CODEX 标准的规

定。 

——其他危害人体健康的有害物质的含量也不能超过 CODEX 标准的规定。 

5.3 建议产品严格按照本标准的条款进行生产，同时遵守《食品卫生推荐性操作规范通用准则》

（CAC/RCP1-1969，Rev.4-2003）。 

6 标识 

除了应符合《预包装食品标识通用标准》（CODEX STAN1-1985）的要求外，还要遵守以下规定： 

6.1 产品名称 

产品名称应为干鲨鱼翅，或按出售该产品的国家的法律、习俗采用其他适当的名称。 

6.1.1 标识上可以出现能够充分而完全的表达产品属性的产品近似名称，以避免引起混淆和误导消费者。 

6.1.2 除上述特定标注外，标识还可标注鱼翅的种类、类型尺寸。 

6.2 非零售包装 

上述要求应既在包装上又在附带的产品说明文件中出现，除了产品名称、批号、制造或分装厂名、地

址外，还应包括贮藏条件。 

但批号、制造或分装厂名、地址也可用统一的代码代替，只要代码能在辅助文件中明确标明。 

7 抽样、检验和分析 

7.1 抽样 

（1）产品批次检验的抽样方法应符合的国际食品法典标准《预包装食品抽样方案（AQL-6.5）》（CAC/RM 

42-1969）的要求进行。 

（2）对需检测净重批次的抽样，抽样计划应以国际食品法典标准《样品净重测定抽样方案》（正在制

定中）进行。 

7.2 感官检验和物理检验 

产品的感官指标和物理指标须由经过此类检验培训的人员进行检验，并依据本标准第 7.3 条款、附录

“感官检验和物理检验”1和《鱼类和贝类实验室感官评定指南》（CAC/GL 31-1999）所述程序进行。 

7.3 净重的测定 

应测定抽取样品中的每件样品的净重（不包括包装材料）。 

7.4 水分含量的测定 

测定方法待述。 

8 缺陷的定义 

样品如不符合第 3.3 条款中提及的任何一项成品要求，则认定其是“有缺陷的”。 

                                                           

1 正在制定过程中 
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8.1 外来杂质 

单位样品中存在的任何不是来自于鱼体的物质（包装材料除外），这些物质虽不会对人体健康造成危害，

但用肉眼可直接辨别，或采用某些方法（包括放大）可以确定其存在。出现外来杂质表明不符合良好

操作和卫生习惯。 

8.2 臭气和气味 

单位样品散发出由腐败、酸败引起的持久、明显、令人难以接受的臭气和气味。 

8.3 质地 

鱼鳍具有变坏、腐烂，表现为鱼鳍变软。 

8.4 水分 

单位样品水分超过 18%。 

9 批次检验 

当满足以下条件时，可以认为此批次产品符合本标准的质量要求： 

（1）根据本标准第 8 条款中规定分类，缺陷总数不超过《预包装食品抽样方案（AQL-6.5）》

（CAC/RM42-1969）中相应抽样方案规定的允许值。 

（2）任何一个单个容器中没有不合理的重量短缺，且所有样品的平均净重不少于标注重量。 

（ 3）不符合 2.3 条款产品类型的样品单元数不超过《预包装食品抽样方案（ AQL-6.5）》

（CAC/RM42-1969）相应抽样方案认可数。 

（4）符合本标准第 4、5.1、5.2、6 条款中对食品添加剂、卫生及处理和标识的要求。 
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附录 

用于制作鱼翅的鲨鱼鱼鳍分布图 

 

 
 

 


