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25° Sesion

Kuala Lumpur, Malasia, 27 de Febrero - 3 de Marzo 2017

CUESTIONES REMITIDAS POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y
OTROS ORGANOS AUXILIARES

A.  CUESTIONES EMERGENTES DE LAS SESIONES 38" Y 39" DE LA COMMISION (CAC38 / CAC39)

CUESTIONES INFORMATIVAS

Normas y Textos Afines Adoptados?

1. En la Sesiébn CAC38 se adopt6 lo siguiente:

. Enmiendas al Apéndice 2 “Lista de Cargas Anteriores Aceptables” del Codigo de Préacticas para
el Almacenaje y Transporte de Grasas y Aceites Comestibles a Granel (CAC/RCP 36-1987)

. Referencia a la Aceptacion / Aplicacion Voluntaria de Normas para Grasas y Aceites
Comestibles no Cubiertos por Normas Individuales (CODEX STAN 19-1981); para Aceites
Vegetales Especificados (CODEX STAN 210-1999), para Grasas Animales Especificadas
(CODEX STAN 211-1999) y para Aceites de Oliva y de Orujo de Oliva (CODEX STAN 33-1981)

Normas y Textos Afines Adoptados en el Tramite 52

2. En la Sesién CAC38 se adopté el Anteproyecto de Norma para los Aceites de Pescado en el Tramite
5y se observo que si el CCFO tenia consultas especificas podrian ser dirigidas al Comité del Codex sobre
Pescado y Productos Pesqueros (CCFFP).

3. Chile, Peri y Panama expresaron sus reservas sobre esta decision.

Nuevo Trabajo?

4, En la Sesién CAC38 se aprobd nuevo trabajo sobre:
. Revision del Limite de Campesterol en la Norma de Aceites de Oliva y de Aceites de Orujo de
Oliva (CODEX STAN 33-1981);
. Adicién de Aceite de Palma con Alto Contenido de Acido Oleico (OxG) a la Norma de Aceites
Vegetales Especificados (CODEX STAN 210-1999); y
. Revision de Composicién de Acido Graso y Otros Factores de Calidad del Aceite de Cacahuete
en la Norma de Aceites Vegetales Especificados (CODEX STAN 210-1999).
5. Estos nuevos trabajos seran considerados bajo los puntos respectivos 5, 6, 7 del Orden del Dia .

Aplazamiento del Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros*
6. En la Sesiébn CAC39 se acordé aplazar el CCFFP indefinidamente.

7. Noruega, como pais anfitrion del CCFFP y a la vista de la decision de aplazar el Comité, expreso su
voluntad de continuar acogiendo al CCFFP si nuevos trabajos fueran necesarios y el Comité fuera
reactivado.

1 REP15/CAC Apéndice Il
2 REP15/CAC Apéndice IV
3 REP15/CAC Apéndice VI
4 REP16/CAC parr. 250
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Enmiendas al Manual de Procedimientos®

8. En la Sesiobn CAC39 se acorddé adoptar la enmienda propuesta por el CCMAS y apoyada por el
CCGP a la seccion sobre métodos de andlisis y muestreo del Formato para las Normas del Codex para
Productos (Seccién Il: Elaboracion de Normas del Codex para Productos). La seccion revisada requiere que
las normas de productos incluyan el siguiente texto: “A efectos de comprobar el cumplimiento de esta
norma, se usaran los métodos de analisis y muestreo contenidos en los Métodos Recomendados de andlisis
y muestreo (CODEX STAN 234-1999) relevantes a las disposiciones en esta norma.”.

9. La enmienda no implicaria la retirada automatica de los métodos de analisis y muestreo contenidos
en las normas del Codex. La retirada de métodos de analisis y muestreo en las normas de productos seria
realizada al ritmo que progresa la revision y actualizacién de la norma CODEX STAN 234-1999 vy las
inconsistencias y otros problemas pendientes son resueltos.

B. 70* SESION DEL COMITE EJECUTIVO (CCEXEC70)

CUESTIONES PARA ACCION

Vigilancia del Desarrollo de Normas®

10. CCEXEC70 acord6 recomendar a todos los Comités a considerar la necesidad de desarrollar un
marco de actuaciones para gestionar sus tareas, similar al usado por CCFH (mientras se reconocen las
diferencias de los tdpicos, los procedimientos de trabajo, etc. entre los varios comités).

11. Seinvita al Comité a considerar esta recomendacion.

C. CUESTIONES EMERGENTES DE OTROS ORGANISMOS AUXILIARES DEL CODEX
Las Sesiones 362y 372 del Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Muestreo (CCMAS36 / 37)

CUESTIONES INFORMATIVAS
Norma de Aceites de Oliva y de Orujo de Oliva (CODEX STAN 33-1981)7

12. Para la determinacion de esteroles, CCMAS36 indicé preocupaciones sobre si el documento
COI/T.20 No. 30-2013 tenia equivalencia con 1SO 12228-2:2014 ya que los datos apuntaban a un alto nivel
de discrepancia observada en la aplicacién de los métodos para determinacién de esteroles. CCMAS36
acordé solicitar a 1SO enviar informacioén sobre la equivalencia de su método con el documento COI/T.20
No. 30-2013 y asi permitir al Comité tomar una decisién en su siguiente sesion.

13. CCMAS37 confirmé que ISO 12228-2:2014 era equivalente al documento COI/T.20 No. 30-2013 y
apoyo el método y andlisis indicado en el Apéndice | de este documento.

CUESTIONES PARA ACCION

Norma de Aceites de Pescado®

14. CCMAS36 apoydé los métodos y andlisis en la norma de aceites de pescado con algunas
modificaciones indicadas en el Apéndice | de este documento.

15. CCMAS36 no apoyo los métodos para la determinacion de:

. Arsénico y plomo y recomendo el desarrollo de criterios una vez finalizados los LM de arsénico
y plomo.
. Fosfolipidos ya que actualmente no habia métodos para la determinacién de fosfolipidos sino

para fosforo, y acordo solicitar al CCFO bien establecer un factor de conversion para inclusion
en la norma de aceites de pescado o indicar en la norma que la disposicion era aplicable a
fosfolipidos expresados como fosforo antes de poder apoyar los métodos.

16. Seinvita al Comité a considerar esta peticion.

5 REP16/CAC, Apéndice Il, REP16/MAS Apéndice II
6 REP15/EXEC, parr. 22.

7 REP15/MAS, parr. 37 — 38, REP16/MAS pérr. 40

8 REP15/MAS, parr. 21 — 26
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Las Sesiones 47’y 48 del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA47 / 48)

CUESTIONES INFORMATIVAS

Norma de Aceites de Pescado?®

17. CCFAA47 apoyo las disposiciones de aditivos en el anteproyecto de norma de aceites de pescado
segun fueron propuestas en la 242 Sesion del CCFO.

CUESTIONES PARA ACCION

Justificacion Técnica para los Aditivos Alimentarios?®

18. CCFA47 acord6 solicitar al CCFO aclarar si los usos de los siguientes aditivos alimentarios estaban
técnicamente justificados:

. Antioxidantes en general y lecitina (INS322(i)) especialmente en la categoria alimentaria 02.1.2
“Grasas y Aceites Vegetales”;

. Citrato tricélcico (INS 333(ii)), citrato tripotasico (INS 332(ii)) en productos que cumplen las
normas de Grasas y Aceites Comestibles no Cubiertos por Normas Individuales (CODEX STAN
19-1981), para Aceites de Oliva y de Orujo de Oliva (CODEX STAN 33-1981) y para Aceites
Vegetales Especificados (CODEX STAN 210-1999);

) Lecitina (INS 332(i)) en productos que cumplen las Normas de Grasas y Aceites Comestibles
no Cubiertos por Normas Individuales (CODEX STAN 19-1981) y para Grasas Animales
Especificadas (CODEX STAN 211-1999);

. Mono- y diglicéridos de acidos grasos (INS 471) en productos que cumplen la Norma de
Grasas y Aceites Comestibles no Cubiertos por Normas Individuales (CODEX STAN 19-1989) y
en aceites de pescado;

. Citrato potasico dihidrogenado (INS 332(i)), citrato sodico dihidrogenado (INS 331(i)), citrato
tricalcico (INS 333(iii)), citrato tripotasico (INS 332(ii)), citrato trisédico (INS 331(iii)) y alginato
sodico (INS 401) en aceites de pescado.

Uso de aditivos alimentarios especificos en categorias alimentarias relevantes al CCFO

19. CCFA48 acordo solicitar al CCFO orientaciones sobre el uso de aditivos alimentarios en las
siguientes categorias de alimentos:

a) 02.1.2 “Grasas y aceites vegetales”:

. Emulsificantes en general y ésteres poligliceroles de acidos grasos (INS 475), ésteres
poligliceroles de acido ricinoleico interesterificado (INS 476), alginato de propileno glicol (INS
405), ésteres sorbitanos de acidos grasos (INS 491- 495) lactilatos de estearoil (INS 481 (i),
482 (i)) especificamente;

. Reguladores de acidez en general y tartratos (INS 334, 335 (ii), 337) especificamente.
b) 02.1.3 “Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado, y otras grasas animales”:

. Emulsificantes en general y ésteres poligliceroles de acidos grasos (INS 475), ésteres
poligliceroles de &cido ricinoleico interesterificado (INS 476) y alginato de propileno glicol (INS
405) especificamente;

. Tartratos (INS 334, 335 (ii), 337) como reguladores de acidez.
Terminologia Inconsistente relativa a las expresiones sabor y aromatizantes en Textos del Codex'?

20. CCFAA48 acordo recomendar al CCFO considerar la revision del texto relativo a aromatizantes en las
normas indicadas abajo para asegurar la consistencia con las Directrices para el Uso de Aromatizantes
(CAC/GL 66-2008).

a) Norma de Grasas y Aceites Comestibles no Cubiertos por Normas Individuales (CODEX STAN
19-1981)

9 REP15/FA, parr. 50 — 51, Apéndice V
10 REP15/FA parr. 72

11 REP16/FA parr. 65

12 REP16/FA parr. 152
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b) Norma de Aceites Vegetales Especificados (CODEX STAN 210-1999)
C) Norma de Grasas para Untar y Mezclas para Untar (CODEX STAN 256-2007)

21. Seinvita al Comité a considerar las peticiones indicadas arriba.
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METODOS DE ANALISIS

NORMA DE ACEITES DE PESCADO

Apéndice |

Producto Disposiciones Método Principio Tipo
ISO 5508 Cromatografia de gas 1]
ISO 12966-2 Cromatografia de gas ]
AOCS Ce 1b-89 CLG 11
Aceites de | Composicién de 4cidos AOCS Ce 1i-07 CLG capilar 1}
Pescado grasos AOCS Ce 2b-11 Hidrdlisis alcali 11}
AOCS Ce 1a-13 CLG capilar ]
AOCS Ce 2-66 Preparacién' d_e ésteres metilicos por m
acidos grasos
AOCS Ca 5a-40
Aceites de Valor acidico AOCS CD 3D-63 Titulacién [
Pescado ISO 660
NMKL 38
AOCS Cd 8b-90
A;:gs; d?)e Valor peréxido '\IISM(?<39165(; Titulacion I
Farmacopea Europea 2.5.5 (Parte B Iso-octano como solvente)
Apce'tes de Valor P-Anisidina AOCS Cd 18-90 Espectrofotometria |
escado
Farmacopea Europea Monografia de Acei_te de Higado de Bacalao (Tipo A), cL m
Aceites de Vitamina A monografia 01/2005:1192, con resultado final de CL 2.2.29.
Pescado EN 1_28_23-1(Determinacién de vitamina A por_cromatografia_ liquida de alto cL i
rendimiento - Parte 1: Medicion de todo -E-retinol y 13-Z-retinol)
Farmacoppa Europea Monografia de Aceite de Higado de Bacalao (Tipo A), cL m
monografia 01
Aceites de Vitamina D EN 1_2321 (Determ_ir_lgcic')n de vitam_ina D por cromatogre_lﬁa liquida de alto cL m
Pescado rendimiento - Medicion de colecalciferol (D3) o ergocalciferol (D2))
NMKL 167 (Colecalciferol (vitamina D3) y Ergocalciferol (vitamina D2).
Determinacion por HPLC en alimentos). CcL i
NORMA DE ACEITES DE OLIVA Y DE ACEITES DE ORUJO DE OLIVA (CODEX STAN 33-1981)
Producto Disposiciones Método Principio Tipo
Aceites de Qliva y Aceites Composicion y contenido COI/T.20/Doc. no. 30 | ISO 12228-2 Cromatograffa de gas "
de Orujo de Oliva de esteroles AOCS Ch 6-91







