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INTRODUCCION

El Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) celebré su 44.2 reunién en la RAE de Macao, China,
del 20 al 24 de marzo de 2017, por amable invitacion del Gobierno de la Republica Popular de China. El
Dr. Junshi Chen, Profesor del Centro Nacional de China para la Evaluacion de Riesgos para la Inocuidad de
los Alimentos (CFSA) y el Dr. Yongxiang Fan, Profesor del CFSA, intervinieron como presidente y
vicepresidente en la reunidn, respectivamente. Asistieron a la reunién 50 paises miembros, una organizacion
miembro y organizaciones observadoras. La lista de participantes figura en el Apéndice |.

APERTURA DE LA REUNION

El Sr. Jin Xiaotao, Viceministro de la Comisién Nacional de Salud y Planificacion Familiar de China, la Sra.
Chan Hoi Fan, Secretaria de Administracion y Justicia de la RAE de Macao, China, y el Sr. José Maria da
Fonseca Tavares, Presidente del Comité de Administracion de la Oficina de Asuntos Civicos y Municipales de
la RAE de Macao, China, inauguraron la reunién, pronunciaron sus discursos y brindaron su mas cordial
bienvenida a todos los participantes. Los discursos se presentan en el CRD29.

Divisién de competencias®

El Comité tomd nota de la division de competencias entre la Unién Europea y sus Paises Miembros, de
conformidad con el parrafo 5, Articulo Il, del Reglamento de la Comisién del Codex Alimentarius.

APROBACION DEL PROGRAMA (tema 1 del programa)?
El Comité aprobo el programa provisional como programa de la reunién.

El Comité acordo establecer los grupos de trabajo de la reunién, abiertos a todos los miembros y observadores
interesados, que trabajarian unicamente en inglés, sobre:

0] Aprobacién y armonizacion, para examinar: la aprobacioén y/o revisién de los niveles maximos de
aditivos alimentarios y coadyuvantes de elaboraciéon en normas del Codex (tema 4a del
programa); armonizacion de disposiciones sobre aditivos alimentarios en las normas sobre
productos con la NGAA (tema 4b del programa); y los futuros trabajos de armonizacién (bajo la
presidencia de Australia);

(i) Sistema internacional de numeracion (SIN) de aditivos alimentarios, para reflexionar sobre el
proyecto de revision propuesto de Nombres genéricos y sistema internacional de numeracién de
aditivos alimentarios (CAC/GL 36-1989) (tema 6 del programa) (bajo la presidencia de Iran); y

(i)  Lista de prioridades de sustancias propuesta para su evaluacion por el JECFA, para examinar
las propuestas de adiciones y cambios en la lista de prioridades (tema 7 del programa) (bajo la
presidencia del Canad3).

CUESTIONES REMITIDAS POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y OTROS COMITES Y
GRUPOS DE ACCION DEL CODEX (tema 2 del programa)?

El Comité tomé nota de las cuestiones de informacién enviadas por el CAC39 y otros 6rganos auxiliares del
Codex y la aclaracién de que en CX/FA 17/49/2 |a respuesta de la CCNFSDU38, de proporcionar informacion
sobre la justificacion tecnolégica de la goma gelan (SIN 418) en una fecha futura, se habia omitido
inadvertidamente.

Asuntos del CAC39
Disposiciones sobre el oro (SIN 175) v la plata (SIN 174)

El Comité observé que el CAC39 habia solicitado al CCFA que estudiara mas a fondo las disposiciones sobre
el oro y la plata. Estas disposiciones, incluidas originalmente en la Norma para el chocolate y los productos
del chocolate (CODEX STAN 87-1981) no se habian incluido en la NGAA durante la armonizacion de las
disposiciones sobre aditivos alimentarios de las hormas sobre productos con la NGAA, ya que estos aditivos
no tenian una evaluacion completa del JECFA y no tenian especificaciones.

1 CRD1.

2CXIFA 17/49/1.

3 CX/FA 17/49/2; CX/FA 17/49/2 Add.1; peticion del CAC39 al CCFA de examinar el uso de oro (SIN 175) y plata (SIN 174)
(CRD7); observaciones de Egipto, Kenya, Republica de Corea, Turquia, IFAC e IFU (CRD8); la India, Indonesia, Nigeria,
la Federacion de Rusia, la Unidn Africana (CRD14).
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Conclusién

El Comité acordé incluir el oro (SIN 175) y la plata (SIN 174) en la lista de prioridades (evaluacién de la
inocuidad y especificaciones) bien entendido que esas sustancias se retiraran de la lista de prioridades si la
CCFA50 no confirma la disponibilidad de datos para la evaluacién del JECFA (Apéndice XI).

Asuntos de la CCPFV28

Justificacion tecnoldgica del uso de aditivos alimentarios en fruta y hortalizas elaboradas

El Comité tomd nota de que varias respuestas no fueron concluyentes y necesitaban una mayor aclaracion.

Disposiciones sobre aditivos alimentarios en la Norma para algunas frutas en conserva (CODEX STAN 319-
2015) - Anexo para las pinas en conserva

El Comité acordé enviar al grupo de trabajo de la reuniéon sobre la armonizacion (parr.49) la solicitud del
CCPFV28 de reflejar en la NGAA que sélo el polidimetilsiloxano (SIN 900a) y el acido ascérbico, L- (sin 300)
se utilizaban, respectivamente, como antiespumante y antioxidante en las conservas de pifa.

Uso de colorantes en las patatas fritas

Respecto a la solicitud de aclaracién sobre la posible utilizacidon de colorantes en las patatas fritas en relacion
a la reduccion de la acrilamida, la Secretaria del JECFA record6 al Comité que la reduccion de la exposicion
a la acrilamida seguia siendo un importante objetivo para la salud publica. Explic6 ademas que la acrilamida
se forma durante el tratamiento térmico a altas temperaturas, como la fritura y el asado, y que el uso de
colores no contribuye a o causa una reduccion de la acrilamida. En este sentido, la Secretaria del JECFA
destacd que no habia relacion funcional entre el uso de colorantes y la reduccién de la exposicion de los
consumidores a la acrilamida.

El Comité, si bien reconoce la importancia de la cuestion de inocuidad relacionada con la acrilamida, observé
que el CCCF habia elaborado el Cédigo de practicas para reducir el contenido de acrilamida en los alimentos
(CAC/RCP 67-2009) y que la justificacion tecnolégica de la utilizacion de colorantes en la fruta y las hortalizas
era en el ambito del CCPFV.

Clase funcional del acido malico DL- (SIN 296)

El Comité sefalo la peticion del CCPFV de agregar "secuestrante” a las clases funcionales del acido malico
DL- (SIN 296).

Conclusion
El Comité acordo:

(i) Solicitar al GTe sobre la NGAA (parr. 109(i)) que examinara las respuestas del CCPFV y preparara
propuestas para la revision de las disposiciones pertinentes de la NGAA para que se examinaran en la
CCFAS50, sobre el uso de:

- antioxidantes y tocoferoles (SIN 307a, b, c) en la CA 04.1.2 Frutas elaboradas
- tartratos (SIN 334, 335(ll), 337) en la CA 04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera
- alginato de propilenglicol (SIN 405) en la CA 04.1.2.5 Confituras, jaleas, mermeladas

(i)  Pedir al CCPFV que proporcionara respuestas mas concluyentes sobre la justificacion tecnoldgica del
uso de:

"emulsionantes, estabilizadores, espesantes y goma xantan (SIN 415) en la CA 14.1.2 Zumos
(jugos) de frutas y hortalizas, y en la CA 14.1.3 Néctares de frutas y hortalizas,

- reguladores de la acidez y tartratos (SIN 334, 335(ll), 337) en la CA 04.1.2.2 Frutas desecadas,

- tartratos (SIN 334, 335(ll), 337) en la CA 04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. €j. el
chutney), excluidos los productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5.

(i)  Remitir al CCPFV la aclaracion de la Secretaria del JECFA sobre la acrilamida (parr. 11); reiterar que
la justificacion tecnologica de la utilizacidon de colorantes en las patatas fritas corresponde al ambito del
CCPFV; y alentar a los miembros y observadores a presentar al CCPFV la informacion disponible sobre
el uso de colorantes para su consideracion.

(iv)  Solicitar la GTe sobre el SIN (parr. 117(ii)) que considerara la adicién de la funcién de secuestrante al
acido malico DL- (SIN 296).
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Cuestiones de la CCFO25

Justificacion tecnoldgica del uso de aditivos alimentarios en las grasas v los aceites

El Comité tomé nota de las respuestas de la CCFO25 y que el CCFO necesitaba mas tiempo para aclarar el
uso de emulsionantes en la CA 02.1.2 Grasas y aceites vegetales.

Conclusion

El Comité acordé pedir al GTe sobre la NGAA (parr. 109(i)) que examinara las respuestas del CCFO relativas
a la justificacién tecnoldgica de la utilizacion de aditivos alimentarios en las grasas y aceites (Apéndice | de
CX/FA 17/49/2 y Add.1).

CUESTIONES DE INTERES PLANTEADAS POR LA FAO/OMS Y POR LA 82.2 REUNION DEL COMITE
MIXTO FAO/OMS DE EXPERTOS EN ADITIVOS ALIMENTARIOS (JECFA) (tema 3(a) del programa)*

La Secretaria del JECFA presenté el documento CX/FA 17/49/3, que resumia las principales conclusiones de
los dictamenes cientificos derivados de la 82." reunion del JECFA.

La Secretaria del JECFA explico el procedimiento revisado de evaluacién de la inocuidad de los
aromatizantes, que se aplicaria a todas las evaluaciones de aromatizantes. Este procedimiento revisado tenia
en cuenta los nuevos avances cientificos. En respuesta a una pregunta sobre si el nuevo procedimiento
revisado se aplicaria también a los aromatizantes de la biotecnologia moderna (OMG), la Secretaria del
JECFA destac6d que el procedimiento se aplicaria a todos los aromatizantes, independientemente de su
proceso de produccién; sin embargo, el JECFA siempre contempla si los procesos de produccién especificos
podrian requerir consideraciones especificas.

Explicé que la 82.2 reunién del JECFA reiter6 también la necesidad de desarrollar un enfoque para la
reevaluacion de los aromatizantes, incluido un proceso de priorizacion, a la luz de nuevos datos toxicolégicos
o de la exposicidn, que podria ser elaborado por la Secretaria del JECFA.

La Secretaria del JECFA sefialé que el JECFA recibe solicitudes de asesoramiento cientifico de varios comités
del Codex, y que cuando se programaban las reuniones del JECFA y se establecia el programa, se tenian en
cuenta los criterios existentes, los trabajos en curso del Codex y los recursos disponibles. Para facilitar la
asignacion de recursos extrapresupuestarios para las actividades de asesoramiento cientifico, es necesario
contactar con las Secretarias del JECFA en la FAO y la OMS.

La Secretaria del JECFA presenté los nuevos limites de plomo desarrollados para los CITREM (SIN 472C),
las pectinas (SIN 440), la goma xantan (SIN 415) y la goma de semillas de algarroba (SIN 410) para uso en
preparados para lactantes de 0,5 mg/kg y 2 mg/kg para uso general; los demas resultados de la 82.2 reunién
del JECFA que se presentan en los cuadros 1y 2 de CX/FA 17/49/3; y un resumen de las evaluaciones del
JECFA de aditivos alimentarios utilizados en preparados para lactantes.

Limites para el plomo en las especificaciones de aditivos alimentarios para uso en preparados para lactantes

Pese a que los esfuerzos para reducir la exposicién a sustancias nocivas deben apoyarse, se formularon
observaciones de que aplicar dos limites de plomo diferentes a las materias primas para dos aplicaciones
diferentes daria lugar a complicaciones y no se consideraba practico, especialmente porque ya hay un NM
para el plomo en los preparados para lactantes como se consumen, segun lo establecido en la Norma general
para los contaminantes presentes en los alimentos y los piensos (CODEX STAN 193-1995). Algunas
delegaciones y observadores manifestaron su punto de vista de que seria mas conveniente tener Unicamente
un nivel para el plomo en los aditivos alimentarios para todas las categorias de alimentos.

Acciones como resultado de cambios en la IDA y otras recomendaciones toxicoldgicas

Goma de semillas de algarrobo (SIN 410)

La Secretaria del JECFA confirmé que habia conversaciones en marcha con el patrocinador para entender
mejor la evaluacion del JECFA, y solicitar datos adicionales y las preocupaciones planteadas por el
patrocinador. Si hubiera una solicitud razonable y necesidad de ampliar la fecha limite de presentacion, se
consideraria como parte del dialogo en curso.

4 CX/FA 17/49/3; Resumen sobre las evaluaciones del JECFA de aditivos alimentarios utilizados en preparados para
lactantes (CRD 15 Rev.); observaciones de la India, la Uni6n Africana (CRD 16, Parte A); Senegal (CRD 27).
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Amarillo de quinoleina (SIN 104)

La Secretaria del Codex confirmd que las disposiciones sobre el amarillo de quinoleina estaban ya en la
NGAA Yy, por lo tanto, solo se habia solicitado al Comité que tomara nota de la informacion.

Glicésidos de esteviol

El Comité tomé nota de que la IDA de 0-4 mg/kg de pc estaba expresada como esteviol y que la rebaudiosida A
expresada en Yarrowia lipolytica también estaba incluida en la IDA. En vista de los diferentes procesos de
produccion, el Comité examind si debia asignarse un SIN adicional. EI Comité tomé nota de que este asunto
debia remitirse al GTe sobre el SIN para preparar propuestas para su consideracién por la CCFA50 (parr.
117(ii)).

Resumen de las evaluaciones del JECFA de aditivos alimentarios utilizados en preparados para lactantes

El Comité observé que el documento CRD15 habia sido preparado por la Secretaria del JECFA a peticion de
la CCFA47 y ofrecio una vision general de todos los aditivos enumerados en la Norma para preparados para
lactantes y preparados para usos medicinales especiales destinados a los lactantes (CODEX STAN 72-1981)
y de las disposiciones de la NGAA para las categorias de alimentos (CA) 13.1.1y 13.1.3.

La Secretaria del JECFA record6 al Comité que el uso de aditivos alimentarios en preparados para lactantes
requiere una evaluacion especifica caso por caso. La Secretaria del JECFA explico ademas que el cuadro en
el documento CRD15 proporcionaba una visién general sobre la situacion de la evaluacion por el JECFA,
incluida la consideracién del uso en preparados para lactantes, sefialando que era necesario hacer algunas
correcciones en el cuadro y en el sitio web del Codex se publicaria una version revisada del documento. La
Secretaria del JECFA propuso como modo de avanzar que se proporcionara el documento revisado (CRD15
Rev.) al CCNFSDU para su consideracion en su trabajo en curso, tras lo cual podria solicitarse al CCFA que
examinase las consideraciones sobre la inocuidad formuladas.

Se formularon preguntas sobre cémo utilizaria el CCNFSDU la informacién, sefialando que los aditivos
alimentarios ya fueron aprobados y que las cuestiones sobre la inocuidad debian debatirse en el CCFA. Se
aclaré que el CCNFSDU podia tener en cuenta la informacion en su labor en curso sobre la justificacion
tecnolégica de determinados aditivos alimentarios y también con respecto a la labor futura sobre la
armonizacion de los aditivos alimentarios en las normas desarrolladas por el CCNSFDU con disposiciones en
la NGAA.

La Union Europea expreso su preocupacion por el uso de algunos aditivos alimentarios sin evaluaciones de
la inocuidad.

Conclusion

Las recomendaciones finales respecto a las medidas necesarias como resultado de cambios en el estado de
la IDA y otras recomendaciones se resumen en el Apéndice .

El Comité acordd ademas remitir al CCNSFDU la informacion en el documento CRD15 Rev. y los resultados
de la evaluacién en la 82.2 reunién del JECFA para la pectina y la goma xantan para su consideracién en su
trabajo sobre aditivos alimentarios.

ANTEPROYECTO DE ESPECIFICACIONES DE IDENTIDAD Y PUREZA DE LOS ADITIVOS
ALIMENTARIOS FORMULADAS POR EL JECFA EN SU 82.? REUNION (tema 3(b) del programa)®

La Secretaria del JECFAinformé al Comité de las principales conclusiones con respecto a las especificaciones
de identidad y pureza formuladas por el JECFA en su 82.2 reunion, resumidas en el documento CX/FA 17/49/4
revi.

Debate

El Comité examindé las observaciones y propuestas formuladas por las delegaciones sobre las
especificaciones de identidad y pureza como se indica a continuacién:

Numeros FLAVIS

Sobre la propuesta de incluir los niumeros FLAVIS a algunas de las especificaciones de los nuevos
aromatizantes, la Secretaria del JECFA precis6 que los numeros FLAVIS figuraban normalmente en la base

5 CX/FA 17/49/4 rev1; observaciones de Brasil, la Union Europea, EFEMA (CX/FA 17/49/4 Add.1); Eqgipto, El Salvador,
Paraguay, las Filipinas, ISDI (CX/FA 17/49/4 Add.2); Camerun, Malasia, Paraguay (CRD16, Parte B); Senegal (CRD27).
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de datos del JECFA si el patrocinador de los datos suministraba esa informacion (los numeros FLAVIS) al
enviar los datos para su evaluacion, y que el JECFA no incluia habitualmente estos nUmeros por si mismo.

Referencia a los aditivos secundarios

Las delegaciones expresaron su preocupacion por la referencia hecha a los aditivos secundarios en las
nuevas especificaciones de los ésteres de luteina de Tagetes erecta (SIN 161b (iii) y las pectinas (SIN 440),
es decir, (SIN 161b (iii): "Normalmente se afiaden antioxidantes de calidad alimentaria para estabilizar el
producto”; SIN 440: "Puede afadirse diéxido de azufre como conservante; las pectinas pueden mezclarse con
sales tampon de calidad alimentaria necesarias para el control del pH"). Estas delegaciones sefalaron que:

0] La inclusion de tales textos de referencia podria ser percibida como que el uso de aditivos
secundarios se permite a través de las especificaciones y eso podria no ser conveniente; por lo
tanto, esta referencia debia eliminarse de las especificaciones o debian incorporarse notas en linea
con la decisién de la CCFA48 sobre como abordar los aditivos secundarios;

(i)  Se habian adoptado disposiciones sobre las pectinas (SIN 440) en diversas categorias de alimentos
(CA), incluidas la CA 13.1.2 Preparados de continuacién y la CA 13.2 Alimentos complementarios
para lactantes y nifios pequefios, y que el Preambulo de la NGAA no permite traspasos de aditivos
alimentarios en estas dos categorias de alimentos;

(i) El didoxido de azufre se utiliza como coadyuvante de elaboracion y su inclusion en las
especificaciones fue para fines de etiquetado de alergenos y no debe considerarse como un aditivo
secundario;

Las delegaciones explicaron también que el Codex habia adoptado ya una serie de especificaciones del
JECFA donde se hacia referencia a los aditivos secundarios, y abordar esta cuestiéon requeria un enfoque
mas holistico, teniendo en cuenta las amplias consecuencias/efectos sobre: las reglas para el establecimiento
de las especificaciones; las especificaciones existentes, etc. EI CCFA tenia el mandato de recomendar la
adopcion de las especificaciones del JECFA para su inclusion como una referencia en la Lista de
especificaciones del Codex relativa a los aditivos alimentarios (CAC/MISC 6-2005).

La Secretaria del JECFA explicé que las especificaciones del JECFA abordan sdélo un conjunto limitado de
requisitos reglamentarios con respecto a la utilizacion de aditivos alimentarios y que la descripcion de los
aditivos alimentarios se redacta con miras a describir el material en el comercio y, cuando proceda, menciona
la posible presencia de otros compuestos menores a fin de proporcionar la informaciéon necesaria a los
usuarios. Se propuso que en la perspectiva del JECFA, las preocupaciones podrian abordarse mejor mediante
una nota apropiada en la NGAA o una medida similar, pero se subrayd que no seria apropiado que la inclusion
de tales consideraciones normativas se reflejara en las especificaciones del JECFA. Respecto a la
preocupacion de que las especificaciones puedan interpretarse erroneamente como una aprobacién del uso
de dichos compuestos como aditivos secundarios, la Secretaria del JECFA explicd que las especificaciones
del JECFA no sirven y no pueden servir de guia para la reglamentacion de la licitud de un determinado aditivo
alimentario en un contexto nacional.

La Secretaria del Codex explicd que las especificaciones del JECFA fueron adoptadas por la referencia y que
cualquier cambio que el Codex efectuara en las especificaciones debia ser aceptable para el JECFA.

El Comité estuvo de acuerdo con la propuesta de modificar la Introduccién de la Lista de especificaciones del
Codex relativas a los aditivos alimentarios (CAC/MISC 6-2005) e insertar la siguiente nota:

El uso de aditivos alimentarios secundarios (p. ej., antioxidantes, sustancias inertes,
estabilizadores, conservantes utilizados en preparaciones) si se contemplan en las
especificaciones deberan cumplir con las disposiciones de la NGAA.

Cambio del nombre de glicésido de esteviol por glicosidos de esteviol de Stevia Rebaudiana Bertoni

En cuanto a la propuesta de mantener el nombre de glicésido de esteviol e incluir el nombre de los nueve
glicésidos de esteviol en la descripcion, la Secretaria del JECFA explicd que la 82.2 reunién del JECFA incluy6
los nueve (9) glicosidos como parte de las especificaciones y que estos compuestos se mencionan
explicitamente y se utilizan en la informacién para el ensayo.

Conclusioén
El Comité convino en remitir:

0) Todas las especificaciones para aditivos alimentarios al CAC40 para su adopcion en el Tramite 5/8
(Apéndice lll, Parte A);

(i) La enmienda a la Introduccién de la Lista de especificaciones del Codex relativas a los aditivos
alimentarios (CAC/MISC 6-2005) al CAC40 para su aprobacion (Apéndice lll, Parte B).
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RATIFICACION Y/O REVISION DE NIVELES MAXIMOS PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
COADYUVANTES DE ELABORACION EN NORMAS DEL CODEX (tema 4a del programa)®

El Comité examiné las recomendaciones del Gt sobre ratificacién y armonizacion, presidido por Australia, en
relacion con las disposiciones sobre aditivos alimentarios remitidas por la CCPFV28, la CCASIA20, la
CCLAC20, la CCAFRICA22 y la CCSCH3.

El Presidente del Gt observé que la mayoria de las disposiciones de CX/FA 17/49/5 y CX/FA 17/49/5 Add.1
eran solo para informacién y que el Gt: (i) se habia centrado en la ratificacién de sélo tres disposiciones
relativas a la CCASIA20 y la CCSCHB3; y (ii) habia recomendado aprobar las tres disposiciones y suprimir la
nota asociada a la disposicién sobre el didxido de azufre (SIN 220) para la pimienta verde en el anteproyecto
de norma para la pimienta negra, blanca y verde, ya que se consideraba innecesaria.

Conclusion

El Comité convino en aprobar las disposiciones sobre aditivos alimentarios, tal como propuso el Gt (Apéndice
V).

ARMONIZACION DE LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE NORMAS PARA
PRODUCTOS CON LAS DISPOSICIONES PERTINENTES DE LA NGAA (tema 4b del programa)’

Australia, en calidad de Presidente, presento el informe del Grupo de trabajo presencial sobre la armonizacion
(CRD3), que habia formulado recomendaciones sobre: (i) el informe del GTe sobre la armonizaciéon (CX/FA
17/49/6); (ii) la solicitud del CCPFV28 relativa a la armonizacién de disposiciones sobre aditivos alimentarios
para polidimetilsiloxano (SIN 900a) y acido ascérbico, L- (SIN 300) en la pifia enlatada; (ii) la elaboracién de
una directriz para los comités sobre productos para realizar trabajos de armonizaciéon (CRD25); y (iv) el trabajo
futuro de armonizacion.

Con respecto a CX/FA 17/49/6, el Presidente explicé que el GTe sobre la armonizacién habia preparado
propuestas para la armonizacion de diez normas para productos pesqueros congelados de las CA 9.2.1 y
9.2.2, asi como cuestiones de la CCPFV26 y la CCFFP34, que no pudieron ser abordadas por la CCFA48.

Debate

El Comité examind las recomendaciones del Gt y formuld las observaciones y adoptd las decisiones
siguientes:

Recomendacion 2 (cuestiones de la CCPFV26)

El Comité aprobo la recomendacion de enmendar la NGAA y las correspondientes normas sobre productos
en relacion con la armonizacion de las normas sobre productos identificadas por la CCPFV26 enumeradas
en el Anexo 1 del documento CRD 3.

Recomendacion 3 (cuestiones de la CCPFV28)

En el examen de la recomendacién 3, el Comité tomé nota de que los reguladores de la acidez figuran en la
seccion sobre aditivos alimentarios bajo las disposiciones generales de la Norma para algunas frutas en
conserva (CODEX STAN 319-2015) y que los colorantes sélo se permitian en peras en conserva en paquetes
especiales para celebraciones en el Anexo sobre las peras en conserva. Por lo tanto, el Comité acordé pedir
al GTe sobre la armonizacion que preparase propuestas para: (i) el uso de reguladores de la acidez en
productos comprendidos en la Norma para algunas frutas en conserva y el uso de colorantes en peras en
conserva en envases especiales para celebraciones; y (ii) la armonizacién del Anexo sobre las pifias en
conserva en relacion con polidimetilsiloxano (SIN 900a) y el acido ascérbico (SIN 300) para su consideracion
en la préxima sesion.

Recomendacion 4 (enmiendas de las normas sobre productos)

El Comité aprobo la recomendacion de modificar las disposiciones sobre aditivos alimentarios de las normas
para productos pesqueros congelados, como se presenta en el Anexo 2 del documento CRD3.

6 CX/FA 17/49/5; CX/FA 17/49/5 Add.1; Informe del Grupo de trabajo presencial sobre ratificacion/armonizacién (CRD 3);
observaciones de El Salvador, Camerun, Indonesia (CRD17); Senegal (CRD27).

7 CX/FA 17/49/6; Informe del grupo de trabajo presencial sobre aprobacién/armonizacion (CRD 3); observaciones de
Filipinas (CRD9); Canada, Union Europea, Japon, Malasia, Federacion de Rusia, Tailandia, Union Africana, IDF (CRD18);
Desarrollo de directrices para los comités sobre productos para realizar trabajos sobre la armonizacién de disposiciones
sobre aditivos alimentarios (CRD15); Senegal (CRD27).
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Recomendacion 5 (enmiendas de la NGAA)

El Comité aprobd la recomendacion de enmendar la NGAA en relacion con la armonizacion de las normas
para productos pesqueros congelados (Anexo 3 de CRD3), y acordd suprimir la nota 332 "Para uso general
como agente de glaseado" asociada con la disposicién para el alginato de sodio (SIN 401) en la CA 09.2.1,
ya que ambas Normas para los bloques de filetes de pescado, carne de pescado picada y mezclas de filetes
y de carne de pescado picada congelados rapidamente (.CODEX STAN 165-1989) vy filetes de pescado
congelados rapidamente (CODEX STAN 190-1995) permiten el uso de alginato de sodio (SIN 401) como
"humectante".

Recomendacion 6 (cuestiones de la CCFFP34)

EL Comité aprobd la recomendacion de enmendar la NGAA para armonizar la disposicion sobre etileno
diamina tetraacetatos (SIN 385, 386) (EDTA) de la Norma para los camarones en conserva (CODEX STAN
37-1981), como se expone en el Anexo 4 del documento CRD3.

Recomendacion 7 (directrices sobre el trabajo de armonizacién realizado por comités sobre productos)

El Comité aprobd la recomendaciéon de pedir al GTe sobre armonizacién que elabore directrices para los
comités sobre productos sobre la armonizacion, para examinarlas en su siguiente reunion (parr. 55(ii), punto

d)).

Recomendacion 8 (trabajos futuros de armonizacion)

El Comité aprobd la recomendacién de (i) finalizar el trabajo de armonizacion para las restantes nueve (9)
normas sobre pescado y productos pesqueros; y (ii) examinar un enfoque revisado para incluir las normas
para productos correspondientes en el Cuadro 3 de la NGAA (parr. 55(ii), punto b).

Conclusién
El Comité convino en:
0] Remitir al CAC40 para su adopcioén:

a) Las secciones sobre aditivos alimentarios revisadas de la Norma para los tomates en
conserva (CODEX STAN 13-1981) y la Norma para los concentrados de tomate elaborados
(CODEX STAN 57-1981) (Apéndice V);

b) Las secciones sobre aditivos alimentarios revisadas de las normas para pescados no
eviscerados y eviscerados congelados rapidamente (CODEX STAN 36-1981), los camarones
congelados rapidamente (CODEX STAN 92-1981), langostas congeladas rapidamente
(CODEX STAN 95-1981), bloques de filetes de pescado, carne de pescado picada y mezclas
de filetes y de carne de pescado picada congelados rapidamente (CODEX STAN 165-1989),
filetes de pescado congelados rapidamente (CODEX STAN 190-1995); barritas, porciones y
filetes de pescado empanados o rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN 166-
1989), y productos de pectinidos frescos y pectinidos crudos congelados rapidamente
(CODEX STAN 315-2014) (Apéndice V, Parte B);

C) Las disposiciones sobre aditivos alimentarios revisadas de la NGAA en relacién con la
armonizacién de las normas para algunos frutos citricos en conserva (CODEX STAN 254-
2007), tomates en conserva (CODEX STAN 13-1981), concentrados de tomate elaborados
(CODEX STAN 57-1981) y las aceitunas de mesa (CODEX STAN 66-1981) (Apéndice VI,
Parte B.1);

d) Las disposiciones sobre aditivos alimentarios revisadas de la NGAA relacionadas con la
armonizacion de las diez (10) normas para productos pesqueros congelados (Apéndice VI,
Parte B.2);

e) Las disposiciones sobre aditivos alimentarios revisadas de la NGAA debido a la armonizacion
de las disposiciones sobre la EDTA de la Norma para los camarones en conserva (CODEX
STAN 37-1981) (Apéndice VI, Parte B.3).

(i) Establecer un GTe, presidido por Australia y copresidido por los Estados Unidos de América, y
trabajando en inglés solamente, para:

a) Finalizar el trabajo de armonizacién para el resto de las normas para el pescado y los
productos pesqueros: Normas para los camarones en conserva (CODEX STAN 37-1991), el
atun y el bonito en conserva (CODEX STAN 70-1981), la carne de cangrejo en conserva
(CODEX STAN 90-1981), las sardinas y productos anélogos en conserva (CODEX STAN 94-
1981), el pescado salado y pescado seco salado de la familia Gadidae (CODEX STAN 167-
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1989), las galletas de pescado marino y de agua dulce y de mariscos, crustaceos y moluscos
(CODEX STAN 222-2001), el arenque del Atlantico salado y el espadin salado (CODEX STAN
244-2004), la Norma para el caviar de esturion (CODEX STAN 291-2010) y para la salsa de
pescado (CODEX STAN 302-2011) (el trabajo debra centrarse soélo en disposiciones
adoptadas en la NGAA y no incluira los proyectos y anteproyectos de disposiciones que no
estén en el mandato del GTe sobre la NGAA);

b) Considerar un enfoque revisado para incorporar las normas sobre productos
correspondientes en el Cuadro 3 de la NGAA (parr. 54);

c) Finalizar la armonizacion de la Norma para algunas frutas en conserva (CODEX STAN 319-
2015) (anexos sobre las peras en conserva y las pifias en conserva) (parr. 49); y

d) Finalizar la orientacién para los comités sobre productos sobre la armonizacién de
disposiciones sobre aditivos alimentarios de las normas sobre productos con la NGAA (parr.
53).

El informe del GTe debera entregarse a la Secretaria del Codex por lo menos tres meses antes de la CCFA50.

NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS (tema 5 del programa)?®

El Comité tomdé nota de que el Grupo de trabajo presencial (GTP) sobre la NGAA, que se reunid
inmediatamente antes de la plenaria, presidido por los Estados Unidos de América, habia formulado
recomendaciones sobre mas de 400 disposiciones (que estaban en el procedimiento de tramites o ya estaban
adoptadas), habia debatido las disposiciones sobre el acido adipico (SIN 355) y habia propuesto nuevas
disposiciones y/o la revisidon de disposiciones a incorporar en el procedimiento de los tramites. Estas
cuestiones se relacionan con los temas 52, 5b y 5¢ del programa.

El Comité examind las recomendaciones 1-19 del GTP (CRD2), tomé las siguientes decisiones y formuld las
observaciones siguientes:

DISPOSICIONES PENDIENTES DE LA CCFA48: DISPOSICIONES SOBRE LOS BENZOATOS EN LA
CATEGORIA DE ALIMENTOS 14.1.4; DISPOSICIONES EN LAS CATEGORIAS DE ALIMENTOS 5.0 Y 5.1;
DISPOSICIONES ASOCIADAS CON LA NOTA 22; DISPOSICIONES DE LAS CA 01.1, 01.1.1, 01.1.3 Y
01.1.4 (INFORME DEL GTe SOBRE LA NGAA) (tema 5a del programa)®

Recomendacion 1

El Comité aprobd la recomendacion relativa a la adopcién en el Tramite 8 o el Tramite 5/8 de los proyectos,
anteproyectos y la revision de disposiciones de los cuadros 1y 2, relacionadas con las CA 01.2 (excepto la
CA 01.1.2) hasta la 08.4, contenidas en el Anexo 1, Parte A del documento CRD2, y acordé los siguientes
cambios:

(i) incluir la disposicidn sobre tartratos (SIN 334, 335(ii), 337) en la CA 07.2.1 "Tortas, galletas y pasteles
(p- €j. rellenos de fruta o crema)" a una dosis maxima de 5 000 mg/kg con la nota 45 "Como &acido
tartarico"; y

(ii) revisar la disposicion sobre tartratos (SIN 334, 335(ii), 337) en la CA 07.2.2 Otros productos de
panaderia fina (p. ej. “donuts”, panecillos dulces, “scones” (bollos ingleses) y “muffins”), a 500 mg/kg.

Recomendacién 2

El Comité aprobd la recomendacion relativa a la suspension del trabajo sobre los proyectos y anteproyectos
de disposiciones que figuran en el Anexo 2, Parte A del documento CRD2.

Recomendacion 3

El Comité aprobd la recomendacion de que la Secretaria del Codex emita una circular solicitando propuestas
de nuevas disposiciones y/o la revisién de disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA sobre el uso
de: (i) tocoferoles (SIN 307a, b, c) como antioxidante en la CA 01.3.1 Leche condensada (natural/simple), y

8 Informe del GTP sobre la NGAA (CRD 2).

9 CX/FA 17/49/7; observaciones de Egipto, Filipinas, ICBA e ICGA (CRD7); Camerin, Unién Europea, Ghana, India,
Indonesia, Kenya, Malasia, Nicaragua, Paraguay, Republica de Corea, Federacion de Rusia, Estados Unidos de América,
Unién Africana, ICGMA, (CRD 12, Parte A) El Salvador, ICA, ICBA (CRD13, parte A); Nigeria (CRD19); Peru (CRD26);
Senegal (CRD27).



62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

REP17/FA 9

(i) alginato de propilenglicol (SIN 405) y ésteres de sacarosa de acidos grasos (SIN 473) como emulsionantes
en la CA 05.1.4 Productos de cacao y chocolate.

El Comité también acordé pedir a la Secretaria del Codex que incluya dos preguntas en la plantilla adjunta a
la circular en que solicita propuestas de nuevas disposiciones o revision de disposiciones sobre aditivos
alimentarios: (i) si la propuesta esta relacionada con una CA que abarca normas sobre productos; vy si la
propuesta también tiene la intencién de revisar los productos cubiertos por las normas para productos.

Recomendacién 4

La Comisién aprobd la recomendacion relativa a la inclusiéon de las recomendaciones sobre los proyectos y
anteproyectos de disposiciones sobre aditivos alimentarios en la CA 01.6.4 Queso elaborado, que figura en
el Anexo 6, Parte A de CRD2, en el mandato del préximo Gt sobre la NGAA.

Recomendacién 5

El Comité aprobd la recomendacion relativa a la adopcién de la revision de las disposiciones adoptadas en la
CA 05.0 Confiteria y subcategorias relacionadas de los Cuadros 1y 2, para armonizarlas con el uso de esos
aditivos alimentarios en sus correspondientes normas sobre productos, tal como figura en el Anexo 1, Parte
B del documento CRD2.

El Comité convino en incluir las disposiciones sobre los ésteres de ascorbilo (SIN 304, 305) y el aceite mineral,
viscosidad media (SIN 905e) asociado con la nota XS309R (Excluidos los productos que correspondan a la
Norma regional para la halva con tahina (CODEX STAN 309R-211)), que se habian omitido inadvertidamente.
Por lo tanto, el Comité anadio las dos disposiciones en consecuencia.

Recomendacién 6

El Comité aprobo la recomendacién de pedir al Gt sobre armonizacién que examinara una propuesta de un
enfoque revisado para incluir las normas sobre productos correspondientes en el Cuadro 3, tal como figura
en el Anexo 7 del CRD2. ElI Comité convino en los cambios siguientes:

0] afiadir otra atribucién al mandato del GTe: examinar la viabilidad y las posibles repercusiones con
respecto a la base de datos en linea de la NGAA; y

(i)  enlos puntos 2y 3, sustituir la palabra "sexta columna" por "Aceptable, inclusive alimentos regulados
por las siguientes normas para productos”, para mayor claridad.

Recomendacién 7

El Comité tomé nota de que el GTP no habia podido llegar a un consenso sobre la dosis maxima adecuada y
la justificacion tecnoldgica para el uso de benzoatos (SIN) 210-213 en la CA 14.1.4 Bebidas a base de agua
aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas, bebidas electroliticas y bebidas con particulas afadidas,
y propuso someter dos opciones a debate:

(i) Opcion A: Dosis maxima de 250 mg/kg con la Nota 13 (como acido benzoico) y la nota "Salvo para
uso en merengadas, cervezas de raiz y tipos similares de productos y concentrados utilizados en
bebidas congeladas a 500 mg/kg como se consumen"

(i) Opcion B: Dosis maxima de 150 mg/kg con la Nota13 (como acido benzoico)

La Secretaria del JECFA explicé que la dosis maxima de uso a 200 mg/kg estaba cubierta por la evaluacion
del JECFA, y considerando el principio de prudencia en la evaluacién, podia contemplarse la opcién A con el
nivel de 250 mg/kg con posibles superaciones de la IDA en determinados grupos de la poblacién. Sin embargo,
la elevada dosis de 500 mg/kg seria motivo de preocupacion si se aplica a un amplio grupo de bebidas en
esta categoria. La Secretaria del JECFA aclaré ademas que estaban dialogando con el sector de la industria
para proporcionar informacion general sobre datos toxicoldgicos adicionales, teniendo en cuenta la salud y
bienestar de los animales y otros temas pertinentes.

Las delegaciones que apoyaban la opcién A eran de la opinion que: la dosis maxima de uso de 250 mg/kg era
necesaria para prevenir el deterioro y estaba justificada tecnolégicamente en el comercio internacional; que
la dosis de uso no plantea problemas de seguridad y fue apoyada por la evaluacién del JECFA.

Las delegaciones que apoyaban la opcidn B eran de la opinién que la reduccién de la dosis maxima de uso
de 150 mg/kg seria suficiente y viable, incluso en los paises con clima calido, y que la dosis maxima de 250
mg/kg podia llevar a superar la IDA y pondria a los consumidores, especialmente los nifios pequefios, en
peligro.

Durante el debate, uno de los observadores dijo que habia proporcionado una nueva evaluacién alimentaria
y mas refinada en el CRD7, e indicé su intencién de realizar nuevos estudios de toxicologia para
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proporcionarlos al JECFA para la reevaluacion de la IDA de los benzoatos. La Secretaria del JECFA sefalo
que no habia datos nuevos significativos pero que verian las diversas evaluaciones de la exposicion
realizadas y proporcionarian un analisis de las diferencias. El plan de investigacién prometido por la industria
deberia entregarse en respuesta a la CL de peticion de propuestas de sustancias para evaluacién por el
JECFA.

Conclusion

Tomando nota de que no habia consenso sobre una dosis maxima y el compromiso de la industria de
proporcionar datos toxicoldgicos adicionales al JECFA, el Comité acordé mantener la dosis maxima actual de
250 mg/kg como una dosis intermedia, en el entendimiento que en la CCFA50 la industria confirmaria su
compromiso e indicaria el plazo para la presentacion de los datos al JECFA. Por consiguiente, el Comité
acordé mantener la dosis maxima de los benzoatos en la CA 14.1.4 a 250 mg/kg con la nota 13 y revisar la
nota 301 "dosis maxima provisional hasta la CCFA50".

Recomendaciones 8-9

El Comité aprob¢ las recomendaciones con respecto a: (i) la revisiéon de la nota 22 para que diga "Para uso
en pastas de pescado ahumado solamente”; y (ii) suspender el trabajo sobre los proyectos y anteproyectos
de disposiciones en la categoria de alimentos 09.2.5, tal como figuraba en Anexo 2, Parte B del documento
CRD2.

Recomendaciones 10-11

El Comité aprobd las recomendaciones de: (i) mantener los proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre
aditivos alimentarios en la CA 09.2.5 en sus tramites actuales que se detallan en el Anexo 3, Parte A del
documento CRD2 vy distribuirlos para que se formulen observaciones sobre el uso de estos aditivos
alimentarios en pastas de pescado ahumado; y (ii) revocar la disposicion sobre indigotina (carmin de indigo)
(SIN 132) en la CA 09.2.5, como se indica en el Anexo 4, Parte A del documento CRD2.

Recomendacion 12

El Comité aprobd las recomendaciones de adoptar los proyectos y anteproyectos de disposiciones en el
Tramite 8 o Tramite 5/8, asi como revisar las disposiciones adoptadas en la CA09.2.5, que figuran en el Anexo
1, Parte C.

El Comité también acordd afiadir la nota NN (Solo para uso en el pescado ahumado y productos con sabor a
humo regulados por la Norma para el pescado ahumado, pescado con sabor a humo y pescado secado con
humo (CODEX STAN 311-2013)) a la disposicién sobre el rojo allura AC (SIN 129) en la CA 09.2.5 Pescado
y productos pesqueros ahumados, desecados, fermentados y/o salados, incluidos los moluscos, crustaceos
y equinodermos, que se habia omitido inadvertidamente.

Disposiciones propuestas y aprobadas sobre aditivos alimentarios en los cuadros 1y 2, en las CA con nuevos
nombres 01.1,01.1.1,01.1.3y 01.1.4

El Comité sefnalo que: (i) EI GTP: (i) habia discutido si se deberia asignar al citrato trisédico (SIN 331(iii) en la
CA 01.1.1 Leche liquida (natural / simple) un nivel maximo de BPF o un nivel de uso numérico; y (ii) habia
decidido aplazar la decision sobre esta cuestion a fin de dar mas tiempo a los miembros interesados para
ofrecer la justificacion solicitada sobre el uso de un nivel numérico para los aditivos alimentarios que tenian
una IDA "no especificada" del JECFA.

Conclusion

A fin de tomar una decisién mas informada sobre el nivel maximo, el Comité aprobd la recomendacion de la
Presidencia del GTP de pedir observaciones sobre si la disposicion relativa a la utilizacion de citrato trisdédico
(SIN 331(iii) en la CA 01.1.1 deberia tener un nivel numérico o bien un nivel de BPF.

Recomendacién 13

El Comité aprobd las recomendaciones concernientes a: (i) la aprobacion de los proyectos y anteproyectos
de disposiciones en el Tramite 8 o Tramite 5/8 en las CA01.1.1 y 01.1.4; y (ii) la revision de las disposiciones
adoptadas en las CA 01.1.3 y 01.1.4, como se indica en el Anexo 1 Parte D del CRD3.

Ademas, el Comité acordo las siguientes enmiendas:

(i) Sustituir la nota NN10 asociada a la disposicidn sobre el aspartamo (SIN 951) en la CA 01.1.4 por la
NN16 "Para uso en los productos de valor energético reducido o sin azucares afadidos
correspondientes a la Norma para leches fermentadas (CODEX STAN 243-2003), en dosis de 1000
mg/kg".
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(i) Sustituir la NN13 asociada a la disposicion sobre las sacarinas (SIN 954(i)-(iv)) en la CA01.1.4 por la
nota NN17 "Para uso en los productos de valor energético reducido o sin azucares afadidos
correspondientes a la Norma para leches fermentadas (CODEX STAN 243-2003), en dosis de 100
mg/kg".

(iii) Revisar el texto de la NN9 para que diga "Para uso en dosis de 1000 mg/kg en sueros de leche no
UHT vy no esterilizados";

(iv) Revisar el texto de la nota NN15 para que diga "Para uso en los productos de valor energético
reducido o sin azlcares afadidos correspondientes a la Norma para leches fermentadas (CODEX
STAN 243-2003), en dosis de 400 mg/kg".

(v) Anadir una disposicion sobre los oligoésteres de la sacarosa, | y Il (SIN 473a) en la CA 01.1.4 en
dosis de 5000 mg/kg con la nota 348 ya que este aditivo alimentario comparte la IDA con los ésteres
de acidos grasos y sacarosa (SIN 473) y los sucroglicéridos (SIN 474).

Recomendacién 14

El Comité aprobo la recomendacion de mantener los proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre
aditivos alimentarios en la CA 01.1.1 como se indica en CRD3, Anexo 3, Parte B, en sus tramites actuales y
circularlos para obtener informacion sobre: (i) la justificacion tecnoldgica del aditivo especifico; y (ii) tipos
especificos de productos alimenticios en los que vayan a utilizarse y los niveles de uso para obtener la funcion
tecnoldgica de estabilizador. El Comité acordé afiadir a esta lista la disposicion para la celulosa microcristalina
(gel de celulosa) (SIN 460(i)), cuya suspension se habia propuesto inicialmente.

Un observador indico que todos los aditivos alimentarios con la funcion de estabilizador cuya suspension se
propone (CRD 2 Anexo 2 Parte C) deberian trasladarse al Anexo 3, Parte B, ya que solamente trasladar la
celulosa microcristalina (gel de celulosa) (SIN 460(i)) podria crear discrepancias. La Presidencia del GTP
aclaré que los miembros no habian apoyado que se suprimieran los aditivos propuestos.

El Comité también aprobé la recomendaciéon de que se mantenga el proyecto de disposicion para el
advantame (SIN 969) en la CA 01.1.4, que figura en el Anexo 6 Parte B del CRD.

Recomendacién 15

El Comité aprobd la recomendacion de suspender los trabajos de los proyectos y anteproyectos de
disposiciones en las CA 01.1, 01.1.1, 01.1.3 y 01.1.4, como se indica en el CRD2, Anexo 2, Parte C, (con la
excepcion de la celulosa microcristalina (gel de celulosa) (SIN 460(i)), y afiadio el almidon oxidado (SIN 1404)
a la lista, que se habia omitido inadvertidamente.

Recomendacién 16

El Comité aprobé las recomendaciones de revocar las disposiciones de la CA01.1.4, como figura en el Anexo
4 Parte B del CRD2.

NIVELES DE USO PARA EL ACIDO ADIPICO (SIN 355) EN DIVERSAS CATEGORIAS DE ALIMENTOS
(RESPUESTAS A LA CL 2016/9-FA) (tema 5b del programa)°

Recomendaciones 17-18

La Comision aprobd las recomendaciones concernientes a: (i) trasladar las disposiciones sobre el acido
adipico (SIN 355) de las categorias superiores para las cuales no se han recibido datos a las subcategorias
para las que se presentaron datos; y (ii) suspender las disposiciones sobre el 4cido adipico en las categorias
de alimentos para las cuales no se han recibido datos, que figuran en CRD2 Anexo 2 Parte D.

El Comité tomd nota de la explicacion de la Secretaria del JECFA que para la evaluacion de la exposicion la
calidad, los datos de consumo y la exhaustividad del conjunto de datos seria de importancia, que
posteriormente podrian informar el debate sobre los niveles maximos en la NGAA. Sefalando que las
respuestas a la CL también proporcionaban informacion sobre un nimero de usos que no figuran en la NGAA,
el Comité acordd proporcionar toda la informacion recibida en las respuestas a la CL a la Secretaria del
JECFA. También se hizo énfasis en la importancia de proporcionar a la Secretaria del JECFA informacion de
las disposiciones sobre el acido adipico en las normas para productos.

10 CX/FA 17/49/8; observaciones de China, Malasia, Rep. de Corea e ICGMA (CRD12, Parte B); ICA (CRD19, Parte B).
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PROPUESTAS DE NUEVAS DISPOSICIONES Y/O REVISION DE DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS
ALIMENTARIOS (RESPUESTAS A LA CL 2016/8-FA A, PUNTOS 4 (A), 4 (B) Y 4 (C)) (tema 5c del
programa)!!

Recomendacion 19

El Comité aprobo las recomendaciones del GTP sobre la inclusion en la NGAA en el Tramite 2 de las nuevas
disposiciones que figuran en el documento CRD2 Anexo 5, y convino en que las respuestas presentadas
después de la fecha limite no se aceptarian a partir de la préxima reunion.

El Comité también sefialé que el plazo de la CL se ampliaria un mes aproximadamente (de mediados de enero
a mediados de febrero). En este sentido, la Secretaria del Codex aclaré que las respuestas a la CL se
recopilaran en el idioma original unicamente porque la extension del plazo no daria tiempo suficiente a la
Secretaria del CCFA para organizar la traduccion de las propuestas presentadas.

Terminologia de los alimentos no elaborados y alimentos naturales / simples en la NGAA

El Comité estuvo de acuerdo con la propuesta de la Federacion de Rusia de preparar para la préxima reunién
del Comité un documento de debate sobre la preocupacion acerca del uso de los términos "no elaborado" y
"natural / simple" en la NGAA.

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE EL USO DE DETERMINADOS ADITIVOS ALIMENTARIOS EN LA
PRODUCCION DE LOS VINOS (Tema 5d del programa)*?

La Unién Europea, en calidad de Presidente del GTe, present6 el documento y sefiald que el trabajo sobre
aditivos alimentarios en el vino se ha venido examinando desde la CCFA45. Resumio los resultados de los
debates de la CCFA48 y del trabajo del GTE que habia llevado a seis recomendaciones (1-6).

El Presidente del GTe explicd que el debate de las recomendaciones 2-6 dependia del acuerdo sobre la
recomendacion 1:

"Aprobacion por el CCFA del principio de que, si el JECFA recomienda un aditivo con IDA no
especificada, la dosis maxima de este aditivo autorizado en los vinos de uva se establece en BPF
con la referencia a una de las siguientes notas:

A: “La dosis maxima del aditivo en los vinos de uva establecida como buena practica de fabricacion
debe impedir (i) la modificacion de las caracteristicas naturales y esenciales del vino, y (ii) un
cambio sustancial en la composicion del vino y debera estar en concordancia con las de la
Organizacion Internacional de la ViAa y el Vino (OIV).”

B: “La dosis maxima del aditivo en los vinos de uva establecida como buena practica de fabricacion
debe impedir (i) la modificaciéon de las caracteristicas naturales y esenciales del vino, y (ii) un
cambio sustancial en la composicién del vino. Esta dosis maxima puede especificarse ulteriormente
para que concuerde con las de la Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino (OIV).”

El Presidente, sefialando que la cuestién clave era llegar a un acuerdo sobre el texto de la nota y que la
principal diferencia entre la nota Ay B era el lenguaje de la frase que se referia a la OIV, propuso centrar el
debate en las notas y considerar las recomendaciones 2-6 (relativas a las disposiciones sobre aditivos
alimentarios en la CA 14.2.3 "Vinos de uva") sélo si era posible llegar a un consenso sobre la
recomendacion 1.

Debate

Las intervenciones realizadas mostraron que las delegaciones estaban divididas entre quienes estaban a
favor de la nota A y quienes estan a favor de una nota sin hacer referencia a la OIV.

Las delegaciones a favor de la nota A comentaron que el texto propuesto representaba un mayor compromiso
de su posicion inicial a favor de una DM numérica y el compromiso de la CCFA48 de un nivel de BPF asociado
con una referencia obligada a la OIV; y que la OIV estaba reconocida por un gran nimero de paises
productores de vino.

11 CL2016/8-FA punto 4 (a), 4 (b) y 4 (c); observaciones de China, Japon, EFEMA, IACM, IADSA, FIL y NATCOL (CX/FA

17/49/9); Tailandia, la Federacién de Rusia y FIL (CRD12, Parte C); Japén e ICA (CRD19, Parte C).

12 CX/FA 17/49/10; observaciones de Kenya, la OIV (CRD10); Camerdn, Ghana, India, Federacion de Rusia, Unién
Africana, FIVS (CRD20).
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Las delegaciones a favor de una nota sin hacer referencia a la OlV, sefalaron que era importante para el
Codex no dar un mandato a la OIV y que el texto de la nota ya estaba tratado en el preambulo de la NGAA.

En vista de la falta de consenso, el Presidente propuso que se examinaran textos alternativos. Sin embargo,
observando que el GTe ya habia examinado varios textos y que no habria sido productivo prolongar el examen
de textos alternativos en esta etapa, el Presidente propuso cerrar el debate sobre este tema.

Varias delegaciones expresaron su pesar por no haber encontrado una solucién para avanzar en el trabajo
sobre las disposiciones sobre aditivos alimentarios para el vino de uva. Se menciondé que era importante
destacar el hecho que el conjunto actual de disposiciones sobre aditivos alimentarios adoptadas para el vino
en la NGAA estaba aun incompleto para evitar posibles impedimentos en el comercio internacional. La
importancia de disponer de amplias normas y practicas internacionales armonizadas para el vino también se
puso de relieve.

El Director General de la Organizacioén Internacional de la Vifia y el Vino (OIV) lamenté que no se hubiera
llegado a un acuerdo sobre el tema de los aditivos en el vino. Senalé que la OlV estaba elaborando un conjunto
de normas para la produccién vinicola mundial, y que la OIV era la Unica organizacion intergubernamental
que actualmente cumplia esa funcion, lo que justificaba ser reconocida como organizacion de referencia en
el Codex. La OIV seguiria cumpliendo con su mision y se habia comprometido, como ya lo hacia, a tener en
cuenta de forma sistematica las evaluaciones del JECFA o, cuando éstas no existan, las de otras reconocidas
agencias de seguridad alimentaria. Analogamente, la OIV seguiria trabajando con plena confianza y
colaboracién con la Secretaria del Codex.

La Unién Europea senalé que casi todos los vinos comercializados internacionalmente se producian de
acuerdo con normas que establecen valores numéricos para las dosis maximas de los aditivos. De todas
formas, a pesar de todos los esfuerzos de muchos de los miembros, el CCFA no pudo llegar un compromiso
que captase esta realidad después de cinco afios de debate. Con estas bases, la Unién Europea sefialé que
actualmente la OIV era la Unica organizacién intergubernamental internacional con una norma publica,
exhaustiva e internacional para el vino.

La Secretaria del Codex aclar6 que, como resultado de este debate, los proyectos y anteproyectos de
disposiciones para el vino se mantendrian en los tramites 7 y 4, respectivamente, y que los miembros tendrian
la posibilidad de reabrir el debate y formular propuestas sobre como avanzar en los trabajos sobre estas
disposiciones.

Conclusién

En vista de la falta de consenso sobre el texto de la nota a relacionar con las disposiciones sobre aditivos
alimentarios que pertenezcan a las siguientes clases funcionales: reguladores de la acidez, estabilizantes y
antioxidantes para las categorias de alimentos del vino, el Comité acordd suspender el examen de este tema
y tomé6 nota de que las disposiciones sobre aditivos alimentarios para el vino de uva (CA 14.2.3) se
mantendrian en el Tramite actual.

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE EL USO DE LOS NITRATOS (SIN 251, 252) Y NITRITOS (SIN 249,
250) (tema 5e del programa)*®

Los Paises Bajos presentaron el documento de debate y explicaron las tres principales preocupaciones por
la utilizacién de los nitratos (SIN 251, 252) y nitritos (SIN 249, 250) como aditivos, es decir, la expresion de
los niveles maximos de uso como cantidades afiadidas y/o residuales; la necesidad tecnoldgica que tiene en
cuenta los riesgos y beneficios; y los niveles de uso apropiados que tienen en cuenta las IDA. Asimismo,
sefalaron que el principal objetivo de este documento de debate era crear conciencia, asi como indicar los
conocimientos que hacen falta. Se subrayé que no se habian propuesto soluciones técnicas para hacer frente
a la falta de conocimientos indicada, pero que el Comité habia formulado tres recomendaciones generales
para avanzar.

La presidencia sefial6 que el documento de debate abarcaba cuestiones relacionadas tanto con la gestion de
riesgos como con la evaluacion de riesgos, y propuso que el Comité se centrara en el debate sobre la mejor
manera de perfeccionar el documento para facilitar el trabajo futuro del CCFA y el JECFA.

Debate

El Comité tomd nota de las siguientes opiniones:

13 CX/FA 17/49/11; observaciones de Kenya, Nicaragua, Filipinas (CRD11); el Camerun, El Salvador, Ghana, Indonesia,
Paraguay, la Federacién de Rusia, Tailandia, la Union Africana, ICGMA (CRD21); Senegal (CRD27).



REP17/FA 14

0] habia potenciales problemas de salud relacionados con el uso de nitratos y nitritos en los
alimentos; estos riesgos necesitaban considerar también los correspondientes al consumo de
hortalizas; y se requerian ademas aportaciones cientificas adicionales en distintos aspectos;

(i)  las recomendaciones se referian tanto a la evaluacion de riesgos (funcion del JECFA) como a la
gestion de riesgos (funcién del CCFA); y

(iii) las tres recomendaciones deberian profundizarse para definir con claridad las cuestiones que
habrian de tratarse mediante la gestion de riesgos, es decir, el CCFA; y las que deberian
examinarse por medio de una evaluacién de riesgos apropiada por el JECFA o cualquier otro
mecanismo adecuado del programa de asesoramiento cientifico de la FAO/OMS. La
profundizacion ulterior podria hacerse a través de un GTe.

Conclusion

106. EI Comité acordd establecer un GTe, presidido por la Unién Europea y copresidido por los Paises Bajos, que
trabajaria unicamente en inglés, con el siguiente mandato:

Sobre la base de las preocupaciones sefialadas por el uso de aditivos alimentarios de nitratos y
nitritos en el documento CX/FA 17/49/11:

@ Analizar qué cuestiones pueden ser tratadas por el Comité y para las que se requiere
asesoramiento cientifico

(i)  Recomendar un enfoque para la gestion de riesgos de las cuestiones que vaya a tratar el
Comité; y
(i)  Aclarar el ambito de aplicacion de las cuestiones que vaya a tratar el JECFA u otros érganos de

asesoramiento cientifico idéneos de la FAO/OMS, teniendo en cuenta la viabilidad y la
disponibilidad de datos para ese asesoramiento

107. El informe del GTe deberia entregarse a la Secretaria del Codex por lo menos tres meses antes de la
CCFAA5O.
CONCLUSION GENERAL SOBRE EL TEMA 5 DEL PROGRAMA

108. EI Comité acordé:

@ Reenviar al CAC40, los proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre aditivos alimentarios
de la NGAA para su aprobacion en el Tramite 8 y el Tramite 5/8 (Apéndice VI, parte A); 14

(i)  Reenviar al CAC40 las disposiciones sobre aditivos alimentarios cuya revocacion se recomienda
(Apéndice VII).15

(i) Incluir una serie de disposiciones sobre aditivos alimentarios en el Tramite 2 en la NGAA
(Apéndice VIII);16

(iv)  Suspender los trabajos sobre una serie de proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre
aditivos alimentarios de la NGAA (Apéndice 1X).%”
Trabajos para la CCFA50
Gte sobre la NGAA

109. EI Comité acordd establecer un GTe, presidido por los Estados Unidos de América, y que trabajaria
Unicamente en inglés, para examinar:

(i) las respuestas del CCPFV y el CCFO (parr. 14(i) y 16);

(i) los anteproyectos de disposiciones para los ésteres de luteina de Tagetes erecta (SIN 161b(iii)) y
el acido octenilsuccinico (OSA) goma arabiga modificada en el Cuadro 3 (parr. 30 y apéndices Il y
VI, Parte A);

14 Recomendaciones de aprobacion derivadas del tema 5a del programa.

15 Recomendaciones de revocacion derivadas del tema 5a del programa.

16 Recomendaciones relacionadas al tema 5¢ del programa.

17 Recomendaciones de suspension relacionadas de los temas 5a y 5b del programa.
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(iii) las disposiciones sobre aditivos alimentarios que tienen la Nota 22 en la CA 09.2.5 (observaciones
sobre el uso en las pastas de pescado ahumado) (parr. 74);

(iv) la disposicion sobre el citrato trisédico en la CA 01.1.1 (observaciones sobre la necesidad
tecnolégica de un nivel de uso numérico o BPF) (parr. 78);

(v) las disposiciones relativas a la CA 01.1.1 (CRD2 Anexo 3, Parte B) (observaciones sobre la
necesidad tecnoldgica del aditivo especifico, el tipo especifico de productos alimenticios de la CA
en los que se utiliza el aditivo alimentario y el NM necesario para obtener la funcién de
estabilizador) (parr. 81);

(vi) los proyectos y anteproyectos de disposiciones de la NGAA en las CA09.0 a 16.0, con la excepcion
de aquellos aditivos con funciones tecnoldgicas de colorante o edulcorante, adipatos, nitritos y
nitratos y las disposiciones relacionadas con la CA 14.2.3.

(vii) los anteproyectos de disposiciones relativas a la CA 1.1.2, salvo las disposiciones sobre aditivos
alimentarios con la funcién de colorante y edulcorante.

El informe del GTe debera presentarse a la Secretaria del Codex por lo menos con tres meses de anticipacion
a la CCFA50.

GTP sobre la NGAA

El Comité acordd establecer un grupo de trabajo presencial que se reuniria inmediatamente antes de la
CCFA50 y estaria presidido por los Estados Unidos de América, que trabajaria sélo en inglés, para examinar
y preparar recomendaciones para la plenaria sobre:

(i) Elinforme del GTe sobre la NGAA,;

(i) Las respuestas ala CL sobre las propuestas de disposiciones nuevas o revisadas de la NGAA; y

(i) Las recomendaciones del GTe de la CCFA49 sobre las disposiciones de la CA 01.6.4 Queso
elaborado, fundido (parr. 63).

ANTEPROYECTO DE REVISION DE NOMBRES GENERICOS Y SISTEMA INTERNACIONAL DE
NUMERACION DE LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS (CAC/GL 36-1989) (tema 6 del programa)*®

Iran, en calidad de Presidente, presento el informe del Gt de la reunién sobre el SIN (CRD4) y sefialé que el
GT habia centrado su labor en el Cuadro 1 de CX/FA 17/49/12 ya que las propuestas en el Cuadro 2, incluida
la eliminacién de las enzimas y otras sustancias de CAC/GL 36-1989, estaban fuera del mandato del Gt.

El Gt habia formulado recomendaciones relativas a: la inclusion de cinco nuevos aditivos alimentarios; y
cambios en la clase funcional / finalidad tecnolégica relacionados con dos aditivos alimentarios. El Gt examiné
también la inclusién de la trehalosa en el SIN, no obstante, no hubo acuerdo sobre su inclusiéon en el SIN
porque varias delegaciones consideraban la sustancia un ingrediente alimentario y las cuestiones se habian
sido remitido a la plenaria.

Debate

Recomendaciones 1y 2

La Comisién aprobé las recomendaciones 1 y 2 relativas a la inclusién de nuevos aditivos alimentarios y los
cambios en las clases funcionales / finalidad tecnolégica.

Recomendacion 3

El Comité tomo nota de la aclaracién de la Secretaria del JECFA que la trehalosa se habia evaluado como
aditivo alimentario y asignado una IDA "no especificada" por la 55.2 reunion del JECFA (2000) a peticién de la
CCFAC49.

El Comité convino en no incluir la trehalosa en el SIN tomando nota de que en muchos paises se consideraba
o estaba regulada como un ingrediente alimentario.

18 CL 2016/7-FA; CX/FA 17/49/12; observaciones de Brasil, Chile, Ecuador, la Unién Europea, Japon, Singapur, los
Estados Unidos de América, AMFEP ETA, EU Speciality Food Ingredients, IACM, IFAC y NATCOL (CX/FA 17/49/12 Add.1);
Kenya, Republica de Corea y las Filipinas (CX/FA 17/49/12 Add.2); Informe del grupo de trabajo de la reunién sobre el
SIN (CRD4); observaciones del Camerun, El Salvador, Ghana, la India, Indonesia, Malsia, las Filipinas, la Federacién de
Rusia, la Unién Africana, ICGAy CC (CRD 22).
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Conclusion
El Comité convino en:

() Remitir el anteproyecto de enmiendas al SIN al CAC40 para su aprobacion en el Tramite 5/8
(Apéndice X).

(i)  Establecer un GTe, presidido por Iran y copresidido por Bélgica, que trabajaria en inglés
solamente, para que sometiera a consideracion:

a) las respuestas a las circulares sobre adicién y cambios al SIN;
b) la adicién de la funcién de secuestrante al acido malico DL- (SIN 296) (parr. 14(iv));
c) la cuestion de la denominacion de los glicosidos de esteviol y el nimero del SIN (parr. 25).

Se indico que el informe del GTe deberia facilitarse a la Secretaria del Codex por lo menos tres meses antes
de la CCFA50 y que el GTe no tendria en cuenta las respuestas a la circular presentadas después de la fecha
limite. Se invitd a los miembros a volver a presentar las propuestas de cambios y/o adiciones al SIN que no
se habian examinado debido a que se habian presentado tarde.

PROPUESTAS DE ADICIONES Y CAMBIOS A LA LISTA DE PRIORIDADES DE SUSTANCIAS
PROPUESTAS PARA EVALUACION POR EL JECFA (RESPUESTAS A CL 2016/13-FA) (tema 7 del
programa)?®

Canada, en calidad de Presidente, presenté el informe del Grupo de trabajo presencial sobre las prioridades
(CRD 5), que habia examinado: (i) la Lista de prioridades de sustancias propuestas para su evaluacioén por el
JECFA; y (ii) otras cuestiones remitidas al Gt en relacion con los temas 2 y 3 del programa.

La Presidencia del Gt sefial6 que muchas propuestas en respuesta a la CL 2016/13-FA) se habian presentado
después de la fecha limite, y propuso que en el futuro todas las propuestas que se presenten después de la
fecha limite no se tengan en cuenta en la reunién, sino que se presenten de nuevo para examen en la siguiente
reunién.

El Comité examino el CRD5, y formulé las siguientes observaciones y decisiones:
Lista de prioridades de sustancias propuestas para evaluacion por el JECFA
Bemzoatos (SIN 210-213)

El Comité estuvo de acuerdo en retirar los benzoatos de la Lista de prioridades (parr. 67-72).

Goma de semillas de algarrobo (SIN 410)

El Comité acordd mantener esta sustancia en la lista de prioridades, aunque no se habia confirmado la
disponibilidad de datos, en vista de los debates en curso entre el JECFA y el patrocinador (parr. 23).

Goma de casia (SIN 427)

El Comité acordd retirar esta sustancia de la lista de prioridades ya que no se habia confirmado la
disponibilidad de los datos. EI Comité examind si era apropiado que el JECFA retirara la especificacion
temporal para la goma de casia ya que no se habian proporcionado datos y, en consecuencia, revocar la
disposicion en la NGAA.

La Secretaria del Codex aclaré que dado que el plazo para presentar la informacion solicitada a la Secretaria
del JECFA para terminar el trabajo de las especificaciones provisionales era en diciembre de 2017 (CX/FA
17/49/3), por lo tanto era mas apropiado esperar a que interviniera el JECFA antes de seguir examinando esta
cuestion en el Comité.

ElI Comité convino en no intervenir en las disposiciones para la goma de casia sino alentar a los miembros a
que proporcionen informacion al JECFA para terminar el trabajo de las especificaciones.

Natamicina (SIN 235) vy nisina (SIN 234)

El Comité tom6 nota de que las solicitudes de asesoramiento cientifico sobre la natamicina y la nisina
quedaban fuera del ambito normal de accién de las peticiones al JECFA. Afin de ofrecer una mayor flexibilidad
para la prestacién de asesoramiento cientifico sobre estas dos sustancias, el Comité acordé incluir una nota

19 CL 2016/13-FA; Informe del Gt de la reunion sobre la Lista de prioridades (CRD5); observaciones de la Unién Europea,
CCC, EFEMA, ICBA, IOFI, NATCOL (CX/FA 17/49/13); Egipto, Japdn, la Federacién de Rusia (CX/FA 17/49/13 Add.1),
Malasia, la Federacién de Rusia, ISDI (CRD23).
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en la Lista de prioridades para indicar que el asesoramiento cientifico podria ser suministrado por el JECFA o
por otro mecanismo a través del programa cientifico de la FAO/OMS.

Sorbato de sodio (SIN 201)

El Comité acordd mantener el sorbato de sodio en la lista por un ano mas, sefalando que si no se confirma
la disponibilidad de datos para la CCFAS50, esta sustancia se eliminaria de la lista de prioridades y se
revocarian las disposiciones pertinentes de la NGAA y de las normas sobre productos.

Priorizacién

El Comité acordo retirar la nota (*) que indica las sustancias con elevada prioridad en la Lista, ya que el Gt no
habia discutido este asunto. EI Comité sefialé que la cuestidon del establecimiento de prioridades para las
sustancias de la lista de prioridades se examinaria en el tema 8 del programa, como parte de un debate mas
amplio sobre la gestion de los trabajos del Comité.

Conclusion

El Comité convino en remitir la Lista enmendada de prioridades de sustancias propuesta para su evaluacion
por el JECFA, para aprobacién por el CAC40 y seguimiento por la FAO y la OMS (Apéndice XI).

El Comité convino en que las respuestas a la CL 2016/13-FA que llegaran tarde deberian someterse a la
consideracion de la CCFA50 y que en el futuro no se tendrian en cuenta las presentaciones demoradas a las
CL de peticion de propuestas y cambios en la lista de prioridades del JECFA.

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LA GESTION DEL TRABAJO DEL CCFA (tema 8 del programa)2°

China presenté el documento CX/FA 17/49/14 y explico que en cada reunion del CCFA el Programa tenia
temas permanentes, como, la Norma General para los Aditivos Alimentarios (NGAA); Ia
armonizacién/aprobacion de disposiciones sobre aditivos alimentarios; cuestiones remitidas de otros Comités;
especificaciones e identidad de sustancias; Sistemas internacional de numeracion (SIN); Lista de prioridades
de sustancias para la evaluacion por el JECFA y ocasionalmente otros temas sobre aditivos alimentarios en
general. Asimismo, mencioné que para que el CCFA cumpliera su mandato trabajaba a través de grupos de
trabajo por medios electronicos, presenciales o durante la reunién. Sefiald a la atenciéon del Comité el
anteproyecto de criterios de priorizacion y el anteproyecto de plan de trabajo para 2017-2022, que tenia como
objetivo una mejor gestion de trabajo del CCFA. Por ultimo, mencioné que el CCFA utiliza opciones, como las
actividades paralelas, para ayudar a que participen los delegados en el trabajo el CCFAy a generar consenso.

Los Estados Unidos de América, en calidad de coautores del documento de debate, pidieron que se hiciera
un examen exhaustivo del trabajo del Comité, teniendo en cuenta los recursos disponibles.

La Presidencia sefalé que el documento de debate examinaba el trabajo anterior y en curso del Comité,
sefialaba los principales temas de trabajo del mismo, proponia un futuro plan 2017-2022 y que no habian
respondido todavia sobre como podria mejorarse la gestion del CCFA. Inst6 al Comité a proporcionar insumos,
en particular sobre el siguiente paso.

Debate

El Comité expreso su apoyo general a distintos aspectos de la gestion del trabajo expuestos en el documento,
proporciono las bases para una ulterior reflexién y hizo las siguientes observaciones:

Direccion estratégica

0] Debera examinarse la estrategia de priorizacion de los trabajos del CCFA.

Nuevas propuestas sobre aditivos alimentarios

(i)  Es importante establecer principios sobre la priorizacién de los trabajos de la NGAA y deberia
haber requisitos mas estrictos para justificar las propuestas de inclusion en la NGAA.

(i)  Deberia proporcionarse mas orientacidon sobre como establecer la justificacion tecnoldgica al
terminar el formulario para presentar nuevas propuestas; es importante aclarar qué informacioén
se necesita para justificar el uso tecnolégico de un aditivo alimentario.

Evaluacion del JECFA

(iv)  Muchos observadores han expresado preocupaciones sobre el gran niumero de enzimas que
estan pendientes de evaluacion por el JECFA.

20 CX/FA 17/49/14; observaciones de la Union Africana y IACM (CRD 24); IOFI (CRD 28)
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(v)  Serecomendd la posible elaboracion de un enfoque para las enzimas analogo al aplicado a los
aromatizantes, ya que representan pocos motivos de preocupacion respecto a la inocuidad.

(vi) Existe una laguna en el establecimiento de un orden de prioridades de las sustancias de la lista
de prioridades del JECFA, es necesario afrontarla; y primero deberia prepararse un documento
de debate sobre, sin embargo, este trabajo no debera hacerse en forma aislada sino en estrecha
relacion con otras prioridades del CCFA.

Coadyuvantes de elaboracion

(viiy El é&mbito de aplicacion del CCFA abarca todos los aditivos alimentarios, incluidos los
coadyuvantes de elaboracion, y el trabajo sobre éstos debera realizarse tan pronto como el
trabajo de la NGAA esté casi terminado. Este trabajo podria requerir la creacién de una norma
general para los coadyuvantes de elaboracidon que enumere sus funciones tecnolégicas. Esto
ayudaria a dar mayor claridad en torno al trabajo del SIN.

(viii) Retirar los coadyuvantes de elaboracion de la lista de prioridades del JECFA podria repercutir en
la evaluacion de las enzimas, ya que casi todas se utilizan como coadyuvantes de elaboracion.
Se necesitaba un plan de trabajo sobre los coadyuvantes de elaboracion.

Colorantes

(ix)  Muchos colorantes de los alimentos se han quedado en el proceso de los tramites durante afios,
en espera de resolucion de las cuestiones pendientes, y no se han debatido colorantes como la
curcumina. Es importante crear un mecanismo para introducir los colorantes en la NGAA —que
se sabe que se han utilizado desde hace muchos afios sin motivos de preocupacién—, a fin de
evitar obstaculos al comercio. Alguno esta prohibido en esos paises, lo que da lugar a la
reformulacién de los productos.

(x)  Laevaluacién de la inocuidad de los colorantes tuvo prioridad alta, y se terminé la evaluacién del
JECFA de algunos colorantes. Sin embargo, el CCFA no los ha contemplado. Aclarar cémo
procesara el comité esos colorantes y las numerosas disposiciones pendientes de los colorantes
en la NGAA.

(xi) Debido a la demanda cada vez mayor de colorantes naturales en todo el mundo, es necesario
establecer las prioridades de los trabajos del CCFA sobre estas sustancias;

Otros

(xii) Es necesario afrontar la preocupacion por el uso cada vez mas frecuente de sustancias no
autorizadas, p. €j. la melanina; el rojo del Sudan.

La Presidencia sefal6 el apoyo unanime de las delegaciones y observadores a la gestion del trabajo y explico
que las observaciones formuladas se tendrian en cuenta en los siguientes pasos; y destacé la importancia de
centrar la atencion en las prioridades del CCFA. Propuso que los préximos pasos tendrian por objetivo analizar
los principales desafios y obstaculos que entorpecen el adelanto del trabajo del CCFA (tales como la Nota
161; la lista de prioridades para la evaluacion del JECFA,; la limitacion de recursos; el atraso del trabajo de las
disposiciones de la NGAA y armonizacion, etc.); utilizando un "enfoque tnico del CCFA". Explicé ademas que
este enfoque se basaria en los cuatro (4) principales pilares interrelacionados de los temas permanentes del
CCFA, a saber: la NGAA, la armonizacion y aprobacion, el SIN y la lista de prioridades del JECFA.

La Presidencia propuso que los cuatro presidentes de los grupos de trabajo (NGAA, armonizacién, SIN y
prioridades del JECFA) y China trabajen en conjunto para elaborar un documento de debate para determinar
los retos, los obstaculos y las soluciones/planes de accién recomendados para mejorar la gestion del trabajo
del CCFA. El documento deberia tener en cuenta las observaciones y propuestas formuladas en la reunién y
que se consultara a las secretarias del Codex y del JECFA durante su preparacion. Se hizo hincapié en que
el documento deberia presentarse a la Secretaria del Codex para octubre de 2017 y distribuirse, a fin de
permitir a todos los miembros y observadores examinar las propuestas y presentar sus observaciones.

En general, el Comité apoya la propuesta presentada por la Presidencia de preparar un documento de analisis
de los principales retos y obstaculos que entorpecen el adelanto del trabajo del CCFA mediante un "enfoque
unico del CCFA".

La Comisién también tomd nota de las opiniones expresadas de que el proceso sea mas incluyente, abierto
e integral, a través de la participacidon de todas las partes interesadas, que incluya una representacion
geografica equilibrada, asi como a los paises en desarrollo.
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La Presidencia aclard que se trataba de un enfoque creativo que se utilizaba por primera vez en el CCFA, y
que este enfoque asumiria los principios del Codex en materia de apertura y transparencia. Explicé que el
documento de debate seria un documento de estrategia y que no se orientaria a encontrar soluciones, pero
que éstas se definirian en las etapas subsiguientes.

Conclusién
En vista de lo anteriormente expuesto y el apoyo a un "enfoque unico del CCFA", el Comité convino en que

(i) La presidencia de los cuatro grupos de trabajo (p. €j., los grupos de trabajo sobre: la NGAA; la
armonizacion; el SIN y las prioridades del JECFA) trabajando con China (anfitrién del CCFA), que
trabajaria solo en inglés, elaboraria un documento de debate sobre "Estrategias futuras para el CCFA"

(i) ElI documento de debate sobre "Estrategias futuras para el CCFA" deberia entregarse a la Secretaria
del Codex en octubre de 2017, para distribuirlo a los miembros y observadores a fin de recoger
observaciones, en la preparacién de la CCFA50.

OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS (tema 9 del programa)

El Comité tom6 nota de que no se habian propuesto otros asuntos.

FECHAY LUGAR DE LA SIGUIENTE REUNION (tema 10 del programa)

Se inform¢6 al Comité que estaba previsto celebrar su 50.2 reunion en China, del 26 al 30 de marzo de 2018,
a reserva de la confirmacién de los acuerdos finales por el Gobierno anfitrién en consulta con la Secretaria
del Codex.
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Apéndice Il

MEDIDAS NECESARIAS COMO RESULTADO DE CAMBIOS EN EL ESTADO DE LA INGESTA DIARIA
ACEPTABLE (IDA) Y OTRAS RECOMENDACIONES PLANTEADAS EN LA 82.2 REUNION DEL JECFA

(Para informacién y actuacion)

Numero

Aditivo alimentario Recomendacion de la CCFA49
del SIN

Tener en cuenta la conclusion del JECFA sobre una IDA
de 0 a 7 mg/kg de peso corporal (pc) para el rojo allura
AC, que no presenta un riesgo para la salud de los nifios
y todos los demas grupos de edad.

129 Rojo Allura AC

Tener en cuenta la peticion del JECFA de datos
410 Goma de semillas de algarrobo toxicolégicos adicionales para terminar la evaluacion (a
confirmar por la CCFA50).

Tener en cuenta la conclusion del JECFA sobre una IDA
"no especificada" para ésteres de luteina de Tagetes
erecta.

Incluir los ésteres de luteina de Tagetes erecta (SIN
161b(iii)), en el Cuadro 3 de la NGAA vy distribuir para

. , recabar observaciones en el Tramite 3.
Esteres de luteina de Tagetes

erecta Solicitar observaciones y propuestas sobre los usos y
dosis de uso de los ésteres de luteina de Tagetes erecta
(SIN 161b(iii) para las categorias de alimentos que
figuran en el Anexo del Cuadro 3 (que se suministraran
en respuesta a la CL que solicita propuestas de
disposiciones adoptadas sobre aditivos alimentarios
nuevas y/o revisadas de la NGAA).

161b(iii)

Tener en cuenta la conclusion del JECFA sobre una IDA
"no especificada" para OSA - goma de acacia modificada.

Incluir OSA - goma de acacia modificada (SIN 423) en el
Cuadro 3 de la NGAA y distribuir para recabar
observaciones en el Tramite 3.

Acido octenil succinico (OSA) -

423 goma de acacia modificada

Solicitar observaciones y propuestas sobre los usos y
dosis de uso de OSA - goma de acacia modificada (SIN
423) para las categorias de alimentos que figuran en el
Anexo del Cuadro 3 (que se suministraran en respuesta a
la CL que solicita propuestas de disposiciones adoptadas
sobre aditivos alimentarios nuevas y/o revisadas de la

NGAA).

Tener en cuenta la conclusion del JECFA sobre los
margenes de exposicion calculados para el uso de

440 Pectinas pectina a 0,2% en preparados para lactantes que indican
bajo riesgo para la salud de los lactantes y no son motivo
de preocupacion.
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Namero |, jitivo alimentario Recomendacién de la CCFA49
del SIN
Remitir el resultado de la evaluacién del JECFA al
CCNFSDU para consideracion de la inclusién de la
pectina en las normas pertinentes.
Tener en cuenta la conclusion del JECFA sobre una IDA
104 Amarillo de quinoleina de 0 &.l 3 mg/kg de pc (valor redondgado) para el amarillo
de quinoleina, que no presenta un riesgo para la salud de
los nifios y todos los demas grupos de edad.
Tener en cuenta la solicitud del JECFA de informacion
392 Extracto de romero para revisar una IDA temporal de 0 g 0,3 mg/kg fje pc de
extracto de romero y las especificaciones provisionales
(antes de finales de 2018).
Tener en cuenta la conclusion del JECFA sobre una IDA
de 0 a 4 mg/kg de pc de glucésidos de esteviol porque la
informacion solicitada para completar las
especificaciones solo se refiere a una actualizacion del
960 Glucésidos de esteviol meétodo y no tiene ninguna consecuencia con respecto a
la seguridad (antes del 31 de diciembre de 2017).
Solicitar al GTE sobre el SIN que someta a consideracion
la cuestion de la nomenclatura de esteviol y el nimero
del SIN.
Tener en cuenta la conclusion del JECFA sobre una IDA
102 Tartrazina d.e 0 a 10 mg/kg de pc de tartraz!rja, que no presgntq un
riesgo para la salud de la poblacién en general, incluidos
los nifios.
Tener en cuenta la conclusion del JECFA que el consumo
de goma xantana en preparados para lactantes o
preparados para usos medicinales especiales destinados
a los lactantes no presenta ninguna preocupacion en
415 Goma xantana materia de seguridad a la dosis maxima de uso
propuesta de 1 000 mg/L.
Remitir el resultado de la evaluacién del JECFA al
CCNFSDU para que someta a consideracion la inclusion
de la goma xantana en las normas pertinentes.
Tener en cuenta la solicitud de informacién del JECFA
427 Goma de acacia para revisar las especificaciones provisionales (antes del

31 de diciembre de 2017)

Almidones modificados

Tener en cuenta la solicitud de informacién del JECFA
para revisar las especificaciones provisionales (antes del
31 de diciembre de 2017)
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Apéndice lll
PARTE A

ANTEPROYECTO DE ESPECIFICACIONES DE IDENTIDAD Y PUREZA DE LOS ADITIVOS
ALIMENTARIOS

(Para adopcion en el Tramite 5/8)

ESPECIFICACIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DESIGNADAS COMO COMPLETAS
(Monografias 19, FAO JECFA, Roma 2016):*
Rojo Allura AC (SIN N.° 129) (R)
Almidén oxidado acetilado (SIN N.° 1451) (R)
Aspartamo (SIN N° 951) (R)
Goma de semillas de algarrobo (SIN N.° 410) (R)
Esteres citricos y de acidos grasos del glicerol (SIN N.° 472c) (R)
Esteres de luteina de Tagetes erecta (SIN N.° 161b(iii) (R)
Acido octanoico (R)
Acido octenil succinico (OSA) - goma de acacia modificada (SIN N.° 423) (R)
Almiddn oxidado (SIN N.° 1404) (R)
Pectinas (SIN N.° 440) (R)
Amarillo de quinoleina (SIN N.° 104)
Rebaudiosida A de multiples donantes de genes expresados en Yarrowia lipolytica (N)
Acetato de almidon (SIN N.° 1420) (R)
Tartrazina (SIN N.° 102) (R)
Goma xantana (SIN N.° 415) (R)

NUEVAS ESPECIFICACIONES PARA ACENTUADORES DEL SABOR (Monografias 19, FAO JECFA,
Roma 2016)

2211 Alfa-acetilcinamato de etilo (N)

2212 3-(3,4-Metilenodioxifenil)-2-metilpropanal (N)

2213  Etil 2-hidroxi-3-fenilpropionato (N)

2214 Cinamaldehido propilenglicol acetal (N)

2215 2-Fenilpropanal propileneglicol acetal (N)

2216 9-Decen-2-uno (N)

2217  Yuzunona (N)

2218 1,5-Octadien-3-ol (N)

2219 3,5-Undecadien-2-uno (N)

2220  3-Metil-5-(2,2,3-trimetilciclopent-3-en-1-il)pent-4-en-2-ol (N)
2221  (¥)-1-Ciclohexiletanol (N)

2223  2-(2-Hidroxi-4-metil-3-ciclohexenil)acido propiénico gama lactona (N)
2224  2-(2-Hidroxifenil)-acido ciclopropanocarboxilico delta-lactona (N)
2225 N1-(2,3-Dimetoxibenzil)-N2-(2-(piridin-2-il)etil) oxalamida (N)

1 (M) especificaciones vigentes que se mantienen; (N) nuevas especificaciones; (R) especificaciones
revisadas; (P) especificaciones provisionales.
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2226  (R)-N-(1-Metoxi-4-metilpentan-2-il)-3,4-dimetilbenzamida (N)
2227  (E)-N-[2-(1,3-benzodioxol-5-il)etil]-3-(3,4-dimetoxifenil)prop-2-enamida (N)
2228 (E)-3-Benzo[1,3]dioxol-5-il-N,N-difenil-2-propenamida (N)
2229  N-Etil-5-metil-2-(metiletenil)ciclohexanocarboxamida (N)
2230 2,5-Dimetil-3(2H)-furanona (N)

2231  2,5-Dimetil-4-etoxi-3(2H)-furanona (N)

2232  5-Metil-3(2H)-furanona (N)

2233  Etil 2,5-dimetil-3-oxo0-4(2H)-furil carbonato (N)

2234  4-Acetil-2,5-dimetil-3(2H)-furanona (N)

Aromatizantes para revision de las especificaciones solo

1114  3-Metil-2-(2-pentenil)-2-ciclopenten-1-ona (R)

1122  6,10-Dimetil-5,9-undecadien-2-uno (R)

1203 3-Amonio isovalerato (R)

1238 Teaspirano (R)

2031 alfa-Bisabolol (R)

2123  Glutamil-valil-glicina (R)

PARTE B
ENMIENDAS A LA LISTA DE ESPECIFICACIONES DEL CODEX DE IDENTIDAD Y
PUREZA DE LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
(CAC/MISC 6)
(Para adopcion)

Nuevo texto para incluirlo en la Introduccion de CAC/MISC 6 (como una nota del primer parrafo)

El uso de aditivos alimentarios secundarios (por ejemplo, antioxidantes, sustancias inertes, estabilizadores,
sustancias conservadoras utilizados en preparaciones), si se contempla en las especificaciones, debera
cumplir con las disposiciones de la NGAA.
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Apéndice IV

ESTADO DE APROBACION Y/O REVISION DE DOSIS MAXIMAS DE ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
COADYUVANTES DE ELABORACION EN NORMAS PARA PRODUCTOS

COMITE COORDINADOR FAQ/OMS PARA ASIA (CCASIA20)

ENMIENDAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS EN LA NORMA REGIONAL
PARA LOS PRODUCTOS DE SOJA NO FERMENTADOS (CODEX STAN 322R-2015)!

4.2.2 Bebidas de soja compuestas 0 aromatizadas y bebidas a base de soja

N.° SIN Nombre del aditivo alimentario Dosis maxima Estado de aprobaciéon

Antioxidantes

307 a,b,c Tocoferoles 200 mg/kg Aprobado por la CCFA49

ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA PODUCTOS A BASE DE ALGA NORI (EN EL TRAMITE
5/8)2

4.2 Productos a base de alga nori condimentada

N.° SIN Nombre del aditivo alimentario Dosis maxima Estado de aprobacién

Edulcorantes

950 Acesulfame de potasio 300 mg/kg Aprobado por la CCFA49

COMITE SOBRE ESPECIAS Y HIERBAS CULINARIAS (CCSCH3)

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA PIMIENTA NEGRA, BLANCA Y VERDE (en el Tramite 5/8)3
4, ADITIVOS ALIMENTARIOS

Pimienta verde

N.° SIN Nombre del aditivo alimentario Dosis maxima Estado de aprobacién

Conservantes

Aprobado por la CCFA49 con
enmiendas de redaccion (eliminacion
de la nota "segun CODEX STAN 192-
1995 para la categoria de alimentos
12.2.1 (hierbas aromaticas y especias)
contenido de sulfitos, incluido el
didxido de azufre (por ejemplo, el SIN
220-225-227-228 y el SIN 539)".

220 Dioxido de azufre 150 mg/kg

1 REP17/ASIA, Parte 2 del Apéndice Il
2 REP17/ASIA, Parte 2 del Apéndice IV.
3 REP 17/SCH, Apéndice IV.
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Apéndice V

ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LAS
NORMAS PARA PRODUCTOS DEL CODEX

(Para adopcién)

Nota: El nuevo texto se presenta en nedrita y subrayado; las supresiones tachadas

NORMA PARA LOS TOMATES EN CONSERVA (CODEX STAN 13-1981)
4, ADITIVOS ALIMENTARIOS

"En _los alimentos regulados por esta norma es aceptable el uso de los agentes endurecedores
enumerados en el Cuadro 3 de la Norma general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-
1995) vy otros pocos aditivos alimentarios del Cuadro 3 (como se indica en el Cuadro 3)".

NORMA PARA LOS CONCENTRADOS DE TOMATE ELABORADOS (CODEX STAN 57-1981)
4, ADITIVOS ALIMENTARIOS

"En los alimentos requlados por esta norma solo es aceptable el uso de determinados aditivos

alimentarios de la Norma general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-1995) (como se
indica en el Cuadro 3)".

NORMA PARA PESCADOS NO EVISCERADOS Y EVISCERADOS CONGELADOS RAPIDAMENTE
(CODEX STAN 36-1981)

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos requlados por esta nhorma es aceptable el uso de los antioxidantes utilizados de
acuerdo con los Cuadros 1y 2 de la Norma general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-
1995) en la cateqoria de alimentos 09.2.1 (Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros
congelados, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos) y sus categorias de alimentos

generales.
sél . ido el loo.del L itivos:

Antioxid
NG oL Si N I o h . Dosi . | .
304 Ascorbato-de-sodio BRPE

303 Ascorbato-de-potasio BPE
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NORMA PARA LOS CAMARONES CONGELADOS RAPIDAMENTE (CODEX STAN 92-1981)
4, ADITIVOS ALIMENTARIOS

En _los alimentos requlados por esta norma es aceptable el uso de los requladores de la acidez,
antioxidantes, colorantes, humectantes y conservantes utilizados de acuerdo con los Cuadros 1y 2
de la Norma general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la categoria de
alimentos 09.2.1 (Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos) y sus categorias de alimentos generales.

Reaulad e la acid
NG L SIN | Nombrod o Dosis méxi |
" : | iSndet tadl

NG 1ol SIN | Nombro.d I Dosis mésxi |
3396) Ortofost .

3394i) Ortofost. isodi

339(i) Ortofost. isodi

3406) Ortofost .

3404i) Ortofost. o

340(i) Ortofost isodi

3444) Ortofost. ‘i

34145) Ortofost

3414) Ortofost

4506) Difosfato disddi

4504i) Difost ) ‘
4504 Difost .
4506v) Difost .

4504vil) Difosfato dideid .

4544) Trifost .

4514i) Trifost. .

4526) Polifost .

4524i) Polifost .

4524ii) Polifost ‘i .

452 () Polifosfato de-calci

45204 Polifosfato-de-amonio

542 Fosfato-de-hueseos

Antioxidantes

Colorantes

Numero-del-SIN  Nombre-del-aditive

Conservantes

221 Sulfato-de-seodie
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SO2
203 Metabisulf .
204 Metabisulf .
225 Sulfito-de potasio

NORMA PARA LANGOSTAS CONGELADAS RAPIDAMENTE (CODEX STAN 95-1981)
4, ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos requlados por esta norma es aceptable el uso de los antioxidantes, humectantes y
conservantes utilizados de acuerdo con los Cuadros 1 y 2 de la Norma general para los aditivos
alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la categoria de alimentos 09.2.1 (Pescado, filetes de pescado
y_productos pesgueros congelados, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos) y sus
categorias de alimentos generales.

u : I 16 de | tad
N 1oL SIN | Nombro.d I Dosis_réxi |
339() Ortofost. .
339(i) Ortofos sédi
339(i) Ortofost. sodi
340() Ortofost. .
340() Ortofos e
340() Ortofost. sodi
3444) Ortofos ‘e
3444i) Ortofost.
3444ii) Ortofos
4504) Difosfato_disadi
4504i) Difost , ‘
450(i) Difost. .
45005 Difost. .
450¢vi) Difosfato_diacid .
451) Trifost .
4544i) Trifost .
4524) Polifost. .
45200 Polifost .
452(i) Polifost. ‘i .
452 (iv) Polifosfato-de-calcio
452¢%) Polifosfatod .
542 Fosfato-de-hueses
Conservantes
221 Sulfato-de-seodio
224 Metabisulfito-de-potasio o-30-mgtkg-entaparte-comestible-del produscto
225 idosol binacion, |
208 Bisulfi tasico I SOz
crudos)
Antioxidantes
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N oL SH Normt I s Dosi . |

304 Ascorbato-de-sodio BPE

302 Ascorbato-depolasio

NORMA PARA BLOQUES DE FILETES DE PESCADO, CARNE DE PESCADO PICADA Y MEZCLAS DE
FILETES Y DE CARNE DE PESCADO PICADA CONGELADOS RAPIDAMENTE (CODEX STAN 165-1989)

4, ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos requlados por esta norma es aceptable el uso de los reguladores de la acidez,

antioxidantes, humectantes y espesantes utilizados de acuerdo con los Cuadros 1 y 2 de la Norma

general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la categoria de alimentos 09.2.1

(Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos, crustaceos y

equinodermos) y sus categorias de alimentos generales.

‘E' o |

339() Ortofos o
339() Ortofos isodi

339(i) Ortofost. isodi

340) Ortofos .

340(i) Ortofost. ol

340(i) Ortofos s

3414) Ortofost. ‘i

344G Ortofost.

3416i) Ortofos

450() Difosfato. disédi

450() Difost. ) ’
4504) Difost o

45004i) Difosfato. didcid .

4546) Trifost .

4516i) Trifost e

452()) Polifost .

4524i) DPolifost .

452(i) Polifost ‘i .

452 (iv) Polifosfato.decalci

4520 Polifosfato-de-amenio

542 Fosfato-de-huesos

Antioxidantes

304 Ascorbato-de-seodio BRE

302 Ascorbato-de-potasio

304 Palmitato-de-ascorbilo 1-000-mglkg
Unicamente-en-la-carne picada-de pescado

Reguladores-de-la-acidez
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334 Citratos-de-sodio
332 Gitratos-de-potasio
Espesantes
412 Gemaguar
440 Goma-de-semillas-de-algarrobo
440 Pectinas
415 Gomaxantana
407 Carragenina
407a Alga-euchema-elaborada{AEE)
481 Metilcelulosa

NORMA PARA BARRITAS, PORCIONES Y FILETES DE PESCADO EMPANADOS O REBOZADOS

CONGELADOS RAPIDAMENTE (CODEX STAN 166-1989)

ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos regulados por esta norma es aceptable el uso de los antioxidantes y humectantes

(para uso en todos los productos reqgulados por CODEX STAN 166-1989); los requladores de la acidez

y espesantes (solo para carne de pescado picada); y los colorantes, emulsionantes, potenciadores del

sabor y espesantes (para empanados o mezclas para rebozar) utilizados de acuerdo con los Cuadros

1y 2 de la Norma general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la cateqgoria de

alimentos (09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebozados congelados,

incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos) y sus categorias generales.

N IISIIII Nombre_del aditi

Dosis maxi | Juet
H : tos d 160 de | tad
339() Ortofost .
3394i) rtofost
339(i) rtofost
340() Ortofost o
3404i) rtofost L
340() rtofost
3444) Ortofost o
3444i) rtofost cali
3444 rtofost sl
450() Difost sédi
450() Difost sodi
450(vii) Difost }
4544) Trifost .
4544i) Trifost .
452()) Polifost. i
452(i) Polifost. .
452(ii) Polifost. o .
452-(iv) Polifosfato-de-calcio
452(0v) Polifosfato-de-amonio
542 Fosfato-de-hueseos




REP17/FA Apéndice V

54




REP17/FA Apéndice V

55




REP17/FA Apéndice V 56

NORMA PARA PARA FILETES DE PESCADO CONGELADOS RAPIDAMENTE (CODEX STAN 190-1995)
ADITIVOS ALIMENTARIOS

En los alimentos regulados por esta norma es aceptable el uso de los antioxidantes y humectantes
utilizados de acuerdo con los Cuadros 1y 2 de la Norma general para los aditivos alimentarios (CODEX
STAN 192-1995) en la cateqgoria de alimentos 09.2.1 (Pescado, filetes de pescado y productos
pesqueros congelados, incluidos moluscos, crustiaceos y equinodermos) y sus categorias de
alimentos generales.

H I : tos de retencion de | tad
N LSIN | Nombrod I Dosis maxi I
339() Ortofost o

339() Ortofos sodi

339() Ortofos

340) Ortofost. tasi

3406i) Ortofos .

340(i) Ortofost.

3414) Ortofos ‘i

344 Ortofost.

344i) Ortofost.

450() Difosfato. disadi

450() Difost. ) ’
450(i) Difos . binacié

450() Difost o

45004ii) Difosfato. didcid .

4516) Trifost .

454y Trifost o

452(0) Polifost .

452(i) Polifost .

452(i) Polifost ‘i .

452.) Polifosfato de calei

452¢%) Polifosfatod .

542 Fosfato-de-huesos

Antioxidantes

301 Ascorbato-de-sodio

302 Ascorbato-de-potasio BPF

NORMA PARA LOS PRODUCTOS DE PECTINIDOS FRESCOS Y PECTINIDOS CRUDOS CONGELADOS
RAPIDAMENTE (CODEX STAN 315-2014)

4.2 Carne de pectinidos congelada rapidamente y carne de pectinidos con huevas elaboradas con
fosfatos

En los alimentos regulados por esta horma es aceptable el uso de los requladores de la acidez,
humectantes, secuestrantes y estabilizantes utilizados de acuerdo con los Cuadros 1y 2 de la Norma
general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la categoria de alimentos 09.2.1
(Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos) vy sus cateqorias de alimentos generales.
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Apéndice VI

NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
PROYECTOS Y ANTEPROYECTOS DE DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS

PARTE A: DISPOSICIONES RELATIVAS AL TEMA 5a DEL PROGRAMA?®

A.1l: Anteproyecto v revisién de disposiciones adoptadas de los cuadros 1y 2 relativas alas CAdela0l.2ala
08.4 (excluida la CA 01.1.2)

(Para adopcion en los tramites 8 y 5/8)

Cat. de alimentos No. 01.2.1.1 Leches fermentadas (naturales / simples) sin tratamiento térmico
después de la fermentacion

Aditivo SIN Tramite  Afio NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 5000 mg/kg 234y 235
Cat. de alimentos No. 01.2.1.2 Leches fermentadas (naturales / simples) tratadas térmicamente

después de la fermentacion

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 8 2017 5000 mg/kg 234
Cat. de alimentos No. 01.3.2 Blanqueadores de bebidas
Aditivo SIN Tramite  Afio NM Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, c 5/8 2017 200 mg/kg XS250y XS252
Cat. de alimentos No. 01.4.4 Productos analogos a la nata (crema)
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, c 8 2017 200 mg/kg
Cat. de alimentos No. 01.6.1 Queso no madurado
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, c 8 2017 200 mg/kg 168 y 351
Cat. de alimentos No. 01.6.2.3 Queso en polvo (para reconstitucion; p. ej. para salsas a base de
queso)
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, c 5/8 2017 300 mg/kg
Cat. de alimentos No. 04.1.2.7 Frutas confitadas
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 8 2017 20000 mg/kg 45
Cat. de alimentos No. 04.1.2.9 Postres a base de frutas, incluidos los postres a base de agua

con aromas de fruta

% | as disposiciones que sustituyen o revisan disposiciones actualmente adoptadas de la NGAA se destacan en gris.
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Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
DIOCTIL SULFOSUCCINATO 480 8 2017 15 mg/kg NN1, NN2 y
DE SODIO NN3
Cat. de alimentos No. 04.2.2.3 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas en vinagre,
aceite, salmuera o salsa de soja
Aditivo SIN Tramite  Afio NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 8 2017 6000 mg/kg XS38, XS260 y NN4
Cat. de alimentos No. 04.2.2.4 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas en
conserva, en latas o frascos (pasterizadas) o en bolsas de
esterilizacion
Aditivo SIN Tramite  Afio NM Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 8 2017 1300 mg/kg 45, XS13, XS38,
XS57, XS145,
XS257R, XS259R y
XS297
Cat. de alimentos No. 04.2.2.5 Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas
(incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (p.
ej. la mantequilla de mani (cacahuete))
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, c 8 2017 300 mg/kg XS57
Cat. de alimentos No. 05.1.2 Mezclas de cacao (jarabes)
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 10000 mg/kg
SUCROGLICERIDOS 474 5/8 2017 10000 mg/kg 348
ESTERES DE ACIDOS GRASOS 473 5/8 2017 10000 mg/kg 348
Y SACAROSA
OLIGOESTERES DE LA SACAROSA, 473a 5/8 2017 10000 mg/kg 348
Iyl
Cat. de alimentos No. 05.1.3 Productos para untar a base de cacao, incluidos los rellenos a
base de cacao
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
PROPILENGLICOL 1520 5/8 2017 1000 mg/kg XS86
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 10000 mg/kg XS86
ESTERES DE SORBITAN 491-495 5/8 2017 10000 mg/kg XS86
DE ACIDOS GRASOS
SUCROGLICERIDOS 474 5/8 2017 10000 mgrkg 348
ESTERES DE ACIDOS GRASOS 473 5/8 2017 10000 mg/kg 348 y XS86
Y SACAROSA
OLIGOESTERES DE LA SACAROSA, 473a 5/8 2017 10000 mg/kg 348
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lyll
TARTRATOS 334, 335(ii), 337, 5/8 2017 2000 mg/kg 45y XS86
TOCOFEROLES 307a, b, c 8 2017 100 mg/kg 15 y XS86
Cat. de alimentos No. 05.1.5 Productos de imitacion y sucedaneos del chocolate
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ESTERES DE SORBITAN 491-495 5/8 2017 10000 mg/kg
DE ACIDOS GRASOS
Cat. de alimentos No. 05.2 Dulces distintos de los indicados en las categorias de alimentos
05.1, 05.3 y 05.4, incluidos los caramelos duros y blandos, los
turrones, etc.
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ETILMALTOL 637 5/8 2017 1000 mg/kg XS309R
MALTOL 636 5/8 2017 200 mg/kg XS309R
Cat. de alimentos No. 05.2.1 Caramelos duros
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
PROPILENGLICOL 1520 5/8 2017 5300 mg/kg
ESTERES DE SORBITAN 491-495 5/8 2017 10000 mg/kg
DE ACIDOS GRASOS
Cat. de alimentos No. 05.2.2 Caramelos blandos
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
PROPILENGLICOL 1520 5/8 2017 4500 mg/kg XS309R
ESTERES DE SORBITAN 491-495 5/8 2017 10000 mg/kg XS309R
DE ACIDOS GRASOS
Cat. de alimentos No. 05.2.3 Turrén y mazapan
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
PROPILENGLICOL 1520 5/8 2017 1000 mg/kg
ESTERES DE SORBITAN 491-495 5/8 2017 10000 mg/kg
DE ACIDOS GRASOS
Cat. de alimentos No. 05.3.2 Goma de mascar
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ETILMALTOL 637 8 2017 1000 mg/kg
MALTOL 636 8 2017 200 mg/kg
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 476 8 2017 500 mg/kg
ACIDO RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO
POLIOXIETILENO, ESTEARATOS 430, 431 8 2017 200 mg/kg.
PROPILENGLICOL 1520 5/8 2017 20000 mg/kg
Cat. de alimentos No. 05.4 Decoraciones (p. ej. para productos de pasteleria fina),

revestimientos (que no sean de fruta) y
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salsas dulces

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
OLIGOESTERES DE LA SACAROSA, 473a 8 2017r 5000 mg/kg 348 y NN5
lyll
Cat. de alimentos No. 06.2.2 Almidones

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ji), 337 5/8 2017 2000 mg/kg 45
Cat. de alimentos No. 06.8.1 Bebidas a base de soja

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
SUCROGLICERIDOS 474 5/8 2017 20000 mg/kg 348
ESTERES DE ACIDOS GRASOS 473 5/8 2017 20000 mg/kg 348
Y SACAROSA
OLIGOESTERES DE LA SACAROSA, 473a 5/8 2017 20000 mg/kg 348
Lyl
Cat. de alimentos No. 07.1 Pan y productos de panaderia ordinaria

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
DIACETATO DE SODIO 262(ii) 5/8 2017 4000 mg/kg
SUCROGLICERIDOS 474 5/8 2017 3000 mg/kg 348
ESTERES DE ACIDOS GRASOS 473 5/8 2017 3000 mg/kg 348
Y SACAROSA
OLIGOESTERES DE LA SACAROSA, 473a 5/8 2017 3000 mg/kg 348
Lyl
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 5/8 2017 4000 mg/kg 45 y NN6
Cat. de alimentos No. 07.1.1 Panes y panecillos

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ESTERES DE SORBITAN 491-495 5/8 2017 3000 mg/kg
DE ACIDOS GRASOS

Cat. de alimentos No. 07.1.1.1 Panes leudados con levadura y panes especiales

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 4000 mg/kg
ESTEAROIL LACTILATOS 481(i), 482(i) 5/8 2017 3000 mg/kg NN6
Cat. de alimentos No. 07.1.2 “Crackers”, excluidos los “crackers” dulces

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 2000 mg/kg
TOCOFEROLES 307a, b, c 5/8 2017 200 mg/kg
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Cat. de alimentos No. 07.1.5 Panes y bollos dulces al vapor
Aditivo SIN Tramite  Afio NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 500 mg/kg
Cat. de alimentos No. 07.1.6 Mezclas para pan y productos de panaderia ordinaria
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 20000 mg/kg 11
TOCOFEROLES 307a, b, c 5/8 2017 100 mg/kg
Cat. de alimentos No. 07.2.1 Tortas, galletas y pasteles (p. ej. rellenos de fruta o crema)
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 3000 mg/kg
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 5/8 2017 5000 mg/kg 45
TOCOFEROLES 307a, b, ¢ 5/8 2017 200 mg/kg NN7
Cat. de alimentos No. 07.2.2 Otros productos de panaderia fina (p. ej. “donuts”, panecillos

dulces, “scones” (bollos ingleses) y “muffins”

Aditivo SIN Tramite  Afio NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 2000 mgl/kg
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 5/8 2017 500 mg/kg 45
TOCOFEROLES 307a, b, c 5/8 2017 200 mg/kg
Cat. de alimentos No. 07.2.3 Mezclas para pasteleria fina (p. ej. tortas, tortitas o panqueques)
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 10000 mg/kg 11
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 5/8 2017 8000 mg/kg 11y45
TOCOFEROLES 307a, b, c 5/8 2017 200 mg/kg 11
Cat. de alimentos No. 08.1.2 Carne fresca picada, incluida la de aves de corral y caza
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, c 8 2017 300 mg/kg 15y 281
Cat. de alimentos No. 08.3.1 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y

elaborados sin tratar térmicamente

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 5/8 2017 500 mg/kg 45
Cat. de alimentos No. 08.3.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados

y tratados térmicamente

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones

TARTRATOS 334, 335(ii), 337 5/8 2017 500 mg/kg 45, XS88, XS89y
XS98
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Cat. de alimentos No. 08.3.3 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados
y congelados
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 5/8 2017 500 mglkg 45
Cat. de alimentos No. 08.4 Tripas comestibles (p. ej. Para embutidos)
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 475 5/8 2017 5000 mg/kg 365
ACIDOS GRASOS
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 476 5/8 2017 5000 mg/kg 365
ACIDO RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 5/8 2017 2000 mg/kg 45y 365

Parte A.2: Revisién de disposiciones adoptadas de los cuadros 1, 2 v 3 en la CA 05.0 Confiteria, y subcategorias

relacionadas, para armonizarlas con el uso de los aditivos alimentarios de las correspondientes normas para

productos

(Para aprobacion)

Cat. de alimentos No. 05.0 Confiteria
Aditivo SIN Tramite  Afio NM Observaciones
ESTEARATOS DE ASCORBILO 304, 305 8 2017r 500 mg/kg 10, 15, 375, XS86,
XS105, XS141, XS309R
ACEITE MINERAL, MEDIA VISCOSIDAD 905e 8 2017r 2000 mg/kg XS87, XS105, XS141,
3, XS86, XS309R
Cat. de alimentos No. 05.1.4 Productos de cacao y chocolate
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ALITAME 956 8 2017r 300 mg/kg 161y XS87
ASPARTAMO 951 8 2017r 3000 mg/kg C, 161y 191
BUTILHIDROXIANISOL 320 8 2017r 200 mg/kg 15, 130y 303
BUTILHIDROXITOLUENO 321 8 2017r 200 mg/kg 15, 130y 303
CERA CARNAUBA 903 8 2017r 5000 mg/kg 3y XS87
ACEITE DE RICINO 1503 8 2017r 350 mg/kg 3y XS87
NEOTAMO 961 8 2017r 80 mg/kg 161y XS87
SUCRALOSA 955 8 2017r 800 mg/kg 161y XS87
(TRICLOROGALACTOSACAROSA)
TERBUTILHIDROQUINONA 319 8 2017r 200 mg/kg 15, 130y 303

Cat. de alimentos No. 05.2 Dulces distintos de los indicados en las categorias de
alimentos 05.1, 05.3 y 05.4, incluidos los caramelos duros y
blandos, los turrones, etc.

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ALITAME 956 8 2017r 300 mg/kg 161y XS309R
ROJO ALLURAAC 129 8 2017r 300 mg/kg XS309R
CERA DE ABEJAS 901 8 2017r BPF 3y XS309R
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BENZOATOS 210-213 8 2017r 1500 mg/kg 13 y XS309R
AZUL BRILLANTE FCF 133 8 2017r 300 mg/kg XS309R
BUTILHIDROXIANISOL 320 8 2017r 200 mg/kg 15, 130 y XS309R
BUTILHIDROXITOLUENO 321 8 2017r 200 mg/kg 15, 130 y XS309R
CERA CANDELILLA 902 8 2017r BPF 3y XS309R
CARAMELO lII - CARAMELO 150c 8 2017r 50000 mg/kg XS309R
AL AMONIACO
CARAMELO IV - CARAMELO 150d 8 2017r 50000 mg/kg XS309R
AL SULFITO AMONICO
CARMINES 120 8 2017r 300 mg/kg XS309R
CERA CARNAUBA 903 8 2017r 5000 mg/kg 3y XS309R
CAROTENOS, BETA-, VEGETALES  160a(ii) 8 2017r 500 mg/kg de XS309R
CAROTENOS 160a(i), a(iii), e, f 8 2017r 100 mglkg de XS309R
ACEITE DE RICINO 1503 8 2017r 500 mg/kg XS309R
CICLAMATOS 952(i), (i), (iv) 8 2017r 500 mg/kg 17, 156, 161y
XS309R
ESTERES DIACETILTARTARICOS 472e 8 2017r 10000 mg/kg XS309R
Y DE LOS ACIDOS GRASOS DEL GLICEROL
VERDE SOLIDO FCF 143 8 2017r 100 mg/kg XS309R
HIDROXIBENZOATOS, PARA- 214,218 8 2017r 1000 mg/kg 27 y XS309R
INDIGOTINA (CARMIN DE INDIGO) 132 8 2017r 300 mg/kg XS309R
OXIDOS DE HIERRO 172(i)-(iii) 8 2017r 200 mg/kg de XS309R
CERA MICROCRISTALINA 905c(i) 8 2017r BPF 3y XS309R
Cat. de alimentos No. 05.2 Dulces distintos de los indicados en las categorias de alimentos
05.1, 05.3 y 05.4, incluidos los caramelos duros y blandos, los
turrones, etc.

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ACEITE MINERAL DE ALTA VISCOSIDAD 905d 8 2017r 2000 mgl/kg 3y XS309R
NEOTAMO 961 8 2017r 330 mg/kg 158, 161 y XS309R
FOSFATOS 338; 339(i)-(iii); 340(i)- 8 2017r 2200 mg/kg 33 y XS309R

(iii); 341(i)-(iii); 342(i)-
(ii); 343(i)-(iii); 450(i)-

(iii), (v)~(vii), (ix);

451(j), (ii); 452(i)-(v);

542
Cat. de alimentos No. 05.2 Dulces distintos de los indicados en las categorias de alimentos
05.1, 05.3 y 05.4, incluidos los caramelos duros y blandos, los
turrones, etc.

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
POLIDIMETILSILOXANO 900a 8 2017r de 10 mglkg  XS309R
POLISORBATOS 432-436 8 2017r 1000 mg/kg XS309R
PONCEAU 4R

(ROJO DE COCHINILLAA) 124 8 2017r 300 mg/kg 161y XS309R
GALATO DE PROPILO 310 8 2017r 200 mg/kg 15, 130 y XS309R
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 8 2017r 5000 mgl/kg XS309R
ESTERES DE PROPILENGLICOL DE 477 8 2017r 5000 mg/kg XS309R



REP17/FA Apéndice VI

65

ACIDOS GRASOS

RIBOFLAVINAS 101(i), (ii), (iii) 8 2017r 1000 mglkg XS309R
SACARINAS 954(i)-(iv) 8 2017r 500 mg/kg 161, 163 y XS309
GOMA LACA, BLANQUEADA 904 8 2017r BPF 3y XS309R
SORBATOS 200-203 8 2017r 1500 mg/kg 42 y XS309R
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960 8 2017r 700 mg/kg 26, 199 y XS309R
SUCRALOSA

(TRICLOROGALACTOSACAROSA) 955 8 2017r 1800 mg/kg 161, 164 y XS309R
SUCROGLICERIDOS 474 8 2017r 5000 mg/kg 348 y XS309R
ESTERES DE ACIDOS GRASOS

Y SACAROSA 473 8 2017r 5000 mg/kg 348 y XS309R
OLIGOESTERES DE LA SACAROSA,

lyll 473a 8 2017r 5000 mg/kg 348 y XS309R
AMARILLO OCASO FCF 110 8 2017r 300 mg/kg 161y XS309R
TERBUTILHIDROQUINONA 319 8 2017r 200 mg/kg 15, 130 y XS309R
Cat. de alimentos No. 05.2.2 Caramelos blandos

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ACESULFAME POTASICO 950 8 2017r 1000 mg/kg 157, 161, 188y
XS309R

ASPARTAMO 951 8 2017r 3000 mg/kg 161, 148 y XS309R
CLOROFILAS Y 141(i), (ii) 8 2017r 100 mglkg XS309R
CLOROFILINAS, COMPLEJOS
CUPRICOS
EXTRACTO DE PIEL DE UVA 163(ii) 8 2017r 1700 mg/kg 181 y XS309R

Parte A.3: Revisién de disposiciones adoptadas en la CA 09.2.5 asociadas a la Nota 22

(Para adopcidn)

Cat. de alimentos No. 09.2.5 Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados,
fermentados y/o salados, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
ROJO ALLURAAC 129 8 2017r 300 mg/kg NN
AMARILLO OCASO FCF 110 8 2017r 100 mg/kg NN
TARTRACINA 102 8 2017 100 mg/kg NN

Parte A.4: Anteproyecto y revision de disposiciones adoptadas de los cuadros 1y 2 relativas alas CA01.1,01.1.1,

01.13y01.1.4

(Para adopcion en los tramites 8 y 5/8)

Cat. de alimentos No. 01.1.1 Leche liquida (natural / simple)
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
NITROGENO 941 8 2017 BPF 59
Cat. de alimentos No. 01.1.3 Suero de mantequilla liquido (natural / simple)
Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
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FOSFATOS

338; 339(i)-(iii); 340(i)-
(iii); 341(i)-(iii); 342(i)-
(ii); 343(i)-(iii); 450(i)-
(iii), (v)-(vii), (ix);
451(1), (ii); 452(i)-(v);
542

8

2017r

1500

mg/kg 33, 227 y NN9

Cat. de alimentos No. 01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
Aditivo SIN Tramite  Afio NM Observaciones
AMARANTO 123 8 2017 50 mglkg 52
EXTRACTOS DE ANNATO, BASE 160b(i) 5/8 2017 20 mg/kg 8y52
DE BIXINA
EXTRACTOS DE ANNATO, BASE 160b(ii) 5/8 2017 10 mg/kg 52y 185
DE NORBIXINA
ASPARTAMO 951 8 2017R de 600 mg/kg 161, 191 y NN16
AZORRUBINA (CARMOISINA) 122 8 2017 150 mg/kg 52
NEGRO BRILLANTE (NEGRO PN) 151 8 2017 150 mg/kg 52
MARRON HT 155 8 2017 150 mglkg 52
CARAMELO Il - CARAMELO
AL SULFITO 150b 5/8 2017 2000 mg/kg 52 y NN11
CAROTENOS, BETA-, VEGETALES  160a(ii) 8 2017r 1000 mg/kg 52 y NN12
CAROTENOS 160a(i), a(iii), e, 8 2017r 150 mg/kg 52 y NN13
CURCUMINA 100(i) 8 2017 150 mg/kg 52 y NN13
ESTERES DIACETILTARTARICOS Y 472e 8 2017r 5000 mg/kg NN10
DE LOS ACIDOS GRASOS DEL GLICEROL
EXTRACTO DE PIEL DE UVA 163(ii) 8 2017r 100 mg/kg 52, 181 & NN13
INDIGOTINA (CARMiN DE iNDIGO) 132 8 2017r 300 mg/kg 52 y NN13
OXIDOS DE HIERRO 172(i)-(iii) 8 2017r 20 mg/kg 52 y NN13

LUTEINA DE TAGETES ERECTA 161b(i) 5/8 2017 100 mg/kg 52 y NN11
NISINA 234 5/8 2017 12.5 mg/kg 233 y NN14
FOSFATOS 338; 339(i)-(iii); 340(i)- 8 2017r 1500 mg/kg 33, 364 y NN10

(iii); 341(i)-(iii); 342(i)-

(ii); 343(i)-(iii); 450(i)-

(iii), (v)~(vii), (ix);

451(1), (ii); 452(i)-(v);

542
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 475 8 2017 2000 mg/kg
ACIDOS GRASOS
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 5/8 2017 1300 mg/kg XS243
AMARILLO DE QUINOLEINA 104 8 2017 10 mg/kg 52
SACARINAS 954(i)-(iv) 8 2017r de 80 mg/kg 161y NN13, NN17
ESTERES DE SORBITAN 491-495 5/8 2017 5000 ma/kg
DE ACIDOS GRASOS
ESTEAROIL LACTILATOS 481(i), 482(i) 8 2017 1000 mg/kg
GLICOSIDOS DE ESTEVIOL 960 8 2017r 200 mg/kg 26 y XS243
Cat. de alimentos No. 01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
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SUCRALOSA 955 8 2017r 300 mgl/kg 161 y NN15,
(TRICLOROGALACTOSACAROSA)
SUCROGLICERIDOS 474 8 2017r 5000 mg/kg 348
ESTERES DE ACIDOS GRASOS 473 8 2017 5000 mglkg 348

Y SACAROSA
OLIGOESTERES DE LA SACAROSA, 473a 8 2017 5000 mg/kg 348
lyll

TARTRACINA 102 8 2017 300 mglkg 52
TOCOFEROLES 307a, b, c 5/8 2017 200 mglkg 15
ZEAXANTINA, SINTETICA 161h(i) 5/8 2017 100 mglkg 52 y NN11

Parte A.5: Revisiéon de la disposicién sobre los benzoatos en la CA 14.1.4

(Para adopcion)

Cat. de alimentos No. 14.1.4 Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas
para deportistas, bebidas electroliticas y bebidas con particulas
anadidas

Aditivo SIN Tramite  Afo NM Observaciones
BENZOATOS 210, 211, 212, 213 8 2017r 250 mg/kg 131y 301

Notas a la Norma General para los Aditivos Alimentarios

Nota 3
Nota 8
Nota 11
Nota 13
Nota 15
Nota 26
Nota 33
Nota 42
Nota 45
Nota 52
Nota 59
Nota 130

Nota 148
Nota 157
Nota 158
Nota 161

Nota 168

Nota 163
Nota 164
Nota 181
Nota 188

Nota 199
Nota 227
Nota 233

Para uso en tratamiento superficial solamente.

Como bixina.

Sobre la base de la harina.

Como &cido benzoico.

Sobre la base de las grasas o los aceites.

Como equivalentes de esteviol.

Como fésforo.

Como &cido sorbico.

Como &cido tartarico.

Excepto la leche chocolatada.

Para uso como gas de envasado solamente.

Individualmente o en combinacién: butilhidroxianisol (SIN 320), butilhidroxitolueno (SIN 321), terbutilhidroquinona
(SIN 319), y galato de propilo (SIN 310).

Excepto para uso en microdulces y mentas para refrescar el aliento a 10 000 mg/kg.

Excepto para uso en microdulces y mentas para refrescar el aliento a 2 000 mg/kg.

Excepto para uso en microdulces y mentas para refrescar el aliento a 1 000 mg/kg.

Dependiendo de la legislacion nacional del pais importador a que se destina, especialmente en consecuencia con la
seccion 3.2 del Preambulo.

Solos o en combinacion: tocoferol d-alfa- (SIN 307a), tocoferol concentrado, mezcla (SIN 307b) y tocoferol dl-alfa-
(SIN 307c)".

Excepto para uso en microdulces y mentas para refrescar el aliento a 3 000 mg/kg.

Excepto para uso en microdulces y mentas para refrescar el aliento a 30 000 mg/kg.

Como antocianina.

Si se utiliza en combinacién con la sal de aspartamo y acesulfamo (SIN 962), la dosis maxima de uso combinada,
expresada como acesulfamo de potasio, no sera superior a esta dosis.

Excepto para uso en microdulces y mentas para refrescar el aliento a 6 000 mg/kg.

Para uso en leches esterilizadas y UHT solamente.

Como Nisina.



REP17/FA Apéndice VI 68

Nota 234
Nota 235
Nota 281
Nota 301
Nota 348

Nota 351
Nota 364
Nota 365
Nota XS13
Nota XS38

Nota XS57

Nota XS86

Nota XS88

Nota XS89

Nota XS98

Nota XS145

Nota XS243
Nota XS250

Nota XS252

Nota XS257R

Nota XS259R
Nota XS260

Nota XS297

Para uso como un estabilizador o espesante solamente.

Para uso en productos reconstituidos y recombinados solamente.

Para uso en carne fresca picada que contenga otros ingredientes aparte de la carne molida solamente.

Nivel maximo provisional hasta GGFA49 CCFAS0.

Solo o en combinacion: sucroésteres de acidos grasos (SIN 473), oligoésteres de sucrosa tipo | y Il (SIN 473a) y
sucroglicéridos (SIN 474).

Para uso en productos que correspondan a la Norma para el queso crema (CODEX STAN 275-1973).
Individualmente o en combinacion.

En las tripas para embutido.

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los tomates en conserva (CODEX STAN 13-1981).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los hongos comestibles y sus productos (CODEX STAN
38-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los concentrados de tomate elaborados (CODEX STAN
57-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la manteca de cacao (CODEX STAN 86-1981).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "Corned Beef" (CODEX STAN 88-1981).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne "Luncheon” (CODEX STAN 89-1981).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne picada curada cocida (CODEX STAN 98-1981).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las castafias en conserva y el puré de castafias en
conserva (CODEX STAN 145-1985).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para para leches fermentadas (CODEX STAN 243-2003).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para mezclas de leche evaporada desnatada (descremada) y
grasa vegetal (CODEX STAN 250-2006).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para mezclas de leche condensada edulcorada desnatada
(descremada) y grasa vegetal (CODEX STAN 252-2006).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma regional para el humus con tahina en conserva (CODEX STAN
257R-2007).

Excluidos los productos que correspondan a la Norma regional para la tahina (CODEX STAN 257R-2007).
Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las frutas y hortalizas encurtidas (CODEX STAN
260-2007).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para algunas hortalizas en conserva (CODEX STAN 297-
2009).

Nota XS309R Excluidos los productos que correspondan a la Norma regional para la halva con tahina (CODEX STAN 309R-211).

Nota NN

Nota NN1
Nota NN2
Nota NN3
Nota NN4

Nota NN5
Nota NN6
Nota NN7

Para uso solamente en el pescado ahumado y productos de pescado con sabor a humo que correspondan a la
Norma para para el pescado ahumado, pescado con sabor a humo y pescado secado con humo (CODEX STAN 311-
2013).

Para uso en gelatina en polvo solamente.

Sobre la base de la gelatina en polvo.

Como humectante para la humectacién de acido fumarico (SIN 297).

Excepto para su uso en la Norma para pepinos encurtidos (encurtido de pepinos) (CODEX STAN 115-1981) en dosis
de 500 mg/kg, solo o en combinacion con otros emulsionantes.

Excepto para uso en dosis de 20 000 mg/kg en azucar en polvo para productos de panaderia fina.

Excluido el pan preparado unicamente con harina de trigo, agua, levadura o leudante y sal.

Excepto para su uso en dosis de 500 mg/kg en productos que contengan pasta de nueces.
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Parte A.6: Revisiéon de disposiciones adoptadas del Cuadro 3 (para reflejar las disposiciones de la Norma regional

parala halva con tahina (CODEX STAN 309R-2011)

(Para adopcion)

SIN

Aditivo

Clase funcional del
SIN

Tramite

Ao de
adopcion

Aceptable, incluso en
alimentos que
corresponden a las
siguientes normas

260

Acido acético glacial)

Regulador de la
acidez, conservante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

472a

Esteres acéticos y de acidos grasos del
glicerol

Emulsionante,
secuestrante,
estabilizador

1999

CS117-1981, CS309R-2011

1422

Adipato de dialmidén acetilado

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

1414

Fosfato de dialmidén acetilado

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

1451

Almidén oxidado de acetilato

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

2005

CS117-1981, CS309R-2011

1401

Almidén tratado con acido

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS105-1981, CS117-1981,
CS309R-2011

406

Agar

Incrementador del
volumen, sustancia
inerte, emulsionante,
agente gelificante,
agente de glaseado,
humectante,
estabilizador,
espesante

1999

CS96-1981, CS97-1981,
CS117-1981, CS309R-2011

400

Acido alginico

Incrementador del
volumen, sustancia
inerte, emulsionante,
espumante, agente
gelificante, agente
de glaseado,
humectante,
secuestrante,
estabilizador,
espesante

1999

CS105-1981, CS117-1981,
CS309R-2011

1402

Almidoén tratado con alcalis

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS105-1981, CS117-1981,
CS309R-2011

403

Alginato amonico

Incrementador del
volumen, sustancia
inerte, emulsionante,
espumante, agente
gelificante, agente
de glaseado,
humectante,
secuestrante,

1999

CS117-1981, CS309R-2011
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Aceptable, incluso en

. Clase funcional del . Ao de alimentos que
SIN Aditivo Tramite L
SIN adopcion corresponden a las
siguientes normas
estabilizador,
espesante
CS87-1981, CS105-1981,
. . Regulador de la
503(i) Carbonato de amonio: . 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,
acidez, leudante
CS309R-2011
CS87-1981, CS105-1981,
. . . Regulador de la
503ii Carbonato acido de amonio . 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,
acidez, leudante
CS309R-2011
CS87-1981, CS105-1981,
. . . Regulador de la
527 Hidréxido de amonio id 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,
acidez
CS309R-2011
Regulador de la
acidez, antioxidante, CS 88-1981, CS 89-1981,
o L agente de CS 96-1981, CS 97-1981,
300 Acido ascoérbico, L- . 8 1999
tratamiento de las CS 98-1981, CS117-1981,
harinas, CS309R-2011
secuestrante
Emulsionante,
- CS105-1981, CS117-1981,
1403 Almidén blanqueado estabilizador, 8 1999
CS309R-2011
espesante —
Regulador de la
263 Acetato de calcio acidez, conservante, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
estabilizador
Regulador de la
acidez,
. . CS87-1981, CS105-1981,
antiaglutinante, L
CS117-1981 (anticaking
) ) colorante, agente .
170i Carbonato de calcio 8 1999 agents in dehydrated
endurecedor, agente
. products only), CS141-1983,
de tratamiento de las
- CS309R-2011
harinas,
estabilizador
Regulador de la
. acidez, agente
578 Gluconato de calcio 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
endurecedor,
secuestrante
Regulador de la CS87-1981, CS105-1981,
526 Hidroxido de calcio acidez, agente 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,
endurecedor CS309R-2011
Regulador de la
acidez, sal
emulsionante agente
327 Lactato de calcio de tratamiento de las 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
harinas, agente
endurecedor,
espesante
. . Regulador de la
352(ii) Malato de calcio, DL- . 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez
. Regulador de |
529 Oxido de calcio eguiadorde 8 | 1999 CS117-1981, CS309R-2011

acidez, agente de
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SIN

Aditivo

Clase funcional del
SIN

Tramite

Ao de
adopcion

Aceptable, incluso en
alimentos que
corresponden a las
siguientes normas

tratamiento de las
harinas

516

Sulfato de calcio

Regulador de la
acidez, agente
endurecedor, agente
de tratamiento de las
harinas,
secuestrante,
estabilizador

1999

CS117-1981, CS309R-2011

410

Goma de semillas de algarrobo

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS105-1981, CS117-1981,
CS309R-2011

407

Carragaenina

Incrementador del
volumen, sustancia
inerte, emulsionante,
agente gelificante,
agente de glaseado,
humectante,
estabilizador,
espesante

1999

CS96-1981, CS97-1981,
CS105-1981, CS117-1981,
CS309R-2011

427

Goma de casia

Emulsionante,
agente de glaseado,
estabilizador,
espesante

2012

CS117-1981, CS309R-2011

330

Acido citrico

Regulador de la
acidez, antioxidante,
agente de retencion
del color,
secuestrante

1999

CS87-1981, CS105-1981,
CS117-1981, CS141-1983,
CS309R-2011

472¢c

Esteres citricos y de acidos grasos de
glicerol

Antioxidante,
emulsionante,
agente de
tratamiento de las
harinas,
secuestrante,
estabilizador

1999

CS117-1981, CS309R-2011

1400

Dextrinas, almidén tostado

Sustancia inerte,
emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS105-1981, CS117-1981,
CS309R-2011

1412

Fosfato de dialmidon

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

467

Etilhidroxietilcelulosa

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

297

Acido fumarico

Regulador de la
acidez

1999

CS117-1981, CS309R-2011
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Aceptable, incluso en

. Clase funcional del . Ao de alimentos que
SIN Aditivo Tramite L
SIN adopcion corresponden a las
siguientes normas
estabilizador,
418 Goma gellan 8 1999 CS105-1981, CS117-1981,
espesante
Regulador de la
. CS96-1981, CS97-1981,
575 Glucono delta-lactona acidez, leudante, 8 1999
CS117-1981, CS309R-2011
estabilizador
Emulsionante,
- CS105-1981, CS117-1981,
412 Goma Guar estabilizador, 8 1999
CS309R-2011
espesante —
Incrementador del
volumen , sustancia
L . inerte, emulsionante, CS96-1981, CS97-1981,
414 Goma arabiga (goma de acacia) 8 1999
agente de glaseado, CS117-1981, CS309R-2011
estabilizador,
espesante
. o Regulador de la
507 Acido clorhidrico . 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez
Emulsionante,
espumante, agente
463 Celulosa Hidroxipropilica de glaseado, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
estabilizador,
espesante
Antiaglutinante, CS117-1981
o . . emulsionante, (antiaglutinantes solo en
1442 Fosfato de dialmidén hidroxipropilado . 8 1999 .
estabilizador, productos deshidratados),
espesante CS309R-2011
Incrementador del
volumen ,
emulsionante,
464 Hidroxipropilmetilcelulosa 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
agente de glaseado,
estabilizador,
espesante
Emulsionante,
1440 Almidon hidroxipropilico estabilizador, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
espesante
Emulsionante,
o CS105-1981, CS117-1981,
416 Goma karaya estabilizador, 8 1999
CS309R-2011
espesante
Sustancia inerte,
emulsionante,
agente gelificante,
425 Harina konjac agente de glaseado, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
humectante,
estabilizador,
espesante
o Regulador de la
270 Acido lactico, L-, D- y DL- . 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez e e
. . . Emulsionante,
Esteres lacticos y de acidos grasos del
472b secuestrante, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011

glicerol

estabilizador
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Aceptable, incluso en

. Clase funcional del . Ao de alimentos que
SIN Aditivo Tramite L
SIN adopcion corresponden a las
siguientes normas
Emulsionante,
. CS96-1981, CS97-1981,
966 Lactitol edulcorante, 8 1999
CS117-1981, CS309R-2011
espesante
o CS87-1981, CS105-1981,
Antioxidante,
322(i) Lecitina . 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,
emulsionante
CS309R-2011
Regulador de la CS87-1981, CS105-1981,
acidez, CS117-1981 (anticaking
504i Carbonato de magnesio antiaglutinante, 8 1999 agents in dehydrated
agente de retencion products only), CS141-1983,
del color CS309R-2011
Regulador de la
acidez, agente
580 Gluconato de magnesio endurecedor, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acentuador del
sabor
Regulador de la CS87-1981, CS105-1981,
528 Hidroxido de magnesio: acidez, agente de 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,
retencion del color CS309R-2011
Regulador de la
acidez, CS117-1981
. . . antiaglutinante, (antiaglutinantes sélo en
504(ii) Carbonato acido de magnesio L 8 1999 .
sustancia inerte, productos deshidratados),
agente de retencion CS309R-2011
del color
Regulador de la
) acidez, agente de
329 Lactato de magnesio, DL- ) 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
tratamiento de las
harinas
CS87-1981, CS105-1981,
Antiaglutinante, CS117-1981 (anticaking
530 Oxido de magnesio regulador de la 8 1999 agents in dehydrated
acidez products only), CS141-1983,
CS309R-2011
. ) CS117-1981
Antiaglutinante, . . .
. ; (antiaglutinantes solo en
470(iii) Estearato de magnesio emulsionante, 8 2016 .
productos deshidratados),
espesante
CS309R-2011
. . Regulador de la
296 Acido malico, DL- ] 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez
Incrementador del
volumen ,
emulsionante,
. . CS96-1981, CS97-1981,
965(i) Maltitol humectante, 8 1999
- CS117-1981, CS309R-2011
estabilizador,
edulcorante,
espesante
, ) Incrementador del CS96-1981, CS97-1981,
965(ii) Jarabe de maltitol 8 1999

volumen,

CS117-1981, CS309R-2011
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SIN

Aditivo

Clase funcional del
SIN

Tramite

Ao de
adopcion

Aceptable, incluso en
alimentos que
corresponden a las
siguientes normas

emulsionante,
humectante,
estabilizador,
edulcorante,
espesante

461

Metilcelulosa

Incrementador del
volumen,
emulsionante,
agente de glaseado,
estabilizador,
espesante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

465

Metiletilcelulosa

Emulsionante,
espumante,
estabilizador,
espesante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

460(i)

Celulosa microcristalina (gel de
celulosa)

Antiaglutinante,
incrementador del
volumen, sustancia
inerte, emulsionante,
espumante, agente
de glaseado,
estabilizador,
espesante

1999

CS105-1981, CS117-1981
(antiaglutinantes solo en
prouctos deshidratados),
CS309R-2011

471

Mono- y diglicéridos de acidos grasos

Antiespumante,
emulsionante,
estabilizador

1999

CS87-1981, CS105-1981,
CS117-1981, CS141-1983,
CS309R-2011

1410

Fosfato de monoalmidén

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

1404

Almidén oxidado

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS105-1981, CS117-1981,
CS309R-2011

440

Pectinas

Emulsionante,
agente gelificante,
agente de glaseado,
estabilizador,
espesante

1999

CS87-1981, CS117-1981,
CS309R-2011

1413

Fosfato de dialmidon fosfatado

Emulsionante,
estabilizador,
espesante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

261i

Acetato de potasio

Regulador de la
acidez, conservante

1999

CS117-1981, CS309R-2011

402

Alginato potasico

Incrementador del
volumen, sustancia
inerte, emulsionante,
espumante, agente
gelificante, agente
de glaseado,
humectante,

1999

CS96-1981, CS97-1981,
CS117-1981, CS309R-2011
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Aceptable, incluso en

. Clase funcional del . Ao de alimentos que

SIN Aditivo Tramite L

SIN adopcion corresponden a las
siguientes normas
secuestrante,
estabilizador,
espesante
CS87-1981, CS105-1981,
. . Regulador de la

501(i) Carbonato de potasio . . 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,

acidez, estabilizador

CS309R-2011
Regulador de la
acidez, sal

332(i) Citrato diacido potasico emulsionante, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
secuestrante,
estabilizador

. Regulador de la

577 Gluconato de potasio . 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez, secuestrante -
Regulador de la CS87-1981, CS105-1981,

501(ii) Hidrogencarbonato de potasio acidez, leudante, 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,
estabilizador CS309R-2011

CS87-1981, CS105-1981,
o . Regulador de la
525 Hidroxido de potasio id 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,
acidez
CS309R-2011
Regulador de la
. acidez, antioxidante,

326 Lactato de potasio . 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
emulsionante, —
humectante

. . Regulador de la

515(i) Sulfato de potasio . 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez e
Antiaglutinante,
incrementador del
volumen, CS105-1981, CS117-1981

. emulsionante, (antiaglutinantes sélo en

460ii Celulosa en polvo 8 1999 .
agente de glaseado, prouctos deshidratados),
humectante, CS309R-2011
estabilizador,
espesante
Incrementador del
volumen, sustancia
inerte, emulsionante,
agente gelificante,

407a Alga eucheuma elaborada 8 2001 CS117-1981, CS309R-2011
agente de glaseado,
humectante,
estabilizador,
espesante

L » . . . CS117-1981
Sal miristica, palmitica y acidos Antiaglutinante, . . i
. . . . . . (antiaglutinantes sélo en
470i estéaricos con amonio, calcio, potasioy | emulsionante, 8 1999 .
] N productos deshidratados),
sodio estabilizador
CS309R-2011
. . CS117-1981
. . . . Antiaglutinante, . . .
. Sal de acido oleico con calcio, potasio y . (antiaglutinantes sélo en
470ii emulsionante, 8 1999

sodio

estabilizador

productos deshidratados),
CS309R-2011
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Aceptable, incluso en

. Clase funcional del . Ao de alimentos que
SIN Aditivo Tramite L.
SIN adopcion corresponden a las
siguientes normas
Regulador de la
262i Acetato de sodio acidez, conservante, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
secuestrante
Incrementador del
volumen, sustancia
inerte, emulsionante,
espumante, agente
. o gelificante, agente CS96-1981, CS97-1981,
401 Alginato sodico 8 1999
de glaseado, CS117-1981, CS309R-2011
humectante,
secuestrante,
estabilizador,
espesante
Regulador de la
. CS87-1981, CS105-1981,
acidez, L
. . CS117-1981 (anticaking
. . antiaglutinante, .
500(i) Carbonato de sodio 8 1999 agents in dehydrated
leudante,
N products only), CS141-1983,
estabilizador,
CS309R-2011
espesante —
Incrementador del
volumen,
emulsionante,
L o agente endurecedor,
Carboximetilcelulosa sédica (goma de o CS105-1981, CS117-1981,
466 gelificante, agente 8 1999
celulosa) CS309R-2011
de glaseado,
humectante,
estabilizador,
espesante
Regulador de la
acidez,
) CS89-1981, CS96-1981,
. . - . emulsionante, sal
331(i) Citrato diacido sodico . 8 1999 CS97-1981, CS98-1981,
emulsionante,
CS117-1981, CS309R-2011
secuestrante,
estabilizador
. . Regulador de la
350(ii) Malato de sodio DL— . 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez, humectante -
. Regulador de la
365 Fumarato de sodio ) 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez
Regulador de la
. CS87-1981, CS105-1981,
acidez, L
. . CS117-1981 (anticaking
" . . antiaglutinante, ]
500(ii) Hidrogencarbonato de sodio leudant 8 1999 agents in dehydrated
eudante,
. products only), CS141-1983,
estabilizador,
CS309R-2011
espesante
. . . Regulador de la
350(i) Hidrégeno malato de sodio DL— . 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez, humectante
. . . Regulador de la
514(ii) Hidrogensulfato de sodio 8 2012 CS117-1981, CS309R-2011

acidez
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Aceptable, incluso en

. Clase funcional del . Ao de alimentos que
SIN Aditivo Tramite L.
SIN adopcion corresponden a las
siguientes normas
CS87-1981, CS105-1981,
o . Regulador de la
524 Hidréxido de sodio id 8 1999 CS117-1981, CS141-1983,
acidez
CS309R-2011
Regulador de la
acidez, antioxidante,
incrementador del
volumen,
325 Lactato de sodio . 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
emulsionante, sal
emulsionante,
humectante,
espesante
Regulador de la CS117-1981
) ) acidez, agente (antiaglutinantes sélo en
500(iii) Sesquicarbonato de sodio 8 1999 .
endurecedor, productos deshidratados),
leudante CS309R-2011
. . Regulador de la
514(i) Sulfato de sodio . 8 2001 CS117-1981, CS309R-2011
acidez
Emulsionante,
1420 Acetato de almidén estabilizador, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
espesante
Emulsionante,
1450 Almiddn octenil succinato sédico estabilizador, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
espesante
Emulsionante,
- CS105-1981, CS117-1981,
1405 Almidones tratados con enzimas estabilizador, 8 1999
CS309R-2011
espesante
Emulsionante,
- CS105-1981, CS117-1981,
413 Goma tragacanto estabilizador, 8 1999
CS309R-2011
espesante
Sustancia inerte,
1518 Triacetina emulsionante, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
humectante
. . . Regulador de la
380 Citrato triaménico ] 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
acidez
Regulador de la
acidez, sal
) ) ) emulsionante,
333(iii) Citrato tricalcico 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011
agente endurecedor,
secuestrante,
estabilizador
Regulador de la
acidez, sal
332(ii) Citrato tripotasico emulsionante, 8 1999 CS117-1981, CS309R-2011

secuestrante,

estabilizador
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Aceptable, incluso en
. Clase funcional del . Ao de alimentos que
SIN Aditivo Tramite L
SIN adopcion corresponden a las
siguientes normas
Regulador de la
acidez,
. CS89-1981, CS96-1981,
emulsionante, sal
331(iii) Citrato trisodico . 8 1999 CS97-1981, CS98-1981,
emulsionante,
CS117-1981, CS309R-2011
secuestrante,
estabilizador
Emulsionante,
espumante, CS105-1981, CS117-1981,
415 Goma Xantana . 8 1999
estabilizador, CS309R-2011
espesante
Emulsionante,
humectante,
CS96-1981, CS97-1981,
967 Xilitol estabilizador, 8 1999
CS117-1981, CS309R-2011
edulcorante, -
espesante

Referencias a las normas para productos de los aditivos del Cuadro 3 de la NGAA

05.2.2

Caramelos blandos

los alimentos que corresponden a esta norma.

Los reguladores de la acidez y emulsionantes que figuran en el Cuadro 3 son aceptables para uso en

Norma del Codex

Norma para la halva con tahina (CODEX STAN 309R-2011)

Parte B: DISPOSICIONES RELATIVAS AL TEMA 4b DEL PROGRAMA?

B.1: Enmiendas propuestas a los cuadros 1, 2 v 3 de la NGAA relacionadas con las normas para productos

indicadas por el CCPFV

Enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 1 de la NGAA:

(Para adopcidn)

endurecedor, leudante, estabilizador

Sulfato de aluminio y amonio: Clase funcional: Regulador de la acidez, agente de retencion del color, agente

ol

salsa de soja

SIN 523

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis maxima Notas

04.2.2.3 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres yO | 520 mg/kg 6, 245,296 y
leguminosas y aloe vera) y algas marinas en vinagre, aceite, salmuera XS66

Enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 2 de la NGAA:

Categoria de alimentos 04.2.2.3 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y

aloe vera) y algas marinas en vinagre, aceite, salmuera o salsa de soja
Aditivo alimentario SIN Nivel maximo Notas
Sulfato de aluminio y amonio 523 520 mg/kg 6, 245, 296 y XS66

% | as adiciones se indican en negritas y subrayado. Las supresiones se indican en tachade.
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Enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 3 de la NGAA:

Afio d Aceptable, en alimentos que
no de
SIN Aditivo Clase funcional . corresponden a las
adopcion L
siguientes normas

300 Acido ascorbico, L- Regulador de la acidez, 1999 CS13-1981, CS57-1981,
antioxidante, agente de CS88-1981, CS89-1981,
tratamiento de las harinas, CS96-1981, CS97-1981,
secuestrante CS98-1981

330 Acido citrico Regulador de la acidez, 1999 CS13-1981, CS57-1981
antioxidante, agente de retencion
del color, secuestrante

331(i) Citrato diacido sodico Regulador de la acidez, 1999 CS13-1981, CS57-1981,
emulsionante, sal emulsionante, CS89-1981, CS96-1981, CS97-
secuestrante, estabilizador 1981, CS98-1981

331(iii) Citrato trisédico Regulador de la acidez, 1999 CS13-1981, CS57-1981,
emulsionante, sal emulsionante, CS89-1981, CS96-1981, CS97-
secuestrante, estabilizador 1981, CS98-1981

332(i) Citrato diacido potasico Regulador de la acidez, sal 1999 CS13-1981, CS57-1981
emulsionante, secuestrante,
estabilizador

332(iii) Citrato tripotasico Regulador de la acidez, sal 1999 CS13-1981, CS57-1981
emulsionante, secuestrante,
estabilizador

333(iii) Citrato tricalcico Regulador de la acidez, sal 1999 CS13-1981, CS57-1981
emulsionante, agente endurecedor,
secuestrante, estabilizador

380 Citrato triaménico Regulador de la acidez 1999 CS13-1981, CS57-1981

507 Acido clorhidrico Regulador de la acidez 1999 CS13-1981, CS57-1981

514(i) Sulfato de sodio Regulador de la acidez 1999 CS13-1981, CS57-1981

515(i) Sulfato de potasio Regulador de la acidez 1999 CS13-1981, CS57-1981

575 Glucono delta-lactona Regulador de la acidez, leudante, 1999 CS13-1981, CS57-1981,
secuestrante CS89-1981, CS98-1981

577 Gluconato de potasio Regulador de la acidez, 1999 CS13-1981, CS57-1981
secuestrante

578 Gluconato de calcio Regulador de la acidez, agente 1999 CS13-1981, CS57-1981
endurecedor, secuestrante

580 Gluconato de magnesio Regulador de la acidez, agente 1999 CS13-1981, CS57-1981
endurecedor, acentuador del sabor

Enmiendas ala Seccién 2 del Anexo del Cuadro 3 de la NGAA

Codex

04.1.2.4 Frutas en conserva, enlatadas o en frascos (pasteurizadas)
Los reguladores de la acidez y agentes endurecedores que figuran en el Cuadro 3 son aceptables para uso en los
alimentos que corresponden a esta norma.

Norma del Norma para algunos frutos citricos en conserva (CODEX STAN 254-2007)
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04.2.2.4 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas
marinas en conserva, en latas o frascos (pasterizadas) o en bolsas de esterilizaciéon
Todos los agentes endurecedores que figuran en el Cuadro 3 y otros determinados aditivos del Cuadro 3 (como
se indica en el Cuadro 3) son aceptables para uso en los alimentos que corresponden a las normas.

Normas del Norma para los tomates en conserva ( STAN 13-1981)

Codex
Unicamente determinados aditivos alimentarios que figuran en el Cuadro 3 (indicados en el Cuadro 3) son
aceptables para uso en los alimentos que corresponden a la norma.

Normas del Norma para los concentrados de tomate elaborados (STAN 57-1981)

Codex

04.2.2.5 Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (p. ej. la mantequilla de mani
(cacahuete))
Unicamente determinados aditivos alimentarios que figuran en el Cuadro 3 (indicados en el Cuadro 3) son
aceptables para uso en los alimentos que corresponden a estas normas.

Normas del Norma para los concentrados de tomate elaborados (STAN 57-1981)

Codex

04.2.2.6 Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y[]
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (como los postres y
las salsas a base de hortalizas y hortalizas confitadas) distintos de los indicados en la categoria de
alimentos 04.2.2.5
Unicamente determinados aditivos alimentarios que figuran en el Cuadro 3 (indicados en el Cuadro 3) son
aceptables para uso en los alimentos que corresponden a estas normas.

Normas del Norma para los concentrados de tomate elaborados (STAN 57-1981)

Codex

04.2.2.3 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres yO
leguminosas y aloe vera) y algas marinas en vinagre, aceite, salmuera ol
salsa de soja
Los reguladores de la acidez, antioxidantes, agentes de retencién de color (aceitunas de mesa ennegrecidas por
oxidacion unicamente), agentes endurecedores, acentuadores del sabor, conservantes y espesantes (sélo en
aceitunas de mesa con relleno) que figuran en el Cuadro 3 son aceptables para uso en alimentos que
correspondan a la norma.

Norma del Norma para las aceitunas de mesa (CODEX STAN 66-1981)

Codex

B.2: Enmiendas propuestas a los cuadros 1, 2y 3 de la NGAA relativas a las normas para productos pesgueros

congelados

(Para adopcidn)

Enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 1 de la NGAA:

Acesulfame de potasio: Clase funcional: acentuador del sabor, edulcorante

SIN 950
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros 200 mg/kg 144, 188, y XS311, X836, XS92, X595, XS165,
elaborados, incluidos los moluscos, XS166, XS190, XS191, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
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Acido acético glacial: Clase funcional: regulador de la acidez, conservante

SIN 260

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 41y XS166

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Esteres acéticos y de acidos grasos del glicerol: Clase funcional: emulsionante, secuestrante, estabilizador

SIN 472a
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 16, 29 y XS166

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Fosfato de dialmidon acetilado: Clase funcional: Emulsionante, estabilizador, espesante

SIN 1414
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,

pesqueros congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

XS$292, X$312, XS315

Agar: Clase funcional: incrementador del volumen, sustancia inerte, emulsionante, agente gelificante, agente de glaseado,

humectante, estabilizador, espesante

SIN 406
No. Cat. alim | Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 3, 53 y-29, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos XS191, XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 29-XS166

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y

equinodermos

Acido alginico: Clase funcional: incrementador del volumen, sustancia inerte, emulsionante, espumante, agente gelificante,
agente de glaseado, humectante, secuestrante, estabilizador, espesante

SIN 400
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 16, y-334,-XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

pesqueros congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

XS191, X8292, XS312, XS315




REP17/FA Apéndice VI

82

pesqueros congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 41y 332

pesqueros rebozados congelados,

incluidos moluscos, crustaceos y

equinodermos
Rojo allura AC: Clase funcional: colorante
SIN 129
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas

maxima

09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | 300 mg/kg Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

XS191, XS292, XS312, XS315

Alginato de amonio: Clase funcional: incrementador del volumen, sustancia inerte, emulsionante, espumante, agente
gelificante, agente de glaseado, humectante, secuestrante, estabilizador, espesante

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

SIN 403
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 29; X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y BPF 63
productos pesqueros rebozados
congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos
Carbonatos de amonio: Clase funcional: regulador de la acidez, leudante
SIN 503(i)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 41

Carbonato acido de amonio: Clase funcional: requlador de la acidez, leudante

productos pesqueros rebozados

congelados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

SIN 503(ii)

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y BPF 63
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Extractos de annato, base de bixina: Clase funcional: colorante

SIN 160b(i) PROYECTO de disposicion
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas Recomendacion
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos 50 mg/kg 8y E166 Revisar y mantener la
pesqueros rebozados congelados, disposicion en el Tramite
incluidos moluscos, crustaceos y 4
equinodermos
Extractos de annato, base de norbixina: Clase funcional: colorante
SIN 160b(ii) PROYECTO de disposicion
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas Recomendacién
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros 100 mg/kg 185,_A166, XS36, Revisar y mantener la

elaborados, incluidos los moluscos,
crustaceos y equinodermos

X892, X895, XS165,

XS190, XS191

XS$292, X8312, XS315

disposicion en el Tramite 4

Acido ascérbico, L-: Clase funcional: regulador de la acidez, antioxidante, agente de tratamiento de las harinas,

secuestrante
SIN 300
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos BPF 304,-305y-242; AA, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 306-y-307,-Nueva-Nota-306-CC X5189, X5190;

pesqueros congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

XS191, XS222, XS236, XS312, XS315

Esteres de ascorbilo:

SIN 304 Palmitato de ascorbilo: Clase funcional: antioxidante

SIN 305 Estearato de ascorbilo: Clase funcional: antioxidante

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | 1000 mg/kg 10, CC, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191, XS312,

pesqueros congelados, incluidos XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
Aspartamo: Clase funcional: acentuador del sabor, edulcorante
SIN 951
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros 300 mg/kg 144, 191, y XS311, XS36, XS92, XS95, XS165,
elaborados, incluidos los moluscos, XS166, XS190, XS191, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
Azul brillante FCF: Clase funcional: colorante
SIN 133
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas

maxima
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pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos 500 mg/kg 4, ¥ 16, XS292, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | 500 mg/kg Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos XS191, XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | 500 mg/kg 16 y_XS166
pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
Butilhidroxianisol: Clase funcional: antioxidante
SIN 320
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | 200 mg/kg 15, ¥-180, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos XS191, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | 200 mg/kg 15, 180 y_ XS166
pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
Butilhidroxitolueno: Clase funcional: antioxidante
SIN 321
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | 200 mg/kg 15, ¥-180, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos XS191, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | 200 mg/kg 15, 180 y XS166

Alginato de calcio: Clase funcional: antiespumante, incrementador del volumen, sustancia inerte, espumante, agente
gelificante, agente de glaseado, humectante, secuestrante, estabilizador, espesante

productos pesqueros rebozados

congelados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

SIN 404
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y PF 63
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Ascorbato de calcio: Clase funcional: antioxidante

SIN 302
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos BPF 304,-305-y-242; AA, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 308, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos XS191, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 139 y XS166

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Carbonato de calcio: Clase funcional: regulador de la acidez, antiaglutinante, colorante, agente endurecedor, agente de

tratamiento de las harinas, estabilizador

SIN 170(i)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos XS191, XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 16 y_XS166

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Cloruro de calcio: Clase funcional: agente endurecedor, estabilizador, espesante

SIN 509

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 41 y XS$166

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Lactato de calcio: Clase funcional: regulador de la acidez, sal emulsionante, agente endurecedor, agente de tratamiento de

las harinas, espesante

SIN 327
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 41 y XS166
pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Cantaxantina: Clase funcional: colorante

SIN 161g

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas

maxima
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09.2.1

Pescado, filetes de pescado y productos
pesqueros congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

35 mg/kg

Nueva Nota 95, XS36, XS92, X§95, XS165, XS190,
XS191, X8292, XS312, XS315

Caramelo lll - caramelo al amoniaco: Clase funcional: colorante

elaborados, incluidos los moluscos,
crustaceos y equinodermos

SIN 150c
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,1 Pescado y productos pesqueros frescos, | 30.000 mg/kg | 4, 16, XS292, XS312, XS315
incluidos los moluscos, crustaceos y
equinodermos
09,2 Pescado y productos pesqueros 30.000 mg/kg | XS311, X836, XS92, XS95, XS165, XS166, XS190,

X8191, X8292, XS312, XS315

Caramelo IV - caramelo al sulfito aménico: Clase funcional: colorante

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

SIN 150d
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros 30 000 mg/kg | Nueva Nota 95 y XS311, XS36, XS92, XS95,
elaborados, incluidos los moluscos, XS165, XS166, XS190, XS191, XS292, XS312,
crustaceos y equinodermos XS8315
Carmines: Clase funcional: colorante
SIN 120
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos 500 mg/kg 4,y 16, XS292, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | 100 mg/kg Nueva Nota 95, ¥ 178, XS36, X892, XS95, XS165,
pesqueros congelados, incluidos XS190, XS191, XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | 500 mg/kg 16, 95, 178 y XS166

Goma de semillas de algarrobo: Clase funcional: emulsionante, estabilizador, espesante

productos pesqueros rebozados

SIN 410
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 37-BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191, XS292,
pesqueros congelados, incluidos XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
Carotenos, beta-, vegetales: Clase funcional: colorante
SIN 160a(ii)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y 100 mg/kg C166
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congelados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

Carotenoides: Clase funcional: colorante
SIN 160a(i), a(iii), e, f

elaborados, incluidos los moluscos,
crustaceos y equinodermos

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos 100 mg/kg 4, y 16, X8292, XS312, XS315
frescos
09,2 Pescado y productos pesqueros 100 mg/kg Nueva nota 95, y XS311, C166, XS36, XS92, XS95,

XS165, XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Carragenina: Clase funcional: emulsionante, estabilizador, espesante

pesqueros congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

SIN 407
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 37y-332, BB, XS36, XS92, XS§95, XS190, XS191,

X8292, XS312, XS315

Acido citrico: Clase funcional: regulador de la acidez, antioxidante, agente de retencion del color, secuestrante

pesqueros congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

SIN 330
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos BPF 304,-305-y-242; AA, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 614y-257, BB, CC, HH, XS36, XS95, XS190, XS191,

X8312, XS315

harinas, secuestrante, estabilizador

Esteres citricos y de acidos grasos de glicerol: Clase funcional: antioxidante, emulsionante, agente de tratamiento de las

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

SIN 472¢
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos BPF 304;-305; AA, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 29; CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos | BPF 16, 29 y XS166

SIN 1400

Dextrinas, almidon tostado: Clase funcional: sustancia inerte, emulsionante, estabilizador, espesante

No. Cat. alim

Categoria de alimentos

Dosis

maxima

Notas
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09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 3, 53-y-29, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos XS191, XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29,-XS166
pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
Guanilato disédico 5'-: Clase funcional: acentuador del sabor
SIN 627
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos XS191, XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 309 y XS166
pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
Inosinato disédico 5'-: Clase funcional: acentuador del sabor
SIN 631
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos XS191, XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 309 y XS166
pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
Ribonucleétidos disodicos 5'-: Clase funcional: acentuador del sabor
SIN 635
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS191, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 309 y XS166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
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Acido eritérbico (acido isoascérbico): Clase funcional: antioxidante

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

SIN 315
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos BPF 304,-305-y-242; AA, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 308310, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS191, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 139 y XS166

conservante,

Etilendiaminotetracetatos:

secuestrante, estabilizador

SIN 385 Etilendiaminotetracetato de calcio disédico: Clase funcional: antioxidante, agente de retencion del color,

SIN 386 Etilendiaminotetracetato disédico: Clase funcional: antioxidante, agente de retencién del color, conservante,

maxima

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos 75 mg/kg 21, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos 75 mg/kg 21y XS166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Acido fumarico: Clase funcional: regulador de la acidez
SIN 297
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41 y XS$166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
GOMA GELLAN Clase funcional: estabilizador, espesante
SIN 418
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Glicerol: Clase funcional: humectante, espesante
SIN 422
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
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09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41 y XS$166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Extracto de piel de uva: Clase funcional: colorante
SIN 163(ii)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos 500 mg/kg | 16 y XS166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Goma guar: Clase funcional: emulsionante, estabilizador, espesante
SIN 412
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 37y 73, BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

XS$292, X$312, XS315

Goma arabiga (goma de acacia): Clase funcional: incrementador del volumen , sustancia inerte, emulsionante, agente de

glaseado, estabilizador, espesante

SIN 414
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16, y-334; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS191, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16, 334y XS166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Hidroxipropilcelulosa: Clase funcional: emulsionante, espumante, agente de glaseado, estabilizador, espesante

SIN 463
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16, y-334; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

XS191, X8292, X$312, XS315

Hidroxipropilmetilcelulosa: Clase funcional: incrementador del volumen , emulsionante, agente de glaseado, estabilizador,

espesante
SIN 464
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16, y-334; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

XS191, X8292, X$312, XS315

Almidoén hidroxipropilico Clase funcional: emulsionante, estabilizador, espesante




REP17/FA Apéndice VI 91
SIN 1440
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
Indigotina (carmin de indigo): Clase funcional: colorante
SIN 132
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos 300 mg/kg | Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS$190,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

XS191, XS292, XS312, XS315

Goma karaya: Clase funcional: emulsionante, estabilizador, espesante

SIN 416
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29, X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS$292, XS312, XS$315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos GMAP 29,-XS166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Harina konjac: Clase funcional: sustancia inerte, emulsionante, agente gelificante, agente de glaseado, humectante,

estabilizador, espesante

SIN 425
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41, 325, 332 y XS166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Esteres lacticos y de acidos grasos del glicerol: Clase funcional: emulsionante, secuestrante, estabilizador

SIN 472b
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16 29 y XS166

pesqueros rebozados congelados, incluidos

moluscos, crustaceos y equinodermos

Lecitina: Clase funcional: antioxidante, emulsionante

SIN 322(j)
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No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos BPF 304;y-305; AA, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

XS312, XS315

Carbonato de magnesio: Clase funcional: regulador de la acidez, antiaglutinante, agente de retencion del color

SIN 504(i)

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16 y_ XS166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Cloruro de magnesio: Clase funcional: agente de retencion del color, endurecedor, estabilizador

SIN 511
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS$92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29,-XS166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Hidroxido de magnesio: Clase funcional: regulador de la acidez, agente de retencion del color

SIN 528

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16 y_XS166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Carbonato acido de magnesio: Clase funcional: regulador de la acidez, antiaglutinante, sustancia inerte, agente de

retencion del color

SIN 504(ii)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16 y_ XS166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Acido malico, DL-: Clase funcional: regulador de la acidez
SIN 296
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41 y XS$166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
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Manitol: Clase funcional: antiaglutinante, incrementador del volumen, humectante, estabilizador edulcorante, espesante

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

SIN 421
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29,-XS166

Metilcelulosa: Clase funcional: incrementador del volumen, emulsionante, agente de glaseado, estabilizador, espesante

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

SIN 461
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 37y 332, BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,

X8292, XS312, XS315

Metiletilcelulosa: Clase funcional: emulsionante, espumante, estabilizador, espesante

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

SIN 465
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,

XS$292, X$312, XS315

emulsionante, espumante, agente de glaseado, estabilizador, espesante

Celulosa microcristalina (gel de celulosa): Clase funcional: antiaglutinante, incrementador del volumen, sustancia inerte,

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

SIN 460(i)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41, 325, 332 y XS166

Glutamato monosédico L-: Clase funcional: acentuador del sabor

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

SIN 621
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

XS191, X8292, X$312, XS315

SIN 942

Oxido nitroso: Clase funcional: antioxidante, espumante, gas de envasado, propulsor
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No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos BPF 304,-305-y-242; AA, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 308,_CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

X8191, X8312, X8315

Almidén oxidado: Clase funcional: Emulsionante, estabilizador, espesante

SIN 1404
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS$92, XS95, XS165, XS190, XS191,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

X8292, XS312, XS315

Pectinas: Clase funcional: Emulsionante, gelificante, agente de glaseado, estabilizador, espesante

SIN 440
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16 y-37, BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

X8292, XS312, XS315

Fosfatos: Clase funcional: regulador de la acidez, antioxidante, emulsionante, agente endurecedor, agente de tratamiento

de las harinas, humectante, conservante, leudante, secuestrante, estabilizador, espesante
SIN 338; 339(i)-(iii); 340(i)-(iii); 341(i)-(iii); 342(i), (ii); 343(i)-(iii); 450(i)-(iii), (v)-(vii), (ix); 451(i), (ii); 452(i)-(v); 542

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos 2200 33, DD, EE XS36, XS191, XS292, XS312
pesqueros congelados, incluidos moluscos, mg/kg
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos 2200 33 y 299 Nueva Nota 299
pesqueros rebozados congelados, incluidos mg/kg

moluscos, crustaceos y equinodermos

Polidextrosas: Clase funcional: incrementador del volumen, agente de glaseado, humectante, estabilizador, espesante

SIN 1200
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

X8292, X$312, XS315
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Ponceau 4R (rojo de cochinilla A): Clase funcional: colorante

SIN 124
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.21 Pescado, filetes de pescado y productos | 30 mg/kg FF, XS36, XS95, XS165, XS190, XS191, XS292,
pesqueros congelados, incluidos XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos 500 mg/kg | 16, Nueva Nota 95 y XS166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Alginato de potasio: Clase funcional: incrementador del volumen, sustancia inerte, emulsionante, espumante, agente

gelificante, agente de glaseado, humectante, secuestrante, estabilizador, espesante

SIN 402
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos PF 63

pesqueros rebozados congelados,

incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Cloruro de potasio: Clase funcional: agente endurecedor, acentuador del sabor, estabilizador, espesante

SIN 508
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41 y XS8166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Citrato diacido de potasio: Clase funcional: regulador de la acidez, sal emulsionante, secuestrante, estabilizador

SIN 332(i)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros BPF BB, F166, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,

elaborados, incluidos los moluscos,
crustaceos y equinodermos

X8292, X$312, XS315

Celulosa en polvo: Clase funcional: antiaglutinante, incrementador del volumen, emulsionante, agente de glaseado,

humectante, estabilizador, espesante

SIN 460(ii)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16-y-334, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

XS191, X8292, XS312, XS315
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09.2.2

Pescado, filetes de pescado y productos
pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

BPF

16y 331-XS166

Alga euchema elaborada: Clase funcional: incrementador del volumen, sustancia inerte, emulsionante, agente gelificante,

agente de glaseado, humectante, estabilizador, espesante

SIN 407a
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 37y 332, BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
Pullulan: Clase funcional: agente de glaseado, espesante
SIN 1204
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41 y XS166
pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
Riboflavinas: Clase funcional: colorante
SIN 101(i), (ii ), (iii)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos 1000 Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, | mg/kg XS191, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos 300 mg/kg | 16 y_XS166

pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Sal miristica, palmitica y acidos estéaricos con amono, calcio, potasio y sodio: Clase funcional: antiaglutinante,

emulsionante, estabilizador

SIN 470(i)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 7129, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16, 29 71 y XS166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Sal de acido oleico con calcio, potasio y sodio: Clase funcional: antiaglutinante, emulsionante, estabilizador

SIN 470(ii)

No. Cat. alim

Categoria de alimentos

Dosis

maxima

Notas




REP17/FA Apéndice VI

97

09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29, X836, X892, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16 29 y XS166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Acetato de sodio:

Clase funcional: regulador de la acidez, conservante, secuestrante

SIN 262(i)

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41 y XS$166

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Alginato de sodio: Clase funcional: incrementador del volumen, sustancia inerte, emulsionante, espumante, agente
gelificante, agente de glaseado, humectante, secuestrante, estabilizador, espesante

SIN 401
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 37332, X836, XS92, XS95, XS191, XS292, XS312,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS8315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 210 nueva Nota 210 y 332
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Ascorbato de sodio: Clase funcional: antioxidante
SIN 301
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustéceos y equinodermos BPF 304,-305-y-242; AA, XS312, XS315
frescos
09,2 Pescado y productos pesqueros elaborados, BPF 306-y-307,-Nueva-Nota-306; CC, XS92, XS189,

incluidos los moluscos, crustaceos y
equinodermos

XS191, XS222, XS236, XS312, XS315

Carboximetilcelulosa sédica (goma de celulosa): Clase funcional: incrementador del volumen, emulsionante, agente
endurecedor, gelificante, agente de glaseado, humectante, estabilizador, espesante

SIN 466
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 37y 332, BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,

pesqueros congelados, incluidos moluscos,
crustaceos y equinodermos

XS$292, XS$312, XS315
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estabilizador

Citrato diacido de sodio: Clase funcional: regulador de la acidez, emulsionante, sal emulsionante, secuestrante,

incluidos los moluscos, crustaceos y
equinodermos

SIN 331(i)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros elaborados, BPF BB, F166, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,

X8292, XS312, XS315

Malato de sodio DL—: Clase funcional: regulador de la acidez, humectante

pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

SIN 350(ii)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41 y XS$166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Eritorbato de sodio (isoascorbato de sodio): Clase funcional: antioxidante
SIN 316
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos BPF 304,-305y-242; AA, XS312, XS315
frescos
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 308,_CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS191, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
Fumarato de sodio: Clase funcional: regulador de la acidez
SIN 365
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41 y XS$166

Gluconato de sodio: Clase funcional: secuestrante, estabilizador, espesante

incluidos los moluscos, crustaceos y
equinodermos

SIN 576
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros elaborados, BPF XS36, XS92, XS95, XS165, XS166, XS190, XS191,

X8292, X$312, XS315

SIN 325

emulsionante, humectante, espesante

Lactato de sodio: Clase funcional: regulador de la acidez, antioxidante, incrementador del volumen, emulsionante, sal

No. Cat. alim

Categoria de alimentos

Dosis

maxima

Notas
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SIN 222, 225 Clase funcional: Antioxidante, conservante

SIN 539 Clase Funcional: antioxidante, secuestrante

09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 41 y X8166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos

Sulfitos:

SIN 220, 221, 223, 224 Clase funcional: antioxidante, blanqueador, agente de tratamiento de las harinas, conservante

incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos 100 44, AA, XS312, XS315
frescos mg/kg
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos 100 44 y 139, CC, GG, XS36, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, mg/kg XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
Amarillo ocaso FCF: Clase funcional: colorante
SIN 110
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos 300 4, y 16, XS292, XS312, XS315
frescos mg/kg
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos 300 Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, | mg/kg XS191, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos 300 16 y XS166
pesqueros rebozados congelados, mg/kg
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos
Goma tara: Clase funcional: gelificante, estabilizador, espesante
SIN 417
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29-y-73, X836, X892, X895, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29 73 y XS166
pesqueros rebozados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Tiodipropionatos: Clase funcional: antioxidante
SIN 388, 389
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos 200 15, 46 y XS166
pesqueros rebozados congelados, mg/kg

Goma tragacanto: Clase funcional: gelificante, estabilizador, espesante
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SIN 413
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
pesqueros congelados, incluidos XS292, XS312, XS315
moluscos, crustaceos y equinodermos
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 16, 29 y XS$166
pesqueros rebozados congelados,
incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos

Citrato tricalcico: Clase funcional: regulador de la acidez, sal emulsionante, agente endurecedor, secuestrante,
estabilizador

SIN 333(ii)
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros BPF XS36, XS92, XS95, XS165, XS166, XS190, XS191,
elaborados, incluidos los moluscos, XS292, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos

Citrato tripotasico: Clase funcional: regulador de la acidez, sal emulsionante, secuestrante, estabilizador
SIN 332(ii)

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros elaborados, BPF BB, F166, XS36, XS92, XS95, XS$190, XS191,
incluidos los moluscos, crustaceos y XS292, XS312, XS315
equinodermos

Citrato trisédico: Clase funcional: regulador de la acidez, emulsionante, sal emulsionante, secuestrante, estabilizador
SIN 331(ii)

No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09,2 Pescado y productos pesqueros elaborados, BPF BB, F166, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,
incluidos los moluscos, crustaceos y XS292, XS312, XS315
equinodermos

Goma xantana: Clase funcional: gelificante, estabilizador, espesante

SIN 415
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis Notas
maxima
09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos BPF 37-,BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191, XS292,
pesqueros congelados, incluidos moluscos, XS312, XS315
crustaceos y equinodermos

Enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 2 de la NGAA:

Categoria de alimentos 09.1 Pescado y productos pesqueros frescos, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos

Aditivo alimentario SIN Nivel maximo Notas

Caramelo Il - caramelo al amoniaco 150c 30.000 mg/kg 4, 16, XS292, XS312, XS315
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Categoria de alimentos 09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos frescos

Aditivo alimentario SIN Nivel maximo | Notas

Acido ascérbico, L- 300 BPF 304.305y-242; AA, XS312, XS315
Azul brillante FCF 133 500 mg/kg 4, y 16, X8292, XS312, XS315
Ascorbato de calcio 302 BPF 304.305y-242; AA, XS312, XS315
Carmines 120 500 mg/kg 4, y 16, X8292, XS312, XS315
Carotenoides 160a(i),a(iii),e,f 100 mg/kg 4, y 16, X8292, XS312, XS315
Acido citrico 330 BPF 304.-305-y242; AA, XS312, XS315
Esteres citricos y de acidos grasos de | 472c BPF 304,y-305; AA, XS312, XS315
glicerol

Acido eritérbico (4cido isoascérbico) 315 BPF 304.305y-242; AA, XS312, XS315
Lecitina 322(j) BPF 304y-305; AA, XS312, XS315
Oxido nitroso 942 BPF 304,-305-y-242; AA, XS312, XS315
Ascorbato de sodio 301 BPF 304,-305-y242; AA, XS312, XS315
Eritorbato de sodio (isoascorbato de | 316 BPF 304,-305-y-242; AA, XS312, XS315
sodio)

Sulfitos 220-225, 539 100 mg/kg 44, AA, XS312, XS315

Amarillo ocaso FCF 110 300 mg/kg 4, y 16, XS292, XS312, XS315

Categoria de alimentos 09.2 Pescado y productos pesqueros frescos, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos

Aditivo alimentario SIN Nivel maximo Notas

Acesulfame potasico 950 200 mg/kg 144, 188, y XS311, X836, XS92, XS95, XS165,
XS166, XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Extractos de annato, base de norbixina 160b(ii) 100 mg/kg 185, A166, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

(PROYECTO de disposicion) XS191, XS292, XS312, XS315

Aspartamo 951 300 mg/kg 144, 191, y XS311,_XS36, XS92, XS95, XS165,
XS166, XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Caramelo Ill - caramelo al amoniaco 150c 30.000 mg/kg XS311,_XS836, XS92, XS95, XS165, XS166,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Caramelo IV - caramelo al sulfito | 150d 30.000 mg/kg Nueva Nota 95 y XS311, XS36, XS92, XS95,

amonico XS165, XS166, XS190, XS191, XS292, XS312,
XS315

Carotenoides 160A(i), a(iii), | 100 mg/kg Nueva Nota 95 y XS311, C166, XS36, XS92,

e, f X895, XS165, XS166, XS190, XS191, XS292,

XS8312, XS315

Citrato diacido potasico 332(j) BPF BB, F166, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Ascorbato de sodio 301 BPF 306-y-307,-Nueva-Nota-306; CC, XS92, XS189,
XS191, XS222, XS236, XS312, XS315

Citrato diacido sddico 331(i) BPF BB, F166, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Gluconato de sodio 576 BPF X836, XS92, XS95, XS165, XS166. XS190,
XS191, XS292, XS312, XS315

Citrato tricalcico 333(iii) BPF X836, XS92, XS95, XS165, XS166, XS190,
XS191, XS292, XS312, XS315

Citrato tripotasico 332(ii) BPF BB, F166, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Citrato trisédico 331(iii) BPF BB, F166, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,

X8292, XS312, XS315
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Categoria de alimentos 09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

Aditivo alimentario SIN Nivel maximo Notas

Esteres acéticos y de acidos grasos del | 472a BPF 29; X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,

glicerol XS292, XS312, XS315

Fosfato de dialmidéon acetilado 1414 BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Agar 406 BPF 3, 53 y-29, XS36, X892, XS95, XS165, XS190,
XS$191, X$292, XS$312, XS315

Acido alginico 400 BPF 16——334, X836, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS$191, X$292, XS$312, XS315

Rojo allura AC 129 300 mg/kg Nueva Nota 95,_ XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Alginato amonico 403 BPF 29; XS36, X892, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Acido ascorbico, L- 300 BPF 306-y-307,Nueva—Nota-306, CC, XS189, XS190,
XS191, XS222, XS236, XS312, XS315

Esteres de ascorbilo 304, 305 1000 mg/kg 10, CC, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191, XS312,
XS315

Azul brillante FCF 133 500 mg/kg Nueva Nota 95,_XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Butilhidroxianisol 320 200 mg/kg 15, ¥-180, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS312, XS315

Butilhidroxitolueno 321 200 mg/kg 15, ¥-180, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS312, XS315

Alginato calcico 404 BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Ascorbato de calcio 302 BPF 308, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS312, XS315

Carbonato de calcio 170(i) BPF Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Cantaxantina 161g 35 mg/kg Nueva Nota 95,_ XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Carmines 120 100 mg/kg Nueva Nota 95, y 178, XS36, X§92, XS95, XS165,

XS190, XS191, XS292, XS312, XS315




REP17/FA Apéndice VI

103

Categoria de alimentos 09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

Aditivo alimentario SIN Nivel maximo Notas

Goma de semillas de algarrobo 410 BPF 37-BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191, XS292,
XS312, XS315

Carragaenina 407 BPF 37#—y—332, BB, X836, XS92, XS95, XS190,
X$191,XS5292, XS312, XS315

Acido citrico 330 BPF 61y-257, BB, CC, HH, XS36, XS95, XS190, XS191,
XS312, XS315

Esteres citricos y de &cidos grasos de | 472c BPF 29; CC, X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,

glicerol XS312, X8315

Dextrinas, almidén tostado 1400 BPF 3, 53 y29, XS36, X892, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS292, XS312, XS315

Guanilato disodico 5'- 627 BPF Nueva Nota 95,_ XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Inosinato disédico 5'- 631 BPF Nueva Nota 95,_XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Ribonucleétidos disédicos 5'- 635 BPF Nueva Nota 95,_ XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Acido eritérbico (acido isoascorbico) 315 BPF 308 y-310, CC, XS36, X892, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS312, XS315

Etilendiaminotetracetatos 385, 386 75 mg/kg 21, CC, XS36, XS92, X595, XS165, XS190, XS191,
XS312, XS315

Goma gellan 418 BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Goma Guar 412 BPF 37y 73, BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Goma arabiga (goma de acacia) 414 BPF 16—y—334, X836, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS292, XS312, XS315

Hidroxipropilcelulosa 463 BPF 16——334, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS$191, X$292, XS$312, XS315

Hidroxipropilmetilcelulosa 464 BPF 16—y—334, X836, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS292, XS312, XS315

Almidén hidroxipropilico 1440 BPF 29; X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Indigotina (carmin de indigo) 132 300 mg/kg Nueva Nota 95,_XS36, XS92, XS95, XS165,

XS190, XS191, XS292, XS312, XS315
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Categoria de alimentos 09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

Aditivo alimentario SIN Nivel maximo Notas
Goma karaya 416 BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315
Harina konjac 425 BPF 16, X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315
Esteres lacticos y de acidos grasos de | 472b BPF 29; X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
glicerol XS292, XS312, XS315
Lecitina 322(i) BPF 29; CC, X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS312, XS315
Cloruro de magnesio 511 BPF 29; X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315
Manitol 421 BPF 29; XS36, X892, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315
Metilcelulosa 461 BPF 37332, BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315
Metiletilcelulosa 465 BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315
Celulosa microcristalina (gel de celulosa) | 460(i) BPF 16, X836, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315
Glutamato monosédico L- 621 BPF Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315
Oxido nitroso 942 BPF 308, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS312, XS315
Almidon oxidado 1404 BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315
Pectinas 440 BPF 16 y-37,_ BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315
Fosfatos 338; 339(i)- 2200 mg/kg 33, DD, EE XS36, XS191, XS292, XS312
(iii); 340(i)-(iii);
3441(i)-(ii);
342(i),(ii);
343(i)-(iii);
450(i)-(iii),(v)-

(vii), (ix);
451(i),(ii);
452(i)-(v); 542
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Categoria de alimentos 09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

Aditivo alimentario SIN Nivel maximo Notas

Polidextrosas 1200 BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Ponceau 4R (rojo de cochinilla A) 124 30 ma/kg FF, XS36, XS95, XS165, XS190, XS191, XS292,
XS312, XS315

Alginato potasico 402 BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Cloruro de potasio 508 BPF 29; XS36, XS92, XS95, XS165, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Celulosa en polvo 460(ii) BPF 16—y—334, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS292, XS312, XS315

Alga euchema elaborada 407a BPF 37y 332, BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,
XS292, XS312, XS315

Riboflavinas 101(i), (i), (iii) | 1000 mg/kg Nueva Nota 95,_XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Sal miristica, palmitica y acidos | 470(i) BPF 71 y—29, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

estéaricos con amonio, calcio, potasio y XS191, XS292, XS312, XS315

sodio

Sal de acido oleico con calcio, potasio y | 470(ii) BPF 29; XS36, X892, XS95, XS165, XS190, XS191,

sodio XS292, XS312, XS315

Alginato sédico 401 BPF 37322, X836, XS92, XS95, XS191, XS292,
XS312, XS315

Carboximetilcelulosa soédica (goma de | 466 BPF 37y 332, BB, XS36, XS92, XS95, XS190, XS191,

celulosa) XS292, XS312, XS315

Eritorbato de sodio (isoascorbato de | 316 BPF 308, CC, XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,

sodio) XS191, XS312, XS315

Sulfitos 220-225, 227; | 100 mg/kg 44 y 139, CC, GG, XS36, XS165, XS190, XS191,

228; 539 XS312, XS315

Amarillo ocaso FCF 110 300 mg/kg Nueva Nota 95, XS36, XS92, XS95, XS165,
XS190, XS191, XS292, XS312, XS315

Goma tara 417 BPF 29—y-73,_XS36, XS92, XS95, XS165, XS190,
XS191, XS292, XS312, XS315

Goma tragacanto 413 BPF 29; XS36, X892, XS95, XS165, XS190, XS191,

XS292, XS312, XS315
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Categoria de alimentos 09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

Aditivo alimentario

SIN

Nivel maximo

Notas

Goma xantana

415

BPF

37 BB, XS36, X892, XS95, X$190, XS$191, X$292,
XS312, XS315

Categoria de alimentos 09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebozados congelados, incluidos

moluscos, crustaceos y equinodermos

Aditivo alimentario SIN Nivel maximo Notas

Acido acético glacial 260 BPF 41 y XS166
Esteres acéticos y de &cidos grasos del | 472a BPF 16, 29 y XS166
glicerol

Agar 406 BPF 29 y XS$166
Acido alginico 400 BPF 41y 332
Alginato aménico 403 BPF 63

Carbonato acido de amonio 503(ii) BPF 63

Extractos de annato, base de bixina 160b(i) 50 mg/kg 8 y E166
(PROYECTO de disposicion)

Azul brillante FCF 133 500 mg/kg 16 y_ XS166
Butilhidroxianisol 320 200 mg/kg 15, 180 y XS166
Butilhidroxitolueno 321 200 mg/kg 15, 180 y XS166
Alginato calcico 404 BPF 63

Ascorbato de calcio 302 BPF 139 y XS166
Carbonato de calcio 170(i) BPF 16 y_XS166
Cloruro de calcio 509 BPF 41 y XS$166
Lactato de calcio 327 BPF 41 y XS166
Caramelo | — caramelo puro 150a BPF a4

Carmines 120 500 mg/kg 16, Nueva Nota 95, 178 y XS166
Carotenos, beta, vegetales 160a(ii) 100 ma/kg C166

Esteres citricos y de &cidos grasos de | 472c BPF 16, 29 y XS166
glicerol

Dextrinas, almidén tostado 1400 BPF 29 X8166
Guanilato disédico 5'- 627 BPF 309 y XS166
Inosinato disodico 5'- 631 BPF 309 y XS166
Ribonucledtidos disodicos 5'- 635 BPF 309 y XS166
Acido eritérbico (acido isoascorbico) 315 BPF 139 y XS166
Etilendiaminotetracetatos 385, 386 75 mg/kg 21y XS166
Acido fumaérico 297 BPF 41y XS166
Goma gellan 418 BPF 29 XS166
Glicerol 422 BPF 41 y XS166
Extracto de piel de Uva 163(ii) 500 mg/kg 16 y_ XS166
Goma arabiga 414 BPF 16, 334; XS166
Goma karaya 416 BPF 29,-XS166
Harina konjac 425 BPF 41, 325, 332 y XS166
Esteres lacticos y de acidos grasos del | 472b BPF 16, 29 y XS166

glicerol
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Categoria de alimentos 09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebozados congelados, incluidos

moluscos, crustaceos y equinodermos

Aditivo alimentario SIN Nivel maximo Notas
Carbonato de magnesio 504(i) BPF 16 y_ XS166
Cloruro de magnesio 511 BPF 29 XS166
Hidroxido de magnesio: 528 BPF 16 y XS166
Carbonato acido de magnesio 504(ii) BPF 16 y_ XS166
Acido malico, DL- 296 BPF 41y XS166
Manitol 421 BPF 29 XS166
Celulosa microcristalina (gel de celulosa) | 460(i) BPF 41, 325, 332 y XS166
Fosfatos 338; 339(i)- 2200 mg/kg 33 y 299 Nueva Nota 299
(iii); 340(i)-(iii);
341(i)-(iii);
342(i), (ii);
343(i)-(iii);
450(i)-(iii), (v)-
(vii); (ix),
451(i), (ii);
452(i)~(v); 542
Ponceau 4R (rojo de cochinilla A) 124 500 mg/kg 16, Nueva Nota 95 y XS166
Alginato potasico 402 BPF 63
Cloruro de potasio 508 BPF 41y XS166
Celulosa en polvo 460(ii) BPF 16 y 334-XS166
Pullulan 1204 BPF 41y XS166
Riboflavinas 101(i), 101(ii), | 300 mg/kg 16 y XS166
101(iii)
Sal miristica, palmitica y acidos estéaricos | SIN 470(i) BPF 16, 29, 71 y XS166
con amonio, calcio, potasio y sodio
Sal de &cido oleico con calcio, potasio y | SIN 470(ii) BPF 16, 29 y XS166
sodio
Acetato de sodio 262(i) BPF 41 y XS166
Alginato sédico 401 BPF 210 nueva Nota 210 y 332
Malato de sodio DL— 350(ii) BPF 41y XS166
Fumarato de sodio 365 BPF 41 y XS$166
Lactato de sodio 325 BPF 41 y XS166
Amairillo ocaso FCF 110 300 mg/kg 16 y XS166
Goma tara 417 BPF 29, 73 y XS$166
Tiodipropionatos 388, 389 200 mg/kg 15, 46 y XS166
Goma tragacanto 413 BPF 16, 29 y XS166

B.3: Enmiendas propuestas a los cuadros 1y 2 de la NGAA debido a la armonizacidn de las disposiciones sobre

los EDTA en la Norma para los camarones en conserva (CODEX STAN 37-1981)

(Para adopcion)

Enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 1 de la NGAA:
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Etilendiaminotetracetatos: Clase funcional: antioxidantes, agentes de retencion del color, conservantes, secuestrantes,

estabilizadores

SIN 385, 386
No. Cat. alim Categoria de alimentos Dosis maxima | Notas Recomendacion
09,4 Pescado y productos pesqueros (incluidos los moluscos, | 340 mg/kg 21,661l | Aprobar

crustaceos y equinodermos) en conserva, con inclusion
de los enlatados y fermentados

Enmiendas a las disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 2 de la NGAA:

Categoria de alimentos 09.4 Pescado y productos pesqueros (incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos) en
conserva, con inclusion de los enlatados y fermentados

Aditivo alimentario

SIN Nivel maximo Notas

Etilendiaminotetracetatos 385, 386 340 mg/kg 21,661

Notas a la Norma General para los Aditivos Alimentarios

Nota AA:

Nota BB:

Nota CC:

Nota DD:

Para su uso como antioxidante para alimentos no normalizados y para moluscos crudos sin concha refrigerados
que corresponden a la Norma para los moluscos bivalvos vivos y los moluscos bivalvos crudos (CODEX STAN
292-2008).

Para alimentos no normalizados y para carne de pescado picada séle en los productos que corresponden a la
Norma para bloques de filetes de pescado, carne de pescado picada y mezclas de filetes y de carne de pescado
picada congelados rapidamente (CODEX STAN 165-1989).

Para alimentos no normalizados y para productos que corresponden a la Norma para los moluscos bivalvos vivos
y los moluscos bivalvos crudos (CODEX STAN 292-2008): para uso como antioxidante para los moluscos crudos

congelados. gni
crudos (CODEX STAN 292-2008).

Para uso en carne de pectinidos congelada rapidamente y carne de pectinidos con huevas congeladas
rapidamente elaborada con fosfatos conforme a la Norma para los productos de pectinidos frescos y pectinidos
crudos congelados rapidamente (CODEX STAN 315-2014) como sigue: los siguientes fosfatos a 2200 mg/kg
como fésforo para usar como requladores de la acidez: SIN 338, SIN 339(i), SIN 339(ii), SIN 339(iii), SIN
340(i), SIN 340(ii), SIN 340(iii), SIN 341(i), SIN 341(ii), SIN 341(iii), SIN 342(i), SIN 342(ii), SIN 343(i), SIN
343(ii), SIN 343(iii), SIN 450(i), SIN 450(ii), SIN 450(iii), SIN 450(v), SIN 450(vi), SIN 450(vii), SIN 450 (ix), SIN
451(i), SIN 451(ii), SIN 452(i), SIN 452(ii), SIN 452(iii), SIN 452(iv) y SIN 452(v); los siquientes para uso como
humectantes, SIN 339(i), SIN 339(ii), SIN 339(iii), SIN 340(i), SIN 340(ii), SIN 340(iii), SIN 341(i), SIN 341(ii), SIN
341 (iii), SIN 450(i), SIN 450(ii), SIN 450(iii), SIN 450(v), SIN 450(vii), SIN 451(i), SIN 451(ii), SIN 452(i), SIN
452(ii), SIN 452(iii), SIN 452(iv), SIN 452(v), y SIN 542; y-los siguientes para uso como secuestrantes: SIN 338,
SIN 339(i), SIN 339(ii), SIN 339(iii), SIN 340(i), SIN 340(ii), SIN 340(iii), SIN 341(i), SIN 450(i), SIN 450(ii), SIN
450(iii), SIN 450(v), SIN 450(vi), SIN 450(vii), SIN 451(i), SIN 451(ii), SIN 452(i), SIN 452(ii), SIN 452(iii), SIN
452(iv), y SIN 452(v); y los siquientes para uso como estabilizadores: SIN 339(i), SIN 339(ii), SIN 339(iii),
SIN 340(i), SIN 340(ii), SIN 340(iii), SIN 341(i), SIN 341(ii), SIN 341(iii), SIN 342(i), SIN 342(ii), SIN 343(i), SIN
343(ii), SIN 343(iii), SIN 450(i), SIN 450(ii), SIN 450(iii), SIN 450(v), SIN 450(vi), SIN 450(vii), SIN 450 (ix), SIN
451(i), SIN 451(ii), SIN 452(i), SIN 452(ii), SIN 452(iii), SIN 452(iv), y SIN 452(v) y SIN 542.
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Nota EE:

Nota EE:

Nota GG:

Nota HH:

Nota- GG Il:

Nota 6:
Nota 21:
Nota 63:

Nueva Nota 95:

Nota 177:

Nueva Nota 210:

Nota 296:

Nueva Nota 299:

Para uso en alimentos no normalizados; y en los productos que corresponden a la Norma para los camarones
congelados rapidamente (CODEX STAN 92-1981); Norma para langostas congeladas rapidamente (CODEX
STAN 95-1981); Norma para bloques de filetes de pescado, carne de pescado picada y mezclas de filetes y de
carne de pescado picada congelados rapidamente (CODEX STAN 165-1989); y Norma para filetes de pescado
congelados rapidamente (CODEX STAN 190-1995) como humectantes en dosis de 2200 mg/kg como fésforo:
SIN 339(i), SIN 339(ii), SIN 339(iii), SIN 340(i), SIN 340(ii), SIN 340(iii), SIN 341(i), SIN 341(ii), SIN 450(iii), SIN
450(v), SIN 450(vii), SIN 451(i), SIN 451(ii), SIN 452(i), SIN 452(ii), SIN 452(iii), SIN 452(iv), SIN 452(v) y SIN
542.

Para uso en productos con tratamiento térmico que corresponden a la Norma para los camarones congelados
rapidamente (CODEX STAN 92-1981).

Para uso en productos que corresponden a la Norma para los camarones congelados rapidamente (CODEX
STAN 92-1981) y a la Norma para las langostas congeladas rapidamente (CODEX STAN 95-1981): diéxido de
azufre (SIN 220), sulfito de sodio (SIN 221), hidrogensulfito de sodio (SIN 222), metabisulfito de sodio (SIN 223),
pirosulfito potasico (INS 224), ¥ sulfito de potasio (SIN 225) y-tiesulfato-de-sedie(SHIN-5239) como conservantes
en dosis de 100 mg/kg en la parte comestible del producto crudo, o 30 mg/kg en la parte comestible del producto
cocido.

Para productos no normalizados: para uso en carne picada de pescado, camarones y langostinos Unicamente.

Excepto para uso en productos correspondientes a la Norma para los camarones en conserva (CODEX STAN
37-1981) a 250 mg/kg.

Como aluminio.

Como etilendiaminotetracetato de calcio disédico.

Para alimentos no normalizados y para revestimientos para empanar o rebozar en alimentos que correspondan

a la Norma para barritas, porciones y filetes empanados o rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN
166-1989).

Para uso en alimentos no normalizados: s6lo para uso en productos de surimi y huevas de pescado.

Para alimentos no normalizados y para carne de pescado picada y revestimientos para empanado o rebozado
que corresponden a la Norma para batrritas, porciones y filetes de pescado empanados o rebozados congelados
rapidamente (CODEX STAN 166-1989).

Para alimentos no normalizados y para uso como humectante en productos filetes-de-pescado-y-carne-de
pescado—picada—que corresponden a la Norma para barritas, porciones y filetes de pescado empanados o
rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN 166-1989); y para uso como espesante en empanados o

rebozados para productos que correspondan a la Norma para barritas, porciones y filetes de pescado

empanados o rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN 166-1989).

Nota 245: Para uso en hortalizas encurtidas en salmuera solamente.
Excepto para el uso en perilla en salmuera a 780 mg/kg.

Para uso en alimentos no normalizados; y

empanados-o-rebozados-de-conformidad-con en productos que correspondan a la Norma del Codex para

barritas, porciones y filetes de pescado empanados o rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN 166-

1989): los siguientes fosfatos para uso como humectantes en dosis de 2200 mg/kg como fésforo, SIN
339(i), 339(ii), 339(iii), 340(i), 340(ii), 340(iii), 341(i), 341(ii), 341(iii), 450(i), 450(ii), 450(iii), 450(v), 450(vii),
451(i), 451(ii), 452(i), 452(ii), 452(iii), 452(iv), 452(v), y 542; y los siguientes fosfatos para uco como
leudantest en empanados y rebozados sélo en dosis de 440 mg/kg como fésforo, SIN 339(i), 340(iii), 341(i),
341(ii), 341(iii), 450(i), 450(ii), 450(iii), 450(v), 450(vi), 450(vii), 450(ix), 452(i), 452(ii), 452(iii) y 452(iv).
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Nota: A166

Nota C166:

Nota E166:

Nota: F166

Nota XS36:

Nota XS92:

Nota XS95:

Nota XS165:

Nota XS166:

Nota XS189:

Nota XS190:

Nota XS191:

Nota XS222:

Nota XS36:

Nota XS292:

Nota XS312:

Nota XS315:

Excepto para uso en empanados o rebozados en los productos que corresponden a la Norma del Codex para
barritas, porciones y filetes de pescado empanados o rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN 166-
1989), unicamente en dosis de 25 mg/kg como norbixina.

Para uso en empanados o rebozados en productos que correspondan a la Norma para barritas, porciones y
filetes de pescado empanados o rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN 166-1989), solo o en
combinacion: carotenos (carotenos, beta-, sintéticos (SIN 160a(i)), carotenos beta-, Blakeslea trispora (SIN
160a(iii)), carotenal, beta-apo-8' (SIN 160e) y éster etilico del acido beta-apo-8'-carotenoico (SIN 160f) y
carotenos beta-, vegetales (SIN 160a(ii)).

Excepto para uso en empanados o rebozados en los productos que corresponden a la Norma para barritas,
porciones y filetes de pescado empanados o rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN 166-1989), s6lo
en dosis de 25 mg(kg como bixina.

Para alimentos no normalizados y para uso en carne picada de pescado, Unicamente en productos que
corresponden a la Norma para barritas, porciones y filetes de pescado empanados o rebozados congelados
rapidamente (CODEX STAN 166-1989).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para pescados no eviscerados y eviscerados congelados
rapidamente (CODEX STAN 36-1981).

Nota XS66: Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las aceitunas de mesa (CODEX
STAN 66-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los camarones congelados rapidamente (CODEX
STAN 92-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para para langostas congeladas rapidamente (CODEX
STAN 95-1981).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para bloques de filetes de pescado, carne de pescado
picada y mezclas de filetes y de carne de pescado picada congelados rapidamente (CODEX STAN 165-1989).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para batrritas, porciones y filetes de pescado empanados
o rebozados congelados rapidamente (CODEX STAN 166-1989).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las aletas de tiburén secas (CODEX STAN 189-
1993).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para filetes de pescado congelados rapidamente (CODEX
STAN 190-1995).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los calamares congelados rapidamente (CODEX
STAN 191-1995).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para galletas de pescado marino y de agua dulce y de
mariscos, crustaceos y moluscos (CODEX STAN 222-2001).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para las anchoas hervidas secas saladas (CODEX STAN
236-2003).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los moluscos bivalvos vivos y los moluscos bivalvos
crudos (CODEX STAN 292-2008).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma relativa al abalon vivo y al abalén crudo, fresco, refrigerado
o congelado destinado al consumo directo o a su procesamiento ulterior (CODEX STAN 312-2013).

Excluidos los productos que corresponden a la Norma para los productos de pectinidos frescos y pectinidos
crudos congelados rapidamente (CODEX STAN 315-2014).
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Apéndice VII
NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
REVOCACION DE DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS
(Para adopcién)
Parte A: Disposiciones de la categoria 09.2.5 con la nota 22
Categoria de alimentos N.° 09.2.5 Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados, fermentados y/o

salados, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones

INDIGOTINA (CARMIN DE INDIGO) 132 8 2016 300 mglkg 22,161 & XS311

Parte B: Disposiciones en los Cuadros 1y 2 relacionadas con la cat. 01.1, 01.1.1, 01.1.3y 01.1.4

Categoria de alimentos N.© 01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
SILICATO DE ALUMINIO Y SODIO 554 8 2013 60 mg/kg 6 & 253

Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 6 Como aluminio.
Nota 22 Sdélo para uso en pasta de pescado ahumado.
Nota 161 Dependiendo de la legislacién nacional del pais importador a que se destina, especialmente en consecuencia con la

seccién 3.2 del preambulo.

Nota 253 Sélo para uso en mezcla seca para chocolate caliente.

Nota XS311 Excluidos los productos que correspondan a la Norma para el pescado ahumado, pescado con sabor a humo y
pescado secado con humo (CODEX STAN 311-2013).
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Apéndice VIII

NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
NUEVAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS

Parte A
Disposiciones en el Tramite 3
(para actuacion)
Cuadro 3
Aceptable, inclusive alimentos
N.° SIN Aditivo Clase funcional del SIN Tramite Ano regulados por las siguientes
normas sobre productos
161b(iii) Esteres de luteina de Colorantes 3
Tagetes erecta
Acido octenil succinico .
423 (OSA) - goma de acacia Emulsionante, agente 3
modificada endurecedor
Parte B
Disposiciones en el Tramite 2
(para informacién)
Cuadro 1y 2 (diversos aditivos alimentarios)
Aditivo SIN Tramite Ano Dosis Notas
max.
(mglkg)
Categoria de alimentos 01.1.2:
Otras leches liquidas (naturales)
Esteres aceticos y de acidos grasos | 472a 2 BPF Uso en leches liquidas
de glicerol fortificadas con vitaminas y
minerales no aromatizadas
solamente
Acido ascérbico, L- 300 2 BPF
Goma de semillas de algarrobo 410 2 BPF
Carragenina 407 2 BPF
Acido citrico 330 2 BPF Para uso en leches liquidas
fortificadas con minerales no
aromatizadas solamente
Esteres citricos y de acidos grasos 472¢c 2 BPF Uso en leches liquidas
del glicerol fortificadas con vitaminas y
minerales no aromatizadas
solamente
Esteres diacetiltartaricos y de 472e 2 120 Uso en leches liquidas
acidos grasos de glicerol fortificadas con vitaminas y
minerales no aromatizadas
solamente
Goma gelan 418 2 BPF
Goma guar 412 2 BPF
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Aditivo SIN Tramite Ano Dosis Notas

max.
(mg/kg)

Goma arabiga 414 2 BPF Uso en leches liquidas
fortificadas con vitaminas y
minerales no aromatizadas
solamente

Almidon hidroxipropilico 1440 2 BPF

Esteres lacticos y de acidos grasos 472b 2 BPF Uso en leches liquidas

del glicerol fortificadas con vitaminas y
minerales no aromatizadas
solamente

Lecitina 322(i) 2 BPF

Esteres de luteina de Tagetes erecta | 161b(iii) 2 BPF

Celulosa microcristalina (gel de 460(i) 2 BPF

celulosa)

Mono- y di-glicéridos de acidos 471 2 BPF

grasos

Nitrégeno 941 2 BPF

Pectina 440 2 BPF

Fosfatos 338; 339(i)- | 2 5000 Nota 33: Como fésforo; nota 227,

(iii); 340(i)- Para uso en leches esterilizadas
(iii); 341(i)- y UHT solamente; y nota para
(iii); 342(i)- uso soélo 0 en combinacion

(ii); 343(i)-

(iii); 450(i)-

(iii), (v)-(vii),

(ix);

451(i), (ii);

452(j)-(v);

542

Polidextrosa 1200 2 BPF

Esteres poliglicéridos de acidos 475 2 1000

grasos

Carbonato de potasio 501(i) 2 BPF Uso en leches fortificadas con
vitaminas y minerales no
aromatizadas solamente

Hidréxido de potasio 525 2 BPF 227: Para uso en leches
esterilizadas y UHT solamente.

Alginato de propilenglicol 405 2 4000

Ascorbato de sodio 301 2 BPF

Carboximetilcelulosa sédica (goma 466 2 BPF

de celulosa)

Sucroglicéridos 474 2 1000 Nota 348: Sélo o en
combinacién: sucroésteres de
acidos grasos (SIN 473),
oligoésteres de sucrosa tipo | y Il
(SIN 473a) y sucroglicéridos(SIN
474)

Sucroésteres de acidos grasos 473 2 1000 Nota 348

Oligoésteres de sucrosa, tipo l y I 473a 2 1000 Nota 348
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Aditivo SIN Tramite Ao Dosis Notas
max.
(mg/kg)
Tocoferoles (d-alfa-tocoferol, 307a, 307b, | 2 200
tocoferol concentrado, mezcla, di- 307c
alfa-tocoferol)
Citrato trisédico 331(iii) 2 BPF
Goma xantana 415 2 BPF
Categoria de alimentos N.° 01.7
Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)
Esteres de sorbitan de acidos 491-495 Aprobado 5000 XS-243 362
grasos
Sucroglicéridos 474 Aprobado 5000 348, XS243-362
Sucroésteres de acidos grasos 473 Aprobado 5000 348, XS243-362
Oligoésteres de sucrosa, tipo l y Il 473a Aprobado 5000 348, XS243-362
Tartratos 334, 335(ii), | Aprobado 2000 %S-243 362
337

Categoria de alimentos 05.2:

alimentos 05.1, 05.3 y 05.4

Dulces, incluidos los caramelos duros y blandos, los turrones, etc. distintos de los indicados en las categorias de

Tartratos 334, 335(ii), | Aprobado 2000-20 Nota 45, & XS309R
337 000
Categoria de alimentos 07.2.3:
Mezclas para productos de pasteleria fina (p.ej., tortas, tortitas o panqueques)
Esteres poliglicéridos de acidos 475 Aprobado 45000 16 Netas11-Sobre-la-base-de
grasos 000 harina
Cuadro 1y 2 - Extracto de pimiento (SIN 160c(ii)) en el Tramite 2
Cat. N.° Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite | Aio
max.
1.1.2 Bebidas lacteas, aromatizadas y/o fermentadas 30 Sobre la base total de 2
(p-€j., leche con chocolate, cacao, ponche de carotenoides
huevo, yogur para beber, bebidas a base de
suero)
114 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas 10 Sobre la base total de 2
carotenoides
1.3.2 Blanqueadores de bebidas 5 Sobre la base total de 2
carotenoides
1.4.4 Productos anélogos a la nata (crema) 5 Sobre la base total de 2
carotenoides
152 Productos analogos a la leche y la nata (crema) 5 Sobre la base total de 2
en polvo carotenoides
1.6.1 Queso no madurado 15 Sobre la base total de 2
carotenoides
1.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza 30 Sobre la base total de 2
carotenoides
1.6.2.2 Corteza de queso madurado 30 Sobre la base total de 2
carotenoides
1.6.2.3 Queso en polvo (para reconstitucion; p. ej. para 600 Sobre la base total de 2
salsas a base de queso) carotenoides
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Cat. N.° Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite | Afo
max.
1.6.4 Queso elaborado, fundido 140 Sobre la base total de 2
carotenoides
1.6.5 Productos analogos al queso 50 Sobre la base total de 2
carotenoides
1.7 Postres lacteos (como pudines, yogur 50 Sobre la base total de 2
aromatizado o con fruta) carotenoides
2.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y 40 Sobre la base total de 2
mezclas de grasas para untar carotenoides
2.3 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua | 35 Sobre la base total de 2
en aceite, incluidos los productos a base de carotenoides
emulsiones grasas mezclados y/o aromatizados
2.4 Postres a base de grasas, excluidos los postres 50 Sobre la base total de 2
lacteos de la categoria de alimentos 01.7 carotenoides
3.0 Hielos comestibles, incluidos los sorbetes 55 Sobre la base total de 2
carotenoides
41.2.5 Confituras, jaleas, mermeladas 50 Sobre la base total de 2
carotenoides
41.2.7 Frutas confitadas 50 Sobre la base total de 2
carotenoides
4.1.2.8 Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los | 50 Sobre la base total de 2
purés, los revestimientos de fruta y la leche de carotenoides
COCOo
4.1.2.9 Postres a base de fruta, incluidos los postres a 50 Sobre la base total de 2
base de agua con aromas de fruta carotenoides
4.1.2.11 Rellenos de fruta para pasteleria 50 Sobre la base total de 2
carotenoides
4222 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y 70 Sobre la base total de 2
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe carotenoides
vera), algas marinas y nueces y semillas
desecadas
4223 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y 75 Sobre la base total de 2
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe carotenoides
vera) y algas marinas en vinagre, aceite,
salmuera o salsa de soja
4224 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y 50 Sobre la base total de 2
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe carotenoides
vera) y algas marinas en conserva, en latas o
frascos (pasterizadas) o en bolsas de
esterilizacion
4225 Purés y preparados para untar elaborados con 50 Sobre la base total de 2
hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y carotenoides
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe
vera), algas marinas y nueces y semillas (p. ej.
la mantequilla de mani (cacahuete))
4226 Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos 150 Sobre la base total de 2

hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y aloe vera), algas marinas y
nueces y semillas (como los postres y las salsas
a base de hortalizas y hortalizas confitadas)

carotenoides
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Cat. N.° Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite | Afo
max.
distintos de los indicados en la categoria de
alimentos 04.2.2.5
4,227 Productos a base de hortalizas (incluidos 15 Sobre la base total de 2
hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y carotenoides
leguminosas y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos
fermentados de soja de las categorias de
alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,12.9.2.1y
12.9.2.
4228 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y 50 Sobre la base total de 2
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe carotenoides
vera) y algas marinas cocidas o fritas
51.3 Productos para untar a base de cacao, incluidos | 95 Sobre la base total de 2
los rellenos a base de cacao carotenoides
514 Productos de cacao y chocolate 95 Sobre la base total de 2
carotenoides
5.1.5 Productos de imitacién y sucedaneos del 95 Sobre la base total de 2
chocolate carotenoides
5.21 Caramelos duros 95 Sobre la base total de 2
carotenoides
5.2.2 Caramelos blandos 95 Sobre la base total de 2
carotenoides
5.2.3 Turrén y mazapan 95 Sobre la base total de 2
carotenoides
5.3 Goma de mascar 60 Sobre la base total de 2
carotenoides
5.4 Decoraciones (p. €. para productos de 300 Sobre la base total de 2
pasteleria fina), revestimientos (que no sean de carotenoides
fruta) y salsas dulces
6.3 Cereales para el desayuno, incluidos los copos 120 Sobre la base total de 2
de avena carotenoides
6.4.3 Pastas y fideos precocidos y productos analogos | 120 Sobre la base total de 2
carotenoides
6.5 Postres a base de cereales y almidon (p. €. 70 Sobre la base total de 2
pudines de arroz, pudines de mandioca) carotenoides
6.6 Mezclas batidas para rebozar (p. ej. para 120 Sobre la base total de 2
empanar o rebozar pescado o carne de aves de carotenoides
corral)
6.7 Productos a base de arroz precocidos o 30 Sobre la base total de 2
elaborados, incluidas las tortas de arroz (sélo carotenoides
del tipo oriental)
6.8.1 Bebidas a base de soja 15 Sobre la base total de 2
carotenoides
6.8.4.2 Cuajada de soja semideshidratada frita 35 Sobre la base total de 2
carotenoides
6.8.8 Otros productos a base de proteina de soja 5 Sobre la base total de 2
carotenoides
71.2 “Crackers”, excluidos los “crackers” dulces 100 Sobre la base total de 2

carotenoides
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Cat. N.° Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite | Afo
max.
71.4 Productos similares al pan, incluidos los rellenos | 100 Sobre la base total de 2
a base de pan y el pan rallado carotenoides
7.21 Tortas, galletas y pasteles (p.ej. rellenos de fruta | 90 Sobre la base total de 2
o crema) carotenoides
7.2.2 Otros productos de panaderia fina (p. €j. 90 Sobre la base total de 2
“donuts”, panecillos dulces, “scones” (bollos carotenoides
ingleses) y “muffins”)
7.2.3 Mezclas para pasteleria fina (p. €j. tortas, tortitas | 200 Sobre la base total de 2
0 panqueques) carotenoides
8.2.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza 10 Sobre la base total de 2
elaborados, tratados térmicamente en piezas carotenoides
enteras o en cortes
8.3.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza 40 Sobre la base total de 2
picados, elaborados y tratados térmicamente carotenoides
8.4 Tripas comestibles (p. ej. para embutidos) 9000 Sobre la base total de 2
carotenoides
9.2 Pescado y productos pesqueros elaborados, 150 Sobre la base total de 2
incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos carotenoides
9.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos 100 Sobre la base total de 2
pesqueros rebozados congelados, incluidos carotenoides
moluscos, crustaceos y equinodermos
9.24.1 Pescado y productos pesqueros cocidos 25 Sobre la base total de 2
carotenoides
9.24.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos cocidos 60 Sobre la base total de 2
carotenoides
9.25 Pescado y productos pesqueros ahumados, 30 Sobre la base total de 2
desecados, fermentados y/o salados, incluidos carotenoides
moluscos, crustaceos y equinodermos
9.3 Pescado y productos pesqueros 150 Sobre la base total de 2
semiconservados, incluidos moluscos, carotenoides
crustaceos y equinodermos
9.3.3 Sucedaneos de salmén, caviar y otros productos | 160 Sobre la base total de 2
pesqueros a base de huevas carotenoides
9.4 Pescado y productos pesqueros (incluidos los 150 Sobre la base total de 2
moluscos, crustaceos y equinodermos) en carotenoides
conserva, con inclusién de los enlatados y
fermentados
10.2.1 Productos liquidos a base de huevo 3 Sobre la base total de 2
carotenoides
10.4 Postres a base de huevo (p. €j. flan) 50 Sobre la base total de 2
carotenoides
11.4 Otros azlcares y jarabes (por ej. xilosa, jarabe 85 Sobre la base total de 2
de arce y revestimientos de azucar) carotenoides
12.21 Hierbas aromaticas y especias 300 Sobre la base total de 2
carotenoides
12.2.2 Aderezos y condimentos 350 Sobre la base total de 2
carotenoides
124 Mostazas 70 Sobre la base total de 2

carotenoides
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Cat. N.° Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite | Afo
max.
12.5.1 Sopas y caldos listos para el consumo, incluidos | 40 Sobre la base total de 2
los envasados, embotellados y congelados carotenoides
12.5.2 Mezclas para sopas y caldos 500 Sobre la base total de 2
carotenoides
12.6.1 Salsas emulsionadas y salsas para mojar (p.ej. 150 Sobre la base total de 2
mayonesa, aderezos para ensaladas, salsa para carotenoides
mojar de cebollas)
12.6.2 Salsas no emulsionadas (p. €j. “ketchup”, salsas | 150 Sobre la base total de 2
a base de queso, salsas a base de nata (crema) carotenoides
y salsa “gravy”)
12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies” 500 Sobre la base total de 2
carotenoides
12.7 Ensaladas (p. €]. la ensalada de macarrones, la 70 Sobre la base total de 2
ensalada de patatas (papas)) y emulsiones para carotenoides
untar emparedados, excluidas las emulsiones
para untar a base de cacao y nueces de las
categorias de alimentos 04.2.2.5y 05.1.3
13.6 Complementos alimenticios 20 Sobre la base total de 2
carotenoides
14.1.41 Bebidas a base de agua aromatizadas con gas 30 Sobre la base total de 2
carotenoides
14.1.4.2 Bebidas a base de agua aromatizadas sin gas, 30 Sobre la base total de 2
incluidos los ponches de fruta y las limonadas y carotenoides
bebidas similares
14.1.4.3 Concentrados (liquidos o sélidos) para bebidas 300 Sobre la base total de 2
a base de agua aromatizadas carotenoides
14.2.2 Sidra y sidra de pera 10 Sobre la base total de 2
carotenoides
14.2.4 Vinos (distintos de los de uva) 10 Sobre la base total de 2
carotenoides
14.2.7 Bebidas alcohdlicas aromatizadas (p. €j. 10 Sobre la base total de 2
cerveza, vino y bebidas espirituosas tipo carotenoides
refresco, refrescos con bajo contenido de
alcohol)
15.1 Aperitivos a base de patatas (papas), cereales, 110 Sobre la base total de 2
harina o almidon (derivados de raices y carotenoides
tubérculos, legumbres y leguminosas)
15.2 Nueces elaboradas, incluidas las nueces 100 Sobre la base total de 2
revestidas y mezclas de nueces (p. €j. con frutas carotenoides
secas)
15.3 Aperitivos a base de pescado 100 Sobre la base total de 2

carotenoides
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Apéndice IX

NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
SUSPENSION DEL TRABAJO

(para informacién)

Parte 1 — Proyectos y anteproyectos de disposiciones en los Cuadros 1 y 2 relacionadas con la cat. 01.2
(excluyendo la cat. 01.1.2) hasta la cat. 08.4

Categoria de alimentos N.° 01.2 Productos lacteos fermentados y cuajados (naturales/simples)

Aditivo SIN Tramite  Afio Dosis max Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 4 10 000 mg/kg
TOCOFEROLES 307a, b, ¢ 7 200 mg/kg
Categoria de alimentos N.° 01.2.1 Leches fermentadas (naturales/simples)

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 BPF 45
Categoria de alimentos N.° 01.3 Leche condensada y productos analogos (naturales/simples)

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, ¢ 7 200 mg/kg
Categoria de alimentos N.° 01.4 Nata (crema) (natural/simple) y productos analogos

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
NISINA 234 3 12,5 mg/kg 233
TOCOFEROLES 307a, b, c 7 200 mg/kg
Categoria de alimentos N.° 01.5 Leche en polvo y nata (crema) en polvo y productos analogos en

polvo (naturales/simples)

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 475 7 10 000 mg/kg
ACIDOS GRASOS
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 476 7 10 000 mg/kg

ACIDO RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO

Categoria de alimentos N.°© 01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo (simple/natural)
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, ¢ 7 5000 mg/kg
Categoria de alimentos N.° 01.5.2 Productos analogos a la leche y la nata (crema) en polvo

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
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TOCOFEROLES 307a, b, c

Categoria de alimentos N.° 01.6.1

7 200 mg/kg

Queso no madurado

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
DIOCTIL SULFOSUCCINATO 480 7 5000 mg/kg 20
DE SODIO
Categoria de alimentos N.° 01.6.2 Queso madurado

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, c 7 200 mg/kg
Categoria de alimentos N.° 01.6.5 Productos analogos al queso

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 BPF 45

Categoria de alimentos N.° 01.7

Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
PROPILENGLICOL 1520 7 25000 mg/kg
Categoria de alimentos N.°© 04.1.1.2 Frutas frescas tratadas en la superficie
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
GLICEROL 422 BPF 16
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 475 1000 mg/kg
ACIDOS GRASOS
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 476 7 1000 mg/kg
ACIDO RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 10 000 mg/kg
ESTERES DE ACIDOS GRASOS 491-495 5000 mg/kg 16
DE SORBITAN
SUCROESTERES DE ACIDOS 473 4 1000 mg/kg
GRASOS
Categoria de alimentos N.° 04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
DIACETATO DE SODIO 262(ii) 7 BPF

Categoria de alimentos N.° 04.1.2.4

Frutas en conserva enlatadas o en frascos (pasteurizadas)

Observaciones

Aditivo SIN Tramite  Afio Dosis max
DIACETATO DE SODIO 262(ii) BPF
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 1300 mglkg

Categoria de alimentos N.° 04.1.2.5

Confituras, jaleas, mermeladas

45
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Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
ESTERES DE ACIDOS GRASOS 491-495 7 25 mg/kg
DE SORBITAN
Categoria de alimentos N.° 04.1.2.7 Frutas confitadas

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
PROPILENGLICOL 1520 50 000 mg/kg
ESTEAROIL LACTILATOS 481(i), 482(i) 2000 mg/kg

Categoria de alimentos N.°© 04.1.2.8

Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los
revestimientos de fruta y la leche de coco

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 BPF 45
Categoria de alimentos N.° 04.1.2.10 Productos de fruta fermentada

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 BPF 45
Categoria de alimentos N.° 04.1.2.12 Frutas cocidas o fritas

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 BPF 45

Categoria de alimentos N.°© 04.2.1

Aditivo SIN

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y
semillas frescas

Tramite  Afo Dosis max Observaciones

PROPILENGLICOL 1520

Categoria de alimentos N.° 04.2.1.2

7 50 000 mg/kg

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y
semillas frescas tratadas en la superficie

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
GLICEROL 422 BPF 16
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 10 000 mg/kg
SUCROESTERES DE ACIDOS 473 1000 mg/kg
GRASOS

Categoria de alimentos N.° 04.2.2

Aditivo SIN

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y
semillas elaboradas

Tramite  Afio Dosis max Observaciones

PROPILENGLICOL 1520

7 50 000 mg/kg 79
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Categoria de alimentos N.° 04.2.2.3

Aditivo SIN

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas en
vinagre, aceite, salmuera o salsa de soja

Tramite  Afo Dosis max Observaciones

DIACETATO DE SODIO 262(ii)

Categoria de alimentos N.° 04.2.2.4

7 BPF

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas en
conserva, en latas o frascos (pasteurizadas) o en bolsas de
esterilizacion

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
NISINA 234 6 6,25 mg/kg 233
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 10 000 mg/kg 39
DIACETATO DE SODIO 262(ii) BPF

Categoria de alimentos N.° 04.2.2.5

Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas
(incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (p.
ej. la mantequilla de mani (cacahuete)

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 4 10 000 mg/kg
ESTEAROIL LACTILATOS 481(i), 482(i) 7 5000 mg/kg 2
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 BPF 45

Categoria de alimentos N.° 04.2.2.6

Aditivo SIN

Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas
marinas y nueces y semillas (como los postres y las salsas a
base de hortalizas y hortalizas confitadas) distintos de los
indicados en la categoria de alimentos 04.2.2.5

ESTERES POLIGLICERIDOS DE 475
ACIDOS GRASOS
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405

ESTERES DE ACIDOS GRASOS 491-495

DE SORBITAN

Categoria de alimentos N.° 04.2.2.6

Tramite  Afo Dosis max Observaciones
7 5000 mg/kg

5000 mg/kg

5000 mg/kg

Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas
marinas y nueces y semillas (como los postres y las salsas a
base de hortalizas y hortalizas confitadas) distintos de los
indicados en la categoria de alimentos 04.2.2.5

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
SUCROESTERES DE ACIDOS 473 7 5000 mg/kg
GRASOS
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 2000 mg/kg 45
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Categoria de alimentos N.° 04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices

y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), y algas
marinas fermentadas, excluidos los productos fermentados de
soja de las categorias 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 y 12.9.2.3

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 4 10 000 mg/kg
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 4 10 000 mg/kg 45
Categoria de alimentos N.° 05.0 Confiteria

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
PROPILENGLICOL 1520 7 240 000 mg/kg
ESTERES DE ACIDOS GRASOS 491-495 7 20 000 mg/kg

DE SORBITAN

Categoria de alimentos N.° 05.1

Productos de cacao y chocolate, incluidos los productos de
imitacion y los sucedaneos del chocolate

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 7 5000 mg/kg
SUCROESTERES DE ACIDOS 473 7 10 000 mglkg
GRASOS
Categoria de alimentos N.° 05.1.1 Mezclas de cacao (en polvo) y cacao en pasta/torta de cacao
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
DIOCTIL SULFOSUCCINATO 480 7 4 000 mg/kg
DE SODIO
ESTEAROIL LACTILATOS 481(i), 482(i) 7 2000 mglkg
TOCOFEROLES 307a, b, c 7 500 mg/kg 15
Categoria de alimentos N.° 05.1.3 Productos para untar a base de cacao, incluidos los rellenos a

base de cacao

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
DIACETATO DE SODIO 262(ii) 4 BPF
ESTEAROIL LACTILATOS 481(i), 482(i) 7 5000 mglkg
Categoria de alimentos N.° 05.1.4 Productos de cacao y chocolate
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
ETIL MALTOL 637 7 1000 mg/kg
MALTOL 636 7 200 mg/kg
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 475 7 10 000 mg/kg
ACIDOS GRASOS
OLIGOESTERES DE SUCROSA, 473a 4 6 000 mg/kg
TIPOIYTIPOII
Categoria de alimentos N.° 05.1.5 Productos de imitaciéon y sucedaneos del chocolate
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
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ETIL MALTOL 637
MALTOL 636
DIACETATO DE SODIO 262(ii)

Categoria de alimentos N.° 05.4

Aditivo SIN

1000 mg/kg
200 mg/kg
BPF

Decoraciones (p. ej. para productos de pasteleria fina),
revestimientos (que no sean de fruta) y salsas dulces

Tramite  Afo Dosis max Observaciones

OLIGOESTERES DE SUCROSA, 473a
TIPOIYTIPOII

Categoria de alimentos N.° 06.0

Aditivo SIN

2 20 000 mg/kg

Cereales y productos a base de cereales, derivados de granos
de cereales, de raices y tubérculos, legumbres, leguminosas y
médula o corazén blando de palmera, excluidos los productos
de panaderia de la categoria de alimentos 07.0

Tramite  Afo Dosis max Observaciones

ESTERES POLIGLICERIDOS DE 476
ACIDO RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO

Categoria de alimentos N.°© 06.1

7 5000 mg/kg

Granos enteros, triturados o en copos, incluido el arroz

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TALCO 553(iii) 7 BPF
Categoria de alimentos N.° 06.2 Harinas y almidones (incluida la soja en polvo)

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 475 7 10 000 mg/kg
ACIDOS GRASOS
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 4 6 000 mg/kg 45
TOCOFEROLES 307a, b, c 7 600 mg/kg

Categoria de alimentos N.° 06.4

Pastas y fideos y productos analogos (p. ej. fécula de arroz en
hojas, “vermicelli” de arroz, pastas y fideos de soja)

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
SUCROESTERES DE ACIDOS 473 4 2 000 mg/kg
GRASOS

Categoria de alimentos N.° 06.6

Mezclas batidas para rebozar (p. ej. para empanar o rebozar
pescado o carne de aves de corral)

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 475 7 10 000 mg/kg
ACIDOS GRASOS
Categoria de alimentos N.° 06.8.1 Bebidas a base de soja

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
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POLIDIMETILSILOXANO 900a 4 50 mglkg
ESTERES DE PROPILENGLICOL DE 477 4 500 mg/kg
ACIDOS GRASOS

Categoria de alimentos N.° 07.0 Productos de panaderia

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones

ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 7 5000 mg/kg
DIACETATO DE SODIO 262(ii) 7 4 000 mg/kg
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 10 000 mg/kg 45
TOCOFEROLES 307a, b, c 7 200 mg/kg
Categoria de alimentos N.° 08.0 Carne y productos carnicos, incluidos los de aves de corral y
caza
Aditivo SIN Tramite  Afio Dosis max Observaciones
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 475 7 5000 mglkg
ACIDOS GRASOS
ESTERES POLIGLICERIDOS DE 476 7 5000 mglkg
ACIDO RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO
TARTRATOS 334, 335(ii), 337 7 BPF 45
Categoria de alimentos N.° 08.1 Carne fresca, incluida la de aves de corral y caza
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
LACTATO DE POTASIO 326 7 20 000 mg/kg
PROTEASA DE ASPERGILLUS 1101(i) 7 BPF
ORYZAE VAR.
LACTATO DE SODIO 325 7 20 000 mg/kg
Parte 2 - Proyectos de disposiciones de la categoria 09.2.5 con la nota 22
Categoria de alimentos N.° 09.2.5 Pescado y productos pesqueros ahumados,desecados,

fermentados y/o salados, incluidos los moluscos, crustaceos y
equinodermos

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
AZORRUBINA (CARMOISINA) 122 7 500 mg/kg 22
NITRATOS 251, 252 7 365 mglkg 22 & 30
NITRITOS 249, 250 7 130 mg/kg 22 & 32
PROPILENGLICOL 1520 7 20 000 mg/kg 22

Parte 3: Proyectos de disposiciones en los Cuadros 1 y 2 relacionadas con la cat. 01.1, 01.1.1,01.1.3y 01.1.4

Categoria de alimentos N.°© 01.1 Leche y productos lacteos liquidos
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
TOCOFEROLES 307a, b, c 7 200 mg/kg

Categoria de alimentos N.° 01.1.1 Leche liquida (natural / simple)
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Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
AGAR 406 7 4 000 mg/kg
DIOXIDO DE CARBONO 290 7 BPF 59
GOMA DE SEMILLAS
DE ALGARROBO 410 7 BPF
GOMA KARAYA 416 7 200 mglkg
HARINA KONJAC 425 7 BPF
OXIDO NITROSO 942 7 BPF
PECTINAS 440 7 BPF
ALGA EUCHEUMA 407a 4 BPF
PROCESADA (AEP)

GOMA TARA 417 7 BPF
GOMA XANTANA 415 7 BPF
Categoria de alimentos N.° 01.1.3 Suero de mantequilla liquido (natural / simple)

Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
ESTERES ACETICOS Y DE 472a 7 BPF
ACIDOS GRASOS DE GLICEROL
FOSFATO ACETILADO 1414 7 BPF
DE DIALMIDON
AGAR 406 7 4 000 mglkg
ACIDO ALGINICO 400 7 6 000 mg/kg
ALGINATO DE CALCIO 404 7 6 000 mg/kg
DIOXIDO DE CARBONO 290 7 BPF 59
GOMA DE SEMILLAS 410 7 5000 mg/kg
DE ALGARROBO
CARRAGENINA 407 7 6 000 mg/kg
ESTERES CITRICOS Y DE ACIDOS 472a 7 BPF
GRASOS DE GLICEROL
GOMA GELLAN 418 7 BPF
GLICEROL 422 7 BPF
GOMA GUAR 412 7 6 000 mg/kg
GOMA ARABIGA 414 7 BPF
(GOMA DE ACACIA)

HIDROXIPROPILCELULOSA 463 7 BPF
HIDROXIPROPIL METIL 464 7 BPF
CELULOSA

ALMIDON HIDROXIPROPILICO 1440 7 BPF
GOMA KARAYA 416 7 200 mg/kg
HARINA KONJAC 425 7 BPF
ESTERES LACTICOS Y DE 472b 7 BPF
ACIDOS GRASOS DE GLICEROL

LECITINA 322(i) 7 BPF
CLORURO DE MAGNESIO 511 7 BPF
METILCELULOSA 461 7 BPF
METILETILCELULOSA 465 7 BPF
CELULOSA MICROCRISTALINA 460(i) 7 BPF

(GEL DE CELULOSA)

Categoria de alimentos N.° 01.1.3 Suero de mantequilla liquido (natural / simple)
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Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
MONO- Y DIGLICERIDOS DE 471 7 10 000 mg/kg
ACIDOS GRASOS
NITROGENO 941 7 BPF 59
OXIDO NITROSO 942 7 BPF
ALMIDON OXIDIZADO 1404 7 BPF
PECTINAS 440 7 BPF
POLIDEXTROSAS 1200 7 BPF
ALGINATO DE POTASIO 402 7 6 000 mg/kg
CELULOSAEN POLVO 460(ii) 7 BPF
ALGA EUCHEUMA 407a 4 BPF
PROCESADA (AEP)
ALGINATO DE PROPILENGLICOL 405 7 3000 mg/kg
SALES DE ACIDO MISTIRICO, 470(i) 7 BPF

PALMITICO, ESTEARICO CON
AMONIA, CALCIO,
POTASIO Y SODIO

SALES DE ACIDO OLEICO CON 470(ii) 7 BPF
CALCIO, POTASIO Y
SODIO
ALGINATO DE SODIO 401 7 6 000 mg/kg
CARBOXIMETIL CELULOSA 466 7 2000 mg/kg
SODICA (GOMA DE CELULOSA)
GOMA TARA 417 7 BPF
GOMA TRAGACANTO 413 7 BPF
CITRATO TRISODICO 331(iii) 7 BPF
GOMA XANTANA 415 7 3000 mg/kg
Categoria de alimentos N.2 01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
Aditivo SIN Tramite  Afo Dosis max Observaciones
DIOCTIL SULFOSUCCINATO 480 7 25 mgl/kg 19
DE SODIO
ETIL MALTOL 637 7 200 mg/kg
MALTOL 636 7 200 mg/kg

Parte 4: Proyectos y anteproyectos de disposiciones relativas a adipatos en los Cuadros 1y 2 (tema 5b del

Qrograma[

ADIPATOS
SIN 355 Acido adipico Clase funcional: Regulador de la acidez
Cat. de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite
alimentos max.
N.c
01.2.1 Leches fermentadas (naturales/simples) 1500 1 4
01.3.2 Blanqueadores de bebidas 4 500 1 7
03.0 Hielos comestibles, incluidos los sorbetes 2000 1 7
Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los revestimientos
04.1.2.8 de fruta y la leche de coco 30 000 1 7
04.1.2.11 Rellenos de fruta para pasteleria 30 000 1 7
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Cat. de Categoria de alimentos Dosis Notas Tramite
alimentos max.
N.°
Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y
semillas (como los postres y las salsas a base de hortalizas y hortalizas
04.2.2.6 confitadas) distintos de los indicados en la categoria de alimentos 04.2.2.5 6 000 1 7
Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas
fermentadas, excluidos los productos fermentados de soja de las categorias
04.2.2.7 de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y 12.9.2.3 50 000 1 4
06.4.2 Pastas y fideos deshidratados y productos analogos 1000 1 7
07.0 Productos de panaderia 2 000 1 7
Productos céarnicos, de aves de corral y caza elaborados, en piezas enteras
08.2 0 en cortes 3000 1 7
08.3 Productos céarnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados 3000 1 7
104 Postres a base de huevo (p. €j. flan) 30 000 1 7
12,5 Sopas y caldos 20 1 7
14.2.1 Cerveza y bebidas a base de malta 2000 1 4
14.2.1 Cerveza y bebidas a base de malta BPF 1 7

Notas a la Norma general para los aditivos alimentarios

Nota 2
Nota 15
Nota 16
Nota 19
Nota 20
Nota 39
Nota 45
Nota 59
Nota 233
Nota 22
Nota 30
Nota 32

Sobre la base del ingrediente seco, peso en seco, mezcla seca, o concentrado.

Sobre la base de las grasas o los aceites.

Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o pescados solamente.
Para uso en grasa de cacao solamente.

Separados o combinados con otros estabilizadores, espesantes, y/o gomas.

Para uso en productos que contienen mantequilla (manteca) u otras grasas y aceites solamente.
Como acido tartarico.

Para uso como gas de envasado solamente.

Como nisina.

Sélo para uso en productos pesqueros ahumados

Como ion residual de NO3.

Como ion residual de NO2.
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Apéndice X

ANTEPROYECTO DE REVISION DE NOMBRES GENERICOS Y SISTEMA INTERNACIONAL DE
NUMERACION (SIN) DE ADITIVOS ALIMENTARIOS (CAC/GL 36-1986)

(Para adopcién en el Tramite 5/8)

Nota: Todas las adiciones se muestran en negrita subrayadas, todas las supresiones se muestran

tachadas.

Cuadro 1 Nuevos nombres y numeros del SIN

SIN Nombre del aditivo alimentario Clase funcional Funcién
tecnolégica

163(ix) Color de sauco Colorante Colorante

163(x) Color de hibisco Colorante Colorante

534 Tartrato de hierro Antiaglutinante Antiaglutinante

322(iii Lecitina, hidroxilada Antioxidante Antioxidante
Emulsionante Emulsionante

1210 Poliacrilato de sodio Estabilizador Estabilizador

Cuadro 2 Cambios en clases funcionales y funciones tecnolégicas

acidez
Antiaglutinante
Sal emulsionante

SIN Nombre del aditivo alimentario Clase funcional Funcion
tecnolégica
955 Sucralosa Edulcorante Edulcorante
(triclorogalactosacarosa) Acentuador del Acentuador del
sabor sabor
500(i) Carbonato de sodio Regulador de la Regulador de la

acidez
Antiaglutinante
Sinergista de sal

Leudante
Estabilizador
Espesante

emulsionante
Leudante
Estabilizador
Espesante
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Apéndice Xl

LISTA DE PRIORIDADES DE SUSTANCIAS PROPUESTAS PARA SU EVALUACION POR EL JECFA

(Para aprobacién)

Sustancias

Preguntas que se deben contestar

Disponibilidad de
datos
(cuando, qué)

Propuesto por

Proveedor de los datos

Evaluacioén de la inocuidad cuando se
utiliza como coadyuvante de

Amano Enzyme Inc.
Sr. Tomonari Ogawa

niger

establecimiento de especificaciones

5'-Deaminasa de Streptomyces murinus ) o Diciembre de 2017 Japén
elaboracion y establecimiento de (tomonari_ogawa@amano-
especificaciones enzyme.com)
Acid lil endopeptidasa de Aspergillus DSM Food Specialties
,CI © prolif encopep P g Evaluacion de la inocuidad y . . P
niger que expresa un gen de Aspergillus o . Diciembre de 2017 Union Europea Dr. Jack Reuvers
, establecimiento de especificaciones i
niger (jack.reuvers@dsm.com)
. . ) ) ) Matsutani Chemical Industry Co. Ltd.
D-Alulosa 3-epimerasa de Arthrobacter Evaluacién de la inocuidad y .. Estados Unidos de .
. . C . . Diciembre de 2017 L. Sr. Yuma Tani
globiformis expresado en Escherichi coli establecimiento de especificaciones América . o
(yuma-tani@matsutani.co.jp)
Alfa-amilasa de Bacillus licheniformis que ., ) . Danisco US Inc
. - Evaluacién de la inocuidad y " L .
expresa un gen de alfa-amilasa modificada L . Diciembre de 2017 Unién Europea Sra. Lisa Jensen
) . establecimiento de especificaciones T
de Geobacillus stearothermophilus (lisa.jensen@dupont.com)
Alf il de Bacillus st thermophilus | Evaluacion de la i idad Danisco US Inc
a-amilasa de Bacillus stearothe ilu valuacion de la inocuida L, )
) ) . . P L , .y , Diciembre de 2017 Unién Europea Sra. Lisa Jensen
expresada en Bacillus licheniformis establecimiento de especificaciones o
(lisa.jensen@dupont.com)
Alf il de Rhi 1 Evaluacién de la i idad Novozymes A/S
a-amilasa de omucor pusillus ocuida :
! = . “ . pusiit va ua0|.on. eaim , .y . Diciembre de 2017 Unién Europea Tine Vitved Jensen
expresada en Aspergillus niger establecimiento de especificaciones )
(tvit@novozymes.com)
Amilogl id de Tal i | Evaluacion de lai idad Novozymes A/S
ersonii n a inocuida
miloglucosidasa de .a aromyces em va uacp . e la inocui : .y . Diciembre de 2017 Unién Europea Sr. Peter Hvass
expresado en Aspergillus niger establecimiento de especificaciones
(phva@novozymes.com)
Asparaginasa de Aspergillus niger que L, ) , o .
Evaluacion de la inocuidad DSM Food Specialties Dra. Mariella
expresa un gen modificado de Aspergillus valuacl nocul y Diciembre de 2017 Unién Europea P

Kuilman (mariella.kuilman@dsm.com)
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Sustancias

Preguntas que se deben contestar

Disponibilidad de
datos
(cuando, qué)

Propuesto por

Proveedor de los datos

. . L, . . - Novozymes A/S
Asparaginasa de Pyrococcus furiosus Evaluacién de la inocuidad y Diciembre de 2017 » ) .
. .. . LT Union Europea Tine Vitved Jensen
expresado en Bacillus subtilis establecimiento de especificaciones )
(tvit@novozymes.com)
. . L, . . Novozymes A/S
Beta-amilasa de Bacillus flexus expresada Evaluacién de la inocuidad y " .
) . . ) L . Diciembre de 2017 Unién Europea Sr. Peter Hvass
en Bacillus licheniformis establecimiento de especificaciones
(phva@novozymes.com)
» ] ) Nagase ChemteX Corporation
Beta-glucanasa de Streptomyces Evaluacién de la inocuidad y . ,
. ) . . Diciembre de 2017 Japoén Sr. Kensaku Uzura
violaceoruber expresada en S. violaceoruber | establecimiento de especificaciones .
(kensaku.uzura@ncx.nagase.co.jp)
Datos pendientes - datos
toxicoldgicos de estudios en animales A confirmar durante
Goma de semillas de algarrobo (SIN 410) neonatos, adecuados para evaluar la CCFA49
seguridad de uso en preparados para la CCFAS50
lactantes
) Revision de especificaciones para EFEMA
Esteres citricos y de acidos grasos del permitir las sales de sodio, potasio y .. ., )
glicerol (SIN 472 c) calcio como agentes neutralizantes Diciembre de 2017 Unién Europea Sra. Caroline Rey (efema@ecco-
para CITREM eu.com)
_ E\_/aluacién de la inocuidad cuando se Nagase ChemteX Corporation
Colagenasa de Streptomyces violaceoruber utiliza como coadyuvante de . i
expresada en S. violaceoruber elaboracién y establecimiento de Diciembre de 2017 Japén Sr. Kensaku Uzura
especificaciones (kensaku.uzura@ncx.nagase.co.jp)
i6 i Puratos NV
Endo-1,4-beta-xilanasa de Bacillus subtilis E\_/z_aluamon de la seguridad cuando se o »
utiliza como coadyuvante de Diciembre de 2017 Unién Europea Bas Verhagen

producido por B. subtilis LMG S-28356

elaboracion

(bverhagen@puratos.com)

Endo-1,4-beta-xilanasa de
Pseudoalteromonas haloplanktis producido
por B. subtilis, cepa LMG S-24584

Evaluacién de la seguridad cuando se
utiliza como coadyuvante de
elaboracion

Diciembre de 2017

Unién Europea

Puratos NV
Bas Verhagen
(bverhagen@puratos.com)

Endo-1,4-beta-xilanasa de Thermotoga
maritima producido por B. subtilis, cepa LMG
S-27588

Evaluacién de la seguridad cuando se
utiliza como coadyuvante de
elaboracion

Diciembre de 2017

Unién Europea

Puratos NV
Bas Verhagen
(bverhagen@puratos.com)
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Sustancias

Preguntas que se deben contestar

Disponibilidad de
datos
(cuando, qué)

Propuesto por

Proveedor de los datos

Sustancias aromatizantes (3 nuevas + 27 de
las listas de prioridades anteriores + 1 para
reevaluacion + 39 para las que el JECFA
solicito informacion adicional = 70 en total)

Evaluacion o reevaluacion de la
seguridad y establecimiento de
especificaciones o revision de
especificaciones, segun corresponda

Diciembre de 2017

Estados Unidos de
Ameérica

IOFI
Dr. Sean V. Taylor
(staylor@vertosolutions.net)

Goma gellan (SIN 418)
(A la espera de la confirmacion de la

Evaluacién de la seguridad para uso
en preparados para lactantes,
preparados para fines médicos

A confirmar durante

Estados Unidos de

Abbott Nutrition
Sr. Paul Hanlon

C e s . . la CCFA50 Ameérica
justificacién tecnoldgica del CCNFSDU) especiales para lactantes, y (paul.hanlon@abbott.com)
preparados de continuacion

DSM Food Specialties

Glucosa oxidasa de Penicillium chrysogenum | Evaluacion de la inocuidad y . L, P

, . L . Diciembre de 2017 Unién Europea Dr. Jack Reuvers

expresada en Aspergillus niger establecimiento de especificaciones i

(jack.reuvers@dsm.com)
J . Resinas Sineticas
. . Revision de especificaciones para o
Ester de glicerol de colofonia de madera permitir especies adicionales de pino Diciembre de 2017 Unién Europea Sr. Vasilios Fotopoulos

(GEWR) (SIN445(iii))

como materias de origen

(vasilios@trchemicals.com)

(IFAC también proporcionara datos).

Oro (SIN 175)

Evaluacién de la inocuidad y

A confirmar antes de

CCFA49

establecimiento de especificaciones la CCFA50

Evaluacién de la seguridad en el uso

como agente de Evonik Nutrition & Care GmbH
SIN 1205 Copolimero de metacrilato basico glaseado/revestimiento en los Diciembre de 2017 Unién Europea Dr. Uta Deiting

suplementos alimenticios (Cat. 13.6) y (uta.deiting@evonik.com)

establecimiento de especificaciones

Evaluacion de la inocuidad en el uso

como agente de Evonik Nutrition & Care GmbH
SIN 1206 Copolimero de metacrilato neutro glaseado/revestimiento en los Diciembre de 2017 Unién Europea Dr. Uta Deiting

suplementos alimenticios (Cat. 13.6) y
establecimiento de especificaciones

(uta.deiting@evonik.com)
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Sustancias

Preguntas que se deben contestar

Disponibilidad de
datos
(cuando, qué)

Propuesto por

Proveedor de los datos

SIN 1207 Copolimero de metacrilato

Evaluacién de la inocuidad en el uso
como agente de

Evonik Nutrition & Care GmbH

aniénico glaseado/revestimiento en los Diciembre de 2017 Unién Europea Dr. Uta Deiting
suplementos alimenticios (Cat. 13.6) y (uta.deiting@evonik.com)
establecimiento de especificaciones
. T . Evaluacién de la seguridad cuando se Puratos NV
Inulinasa de Aspergillus ficuum producido utiliza como coadvuvante de . .
por Aspergillus oryzae, cepa MUCL 44346 Slaboracion Y! Diciembre de 2017 Unién Europea Bas Verhagen
racl (bverhagen@puratos.com)
- . . ., . . Novozymes
Lactasa de Bifidobacterium bifidum Evaluacién de la inocuidad y " .,
, . . . L . Diciembre de 2017 Unién Europea Sr. Peter Hvass
expresada en Bacillus licheniformis establecimiento de especificaciones
(phva@novozymes.com)
Lipasa de Aspergillus oryzae que expresa un Novozymes
'P o pergiius ofyzae que exp . Evaluacién de la inocuidad y o . Y
gen modificado de Thermomyces . . Diciembre de 2017 Union Europea Sr. Peter Hvass
. establecimiento de especificaciones
lanuginosus (phva@novozymes.com)
Evaluacion de la inocuidad cuando se Amano Enzyme Inc.
. . . utiliza como coadyuvante de . i Sr. Tomonari Ogawa
Lipasa de Mucor javanicus elaboracion y establecimiento de Diciembre de 2017 Japon (tomonari_ogawa@amano-
especificaciones.
enzyme.com)
Reevaluacion de la seguridad para
ampliar la IDA “no especificada” para
los ésteres de luteina de Tagetes .
., . i o . DSM Nutritional Products Europe Ltd
Luteina de Tagetes erecta (SIN 161b(i)) erecta a Luteina de Tagetes erecta, y Diciembre de 2017 Suiza

revisiéon de especificaciones
Revisidn de las especificaciones con
respecto al "rango de fusion".

Sr. Dirk Cremer (dirk.cremer@dsm.com)
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Sustancias

Preguntas que se deben contestar

Disponibilidad de
datos
(cuando, qué)

Propuesto por

Proveedor de los datos

Reevaluacioén de la seguridad y
revision de las especificaciones
debido a los nuevos datos sobre el
papel de la natamicina en el fomento
de la resistencia a los

Centro Federal de Investigacion sobre
Nutricion, Biotecnologia y Seguridad

- 27 . ) .
Natamicina (SIN 235) antimicrobianos, asi como de la Diciembre de 2017 Federacion de Rusia | .\ .
aceleracion de la virulencia y el dex@ion.r
potencial patégeno de los patégenos (codex@ion.ru)
humanos transmitidos por los
alimentos
Reevaluacion de la seguridad y
revision de las especificaciones
debldloda :os nuevos dalltfos sobredel I Centro Federal de Investigacion sobre
papel de la nisina en el fomento de la ici6n. Biot logia v S idad
Nisina (SIN 234) 7 resistencia a los antimicrobianos, asi Diciembre de 2017 Federacion de Rusia Nl..ItI'ICIOn,. lotecnologia y segurida
como de la aceleracion de la Alimentaria
virulencia y el potencial patégeno de (codex@ion.ru)
los patdgenos humanos transmitidos
por los alimentos
Fosfatidil inositol fosfolipasa C especifica de L i ) DSM Food Specialties
o i Evaluacién de la inocuidad y L . . .
una cepa genéticamente modificada de . e Diciembre de 2017 Unién Europea Dra. Mariella Kuilman
establecimiento de especificaciones . )
Pseudomonas fluorescens (mariella.kuilman@dsm.com)
Evaluacion de la inocuidad cuando se Amano Enzyme Inc.
. - - utiliza como coadyuvante de . , Sr. Tomonari Ogawa
Fosfodiesterasa de Penicillium citrinum elaboracién y establecimiento de Diciembre de 2017 Japén (tomonari_ogawa@amano-
especificaciones. -
enzyme.com)
Fosfoli A2 de ba d . Evaluacion de la i idad DSM Food Specialties
osfolipasa e pancreas de porcino valuacion de la inocuida L, i i
P P . . P . ) .y ) Diciembre de 2017 Unién Europea Dra. Mariella Kuilman
expresado en Aspergillus niger establecimiento de especificaciones ) )
(mariella.kuilman@dsm.com)
: L . . - Nagase ChemteX Corporation
Fosfolipasa A2 de Streptomyces Evaluacién de la inocuidad y Diciembre de 2017 3
. . L e Japon Sr. Kensaku Uzura
violaceoruber expresada en S. violaceoruber | establecimiento de especificaciones 2015

(kensaku.uzura@ncx.nagase.co.jp)

7 A tratar por el JECFA u otros mecanismos a través del Programa de Asesoramiento Cientifico FAO/OMS.
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Sustancias

Preguntas que se deben contestar

Disponibilidad de
datos
(cuando, qué)

Propuesto por

Proveedor de los datos

Proteasa Aqualisin 1 de Thermus aquaticus
producido por B. subtilis, Cepa LMGS 25520

Evaluacién de la seguridad cuando se
utiliza como coadyuvante de
elaboracién

Diciembre de 2017

Union Europea

Puratos NV
Bas Verhagen
(bverhagen@puratos.com)

Extracto de romero (SIN 392)

(1) Datos pendientes - estudios para
dilucidar el potencial de toxicidad para
el desarrollo y la reproduccién

(2) Datos pendientes - informacion de
validacién sobre el método de
determinacion de los disolventes
residuales

(3) Datos pendientes - datos sobre las
dosis de uso tipicas en los alimentos

A confirmar antes de
la CCFA50

CCFA49

Plata (SIN 174)

Evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones

A confirmar antes de
la CCFA50

CCFA49

Sorbato de sodio (SIN 201)

Evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones

A confirmar antes de
la CCFA50

CCFA 49

Extracto de espirulina

Evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
para su uso como colorante

Diciembre de 2017

Estados Unidos de
Ameérica

IACM
Sarah Codrea
(scodrea@vertosolutions.net)

Glucdsidos de esteviol (SIN 960)

(1) Datos pendientes - método de
ensayo para sustituir el método
existente para incluir todos los
glucésidos de esteviol que sea
posible, junto con informacién de
validacion de apoyo y cromatogramas
(2) Datos pendientes - analisis de al
menos 5 lotes de muestras
comerciales, incluidos los
cromatogramas

Diciembre de 2017

CCFA49

CCC
Sra. Allison Cooke
(acooke@caloriecontrol.org)




REP17/FA Apéndice XI

136

Sustancias

Preguntas que se deben contestar

Disponibilidad de
datos
(cuando, qué)

Propuesto por

Proveedor de los datos

Evaluacion de la seguridad de
rebaudiosida M fabricada a partir de

Estados Unidos de

Intertek Scientific & Regulatory
Consultancy

expresado en Aspergillus niger

establecimiento de especificaciones

Glucdsidos de esteviol (rebaudiosida M) dos cepas de levadura de la familia Diciembre de 2017 iy
o América Dr. Ashley Roberts
Saccharomyces y establecimiento de .
. . . . (ashley.roberts@intertek.com)
especificaciones independientes
Transglucosidasa/alfa-glucosidasa de L, ) , Danisco US Inc
. . Evaluacién de la inocuidad y o . .
Trichoderma reesei que expresa un gen de L . Diciembre de 2017 Unién Europea Dr. Vincent J. Sewalt
. , ) establecimiento de especificaciones .
alfa-glucosidasa de Aspergillus niger (vincent.sewalt@dupont.com)
Xil de Bacillus licheniformi do | Evaluacion de la inocuidad Novozymes A/S
anasa de Bacillus licheniformis expresado
I . . I,u ' ! 1S exp ve uaC|.on. © 1 fnoctl a. .y , Diciembre de 2017 Unién Europea Tine Vitved Jensen
en B. licheniformis establecimiento de especificaciones .
(tvit@novozymes.com)
Xil de Tal onii Evaluacién de Ia i idad DSM Food Specialties
ilanasa de Talaromyces emersonii valuacion de la inocuida
4 y Diciembre de 2017 Union Europea Dr. Jack Reuvers

(jack.reuvers@dsm.com)

Colorantes para reevaluacién

Reevaluacion de la seguridad y

A confirmar antes de

especificaciones

Negro brillante especificaciones la CCFA50 CCFA49
L Reevaluacion de la seguridad y . CCFA46 (datos de
D bre de 2017
Eritrosina (SIN 127) especificaciones ciembre de Japon, IACM, UE)
L Reevaluacioén de la seguridad y o CCFA46 (datos de
Indigotina (SIN 132) Diciembre de 2017

Japén, IACM, UE)

Rojo 2G

Reevaluacion de la seguridad y
especificaciones

A confirmar antes de

la CCFA50

CCFA49
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DATOS NECESARIOS PENDIENTES DE 13 ALMIDONES MODIFICADOS

(para informacion)

(1) Se necesitan datos sobre el método de fabricacion de todos los almidones modificados

(2) En el cuadro siguiente se enumeran los datos necesarios de cada almidén modificado

# |Almidon modificado Datos necesarios pendientes Proveedor de los datos
1 |Dextrinas, almidon tostado (SIN 1400) Método adecuado para la prueba de dispersion o distincién de azlcares
reductores
2 |Almidén tratado con acido (SIN 1401) Método adecuado para la prueba de dispersién o distincion de azucares
reductores
3 |Almidén tratado con alcalis (SIN 1402) Método adecuado para la prueba de dispersién o distincion de azucares
reductores
4 | Almidén blanqueado (SIN 1403) Niveles tipicos de reactivos o subproductos residuales
5 |Almidén tratado con enzimas (SIN 1405) Método adecuado para la prueba de dispersion o distincion de azlcares
reductores
6 |Fosfato de monoalmidén (SIN 1410) Ensayo adecuado para la identificacion de los grupos de fosfato
7 |Fosfato de dialmidén (SIN 1412) Ensayo adecuado para la identificacion de los grupos de fosfato y enlace R!chard L Bamdt LLC
cruzado Richard Barndt
(rbarndt49@gmail.com)
8 |Fosfato de dialmidén fosfatado (SIN 1413) Ensayo adecuado para la identificacion de los grupos de fosfato y enlace
cruzado
9 |Fosfato de dialmidén acetilado (SIN 1414) Ensayo adecuado para la identificacion de los grupos de fosfato y enlace
cruzado
10 | Fosfato de dialmidén acetilado (SIN 1422) Ensayo adecuado para la identificacion de los grupos de fosfato;
Niveles de acido adipico
11| Aimidén hidroxipropilico (SIN 1440) Método adecuado para la determinacién de clorhidrina de propileno
12 | Fosfato de dialmiddn hidroxipropilico (SIN 1442) |Método adecuado para la determinacion de clorhidrina de propileno
Ensayo adecuado para la identificacion de los grupos de fosfato
13| Octenil succinato sédico de almidén (SIN 1450) |Ensayo adecuado para la identificacién de los grupos de octenilsuccionato
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