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(Comments submitted by El Salvador)

Tema 11: Anteprovecto de Cdédigo de Practicas para prevenir v reducir la contaminacién de las
especias por micotoxinas.

El Salvador agradece el documento preparado por el Grupo de Trabajo electrénico bajo la presidencia de
Espafia y copresidencia de la India y los Paises Bajos.

Comentarios generales:
Apoyamos:

-Nombre del Anteproyecto: Codigo de Practicas para prevenir y reducir la contaminacion de las especias y
hierbas aroméaticas por micotoxinas.

-Inclusién de referencias a las tecnologias de embalaje que garantizan el mantenimiento de la humedad
(vacio o atmosfera modificada)

-Inclusiéon del proceso de secado con humo, y que se amplie la descripciéon del proceso, incluyendo por
ejemplo: qué material se utiliza para la produccién de humo.

-Recomendaciéon que se tenga en cuenta el resultado de los debates de otros GTE del CCCF (priorizaciéon
del trabajo sobre NM de micotoxinas en las especias, revision del CDP sobre micotoxinas en los cereales) y
de otros comités del Codex (el Codigo de practicas de higiene para especias y hierbas aromaticas
desecadas enmendado recientemente en el CCFH, la agrupacién de especias en el CCSCH y la revision de
la Clasificacion de alimentos y piensos en el CCPR)

-Recomendacién que, una vez que el CDP haya sido aprobado, las medidas preventivas para hongos que
producen micotoxinas que figuran en el Codigo de practicas de higiene para especias y hierbas aromaticas
desecadas se trasladen al CDP para prevenir y reducir la contaminacion de las especias por micotoxinas.

-Que los anexos se separen por tipo de micotoxinas (Aflatoxinas totales y Ocratoxina); respondiendo al

Cuadro 2: Clases principales de hongos productores de micotoxinas del apéndice I, parte |, del
Anteproyecto presentado por el GTE.

Comentarios especificos:
2.3.6 Etiquetado y distribucion/informacion a los consumidores

82. El fabricante debe indicar la fecha de eaducidad vencimiento del producto. Esta fecha se justificara
mediante la realizacion de estudios apropiados que tengan en cuenta las caracteristicas de los envases, el
examen de las condiciones desfavorables que pueden favorecer el crecimiento de moho y la verificacién de
la calidad del producto final con el fin de dar seguridad de que no se producird contaminacién por
micotoxinas hasta el final de la viabilidad indicada para el consumo de ese producto.

84. El fabricante indicara los consejos para un buen uso por el consumidor a fin de reducir al minimo el
riesgo de contaminacién por micotoxinas, que sin limitarse a ellas comprenderan: evitar el contacto con
utensilios mojados y cucharas de madera, cerrar bien los recipientes inmediatamente después del uso,
evitar una acumulaciéon innecesaria y comprobar siempre las fechas de vencimiento de—censume

preferente.
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Tema 13: Documento de debate sobre el desarrollo de niveles maximos de micotoxinas en las
especias y posible priorizacién del trabajo

El Salvador agradece el documento preparado por Indonesia y copresidido por la Unién Europea.

Apoyamos que se trabaje en el establecimiento de Niveles maximos de micotoxinas (total de aflatoxinas y
ocratoxina A); propuestos para Grupo 1 y Grupo 2, asi como la priorizacién por el Grupo 2 como un primer
trabajo.

Cuadro 15: Lista de prioridades de las especias

Grupo Especia Formas Tipo de micotoxinas
Grupo 1 Chile y pimenton, jengibre, nuez
moscada, pimienta, circuma Desecadas o deshidratadas Aflatoxinas By. total
para fodas las especias " ’ -
. . aflatoxinas, ocratoxina A
Grupno 2 Alcaravea, semillas de apio, clavo, enumeradas
P semillas de cilantro, ajo, fenogreco
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