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 الكاكاو وكُسْبُ ( الشوكولاتة/  الكاكاو شراب) الكاكاو بعجينة الخاصة المواصفة
 

CXS 141-1983 

 

 2022و 2016و 2014 الأعواموتم تعديلها في . 2001وتم تنقيحها في عام . 1983تم اعتمادها في عام 
 
 2022تعديل عام 

أجري هذا التعديل على نصّ المواصفة بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخامسة والأربعين 
 .2022في ديسمبر/كانون الأول 

 نصّ النسخة المنقّحة النص في النسخة السابقة المكان الصفحة
توسيم  2-6 القسم 4

 غير الحاويات
 للبيع المخصصة
 بالتجزئة

توضع المعلومات التي ينص عليها القسم 
من  4من هذه المواصفة والقسم  6-1

المواصفة العامة الخاصة بتوسيم الأغذية 
، إما على الحاوية أو في المعبأة مسبقًا

المستندات المصاحبة، باستثناء اسم المنتج 
وعلامة تعريف الشحنة واسم وعنوان 

التي  وزع أو المستوردالمصنّع، أو المعبئ أو الم
 يجب أن تظهر على الحاوية.

غير أنه يمكن الاستعاضة عن رقم تعريف 
الشحنة واسم المصنّع أو المعبئ أو الموزع أو 
المستورد وعنوانهم بعلامة تعريف، شرط 

قابلية التعرف على هذه العلامة بوضوح في 
 المستندات المصاحبة.

ينبغي أن يكون توسيم 
 المخصصة غير الحاويات

قًا مع متواف بالتجزئة للبيع
المواصفة العامة أحكام 

لتوسيم الحاويات غير 
المخصصة للبيع بالتجزئة 

(CXS 346-2021). 
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 النطاق -1
بُ  الشررروكولاتة/  الكاكاو شررررا  أو الكاكاو عجينة على المواصرررفة هذه تسرررري  دد،مح هو ما نحو على الكاكاو، وكُسررر 

 .المستهلك إلى مباشرة المنتجات هذه بيع ويجوز. والشوكولاتة الكاكاو منتجات صناعة في للاستخدام

 الوصف -2

 (الشوكولاتة/  الكاكاو شراب) الكاكاو عجينة 2-1
عجينة الكاكاو أو شرررررا  الكاكاو / الشرررروكولاتة منتجات مسررررتخرجة من سررررن الكاكاو الذي يتم الحصررررول عليه من 

ية الفنية شكل تام قدر ما هو ممكن من الناحتنظيفها ونزع قشرتها بالكاكاو ذات جودة صالحة للتسويق بعد يبات حب
 مع/ دون التحميص ومع/ دون نزع أو إضافة أي من مكوناتها.

 الكاكاو سْبُ كُ  2-2
بُ الكاكاو منتج يتم الحصول عليه عن طريق إزالة الدهون من حب زئي الكاكاو أو عجينة الكاكاو بشكل جيبات كُس 

 أو كامل.

 الأساسية وعوامل الجودةالتركيبة  -3

 عجينة الكاكاو )شراب الكاكاو / الشوكولاتة( 3-1
افة على أساس المادة الجة في المائة كتلة/كتلة محسوب 5ما لا يزيد عن   قشرة الكاكاو ولبّها

 الخالية من الدهون.
 أو

  على أساس الخلو من القلويات ة في المائة محسوب 1.75ما لا يزيد عن
 الكاكاو فقط()بالنسبة إلى قشرة 

  
 في المائة كتلة/كتلة  47-60 كاكاوالزبدة 
 

 الكاكاو كُسْبُ  3-2
افة على أسرراس المادة الجة في المائة كتلة/كتلة محسرروب 5ما لا يزيد عن   قشرة الكاكاو ولبّها

 الخالية من الدهون.
 أو

  على أسررراس الخلو من القلويات  ةفي المائة محسررروب 4.5ما لا يزيد عن
 )بالنسبة إلى قشرة الكاكاو فقط(
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 المواد المضافة إلى الأغذية -4

 والمستحلبات الحموضة منظمات 4-1
المواصررفة العامة للمواد المفررافة إلى الأغذية من  2و 1والمسررتحلبات وفقًا للجدولين  الحموضررةيجوز اسررتخدام منظمات 

(CXS 192-1995 في فئة الأغذية )بُ الكاكاو( وفئات  1-1-05 )خلائط الكاكاو )المسرررررررررررراحيق( وعجينة/كُسرررررررررررر 
ط تمتثل لأحكام هذه المواصررررفة. ويجوز اسررررتخدام بعا المواد المفررررافة إلى الأغذية فق التيالأغذية المتقاربة، في الأغذية 

  تمتثل لأحكام هذه المواصفة.( في الأغذية التي3)على النحو المبيّن في الجدول  3الواردة في الجدول 

 المنكهات 4-2
شررررأن اسررررتخدام للخطوط التوجيهية ب الامتثالالمواصررررفة  هذه تشررررملها التي المنتجاتينبغي للمنكهات المسررررتخدمة في 

ويسررررررم  فحسررررررب باسررررررتخدام تلك المنكهات التي لا تقلّد الشرررررروكولاتة أو منكهات (. CXG 66-2008) المنكهات
 التصنيع الجيدة.الحليب حسب ممارسات 

 العامة النظافة -5
دئ العامة لنظافة المباا للأقسرررام المناسررربة من أحكام هذه المواصرررفة ومناولتها وفقً  تشرررملهايوصرررى اعداد المنتجات التي 

( وغير ذلك من نصرررررروت الدسررررررتور الغذائي ذات الصررررررلة مثل مدونات ممارسررررررات النظافة CXC 1- 1969) الأغذية
 ومدونات الممارسات.

دد وفقرررً  وينبغي ع المعرررايير للمبرررادئ والخطوط التوجيهيرررة لوضررررررررررررررا أن تمتثرررل المنتجرررات لأي معرررايير ميكروبيولوجيرررة  رررُ
 (.CXG 21-1997) الميكروبيولوجيررررة وتطبيقها في مجال الأغذيرررة

 التوسيم -6
 ، تسري الأحكام التالية:(CXS 1-1985) المواصفة العامة الخاصة بتوسيم الأغذية المعبأة مسبقًابالإضافة إلى أحكام 

 الغذائي اسم المنتج 6-1
من المواصفة "عجين  1-3والذي يمتثل لأحكام القسم  1-2يتفمن الاسم المستخدم لوصف المنتج المحدد في القسم 

 المرة". والشوكولاتةغير المحلاة" " والشوكولاتةالكاكاو"، "وشرا  الكاكاو/الشوكولاتة"، "ومعجون الكاكاو"، "
 المنتجات المتداولة في التجارة الدولية، يكون اسم المنتج مقبولا لدى سلطات البلد المستورد.بالنسبة إلى و 

 الكاكاو". كسبصفة: "امن المو  2-3والذي يمتثل لأحكام القسم  2-2يكون اسم المنتج الوارد في القسم 

 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 6-2
وسررريم الحاويات غير المواصرررفة العامة لتمتوافقًا مع أحكام  بالتجزئة للبيع المخصرررصرررة غير الحاوياتينبغي أن يكون توسررريم 
 .(CXS 346-2021) المخصصة للبيع بالتجزئة
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 أساليب التحليل وأخذ العينات -7

 الكاكاو قشرة تحديد 7-1
 لرابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين. 970.23 والأسلو  AOAC 968.10 دّد وفقاً للأسلو  

 الدهونمن تو  المحتحديد  7-2
 IOCCC 14لرابطة أخصررررررررائيي التحليل الكيمائي المعتمدين والأسررررررررلو  AOAC 963.15حدّد وفقاً للأسررررررررلو  

 لمكتب الدولي للكاكاو والشكولاتة والحلوى.ل (1972)

 الرصاصمن تو  المحتحديد  7-3
 .لرابطة أخصائيي التحليل الكيمائي المعتمدين AOAC 934.07 للأسلو يُُدّد وفقاً 

 


