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 اةلدهون الحيوانية المسم  الخاصة با ةاصفالمو 
CXS 211-1999 

 

 .2021و 2019و 2015و 2013و 2009 الأعوام تعديلها في ت  و . 1999 عام في اعتمادها ت  
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 النطاق -1
 .يالبشر  كستهلابحالة ملائمة للاوالمعروضة  2القسم  في الموصوفةعلى الدهون الحيوانية  ةهذه المواصف تسري

 الوصف -2

 المسلى دهن الخنزير 2-1

صةزير من الأنستت ة الدهةية الزاة ة والةفيفة والستتليمة لل الدهن المستتتصل  المنقى المسككي   المسككلى دهن الخنزيريشكك   
(Sus scrofa)   ولا تشتتتملأ الأنستتت ة العفاد وا لد يستتتتهلاك البشتتتر عةد الذبح والصتتتال للاالذي يكون بصتتتجة  يد .

والترسيبات والرغو   الدهونفضالة الأوعية الدموية الكبير  و و  ذنين والذيلأ والأعضاء وقصبة الرئتينو لد الرأس والأالمفصول 
 من الأنس ة العضلية والدد. نسبيا   يا  خال يكونو  ذلك، بهاوما ش والكبس

 دهن الخةزيرو  لخةزيرا نده نرياوستتتي المكرر دهن الخةزيريخضتتل للت هيز على  يالذ المسككلى دهن الخنزيريم ن أن يحتوي 
 .مشرط أن يذُكر ذلك بوضوح على بزاقة التوسي تعديلأ تعملياالمهدرج أو يخضل ل

 المسي   دهن الخنزير 2-2
 يد  عةد  الذي يكون بصتتتتتجة (Sus scrofa)الخةزير  من أنستتتتت ة وعفاد الدهن المستتتتتتصل هو  المسككككي   دهن الخنزير

ويمكن أن يحتوي على الدهون من العفاد )المةففة بشتتكلأ مةاستتالج وا لد المفصتتول  الذبح والصتتال لتستتتهلاك البشتتري.
 .ستهلاك البشريالصالحة للاوالأنس ة الأخرى  أس والأذنين والذيلأر و لد ال
 المستيححالمكرر  ةزيردهن الخالمكرر و  المستلى دهن الخةزيرعلى الخاضع للتجهيز  المسي   دهن الخنزيريمكن أن يحتوي كما 

 المستتتيحح دهن الخةزير ريناالمستتتلى وستتتتي دهن الخةزيررين اوستتتتي المستتتيححالمهدرج  دهن الخةزيرو المستتتلى المهدرج  دهن الخةزيرو 
 شرط أن يذُكر ذلك بوضوح على بزاقة التوسيم.

ن الزاة ة تستتييح على  ر خفيفة للدهو الالمةتج الذي يتم الحصتتول عليه من خلال  الزيت( العصككا الأو) رقرقيشتتكلأ  3-2
بصتتتتتتتتتتجة  يد   تكون التيوالأغشتتتتتتتتتتية اذمحعة عةد ذبح الحيوا ت البقرية لقلا وبرقل ا ةين والكليتين من ا)دهون الذبحلج 

 تقزيل الدهون.من خلال أيضا يتم الحصول عليه و ستهلاك البشري عةد الذبح والصالحة للا
 الشحم الحيواني الصالح للأك  4-2

ة المةتج الذي يتم الحصول عليه من خلال تسييح الأنس ة الدهةية الةفيفهو  الشحم الحيواني الصالح للأك  رالعصارة(
 والعفتتاد المتصتتتتتتتتتتتتتتلتتة للجيوا ت البقريتتة و أو الأغةتتادوالستتتتتتتتتتتتتتليمتتة )هتتا فيتته تشتتتتتتتتتتتتتتتذيتتا التتدهون وتقزيعهتتالج والعضتتتتتتتتتتتتتتلات 

(Ovis aries) ستهلاك البشري.بصجة  يد  عةد الذبح والصالحة للا التي تكون 
لمكرر شرط على الشجم الحيواني الصال للأكلأ ا الشحم الحيواني الصالح للأك  والذي يخضع للتجهيزيمكن أن يحتوي 

 أن يذُكر ذلك بوضوح على بزاقة التوسيم.
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 التركيبة الأساسية وعواق  الجودة -3

 (ةمحسوبة كنسبة قئويتركيبة الأحماض الدهنية رقستويات التحلي  ال روقاتوغرافي للغاز السائ  في 

 .ذه المواصفاتمستوفية لهالةسا الملائمة المحدد  أد ه  تةدرج في إطارالعيةات التي  إنح 
 

 ىالمسل دهن الخةزير 

 المسيحح دهن الخةزير

 العصير الأول

 الشجم الحيواني

C6:0   

C8:0 < 0.5 ذموعا 0.5 > اذموع 

C10:0   

C12:0   
C14:0 1.0-2.5 2-6 

C14:ISO < 0.1 < 0.3 
C14:1 < 0.2 0.5-1.5 
C15:0 < 0.2 0.2-1.0 

C15:ISO < 0.1 < 1.5 ذموعا 

C15:ANTI ISO < 0.1  
C16:0 20-30 20-30 
C16:1 2.0-4.0 1-5 

C16:ISO < 0.1 < 0.5 
C16:2 < 0.1 < 1.0 
C17:0 < 1 0.5-2.0 
C17:1  < 1 < 1.0 

C17:ISO < 0.1 < 1.5 ذموعا 

C17:ANTI ISO < 0.1  
C18:0 8-22 15-30 
C18:1 35-55 30-45 
C18:2  4-12 1-6 
C18:3 < 1.5 < 1.5 
C20:0 < 1.0 < 0.5 
C20:1  < 1.5 < 0.5 
C20:2 < 1.0 < 0.1 
C20:4 < 1.0 < 0.5 
C22:0  < 0.1 < 0.1 

C22:1 < 0.5 غير مكشوف 
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 المواد المضافة إلى الأغذية -4
المواصتتتفة من  2و 1المستتتتصدمة وفق ا لل دولين  يجوة استتتتصداد العواملأ المضتتتاد  للرغو  والمواد المضتتتاد  للأكستتتد  والألوان

والشتتتتتتجم )دهن الخةزير المستتتتتتلحى في  3-1-02في فئة الأغذية رقم  (CXS 192-1995) المضتتتتتتافة إي الأغذيةالعامة للمواد 
 .المةت ات الغذائية التي تمتثلأ لهذه المواصفةالسمك والدهون الحيوانية الأخرىلج في وةيت الحيواني 

 الملوثات -5
 الأغذية المواصتتتتفة العامة للملوات والستتتتمود فيالوارد  في لجدود القصتتتتوى ل ةهذه المواصتتتتف التي تشتتتتملهاةت ات تخضتتتتل الم
 لج. CXS 193-1995) والعلف

 المبيدات لفاتمخ 5-1
ر الغذائي لهذه التي وضتتعتها هيئة الدستتتو للمصلفات لجدود القصتتوى ل ةأحكاد هذه المواصتتف التي تشتتملهاتخضتتل المةت ات 

 السلل.
 العاقة النظافة -6

امة لةفافة المبادئ العيوصتتتتتتتى لمعداد المةت ات المشتتتتتتتمولة صحكاد هذه المواصتتتتتتتفات ومةاولتها وفقا  للأقستتتتتتتاد المةاستتتتتتتبة من 
لج، ونصتتتتود الدستتتتتور الغذائي الأخرى ذات الصتتتتلة مثلأ مدو ت الممارستتتتات الخاصتتتتة  لةفافة CXC 1-1969)الأغذية 

 ومدو ت الممارسات.
المعاييتتتتتتر تزبيتتتتتت  للمبتتتتتتادئ والخزوط التو يهية لوضتتتتتتل و يةبغي أن تتقيد المةت ات صية معايير ميكروبيولو ية محتتتتتتدد  وفقتتتتتتا  

 لج.CXG 21- 1997) الميكروبيولو ية الخاصة  لأغذية
 التوسيم -7
 الغذاء اسم 7-1

ستتم الدهن مل الوصتتف ا. ويتواف  (CXS 1-1985) مستتبقا   العامة لتوستتيم الأغذية المعب   ةللمواصتتفيتم توستتيم المةتج وفقا 
 .ةمن هذه المواصف 2المعزى في القسم 

 للبيع بالتجزئةغا المخصصة اويات الحتوسيم  7-2
ة، ولكن يجا إما على الحاوية أو في المستةدات المصاحب غير المصصصة للبيل  لت زئةاواتت لحتوضل المعلومات الخاصة  

 .وعةوانهما ل أو المعبئواسم المصةح  الشجةة وتعريفسم الغذاء اأن يفهر على الحاوية 
من السهلأ  بعلامات تعريف شرط أن يكون ئ وعةوانهماو المعبواسم المصةل أ تعريف الشجةةستعاضة عن غير أنه يجوة الا

 التعرف بوضوح على هذه العلامات في المستةدات المصاحبة.
 وأخذ العيناتالتحلي   أساليب -8
 تحديد قستويات التحلي  ال روقاتوغرافي للغاز السائ  في تركيبة الأحماض الدهنية 8-1

  . 5508ISO :1995 /5509 :1999أو  304.2و 302.2و  301.2IUPAC للمعاييروفقا 
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 المرفق
 الأخرى لجودة والتركيبةاعواق  

 
لتركيبة هذه المعلومات الخاصتتة  لتركيبة وعواملأ ا ود  الأستتاستتية الوارد  في المواصتتفة. وإنح أي مةتج اتكمحلأ عواملأ ا ود  و 

 قا  للمواصفة. الإضافية، يعُتبر مل ذلك مزاب لأالعوامتتوافر فيه عوملأ ا ود  والتركيبة الأساسية لكن لا يستوفي هذه 
 

 خصائص الجودة -1
 اللون:

 
 أبيض عةدما يكون صلبا    المسيححدهن الخةزير 

 كريميأبيض إي   دهن الخةزير المسلى

 إي أصفر شاحا كريمي أبيض   العصير الأول

 شاحاأبيض ضارب إي الصفر  إي أصفر   الصال للأكلأ الشجم الحيواني
 

 :والطعمالرائحة 
 وةنخ.ن من أي رائجة أو مذاق غريا ان  لمةتج وخالياخاص
 قصىالأد الح 

 %0.3 قئوية درجات 105 على قتطايرةقواد 

 %0.05  غا القابلة للذوبان الشوائب

  صابون الصوديوم قن توىالمح

 صفر دهن الخةزير المسلى

 صفر العصير الأول 

 %0.005 المسيححدهن الخةزير 
 %0.005  الصال للأكلأ يوانيشجم الحال

 ملغ كلغ 1.5 :(Fe) الحديد

 ملغ كلغ 0.4 :(Cu) النحاس

  رقم الحموضة:

= لج غراد للدهنKOHهيدروكستتتتتتتتتيد البو ستتتتتتتتتيود )ملغ  1.3 دهن الخةزير المسلى
 % 0.65قصى للأماا  الدهةية الحر   الأد الح

= لج غراد للدهن KOHالبو ستتتتتتتيود )هيدروكستتتتتتتيد  ملغ 2.0 العصير الأول 
 % 1.00الحر   ةقصى للأماا  الدهةيالأد الح

= لج غراد للدهن KOHهيدروكستتتتتتتيد البو ستتتتتتتيود )ملغ  2.5 المسيححدهن الخةزير 
 % 1.25قصى للأماا  الدهةية الحر  الأد الح
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 قصىالأد الح 

=  نلج غراد للدهKOHهيدروكستتتتتتتيد البو ستتتتتتتيود )ملغ  2.5 لأللأك الصال يوانيشجم الحال
 % 1.25الدهةية الحر    قصى للأمااالأد الح

  ط  كلغ دهن أوكسي ين نشملي مكافئ  10إي  لأتص   قيمة الباوكسيد:
 

 ةالخصائص ال يميائية والفيزيائي -2

 دهن الخةزير  
دهن الخةزير 

 المسيحح
  الحيواني شجمال العصير الأول

 ال ثافة النسبية
درجة  20 درجة قئوية/قياه على 40ر

 قئوية(

0.896-0.904 0.894-0.906 0.893-0.904 0.894-0.904 

 قعاق  الان سار
درجة  40 على قعاق  الان سارر

 قئوية(
1.448-1.460  1.448-1.461 1.448-1.460 1.448-1.460 

 49-40  47-42.5 45-32 45-32 قئوية( تالعيار ردرجا

 قيمة التصب  

البوتاسيوم/غرام هيدروكسيد رقلغ 
 دهن(

192-203 192-203 190-200 190-202 

 55-65 60-72 36-47   40-53 (Wijsالرقم اليودي رمحلو) 

 للتصب  المواد غا القابلة 
 رغرام/كلغ(

 10    12  10  12 

 
 وأخذ العيناتالتحلي   أساليب -3

 درجة قئوية 105على  المتطايرةتحديد المواد 
 .ISO 662: 1998أو  IUPAC 2.601 بحسا
 غا القابلة للذوبان الشوائبتحديد 
 .ISO 663: 1999أو  IUPAC 2.604بحسا 
 الصابونقن توى المحتحديد 

 .5-2القسم  BS 684البريزانية  ةلمواصفبحسا ا
 تحديد النحاس والحديد

 .AOAC 990.05أو  ISO 8294: 1994 ،IUPAC 2.631بحسا 
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 تحديد ال ثافة النسبية
 ، مل عاملأ التجويلأ المةاسا. IUPAC 2.101بحسا 
 قعاق  الان سارتحديد 
 .ISO 6320: 1995أو  IUPAC 2.102بحسا 

 تحديد قيمة التصب  
 .ISO 3657: 1988أو  IUPAC 2.202بحسا 

 تحديد الرقم اليودي
 أو IUPAC 2.205/1 ،ISO 3961: 1996 ،AOAC 993.20بحسا  – Wijsمحلول 

AOCS Cd 1d-1992 (97).  
 للتصب  تحديد المواد غا القابلة 

والتعديلأ  ISO 3596-2: 1988و 1997 1والتعديلأ  ISO 3596-1: 1988أو  IUPAC 2.401 (part 1-5)بحستتتا 
1 1999. 

 تحديد قيمة الباوكسيد
 .ISO 3960: 1998أو  AOCS Cd 8b-90 (97))بعد التعديلألج،  IUPAC 2.501 بحسا

 تحديد الحموضة
 .ISO 660: 1996أو  IUPAC 2.201بحسا 
 العيارتحديد 
 .IUPAC 2.121أو  ISO 935: 1988 بحسا


