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 غودا ةبجبن الخاصة المواصفة
 

CXS 266-1966 
 

 .2007 عام في تنقيحهاوتم  .2001 عام في اعتمادها تم.CODEX STAN C-5-1966 اسابق  المعروفة 
 2022و 2019و 2018و 2013و 2010و 2008 الأعوام في تعديلهاوتم 

 
 2022تعديل عام 
 

أجري هذا التعديل على نصّ المواصفة بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخامسة والأربعين 
 .2022في ديسمبر/كانون الأول 

 
 نصّ النسخة المنقّحة النص في النسخة السابقة المكان الصفحة

توسيم  5-7 القسم 6
 غير الحاويات
 للبيع المخصصة

 بالتجزئة

 7ينبغي ذكر المعلومات المحددة في القسم 
 8-4إلى  1-4من هذه المواصفة والفقرات 

المواصفة العامة لتوسيم الأغذية المعبأة من 
، وإذا دعت (CXS 1-1985) امسبقً 

الحاجة، التعليمات الخاصة بالتخزين، إما 
على الحاوية أو في المستندات المصاحبة، 

تم ذكر اسم المنتج وعلامة تعريف على أن ي
الشحنة واسم المصنّع أو المعبِّّئ وعنوانهما 
على الحاوية، وفي حال عدم وجود 

حاويات، تذكر هذه المعلومات على المنتج 
نفسه. ولكن، يمكن الاستعاضة عن علامة 
الشحنة، واسم المصنّع أو المعبِّّئ وعنوانهما 
 بعلامة تعريف شرط أن يتم التعرف عليها

 .بوضوح في المستندات المصاحبة

ينبغي أن يكون توسيم 
 المخصصة غير الحاويات

قًا مع متواف بالتجزئة للبيع
المواصفة العامة أحكام 

لتوسيم الحاويات غير 
 المخصصة للبيع بالتجزئة

(CXS 346-2021). 
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 النطاق -1
في  وفقًا للوصرررف الوارد ،التصرررنيع من لمزيد أو المباشرررر للاسرررتهلا  ةالمعدّ ( Gouda) غودا ةجبن على المواصرررفة هذه تسرررري
 .من هذه المواصفة 2القسم 

 الوصف -2
جة جامدة/شررربهجبنة  (. ولهذه الجبنة CXS 283-1978) المواصرررفة العامة لاجبانصرررلبة بوجح أحكام  غودا جبنة منضرررّ

الضرررررررررررغ   البرتقالي، وقوامها جامدٌ )عندلون يكاد أن يكون قريبًا من الأبيضَ أو عاجيًا وقد يميل إلى الأصرررررررررررفر الفات  أو 
لمسررررررتدير القليل إلى الكثير من الثقوب التي يتراوح حجمها بين رأس الإبرة اويوجد فيها عليها بالإبهام( مناسررررررح للتق يع. 

ل بويقُة، ما عبر أنحاء الجزء الداخلي للجبن املم(، موزعةً بانتظام نوعً  10إلى حجم حبة البازلاء )أي بق ر يصررررررررررررررل ح  
إما مسرررررر حة ذات جانبين  دوبين، و أسرررررر وانية الشرررررركل إما  ةالجبن هكون هذتبعدد قليل من الفراغات أو التشررررررققات. و 

قالح مست يل. وتُصنّع هذه الجبنة وتبُاع مع قشرة جافة ويجوز أن تكون هذه القشرة مغلّفة. أو كتلة مس حة على شكل  
 .قشرة 1باع أيضًا بدونتمست يل ف أما جبنة غودا المتاحة بشكل كتلة مس حة أو قالح

أسرررررابيع  3 خصرررررائص النكهة والقوام لبلورةالإنضرررررا   عمليةعادةً  تسرررررتغر الجاهزة للاسرررررتهلا ، غودا جبنة إلى بالنسررررربة و 
ويمكن اسرررتخدام فروف إنضرررا  بديلة )با  الم لوب. الإنضرررا ا لمسرررتو  درجة مئوية، وفقً  17و 10درجة تتراوح بين  على

والكيميائية  لماديةايشرررررمل إضرررررافة الأنزيمات التي تعزز عملية إنضرررررا  الجبنة( بشررررررط أن تتّسرررررم الجبنة النا ة عنها بالمميزات 
 ةوجبن جهيزالت الحيوية والحسررررية نفسررررها كتلق التي رققها إجراءات الإنضررررا  المذكورة بنفًا. أما جبنة غودا المعدّة لمزيد من

ن خلال م يكون ذلق مبرراًبسررررتو  النضررررو  نفسرررره عندما  بالضرررررورة تسررررمتكلغ(، فلا   2.5 دونالوزن )أي  ةفيفالخغودا 
 .الاحتياجات الفنية و/أو التجارية

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 المواد الخام 3-1

 .هذين النوعين من الحليح حليح البقر أو حليح الجاموس أو مزيجٌ منهما والمنتجات المشتقّة من
 المكونات المسموح بها 3-2

بادئات مستزرعة من حمض اللاكتيق و/أو جراثيم منتجة للنكهة غير ضارة وبادئات مستزرعة أخر  من الكائنات  -
 الحيّة الدقيقة غير الضارة؛

خَثِّّرة للحليح الآمنة والملائمة؛ -
ُ
 الإنفحة أو غيرها من الأنزيمات الم

 وكلوريد البوتاسيوم كبدائل للمل ؛كلوريد الصوديوم  -
 مياه الشرب؛ -
 الأنزيمات الآمنة والمناسبة لتعزيز عملية إنضا  الجبنة؛ -

                                                 
(. القشررررة من خالية جبنة) القشررررة بتكوّن تسرررم  لا ب ريقة حفظها أو/إنضررراجها تم قد أنه بل الجبنة، بيع قبل القشررررة إزالة تمت قد أنه ذلق يعني لا  1

 المعلومات من لمزيد. بنةالج يحمي الذي الغلاف الغشاء هذا اأيضً  يشكّل وقد. القشرة من الخالية الجبنة تصنيع عملية في الجبنة لإنضا  غشاء ويُستخدم
 (.CXS 283-1978) لاجبان العامة بالمواصفة المرفق على الاطلاع يرجى القشرة، من الخالية الجبنة عن
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 بمنة ومناسبة للمساعدة في عملية التجهيز؛ مواد -
 المواصررررررررررررررفرررررررة العرررررررامرررررررة لاجبرررررررانمراعررررررراة أحكرررررررام  والب ررررررراطرررررررا  معأنواع من دقيق ونشرررررررررررررررررررراء الأرزّ والرررررررذرة  -

)1978-CXS 283( يجوز اسررتخدام هذه المواد بوصررفها موادَ مضررادة للتكتّل لمعالجة ال بقة السرر حية للمنتجات ،
المق عّة أو المق عّة إلى شررررررررائ  أو المبشرررررررورة فحسرررررررح، شررررررررط أن تتم إضرررررررافة هذه المواد  قل كمية م دية للهدف 

المضرررادة  اسرررتخدام بخر للمواد الوفيفي على النحو المنصرررول عليه في رسارسرررات التصرررنيع الجيدةر ومع مراعاة أي
 .4للتكتّل المذكورة في القسم 

 التركيبة 3-3
 

 الحد الأدنى المكوّنات من الحليب
 )كتلة/كتلة(من المحتوى 

 الحد الأقصى
 ()كتلة/كتلةمن المحتوى 

 المستوى المرجعي 
 )كتلة/كتلة(

 في المائة 55إلى  48من   غير  دود في المائة 30 دهون الحليب في المادة الجافة:

 تبعًا لمحتو  الدهون في المادة الجافة استنادا إلى الجدول أدناه المادة الجافة:

 )كتلة/كتلة(  الحد الأدنى للمادة الجافة المقابلة   )كتلة/كتلة( محتوى الدهون في المادة الجافة 

 40 في المائة ولكن تقل عن 30تعادل أو تزيد عن  
 في المائة 48  في المائة

 48 في المائة ولكن تقل عن 40تعادل أو تزيد عن  
 في المائة 52  في المائة

 60 في المائة ولكن تقل عن 48تعادل أو تزيد عن  
 في المائة 55  في المائة

 في المائة 62  في المائة  60تعادل أو تزيد عن  

 
كلغ، يمكن   2.5في المائة من الدهون في المادة الجافة والتي يقل وزنها عن  48و 40رتوي على ما بين  التيإن جبنة غودا 

 ر.Babyفي المائة، شرط اقتران وصفها بعبارة ر 50أن تباع بحتو  من المادة الجافة لا يقل عن 
ولا تسررررررررررررررتوفي التعديلات التي ت رأ على تركيبة المنتج والتي تتجاوز الحدود الدنيا والقصررررررررررررررو  المحددة أعلاه لدهون الحليح 

 (.CXS 206-1999) المواصفات العامة لاستخدام مص لحات الألبان من 3-3-4والمادة الجافة أحكام القسم 
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 المواد المضافة إلى الأغذية -4
يجوز و وحدها فئات المواد المضافة إلى الأغذية المشار إليها والمبررة في الجدول أدناه يمكن أن تستخدم لفئات المنتج المحددة. 

 المواصررررفة العامة للمواد المضررررافة إلىمن  2و 1اسررررتخدام المواد المضررررادة للتكتّل والمواد الملوّنة والمواد الحافظة وفقًا للجدولين 
جة والقشرررررور( وعدد  دد من منظمات  1-2-6-01ضرررررمن فئة الأغذية ( 2CXS 19-1995) الأغذية )الأجبان المنضرررررّ

 .، في المنتجات الغذائية التي تمتثل لهذه المواصفة3الحموضة والمواد المضادة للتكتل الواردة في الجدول 

 :الفئة الوظيفية للمادة المضافة إلى الأغذية
 الاستخدام المبرر

 معالجة الطبقة السطحية/القشرة كتلة الجبنة

 - )أ(X الألوان 
 - - عوامل التبييض 

 - X منظمات الحموضة 
 - - المثبتات 
 - - المثخنات 

 - - عوامل الاستحلاب 
 - - مضادات الأكسدة 

 X X المواد الحافظة 
 - - عوامل الإرغاء 

 )ب(X - المواد المضادة للتكتّل 

 .2اللون كما ترد في القسم  خصائصفق  للحصول على  )أ(
 .اأو ناعمً  اخشنً  افق  لأس   الأجبان المقّ عة إلى شرائ  أو المقّ عة أو المبشورة برشً  )ب(

X .إنّ استخدام مواد مضافة تنتمي إلى هذه الفئة له ما يبرره من الناحية التكنولوجية 
 يبرره من الناحية التكنولوجية.إنّ استخدام مواد مضافة تنتمي إلى هذه الفئة ليس له ما  -

 ثاتالملوّ  -5
اصررررررفة العامة للملو ت المو تمتثل المنتجات التي تشررررررملها هذه المواصررررررفة للحدود القصررررررو  للملوّ ت المحددة لهذا المنتج في 

 .(CXS 193-1995) والسموم في الأغذية والأعلاف
المسررررررتخدم في تصررررررنيع المنتجات التي تشررررررملها هذه المواصررررررفة أن يمتثل للمسررررررتويات القصررررررو  للملو ت  للحليحوينبغي 

( وللحدود CXS 193-1995) المواصررررررفة العامة للملو ت والسررررررموم في الأغذية والأعلاففي  للحليحوالسررررررموم المحددة 
 قبل هيئة الدستور الغذائي.من  للحليحالقصو  لمخلفات العقاقير البي رية ومبيدات الآفات المحددة 

 العامة نظافةال -6
 الأغذية لنظافة امةالع المبادئ من المناسربة لاقسرام اوفقً  ومناولتها المواصرفة هذهالمشرمولة  حكام  المنتجات بإعداد يوصرى

(CXC 1-1969 )الألبان ومنتجات الألبان بشأن النظافة سارسات ومدونة (CXC 57-2004 )نصول من ذلق وغير 
 أن نبغيوي. الأخر  الممارسررات ومدونات العامة لنظافةبا الخاصررة الممارسررات مدونات مثل الصررلة، ذات الغذائي الدسررتور

 ذات الميكروبيولوجية يرالمعاي لوضررررررررررررررع التوجيهية والخ وط للمبادئ اوفقً  رُدد ميكروبيولوجية معايير لأي المنتجات تمتثل
 (.CXG 21-1997) وت بيقها بالأغذية الصلة
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 التوسيم -7
 لاسرررررررتخدام العامة ةوالمواصرررررررف( CXS 1-1985) امسررررررربقً  المعبأة الأغذية لتوسررررررريم العامة المواصرررررررفة أحكام إلى بالإضرررررررافة

  التالية المحدّدة الأحكام تسري ،(CXS 206-1999) الألبان مص لحات
 اسم المنتج الغذائي 7-1

( CXS 1-1985) اتوسررررريم الأغذية المعبأة مسررررربقً لالمواصرررررفة العامة من  1-4ا للقسرررررم وفقً  غودايجوز إطلا  تسرررررمية جبنة 
د الذي يكون ذلق من عادات البل شرررررررط أن يمتثل المنتج لأحكام هذه المواصررررررفة. ويجوز كتابة الاسررررررم ب ريقة أخر  حين

 .يباع فيه المنتج بالتجزئة
سررررم لجبنة يتم اسررررتخدام هذا الا وعندماخيار اسررررتخدام اسررررم المنتج سكن فق  إذا كانت الجبنة تمتثل لهذه المواصررررفة.  إنّ و 
 .(CXS 283-1978) للمواصفة العامة لاجبانا تمتثل لهذه المواصفة، تسري أحكام تسمية المنتج وفقً  لا

من هذه  3-3وينبغي أن تقترن تسررررررررررررررمية المنتجات التي يفو   تواها من الدهون النسررررررررررررررح المرجعية المحددة في القسررررررررررررررم 
المواصررفة، بالوصررف المناسررح لإشررارة إلى التغييرات التي طرأت على المنتج أو  تواه من الدهون )المعبّر عنه بنسرربة الدهون 

ون هذا ة، أيهّما كان مقبولًا للبلد الذي سررررريباع فيه المنتج بالتجزئة(، على أن يكفي المادة الجافة أو كنسررررربة مئوية من الكتل
الوصررررف إما جزءًا من الاسررررم أو في موضررررع بارز ضررررمن  ال الرلية نفسرررره. وترد الصررررفات المناسرررربة في العبارات الوصررررفية 

المحتو  من المغذيات وفقًا  ( أو في بيانCXS 283-1978) المواصررررررررررررررفات العامة لاجبانمن  3-7المذكورة في القسررررررررررررررم 
  .2( CXG 23-1997) التوجيهية المتعلقة باستخدام التنويه الصحي والتنويه بالعناصر المغذيةللخ وط 

ا والمصررنوعة أو ناعمً  اا خشررنً ا للمنتجات المق عّة أو المق عّة إلى شرررائ  أو المبشررورة برشررً ويجوز اسررتخدام هذه التسررمية أيضررً 
 .لأحكام هذه المواصفةمن أجبان تمتثل 

 بلد المنشأ 7-2
 لعملية المنتج يخضع ندماوع(. المنتج اسم نشأ فيه الذي البلد وليس المنتج فيه صنع الذي البلد أي) المنشأ بلد ذكر ينبغي
 .توسيمال لغرض المنشأ بلد الأخيرة التحوّل عملية فيه  ر  الذي البلد يعتبر  ن، بلد في 3جوهرية رويلية

 محتوى الدهون في الحليببيان  7-3
( كنسبة مئوية 1ينبغي الإعلان عن  تو  الدهون في الحليح ب ريقة مقبولة في البلد الذي سيباع فيه المنتج بالتجزئة، إما )

هو  دد في  ( بالغرام في كل حصرة مسرتهلكة بسرح ما3( كنسربة مئوية من الدهون في المادة الجافة أو )2من الكتلة أو )
 .سيم، شرط ذكر عدد الحصصب اقة التو 

 تحديد التاريخ 7-4
يجوز ذكر تاريخ ، (CXS 1-1985) االمواصرررفة العامة لتوسررريم الأغذية المعبأة مسررربقً في  1-7-4مع مراعاة أحكام القسرررم 

 .يا الشكل للمستهلق النهائذالصنع بدلًا من تاريخ الصلاحية، بشرط ألا يكون الغرض من هذا المنتج بيعه به

                                                 
 .المغذيات في المائة من الدهون هو المرجع، لغرض مقارنة بيانات المحتو  من 48يكون الحد الأدنى من  تو  الجبنة من الدهون في المادة الجافة بنسبة   2
 ا عملية رويلية جوهرية.ا أو ناعمً ا خشنً تعبئة الجبنة أو تق يع أو تق يعها إلى شرائ  أو برشها برشً ، لا تعتبر إعادة مثلًا   3
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 الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئةتوسيم  7-5
 غير الحاويات توسرررريمل العامة المواصررررفة أحكام مع متوافقًا بالتجزئة للبيع المخصررررصررررة غير الحاويات توسرررريم يكون أن ينبغي

 (.CXS 346-2021) بالتجزئة للبيع المخصصة
 أساليب التحليل وأخذ العينات -8

 وأخذ التحليل حأسررررالي في الواردة العينات وأخذ التحليل أسرررراليح المواصررررفة، لهذه الامتثال من التحقق لغرض تُسررررتخدم،
 .المواصفة هذه في الواردة بالأحكام الصلة ذات( CXS 234-1999) بها الموصى العينّات
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 معلومات إضافية - المرفق
ة المنتج ما يلي على الأحكام الواردة في الفقرات السررررابقة التي تعدّ أسرررراسررررية لهوي فيلا ت ثر المعلومات الإضررررافية المبيّنة 

 واستخدام اسم المنتج الغذائي وسلامته.
 خصائص المظهر -1

 ر.Babyر بعبارةكيلوغرامًا. ويشار عادة إلى قوالح الجبنة الأقل وزنًا  30و 2.5بين  تتراوحتصنّع جبنة غودا عادة  وزن 
 طريقة التصنيع -2

 . لول ملحي داخلطريقة التملي   تملّ  


