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 النطاق -1
نتج نطبق للاسفففففمللاش البوففففف    و  تالمع   أ ن ه و  2في القسففففف  حسفففففب   هو      هذه المواصفففففى  نتج تنمب ت ت  نطبق ت

 المنمج ت التي خضعت لمزي  تن المصنيع غير المج ي   
 
 الوصف -2

يع   ب سفففففففففما او اوا الصفففففففففوي  الم ت  المقوفففففففففو  تن خلاا  كع  ،نتج شففففففففف     ،أبيض التون كثيف  تنمبتنمب ت ت  هو 
 .Rhizopus تن اصيت  ح لمه الصتب  بواسط  اط في الما ير 

 
 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 التركيبة 3-1

 الم ون ت الم لي :تن هذه المواصى   تو ته ذ يمألف المنمب ال
 

 (؛  ناوا الصوي  )أ  صنى )أ(
( تع R.stoloniferو/أو  R.oryzaeو/أو  R.oligosporus) Rhizopusتزيب نىن اط  تن اصفففففففففففيت   )ب(

 تسحوق الأ ز  المطل  وتسحوق نخ ل  الأ ز  و/أو تسحوق نخ ل  الق ح كتق ح 
 
 عوامل الجودة 3-2
 العوامل الحسيّة 3-2-1
 

 و  يسل  تى ي ه نن  قطعه بواسط  س ين   كثيفالقواو:   )أ(
  Rhizopusالتون: أبيض التون نميج  ت  ث  هيى ت الىط  تن اصيت   )ب(
 الجوز والتح  والىط  ن ل  ب  تنمب ت ت ، شبيللن ل   ي : خ صالن ل  )ج(
 ت ت  الط زج تن  ون  ائح  الأتوني    تنمب ائح  ل  يال ائح : خ ص ) (

 
 المواد الخارجية 3-2-2

  ( غير ذلكي ون تنمب ت ت  خ لي ً تن الموا  الخ  جي  )تث  أنواع أخ ى تن الىوا والحصج الص يرة والقوو  و 
 
 شروط التحليل 3-2-3
 

 في الم ئ  الوزن/الوزن الأقصج  65المحموى تن ال طوب   )أ(
 في الم ئ  الوزن/الوزن الأ نى  15المحموى تن البروتين ت  )ب(
 في الم ئ  الوزن/الوزن الأ نى  7ال هون تن المحموى  )ج(
 في الم ئ  الوزن/الوزن الأقصج  5 2الألي ف الخ و  ) (

 
 معيبةالتصنيف المنتجات  3-3

 " تعيب ح وي  " 2-3المو   إليل  في القس  ع وا ها  و أ  ح وي    تسموفي ش وط الجو ة المينب   انمب   
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 المواد المضافة إلى الأغذية -4
   يُس ح ب سما او أ  تنل   4-1
   المصنيع تعين ت 4-2

 ت حت  نقع الىوا  خلاا هذه المنمج ت لضبط   ج  الح وض   في تعين ت المصنيعيم ن اسما او 
أن الموا  التي توفففففف تل  هذه المواصففففففى  لتاطوط الموجيلي  بوففففففالمنمج ت المسففففففما ت  في تعين ت المصففففففنيع وتممث  

   تمصنيعل عين ت كالمسما ت   
 
 الملوثات -5
 ت والسففففف وو في لت توث المواصفففففى  الع ت في الوا  ة تح و  القصفففففوى لالمنمج ت التي توففففف تل  هذه المواصفففففى  تممث   5-1

 ( CODEX STAN 193-1995) الأغذي  والأنلاف
 
ته  هيئ  ال سمو   تح و  القصوى لماتى ت تبي ات الآا ت التي ح   لالمنمج ت التي تو تل  هذه المواصى  تممث   5-2

 ال ذائ  
 
 النظافة -6
 ت  لنظ ا  المب  ئ العطبق ً للأقسففففف و ذات الصفففففت  تن وتن ولمه هذه المواصفففففى  وففففف ته المنمب الذ  تإن ا  بيوصفففففج  6-1

نصففوا ال سففمو  ال ذائ  ذات الصففت  ك  ون ت    سفف ت النظ ا   ( وغيره  تنCAC/RCP 1-1969) الأغذي 
 وت ون ت الم   س ت 

 
لوضففففففففففففففع المعفف يير  لت بفف  ئ والخطوط الموجيليفف بقففً     ة طالمعفف يير المي  وبيولوجيفف  المحففاسففففففففففففففميىفف   ت نمجفف ت نب   لي 6-2

  ( CAC/GL 21-1997) في مج ا الأغذي  المي  وبيولوجي  وتطبيقل 
 
 التوسيم -7
غذي  المعبأة لع ت  الممعتق  بموسفففففي  الأاتوسفففففي  المنمج ت التي توففففف تل  أح  و هذه المواصفففففى  طبق ً لت واصفففففى  م  ي 7-1

 ( CODEX STAN 1-1985)تسبق  
 
 المنتج اسم 7-2

 المنمب الموضوع نتج بط ق  الموسي  "ت ت "  اس ي ون 
 
 التحليل وأخذ العينات أساليب -8
 

 ي  وأخذ العي ن ت أس لي  المحتأس لي  المحتي  وأخذ العين ت الوا  ة في تسما و ، المواصى  هلتمحقق تن ا تمث ا لهذ
  ه المواصى ( ذات الصت  ب لأح  و الوا  ة في هذCODEX STAN 234-1999)الموصج ها  


