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INTRODUCCION

El Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH) celebrd su 50.2 reunién en Ciudad de Panama
(Panama), del 12 al 16 de noviembre de 2018, por amable invitaciéon de los Gobiernos de Panama y de los
Estados Unidos de América. El Dr. Emilio Esteban, del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos
de América (USDA), presidi6 la reunién, a la que asistieron 56 paises miembros, una organizacion miembro
y 13 organizaciones observadoras. Se adjunta la lista de participantes en el Apéndice I.

APERTURA DE LA REUNION®

El ingeniero Eduardo Carles, Ministro de Agricultura de Panama, y el Dr. Eric Ulloa, Viceministro de Salud
de Panama, se dirigieron al Comité y transmitieron una cdlida bienvenida a todos los participantes. Pusieron
de relieve la importancia del mandato del Codex de proteger la salud de los consumidores y velar por la
aplicacion de précticas leales en el comercio de alimentos, y desearon al Comité éxito en sus
deliberaciones.

Anita Katial, Consejera Regional de Agricultura de la Embajada de los Estados Unidos en San José (Costa
Rica), Mary Frances Lowe, Directora del Codex para los Estados Unidos, y Sarah Cahill, Oficial Superior de
Normas Alimentarias de la Comision del Codex Alimentarius, también se dirigieron al Comité, expresaron su
agradecimiento a Panama por organizar conjuntamente la reunién y felicitaron al CCFH por sus logros
durante los ultimos 50 afios. La Sra. Cahill agradecié asimismo a los Estados Unidos de América por su
exitoso desempefio como sede del Comité desde 1964.

Division de competencias2

El Comité tomé nota de la division de competencias entre la Union Europea (UE) y sus Estados miembros,
de conformidad con el articulo I, parrafo 5, del Reglamento de la Comision del Codex Alimentarius.

APROBACION DEL PROGRAMA (tema 1 del programa)®

El Comité aprobé el programa.

CUESTIONES REMITIDAS AL COMI:I'E SOBRE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS POR LA COMISION DEL
CODEX ALIMENTARIUS U OTROS ORGANOS AUXILIARES DEL CODEX (tema 2 del programa)*

El Comité tomd nota de las cuestiones remitidas, entre ellas las cuestiones planteadas por la 24.2 reunion
del Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de
Alimentos (CCFICS).

Cuestiones remitidas por la 24.2 reunion del CCFICS

El Comité observé que: i) En relaciéon con la solicitud del Comité Ejecutivo de la Comision del Codex
Alimentarius (CCEXEC) sobre la necesidad de una orientacion similar a la relativa a la gestion de las crisis o
brotes (micro)biolégicos transmitidos por los alimentos, en la 24.2 reunion del CCFICS se acord6 esperar al
resultado de los debates del CCFH antes de tomar en consideracion este asunto, y ii) el CCFICS
consideraria la posibilidad de llevar a cabo un nuevo trabajo sobre fraude alimentario después de realizar un
andlisis exhaustivo de los textos del Codex vigentes pertinentes.

CUESTIONES PLANTEADAS POR LA LABOR DE LA FAO Y LA OMS (INCLUIDAS LAS REUNIONES
CONJUNTAS FAO/OMS SOBRE EVALUACION DE RIESGOS MICROBIOLOGICOS (JEMRA) (tema 3
del programa)®

Los representantes de la FAO y la OMS destacaron las actividades principales realizadas desde la
49.2 reunion del CCFH.

1

CRD15 (Discurso de apertura de Mary Frances Lowe, Directora del Codex en los EE.UU.); CRD16 (Discurso de
apertura de Sarah Cabhill, Secretaria del Codex), CRD17 (Discurso de apertura de Anita Katial, Consejera Agricola
Regional del Departamento de Agricultura de los EE.UU.); CRD18 (Discurso de apertura del Dr. Eric Ulloa, Viceministro
de Salud de Panama)

2 CRD1 (Programa anotado — Division de competencias entre la UE y sus Estados miembros).

®  CX/FH 18/50/1

*  CX/FH 18/50/2

°  CXIFH18/50/3
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Calidad del agua

El representante de la FAO informé de los resultados preliminares de la segunda reunion de expertos de la
FAO/OMS sobre la inocuidad y la calidad del agua utilizada en la produccion y elaboracién de alimentos y
puso de manifiesto que el uso del agua es diverso y complejo. Informé de la conclusién de la reunién de
expertos de que el agua utilizada en la produccion y elaboracién de alimentos no deberia comprometer la
inocuidad del producto final y que se deberia determinar si el agua es adecuada para su uso previsto
mediante un enfoque basado en el riesgo. Habida cuenta de que se habian desarrollado varias
herramientas de analisis de decision (arboles de decision) para contribuir a la evaluacién de la calidad del
agua utilizada en la produccién o elaboracion de productos frescos y de productos de la pesca, indicé que la
siguiente fase era realizar pruebas piloto de estas herramientas sobre el terreno y alent6 a los paises a
colaborar con la FAO/OMS en esta actividad. El representante observé que se necesitaba continuar
trabajando para definir los criterios microbiolégicos relativos al agua adecuada para su uso previsto y
reforzar las herramientas de decision para la reutilizacién del agua.

Escherichia coli productora de toxina Shiga (ECTS)

El representante de la FAO inform6 sobre el trabajo adicional en materia de atribucidon de fuentes realizado
desde la 49.2 reunion del CCFH. Al poner de manifiesto los principales hallazgos, observé que en la mayoria
de los brotes (56%) la fuente nunca se identificd pero que, entre las fuentes identificadas, la carne de bovino
y los productos agricolas suponen aproximadamente el 30% del total de brotes. Ademas, hizo notar que una
evaluacion de los estudios de control de casos reforzo el papel de la carne de bovino como causa de casos
esporadicos de enfermedad por ECTS y que estos resultados justificaban la priorizacion del trabajo sobre el
control de la ECTS en productos alimentarios especificos, en especial, la carne de bovino y los productos
agricolas.

Otras cuestiones relacionadas

Se informé al Comité sobre otras actividades de la FAO y la OMS, entre ellas, la labor en materia de:
validacion o revision de los modelos de evaluacién de riesgos existentes para Vibrio parahaemolyticus y
Vibrio vulnificus e identificacion de las implicancias para la gestion de riesgos; actualizacién y consolidacién
de la orientacién existente sobre metodologia de evaluacion de riesgos; revision de las evaluaciones de
riesgos existentes para patdégenos en productos, y el papel del medio ambiente, los cultivos y los biocidas
en la resistencia a los antimicrobianos transmitida por los alimentos.

El representante de la OMS informd de las recientes actividades de la Red Internacional de Autoridades en
materia de Inocuidad de los Alimentos (INFOSAN), que promueve el rapido intercambio de informacién
durante eventos internacionales relacionados con la inocuidad de los alimentos y puso de manifiesto el
aumento de la participacion activa de los estados miembros.

Conclusion

El Comité tomd nota de la informacién proporcionada por la FAO y la OMS y agradecidé sus respectivas
contribuciones.

La Presidencia recordd al Comité que era importante identificar las solicitudes de asesoramiento cientifico lo
antes posible, ya que, por lo general, la FAO y la OMS tardan 15 meses en abordar las peticiones.

INFORMACION PROPORCIONADA POR LA ORGANIZACION MUNDIAL DE SANIDAD ANIMAL (OIE)
(tema 4 del programa)®

La Secretaria del Codex present6 el documento en nombre de la OIE. EI Comité observd las actividades
clave del Codex desde la 49.2 reunién del CCFH, entre otras, la confirmacion de la idoneidad de los
mecanismos actuales de la colaboracién tripartita en materia de normalizacion y el asesoramiento cientifico
correspondiente proporcionado por la 24.2 reunién anual de coordinacion ejecutiva de la tripartita
FAO/OMS/OIE, asi como la aprobacion del capitulo 6.2 revisado del Codigo Terrestre, “Papel de los
servicios veterinarios en los sistemas de inocuidad de los alimentos” para que refleje mejor los avances y
cambios en el papel y la responsabilidades de los veterinarios y los servicios veterinarios en la inocuidad de
los alimentos.

El Comité observé también que, en su labor de normalizacién, la OIE continuaria abordando como una de
sus principales prioridades las cuestiones relacionadas con la inocuidad de los alimentos.

Conclusioén

El Comité agradeci6 a la OIE la informacion y por su permanente colaboracion.

®  CX/FH 18/50/4
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ANTEPROYECTO DE REVISION DE LOS PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
(CXC 1-1969) Y DE SU ANEXO SOBRE EL HACCP (tema 5 del programa)’

El Reino Unido, en calidad de presidente del grupo de trabajo presencial (GTP), presentd este informe
(CRD2).Tras resumir el consenso alcanzado por el GTP, explicé lo siguiente: i) la seccion sobre el agua se
habia vuelto a reelaborar para aplicar el concepto de “adecuado para su finalidad”; ii) la seccién sobre el
lavado de manos se habia simplificado para que resultase menos prescriptiva, en consonancia con el nivel
de informacion del resto del documento; iii) se habian incorporado mas definiciones. Ademas, explicd que
tras un debate en profundidad sobre los parrafos 4 a 6, cuya intencion era indicar que el HACCP no era
necesario en todos los casos, se alcanzé un acuerdo sobre los parrafos 4 y 5, pero no sobre el parrafo 6. El
GTP convino en no utilizar el término “examen de los peligros”.

El Comité observé que las copresidencias habian elaborado, ademas del CRD2, texto nuevo para el parrafo
y una definicién para el agua para su examen en reunion plenaria.

Debate

El Comité examind las propuestas del documento CRD2 y acordé lo siguiente: i) no incluir documentos de
referencia de la FAO/OMS en la subseccidon sobre “Producciéon higiénica de materias primas de los
alimentos”; ii) suprimir la palabra “control” de la subseccién titulada “Control de la temperatura”, para aclarar
gue el texto de la subseccion trataba sobre las instalaciones y no sobre la vigilancia del proceso; iii) sustituir
“saneamiento” por “limpieza y desinfecciéon” en el titulo de la Seccion 3 y, posteriormente, en todos los
textos, para resolver los problemas de traduccién; iv) mantener la redaccion actual de CXC 1-1969 para los
principios 3y 6; v) trasladar el cuadro comparativo y el &rbol de decision a los anexos.

El Comité debati6 sobre las secciones del documento acerca de las cuales, en opinion de la Presidencia del
GTP, el Comité debia alcanzar consenso para avanzar. Ademas de las enmiendas de forma y las
modificaciones para dotar al cdédigo de flexibilidad, claridad y coherencia, el Comité realizé las
observaciones que se detallan a continuacién y tomé las siguientes decisiones.

Introduccion — parrafo 4

Los miembros expresaron la opinion de que se deberia suprimir la expresion “en general” [generally
speaking] de la tercera linea, ya que todos los operadores de empresas de alimentos (OEA) deberian
aplicar buenas practicas de higiene (BPH). En respuesta a una observacién en el sentido de que esto
reducia la flexibilidad de los OEA, que puede que en algunos casos Unicamente apliquen las Cinco claves
para la inocuidad de los alimentos de la OMS, en lugar de BPH o el HACCP, se destacé que incluso las
cinco claves implicaban el uso de BPH bésicas.

El Comité acordo revisar el parrafo 4 como sigue:

“Los OEA deben ser conscientes de cualquier peligro potencial que puede afectar a los alimentos que
les atafien. Los OEA deben entender las consecuencias de estos peligros para la salud del
consumidor y deberian asegurarse de que se gestionan de forma adecuada. Las BPH son la base de
todo control de peligros eficaz asociado a su actividad. Para algunos OEA la aplicacion efectiva de
BPH sera suficiente para abordar la inocuidad de los alimentos.”

Introduccion — parrafo 5

Tras la preocupacion manifestada en cuanto a la idoneidad del término “mayor atencion” [greater attention],
el Comité examind una serie de expresiones diferentes como “mayor control”, “mayor foco” o “ameritan una
mayor frecuencia de la vigilancia” y acordd sustituir la expresiéon “mayor atencién” del parrafo 5 tal como

figuraba en CRD2 por “mayor énfasis” en la primera frase.

Introduccioén — parrafo 6

Tras intensos debates sobre las situaciones en las que se deberia aplicar el HACCP y el modo adecuado de
hacer referencia a los recursos necesarios para respaldar la aplicacion del HACCP, el Comité propuso
simplificar el texto como sigue:

" CXIFH 18/50/5; CX/FH 18/50/5-Add.1 (Argentina, Brasil, Chile, Canada, Colombia, Costa Rica, Cuba, Ecuador,
Egipto, Estados Unidos de Ameérica, Filipinas, Gambia, Guyana, India, Iragq, Jamaica, Japén, Kenya, Marruecos,
Mauricio, Noruega, Nicaragua, Panamda, Perl, Senegal, Suiza, Tailandia, Uruguay, Union Africana,
FoodDrinkEurope, Federacion Internacional Lechera y Safe Supply of Affordable Food Everywhere); CX/FH 18/50/5-
Add.2 (Australia, Brasil, Nueva Zelandia, Unién Africana, Unién Europea); CRD2 (Informe del GTP sobre el HACCP);
CRD5 (Anteproyecto de Revision de los Principios generales de higiene de los alimentos (CXC 1-1969) y de su
anexo sobre el HACCP (Revisado)-Preparado por las Presidencias del GTE); CRD8 (Nigeria); CRD9 (Republica
Dominicana); CRD11 (Indonesia); CRD12 (El Salvador); CRD14 (Panama)
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“En algunas circunstancias, la aplicacion de BPH puede resultar insuficiente para asegurar la
inocuidad de los alimentos, por ejemplo, debido a la complejidad de la operacion alimentaria o del
producto, a los avances tecnolégicos (por ejemplo, la extension de la vida Gtil de un alimento
mediante el envasado en atmosfera modificada) o el uso final del producto (por ejemplo, productos
destinados a fines alimentarios especiales). En ese caso, cuando se identifiguen peligros para la
inocuidad alimentaria significativos mediante un analisis de peligros, se deberian aplicar los principios
del HACCP.”

Definicién — Aqua

El Comité acordo revisar el parrafo

“Agua: Agua, incluso en forma de hielo o vapor, que es adecuada para su finalidad y no compromete
la inocuidad o idoneidad de los alimentos.”

Subsecciéon — Agua

El Comité tomé nota de las opiniones siguientes: i) suprimir muchos de los parrafos de la subseccién sobre
el agua y sustituir “agua potable” y “agua limpia” por “agua adecuada para su finalidad”, tal como se propuso
en el documento CRD2, podria dar lugar a la pérdida de orientaciones utiles; ii) la decisién sobre esta
subseccion deberia aplazarse hasta la préxima reunion, cuando esté disponible el informe de la reunion
conjunta de expertos FAO/OMS de expertos sobre la inocuidad y calidad del agua utilizada en la produccién
y elaboracion de alimentos.

En respuesta a las cuestiones planteadas por los miembros, el representante de la FAO aclaré que
resultaba complejo definir las diferentes clases de agua, mientras que el uso del término “adecuada para su
finalidad” permitia simplificar la definicion. Observé que “finalidad” era lo mismo que “uso previsto” y que la
“aptitud” estaba determinada por una evaluacion de riesgos para cada finalidad concreta.

El Comité acordo incluir el siguiente texto en la seccion:

“Se deberia disponer de un suministro de agua adecuado con instalaciones correctamente
mantenidas para el almacenamiento, distribucién y control de la temperatura, segin proceda.”

Definicién — Otros

El Comité estuvo de acuerdo en:

e Las definiciones de “contaminante”, “contaminacion” e “idoneidad de los alimentos”, tal como
figuran en el documento CRD2; y

¢ Las definiciones revisadas de “desinfeccion” y “sistema de higiene de los alimentos”, como sigue:

“Desinfeccion: Reduccion, mediante agentes quimicos y/o métodos fisicos, del namero de
microorganismos viables en las superficies, hasta un nivel que no ponga en peligro la inocuidad o
idoneidad del alimento.”

“Sistema de higiene de los alimentos: La combinacion de buenas practicas de higiene (BPH) y del
control en los PCC, seglin proceda, que, en su conjunto, garantiza que los alimentos son inocuos y
aptos para su uso previsto.”

El Comité acord6 continuar examinando las definiciones de “nivel aceptable”, “operador de empresa de
alimentos”, “autoridad competente” y “buenas practicas de higiene (BPH)”, y tomd nota de i) las propuestas
de inclusion de los aspectos relativos a la exposicion en la definicién de “nivel aceptable”; ii) las opiniones
de que el término “autoridad competente” deberia incluir tanto a los organismos legislativos como a los
ejecutivos de higiene de los alimentos; iii) la definicion de “buenas practicas de higiene (BPH)" se deberia
diferenciar de la de “sistema de higiene de los alimentos”; y iv) la definicion de “operador de empresa de

alimentos” deberia incluir a los transportistas.
Conclusion
El Comité acordo:
e Devolver el documento de anteproyecto al tramite 2 para su reelaboracion;

e Crear un GTE presidido por el Reino Unido y copresidido por los Estados Unidos de América,
Francia, Ghana, India y México, que trabaje en inglés, francés y espafiol para:

a. Examinar y revisar los textos del Apéndice 1 del CRDZ2, teniendo en cuenta los debates
mantenidos en la 50.2 reunién del CCFH y excluyendo el texto sobre el que se habia
alcanzado un acuerdo en la 50.2 reunién del CCFH, centrdndose en:
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i. Las modificaciones sefialadas con control de cambios (realizadas a partir de las
observaciones escritas) en las secciones que no se debatieron en la 50.2 reunién
del CCFH;

ii. Texto entre corchetes;

iii. Las secciones sobre los Principios generales y el Compromiso de la direccion; y el
cuadro comparativo, para garantizar que el texto refleja los debates mantenidos en
la 50.2 reunion del CCFH y se ajusta a los textos revisados;

b. Considerar la posibilidad de incluir y revisar, segin proceda, los diagramas originales de
CXC 1-1969:

i. La secuencia logica para la aplicacién del HACCP;
ii. Ejemplo de una hoja de trabajo de HACCP en CXC 1-1969, como anexos;
iii. Secuencia de toma de decisiones para la identificacion de PCC; y

e Crear un GTP presidido por el Reino Unido y copresidido por los Estados Unidos de América,
Francia, Ghana, India y México, que se reunira inmediatamente antes de la 51.2 reunién del CCFH
(con el inglés, francés y espafiol como lenguas de trabajo), para analizar todas las observaciones
recibidas y preparar una propuesta revisada para su examen en reunion plenaria.

El informe del GTE se deberia poner a disposicion de la Secretaria del Codex al menos tres meses antes de
la 51.2 reunién del CCFH para su difusion con objeto de recabar observaciones en el trdmite 3.

REVISION DEL CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS
(CXC 52-2003): LA UBICACION DE LAS ORIENTACIONES PARA EL CONTROL DE LA HISTAMINA;
LAS ENMIENDAS A OTRAS SECCIONES Y LAS REVISIONES DE LA SECCION SOBRE EL
MUESTREO, EXAMEN Y ANALISIS RELACIONADOS CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS CON
RESPECTO A LA HISTAMINA (tema 6 del programa)8

Japén, en su calidad de copresidente del GTE, present6 el tema y explicd que las copresidencias habian
preparado propuestas revisadas (CRD6 y CRD7) a partir de todas las observaciones recibidas por escrito y
propusieron utilizarlas como base para el debate.

La ubicacion de la recién adoptada orientacién sobre la histamina en CXC 52-2003

Conclusion

Los miembros del Comité estuvieron de acuerdo con la recomendacion del GTE de que la recién adoptada
orientacion para la histamina deberia incorporarse al codigo como una seccidon separada, situada
inmediatamente después de la Seccion 9 (Elaboracion de pescado fresco, congelado y picado).

Las enmiendas consiguientes a otras secciones de CXC 52-2003

El Comité estuvo de acuerdo con la mayoria de propuestas del documento CRD7 y, ademas de enmiendas
de forma, realiz6 las siguientes modificaciones:

e Supresion de la tercera oracion del parrafo 1 de la Seccion 12 para evitar confusiones, dado que
la intencidn ya estaba contenida en la primera frase;

e Supresion de la “escombrotoxina” como posible peligro y de la “descomposiciéon” como posible
defecto en la Seccion 12.2.1, ya que esta seccion solo era pertinente para las especies de la
familia Gadidae, que no son susceptibles a la formacion de escombrotoxina;

¢ Revision del texto agregado a la Secciéon 13.2, de forma que diga “Para evitar la formacion de
escombrotoxina durante el tratamiento de sabor a humo, se deberia mantener una temperatura
correcta”; y

e Reemplazar “micro-organismo” por “microorganismo” en todo el Cadigo [en espafiol no procede].

8 CX/FH 18/50/6; CX/FH 18/50/6-Add.1 (Argentina, Australia, Brasil, Canada, Colombia, Cuba, Ecuador, Estados
Unidos de América, Gambia, Iran, Iraq, Japén, Marruecos, México, Noruega, Nueva Zelandia, Panam4, Perd,
Senegal, Tailandia, Unién Europea, IUFOST); CX/FH 18/50/6-Add.2 (Australia, Nicaragua, Union Africana, Union
Europea y FoodDrinkEurope); CRD6 (Revision de las normas de producto conexas del Codex para el pescado y los
productos pesqueros (revisado)-Preparado por las Presidencias del GTE); CRD7 (Revision del Cédigo de practicas
para el pescado y los productos pesqueros (CXC 52-2003) (revisado)-Preparado por las Presidencias del GTE);
CRD8 (Nigeria); CRD9 (Republica Dominicana); CRD11 (Indonesia); CRD12 (El Salvador); CRD14 (Panama)
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Tras un debate sobre si el texto afiadido a la Seccién 13.1 se deberia referir al “ahumado en caliente” o
Unicamente al ahumado, el Comité convino en mantener “ahumado en caliente”, pues el “ahumado en frio”
ya se abordaba de forma adecuada en CXC 52-2003.

Conclusién

El Comité acord6 remitir las enmiendas consiguientes a otras secciones de CXC 52-2003 para su
aprobacion por la CAC en su 42.° periodo de sesiones (Apéndice I1).

El CXC 52-2003 revisado, con la orientacion sobre histamina, se publicara en el sitio web del Codex tras la
aprobacion de las enmiendas.

Las orientaciones sobre muestreo en 11 normas de producto para el pescado vy los productos pesqueros

El Comité tomo nota del trabajo que habia llevado a cabo el GTE, de la revisién de la orientacion sobre
muestreo realizada por las Copresidencias, como figura en el documento CRD6 y solicitd a la Presidencia
gue se incorporara en el mandato para este trabajo la elaboracion de planes de muestreo para diferentes
finalidades, teniendo en cuenta que los planes de muestreo deberian ser practicos y viables, y, al mismo
tiempo, asegurar la inocuidad de los alimentos utilizando un enfoque basado en el riesgo.

En consonancia con lo anterior, la Copresidencia destacé las dos finalidades de muestreo descritas en
CRD6; la primera finalidad, el establecimiento de la aceptabilidad de lotes con un historial desconocido o de
fuentes con una aplicacion poco fiable de los controles de histamina, o para la resolucién de conflictos, y la
segunda finalidad, para lotes provenientes de fuentes que aplican buenas practicas de fabricacién (BPF) y
control de HACCP, para confirmar que los niveles de histamina siguen indicando que los controles son
adecuados. Dado que la gestién del tiempo y la temperatura eran fundamentales para el control de la
histamina, indic6 que la segunda finalidad era la mas habitual, mientras que la primera representaba
situaciones excepcionales.

Las delegaciones manifestaron opiniones diferentes sobre los planes de muestreo, entre otras, las
siguientes:

e El plan de muestreo de atributos de dos clases propuesto para determinar la aceptabilidad de
lotes con historial desconocido, con controles poco fiables o para la resolucion de conflictos:

0 Aparentemente se consideraba la histamina un peligro grave, cuando, de hecho, se trata de
un peligro moderado, por lo que seria mas adecuado utilizar un plan de muestreo de
atributos de tres clases; y

o Un plan que implicase 59 unidades, resultaba poco practico y costoso, supondria una carga
innecesaria para los productores y las autoridades competentes y, por lo tanto, no
respondia al espiritu del mandato de este trabajo;

e La histamina no es potencialmente mortal, no provoca secuelas y los sintomas desaparecen tras
el tratamiento;

e La experiencia de aplicar un plan de muestreo de atributos de tres clases con un namero inferior
de muestras que el propuesto en el la Secciéon 7.1.1 (CRD6) demostré que dichos planes
resultaban practicos, viables y eficaces;

e El plan de muestreo mencionado en el punto 3 de la Seccién 7.1.1 se refiere a los planes de
muestreo mencionados en la Seccion 2.5.3 de las Directrices generales sobre muestreo (CAG/GL
50-2004) sobre los planes de muestreo para la inspeccién de casos de no conformidad critica;

e La Seccion 7.1.2 (CRD6) excedia el ambito de aplicacion del presente trabajo, ya que se centraba
en la verificacion de las medidas de control y no en los planes de muestreo para la inocuidad de
productos especificos; y

e La orientacidon sobre los planes de muestreo propuesta en la Seccién 7.1.2 era ambigua y
causaria mas confusion sobre los planes adecuados que debian aplicarse; ademas, para facilitar
su aplicacion, el documento se deberia centrar en la elaboracion de un Unico plan de muestreo
para la histamina.

Las Copresidencias aclararon lo siguiente:

e La histamina, aunque es un peligro moderado, es la enfermedad transmitida por el pescado de la
que se informa mas frecuentemente en los Estados Unidos de América;
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e El limite de la inocuidad de la histamina estd muy cerca del nivel que causa enfermedad y no
existe margen se seguridad, lo que se tuvo en cuenta en el plan de muestreo propuesto en la
Seccion 7.1.1;

¢ No excedia el alcance del trabajo considerar la disposicion del Codex sobre la histamina, la
calidad y la descomposicion;

e El enfoque principal para el control de la histamina era a través del control del tiempo y la
temperatura, y no mediante muestreo;

e En situaciones en las que se aplicaban BPH y HACCP, el documento permitia una mayor
flexibilidad sobre el plan de muestreo que debia aplicarse;

e Cuando no existe un conocimiento previo sobre el lote, 0 hay casos de enfermedad que se
remontan al productor, el plan de muestreo debe ser mas estricto para proteger a los
consumidores;

e El plan de muestreo propuesto en la Seccién 7.1.1 se basaba en la consideraciéon de diferentes
niveles de proteccién, tal como figura en el cuadro 1 de CX/FH 18/50/6 y tenia en cuenta un
equilibrio adecuado entre la proteccion de la salud publica y la viabilidad, en este caso, 1 de cada
20 (5%) de las unidades de muestra disponibles en el lote, superaban el limite de inocuidad de la
histamina de 200 mg/kg;

e Elrigor del plan de muestreo no estaba determinado por la gravedad del peligro, sino por el nivel
de proteccion;

e La viabilidad y el costo no se debian basar Unicamente en el nimero de muestras, sino también
en la frecuencia de aplicacién del plan de muestreo;

o Los métodos de deteccidn rapida y la toma de muestras compuestas reducen los costos; y

¢ El mandato indicaba que debian elaborarse planes de muestreo para diferentes propdsitos, ya
gue en debates anteriores del Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros (CCFFP)
se habia determinado que no era posible aplicar un Unico plan de muestreo a todas las
situaciones.

En un esfuerzo por avanzar, se propuso que se aclarasen mejor las circunstancias en las que serian
aplicables los diferentes planes de muestreo y que se revisasen los planes de muestreo correspondientes a
cada una de las situaciones.

Sin embargo, debido a la existencia de opiniones divergentes manifestadas durante el debate, las
Copresidencias indicaron que consideraban que era poco probable que se avanzase y propusieron aplazar
este trabajo algunos afios, hasta que pudiera haber mas datos disponibles y el Comité del Codex sobre
Métodos de Andlisis y Toma de Muestras (CCMAS) posiblemente hubiera revisado las Directrices generales
sobre muestreo (CXG 50-2004).El Comité se mostr6 de acuerdo con esta propuesta.

En respuesta a la preocupacion de que esto pudiese dejar a los paises sin ninguna orientacién sobre planes
de muestreo, se observd que los paises deberian continuar utilizando los planes de muestreo tal como se
definen en las normas de producto, que establecen que ninguna unidad de muestra puede superar los
200 mg/kg.

Conclusion
En vista de la falta de consenso, el Comité acordd lo siguiente:

e Posponer la consideracion del trabajo hasta el momento en que el CCMAS hubiera finalizado sus
enmiendas de las Directrices generales sobre muestreo (CXG 50-2004);

e Informar a la CAC de que el Comité tenia dificultades para ponerse de acuerdo en planes de
muestreo para la histamina en este momento; e

e Informar al CCMAS sobre las dificultades a las que se enfrentaba el Comité a la hora de elaborar
planes de muestreo para la histamina en productos de pescado que lograran un equilibrio aceptable
entre proteccion del consumidor, viabilidad y practicidad, con la intencién de que puedan tenerlo en
cuenta en su revision de CXG 50-2004.
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ANTEPROYECTO DE CODIGO DE PRACTICAS SOBRE LA GESTION DE LOS ALERGENOS
ALIMENTAQRIOS POR PARTE DE LOS OPERADORES DE EMPRESAS DE ALIMENTOS (tema 7 del
programa)

Australia, copresidente del GTE, presentd el tema, explico el proyecto de orientaciones y observé que, en
funcion de las observaciones recibidas, los temas principales que debian abordarse eran los relativos a los
umbrales para los alérgenos, las metodologias de evaluacién de riesgos y el uso del término “etiquetado
preventivo sobre alérgenos”. Las copresidencias habian preparado una propuesta revisada (CRD4) a partir
de todas las observaciones recibidas por escrito y propusieron utilizarla como base para el debate.

Debate

El Comité estuvo de acuerdo con la mayoria de las revisiones del CRD4, realiz6, ademés, enmiendas de
forma, asi como otras modificaciones para dotar al cédigo de flexibilidad, claridad y coherencia (por ejemplo,
se aclararon, afiadieron o suprimieron ejemplos, se incluyé a los transportistas a la lista de los OEA para
mayor exhaustividad, se incorporaron referencias al reenvasado y al reetiquetado); asimismo, el Comité
realiz6 las observaciones que se detallan a continuacion y tomo las siguientes decisiones.

El Comité observdé que las medidas para la gestion de los alérgenos podian tanto prevenirlos como
reducirlos al minimo y acordé utilizar ambos términos en todo el texto.

Dado que podria no haber informacién disponible sobre el riesgo de contacto cruzado con alérgenos, el
Comité acord6 sustituir “riesgo” por “probabilidad” cuando fuera pertinente.

El Comité también incluyd referencias a los alérgenos no declarados y a la presencia involuntaria de
alérgenos en los alimentos en la seccion sobre la caracterizacion del peligro, habida cuenta de que ambas
situaciones eran posibles; en la Seccién 5.2.1.4, aclar6 que el analisis de los proveedores incluia también
las operaciones de los proveedores y de los proveedores de coadyuvantes de elaboracion; se suprimio la
referencia al reconocimiento y la respuesta a las reacciones alérgicas de los clientes en la seccion 5.6,
indicando que este aspecto, pese que era sumamente importante, no esta comprendido en la gestion de los
alérgenos; ademas, se afiadid “y su resoluciéon” al titulo de la Seccion 5.8.1, “Reclamaciones de los
consumidores”, para indicar la necesidad de tomar medidas.

Lista de alimentos que pueden causar reacciones alérgicas (parr. 9 de CRD4)

En respuesta a las solicitudes de aclaraciones relativas a la lista de alimentos que pueden causar
reacciones alérgicas, la Copresidencia del GTE observd que, si bien la lista del anteproyecto se referia a
reacciones alérgicas y la lista de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados
(CXS 1-1985) se referia a hipersensibilidad, las dos listas se habian armonizado lo maximo posible.
Ademas, se habia afiadido una nota al pie para aclarar que se incluia la avena, dado que, aunque este
cereal no contiene gluten, suele producirse en los mismos lugares que los cereales que si lo contienen, lo
que da lugar al contacto cruzado. El Comité acordé poner el parrafo9 entre corchetes y enviar la lista con
esta modificacion al CCFL para solicitar su asesoramiento.

Etiguetado preventivo sobre alérgenos (parrs.14, 28, 72, 152, 160 y 161 del CRD4)

Reconociendo que pueden darse situaciones en las que se justifique el uso de una declaracion preventiva
sobre alérgenos, el Comité observd que este etiquetado no deberia reemplazar la aplicacién de medidas
destinadas a prevenir o reducir al minimo la presencia de alérgenos. En este contexto, la Copresidencia del
GTE informé al Comité que se habian elaborado e incorporado a las secciones pertinentes del documento
algunos textos generales acerca del etiquetado preventivo sobre alérgenos y del correspondiente uso de los
umbrales o de la evaluacién de riesgo.

® CX/FH 18/50/7; CX/FH 18/50/7-Add.1 (Argentina, Brasil, Canada, Colombia, Costa Rica, Cuba, Ecuador, Egipto,
Estados Unidos de América, Filipinas, Gambia, Guyana, India, Irag, Japén, Kenya, Malasia, Marruecos, Noruega,
Nueva Zelandia, Panama, Per(, Tailandia, AOECS y FIL); CX/FH 18/50/7-Add.2 (Australia, Nicaragua, Union
Africana, Unién Europea y FoodDrinkEurope); CRD4 (Anteproyecto de Codigo de practicas sobre la gestion de los
alérgenos alimentarios por parte de los operadores de empresas de alimentos (revisado)-preparado por las
Presidencias del GTE); CRD8 (Nigeria); CRD9 (Republica Dominicana); CRD12 (El Salvador); CRD13 (Federacion
de Rusia); CRD14 (Panama)



55.

56.

REP19/FH 9

Aunque hubo consenso general respecto de la incorporacion de dichos textos, el Comité acordé solicitar el
asesoramiento del CCFL sobre la pertinencia de las declaraciones preventivas en el etiquetado y coloco
entre corchetes todos los parrafos correspondientes. Asimismo, a fin de incluir recomendaciones para los
OEA sobre el uso de la evaluacién de riesgos como fundamento de las decisiones sobre la gestién de los
alérgenos, el Comité acord6 que deberian solicitar asesoramiento cientifico a la FAO y la OMS, sobre todo
en relacion con los enfoques para la evaluacion de riesgos. EI Comité también sefalé que la propuesta de
utilizar la evaluacion de riesgos no pretendia ser engorrosa para los OEA pequefios, sino poner de relieve la
importancia de que los OEA examinaran sus procesos de gestion de los alérgenos en lugar de utilizar un
etiquetado preventivo, que implica restringir los productos para los consumidores.

Conclusion
El Comité acordo:

e Remitir el anteproyecto de codigo para su adopcion por la CAC en su 42.° periodo de sesiones,
en el tramite 5 (Apéndice IlI);

e Solicitar asesoramiento del CCFL sobre lo siguiente:

a. La pertinencia del uso de una declaracién de etiquetado preventivo sobre alérgenos
(parrs.14, 72, 152, 160 y 161 del Apéndice Ill) y la definicion correspondiente (parr. 28 del
Apéndice III);

b. Lalista de alimentos que causan reacciones alérgicas (parr. 9 del Apéndice Ill);

o Remitir las disposiciones sobre el etiquetado de alimentos al CCFL para su ratificacion (parrs. 158
y 159 del Apéndice lll); y

e Solicitar a la FAO/OMS que convoque una consulta de expertos para proporcionar asesoramiento
cientifico e informar al CCFL de esta peticion.

Mandato para la consulta de expertos de la FAO/OMS sobre evaluacién de riesqos de alérgenos
alimentarios relacionados con la labor del CCFH

a. ¢Cudles son los umbrales para los alérgenos prioritarios (cereales con gluten, crustaceos,
huevo, pescado, leche, mani (cacahuete), soja, y nueces de arbol) por debajo de los cuales
los consumidores alérgicos no sufririan una reaccién adversa?

b. ¢Como pueden los OEA utilizar los umbrales para determinar:

= En qué medida un procedimiento de limpieza elimina un alérgeno hasta un nivel
gue evita o reduce al minimo el riesgo de contacto cruzado con alérgenos para la
mayoria de los consumidores alérgicos; y

= Si un ingrediente que contiene un bajo nivel de un alérgeno (por ejemplo, un
ingrediente con un etiquetado preventivo sobre alérgenos) justifica que se controle
su uso para evitar o reducir al minimo el contacto cruzado con alérgenos?

c. En el caso de los alérgenos prioritarios, ¢ cuales son los métodos analiticos adecuados para
realizar pruebas en los alimentos y superficies?

d. Los métodos o herramientas que estan disponibles para que los OEA determinen:

= Siesrazonablemente probable que se produzca un contacto cruzado con alérgenos
en un alimento después de un procedimiento de limpieza;

= Siesrazonablemente probable que se produzca un contacto cruzado con alérgenos
a partir de un equipo utilizado para alimentos con diferentes perfiles de alérgenos;

= El nivel de alérgeno en un alimento como consecuencia del contacto cruzado.
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ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES PARA LA GESTION DE CRISIS O BROTES (MICRO)BIOLOGICOS
TRANSMITIDOS POR LOS ALIMENTOS (tema 8 del programa)10

Dinamarca, presidente del GTE, introdujo el tema y propuso discutir sobre el ambito de aplicacion y las
areas principales en que se debian alcanzar consensos para avanzar con la labor. Se informé al Comité que
las Copresidencias habian preparado una propuesta revisada (CRD10) basada en todas las observaciones
recibidas por escrito y propusieron que fuera esta la base para continuar con la labor.

Debate

Referencias a los documentos de la FAO/OMS

En respuesta a la pregunta sobre hacer referencia a los documentos de la FAO/OMS en el proyecto de
orientaciones, la Secretaria del Codex aclaré que actualmente no existia ninguna norma especifica sobre
esto en el Codex, pero indicé que las referencias a documentos externos deberian reducirse al minimo y
que su inclusiéon deberia considerarse en cada caso particular. También recordd al Comité que la
informacion pertinente podria incluirse en el proyecto de orientaciones, con el objetivo de suprimir las
referencias en el texto final.

El Comité acordé incluir la informacién pertinente de las referencias cuando fuera posible.

Ambito de aplicacién

Las Copresidencias propusieron que las orientaciones se enfocaran en los brotes transmitidos por los
alimentos, sin que el &mbito de aplicacién se ampliara a las situaciones de contaminacién que no dan lugar
a casos de enfermedades humanas, y que el término "crisis" era subjetivo, por lo que no aportaba claridad
al &mbito de aplicacion.

En respuesta a las propuestas en el sentido de que seria més adecuado tener un enfoque mas amplio para
cubrir todo el continuo de eventos relacionados con la inocuidad de los alimentos, entre otros, casos de
contaminacion, las Copresidencias indicaron que las orientaciones abarcarian algunos de estos aspectos
por estar ellos relacionados con la gestion de brotes.

El Comité acord6 limitar el ambito de aplicacion a los brotes transmitidos por los alimentos y eliminar del
titulo el término "crisis".

Definiciones de brote transmitido por los alimentos

Las Copresidencias propusieron una definicion, sobre la base de dos definiciones ya existentes (CRD19) y
de las observaciones recibidas, enfatizando que el objetivo era que ésta fuese lo mas inclusiva posible.

El Comité acordo la siguiente definicién de brote transmitido por los alimentos:

“El nUmero observado de casos de una enfermedad concreta que puede haber sido transmitida por
los alimentos excede el nimero esperado, O BIEN la aparicion de dos o mas casos de una
enfermedad similar transmitida por los alimentos como resultado de la ingestion de un alimento
comun y el analisis epidemiolégico implica al alimento como la fuente de la enfermedad.”

El uso del término "biolégico" o (micro)bioldégico"

El Comité acordd usar el término "biolégico" en las orientaciones y definié "peligros biolégicos" de la
siguiente manera:

“Peligros bioldgicos son agentes biolégicos, entre ellos, microorganismos, que tienen la capacidad de
causar efectos nocivos en los seres humanos. Estos incluyen, por ejemplo, bacterias, virus y
parasitos.”

El uso de “evaluacion rapida de riesgos” o “evaluacion de brotes”

El Comité acordd usar "evaluacion rapida de riesgos" en lugar de "evaluacion de brotes" y definio
"evaluacion rapida de riesgos"” de la siguiente manera:

10 cx/FH 18/50/8; CX/FH 18/50/8-Add.1 (Argentina, Brasil, Canada, Colombia, Cuba, Ecuador, Egipto, Gambia,
Guyana, India, Irdn, Japon, Malasia, Marruecos, Nueva Zelandia, Noruega, Filipinas, Senegal, Tailandia, EE.UU. e
CX/FH 18/50/8; CX/FH 18/50/8-Add.2 (Australia, Union Africana y Unién Europea); CRD8 (Nigeria); CRD9
(Republica Dominicana); CRD10 (anteproyecto de directrices para la gestion de crisis/brotes (micro)biolégicas)
(revisado) preparado por las presidencias del GTE; CRD11 (Indonesia); CRD13 (Federacion Rusa); CRD14
(Panama); CRD19 (Aspectos para el debate del tema 8 del programa preparado por las presidencias del GTE)
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"La evaluacion rapida de riesgos es una evaluacion de riesgos que se basa en la informacion
disponible sobre el brote transmitido por los alimentos y que debe llevarse a cabo urgentemente para
sustentar rapidamente medidas de gestion de riesgos (provisionales) y, por consiguiente, es posible
que no siempre contenga el desarrollo completo de los cuatro pasos de una evaluacion de riesgos
clasica.”

Uso de explicaciones graficas/diagramas en las orientaciones

Se informé al Comité que se preparara un ejemplo para ilustrar la conexion entre las redes nacionales,
regionales e internacionales para que se continde considerando el uso de explicaciones gréficas en la
siguiente reunion.

Conclusion
El Comité acordo:
o Devolver el anteproyecto del documento al tramite 2 para su reelaboracion; y

e Establecer un GTE, presidido por Dinamarca y copresidido por Chile y la Unién Europea, cuyas
lenguas de trabajo serian el inglés y el espafiol, para:

a. Examinar y revisar los textos contenidos en CRD10, teniendo en cuenta los debates y
acuerdos de la 50.2 reunién del CCFH, asi como las observaciones recibidas por escrito; y

b. Proporcionar una version revisada para que se examinara en la proxima reunion.
El informe del GTE deberia estar a disposicion de la Secretaria del Codex al menos tres meses antes de la
51.2 reunién del CCFH para su difusion con objeto de recabar observaciones en el tramite 3.
DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE EL FUTURO TRABAJO SOBRE ESCHERICHIA COLI
PRODUCTORA DE TOXINA SHIGA (ECTS) (tema 9 del programa)ll
Este tema se examind en el tema 10 del programa.
OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS (tema 10 del programa)12
Nuevo trabajo / Plan de trabajo futuro

Los Estados Unidos de América, en su calidad de presidente del GTP, presentaron el CRD3 e hicieron una
sintesis de los debates y recomendaciones.

El Comité tuvo en cuenta las recomendaciones del GTP, formulé las observaciones que figuran a
continuacion y tomo las decisiones siguientes:

Nuevo trabajo

Control de la Escherichia coli productora de toxina Shiga (ECTS) en la carne de bovino, la leche no
pasteurizada y el queso a base de leche no pasteurizada, las hortalizas de hoja verde y las semillas
germinadas

El Comité tomd nota de las siguientes opiniones manifestadas por los miembros:

e Las directrices se deberian elaborar utilizando un enfoque gradual y la carne de bovino y las
hortalizas de hoja verde podrian ser las primeras prioridades;

e La estructura propuesta del documento era adecuada, con la orientacion general seguida de
orientaciones especificas para cada producto;

e El término “leche no pasteurizada” se deberia reemplazar por el término “leche cruda” para evitar
confusion con la leche que puede haber recibido un tratamiento térmico, pero no ha sido
pasteurizada.

En respuesta a las observaciones sobre el tipo concreto de carne de bovino que debia incluirse, la
Presidencia aclaré que este aspecto se podria definir durante la elaboracién de las directrices.

' CX/FH 18/50/9; CRD8 (Nigeria); CRD3 (Informe del GTP sobre las prioridades de trabajo del CCFH); CRD8
(Nigeria); CRD9 (Republica Dominicana); CRD13 (Federacién de Rusia); CRD14 (Panama)

2 CL 2018/35-FH; CX/FH 18/50/10; CRD3 (Informe del GTP sobre las prioridades de trabajo del CCFH); CRD9
(Republica Dominicana)
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El Comité acord6 revisar el documento de proyecto, en consonancia con las observaciones anteriores,
incluido el cronograma propuesto para la finalizacion del trabajo, de manera que reflejase su desarrollo por
etapas.

Conclusién
El Comité acordo:

e Iniciar un nuevo trabajo;

e Solicitar a Chile y a los Estados Unidos de América que revisaran el documento de proyecto de
acuerdo con el debate y que presentaran, a través de la Secretaria del Codex, el documento de
proyecto revisado a la CAC en su 42.° periodo de sesiones para su aprobacién como nuevo trabajo;

y
e Crear un GTE, copresidido por Chile y los Estados Unidos de América, con el inglés y el espafiol
como lenguas de trabajo, para que preparase, en caso de aprobacion por parte de la Comision, el

anteproyecto de directrices para su difusion con objeto de recabar observaciones en el tramite 3 y
someterlo a la consideracion del CCFH en su 51.2 reunion.

El informe del GTE deberia estar a disposicién de la Secretaria del Codex al menos tres meses antes de la
51.2 reunién del CCFH para su difusion con objeto de recabar observaciones en el tramite 3.

Plan de trabajo futuro

El Comité revisé el plan de trabajo futuro y acordé lo siguiente:

. Suprimir el trabajo sobre el control de la E. coli productora de toxina Shiga, ya que este trabajo se
presentaria para su ratificacion por la CAC en su 42.° periodo de sesiones.

. Trasladar al principio del cuadro el trabajo sobre los principios para uso inocuo del agua en la
elaboracién de alimentos, tras su valoracion con respecto a los criterios de prioridades de nuevos
trabajos;

. Incluir las Directrices sobre la aplicacion de principios generales de higiene de los alimentos para

el control de Listeria monocytogenes en los alimentos (CXG 61-2007) en respuesta a la
informacion recibida de brotes recientes; e

. Insertar una nota a pie de pagina que indicara la referencia al documento de proyecto sobre la
elaboracion del cddigo de practicas de higiene para el almacenamiento de cereales, para mayor
claridad de la referencia.

El Comité tomd nota de la necesidad de un documento de debate sobre los principios para el uso inocuo del
agua en la elaboracion de alimentos a fin de avanzar en este trabajo y agradeci6é el ofrecimiento de
Honduras, con el apoyo de Chile, Dinamarca, India y la Union Europea, de preparar un documento de
debate sobre este tema para someterlo a la consideracién de la 51.2 reunion del CCFH.

El Comité acord6:

. Ratificar el plan de trabajo futuro revisado (Apéndice 1V);
o Pedir a la Secretaria del Codex que emitiera una carta circular para solicitar propuestas de nuevos
trabajos; y

. Crear un GTP sobre las prioridades de trabajo del CCFH, que se reuniria en forma simultanea a la
51.2 reunién del CCFH, con el inglés, francés y espafiol como idiomas de trabajo, presidido por los
Estados Unidos de América.

FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION (tema 11 del programa)

Se inform6 al Comité de que su 51.2 reunidn se celebraria en los Estados Unidos de América, del 4 al 8 de
noviembre de 2019. Las disposiciones finales estan sujetas a confirmacion por parte del Gobierno anfitrion
en consulta con la Secretaria del Codex.
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P. 0. BOX CT 2783 CANTONMENTS, ACCRA
ACCRA

Ghana

Tel: +233 249 136325

Email: worlarch@yahoo.com

Mrs Harriet Ayebea Ofori-antwi

Principal Regulatory Officer

FOOD MICROBIOLOGY UNIT

Food and Drugs Authority

P. O. Box CT 2783 Cantonments, Accra-Ghana
Accra

Ghana

Tel: +233208127849

Email: harioforiantwi@yahoo.com

Mrs Regina Yawa Vowotor

HEAD, MICROBIOLOGY LABORATORY
GHANA STANDARDS AUTHORITY

P. O. BOX MB 245 ACCRA

ACCRA

Ghana

Tel: +233 208 186281

Email: yateppor@yahoo.com

HONDURAS

Ms Mirian Yamileth Bueno Almendarez

Sub Directora General de Inocuidad Agroalimentaria
Subdireccion de Inocuidad Agroalimentaria

SENASA

Colonina Loma Linda Sur, Avenida La FAO, Boulevard
Miraflores

Tegucigalpa

Honduras

Tel: 504-2232-6213

Email: honduras.codex2013@hotmail.com

INDIA - INDE

Mr Sunil Bakshi

Advisor

(Codex / Regulations)

Food Safety and Standards Authority of India
FDA Bhawan, Near Bal Bhawan

New Delhi

India

Tel: +91-11-23237439

Email: sbakshi@fssai.gov.in

Mr Sujan Chakraborty

Quality Manager

Foods Division

ITC Limited

No. 18, Banaswadi, main Road, Maruthi Sevenagar,
Bengaluru

Bengaluru

India

Tel: 9902444419

Email: sujan.chakraborty@itc.in
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Ms Praveen Gangahar

FSMS Lead Assessor

National Accreditation Board for Certification Bodies
(NABCB

Quality Council of India (QCI)

2nd Floor, Institution of Engineers Building 2, Bahadur
Shah Zafar Marg

New Delhi

India

Tel: +91-11-23378057, +91-981010882

Email: pgangahar@gmail.com

Ms Pushpinder Jeet Kaur

Assistant Director

Codex Division

Food Safety and Standards Authority of India
FDA Bhawan, Kotla Road

New Delhi

India

Tel: 9910572809

Email: pushpinder5711@gmail.com

INDONESIA - INDONESIE

Mr Waryanto -

Technical Staff of Food Hygiene
Public Health Service

Jakarta Capital City Government
Jalan Kesehatan No.10 Jakarta
Jakarta

Indonesia

Email: waryantokesling63@gmail.com

Ms Any Adelina Hutauruk

Environmental Health Specialist

Directorate of Environmental Health

Ministry of Health, Indonesia

JI. HR Rasuna Said Blok X5 Kav. 4 - 9, Jakarta
Jakarta

Indonesia

Tel: +6221 5214875

Email: adelinahutauruk@gmail.com

Mrs Tutut Indra Wahyuni

Head of Food Safety Sub Directorate
Environmental Health Directorate

Ministry of Health

Jalan HR Rasuna Said Blok X5 Kav 4-9 Jakarta
Jakarta

Indonesia

Email: toetindra@yahoo.com

IRELAND - IRLANDE - IRLANDA

Mr Kilian Unger

Superintending Veterinary Inspector

Veterinary Public Health Policy

Department of Agriculture, Food and the Marine
Department of Agriculture, Food and the Marine
Agriculture House, Kildare Street, Dublin 2
Dublin

Ireland

Tel: +353 1 6072844

Email: kilian.unger@agriculture.gov.ie

Dr Wayne Anderson

Director of Food Science and Standards

Food Safety Authority of Ireland

Food Safety Authority of Ireland The Exchange,
George’s Dock, IFSC, Dublin 1

Dublin

Ireland

Tel: +353 1 817 1321

Email: wanderson@fsai.ie

ISRAEL - ISRAEL

Ms Hanna Markowitz

Senior Food Engineer

HACCP & GMP Section

Ministry of Health

14 Harba'a Street

Tel Aviv

Israel

Tel: +972506242312

Email: hanna.markowitz@moh.health.gov.il

ITALY - ITALIE - ITALIA

Mr Giulio Cardini

Agronomo

Dipartimento delle politiche europee, internazionali e
dello sviluppo rurale

Ministero Politiche Agricole Alimentari e Forestali e del
Turismo

Via XX Settembre, 20

Rome

Italy

Tel: +39 06 46655143

Email: g.cardini@politicheagricole.it

Mr Ciro Impagnatiello

Department of the European Union and International
Policies and of the Rural Development

Ministry of Agricultural Food and Forestry Policies and
of Tourism

Via XX Settembre, 20

Rome

Italy

Tel: 0646654058

Email: c.impagnatiello@politicheagricole.it

JAMAICA - JAMAIQUE

Dr Linnette Peters

Director

Veterinary Public Health

Ministry of Health

A.R.C. Building 24-26 Grenada Crescent Kingston 5
Jamaica

Tel: 876-317-7872

Email: PetersL@moh.gov.jm

JAPAN - JAPON - JAPON

Mr Kenji Urakami

Deputy Director

Food Inspection and Safety Division, Pharmaceutical
Safety and Environmental Health Bureau

Ministry of Health, Labour and Welfare

1-2-2 Kasumigaseki, Chiyoda-ku

Tokyo

Japan

Tel: +81-3-3595-2337

Email: codexj@mbhlw.go.jp
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Ms Mayu Horie

Technical Official

Office of International Food Safety, Pharmaceutical
Safety and Environmental Health Bureau

Ministry of Health Labour and Welfare

1-2-2 Kasumigaseki, Chiyoda-ku

Tokyo

Japan

Tel: +81 3 3595 2326

Email: codexj@mbhlw.go.jp

Dr Hajime Toyofuku

Professor

Joint Faculty of Veterinary Medicine
Yamaguchi University
1677-1Yoshida

Yamaguchi

Japan

Tel: +8183 933 5827

Email: toyofuku@yamaguchi-u.ac.jp

Dr Yayoi Tsujiyama

Acting Director for International Standards Office
Food Safety Policy Division, Food Safety and
Consumer Affairs Bureau

Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries
1-2-1, Kasumigaseki, Chiyoda-ku

Tokyo

Japan

Tel: +81-3-3502-8732

Email: yayoi_tsujiyamal70@maff.go.jp

KENYA

Ms Naomi Mariach

ASSISTANT STANDARD OFFICER
STANDARD DEVELOPMENT
KENYA BUREAU OF STANDARDS
BOX 54974

NAIROBI

Kenya

Tel: +254 723711684

Email: mariachn@kebs.org

Dr Kimutai William Maritim

Senior Assistant Director

Directorate of veterinary Services

Ministry of Agriculture,Livestock, Fisheries and
Irrigation

Private Bag Kabete

Nairobi

Kenya

Tel: +254722601653

Email: kimutaimaritim@yahoo.co.uk

Ms Anne Njoroge

Assistant Director

Agriculture and irrigation

State Department of Agriculture
P.O. Box 30028

Nairobi

Kenya

Tel: +254 722825365

Email: wanjarogen@yahoo.com

Mrs Margaret Jemutai Rugut
Managing Director

Dairy Board

Kenya Dairy Board

P.O. 27113

Nairobi

Kenya

Tel: 0722332598

Email: kibogymr@kdb.co.ke

Ms Jane Wanijiru

Deputy Director Agriculture

Crop Development
Livestock,Fisheries and Irrigation
P.0.Box 30028

Nairobi

Kenya

Email: chirumbugua@yahoo.co.uk

LEBANON - LIBAN - LIBANO

Eng Mariam Eid

head of department

Agro-Industries

Ministry of Agriculture

MoA, Bir Hassan, Jneh, Beirut, Lebanon
Beirut

Lebanon

Tel: 009613567542

Email: meid@agriculture.gov.lb

MAURITANIA - MAURITANIE

Dr Amadou Mamadou Niang

Directeur Adjoint

Office National d'Inspection Sanitaire des Produits de la
péche et de I' Aquaculture (ONISPA)

Ministére de Péche-

Nouakchott

Nouakchott

Mauritania

Tel: 00 222 22 10 60 03

Email: niangamadoumamadou@yahoo.fr

MEXICO - MEXIQUE - MEXICO

Ms Penélope Elaine Sorchini Castro
Verificadora/Dictaminadora Especializada

Comision de Operacion Sanitaria

Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS)

Oklahoma 14, piso 4 Col. Napoles, Delegacion Benito
Juérez, Ciudad de México

Ciudad de México

Mexico

Tel: +52 55 5080 5200 ext. 4715

Email: psorchini@cofepris.gob.mx

Mr Carlos Eduardo Garnica Vergara

Enlace de Alto Nivel de Responsabilidad

Direccion Ejecutiva de Operacion Internacional
Comisién Federal para la Proteccion Contra Riesgos
Sanitarios

Oklahoma 14, piso 4 Col. Napoles, Delegacion Benito
Juérez, Ciudad de México

Ciudad de México

Mexico

Tel: +5255508052004715

Email: cegarnica@cofepris.gob.mx
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MOROCCO - MAROC - MARRUECOS

Mrs Oleya El Hariri

veterinarian

Agriculture

national food safty office

Av hadj Ahmed cherkaoui Agdal rabat
rabat

Morocco

Tel: +212666071289

Email: oleyafleur@yahoo.fr

Prof Nourredine Bouchriti

Professor

Pathology and Veterinary Public Health

Agronomic and Veterinary Institute Hassan Il - Rabat
AV. Mohamed V. Imm 33C. N°6. Sala Al Jadida
rabat

Morocco

Tel: (00 212) 0661 43 30 32

Email: bouchriti@gmail.com

Mr Hommani Mohammed

CONSEILLER

UNION NATIONALE DES INDUSTRIES DE LA
CONSERVE DE POISSON (UNICOP)

7, Rue El Yarmouk Longchamp Casablanca
Casablanca

Morocco

Tel: 202522943749

Email: mhommani@gmail.com

Mr Jean Siegel

membre

UNICOP

Route sidi ouassel BP 301 46000 safi
Safi

Morocco

Tel: +212524462420

Email: jean.siegel@midav.ma

NETHERLANDS - PAYS-BAS - PAISES BAJOS

Mr Arie Ottevanger

Senior Policy Officer

Ministry of Health, Welfare and Sports
PO Box 20350

The Hague

Netherlands

Tel: 0031 6 21 50 28 93

Email: a.ottevanger@minvws.nl

NEW ZEALAND - NOUVELLE-ZELANDE - NUEVA
ZELANDIA

Ms Marion Castle

Manager Production & Processing
Regulation & Assurance

Ministry for Primary Industries

25 The Terrace

Wellington

New Zealand

Email: marion.castle@mpi.govt.nz

Ms Judi Lee

Principal Adviser

Market Access

Ministry for Primary Industries
25 The Terrace

Wellington

New Zealand

Email: judi.lee@mpi.govt.nz

NIGERIA - NIGERIA

Mr Godwin Etim Akwa

Deputy Director

NATIONAL AGENCY FOR FOOD AND DRUG
ADMINISTRATION AND CONTROL
NAFDAC, Wuse Zone 7

Abuja

Nigeria

Tel: +2348033217430

Email: g_akwa@yahoo.co.uk

Mr William Warrie Effiok
Deputy Director

National Agency for Food and Drug Administration and

Control

Isolo Office Complex

Lagos

Nigeria

Tel: +2347011677430

Email: william.e@nafdac.gov.ng

Dr Omolara Ibiwumi Okunlola

Deputy Director

Standards Organisation of Nigeria

13/14, Victoria Arobieke Street, off Admiralty Way,
Lekki Phase |

Lagos

Nigeria

Tel: +2348023590639

Email: florence.arin@gmail.com

Mr Nureni Babatunde Opaleye

Commercialisation /SRA Manager

Nigerian Institute for Food Science and Technology
NIFST, FIIRO Compound, Oshodi

Lagos

Nigeria

Tel: +2348070790261, +2348023620576

Email: babatundeopaleye@gmail.com

Mrs Fyne Joy Uwemedimo-okita

Senior Officer (Standards)

Standards Organisation of Nigeria (SON)
14 Kitwe Street Wuse, Zone 4

Abuja

Nigeria

Tel: +2348184855804

Email: fyne.okita@gmail.com

NORWAY - NORVEGE - NORUEGA

Mrs Randi Edvardsen

Senior Adviser

Norwegian Food Safety Authority

Head Office

P.O Box 383

Brumunddal

Norway

Tel: +4795157735

Email: randi.edvardsen@mattilsynet.no

Mrs Line Ruden

Senior Adviser

Norwegian Food Safety Authority
Head Office

P.O.Box 383

Brumunddal

Norway

Tel: +47 48136934

Email: line.ruden@mattilsynet.no



mailto:oleyafleur@yahoo.fr
mailto:bouchriti@gmail.com
mailto:mhommani@gmail.com
mailto:jean.siegel@midav.ma
mailto:a.ottevanger@minvws.nl
mailto:marion.castle@mpi.govt.nz
mailto:judi.lee@mpi.govt.nz
mailto:g_akwa@yahoo.co.uk
mailto:william.e@nafdac.gov.ng
mailto:florence.arin@gmail.com
mailto:babatundeopaleye@gmail.com
mailto:fyne.okita@gmail.com
mailto:randi.edvardsen@mattilsynet.no
mailto:line.ruden@mattilsynet.no

REP19/FH Apéndice |

21

PANAMA - PANAMA

Eng Joseph Gallardo

Ingeniero de Alimentos / Punto de Contacto Codex
Panama

Ministerio de Comercio e Industrias

Ministerio de Comercio e Industrias. Ubicacion: Plaza
Edison, Sector El Paical, Pisos 2y 3

Panama

Panama

Tel: 5600716

Email: jgallardo@mici.gob.pa

Dr Anarella Jaén De Meré6n
Jefa Nacional del Departamento del Ministerio de Salud
Proteccion de Alimentos

Ministerio de Salud

Ancén, Edificio 265 - Panama - Panama
Panama

Panama

Tel: (507) 5129180

Email: ajdemeron@minsa.gob.pa

Ms Carmen Peralta

Coordinadora de Equivalencia de Productos Carnicos
Oficina de Equivalencia de Productos Carnicos
Ministerio de Desarrollo Agropecuario

Calle Manuel E. Melo, ALtos de Curundu, Edificio 571,
Primer Alto, Panamé, Panaméa

Panama

Panama

Tel: (507) 507-0837/0826 EXt. 8837/

Email: cperalta@mida.gob.pa

Eng Aracelis Arosemena De Vergara

Supervisor de Plantas de Alimentos Diversos
Departamento de Proteccién de Alimentos
Ministerio de Salud

Ancon , Calle Area Revertida ave. Hospital Gorgas .
Edificio 253

Panama

Panama

Tel: 5129180

Email: aracelisdv@gmail.com

Eng Luis Benavides

Administrador General de AUPSA
Administraciéon General

AUPSA (Autoridad Panamefia de Seguridad de
Alimentos)

Via Ricardo J. Alfaro Edificio Sun Tower Mall local 70
Piso 2

Panama

Panama

Tel: 5220017

Email: lbenavides@aupsa.gob.pa

Mr Carlos Contreras

Investigador CEPIA - UTP

Centro de Produccion e Investigaciones
Agroindustriales CEPIA

Universidad Tecnolégica de Panama
Campus Victor Levi Sasso, Via Centenario. Ancon,
Panama., Panama

Panama

Panama

Tel: 2908422

Email: carloswilfredo08@gmail.com

Mr Rigoberto De La Rosa

Sub Jefe del Dpto. de Metrologia de Acodeco
Metrologia

ACODECO (Autoridad de Proteccién al Consumidor y
Defensa de la Competencia)

Plaza Cérdoba, via Ferndndez de Cérdoba. Planta
Baja, puerta 8

Panama

Panama

Tel: 5101373

Email: rdelarosa@acodeco.gob.pa

Mrs Leticia Gonzalez De Nufiez

Jefe de la Seccién de Andlisis de Alimentos y Bebidas
del Instituto Especializado de Analisis

Analisis de Alimentos y Bebidas del Instituto
Especializado de Andlisis

UP (Universidad de Panama)

Campus Central Doctor Octavio Méndez Pereira
Panama

Panama

Tel: 5236278

Email: li_nunez@hotmail.com

Eng Raefel Gutierrez

Asuntos Regulatorios y Cientificos

Asuntos Regulatorios y Cientificos

CONEP (Consejo Nacional de la Empresa Privada)
Calle 69 O. No 74-D, Urbanizacion la Loma
Panama

Panama

Tel: 2785751

Email: rafael.qutierrez1 @pa.nestle.com

Mrs Edilma Lépez

Jefa del Departamento de Metrologia

Metrologia

Autoridad de Proteccion al Consumidor y Defensa de la
Competencia

Panama, Via Ferndndez de Cdérdoba, Plaza Cérdoba,
primer alto

Panama

Panama

Tel: 5101373

Email: elopez@acodeco.gob.pa

Eng Hildegar Mendoza

Gerencia

Camara Panamefia de Alimentos

Camara Panamefia de Alimentos

"Av. 12 de Octubre Republica de Panama”
Panama

Panama

Tel: 2613369

Email: primapma@cableonda.net

Eng Mayela Ortega

Coordinadora del Punto de Contacto

Direccion General de Normas y Tecnologia Industrial
Ministerio de Comercio e Industrias

Ave. Ricardo J. Alfaro, Edificio Plaza Edison, 3er Piso,
Panama , Panama

Panama

Panama

Tel: (507) 560-0600 ext. 2389

Email: mortega@mici.gob.pa
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Mr Marco Pino

Asesor y Asistente Ejecutivo del Despacho Superior
Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos
Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos

Ave. Ricardo J. Alfaro, Sun Tower Mall, Piso 2, local 70
Panama

Tel: 5220005

Email: mpino@aupsa.gob.pa

Mr Jeison Septimo

Asistente OCTI

Asistente OCTI

AUPSA (Autoridad Panamefia de Seguridad de
Alimentos)Panama

Tel: 505-0332

Email: jeseptimo@aupsa.gob.pa

Eng Omaris Vergara

Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Ciencia y Tecnologia de Alimentos

UP (Universidad de Panama)

Llano Marin, Via Interamericana. Penonomé, Provincia
de Coclé

Panama

Tel: 5237913

Email: omaris.vergara@yahoo.com

PERU - PEROU - PERU

Mrs Maria Eugenia Nieva Muzurrieta

Punto de Contacto Codex

Lima

Digesa

Calle Las Amapolas # 350 Urb. San Eugenio, Lince
Lima

Peru

Tel: +51947571061

Email: mnieva@minsa.gob.pe

PHILIPPINES - FILIPINAS

Ms Almueda David

Food-Drug Regulation Officer IV

Food and Drug Administration

Department of Health

Civic Drive, Filinvest Corporate City Alabang,
Muntinlupa City 1708

Muntinlupa City

Philippines

Tel: +63 2 857 1936; +63 2 857 1900

Email: acdavid fda@yahoo.com

POLAND - POLOGNE - POLONIA

Mrs Aneta Klusek

Chief Specialist

Department of Food Safety and Veterinary Matters
Ministry of Agriculture and Rural Development
Wspdlna Street No. 30, 00-930 Warsaw,Poland
Warsaw

Poland

Tel: +48 22 623 11 98

Email: aneta.klusek@minrol.gov.pl

REPUBLIC OF KOREA - REPUBLIQUE DE COREE -
REPUBLICA DE COREA

Mr Yongmu Kim

Deputy Director

Food Safety and Coordination

Ministry of Food and Drug Safety

187, Osongsaengmyeong 2-ro, Osong-eup,
Heungdeok-gu, Cheongju-si, Chungcheongbuk-do,
Republic of Korea

Cheongju-si

Republic of Korea

Tel: +82-43-719-2023

Email: ymkim73@korea.kr

Mrs Sujin Jo

Researcher

Food Safety and Coordination

Ministry of Food and Drug Safety

187, Osongsaengmyeong 2-ro, Osong-eup,
Heungdeok-gu, Cheongju-si, Chungcheongbuk-do,
Republic of Korea

Cheongju-si

Republic of Korea

Tel: +82-43-719-2023

Email: cleansee54@korea.ac.kr

Ms Sungyoun Kim
researcher

Agriculture

NAQS

141 yongjeon-ro

Gimcheon

Republic of Korea

Tel: 82104297773

Email: youn5326@korea.kr

Dr Eunjung Roh

Research scientist

Microbial Safety Team

National Institute of Agricultural Sciences
166, Nongsaengmyeong-ro

Wanju

Republic of Korea

Tel: 82-10-5646-8446

Email: rosaliab1@korea.kr

Mr Jinhyok Son

Scientific Researcher

Food Safety and Coordination

Ministry of Food and Drug Safety

187, Osongsaengmyeong 2-ro, Osong-eup,
Heungdeok-gu, Cheongju-si, Chungcheongbuk-do,
Republic of Korea

Cheongju-si

Republic of Korea

Tel: +82-43-719-2412

Email: sontoly33@korea.kr
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SAUDI ARABIA - ARABIE SAOUDITE - ARABIA
SAUDITA

Mr Khalil Alswelem

Senior Microbiologist

Executive Dept. For Technical Regulations and
Standards

Saudi Food and Drug Authority

Saudi Arabia North Ring Road - Al Nafal Unit (1)
Riyadh 13312 - 6288 (3292)

Riyadh

Saudi Arabia

Tel: +966112038222

Email: CODEX.CP@sfda.gov.sa

Mr Ali Duhaim

Senior Food Specialist

Executive Dept. for Standards and Food Product
Evaluation

Saudi Food and Drug Authority

Saudi Arabia 3292 Nothern Ring Road- Alnafel Area
Riyadh

Saudi Arabia

Tel: +966112038222

Email: Codex.cp@sfda.gov.sa

SENEGAL - SENEGAL

Mr Moustapha Kane

Chef de Division Education a I'Hygiéne
SERVICE NATIONAL DE L'HYGIENE
MINISTERE SANTE ET ACTION SOCIALE
Terminus TATA 34 Nord Foire Dakar
Dakar

Senegal

Tel: 00221 77 616 42 72

Email: mkndbkane@yahoo.fr

Mrs Mame Diarra Faye

Point de Contact National Codex

DIRECTION GENERALE SANTE/MINISTERE SANTE
ET ACTION SOCIALE

Comité national du Codex alimentarius

Hopital Fann Dakar

Dakar

Senegal

Tel: +221 77 520 09 15

Email: mamedia