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 مقدمة -1
على  ناىاا اللمىاوت عد لمىد اىوق الأوقىار عا ن يىر  انتشارا  الأمراض المنقولة بالأغذية أكثر  هو أحدداء السالمونيلات 

غىك بالسىالمونيلا من أهم نواقلها الغذائية. عيمثل المىرض عدللةىة دىداوك ملاه تىئ ع كىا  ك ىكا  ن ولىدا  كثىكلت عيملىن للتلىو  
 التجارل وين ال لدا . يلمالأ   1المس  ة ام  التيةويد اايوانية المنشأ

 
ملاه ىىىة  ن ك ىىىكا  تحىىىد     تت ععوائلهىىىا المة،ىىىلةت عوقائهىىىا ن ال يكىىىةللسىىىالمونيلان ا ىىىوال ال يولو يىىىة  لالل ىىىك  التغىىىكات عتمثىىىل

عدق ع ود حل "عاحىد ينابىجم عيىلح ااىا ت"ت عقىد دتالىجم ن تىم الإنتىاج  عمليا  ع ودها ن الإنتاج اايواني. عيلمني ذلك 
 لمصلية للسالمونيلا.ا السلا تمختلةة لملاه ة شتى  ا  المختلةة نُ ج

 
ا اىىوج التو يهيىىة لإدارل ع  ىىاد  المعد ا  ِّىىه هىىذط ا اىىوج التو يهيىىة نُجىىا  قائمىىا  علىى  اطىىار ادارل المخىىاطر الىىذ  دعىى  اليىىئ 

دىىداوك الملاه ىىة ن كىىل  وشىىأ الىىو عتىىلم  التو يهىىات  لثىىعتم. ( 63CAC/GL-2007)الوثيقىىة المخىىاطر الملرعويولو يىىة 
"تحديىىد خيىىارات ادارل المخىىاطر عاختيارهىىا". ع"الأنشىىاة التمهيديىىة لإدارل المخىىاطر"  الغذائيىىةسلسىىلة الخاىىول مىىن خاىىوات 

 "التنةيذ" ع"الرصد" دا يه كل ملونات اطار ادارل المخاطر. الو دتناعلعدلم ِّل الأقساق التالية 
 

دقىح  ع نتىاق الدبىتور الغىذائ ت  المنصىول عليهىا بالةلمىل ن لنتاهىة الأغذيىةعدستند ا اوج التو يهية الى الأحلاق اللمامة 
. عن هىذا السىياات عا ن يىر اىم ال قىرذات الصلة بالص ة اللمامة ن  السالمونيلابلا ت ا اصة بملاه ة  المحتملةتداوك ال

الةكىىات التاليىىة دىىداوك  تىىمنعدىىرد  .2دلتىى ق هيكىىة الدبىىتور الغىىذائ  ووتىىلح مواصىىةات مسىىتندل الى الأ بىىة اللملميىىة السىىليمة
 : الغذائيةسلسلة ال من الو يملن دا يقها ن خاول عاحدل أع ن عدل خاواتالملاه ة 

 
  الملمرهىة نوعية وا يلمتها عمسىتندل الى دداوك عموما   ه : السليمة الص يةماربات الم دداوك الملاه ة القائمة عل

 ن اللمادل عيملن أ  دت اين وت اين ال لدا . ال اميةاللملمية اللمملية. عه  عالتجروة 

 دوتلح دلك التداوك عل  أباس الملمرهة اللملمية بالمسىتو  المىر لم لملاه ىة دداوك الملاه ة القائمة عل  الأخاار :
وشىأ  . عدسىتند الى دقىدير أبابى  كمى  الغذائيىةسلسىلة ال( ن خاىوات مجموعىةن خاىول مىا )أع ن  خاورل ما

ت عيملن الت قه من مد  هلماليتها ن ملاه ة الأخاار ن خاول محددل. ع  يملن السالمونيلاع/أع درك   انتشار
أ  أ  ع  ا ىراء دقيىيم للمخىىاطر المحىددل  غىىك تحديىدا  دقيقىىا  د الأخاىارتحديىد مىد  هائىىدل التىداوك القائمىة علىى  

 المرض ع/أع درك ها يملن أ  يةيد الص ة ال شرية ودر ة ملميَّنة. تخةيض ملموس ن انتشار مس جم

 
عخ،لم  أمثلة من دداوك الملاه ة المستندل الى المستو ت اللمية لمراق ة المخىاطر لتقيىيم علمى  دقيىه أثنىاء عتىلح ا اىوج 

 عيىدلال لىدا  الأع،ىاء.  هيمىا وىينابىتخدامها عاعتمادهىا  يختلى الأمثلىة مجىرد أمثلىة دوتىي ية عيملىن أ   التو يهية. عهىذط
 . مراحل السلسلة الغذائيةن كل  الأخاارن ااد من الأخذ ونهج كم  قيمة عل  ادرا ها ن ا اوج التو يهية 

 
                                                 

دقتصىىر علىى  مسىى  ات الأمىىراض  للسىىالمونيلامسىى  ات الأمىىراض ال شىىرية ذات الصىىلة بالصىى ة اللمامىىة هقىىا. علأغىىراض هىىذط الوثيقىىة هىى   كىىل الإشىىارات   1
 ال شرية.

من ا اة ا بحاديجية لهيكة الدبتور الغذائ  هو "تما  دا يه م اد  تحليل المخاطر ن عتىلح مواصىةات الدبىتور الغىذائ "  2الهدف ا بحاديج    2
اىارت على  عينص دليل الإ راءات لهيكة الدبىتور الغىذائ  على  أ  " وانىجم الصى ة عالسىلامة ن قىرارات الهيكىة عدوصىياتا نىجم أ  دسىتند الى دقيىيم الأخ

 الن و المنابجم للترعف".

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10741/CXG_063e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10741/CXG_063e.pdf
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 ن بىتهلا  با عينته لإنتاج با ي دأعدرد ا اوج التو يهية ن شلل تخايا  من أ ل دلم ي  التا يه اللممل  لنهج 
 بلامة الأغذية.

 
 عيحقه هذا الشلل ما يل :

 
 ج دداوك ملاه ة  مجموعة عرض  . السالمونيلانُ 

  ا قة ن مختل  خاوات السلسلة الغذائية. اي،ا
 
 اللملاقات وين دداوك الملاه ة الم

  ثغرات ال يانات المتصلة بالمسوغات اللملمية/الت قه اللملم  من دداوك الملاه ة. دسليا ال،وء عل 

 المستو  الوطنيععل   عل  مستو  المنشأللمخاطر ععتلح خاا لنقاج المراق ة اار ة تحليل ا ديسك. 

 ا قة ن مختل  ال لدا . ول م ال قرالمتلملقة  دداوك الملاه ة 3ن االم عل  مد  دلاهؤ ساعدلالم
 
 عا ن ير الم

 اللملاقىىات المتداخلىىة وىىين ا اىىوج التو يهيىىة للدبىىتور الغىىذائ  عملمىىايك المنتمىىة اللمالميىىة لصىى ة اايىىوا  ن   دوتىىيلم
هذط ا اوج التو يهية مسائل ص ة اايوا  ما و دلن متصلة ادصىا    دتناعلكل مراحل السلسلة الغذائية. ع  

 م اشرا  وسلامة الأغذية أع صلاحيتها.

 (.التجهي  الةرد لابتخداق عل  المستو  الوطني )ععل  مستو  لا اوج التو يهية وذلك مرعنة  عدتيلم
 

 الأهداف -2
 

غىك المسى  ة امى  التيةويىد  السىالمونيلادقد ِّق هذط ا اىوج التو يهيىة ململومىات الى االومىات عالى الصىناعة عىن ملاه ىة 
 ن ام ال قىر عا ن يىر فىدف ااىد مىن الأمىراض المنقولىة بالأغذيىة عاللممىل ن الوقى  نةسىئ على  تىما  المماربىات اللمادلىة

ىج قائمىة على  ن تجارل الأغذية الدعلية. عدت،من ا ا الصى ية ماربىات الموج التو يهية أدال دعلية بليمة علميا  لتا يه نُ 
ادارل المخىىاطر علىى   للقىىرارات المتخىىذل وشىىأ ن اىىم ال قىىر عا ن يىىر عهقىىا   السىىالمونيلاالأخاىىار ن ملاه ىىة السىىليمة ععلىى  

   عن تم الإنتاج.ال لدا باختلافدداوك الملاه ة المختارل  تختل الصلميد الوطني. عيملن أ  
 

ن التجىىارل الدعليىىة. عللنهىىا وىىد   مىىن المتداعلىىة ن اىىم ال قىىر عا ن يىىر  للسىىالمونيلاع  د،ىىلح ا اىىوج التو يهيىىة حىىدعدا  كميىىة 
ت عدقىىد ِّق اطىىارا  "تملينيىىا " يملىىن أ  ( 58CAC/RCP-2005 الوثيقىىة) الصىى ية لل ىىوقمدعنىىة المماربىىات ذلىىك تحىىذع حىىذع 

  الوطنية. أعتاعها الو دنابجم الملاه ةدداوك  اتخاذدستةيد منئ ال لدا  ن 
 

 نطاق الخطوط التوجيهية واستخدامها -3
 النطاق -3-1

 
غىىك المسىى  ة امىى  التيةويىىد الىىو يملىىن أ  دلىىو  اىىم ال قىىر عا ن يىىر  السىىالمونيلادنا ىىه هىىذط ا اىىوج التو يهيىىة علىى  كىىل 

عدسى جم أمراتىىا  منقولىة بالأغذيىىة. عينصىىجم الحكيى  الرئيسىى  للخاىوج التو يهيىىة علىى  دىوهك ململومىىات عىن المماربىىات الىىو 
عا ن يىر  ال قىرن اىم  عليهىا أع ااىد منهىا أع الق،ىاء غىك المسى  ة امى  التيةويىد السىالمونيلايملن أ  دستخدق للوقايىة مىن 

                                                 
 ( 53CAC/GL-2003)الوثيقة  ا اوج التو يهية وشأ  دقدير دلاهؤ التداوك الص ية المرد اة ونتاق ه ص الأغذية عاصدار الشهادات لها  3

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
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ن  السىىىالمونيلا. عقىىىد يلىىى ق اتخىىىاذ دىىىداوك أخىىىر  بالإتىىىاهة الى التىىىداوك الم يَّنىىىة ن هىىىذط ا اىىىوج التو يهيىىىة لملاه ىىىة 4الاىىىا ج
  .أحشاء الذوي ة الصااة للأكل

 
 ا  ءوىد تتمىة اللمالميىة لصى ة اايىوا عيملن دا يه هذط ا اوج التو يهيةت با قحا  مىلح الملمىايك ذات الصىلة الصىادرل عىن المن

 ل وق الأوقار عا ن ير المنتجة ن ن تم الإنتاج التجارية.ل بتهلا  بالنس ة با عانتهاء  من الإنتاج الأعَّلي 
 

 الاستخدام -3-2
 

 ال قىر عا ن يىرغىك المسى  ة امى  التيةويىد ن اىم السىالمونيلا دوه ِّر هذط ا اوج التو يهيىة ارشىادات محىددل وشىأ  ملاه ىة 
كل ن  ن كل خاول أع  للملاه ةعهقا  لنهج السلسلة الغذائية من الإنتاج الأعَّلي الى ا بتهلا ت ملح املانية اتخاذ دداوك 

ىىىىل  )الوثيقىىىىة الم ىىىىاد  اللمامىىىىة لنتاهىىىىة الأغذيىىىىة مجموعىىىىة مىىىىن ا اىىىىوات أثنىىىىاء بىىىىك اللممليىىىىة. عهىىىىذط ا اىىىىوج التو يهيىىىىة دلم ِّ
1969–1CAC/RCP ) الوثيقىة مدعنىة المماربىات الصى ية لل ىوق ع(58-2005CAC/RCP ) عمدعنىة المماربىات وشىأ  ت

مراق ىىىة بىىىلامة  اتو يهيىىىة للت قىىىه مىىىن ا ىىىراءا اىىىوج التت ع( 54CAC/RCP-2004)الوثيقىىىة التغذيىىىة السىىىليمة لل يىىىوا  
 عين غ  ابتخدامها با قحا  ملمها. ( 69CAC/GL-2008)الوثيقة  الأغذية

 
 ع  يتلرر محتواها ن هذط ا اوج التو يهية. حسجم ا قت،اءعيشار الى هذط الأحلاق اللمامة عالجاملمة 

 
ىىىل القسىىىم المتلملىىىه بالإنتىىىاج الأعَّلي ن هىىىذط ا اىىىوج التو يهيىىىة الةصىىىول ذات الصىىىلة ن   القىىىانو  الصىىى   ايىىىواناتعيلم ِّ

 الصادر عن المنتمة اللمالمية لص ة اايوا  عين غ  ابتخدامئ با قحا  ملح ذلك القانو  الص  .  5الياوسة
 

المماربىىات . عدشىىل ِّل المماربىىات الصىى ية السىىليمةقائمىىة علىى  ا اىىوج التو يهيىىة وصىىورل منهجيىىة دىىداوك ملاه ىىة  عدقىىدق
التىىداوك القائمىىة  تختلىى . عيىىر لم أ  الملاه ىىة القائمىىة علىى  الأخاىىاردىىداوك لاختيىىار وىىين لشىىرطا  مسىى قا   الصىى ية السىىليمة
القائمىة  للملاه ىةدقىد ِّق بىو  أمثلىة   عل  المستو  الوطنيت عبالتالي ه   هىذط ا اىوج التو يهيىة المتخذل عل  الأخاار 
علميىا  على  هلماليتهىىا.  البرهنىةالتىداوك الىىو يملىن  ن الملاه ىىة القائمىة على  الأخاىاردىداوك أمثلىة  عدن صىرعلى  الأخاىار. 

قيىاس النتىائج القاولىة لل عدتلملىهعين غ  أ  دلاحظ ال لدا  أ  هذط التداوك القائمة عل  الأخاىار هى  مجىرد دىداوك ارشىادية. 
ىىر  هيهىىا الدرابىىات الملميَّنىىةت ع  وىىد مىىن الت قىىه مىىن بىىلامتها ن التىىرعف  الىىو دسىىةر عنهىىا دلىىك التىىداوك بالتىىرعف الىىو تج 

تىداوك عيملن لل لومات عالصناعة ابىتخداق ا ختيىارات المتلملقىة و. 6التجارية المحلية لتقدير ابهامها ن ااد من الأخاار
اوىة قنقىاج المراق ىة اار ىة عنىد دا يىه م ىاد  تحليىل المخىاطر عنقىاج الر وشىأ  لإثىراء قراراتىا  الملاه ة القائمة عل  الأخاار

 اار ة عل  عملية غذائية ملميَّنة.
 

                                                 
 (. 58CAC/RCP-2005الوثيقة ) مدعنة المماربات الص ية لل وق  4
5  online/-code/access-setting/terrestrial-standard-http://www.oie.int/en/international. 
 tion of microbiological hazards in foodRisk characteriza. 2002منتمىىىىىة الأغذيىىىىىة عال راعة/منتمىىىىىة الصىىىىى ة اللمالميىىىىىةت   6

 من بلسلة دقييم المخاطر الميلرعويولو ية. متا  ن 71)دوصي  الأخاار الميلرعويولو ية ن الأغذية(. اللمدد 
http://www.fao.org/docrep/012/i1134e/i1134e00.htm ع http://www.who.int/foodsafety/publications/risk-characterization/en/  . 

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/23/CXP_001e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/23/CXP_001e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10080/CXP_054e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10080/CXP_054e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10080/CXP_054e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/11022/CXG_069e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/11022/CXG_069e.pdf
http://www.oie.int/en/international-standard-setting/terrestrial-code/access-online/
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الىىىواردل ن هىىىذط ا اىىىوج التو يهيىىىة مسىىىتندل الى ابىىىتخداق مىىى يلات  الملاه ىىىة القائمىىىة علىىى  الأخاىىىاردىىىداوك عاللمديىىىد مىىىن 
 الىذبائلم على  السىالمونيلاع/أع دركى   بالسىالمونيلاانتشىار الىذبائلم المصىاوة التلو  الةي  ئية عالليميائية عال يولو ية لل ىد مىن 

 دسىىت لمد هىىذط ا اىىوج التو يهيىىة المصىىاوة. عيخ،ىىلح ابىىتخداق هىىذط التىىداوك لمواهقىىة السىىلاات المختصىىةت عنىىد ا قت،ىىاء. ع 
غىك الىواردل ن الأمثلىة الىو دسىوقها دلىك ا اىوج التو يهيىةت  الملاه ىة القائمىة على  الأخاىاردىداوك أي،ا  اختيىار أ   مىن 

  من هلماليتها ن الترعف التجارية. التث  عالو ربما قد تم 
 

عمىىن السىىمات الهامىىة دىىوهك مرعنىىة ن دا يىىه ا اىىوج التو يهيىىة. عهىىذط ا اىىوج التو يهيىىة ملمىىدل أبابىىا  كىى  يسىىتخدمها 
 دداوك الملاه ةالمسؤعلو  عن ادارل المخاطر ن االومة عالصناعة ن دصميم عدنةيذ ن تم مراق ة بلامة الأغذية. ععتلم  

هسىىوف يلىىو  مىىن غىىك أنىىئ اذا أملىىن دنةيىىذها وصىىورل صىى ية عوةلماليىىة  ن هىىذط ا اىىوج التو يهيىىة علىى  خاىىوات منابىى ةت
 ها ن خاوات أخر  ن السلسلة الغذائية.قالمملن دا ي

 
عمن المتوقلح أ  دلىو  ا اىوج التو يهيىة مةيىدل عنىد مقارنىة مختلى  دىداوك بىلامة الأغذيىة المتلملقىة ول ىم ال قىر عا ن يىر ن 

 اهؤ دلك التداوك.مختل  ال لدا  أع االم عل  مد  دل
 
 تعاريف -4

 
عووبالىىوس وىىوبالية ت Bos Taurusعوىىوس دىىورعس  نىىوب وىىوس انىىديلوستحيىىوانات مىىن  ماشية:

Bubalus bubalis . 
حتائر أع باحات عأماكن احتجا  أخر  لإيواء اايوانات من أ ىل د عيىدها باللمنايىة ال،ىرعرية  :ساحة إيواء

 .أع ابتخدامها لأغراض محددل دشمل الذولم )مثل الماء عاللمل  عالراحة( ق ل نقلها
سااااااالمونيلا غااااااير مسااااااببة لحمااااااى 

 التيفويد:
المصىىلية المسىى  ة  السىىلا تالملمويىىةت ع  دشىىمل  السىىالمونيلامىى  الى نىىوب تمصىىلية دن بىىلا ت

ت Aشى ئ التيةيىة  السالمونيلاالتيةيةت ع السالمونيلاام  التيةويد المنتمية للنوب الةرع  الملمو : 
B تC 7دا نعبالمونيلا بت. 

 .scrofa domesticus حيوانات من نوب ا ن ير المستأنة خنازير:
 

 في لحم البقر والخنزير السالمونيلاالمبادئ المنطبقة على مكافحة  -5
 

 مىىن الم ىىاد  اللمامىىة لنتاهىىة الل ىىوقالملمنىىو   4ن القسىىم دىىرد الم ىىاد  اللمامىىة للمماربىىات الصىى ية السىىليمة لإنتىىاج الل ىىوق 
 الم ىدأينعدراع  هذط ا اوج التو يهية وصةة خاصىة . ( 58CAC/RCP-2005الوثيقة ) مدعنة المماربات الص ية لل وق

 التاليين:
 

الإملا  عحسجم ا قت،ىاء ن دصىميم عدنةيىذ وىرامج ين غ  ادراج م اد  تحليل مخاطر بلامة الأغذية قدر  أ() 
 نتاهة الل وق من الإنتاج الأعَّلي حتى ا بتهلا .

                                                 
ت عل  التواليت عين غ  تجنىجم  S. Sendaiع S. Paratyphi B ت ن هيلل مولدات المناعة ملح   MiamiS .ع JavaS .دشح  الأنماج اايوانية المنشأل    7

 .ا لت اس

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf


CAC/GL 87-2016 6 

بحيىىت د لمىىبر ِّ  8المختصىىةت كلمىىا أملىىن عكلمىىا كىىا  ذلىىك عمليىىا ت عتىىلح ملمىىايك لإدارل المخىىاطر للسىىلااتين غىى   ب()
ن اىىىم ال قىىىر عا ن يىىىر مىىىن أ ىىىل تحقيىىىه أهىىىداف  السىىىالمونيلاوصىىىورل موتىىىوعية عىىىن المسىىىتو  المالىىىوب لمراق ىىىة 

 الص ة اللمامة.
 

 تدابير المكافحةالنهج المتجه من مرحلة الإنتاج الأوَّلي إلى الاستهلاك في  -6
 المحدَّدة )الإنتاج الأوَّلي( تدابير المكافحة -7
 المحددة )التجهيز( تدابير المكافحة -8
 المحددة )قنوات التوزيع( تدابير المكافحة -9

ن المتلملقىىة ول ىىم ال قىىر  2الى  6دىىداوك خاصىىة ول ىىم الأوقىىار عا ن يىىر. عدىىرد الأقسىىاق مىىن  2الى  6عدت،ىىمن الأقسىىاق مىىن 
 ن المل ه الثاني. المتلملقة ول م ا ن ير  2الى  6قساق من المل ه الأعلت عدرد الأ

 
 تدابير المكافحة -11

الأبىاس الىذ  دسىتند اليىئ ملمتىم ن تىم مراق ىة بىلامة الأغذيىة. عين غى ت حيثمىا أملىىن  السىليمة المماربىات الصى يةدشىل ِّل 
عكلمىا كىىا  عمليىىا ت أ  دشىىمل ن تىىم مراق ىىة بىىلامة الأغذيىىة دىىداوك للمراق ىىة القائمىىة علىى  ملمرهىىة الأخاىىار عدقييمىىا  للمخىىاطر. 

ن دقيىيم المخىاطر عىن طريىه دا يىه اطىار ادارل المخىاطر الىذ   الملاه ىة القائمىة على  الأخاىاردداوك عيملن تحديد عدنةيذ 
 .( 63CAC/GL-2007)الم اد  عا اوج التو يهية لإدارل المخاطر الميلرعويولو ية دع  اليئ 

 
عدىىداوك  المماربىىات الصىى ية السىىليمةو يهيىىة ارشىىادات عامىىة وشىىأ  اتخىىاذ دىىداوك قائمىىة علىى  عوينمىىا دىىوه ِّر هىىذط ا اىىوج الت

ت ه   اتخاذ دداوك للملاه ة عل  أباس الملمرهة بالمخاطر من أ ل دا يقها ن السالمونيلان ملاه ة  عل  الأخاار قائمة
السىلاات الملمنيىة على  المسىتو  الىوطني. عيملىن خاول منةردل أع ن عدل خاوات ن السلسلة الغذائية هىو مىن اختصىال 

  للصناعة ابتن اج دداوك قائمة عل  المخاطر لتيسك دا يه ن تم مراق ة اللممليات.
 

 اتخاذ تدابير مراقبة قائمة على المخاطر 11-1
حيثمىا  سىالمونيلاالين غ  للسىلاات المختصىة على  المسىتو  الىوطني اتخىاذ دىداوك قائمىة على  الملمرهىة بالمخىاطر ن ملاه ىة 

 أملن عكلما كا  ذلك عمليا . 
 

 .9ععند ابت دا  أدعات لنمذ ة المخاطرت يتلمينَّ عل  القائم بإدارل المخاطر ههم القدرات عالقيود
 

عيملىىن للسىىلاات المختصىىةت عنىىد اتخىىاذ دىىداوك مراق ىىة قائمىىة علىى  الملمرهىىة بالمخىىاطرت ابىىتخداق الأمثلىىة اللمي ِّىىة للمسىىتو  
 لمراق ة ا ار الواردل ن هذط الوثيقة.المر لم 

 

                                                 
 .( 63CAC/GL-2007)الوثيقة  الم اد  عا اوج التو يهية لإ راء دقييم المخاطر الميلرعويولو ية  8
 (. 30CAC/GL-1999)الوثيقة الم اد  عا اوج التو يهية لتقدير المخاطر الميلرعويولو ية   9

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10741/CXG_063e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10741/CXG_063e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/357/CXG_030e_2014.pdf
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 أ  د ا  ِّىىىىه منهجيىىىىة دقيقىىىىة للملاه ىىىىةتىىىىداوك دنتيميىىىىة ك 10عين غىىىى  للسىىىىلاات المختصىىىىة ووتىىىىلح ملمىىىىايك لإدارل المخىىىىاطر
 علميا  عشةاهة. 

 
 تدابير المكافحةتنفيذ  -11

تنةيىىذت عالتواصىىل وشىىأ  القىىرار المتلملىىه وتىىدوك للالمختىىارلت ععتىىلح خاىىة  الملاه ىىةدىىدوك )دىىداوك(  اعمىىال 11يشىىمل التنةيىىذ
ت عتما  ع ود اطار دنتيم  عونية أبابىية للتنةيىذت ععمليىة رصىد عدقيىيم للوقىوف على  مىد  بىلامة الملاه ة)دداوك( 

  .الملاه ةدنةيذ ددوك )دداوك( 
 

 التثبتقبل  11-1
  :السالمونيلامن بلامة التداوك القائمة عل  الأخاار ن ملاه ة  التث  ين غ  ابتيةاء المهاق التالية ق ل 

  (. عيشىمل ذلىك امىن بىلامته التث ى أع التداوك المحىددل المىراد ) من بلامتئ التث  تحديد التدوك المحدد المراد
منىىئ بالةلمىىل على  طىىو ينا ىىه علىى   التث ى مراعىال أ  دىىداوك عاهقىى  عليهىا السىىلاة المختصىىة أع أ  دىىدوك تم 

 آخر غك ترعر . دث  ا بتخداق التجار  المحدَّد عيلائمئت بحيت يلو  أ  

  بىىىلامة محىىىددل مىىىن السىىىلاة المختصىىىة أع الصىىىناعة وشىىىأ  تحديىىىد أ  نتىىىائج أع مسىىىتو ت مسىىىتهدهة قائمىىىة
 السلاة المختصة.الأغذية. عنو  للصناعة تحديد أهداف أكثر صرامة من الأهداف الو حددتا 

 
 التثبت 11-2

  التداوك من  انجم الصناعة ع/أع السلاة المختصة. بلامةمن  التث  يملن 
 

بىيتلمينَّ ااصىول على  اث ىا ت ت السىالمونيلادىدوك مىن التىداوك على  أبىاس مراق ىة أخاىار  بىلامةمىن  التث ى ععندما يىتم 
الى المسىتو  المسىتهدف المحىدد أع النتيجىة المحىددل. عيملىن تحقيىه  السىالمونيلاد ين أ  التدوك قادر عل  الوصىول بملاه ىة 

بىىلامة ا اىىوج التو يهيىىة للت قىىه مىىن دىىداوك ذلىىك عىىن طريىىه ابىىتخداق دىىدوك عاحىىد أع مجموعىىة مىىن التىىداوك. عدت،ىىمن 
 .التث  )القسم السادس( ململومات مةصلة عن عملية  ( 69CAC/GL-2008) الأغذية

 
 التنفيذ 11-3

 (. 58CAC/RCP-2005الوثيقة )مدعنة المماربات الص ية لل وق من  2-2يملن الر وب الى القسم 
 

  

                                                 
  (. 63CAC/GL-2007)الوثيقة  الم اد  عا اوج التو يهية لإدارل المخاطر الميلرعويولو ية  10
 (. 63CAC/GL-2007)الوثيقة  الم اد  عا اوج التو يهية لإدارل المخاطر الميلرعويولو ية من  1انتر القسم   11

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/11022/CXG_069e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/11022/CXG_069e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/357/CXG_030e_2014.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/357/CXG_030e_2014.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/357/CXG_030e_2014.pdf
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 الصناعة 11-3-1
دقىىلح علىى  الصىىناعة المسىىؤعلية الأعلى عىىن دنةيىىذ ن تىىم مراق ىىة اللممليىىات عدوثيقهىىا عدا يقهىىا عالإشىىراف عليهىىا مىىن أ ىىل 

المماربىىات الصىى ية دىىداوك قائمىىة علىى   دلىىك الىىنتم تىىما  بىىلامة عصىىلاحية اىىم ال قىىر عا ن يىىرت عين غىى  أ  دشىىمل
االوميىىة الوطنيىىة عالتىىرعف  حسىىجم مىىا يلائىىم المتال ىىات السىىالمونيلالاه ىىة لم الأخاىىارعدىىداوك قائمىىة علىى   السىىليمة

 ا اصة بالصناعة.
 

 ا َّقىىىىةت بمىىىىا هي دصىىىى عين غىىىى  أ  
أ  ا ىىىىراءات لأخىىىىذ اللمينىىىىاتت عأ   هىىىىان تىىىىم مراق ىىىىة اللممليىىىىات الموثَّقىىىىة الأنشىىىىاة الم

عأنشىاة الت قىه الىو ت لالسىالمونيا لملاه ىة مستو ت مستهدهة محددل )مثل أهىداف الأداء أع ملمىايك الأداء( المحىددل
ريها الصناعةت عالإ راءات التص ي ية عالوقائية.   تج 

 
  النظُم الرقابية 11-3-2

أ ىىىل ين غىى  للسىىىلاة المختصىىىة أ  دىىىوه ِّر خاوطىىا  دو يهيىىىة عأدعات دنةيذيىىىة أخىىىر  للصىىناعةت حسىىىجم ا قت،ىىىاءت مىىىن 
  داوير ن تم مراق ة اللممليات.

 
. عين غى  تحديىد متال ىات ا خت ىار الت قىه دىوادر عتحديىدن تم مراق ة اللممليات الموثقىة  اعتمادعنو  للسلاة المختصة 

وة اار ة ن ااا ت الو تحدد هيها مستو ت مسىتهدهة ارقمن ن تم تحليل المخاطر عنقاج ال للت قهالميلرعويولو   
 .السالمونيلامحددل لملاه ة 

 
لقة ون تم مراق ة عمليات الصناعة. المحددل المتلم الت قهعنو  للسلاة المختصة أ  دستلمين فيكة مختصة لإ راء أنشاة 

 لسلاة المختصة الوظائ  المحددل المالوب ا تالاب فا.عين غ  ن دلك ااا ت أ  تحد ِّد ا
 

 تدابير المكافحةالتحقق من  11-4
عالقسىم الراوىلح  ( 58CAC/RCP-2005)الوثيقىة دعنىة المماربىات الصى ية لل ىوق مىن  2-2يملىن الر ىوب الى القسىم 

  .( 69CAC/GL -2008)الوثيقة ا اوج التو يهية للتث   من ص ة دداوك مراق ة بلامة الأغذية من 
 

 الصناعة 11-4-1
علىى  الن ىىو  منةىىذل السىىالمونيلاالصىىناعة أ  كىىل دىىداوك ملاه ىىة  د،ىىاللح فىىاعمليىىات الت قىىه الىىو  دث ىى ين غىى  أ  

عا ىراء  تالسىالمونيلاالمقصود. عين غ  أ  يشمل الت قه ملاحتة أنشاة الرصد عالت قه التوثيق ت عأخذ عينىات مىن 
 الة ول الميلرعويولو ية الأخر ت حسجم ا قت،اء.

 
 ت عالأداء التىىىىىاريخ  للمنشىىىىىألت عنتىىىىىائجاللممليىىىىىاتالت قىىىىىه د لمىىىىىا  للجوانىىىىىجم التشىىىىىغيلية لمراق ىىىىىة  دىىىىىوادر يت ىىىىىايني توقىىىىىلح أ  ع 

 الت قه نةسئ.
 

 عمن المهم ا حتةاظ وسجلات لتيسك الت قه علأغراض التت لح.

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/11022/CXG_069e.pdf
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 النظُم الرقابية 11-4-2

المنةىىىذل مىىىن  انىىىجم  الرقاويىىىة دىىىداوك الملاه ىىىةالمختصىىىة أ  دت قىىىه مىىىن أ  كىىىل الهيكىىىة ين غىىى  للسىىىلاة المختصىىىة ع/أع 
 .حسجم ا قت،اءت السالمونيلا لملاه ة الصناعة تمتثل للمتال ات التنتيمية

 
 الرصد والاستعراض -12

. عيسىهم ذلىك ن 12ن دا يىه اطىار ادارل المخىاطر أبابيا  ن تم مراق ة بلامة الأغذية ملونا   عابتلمراض يشلل رصد
 التقدق المحر  صوب تحقيه أهداف الص ة اللمامة.الت قه من مراق ة اللممليات عاث ات 

 
ن نقىىىاج ملائمىىىة ن السلسىىىلة الغذائيىىىة لأغىىىراض  السىىىالمونيلاعيملىىىن ابىىىتخداق الململومىىىات المتلملقىىىة بمسىىىتو  ملاه ىىىة 

مراق ة الأغذيةت عرصد ا متثال للأهىداف التنتيميىة القائمىة على   نتائج دداوكمتلمددلت مثل التث   ع/أع الت قه من 
خاىىىىار عالقائمىىىىة علىىىى  المخىىىىاطرت عالمسىىىىاعدل ن تحديىىىىد أعلىىىىو ت الجهىىىىود التنتيميىىىىة لل ىىىىد مىىىىن الأمىىىىراض المنقولىىىىة الأ

أ  يتيلم للسىلاة المختصىة عالجهىات الملمنيىة صىاح ة المصىل ة  بانتتاق الرصدململومات  ابتلمراضبالأغذية. عمن شأ  
 ذية عا راء الت سينات المالووة عند الل عق.الةلمالية اللمامة لن تم مراق ة بلامة الأغمن حيت اتخاذ قرارات 

 
 الرصد 12-1

السلسىىىلة الغذائيىىىة بابىىىتخداق اخت ىىىار دشخيصىىى  موثىىىه  حلقىىىاتين غىىى  ا ىىىراء الرصىىىد علىىى  خاىىىوات ملائمىىىة ن كىىىل 
 . 13ععينات عشوائية أع مو َّهةت حسجم ا قت،اء

 
اىىىم ال قىىىر ع/أع اللائنىىىات الدليليىىىةت حسىىىجم ا قت،ىىىاءت ن  السىىىالمونيلامىىىن ذلىىىك علىىى  بىىى يل المثىىىال أ  ن تىىىم رصىىىد 

ت يملىىن أ  دشىىمل ه وصىىا  علىى  مسىىتو  الم رعىىة ععلىى  مسىىتو  اايىىوا ت عن منشىىفيت الىىذولم عالتجهيىى ت عن عا ن يىىر
 بالتج ئة.التو يلح  بلابل

 
عال أكثىر ا يىارات دىوهكا  عين غ  دصميم ورامج الرصد التنتيم  بالتشاعر ملح الجهات الملمنية صاح ة المصل ةت ملح مرا

للمىىوارد ن عىىلح عاخت ىىار اللمينىىات. عبالنتىىر الى أايىىة ويىىانات الرصىىد لأنشىىاة ادارل المخىىاطرت ين غىى  دوحيىىد ملىىونات 
 اللمينات عالة ول عطنيا  عين غ  تما   ودتا. 

 
مىلحعين غ  أ  يلو  نوب اللمينات عال يانات الىو  ن ن تىم الرصىد ملائمىا  للنتىائج المتوخىال. عيىوه ِّر عمومىا  عىد اللائنىات  تج 

المجهريىىة عدقسىىيمها الى أنىىواب هرعيىىة ململومىىات لإدارل المخىىاطر أكثىىر رىىا دىىوهرط اخت ىىارات ملمرهىىة ع ىىود دلىىك اللائنىىات أع 
 عدمئ.

                                                 
 (. 63CAC/GL-2007)الوثيقة  الم اد  عا اوج التو يهية لإدارل المخاطر الميلرعويولو يةمن  8انتر القسم   12
 Manual of Diagnostic Tests andها الإللحعني:  يملن الر وب الى الةصول ذات الصلة ن دليل عقانو  المنتمة اللمالمية لص ة اايوا  ن موقلم  13

Vaccines for Terrestrial Animals  :دليىىل الة ىىول التشخيصىية عاللقاحىىات ايىىوانات الياوسىىة( ن(http://www.oie.int/en/international-

online/ -manual/access-setting/terrestrial-standardن:  القىىىىانو  الصىىىى   ايىىىىوانات الياوسىىىىةت ع-http://www.oie.int/en/international

online/-code/access-setting/terrestrial-standard. 

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10741/CXG_063e.pdf
http://www.oie.int/en/international-standard-setting/terrestrial-code/access-online/
http://www.oie.int/en/international-standard-setting/terrestrial-code/access-online/
http://www.oie.int/en/international-standard-setting/terrestrial-code/access-online/
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 ا حتهىىا للمنتجىىين عصىىناعةعين غىى  ا حىىة ململومىىات الرصىىد لأصىى اب المصىىل ة الملمنيىىين ن الوقىى  المنابىىجم )مثىىل 

 التجهي  عالمستهللين(.
 

عين غىى  ابىىتخداق ململومىىات الرصىىد المسىىتمدل مىىن السلسىىلة الغذائيىىة لتأكيىىد تحقيىىه أهىىداف ادارل المخىىاطر. عين غىى ت 
حيثما أملنت الجملح وين دلك الململومات عويانات مراق ة الص ة ال شرية عويىانات ابىناد مصىادر الأغذيىة للتث ى  مىن 

عالت قىىه مىىن التقىىدق المحىىر  صىىوب تحقيىىه أهىىداف ااىىد مىىن المخىىاطر.  المخىىاطرالملاه ىىة القائمىىة علىى  دىىداوك بىىلامة 
 عدشمل أنشاة دعم ا بتجاوة المتلاملة ما يل : 

  الإكلينيل  لد  ال شر  تالسالمونيلامراق ة داء 

 ا بتقصاءات الوبائيةت بما يشمل حا ت التةش  عااا ت الةردية المتةرقة 

 
 الاستعراض 12-2

ين غىىى  ابىىىتخداق ا بىىىتلمراض الىىىدعر  ل يىىىانات الرصىىىد ن مراحىىىل اللممليىىىات ذات الصىىىلة لىىى  دل هلماليىىىة قىىىرارات ادارل 
المخىىاطر عا راءاتىىات عكىىذلك القىىرارات المتخىىذل ن المسىىتق ل وشىىأ  اختيىىار دىىداوك الملاه ىىة المحىىددلت عاربىىاء أبىىىاس 

 للتث   من ص تها عالت قه منها.
 

أ  دتلامل الململومات الملتس ة من رصد السلسلة الغذائية ملح ويانات مراق ة الص ة ال شىريةت عويىانات ابىناد  عين غ 
لتقيىىىيم عابىىتلمراض هلماليىىة دىىىداوك الملاه ىىة مىىىن  ا  ع ىىدتتت بىى جم المنتجىىات عالغائهىىىامصىىادر الأغذيىىةت عويىىىانات 

 الإنتاج الأعَّلي حتى ا بتهلا .
 

عين غىى  ابىىتلمراض ابىىحاديجيات ادارل المخىىاطر ع/أع دىىداوك الملاه ىىة ن ااىىا ت الىىو يشىىك هيهىىا رصىىد الأخاىىار أع 
 المخاطر الى عدق الوهاء بأهداف الأداء التنتيمية. 

 
 أهداف الصحة العامة 12-3

لمامىىة لأغىىراض ملاه ىىة يم عتحىىديت أهىىداف الصىى ة اليىىين غىى  أ  دنتىىر ال لىىدا  ن نتىىائج الرصىىد عا بىىتلمراض عنىىد دق
ن الأغذيىىة ععنىىد دقيىىيم التقىىدق المحىىر . عيمثىىل رصىىد الململومىىات المسىىتمدل مىىن السلسىىلة الغذائيىىة الى  انىىجم  السىىالمونيلا

 .14ويانات ابناد مصادر الأغذية عويانات مراق ة الص ة ال شرية ملونات هامة
  

                                                 
ربىىاء عدنةيىىذ وىىرامج لرصىىد الصىى ة اللمامىىة. الشىى لة اللمالميىىة للأمىىراض المنقولىىة دىىوه ِّر منتمىىات دعليىىةت مثىىل منتمىىة الصىى ة اللمالميىىةت ارشىىادات وشىىأ  ا  14

 ./http://www.who.int/gfn/enبالالماق التاولمة لمنتمة الص ة اللمالميةت 
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 لملحق الأولا
 الأبقارم و لحب تدابير المكافحة الخاصة

 (9إلى  6الأقسام من )
 

 النهج المتجه من الإنتاج الأوَّلي إلى الاستهلاك في تدابير المكافحة 6
ىدد ا اىوات الرئيسىية ن السلسىلة الغذائيىة الىو يملىن أ  د ا َّىه هيهىا  رسمىا  تخايايىا  دشمل هذط ا اىوج التو يهيىة  يح 

ن مرحلىىىة عوينمىىىا يملىىىن للملاه ىىىة . مىىىن "الإنتىىىاج الأعلي الى ا بىىىتهلا " ن اىىىم ال قىىىر السىىىالمونيلادىىىداوك ملاه ىىىة 
ت هىى   ال،ىىواوا الىىو دةىىرض ولمىىد مرحلىىة السىىالمونيلامىىن عىىدد اايىىوانات الىىو تحمىىل ع/أع دنشىىر  تحىىدالإنتىىاج الأعَّلي أ  

لم الىنهج المنهجى  ن تحديىد عمنتجىات الل ىوق. عيتىي الىذبائلم انتقىال التلىو  هيمىا وىينالإنتاج الأعَّلي هامة للوقاية مىن 
المحتملة النتر ن ابتخداق تواوا ن السلسلة الغذائيةت عيسملم باتخىاذ مجموعىات مختلةىة مىن  دداوك الملاه ةعدقييم 

الإنتىىاج الأعَّلي عن تىىم التجهيىى  وىىين ال لىىدا . نتىىم  حىىا ت اخىىتلاف. عيتسىىم ذلىىك بأايتىىئ ا اصىىة ن دىىداوك الملاه ىىة
 ن ادارل المخاطر الى مرعنة ن تحديد خيارات ادارل المخاطر الو دنابجم بياقهم الوطني. عيحتاج المسؤعلو  ع

 
 تدابير المكافحةعام لتطبيق  مخطط 6-1

عاق يوتلم عمليىات الإنتىاج الأبابىية لل ىوق الأوقىار. عح ىددت التىدخلات القائمىة  مخاايرد ن الصة ات التالية 
 (قهىا أثنىاء التجهيى  ن ا اىول )ا اىواتيأع القائمة على  الأخاىار الىو يملىن دا  المماربات الص ية السليمةعل  

 .الربم التخايا الملائمة ن 
 

 عتىىلحت الىىوطنيعين غىى ت ا  أملىىن أع حسىىجم مىىا يقت،ىىيئ القىىانو   د لمىىا  للمنشىىألت عيختلىى  دسلسىىل خاىىوات اللممليىىة
. عد ا َّه الم اد  الأبابىية عالمماربىات ا اصىة عل  ذلكوناء وة اار ة عدلمديلها ارقت ليل المخاطر عنقاج اللخاا 

 وة اار ة ن ال لدا  الو   يستخدق هيها الت ليل المذكور عل  نااا عابلح.اوت ليل المخاطر عنقاج الرق
 

عللنهىا يملىن أ  دا َّىه واىرا مختلةىة باخىتلاف المىذاولم أع  الى حىد ك ىكتن عملية الىذولم مشىحكة  الأبابيةاوات ا ع 
أي،ىىا  تىىرعرل ابىىتخداق ا اىىوات التخةيةيىىة التلميليىىة وىىين المىىذاولم عال لىىدا . عبىىوف يتوق ىى   دتةىىاعتال لىىدا . علىىذلك 

ختصىة ابتخداق ا اوات التخةيةية التلميلية عل  أهداف بلامة الأغذية الىو تحىد دها على  بى يل المثىال السىلاات الم
عبوف دتأثر بمجموعة مىن اللموامىلت مثىل على  اايىوا ت عا ىراءات  أع الو يحددها المستهللو  )مثل بلابل التج ئة(

عبىىىرعة خىىىا الىىىذولمت ت عالتشىىىغيل ا ليت الىىىذولم السىىىليمةت ععمىىىر اايىىىوا ت عراربىىىات الحويىىىةت عحجىىىم المنشىىىألت عالملمىىىدات
عيملىىىىن ابىىىىتخداق مجموعىىىىة متنوعىىىىة مىىىىن قادمىىىىة )مثىىىىل التقل ىىىىات الموسميىىىىة(. ن اايىىىىوانات ال للسىىىىالمونيلاعاللميىىىىة الأع ليىىىىة 

ت السىىالمونيلاطيلىىة عمليىىة التجهيىى . عرغىىم د ىىاين اثىىك هىىراد  التىىدخلات علىى   بالسىىالمونيلاالتىىدخلات لل ىىد  مىىن التلىىو  
طىار ابىحاديجية ه   ثمة أدلة عات ة دث   أ  ابتخداق ددخلات متلمىددل طىوال مختلى  خاىوات الإنتىاج عالتجهيى  ن ا

 .وصورل أكثر ادساقا   السالمونيلابيمل ن من ااد من "متلمددل ااوا  " 
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 لحم البقر –لتوضيح تسلسل خطوات العملية: من الإنتاج الأوَّلي إلى الاستهلاك  1المخطط 
للأغراض التوتي ية هقا. عين غ  عند دا يه دداوك خاوات هذط اللمملية عامة عقد يتةاعت دردي ها حسجم ا قت،اء. عي ستخدَق هذا الربم التخايا  

 الملاه ة ن ولد محدد أع ن منشأل محددل عتلح مخاا كامل عشامل.
   الإنتاج الأوَّلي -1 
  الإنتاج الأوَّلي  
   ذبحالنقل إلى الم -2 
    
   والتنزيل الاستلام -3 
    
   الاحتجاز والفحص قبل الذبح -4 
    
   الصعق -5 
    
   التكبيل -6 
    
   /الإدماءالنحر -7 
    
   السلخ -8 
    
   الرأس/غسل الرأس فصل -9 
    
   إزالة العضلة العاصرة الشرجية -11 
    
   الصدر فتح -11 
  التجهيز  
   المريء/ربط فصل النسيج الضام بين المريء والحلقوم -12 
    
   إزالة الأحشاء -13 
    
   شق الذبيحة -14 
    
   الفحص بعد الذبح -15 
    
   المعالجة قبل التبريد -16 
    
   التبريد -17 
    
   تحضير الذبيحة -18 
    
   الفرم/التقليم -19 
    
   التغليف والتخزين -21 
    
   النقل إلى قنوات التوزيع  -21 
    
   التخزين البارد/التعتيق -22 
    
   دالاستلام لدى المور   -23 
    
  قنوات التوزيع المنتج النهائي تحضير -24 
    
   ةالآلي التطرية -25 
    
   التوزيع/التجزئة -26 
    
   المستهلك -27 
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 في العملية ددةالمحطوات الخفي  التي تتناولها هذه الخطوط التوجيهية المكافحةتدابير توفر  6-2
ن كىل خاىول مىن خاىوات اللممليىة  السىالمونيلايوت لم الجدعل التالي المراحل الو د اَ  ه هيهىا التىداوك المحىددل لملاه ىة 

ن السلسلة الغذائية. عدوتَىلح علامىة أمىاق دىداوك الملاه ىة عدقىدَّق دةاصىيلها ن هىذط ا اىوج التو يهيىة عن الةصىول 
ن حالىة المماربىات  15عىن المنتمىة اللمالميىة لصى ة اايىوا  الصىادرالياوسىة ايىوانات  الص  القانو  ذات الصلة ن 

الص ية السليمة. عيلمني ع ود خانة هارغة أ  دلك ا اول من خاوات اللمملية و يحدَّد لها ددوك من دداوك ملاه ة 
 .السالمونيلا

 
ن خاىىوات متلمىىددل )انتىىر الجىىدعل التىىالي( أثنىىاء دسلسىىل اللممليىىةت عيملىىن ابىىتخداق الملمالجىىات ا اصىىة بإ الىىة التلىىو   

ين غى  أ   د لمتىَبر الملمالجىات ت ذلك وتةاعت ال لدا  أع المنشفيت أع نوب دسلسل اللممليىة. عمىلح ذلىكت عيملن أ  يتةاع 
ا اصة بإ الة التلو   وديلا  عن دداوك الملاه ة القائمة عل  المماربات الص ية السليمة أع أنُا دقلل منها لل ةىاظ 

 .خاطر الليميائية المحتملةعل  بلامة الغذاء. عين غ  أ   دسهم دلك الملمالجات ن الم
 

                                                 
g/terrestrialsettin-standard-http://www.oie.int/en/international-يملىىىن الر ىىىوب الى الموقىىىلح الإللىىىحعني للمنتمىىىة اللمالميىىىة لصىىى ة اايىىىوا :   15

code/access-online/. 



CAC/GL 87-2016 14 

  في العمليةددة المح طواتالخفي  تدابير المكافحةتوفر 
مارساات المالقائماة علاى  تدابير المكافحاة العملية اتخطو 

 السليمةالصحية 
المكافحاااة القائماااة تااادابير 

 على الأخطار
 ت.Error! Bookmark not definedالر وب الى الإنتاج الأعَّلي -1

16    
ت or! Bookmark not defined.Errالر وب الى ذولمالنقل الى الم -2

16    
 Error! Bookmark notالر وب الى   عالتن يل ا بتلاق -3

defined. 16ت    
 Error! Bookmark notالر وب الى   ق ل الذولم ة صا حتجا  عال -4

defined. 16ت    
 الصلمه -5

    
 التل يل -6

 
#    

 /الإدماءالن ر -7
 

#   
 السلخ -8

    
 الرأس/غسل الرأس هصل -9

 *   
 ا الة اللم،لة اللماصرل الشر ية -11

    
 الصدرهتلم  -11

    
هصىىىىىىىىل النسىىىىىىىىيج ال،ىىىىىىىىاق وىىىىىىىىين المىىىىىىىىر ء  -12

   عاالقوق/روا المر ء 
  

 ن ب الأحشاء -13
 *   

 شه الذوي ة -14
 *   

 ولمد الذولم ة صال -15
    

 *    الملمالجة ق ل التبريد -16
 التبريد -17

    
 الذوي ة تح،ك -18

    
 الةرق/التقليم -19

    
 التغلي  عالتخ ين -21

    
 النقل الى قنوات التو يلح -21

    
 /التلمتيهدالتخ ين ال ار  -22

    
 المور دلد   ا بتلاق -23

    
 المنتج النهائ  تح،ك -24

    
 التارية ا لية -25

    
 التو يلح/التج ئة -26

    
   المستهلك -27
 ت الصلمه5يملن الر وب الى دةاصيل ال،واوا المحددل القائمة عل  الأخاار ن ا اول  #
 ت السلخ.8يملن الر وب الى دةاصيل ال،واوا المحددل القائمة عل  الأخاار ن ا اول  *
 

                                                 
 .( 58CAC/RCP-2005)الوثيقة مدعنة المماربات الص ية لل وق   16

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
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 (2و 1الإنتاج الأوَّلي )الخطوتان  المكافحة فيتدابير  7
 الصىى   ايىىوانات الياوسىىة القىىانو ين غىى  ابىىتخداق هىىذط ا اىىوج التو يهيىىة با قىىحا  مىىلح الةصىىول ذات الصىىلة ن 

 CAC/RCP)الوثيقىة سىليمة لل يىوا  عمدعنىة السىلو  وشىأ  التغذيىة الت الصىادر عىن المنتمىة اللمالميىة لصى ة اايىوا 

 .(CAC/RCP 58-2005مدعنة المماربات الص ية لل وق )الوثيقة ت ع(2004-54
 

ن ال قىىر يملىىن أ  د ىىدأ ن الم رعىىة ن ولمىىض ن تىىم الإنتىىاج. عين غىى  دنةيىىذ دىىداوك اللممليىىة  سىىالمونيلاالعد ىىينَّ أ  ملاه ىىة 
 أثناء الإنتاج الأعَّلي. سالمونيلااللملاه ة 

 
7-1  

 الإنتاج الأوَّلي  :1الخطوة  

        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 7-1-1

عىىن المنتمىىة اللمالميىىة لصىى ة  الصىىادر الصىى   ايىىوانات الياوسىىة القىىانو الر ىىوب الى الةصىىول ذات الصىىلة ن ين غىى  
 .اايوا 

 
7-2  

 النقل للذبح :2الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 7-2-1

عىىن المنتمىىة اللمالميىىة لصىى ة  الصىىادر الصىى   ايىىوانات الياوسىىة القىىانو ن الر ىىوب الى الةصىىول ذات الصىىلة ين غىى  
 .(CAC/RCP 58-2005)الوثيقة مدعنة المماربات الص ية لل وق ع تاايوا 

  

3 21 27 1 

1 3 21 27 

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10080/CXP_054e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10080/CXP_054e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
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 (21إلى  3التجهيز )الخطوات من  المكافحة أثناءتدابير  -8
)الوثيقىىىىىة مدعنىىىىىة المماربىىىىىات الصىىىىى ية لل ىىىىىوق اللمامىىىىىة بمىىىىىا هيهىىىىىا التىىىىىداوك المحىىىىىددل ن  دىىىىىداوك الملاه ىىىىىة دنةيىىىىىذين غىىىىى  
2005-CAC/RCP 58)   الملاه ىةدداوك طيلة عملية الذولم. عدشمل  هيما وينهالمنلح دلو  الذبائلم أع انتقال التلو 

 ما يل : سالمونيلاالالو يملن أ  دناو  عل  أثر خال عل  ملاه ة 
 .ين غ  الإوقاء عل  الملمدات عال يكة نتيةة عملمقمة حسجم ا قت،اء أ()
 بانتتاق عين غ  ا راؤها عل  طو يحول دع  انتشار عالتاهكين غ  دا يه ا راءات التنتي   (ب)

 مس  ات الأمراض.
 عين غ  تما  بلامة دصميم نتاق صرف المياط. الأرتياتين غ  تجنجم دراكم المياط عل   ج()
 ين غ  صيانة الملمدات عدصميمها عل  الن و اللا ق لتجنجم التلو  عدراكم المواد اللم،وية. د()
 .ولمد ا نتهاء من كل ذوي ة عداهكهاين غ  دنتي  السلاكين  هى()
ليات الذولم ع وان ها المتلملقة وسلامة الأغذية. عين غ  أ  دسملم برعة ين غ  ددريجم اللماملين عل  عم ع()

 ا ا ووق  يلة  لإ راء كل خاوات الإ راءات الوا جم اد اعها ن اللممليات.
دع  دلو  ظرعف غك  من أ ل اايلولةلللماملين  المماربات الص ية السليمةين غ  ااةاظ عل    ()

(. عين غ  أ  دشمل النتاهة الص ية الملاوة المتسخةأع  الأدعاتأع  باليدص ية )مثل لمة المنتج 
 لتلو .انتشار اغسل الأيد  لمنلح 

عنو  . 17صااا  للشرب عداهكهاين غ  أ  يلو  الماء المستخدق ن ا الة التلو  أع دنتي  الملمدات   ()
 الصلمه.  الو دس هابتخداق مياط نتيةة ن ا اوات 

 ص ة اللماملين.  ج()
 

عىىىن المنتمىىىة اللمالميىىىة  الصىىىادر القىىىانو  الصىىى   ايىىىوانات الياوسىىىةالر ىىىوب أي،ىىىا  الى الةصىىىول ذات الصىىىلة ن  عين غىىى 
 لص ة اايوا .

 
8-1  

 والتنزيل الاستلام :3الخطوة  

        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأع لي  

 
أثنىىاء ذلىىك يملىىن أ  د ىىدأ عنىىدها عمليىىة مىا ق ىىل الىىذولم. عدىى داد ع هىذط هىى  المرحلىىة الىىو دصىىل هيهىىا الماشىية الى المنشىىأل 

 .رعثهىىىىا عن الماشىىىىية  لىىىىد علىىىى  ع ودهىىىىا وسىىىى جم تسىىىىالمونيلاالاحتمىىىىا ت التلىىىىو  بمسىىىى  ات الأمىىىىراض الملمويىىىىةت مثىىىىل 
 الأخىىر  الماشىىية مىىلح عدةاعلهىىا عدن يلهىىا النقىىل أثنىىاء مناعلتهىىاع  الىىذولم مرهىىه الى اايىىوانات نقىىل هىى   ذلىىكت الى عبالإتىىاهة

 القىىانو  مىىن الصىىلة ذات الةصىىول الى أي،ىىا   الر ىىوب عين غىى  الأمىىراض. مسىى  ات نشىىر ن ع  دل ا هىىادا   يسىى جم أ  يملىىن

                                                 
 (. 1CAC/RCP-1969)الوثيقة  الم اد  اللمامة لنتاهة الأغذية  17
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 )الوثيقىىىة لل ىىىوق الصىىى ية المماربىىىات مدعنىىىةع اايىىىوا  لصىىى ة اللمالميىىىة المنتمىىىة عىىىن الصىىىادر الياوسىىىة ايىىىوانات الصىىى  
2005-58 CAC/RCP). 

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-1-1

 كلما كا  ذلك رلنا  عمليا ت ملح مراعال الترعف ال يكية.  داهكهاين غ  ااةاظ عل  نتاهة أرصةة الت ميل عين غ  
 

 بما يل : أ  يقوق  للمذولم عند ابتلاق الماشية ين غ ع 
وشا  ن تم الإنتاج أع ال،واوا المت لمة ن  مردلح التسمينالنتر ن أ  ململومات مقدَّمة من الم رعة أع  أ()

مين أ  سن الم رعة عمردلح الت عالملاه ةعيملن لةلمالية الإدارل  .سالمونيلااللملاه ة  مردلح التسمين
الميلرعبات عل   كمية تخةضالماشيةت كما يملن أ   رع دقلص من انتشار اللائنات عن طريه 

 .أملمائهااايوانات عن 
أ  يملن لتوهر ململومات عن بلسلة الأغذية ق ل الذولمت ن شلل بجلات اللحعنية أع عرقية مثلا ت  ب()

يتيلم لمشغل  المشاريلح الغذائيةت عمةتش  الل وق عمدير  المخاطر اتخاذ خاوات للتقليل الى أدنى حد 
ين غ  اولاغ دلك الململومات الى ملمرعهةت  سالمونيلاالالتلو  أثناء الذولم. عمتى كان  حالة  انتشارمن 

. عبا بتناد الى هذط الململومات عن القايلحت يملن للمنشأل ابتق الهاالمذولم ق ل عصول اايوانات/ق ل 
أ  تختار ع ل الماشية عتجهي ها ن نُاية يوق الإنتاج. عيملن النتر أي،ا  ن دداوك اتاهيةت مثل تخةيض 

الأخر . عيملن النتر هيما اذا كان  هنا  عوامل أخر   دداوك الملاه ةالذولم عكذلك خا برعة 
عكميتها عملانُا ن الماشية أع عليهات مثل عمر الماشية المستلمة  سالمونيلاالدوادر أ  دساهم ن يملن 

 تأع نوعها )مثل عجول ال قر(ت عالموبم )أ  الموبم الذ  يلثر هيئ ا نتشار( أع ا صائص الجغراهية
ثل مصدر قله وشأ     الأغذية. مس  ات الأمراض عبالتالي ما اذا كا  يتلمينَّ دلمديل نتاق بلامة كميةتم 

أ  دتخذ القرارات اللا مة وشأ  النتاهة اللمامة  احتجا هاين غ  للمنشفيت عند ابتق ال اايوانات/ ج()
للماشية المستلمة عأ  دصن ِّ  أهواج الماشية د لما  لمستو  نتاهتها. عيملن اتخاذ دداوك محددل لملاه ة 

با بتناد الى دلك القرارات. من  وينهاهيما انتقال التلو   التلو  أع لملاه ة دلو  اايوانات أع
ذلك عل  ب يل المثال أ  المنشفيت يملن أ  دقرر تخةيض برعة ا ا لإعااء اللماملين م يدا  من 

 . ا دساخ بالاينالماشية وةلمالية ن ااا ت الو دردةلح هيها در ات  لت ،كالوق  
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8-2  

 قبل الذبح فحصالاحتجاز وال :4الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
ن هىذا  سىالمونيلابال. عدى داد ن هىذط المرحلىة احتمىا ت التلىو  الىذولمالماشىية ق ىل تحتجى  هيهىا الىو  المرحلىةهذط ه  
الماشىية الأخىر  التةاعل مىلح . عبالإتاهة الى ذلك ه   رعثهان مو ودل  لد الماشية ع  لأنُا دلو  عالقة عل الوق  

 يملن أ  يس جم ا هادا  عيؤد  الى   دل انتشار مس  ات المرض. 
 

 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-2-1
أ  يقلىل مىن دىراكم الأدروىة ع  يكىات القىاذعرات الىو يملىن أ  تحمىل  ا حتجىا الماء ن حتائر  ذاذيملن  بتخداق ر 

 . سالمونيلاال
 

. عيملىىن أ  يسىىاعد علىى  ااىىد مىىن انتقىىال التلىىو  بانتتىىاقعااتىىائر عنقىىاج السىىق   بىىاحات الإيىىواء عيملىىن لتنتيىى 
على  تجنىجم دلىو  الماشىية ن رىرات النقىلت أ  يسىاعد عندما   دلو  اايوانات ن ااتىائر ع  أماكن الإيواءتنتي  ل

 .رشاشات الماءعن طريه 
 

انتقال التلو  عن طريه  لل د من الإيواء باحات)مثل الايور عالقوارض( ن  ا هاتعين غ  اارل عل  ملاه ة 
 هذط النواقل اايوانية.

 
علل يلولىة دع  انتشىار التلىىو  الى ال يكىة عالتىىالي ق ىل ن عىىئ.   لىىد اايىوا  ااى   أع المىىذوو عيملىن ا ىراء دىىداوك غسىل 

 (ت يملن اد اب ا بحاديجيات التالية:التلو  المتقاطلحالى الذبائلم )أ  
 تحديد أع ع ل اايوانات الو د دع عليها مستو ت مةرطة من التلو .  أ()
 الماء.  ذاذااد من ابتخداق ر  ب()
 غسلئ لتقليل انتقال التلو  وين الذبائلم أثناء السلخ.ا الة الماء ال ائد من الجلد ولمد  ج()
 .ان ال اللم،لة اللماصرل الشر يةلذوي ة ق ل المناقة الشر ية لتجنجم تجملح المياط حول  د()

 
ال لتك  لتنتي  الماشىية  عاثية اتعلا  ابتخداقعن طريه ااد من التلتل ال لتك  عل  اايوا  ق ل ذبحئ عيملن 

 .ا حة مدل ا دصال المناب ة للماثية ال لتك ع  دنتيةا  بليما  
 

التخةيىىى  الى أدنى حىىىد مىىىن كثاهىىىة ع  بىىىاحة الإيىىىواءعين غىىى  التقليىىىل الى أدنى حىىىد مىىىن المىىىدل الىىىو يق،ىىىيها اايىىىوا  ن 
 القايلح. 
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 عىىىن المنتمىىىة اللمالميىىىة الياوسىىىة الصىىىادرالقىىىانو  الصىىى   ايىىىوانات الر ىىىوب أي،ىىىا  الى الةصىىىول ذات الصىىىلة ن  عين غىىى 
 اايوا .لص ة 

 
 الفحص قبل الذبح 8-2-2

. عقىىىد يلىىى ق اد ىىىاب بىىىاحة الإيىىىواءين غىىى  ا ىىىراء ه ىىىص ق ىىىل الىىىذولم ن أقىىىرب عقىىى  رلىىىن ولمىىىد عصىىىول اايىىىوانات الى 
صاوتها وداء بإأع اايوانات الو يشت ئ  تولمدع  ن الم رعة أصي أ  دلو   من المحتملا راءات للم ل اايوانات الو 

 ت للتقليل الى أدنى حد من التلو .لاالسالموني
 

الة ىىص ق ىىل الىىذولم خاىىول لت ديىىد هىىرج ادسىىاخ الجلىىد بالىىرع  الىىذ  يشىىلل أحىىد عوامىىل المخىىاطر الىىو  عقىىد يمثىىل
 دتس جم ولمد ذلك ن انتقال التلو  من الجلد الى الذبائلم.

 
 عن المنتمة اللمالمية الياوسة الصادرالص   ايوانات  القانو الى الةصول ذات الصلة ن  عين غ  الر وب أي،ا  

  لص ة اايوا .
 

8-3  

 الصعق :5الخطوة  

        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
وسى جم  عانتقىال التلىو  انلملابىية خىرعج اهىرا اتهذط ه  المرحلة الو يةقد هيها اايوا  ععيئ. عيملىن أ  يىؤد  الى 

 اايوا  ملح الأرض ولمد صلمقئ. دلامة
 

 الممارسات الصحية السليمةعلى  القائمة تدابير المكافحة 8-3-1
 نتيةة خارج صندعا الصلمه عداخلئ. ال  قاتين غ  الإوقاء عل  

 
 واريقة بليمة. ه،لات البرا ت ين غ  ا الة انلملابية اهرا ات خرعجن حال 

 
 المكافحة القائمة على الأخطارتدابير  8-3-2

ت علىىى   لىىىد السىىىالمونيلابإ الىىىة التلىىىوا  هلم الىىىة ن ااىىىد  مىىىن مسىىى  ات الأمىىىراضت بمىىىا هيهىىىا  ث ىىى  أ  الملمالجىىىات ا اصىىىة
الماشية. عهيما يل  قائمة بأمثلة للملمالجات ا اصة بإ الة التلوا . عيملن ابتخداق هذط الملمالجات على   لىد اايىوا  

صىىىلمقئ أع ن خاىىىوات  حقىىىة اىىىين بىىىلخئ. عين غىىى  دىىىوخ   ااياىىىة للتقليىىىل الى أدنى حىىىد مىىىن انتقىىىال التلىىىوا ت ولمىىىد 
 خاصة ولمد أ  ي ةتَلم الجلد ن أ  عق .
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ن ااد  هلمالةلو  ل حمض اللاكتيك عحمض ا ليكت أ  دعل  أحماض ع،وية مختلةةت مث ةالمحتوي للماهراتعيملن 
قد انخةض ولمد ابتخداق غسول من حمىض اللاكتيىكت  السالمونيلا. عد ينَّ من درابة تجارية أ  انتشار السالمونيلامن 
  18(10-00ن المائة  25ن المائة عل  ب يل المثال )هحل ثقة  50ن المائة الى  14من 

 
أ  يلىو   توق المحم ىضعيملن للغسول المحتو  عل  مواد كيميائية أخر ت مثل حمض وكعكس  ا ليكت عكلوري  الصودي

ض ولمىىىىد ابىىىىتخداق ورعميىىىىد قىىىد انخةىىىى السىىىىالمونيلاهلم ىىىا   ن ااىىىىد مىىىىن السىىىىالمونيلا. عكشىىىة  درابىىىىات تجاريىىىىة أ  انتشىىىىار 
ع  78ن المائىىة )ن ناىىاا دىىراع  وىىين  26ن المائىىة الى  62أع الللىىورين أع هيدرعكسىىيد الصىىوديوقت مىىثلا  مىىن  الهيىىدرع ين

  ن المائة(. 06
 

8-4  

 التكبيل :6الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 الى  ها  لتلمليقها من أ ل ديسك ادمائها ع/أع بلخها. الذوي ةهذط ه  المناقة الو دقيَّد هيها 

 
 السليمةالممارسات الصحية القائمة على  تدابير المكافحة 8-4-1

أمىاكن وىين  حىدع  دلامىةأع دلمليقها أع عتلمها ن مناقة الإدماء عل  طو يسملم وتجناىجم  ين غ  دقييد اايوانات
 .الأخر  اايوانات)مثل الجلد/الأظلاف( ن هذا اايوا  أع ن  عالأبالم ا ار ية الن ر عن ةالناتج الجرع 

 
الىىو تحىىد  ولمىىىد مىىوت اايىىوا  عتخةىىىيض الأس  ة   يىىمرحلىىىة التعيملىىن ابىىتخداق الت ةيىى  اللهربائىىى  للتلمجيىىل و لىىوغ 

 الهيدرع يني.
 

8-5  

 النحر/الإدماء :7الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
اايىوا . عوصىرف النتىر عىن أبىلوب الىذولمت مىن المهىم للمنشىأل أ  دقل ىل دلىوا  دق هيهىا  ي سىالرحلة الىو المهذط ه  

 هذط ا اول. أثناء قالحأ   عند ا راءالذبائلم الى أدنى حد  
                                                 

غىك المسى  ة امى  التيةويىد ن ال قىر عا ن يىر.  السىالمونيلايملن الر وب الى كل القيم اللمددية ن التداوك القائمة عل  الأخاىار ن دىدخلات ملاه ىة   18
 .2075دقرير ا تماب ا براء المشح  وين منتمة الأغذية عال راعة عمنتمة الص ة اللمالميةت 
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 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-5-1

 ما يل :دداوك منلح دلوا  الذبائلم تح  الجلد أثناء القالح الأع لي يملن أ  دشمل 
 .الإدماءابتخداق أصغر قالح هلم ال قدر المستااب لت قيه  أ()
بلين أع بلينينت بما ن ذلك دنتي  اليد عالسلين عداهك السلين ولمد من  ملمتمد ابتخداق نتاق ب()

 كل ذوي ةت حسجم الل عق.  طر

الجلد لإ الة  ت مثل كشا بالمآلية. عيملن ابتخداق عملية الن رق ل  الذولمدنتي  مناقة  ترعرل ج()
 التلوا  الماد .

 الى الجر . انتقال التلو  بالاين اارل عل  عدق د()
 

8-6  

 السلخ :8الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
. عمىىن المهىىم بالسىىالمونيلااايىىوا . عالجلىىد مصىىدر هىىاق للتلىىو   المحتمىىل   لىىدهيهىىا  ينىى باللممليىىة الىىو  مرحلىىةهىىذط هىى  

 ااةاظ عل  ظرعف ص ية عند مناعلة الجلد.
 

 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-6-1
حدع  دلو   م اشر للذوي ة أثنىاء هىتلم الجلىد ) ىلاف الن ىر( مىا  الو تحول دع يملن أ  دشمل دداوك ا الة الجلد 

 يل :
عن طريه شة اطات أع الأع  بلاكين الهواءعند خا الجر  المقصود بابتخداق  المرئ ا الة التلوا   أ()

 تنتي  بال خار(.ال

نتاق من بلينينت أحداا لةتلم الجلد عا خر ملمق م للسلخ عن طريه تمرير السلين وين  ابتخداق ب()
 الجلد عبالم الل م.

 الذوي ة. يلو  با ئ ع  محتو دئ بحيت   ال،ربا الة  ج()
اد اب الإ راءات لمنلح انتقال التلو  الى الذوي ة الملشوهة من الجلد أع من بلين متسخ أع من  د()

 ع من يد اللماملت عل  ب يل المثال.أدعات أخر  أ
 

 وين الذبائلم أثناء ا الة الجلد ما يل :هيما عيملن أ  دشمل دداوك ااد من انتقال التلوا  

 ابتخداق عقاء/حا   )مثل الورا( لمنلح دلو   الذبائلم عانتقال التلو   هيما وينها. أ()
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تخداق ماكينات ب جم الجلد للتقليل الى أدنى قالح أع ا الة خصلة الشلمر المو ودل عل  الذيل عند اب ب()
 ن الهواء وس جم دناثرها من الجلد. وثاتلانتشار المحد  من املانية 

 :ن ب الجلدآلة عند ابتخداق  ج()
الجلد ولميدا  عن الذوي ة الى أبةل أع الى ا ل  )أ   دس جم آلة ن ب الجلدالتأكد من أ   (7)

لية الى أعل ( عبالتالي التقليل من املانية دساقا التلوا  أع دناثرط أع داايرط الى الذوي ة 
 أع اللماملين الذين يقومو  بمناعلة الذبائلم المسلوخة.

لح عليها أع   يردام فا التأكد من أ  الجانجم ا ار   من الجلد   يلمة الذوي ة أع   يق (2)
 عند ا التئ.

 ن ب آلةااةاظ عل  نتاهة الملمدات الو دلامة الذوي ة المسلوخةت بما ن ذلك نقاج التلامة ن  د()
 الجلدت عأ د  عملاوة اللماملين الذين يناعلو  الجلد عالذبائلمت عالسلاكينت عما الى ذلك.

عانتقال  هاعملية الذولم للتقليل الى أدنى حد  من دلامس تما  ع ود مساهة كاهية وين الذبائلم طوال هى()
 التلو  هيما وينها.

 
عين غى  رصىد بىىرعة ا ىا عبارامىىحات اللممليىات الأخىر  عدلمىىديلها ن حالىة التلىىو  الشىديد للجلىد مىىن أ ىل تىىما  

 ا التئ واريقة بليمة.
 

رعهيىىلت ن هىىذط المرحلىىة أع  حقىىا  عيملىىن ابىىتخداق دقنيىىات كشىى  التلىىو  ت مثىىل ملمىىدات اللشىى  بابىىتخداق الللو 
 الذبائلم. اللمالقة عل أثناء عملية تح،ك الذوي ةت كوبيلة للتلمر ف عل  مواد الرع  

 
 المكافحة القائمة على الأخطارتدابير  8-6-2

ت السىىالمونيلاث ى  أ  الملمالجىىات ا اصىىة بإ الىىة التلىىو   ولمىىد نىى ب الجلىىد هلم الىىة ن ااىىد مىىن مسىى   ات الأمىىراضت بمىىا هيهىىا 
عل  الذبائلم. عدرد أدناط أمثلة للملمالجات ا اصة بإ الة التلو  . عيملن ابتخداق هذط الملمالجات عل  الجلد هورا  ولمد 
ا الة الجلد عخلال ا اوات اللاحقة. عين غ  رصىد ملمىدات الملمالجىة ا اصىة بإ الىة التلىو  للتأكىد مىن ا ىراء الملمالجىة 

 عهقا  للملمايك الثاوتة.
 

. عمىىن السىىالمونيلات دقل ِّىىل انتشىىار در ىىة ااىىرارل عالمىىدل المنابىى تينعث ىى  أ  الملمالجىىة ااراريىىة )المىىاء عال خىىار( بابىىتخداق 
در ىىة مكويىىة علىى  الأقىىل. عد ىىين  مىىن درابىىة تجاريىىة أ   10المق ىىول عمومىىا  أ  دصىىل در ىىة حىىرارل بىىالم الذوي ىىة الى 

ع  78در ىة مكويىة ن الأن ىوب لمىدل دىحاع  وىين  88ع  14در ىة حراردىئ وىين  الملمالجة اارارية )الماء ااار الذ  دىحاع 
ن  2CFU/cm 10log2 -1ن المائىة. عيملىن أ  دصىل النسى ة الى  2الى  00مىن  السىالمونيلاثانيىة( قل صى  انتشىار  02

 الترعف التجارية.
 

ا ليىك عنىد در ىة حىرارل منابى ةت عد ين  أ  الغسول الذ  يحتو  عل  حمض ع،و ت مثل حمض اللاكتيىك عحمىض 
ىى يقل ىىل  الت ىىد   ن ظىىرعف المختىىبرات عظىىرعف المنشىىفيت التجري يىىة أ  الغسىىول  درابىىات. عد ىىين  مىىن السىىالمونيلا دركا

 3 عبمىا يىحاع  وىين عىدق حىدع  أ  تخةىيض دقري ىا   السىالمونيلاالىذ  يحتىو  على  حمىض ع،ىو  يقل ىص مسىتو ت 

2CFU/cm 10log   2مقارنة بالماء. ع  يتوق لح تحقيه تخةيض يتجاعCFU/cm 101 log .ن الترعف التجارية 
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عكلوريىى  الصىىوديوق  تالغسىىول الىىو تحتىىو  علىى  مىىواد كيميائيىىة أخىىر ت مثىىل حمىىض وكعكسىى  ا ليىىك أنىىوابعد ىىين  أ  
ية عظرعف المنشفيت التجري ية ع ود . عد ين  من درابات الت د   ن الترعف المختبر السالمونيلا درك المحم ضت دقل ص 

بما يحاع  وين عدق حدع  أ  تخةيض دقري ىا   السالمونيلاأنواب أخر  من الغسول الليميائ  الذ  يخة ض مستو ت 
 ن الترعف التجارية. 2CFU/cm 101 log مقارنة بالماء. ع  يملن دوق لح تخةي،ات دتجاع  2CFU/cm 102.6 logع 

 
8-7  

 إزالة الرأس/غسل الرأس :9الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
هىىذط هىى  مرحلىىة عمليىىة الىىذولم الىىو د ةصَىىل هيهىىا الىىرأس كليىىا  أع   ئيىىا  عىىن الذوي ىىة. عمىىن المهىىم ااةىىاظ علىى  ظىىرعف 

  اذا  مة الرأس الذبائلم أع الرؤعس الأخر  عالملمدات عاللماملين.النتاهة الص ية حتى   يحد  انتقال للتلو  
 

 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-7-1
 يملن أ  دشمل دداوك التقليل الى أدنى حد  من دلو  الرؤعس عالملمدات عاللماملين ما يل :

 الجها  اله،م .ا الة الرأس عل  طو يلةل تجناجم التلو  بم تو ت  أ()

 للتقليل الى أدنى حد من دلو  تجوي  الةم عالرأس الصلمهن أقرب عق  رلن ولمد  المر ءروا  ب()
 .بم تو ت الجها  اله،م 

ق ل غسل الأبالم بالماء غسل الرأس  يدا ت عند الل عقت بما يشمل غسل تجوي  الأن  عالةم  يدا   ج()
 ا ار ية.

 الرأس لتجناجم انتقال التلو  منئ علل د من الملوثات المنقولة بالهواء.دقليل رش الماء عند غسل  د()
 عل  الن و السليم حسجم ا قت،اء. عداهكهاااةاظ عل  السلاكين عدنتيةها  هى()
 التأكد را يل : ع()

 عدق دخول الرؤعس الملوثة دلوثا   ائدا  الى المقصورلت (7)
 الرأست حمل ملمداتلرأس من انتقال دلو  الى اعدق  (2)
عدق انتشار التلو  وس جم الر ا  المتناثر من المقصورل الى الرؤعس المجاعرل اذا ابت خدِّم  ن  (0)

 هذط المرحلة مقصورل لغسل الرؤعس ن عملية الذولمت أع
 أثناء غسل الرأسعاللسا   ا دأنئ   يلو   ام  التأكد ن حال ابتخداق غسول من (4)

 عه صئ.
 الجلد المجاعر للتقليل الى أدنى حد من التلو  .ع  ن ب القرع   ()
دنى حد من دلوثها بالجلود الأخر  أع الأرتيات أع ؤعس المسلوخة عل  طو يقل ل الى أا حتةاظ بالر   ()

 الجدرا  الداخلية.
 

1 3 21 27 



CAC/GL 87-2016 24 

 مرئىىى أ  دلىىىو    ا الىىىةالمنتصىىى ت ين غىىى  خا عولمىىىد بىىىلخ الىىىرأس عن عىىىئ عق ىىىل تمريىىىر الذوي ىىىة الى مرحلىىىة هىىىتلم الصىىىدر/
بالرع  عوقا  الشلمر. عيملن ا راء ذلىك عىن طريىه ا الىة التلىو  المرئى  بالسىلين ن ااىا ت الىو يملىن هيهىا هصىلئ 

كل ذوي ىةت عين غى  غسىل الأيىد    دقليمعالتخل ص منئ. عين غ  دنتي  السلاكين عدلمقيمها بانتتاق عل  الأقل ولمد 
 ولمد كل ذوي ةت حسجم الل عق.

8-8  

 العاصرة الشرجية العضلةإزالة  :11الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
)أ  الج ء النهائ  من الأملمىاء الغليتىة( لإ التىئ  دقالح هيها المناقة المحياة بالمستقيمهذط ه  مرحلة عملية الذولم الو 

  .من الذوي ة ثم د روَا لمنلح انسلاب مواد الرع 
 

 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-8-1
 ما يل : اللم،لة اللماصرل الشر يةيملن أ  دشمل التداوك منلح دلو  الذوي ة أثناء ا الة 

 ق ل ن ب الجلد.اللم،لة اللماصرل الشر ية ا الة  أ()

 واريقة ص ية.اللم،لة اللماصرل الشر ية عتلح أكياس ولابتيلية عأرواة عل   ب()
 

 بابتخداق الأحماض اللم،وية أع اارارلت حسجم ااالة. مثلا  عين غ  دنتي  الملمدات عداهكها وين الذبائلمت 
 

8-9  

 فتح الصدر :11الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 تص (.نهذط ه  مرحلة اللمملية الو ي شَه هيها الصدر )أ  ي ةتلم واول خا الم

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-9-1

 هتلم الصدر ما يل :يملن أ  دشمل دداوك منلح دخول التلو  الى الذوي ة أثناء 
 ثقجموين كل ذوي ة عتما  عدق  عداهكاادنتي  المنشار عالسلين المستخدَمين ن هتلم الصدر  أ()

 .القنال اله،مية
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ن حال حدع  دلو  ك ك وس جم انثقاب الجها  الملمد  الملمو ت ين غ  تحديد الذوي ة عين غ  اتخاذ  ب()
 منها.ا راءات اتاهية لتجناجم انتقال التلو  

8-11  

 /ربط المريءوالقصبة الهوائيةفصل النسيج الضام بين المريء  :12الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
القصى ة الهوائيىة عالأنسىجة المجىاعرل. عيملىىن  عىن لةصىل المىر ءهىذط هى  المرحلىة الىو دسىتخدِّق هيهىا المنشىأل ق،ىي ا  ملمىدنيا  

. عمىىن المهىىم ن هىىذط المرحلىىة مىىن الىىنيءالمةىىرعق  الل ىىم بىىتخدامئ ن انتىىاج  ةاله،ىىمي القنىىالمىىن  المىىر ءابىىتخلال اىىم 
 هىى   حىىدع  ثقىىجم ن. عبالإتىىاهة الى ذلىىكت المىىر ءدلىىو  مىىن خىىارج الذوي ىىة الى داخلهىىا أع الى  انتقىىالاللممليىىة عىىدق 

يملىىن أ  يىىؤد   الى دلىىو  الذوي ىىة مىىن الىىداخل عا ىىارج  هصىىل المىىر ء عىىن القصىى ة الهوائيىىةله،ىىمية خىىلال عمليىىة القنىىال ا
  بم تو ت الجها  اله،م .

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-11-1

 .الأعلى محتو ت الملمدل دسربر ء )أ  روائ( لمنلح ين غ  اغلاا الم
 المر ء ما يل : هصلعيملن أ  دشمل دداوك منلح انتقال التلو  من الذوي ة أثناء 

 وين كل ذوي ة عالأخر . داهكطالمر ء أع  هصلدغيك ق،يجم  أ()

 .السالمونيلادنتي  المر ء للتقليل الى أدنى حد من انتقال التلو ت عدبريدط وسرعة لمنلح نمو  ب()

قاب القنال اله،ميةت ين غ  تحديد الذوي ة عاتخاذ ا راءات ثانن حال حدع  دلو   ك ك وس جم  ج()
 اتاهية لمنلح انتقال التلوا .

8-11  

 نزع الأحشاء :13الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
الىىىو دشىىىمل القلىىىجمت عالأملمىىىاءت الأحشىىىاء الصىىىااة للأكىىىل الأحشىىىاء )مثىىل  د نىىى ب هيهىىىاهىىذط هىىى  مرحلىىىة اللممليىىىة الىىىو 

الأحشىاء واريقىة بىليمة أع  عن حىال عىدق مناعلىةت عالل دت عالا الت عاللل ت عنىدما دقىد ق مىلح الأحشىاء(. عالملمدل
   المماربات الص يةت يملن أ  دتلو   الذوي ة عأحشاؤها الصااة للأكل.للماملو ا اذا و يت لح
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 السليمةالممارسات الصحية القائمة على  تدابير المكافحة 8-11-1
 يملن أ  دشمل دداوك منلح دلو  الأحشاء أثناء ا التها ما يل :

بابتخداق بلاكين الهواء أع  التقليما الة التلو  المرئ  من المناقة المراد قالمها )مثلا  عن طريه  أ()
عن طريه التنتي  بال خار( ق ل القالح. عين غ  ا راء ذلك ن الوق  المنابجم ععهقا  لإ راءات 

 اعادل التهيكة المق ولة عموما .

 ت ي ن بَ الرحم واريقة تحول دع  دلو  الذوي ة عالأحشاء.عشارا  اذا كان  أنث  اايوا   ب()

 من أنسجة اللو دين. السالمونيلاخاطر انتشار لم دلاهيا  اللو دين  شهتجناجم ين غ   ج()
 

 عيملن أ  دشمل دداوك تما  عدق دلويت اللماملين للذبائلم أثناء ن ب الأحشاء ما يل :
 عالأملماء. ن الملمدل الأعلىترر )أ  ثقجم(  حدع ابتخداق السلاكين واريقة بليمة لمنلح  أ()

ابتخداق حم امات الأقداق أع الأحذية المنةصلة من  انجم اللماملين ن خاوج ن ب الأحشاء لمنلح  ب()
 الأ  اء الأخر  ن اللمملية. دلويت

  عيتسم ذلك بأاية خاصة ن حالة ا اوج ن ب الأحشاء أهراد مدروو  عمتمربو و يقوقين غ  أ   ج()
 ذات السرعات الأعل .

القنال اله،ميةت ين غ  عدق ا راء أ  أعمال أخر  ن  وس جم انثقاب حال حدع  دلو   ك ك ن د()
 خا الذولم. عن اولمادهاالذوي ة اين 

 
8-12  

 شق الذبيحة :14الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 هيها الذبائلم طوليا  الى نصةين. د شههذط ه  مرحلة اللمملية الو 

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-12-1

 يملن أ  دشمل دداوك منلح دلو  الذبائلم المشقوقة ما يل :
 التنتي  لإ الة المواد اللم،وية عدلمقيم المناشك عالسلاكين وين الذوي ة عالأخر . أ()

 تجناجم التلامة وين الذبائلم( عالجدرا  عالملمدات.أ  الذبائلم )السما  بمساهة كاهية وين  ب()
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8-13  

 الفحص بعد الذبح :15الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 للذبائلم بالتةصيل. دة ص هيهاهذط ه  مرحلة اللمملية الو 

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  المكافحةتدابير  8-13-1

 ولمد الذولم.وةلمالية الإتاءل مناب ة من أ ل ه ص الذبائلم ع ين غ  أ  دلو  برعات ا اوج 
 

الىذبائلم بالأيىد  أع الأدعات أع الملاوىة  أ  يتسى جم لمىةعين غ  تخايا الإ راءات لتجناجم انتقىال التلىو . عيملىن 
 .ن انتقال التلو 

 
عااىى   وصىىورل رعدينيىىة أثنىىاء الة ىىص ولمىىد الىىذولم مقاوىىل الأثىىر المحتمىىل علىى  انتقىىال  ةدىىر يلم ااا ىىة الى الجىى عين غىى 
  من خلال ابتخداق دلك التقنيات. بالسالمونيلاالتلو  

 
8-14  

 المعالجة السابقة على التبريد :16الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّليالإنتاج   

 
عالملىىو ثات الأخىر  مىىن بىىالم  السىالمونيلالملمالجىىة مىىن أ ىل ا الىىة  تيملىن اخ،ىىاب الذوي ىة ن هىىذط المرحلىة مىىن اللممليىة

 الذوي ة ق ل دخولها غرهة التبريد. عيملن ابتخداق الملمالجة ن مراحل مناب ة أخر .
 

 الأخطارالمكافحة القائمة على تدابير  8-14-1
 المتلملقىة 8المحىد دل ن ا اىول  الملاه ىة القائمىة على  الأخاىاردداوك ابتخداق  ن هذط المرحلة من عملية الذولم يملن

 .السالمونيلالل د  من  بالسلخ
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8-15  

 التبريد :17الخطوة  
        

        الخطوة

  التو يلحقنوات   التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 .هذط ه  مرحلة اللمملية الو دى  ىَر د هيها الذوي ة

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-15-1

وين الذبائلمت عددهاه الهواءت عقدرل التبريىد. عين غى  عتىلح  المساهةعيتوق  اثك التبريد عل  . السالمونيلانمو  التبريديمنلح 
 .هيما وين الذبائلمالذبائلم عل  مساهات كاهية للسما  بالتبريد الةلم ال علمنلح انتقال التلو   

 
 الإدماء. ولمدعين غ  أ  ي دأ دبريد الذبائلم ن غ،و  باعة عاحدل 

 
المسىىتو  الىىذ  يحىىول دع  نمىىو  عنىىددر ىىة حىىرارل بىىالم الذوي ىىة  لل ةىىاظ علىى  وةلماليىىة ااىىرارل در ىىة مراق ىىةعين غىى  

 .السالمونيلا
 

  عين غ  ااةاظ عل  الترعف الص ية ن غرهة التبريد.
8-16  

 الذبيحة تحضير :18الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
  يلمها بالجملة.تمهيدا  ل عا الة عتامهادشمل هذط ا اوات دقايلح الذوي ة 

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  تدابير المكافحة 8-16-1

 عل  النمو. السالمونيلامن أ ل ااد  من قدرل  عالتقايلح ا الة اللمتمين غ  ااةاظ عل  در ة حرارل غ رف 
 

علل د مىن نمىو  دق،يئ الذوي ة خارج غرهة التبريدلتقليص الوق  الذ  ملمقول  بملمدلين غ  تما  ددهاه المنتجات ع 
 .السالمونيلا

 
حسىجم مىا  عداهكهىاعين غ  دنتي  السلاكين عالمناشك عأدعات التقايىلح عغكهىا مىن الأبىالم الىو دلامىة الأغذيىة 

  دقت،يئ ال،رعرل لمنلح دلوا  ظرعف غك ص ية.
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عين غ  الت ل م ن دده ه الهواء لمنلح حدع  دلو  وين الذبائلم وس جم عمليات الىذولمت مثىل تىغا الهىواء المو ىجم ن 

 مناقة تجهي  الذبائلم بالنس ة للمناطه الأخر  ن عمليات الذولم.
 

8-17  

 التقليم/الفرم :19الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّليالإنتاج   

 
 ن انتاج الل م المةرعق. عابتخداق القلامة هيها أثناء دقايلح الذوي ة دقليمها هذط ه  المرحلة الو يملن

 
 الممارسات الصحية السليمةالقائمة على  دابير المكافحةت 8-17-1

  .السالمونيلاين غ  تخ ين المنتجات عند در ة حرارل تحول دع  نمو 
 

ستخدَمة ن هذط اللمملية عدلييةها عل  الن و الملائم.ع 
 
 ين غ  صيانة الملمدات الم

 
عين غى  لللمىاملين اد ىاب راربىات النتاهىة  تدلاهيا   نتقال التلو  وين الذبائلمت ين غ  دنتيى  الملمىدات عال يكىة بانتتىاقع 

 الشخصية السليمة.
 

عين غى    دل الىوع  بمخىاطر التلىو  عنىد مناعلىة الل ىوق طيلىة يملن للممليات مثل الةرق أ  دنشر التلوا  ن الل م. ع 
 .بائر مراحل السلسلة الغذائية

 
ين غى   ت)مثىل الأوقىار الل ىكل مقاوىل اللمجىول(مخاطرها  سماتلتقايلح اوق مختلةة من حيت  ملمداتاذا ابت خدِّم  ع 

. عين غىى  وىىد   مىىن ذلىىك ال ىىدء وتجهيىى  منىىتج أقىىل خاىىرا  الى  خاىىرا   منىىتج أعلىى مىىن  ا نتقىىالدنتيىى  الملمىىدات عنىىد 
 .الو دناو  عل  مخاطر أقلالمنتجات 

 
 المكافحة القائمة على الأخطارتدابير  8-17-2

ىى  للاكتيىىك عحمىىض وكعكسىى  ا ليىىكت يت مثىىل حمىىض االغسىىول الليميىىائ د ىىينَّ أ   . عد ىىينَّ مىىن السىىالمونيلاقلىىل مىىن درك 
درابات الت د   ن الترعف المختبرية عظرعف المنشفيت التجري ية أ  محاليل كيميائية أخر  خة ،  من مسىتو ت 

ي توق ىىلح تحقيىىه  مقارنىىة بالمىىاء. ع  CFU/g 104 log بملمىىد ت دراعحىى  وىىين عىىدق احىىدا  أ  تخةىىيض ع السىىالمونيلا
 التجارية.ن الترعف  CFU/g 101 logتخةي،ات دتجاع  

  

1 3 21 27 
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8-18  

 التغليف والتخزين :21الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-18-1
 .السالمونيلاين غ  اوقاء غ رف التغلي  عند در ة حرارل تحد  من نمو 

 .السالمونيلايملن  بتخداق دلنولو يات مختلةة ن التغلي  أ  يحد  من نمو 
 .السالمونيلاين غ  ااةاظ عل  در ة حرارل غرهة التخ ين عند مستو  يحول دع  نمو 

 ين غ  رصد عدسجيل در ة حرارل غ رف التغلي  عالتخ ين.
 

 المكافحة القائمة على الأخطارتدابير  8-18-2
 جمَّىد.  السىالمونيلامختلى   رعىات الإشىلماب المىؤي ِّن هلم الىة ن الق،ىاء على  أ  د ينَّ 

  ىَىر د أع الم
ن اىم ال قىر الىداهو أع الم

 المواصىىىىىةات اللمامىىىىىة للأغذيىىىىىة الملماملَىىىىىة بالإشىىىىىلماب عين غىىىىى  عنىىىىىد ابىىىىىتخداق اللممليىىىىىة عمراق تهىىىىىا أ  دؤخىىىىىذ ن ا عت ىىىىىار 
)الوثيقىة مدع نة المماربات الموص  فا وشىأ  الملمالجىة الإشىلماعية للأغذيىة ت ع(STAN 106-CODEX-1983الوثيقة )

1979-CAC/RCP 19) عنجمىىىىىىىى  عىىىىىىىىن ملمالجىىىىىىىىة اىىىىىىىىم ال قىىىىىىىىر المةىىىىىىىىرعق بالإشىىىىىىىىلماب قىىىىىىىىيم  رعىىىىىىىىات تخةىىىىىىىىيض . 
عيملىىن أ  تختلىى  ت السىىالمونيلان حالىىة كيلىىو غىىرا   01667ع 01678)بالليلىىو غىىرا ( دراعحىى  وىىين ( 10Dعشىىرية )
  .المصلية السلا ت باختلاف القيمة

 
 (27إلى  21تدابير مراقبة قنوات التوزيع )الخطوات من  -9

 
9-1  

 النقل إلى قنوات التوزيع :21الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 9-1-1

 ين غ  أ  دلو  المرك ات المستخدمة ن النقل نتيةة عخالية من ا هات.

1 3 21 27 

1 3 21 27 

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/16/CXS_106e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/16/CXS_106e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/18/CXP_019e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/18/CXP_019e.pdf
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  ىَىىىر د كاهيىىىىة لمنىىىلح نمىىىىو  در ىىىة مسىىىتو  يلةىىىىل أ عنىىىىد مرك ىىىة النقىىىل  در ىىىة حىىىىرارل الإوقىىىاء علىىىى ين غىىى  
حىىىرارل الل ىىىىم الم

 .السالمونيلا
 

 ين غ  رصد در ة حرارل المرك ة عالل م عدسجيلها. عين غ  دبريد الل وق ق ل تحميلها ن المرك ة لنقلها.
 

9-2  

 التخزين البارد/التعتيق :22الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 9-2-1

  ىَر د. السالمونيلاين غ  ااةاظ عل  در ة حرارل غرهة التخ ين عند مستو  يحول دع  نمو 
 ن الل م الم

 
 عدسجيل در ة حرارل غرهة التخ ين.ين غ  رصد 

 
  السالمونيلا.ين غ  اوقاء الرطووة ن حالة التلمتيه الجاف منخة،ة لمنلح نمو 

 
9-3  

 المور دتلام لدى الاس :23الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 9-3-1

نتَج.ع ين غ  الت قاه من حالة المنتجات الو يتم ش نهات 
 
 حالة اااع تت عمحتواهات عدر ة حرارل الم

للمىواد المسىتىَلَمة. عيملىن أ  يشىمل  الميلرعويولو ية الة وللتقابم نتائج  عالمور دين عقد يل ق اوراق ادةاا وين المسلَخ
 .متى كان  نتيجة الة ص اناويةالمتخذل ا دةاا ما اذا كان  النتائج المةحتة أع المؤك دل مالووةت عالإ راءات 

 
 .السالمونيلانمو  تحول دع ين غ  ا حتةاظ بالمنتجات عند در ة حرارل ع 

  

1 3 21 27 

1 3 21 27 
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9-4  

 المنُتَج النهائي تحضير :24الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 السليمةالقائمة على الممارسات الصحية  تدابير المكافحة 9-4-1

 .السالمونيلاين غ  تخ ين المنتجات ن در ة حرارل تمنلح نمو 
 

9-5  

 التطرية الآلية :25الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
ينتقىىل التلىىو  ن هىىذط ك الأليىىاف آليىىا  أع يىىدع  . عيملىىن أ  سىىهىىذط هىى  المرحلىىة الىىو يخ،ىىلح هيهىىا الل ىىم للممليىىة دل

  اذا و دى ت  لح الإ راءات عاذا و يتم ا راء المناعلة واريقة ص ية ععل  يد عاملين مدرَّوين عمتمربين. المرحلة
 

 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 9-5-1
 .السالمونيلاين غ  تخ ين المنتجات ن در ات حرارل تمنلح نمو 

 
 .عدلييةها بالشلل الملائم اللممليةالمستخدمة ن هذط صيانة الملمدات ين غ  ع 

 
دلاهيىا   نتقىىال التلىو  ت ين غىى  دنتيىى  الملمىدات عال يكىىة بانتتىىاق عين غى  التىى اق اللمىىاملين بمماربىات النتاهىىة الشخصىىية ع 

 السليمة.
 

عين غىى    دل الىىوع  بمخىىاطر التلىىو  عنىىد . الل ىىميملىىن للممليىىات مىىن ق يىىل التاريىىة ا ليىىة أ  د يىىد مىىن التلىىو  ن ع 
 .مناعلة الل وق طيلة بائر مراحل السلسلة الغذائية

  

1 3 21 27 

1 3 21 27 
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9-6  

 التوزيع/التجزئة :26الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 9-6-1

 السالمونيلاين غ  ا حتةاظ بالل وق الاا  ة ن در ة حرارل تمنلح نمو 
 

 اللمرض. عأره ين غ  رصد عدسجيل در ات حرارل غرهة التخ ين ع 
 

 ين غ  منلح انتقال التلو  من المواد الغذائية الأخر  أع اليها.ع 
 

للين مىىن أ ىىل ا بىىتهلا  الم اشىىر )مثىىل ين غىى  أ  يتخىىذ مشىىغ لو المشىىرععات الغذائيىىة الىىو دقىىد ِّق الل ىىوق الى المسىىتهع 
 متلمه د  الأغذيةت عالمااعم( التداوك المناب ة من أ ل ما يل :

 منلح انتقال التلو . أ()

 ااةاظ عل  در ات حرارل التخ ين المناب ة. ب()

 تما  التنتي  السليم. ج()
 السليم. الاهوتما   د()

 
9-7  

 المستهلك :27الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 

 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 9-7-1
ين غ  اولاغ المستهللين بالمخاطر المحتملة المصاح ة لمنتجات اوق الأوقار النهائية من أ ىل اد ىاب التلمليمىات عتحديىد 

ت الاهىو ت عدر ىة حىرارلا الىة التجماىدع عنموها )مثل التخى ينت  السالمونيلااختياراتم عن علم وشأ  كيةية دلان انتشار 

1 3 21 27 

1 3 21 27 
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الىو  19 (. عرا يساعد ن هذط اللممليىة المةىاديلم ا مسىة لأغذيىة أكثىر أمىانا  عالنتاهة الص يةت بما يشمل غسل الأيد
 .الص ة اللمالميةمنتمة  عتلمتها

 
 أع يق،  عليها. السالمونيلاام ال قر أ  يحد  من  لإن،اجعيملن 

 
 اىر  

آليىا ( حىتى يملىنهم  عين غ  اولاغ المستهللين على  الن ىو الوا ىجم بالل ىوق الملمالَجىة النيكىة )مثىل الل ىم المةىرعق الم
 واريقة بليمة. هااتخاذ الإ راءات الملائمة ل،ما  طهو 

 
عين غىى  ايىىلاء عنايىىة خاصىىىة لتثقيىى  عيىىلح الأشىىىخال وليةيىىة اعىىداد الأغذيىىةت   بىىىيما الأشىىخال الىىذين يقومىىىو  

 بإعداد الالماق للصغار عك ار السن عالنساء ااوامل عالأشخال ذع  المناعة الملمر تة للخار.
 

غ  للمستهللين غسل عداهك الأبالم عأدعات المائدل الىو دلامىة الأغذيىة ولمىد اعىداد اىم ال قىر النيىو للتقليىل  عين 
 الما خ. انتشار التلو  نكثكا  من املانية 

 
عين غىى  حصىىول المسىىتهللين علىى  الململومىىات السىىالةة الىىذكر مىىن السىىلاات المختصىىة أع االومىىة المحليىىة أع عكىىا ت 
الصىى ة أع المصىىن لمين أع تجىىار التج ئىىة أع المصىىادر ا بىىتهلاكية الأخىىر  عمىىن خىىلال القنىىوات المتلمىىددلت مثىىل عبىىائل 

لمىىىدر وين ن مجىىىىال النتاهىىىىة الغذائيىىىىةت عوااقىىىىات دوبىىىىيم الأخصىىىىائيين ن مجىىىىال الرعايىىىىة الصىىىى يةت عاع الإعىىىلاق الوطنيىىىىةت 
 المنتجاتت عالمنشوراتت عالمناهج الدرابيةت ععرعض طرا الا خ.

                                                 
19  keys/en/5http://www.who.int/foodsafety/consumer/. 
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 الملحق الثاني
 الخنزير المكافحة الخاصة بلحمتدابير 

 (9إلى  6)الأقسام من 
 

 النهج المتجه من الإنتاج الأوَّلي إلى الاستهلاك في تدابير المكافحة -6
ىدد ا اىوات الرئيسىية ن السلسىلة الغذائيىة الىو يملىن أ  د ا َّىه هيهىا  دشمل هذط ا اىوج التو يهيىة رسمىا  تخايايىا  يح 

عوينمىىا يملىىن للملاه ىىة ن مرحلىىة  ن اىىم ا ن يىىر مىىن "الإنتىىاج الأعلي الى ا بىىتهلا ". السىىالمونيلادىىداوك ملاه ىىة 
ت هىى   ال،ىىواوا الىىو دةىىرض ولمىىد مرحلىىة السىىالمونيلاالإنتىىاج الأعَّلي أ  تحىىد مىىن عىىدد اايىىوانات الىىو تحمىىل ع/أع دنشىىر 

الذبائلم عمنتجات الل وق. عيتيلم الىنهج المنهجى  ن تحديىد عدقيىيم  انتقال التلو  وينالإنتاج الأعَّلي هامة للوقاية من 
لاه ة المحتملة النتر ن ابتخداق تواوا ن السلسلة الغذائيةت عيسىملم باتخىاذ مجموعىات مختلةىة مىن دىداوك دداوك الم

الملاه ىة. عيتسىم ذلىك بأايتىئ ا اصىىة ن حىا ت اخىتلاف نتىم الإنتىاج الأعَّلي عن تىىم التجهيى  وىين ال لىدا . عيحتىىاج 
 .ادارل المخاطر الو دنابجم بياقهم الوطني المسؤعلو  عن ادارل المخاطر الى مرعنة ن تحديد خيارات

 
 تدابير المكافحةعام لتطبيق  مخطط 6-1

عح ىددت التىدخلات القائمىة ا ن يىر. عىاق يوتىلم عمليىات الإنتىاج الأبابىية لل ىوق  مخاىايرد ن الصة ات التالية 
عل  المماربات الص ية السليمة أع القائمة عل  الأخاار الو يملن دا يقها أثناء تجهي  الىذبائلم غىك من ععىة الجلىد 

 .المخاا اللماقن ا اول )ا اوات( الملائمة ن 
 

انو  الىىوطنيت عتىىلح عيختلىى  دسلسىىل خاىىوات اللممليىىة د لمىىا  للمنشىىألت عين غىى ت ا  أملىىن أع حسىىجم مىىا يقت،ىىيئ القىى
وة اار ة عدلمديلها وناء عل  ذلك. عد ا َّه الم اد  الأبابىية عالمماربىات ا اصىة اخاا لت ليل المخاطر عنقاج الرق

 وة اار ة ن ال لدا  الو   يستخدق هيها الت ليل المذكور عل  نااا عابلح.اوت ليل المخاطر عنقاج الرق
 

عا اىىوات الأبابىىية ن عمليىىة الىىذولم مشىىحكة الى حىىد  ك ىىك ن تجهيىى  ا نىىا ير غىىك من ععىىة الجلىىدت عللنهىىا يملىىن أ  
دا َّىىىه واىىىىرا مختلةىىىىة باخىىىىتلاف المىىىىذاولم أع ال لىىىىدا . علىىىىذلك دتةىىىىاعت أي،ىىىىا  تىىىىرعرل ابىىىىتخداق ا اىىىىوات التخةيةيىىىىة 

اوات التخةيةية التلميلية على  أهىداف بىلامة الأغذيىة التلميلية وين المذاولم عال لدا . عبوف يتوق   ابتخداق ا 
عبىىوف دتىىأثر بمجموعىىة المسىىتهللو  )مثىىل بلابىىل التج ئىىة(ت السىىلاات المختصىىة أع الىىو يحىىددها  مىىثلا  الىىو تحىىد دها 

مىىىن اللموامىىىلت مثىىىل علىىى  اايىىىوا ت عا ىىىراءات الىىىذولم السىىىليمةت ععمىىىر اايىىىوا ت عراربىىىات الحويىىىةت عحجىىىم المنشىىىألت 
ن اايىىوانات القادمىىة )مثىىل التقل ىىىات  للسىىالمونيلات عبىىرعة خىىا الىىذولمت عاللميىىة الأع ليىىة عالتشىىغيل ا لياتت عالملمىىد

طيلىة عمليىة التجهيى . عرغىم  بالسىالمونيلاالموسمية(. عيملن ابتخداق مجموعة متنوعة من التدخلات لل د  مىن التلىو  
أدلىىة عاتىى ة دث ىى  أ  ابىىتخداق دىىدخلات متلمىىددل طىىوال  ت هىى   ثمىىةالسىىالمونيلاد ىىاين اثىىك هىىراد  التىىدخلات علىى  

وصىورل أكثىر  السىالمونيلامختل  خاوات الإنتاج عالتجهي  ن اطار ابحاديجية متلمددل ااوا   بيمل ن من ااىد مىن 
   ادساقا .
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 الخنزير –لسير العمليات: من الإنتاج الأو لي إلى الاستهلاك  مخطط عام
دداوك عامة عقد يتةاعت دردي ها حسجم ا قت،اء. عي ستخدَق هذا الربم التخايا  للأغراض التوتي ية هقا. عين غ  عند دا يه  اللممليةخاوات هذط 

 كامل عشامل.  مخاان ولد محدد أع ن منشأل محددل عتلح  الملاه ة
   الإنتاج الأوَّلي 1 
  الإنتاج الأوَّلي  
   للذبحالنقل  2 
    
   التنزيلو  الاستلام 3 
    
   الاحتجاز والفحص قبل الذبح 4 
    
   الصعق 5 
    
   النحر/الإدماء 6 
    
   السمط 7 
    
   إزالة الشعر 8 
    
   العرقوب التعليق من 9 
    
   الكي   11 
    
   التلميع 11 
  التجهيز  
   إزالة العضلة العاصرة الشرجية 12 
    
   عند خط المنتصففتح الذبيحة  13 
    
   نزع الأحشاء 14 
    
   شق الذبيحة 15 
    
   الرأس فصلإسقاط الرأس/ 16 
    
   الفحص بعد الذبح 17 
    
   دالمعالجة قبل التبري 18 
    
   التبريد 19 
    
   ةحتجهيز الذبي 21 
    
   التطرية الآلية/الفرم 21 
    
   التغليف والتخزين 22 
    
   النقل إلى قنوات التوزيع 23 
    
  قنوات التوزيع التخزين البارد 24 
    
   التوزيع/التجزئة 25 
    
   المستهلك 26 
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 في العمليةددة المحطوات الخفي  التي تتناولها هذه الخطوط التوجيهية توفر تدابير المكافحة 6-2
ن كىل خاىول مىن خاىوات اللممليىة  السىالمونيلايوت لم الجدعل التالي المراحل الو د اَ  ه هيهىا التىداوك المحىددل لملاه ىة 

ن السلسلة الغذائية. عدوتَىلح علامىة أمىاق دىداوك الملاه ىة عدقىدَّق دةاصىيلها ن هىذط ا اىوج التو يهيىة عن الةصىول 
ن حالىة المماربىات  20عىن المنتمىة اللمالميىة لصى ة اايىوا  الياوسىة الصىادرالقانو  الص   ايىوانات ذات الصلة ن 

الص ية السليمة. عيلمني ع ود خانة هارغة أ  دلك ا اول من خاوات اللمملية و يحدَّد لها ددوك من دداوك ملاه ة 
 .السالمونيلا

 
لجىىدعل التىىالي( أثنىىاء دسلسىىل اللممليىىةت عيملىىن ابىىتخداق الملمالجىىات ا اصىىة بإ الىىة التلىىو   ن خاىىوات متلمىىددل )انتىىر ا

عيملن أ  يتةاعت ذلك وتةاعت ال لدا  أع المنشفيت أع نوب التسلسىل المت ىلح ن اللممليىة. عمىلح ذلىكت ين غى  أ   د لمتىَبر 
الملمالجىىات ا اصىىة بإ الىىة التلىىو   وىىديلا  عىىن دىىداوك الملاه ىىة القائمىىة علىى  المماربىىات الصىى ية السىىليمة أع أنُىىا دقلىىل 

 لل ةاظ عل  بلامة الغذاء. عين غ  أ   دسهم دلك الملمالجات ن المخاطر الليميائية المحتملة.منها 
  

                                                 
setting/terrestrial-standard-://www.oie.int/en/internationalhttp-يملىىىن الر ىىىوب الى الموقىىىلح الإللىىىحعني للمنتمىىىة اللمالميىىىة لصىىى ة اايىىىوا :   20

code/access-online/. 
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 في العمليةتوفُّر تدابير المكافحة في الخطوات المحددة 
 

 خطوات العملية
 مارساتالمالقائمة على  تدابير المكافحة

 السليمةالصحية 
 المكافحة القائمة على الأخطارتدابير 

  21 ت20الر وب الى الأعَّلي الإنتاج 7
 

  21ت20الر وب الى النقل الى المذولم 2
 

 التن يلع  ا بتلاق 0
 21ت20الر وب الى  

 
 ا حتجا  عالة ص ق ل الذولم 4

 21ت20الر وب الى  
 

 الصلمه 5
  

 
 الن ر/الإدماء 6

  
 

 السما 1
  

 
 ا الة الشلمر 8

  
 

 اللمرقوب التلمليه من 2
  

 
 الل  70

  
 

 التلميلح 77
  

 
 اللم،لة اللماصرل الشر يةا الة  72

  
 

 خا المنتص هتلم الصدر عند  70
  

 
 ن ب الأحشاء 74

  
 

 شه الذوي ة 75
  

 
 الرأس هصلابقاج الرأس/ 76

 #  
 

 الة ص ولمد الذولم 71
  

 
 الملمالجة ق ل التبريد 78

  
 

 التبريد 72
  

 
 تجهي  الذوي ة 20

  
 

 التارية ا لية/الةرق 27
  

 
 التغلي  عالتخ ين 22

  
 

 النقل الى قنوات التو يلح 20
  

 
 التخ ين ال ارد 24

  
 

 التو يلح/التج ئة 25
  

 
 المستهلك 26

   
 ت الملمالجة ق ل التبريد 78# يملن الر وب الى دةاصيل ال،واوا المحددل القائمة عل  ملمرهة الأخاار ن ا اول 

                                                 
 ( 58CAC/RCP-2005)الوثيقة مدعنة المماربات الص ية لل وق   21
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 )الإنتاج الأوَّلي( 2إلى  1في الخطوتين من  تدابير المكافحة -7

 ايىىوانات الياوسىىة الصىى  قىىانو  الين غىى  ابىىتخداق هىىذط ا اىىوج التو يهيىىة با قىىحا  مىىلح الةصىىول ذات الصىىلة ن 
 CAC/RCP)الوثيقىة سىلو  وشىأ  التغذيىة السىليمة لل يىوا  عمدعنىة ال الصىادر عىن المنتمىة اللمالميىة لصى ة اايىوا ت

 . (CAC/RCP 58-2005)الوثيقة  مدعنة المماربات الص ية لل وقت ع(2004-54
 

ن السىالمونيلا ن ا ن يىر يملىن أ  د ىدأ ن الم رعىة ن ولمىض ن تىم الإنتىاج. عيمثىل انتشىار  السالمونيلاعد ينَّ أ  ملاه ة 
ىىد ِّد انتشىىار  أثنىىاء السىىالمونيلا عأعىىدادها ن الىىذبائلم. عين غىى  دنةيىىذ دىىداوك عمليىىة لملاه ىىة  السىىالمونيلاالقايىىلح عىىاملا  يح 

 الإنتاج الأعَّلي.
 

7-1  

 
 الإنتاج الأوَّلي :1الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّلي الإنتاج  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 7-1-1

عىىن المنتمىىة اللمالميىىة لصىى ة  الياوسىىة الصىىادرالقىىانو  الصىى   ايىىوانات الةصىىول ذات الصىىلة ن  الىالر ىىوب ين غىى  
 اايوا . 

 
7-2  

 النقل إلى المذبح :2الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 7-2-1

عىىن المنتمىىة اللمالميىىة لصىى ة  الصىىادرالياوسىىة القىىانو  الصىى   ايىىوانات الر ىىوب الى الةصىىول ذات الصىىلة ن ين غىى  
 (.CAC/RCP 58-(2005)الوثيقة مدعنة المماربات الص ية لل وق عاايوا ت 

 

1 3 23 26 

1 3 23 26 

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10080/CXP_054e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10080/CXP_054e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
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 )التجهيز(  22إلى  3في الخطوتين من  تدابير المكافحة -8
( ولمد الذولم مقارنة بااا ت الملم علة عىن S. entericaالملموية ) لسالمونيلال السلا ت المصليةلوحت    دل ن دنوب 

أخىىر  ولمىىد دىىر   مصىىلية بىىائر أهىىراد القايىىلح ن الم رعىىة. عيىىوح  ا د د التنىىوب أ  ا نىىا ير يملىىن أ  دتلمىىرض لسىىلا ت
أثنىىاء عمليىىة الىىذولم. علىىذلك ين غىى  الحكيىى  علىى  منىىلح ع ت بىىاحة الإيىىواءن  احتجا هىىاالم رعىىةت أ  أثنىىاء النقىىلت عأثنىىاء 

 وين اايوانات أثناء هذط ا اوات.هيما انتقال التلو  
 

 )الوثيقىىىة مدعنىىىة المماربىىىات الصىىى ية لل ىىىوق اللمامىىىةت بمىىىا هيهىىىا التىىىداوك المحىىىددل ن  دىىىداوك الملاه ىىىةعين غىىى  دنةيىىىذ 

2005)-CAC/RCP 58)  دىىىداوك لمنىىىلح دلىىىو  الىىىذبائلم أع انتقىىىال التلىىىو  هيمىىىا وينهىىىا طيلىىىة عمليىىىة الىىىذولم. عدشىىىمل
 ما يل : السالمونيلاال عل  ملاه ة الو يملن أ  دناو  عل  أثر خ الملاه ة

 ين غ  الإوقاء عل  الملمدات عال يكة نتيةة عملمقمة حسجم ا قت،اء. أ()
ين غ  دا يه ا راءات التنتي  عالتاهك بانتتاق عين غ  ا راؤها عل  طو يحول دع  انتشار مس  ات  (ب)

 الأمراض.
 بلامة دصميم نتاق صرف المياط.ين غ  تجنجم دراكم المياط عل  الأرتيات عين غ  تما   ج()
 ين غ  صيانة الملمدات عدصميمها عل  الن و اللا ق لتجنجم التلو  عدراكم المواد اللم،وية. د()
 ين غ  دنتي  السلاكين عداهكها ولمد ا نتهاء من كل ذوي ة. هى()
غ  أ  دسملم برعة ين غ  ددريجم اللماملين عل  عمليات الذولم ع وان ها المتلملقة وسلامة الأغذية. عين  ع()

 ا ا ووق  يلة  لإ راء كل خاوات الإ راءات الوا جم اد اعها ن اللممليات.
ين غ  ااةاظ عل  المماربات الص ية السليمة لللماملين من أ ل اايلولة دع  دلو  ظرعف غك   ()

الص ية ص ية )مثل لمة المنتج باليد أع الأدعات أع الملاوة المتسخة(. عين غ  أ  دشمل النتاهة 
 غسل الأيد  لمنلح انتشار التلو .

. عنو  22صااا  للشرب عداهكهاين غ  أ  يلو  الماء المستخدق ن ا الة التلو  أع دنتي  الملمدات   ()
 ابتخداق مياط نتيةة ن ا اوات الو دس ه الصلمه. 

 ص ة اللماملين.  ج()
 

 الصىىىادر عىىىن المنتمىىىة اللمالميىىىةايىىىوانات الياوسىىىة القىىىانو  الصىىى   عين غىىى  الر ىىىوب أي،ىىىا  الى الةصىىىول ذات الصىىىلة ن 
 لص ة اايوا .

  

                                                 
 (. 1CAC/RCP-1969)الوثيقة  الم اد  اللمامة لنتاهة الأغذية  22

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/23/CXP_001e.pdf
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8-1  

 التنزيلو  الاستلام :3الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   ليالأعَّ الإنتاج   

ق ىىل الىىذولم. عدىى داد هنىىا  مىىاهىىذط هىى  المرحلىىة الىىو دصىىل هيهىىا ا نىىا ير الى المنشىىأل عالىىو يملىىن أ  د ىىدأ عنىىدها عمليىىة 
 ه،ىىىلات وىىىرا قىىى  وسىىى جم ع ودهىىىا ن ن هىىىذا الو  السىىىالمونيلاتاحتمىىىا ت التلىىىو  بمسىىى  ات الأمىىىراض الملمويىىىةت مثىىىل 

هه الذولم عمناعلتها أثناء النقل عدن يلها عدةاعلها ملح ا نىا ير ه   نقل اايوانات الى مر عبالإتاهة الى ذلكت  نا ير. ا
 الأخر  يملن أ  يس جم ا هادا  ع  دل ن نشر مس  ات الأمراض. 

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-1-1

 عمليا ت ملح مراعال الترعف ال يكية.ين غ  ااةاظ عل  نتاهة أرصةة الت ميلت عين غ  داهكها كلما كا  ذلك رلنا  
 

أ  يتىىىيلم رقيىىىة مىىىثلا ت ع ن شىىىلل بىىىجلات اللحعنيىىىة أع  تىىىوهر ململومىىىات عىىىن السلسىىىلة الغذائيىىىة ق ىىىل الىىىذولمتل عيملىىىن
انتشىار التلىو  اتخىاذ خاىوات للتقليىل الى أدنى حىد مىن  ية عمةتشى  الل ىوق عمىدير  المخىاطرلمشغل  المشاريلح الغذائ

ملمرعهةت ين غ  اولاغ دلك الململومات الى المذولم ق ل عصول اايوانات/ق ىل السالمونيلا ن  حالة . عمتى كاأثناء الذولم
يىىوق ن نُايىىة عتجهي هىىا  بىىتناد الى هىىذط الململومىىات عىىن القايىىلحت يملىىن للمنشىىأل أ  تختىىار عىى ل ا نىىا ير باابىىتق الها. ع 

 . عكذلك دداوك الملاه ة الأخر  برعة الذولم ك اتاهيةت مثل تخةيضالإنتاج. عيملن النتر أي،ا  ن اتخاذ دداو
 

الصىىىادر عىىىن المنتمىىىة اللمالميىىىة  القىىىانو  الصىىى   ايىىىوانات الياوسىىىةعين غىىى  الر ىىىوب أي،ىىىا  الى الةصىىىول ذات الصىىىلة ن 
 (.CAC/RCP 58-2005)الوثيقة ماربات الص ية لل وق مدعنة المعلص ة اايوا ت 

 
8-2  

 قبل الذبح فحصوال الاحتجاز :4الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّليالإنتاج   

 
ن هىذا بالسىالمونيلا هيهىا ا نىا ير ق ىل الىذولم. عدى داد ن هىذط المرحلىة احتمىا ت التلىو   تحتج هذط ه  المرحلة الو 

ا نىىا ير. عبالإتىىاهة الى ذلىىكت هىى   التةاعىىل مىىلح ا نىىا ير الأخىىر  يملىىن أ  يسىى جم  وىىرا الوقىى  وسىى جم ع ودهىىا ن 
 . المرض يد من انتشار مس  ات يا هادا  ع 

  

1 3 23 26 

1 3 23 26 

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
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 ى الممارسات الصحية السليمةالقائمة عل تدابير المكافحة 8-2-1
الصىىادر عىىن المنتمىىة اللمالميىىة لصىى ة  القىىانو  الصىى   ايىىوانات الياوسىىةين غىى  الر ىىوب الى الةصىىول ذات الصىىلة ن 

 . (CAC/RCP 58-2005)الوثيقة عمدعنة المماربات الص ية لل وق  اايوا ت
 

ين غ  تما  دنتي  ااتائر الو تحتج  هيها اايوانات عداهكهىا على  طىو بىليم. عين غى  أي،ىا  أ  يلىو  دصىميم ع 
 مناب ين للسما  وةلمالية عملية التنتي .  اعصيانتهباحة الإيواء 

 
انتقال التلو  عن طريه  لل د من الإيواءباحات ن )مثل الايور عالقوارض(  ا هاتعين غ  اارل عل  ملاه ة 

 هذط النواقل اايوانية.
 

ات القىاذعرات الىو يملىن أ  كىعيملن  بتخداق رشاشات المياط ن حتائر ا حتجا  أ  يقلل مىن دىراكم الأدروىة ع  ي
 .ء الصلمهعين غ  التأكد من أ  ا نا ير  اهة بالقدر اللان لمنلح دساقا مياط منها أثنا. تحمل السالمونيلا

 
الإيواءت كما ين غ  التخةي  الى أدنى حد  باحةالو يق،يها اايوا  ن  المدلعين غ  التقليل الى أدنى حد من 

 القايلح.  كثاهةمن 
 

احتمىىىا ت حىىىدع  ذلىىىك مىىىن  يحىىىد. عيملىىىن أ  محتىىىو ت الأملمىىىاءحجىىىم  لتقليىىىلعين غىىى  بىىى جم اللملىىى  ق ىىىل الىىىذولم 
 ن ب الأحشاء. أثناء دسرب

 
 الفحص قبل الذبح 8-2-2

الإيىىىواء. عقىىىد يلىىى ق اد ىىىاب  بىىىاحةين غىىى  ا ىىىراء ه ىىىص ق ىىىل الىىىذولم ن أقىىىرب عقىىى  رلىىىن ولمىىىد عصىىىول اايىىىوانات الى 
أ  دلو  أصي  ولمدع  ن الم رعةت أع اايوانات الو يشت ئ بإصاوتها وداء  المحتملمن للم ل اايوانات الو  ا راءات

 .للتقليل الى أدنى حد من التلو  السالمونيلات
 

الصىىادر عىىن المنتمىىة القىىانو  الصىى   ايىىوانات الياوسىىة عين غىى  الر ىىوب أي،ىىا  الى الةصىىول ذات الصىىلة ن 
 اللمالمية لص ة اايوا .

 
8-3  

 الصعق :5الخطوة  
        

        الخطوة

  التو يلحقنوات   التجهي    الأعَّلي الإنتاج  

 
 عانتقىال التلىىو  انلملابىيةخىرعج اهىرا ات . عيملىن أ  يىؤد  ذلىىك الى  يةقىد هيهىىا اايىوا  ععيىئهىذط هى  المرحلىة الىو

 . وس جم دلامة اايوا  ملح الأرض ولمد صلمقئ

1 3 23 26 

http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10196/CXP_058e.pdf
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 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-3-1

 واريقة بليمة.  الرع ت ين غ  ا الة انلملابية خرعج اهرا اتحال ن 
 

8-4  

 
 النحر/الإدماء :6الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّليالإنتاج   

 
دلىوا  اايىوا . عوصىرف النتىر عىن أبىلوب الىذولمت مىن المهىم للمنشىأل أ  دقلىل  ي سىال هيهىا دقهذط ه  المرحلة الىو 

 . أدنى حد  عند ا راء أ  قالح أثناء هذط ا اولالى  الذبائلم
 

 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-4-1
ين غىى  اتخىىاذ التىىداوك اللا مىىة لتجنىىجم حىىدع  انتقىىال للتلىىو  هيمىىا وىىين اايىىوانات  عين غىى  ااةىىاظ علىى  دنتيىى  ويكىىة 

  الذوي ة عالأرض أثناء نقلها الى ا ا. التجهي  عداهكهات عين غ  تجنجم حدع  دلامة وين
 

8-5  
 
 السمط :7الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّلي الإنتاج  

 
ن ا اىول التاليىة.  لتسىهيل ا الىة الشىلمر عالأظىلاف دغاىة هيىئهذط ه  المرحلة الىو دىرش هيهىا الذوي ىة بمىاء حىار أع 

  غك أ  السمات عندما دلو  در ة اارارل غك مناب ة أع ن السالمونيلاةلمالية من انتشار وعيملن للسما أ  يقلل 
ي لمىت ذلىك على  القلىه . عيملىن أ  بالسىالمونيلااءت يملن أ  يلىو  مصىدرا  لتلىو  الىذبائلم المع ود مادل ع،وية ن 

 ير نترا  لأ  خاوات ا الة التلو  من الذبائلم ولمد ذلك لن دلمالج هىذا التلىو  ا ن مر ءوشأ  دلو   وشلل خال
 الداخل .
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 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-5-1
ن السىىالمونيلا وو ىىود  ارد اطىىا  قىىو    ا مرد اىى عىىاملا بالنتىىر الى أ  نتاهىىة ا ن يىىر عااالىىة الميلرعويولو يىىة لمىىاء السىىما 

 الذبائلم ن نُاية عملية الذولمت ين غ  النتر ن اتخاذ التداوك التالية أع ما يلمادلها من عمليات:
السما بهلة التنتي  عن حالة  آلةص ية. عين غ  التأكد من أ  الترعف الين غ  ااةاظ عل   أ()

ق ل منها هما تالسما حيثما أملنت عين غ  ا ال آلة يدل. عين غ  منلح دراكم الشلمر عالبرعدين ن 
الترعف الص ية. عين غ  أي،ا  الت لم ن  حةاظا  عل اللممليات عأثناءهات حسجم ا قت،اءت 

. عين غ  مرل عل  الأقل يوميا  السما عدنتيةها  آلةالتلثا  حسجم ا قت،اء. عين غ  دصري  الماء من 
ة ن الأ  اء الداخلية من ايلاء عناية خاصة لأماكن الل اق وين الةواصل عالأماكن ا شنة عالمخدعش

 ا  ا  ل،ما  التنتي  اللان. 
عن   دل دراكم الشلمر الملررل التدعير . عيملن أ  دسةر المياط مياط نتيةةامدادات  دوهكين غ   ب()

عالمخلةاتت عيملن أ  يؤثر ذلك عل  الت لم ن دقل ات در ات اارارل. عارد ا  اعادل ابتخداق 
ن المس ات  السالمونيلاهلمات متلمددل من التجهي  باردةاب ملمد ت انتشار مياط خ ا  السما ن د

المأخوذل من الذبائلم. عين غ  دغيك ماء السما مرل عل  الأقل يوميا  لمنلح دراكم المواد اللم،وية. عين غ  
 لةآوة أع مياط السما الملررل التدعير الو دتدهه ن ذابتخداق ديار علس  من المياط الجارية )اللم

 السما علة اتجاط الذبائلم( ل  دل كةاءل التسخين عنتاهة الماء. 
ن الجودل ال لحيولو ية لل م عيمنلح دلو  الرئتين ن للسما الرأب  بابتخداق ال خار أيمل ج()   يحس ِّ

مكوية امدادات ثاوتة من ال خار  700 . عيتيلم السما الرأب  بال خار عند در ة حرارل ك بال لت
 عيحول دع  دراكم الأحمال اللم،وية ود   من نتاق المياط.النتي  

 
 المكافحة القائمة على الأخطارتدابير  8-5-2

ن المائىة الى  05مىن  السىالمونيلاعلى  الىذبائلم. عهنىا  أدلىة دث ى  دقلىص انتشىار  السىالمونيلايحىد السىما وةلماليىة مىن 
در ىة  67در ة حىرارل مىاء السىما عىن دقل (. عين غ  أ   %7ت ع8)ن نااا يحاع  وين  من الذبائلم ن المائة 715

غىىك ذلىىك مىىن دوليةىىات المىىدل عدر ىىة دقىىائه أع  0در ىىة مكويىىة لمىىدل دىىحاع  وىىين دقيقتىىين ع 10دقىىائه أع  8مكويىىة لمىىدل 
 . 23بما يلمادل دلك النس ة السالمونيلا تخةضيملن أ  اارارل الو 

  

                                                 
د ن ال قىر عا ن يىر. يىغىك المسى  ة امى  التيةو  السىالمونيلايملن الر وب الى كل القيم اللمددية ن التداوك القائمة عل  الأخاىار ن دىدخلات ملاه ىة   23

 . 2075دقرير ا تماب ا براء المشح  وين منتمة الأغذية عال راعة عمنتمة الص ة اللمالميةت 
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8-6  

 
 إزالة الشعر :8الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّليالإنتاج   

 
عيملىن أ  يىحاكم  تالمسىتقيمهذط ه  المرحلىة الىو يى ال هيهىا الشىلمر مىن اايىوا . عأثنىاء ا الىة الشىلمرت يخىرج الىرع  مىن 

ت دؤثر عمليات ا الىة ةغك النتية المناقةات. عمن وين اللممليات الو يتم ا راؤها ن ن الملمد   السالمونيلاالرع  عدنمو 
القشىرل ا ار يىة للذوي ىة. عيملىن أ   اللمالقىة على السىالمونيلا الشلمر عالل /اارا باللهجم وصةة خاصة على  أعىداد 

ىىىلح لهىىىادين اللممليتىىىين الى انخةىىىاض ملمىىىدل انتشىىىار  ولمىىىد المناقىىىة غىىىك النتيةىىىة. عاكتشىىىة   السىىىالمونيلايىىىؤد  التىىىأثك المجمَّ
 ن عينات الهواء ن الأماكن الو تجر  هيها عمليات ا الة الشلمر عن ب الأحشاء. السالمونيلا 

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-6-1

الميىىاط حسىجم اللى عق لل ةىاظ علىى  ت عين غىى  تىما  كةايىة امىدادات عا التىئ منهىا لمىداتالمين غى  منىلح دىراكم الشىىلمر ن 
 الترعف الص ية.

 
عين غ  ا الة عيلح المواد اللم،ىوية عالركىاق مىن ملمىدات ا الىة الشىلمر ن نُايىة نووىة اللممىل. عين غى  النتىر ن أايىة اللممىل 
  عالتنتي  ا لي. عين غ  اختيار المنتةات عالماهرات الليميائية عل  أبىاس عىدل عوامىل دشىمل على  بى يل المثىال 

 ااصر ط يلمية الأعباخ عالمواد المستخدمة ن صنلح الملمدات عع سر الماء.
 

  التلو  ع  دل اامل ال لتك  عند ابتخداق آلة ا الة الشلمر. عودلعين غ  وذل عناية خاصة لمنلح 
 

8-7  

 التعليق من العرقوب :9الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّليالإنتاج   

 
 ها ا لةية عل  خااطي . لالتلمليه من اللمرقوب هو عملية دلمليه الذوي ة من أر 
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 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-7-1
عنىىىدما دسىىىتخدق طىىىاع ت اللمراقيىىىجمت ين غىىى  التقليىىىل الى أدنى حىىىد مىىىن دلىىىو  الذوي ىىىة عىىىن طريىىىه دنتيىىى  الااعلىىىة 

 ق ل ابتكناف عملية التجهي . البرا يةواد المعداهكها عند ا قت،اء لإ الة 
 

8-8  

 الكي :11الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعليالإنتاج   

 
بىالم الذوي ىة لىدهلمات مىن اللهىجم الم اشىر لتيسىك نى ب الشىلمر عااىد مىن مسى  ات  ي لمر ض هيهىاهذط ه  المرحلة الو 

الأمراض ن بالم الجلد أع الق،اء عليها. عي لمرف الل  بأنئ أحد أهم ا اوات لل د من التلو  الميلىرع،ت بمىا ن 
 . ا ن يرت عل  بالم ذبائلم بالسالمونيلاذلك التلو  

 
 السليمةالقائمة على الممارسات الصحية  تدابير المكافحة 8-8-1

 يلو  الل  أكثر هلمالية ن الذبائلم الأكثر  ةاها . 
 

 المكافحة القائمة على الأخطارتدابير  8-8-2
-0ن الملمالجىة اللاحقىة ) ن المائىة 5ن الملمالجىة السىاوقة الى  المائة ن78من  السالمونيلاالل  انتشار  يخةضيملن أ  

. عيتوقىى  التخةىيض علىى   السىالمونيلان دركى   2CFU/cm 102 log ن المائىة( عتخةىيض قىىدرط 25وةىحل ثقىة نسىى تها  2
ن المس ات المىأخوذل مىن السالمونيلا كثاهة الل /اارا باللهجم عمددئ. عارد ا    دل مدل الل  بانخةاض انتشار 

  دلو  در ة حىرارل اللى  متجانسىة على  الذوي ىةت اذ   دصىل أمىاكنت مثىل قاعىدل الأ ذنىينت الى الذبائلم. عين غ  أ
 . السالمونيلادر ة اارارل المالووة لتلمايل 

 
8-9  

 التلميع :11الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّليالإنتاج   
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هذط المرحلة الو دتلمرض هيها الذوي ة للممليىة آليىة للىتخلص مىن الشىلمر المت قى  عالمحىرعا ن ا اىول السىاوقة. عالهىدف 
ت عللىىن التلميىىلح طريقىىة رئيسىىية لتلىىو  ذبائىىلم ا ن يىىر مجىىددا  ولمىىد دقليىىل النةىىا تمىىن هىىذط ا اىىول هىىو الىىتخلص مىىن 

الةو ذيىة أع الةىرش المصىنوعة مىن  الملاشىاالتلو  أثناء الل . عيملن لأ  باكتك  مت قية أ  دنتشىر آليىا  عىن طريىه 
 النايلو  المستخدمة ن التلميلح.

 
 لسليمةالقائمة على الممارسات الصحية ا تدابير المكافحة 8-9-1

ع  ال لتىىك  عدسىملم لهىا بالتلىاثر بأعىداد ك ىكل. عيملىن التقليىىل الى أدنى ؤ ين غى  دنتيى  أدعات التلميىلح  يىدا  لأنُىا دى
حىد مىن املانيىة انتقىال التلىو  هيمىا وىين الىذبائلم عىن طريىه دنتيى  الملمىدات عداهكهىا  يىدا  حسىجم ا قت،ىىاء عن 

 نُاية نووة اللممل.
 

(ت ين غىى  اتخىاذ دىىداوك لمنىىلح مىىرعر ا الىىة اللم،ىىلة اللماصىرل الشىىر يةالىىذبائلم الى المناقىىة النتيةىة ) تمريىرعولمىد التلميىىلح عق ىىل 
. عاذا و الىبرا  الذبائلم الو د دع عليها علامىات التلىو . عالتنتيى  بال خىار أع المىاء السىاخن مق ىول لإ الىة التلىو  

عغىىىكط مىىىن اثىىىكات تح،ىىىك  الىىىبرا  يلىىىن التنتيىىى  بال خىىىار متاحىىىا ت يملىىىن ابىىىتخداق بىىىلين التقلىىىيم لإ الىىىة التلىىىو  
 الذوي ة.

 
عيملىن عنىىد اللىى عق اتىىاهة خاىىول اتىاهية لللىى  ولمىىد التلميىىلح للتقليىىل مىىن التلىو  الناشىىو عىىن التلميىىلح. عين غىى  مراعىىال 

 أثناء خاول التلمليه من اللمرقوب.  ورا يةئم واريقة ص ية اذا دلوث  بإهرا ات اعادل تيكة الذبائلم عل  الو ئ الملا
 

8-11  

 العضلة العاصرة الشرجيةإزالة  :12الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الأعَّلي الإنتاج  

 
ائ  مىن الأملمىاء الغليتىة( لإ التىئ )أ  الجى ء النهى المناقة المحياة بالمستقيمدةتلم هيها مرحلة عملية الذولم الو هذط ه  

  .المواد البرا ية دسربروا لمنلح من الذوي ةت ثم ي
 

 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-11-1
عد ن ب من الأنسجة المجاعرل وشه عاحدت عين غى  تجنىجم دلويىت  ا الة اللم،لة اللماصرل الشر يةعند  المستقيمد روا هت ة 

ود   من الروا اليدع ت عمن شأ   اللم،لة اللماصرل الشر يةالأنسجة المجاعرل. عيستخدقت ا  أملنت نتاق آلي لإ الة 
 المستقيم. عاخلاءالشرج عمل شه حول ذلك أ  يقلل من انتقال التلو  عن طريه 

 
عالذوي ىىة أع الأحشىىاء. عيملىىن ابىىتخداق كىىية مىىن  الشىىرجصىىل تجنىىجم حىىدع  دلامىىة وىىين عين غىى  أثنىىاء عمليىىة الة

 ش ك. بممن المستقيم. عيث   اللية ورباج أع  دسربال لابتيك لتجنجم حدع  أ  
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 .اللم،لة اللماصرل الشر يةعن عملية هصل  ناشو ال هورا  أ  دلو  عي  
 

 عالسلاكين عا ااطي  وين كل ذوي ة. اللم،لة اللماصرل الشر يةعدنتَّ  عداهر مسدبات ا الة 
 

نلح دساقا قارات الماء الملو  عل  ظهر الذوي ة.  عيم 
 

8-11  

 /الصدرخط المنتصففتح  :13الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   لأعَّليا الإنتاج  

 
 قالح واول خا المنتص (.يهذط ه  المرحلة الو يشه هيها الصدر )أ  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-11-1

 ما يل : شه صدرهايملن أ  دشمل دداوك منلح انتقال دلو  الى الذوي ة أثناء 
دنتي  المنشار عالسلين المستخدمين عداهكاا وين كل ذوي ة عالأخر ت عتما  عدق انثقاب القنال  أ()

 اله،مية.
ااةاظ عل  المماربات الص ية السليمة لللماملين لمنلح دلو  ظرعف غك ص ية )مثل لمة الذوي ة  ب()

 بالأيد  أع الأدعات أع الملاوة المتسخة(.
اله،ميةت ين غ  تحديد الذوي ة عاتخاذ ا راءات ن حال حدع  دلو  ك ك وس جم انثقاب القنال  ج()

 . انتقال التلو اتاهية لتجنجم 
 

8-12  

 نزع الأحشاء :14الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
لمىاءت مالو دشىمل القلىجمت عالأثل أحشاء الذوي ة الصااة للأكل الأحشاء )م د ن ب هيهاهذط ه  مرحلة اللمملية الو 

عن حال عدق مناعلة الأحشاء واريقة بليمة أع اذا عالملمدلت عالل دت عالا الت عاللل ت عندما دقدَّق ملح الأحشاء( 
 .و يت لح اللماملو  المماربات الص يةت يملن أ  دتلو   الذوي ة عأحشاؤها الصااة للأكل
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 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-12-1
اء. عين غ  أ  يقوق ولممليىة نى ب لمالتلو  من محتو ت الأم انتشارين غ  ن ب الأحشاء ولمناية للتقليل الى أدنى حد من 

 الأحشاء أهراد مدروو  عمتمربو   عيتسم ذلك بأاية خاصة ن حالة ا اوج ذات السرعات الأعل .
 

 الذبائلم أثناء ن ب الأحشاء ما يل :  اللماملين ن دلويت عدق دس جم الو دلةلتداوك العيملن أ  دشمل 
 .الملمدل عالأملماءحدع  ترر )أ  ثقجم( ن ابتخداق السلاكين واريقة بليمة لمنلح  أ()
لللماملين )مثل غسل الأيد  عالأذرب بما يلة  لمنلح دلو   المماربات الص ية السليمةااةاظ عل    ب()

 الذبائلم(.
المنةصلة من  انجم اللماملين ن خاوج ن ب الأحشاء لمنلح ابتخداق حمامات الأقداق أع الأحذية  ج()

 دلو  الأ  اء الأخر  ن اللمملية.
 

. عين غىى  ا الىىة الملمىىلاا الى  انىىجم المىىر ء أحشىىائهالمنىىلح دلىىو  الذوي ىىة أع  ين غىى  روىىا المسىىتقيم ق ىىل نىى ب الأحشىىاءع 
 عالأحشاء المتصلة وئ )حتى   يحد  أ  دسرب(.

 
 من أنسجة اللو دين. السالمونيلالاهيا  لمخاطر انتشار عين غ  تجنجم شه اللو دين د

 
الملمىىدل للتقليىىل الى أدنى حىىد مىىن  هىىوابىىنتيمح مىىن المىىر ء  2اءت ين غىى  دىىر  مىىا   يقىىل عىىن لمىىععنىىد نىى ب الملمىىدل عالأم

 .محتو ت الملمدلدسرب 
 

عا الىىىة ت المناقىىىة المحياىىة بالمسىىتقيمقاىىلح ن ا تي:  . عدتمثىىل اللممليىىىات اااسمىىةأع تم يقهىىا اءلمىىىعين غىى  تجنىىجم قاىىلح الأم
 ت عا الة الململاا. الأملماء

 
)التقلىىيم بالسىىلين أع التنتيىى   عاعىىادل تيكتهىىامىىن ا ىىا  دلىىو  مرئىى عليهىىا  يتهىىرعين غىى  اخىىراج الىىذبائلم الىىو 

 بال خار( ق ل شقها. 
 

8-13  

 شق الذبيحة :15الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 .هذط ه  المرحلة الو دشه هيها الذبائلم طوليا  الى نصةين
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 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-13-1
ين غى  دىىوخ  ااياىة لمنىىلح حىدع  دلىىو  هيمىا وىىين الىذبائلمت عهىىو مىا يملىىن أ  يحىد  عنىىدما دلامىة شىىةرات منشىىار 

 الشه حله الذوي ة. 
 

 أع حسجم ا قت،اء.  عولمدط عداهكها أثناء شه كل ذوي ة شه الذوي ةعين غ  دنتي  ملمدات 
 

شىىىةرات عىىىن طريىىىه دنتيةهىىىا عداهكهىىىا بانتتىىىاق دىىىراكم التلىىىو  وىىىين ال ي راقىىىجمععنىىىد ابىىىتخداق ن تىىىم شىىىةرات التقايىىىلحت 
بابىىتخداق المىىاء ااىىار. عين غىى  تجنىىجم انتقىىال التلىىو  عىىن طريىىه دىىر  مسىىاهات كاهيىىة وىىين الىىذبائلم )لمنىىلح الىىتلامة وىىين 

 الذبائلم( عالجدرا  عالملمدات.
 

8-14  

 الرأس فصلإسقاط الرأس/ :16الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
هذط هى  مرحلىة عمليىة الىذولم الىو يةصىل هيهىا الىرأس كليىا  أع   ئيىا  عىن الذوي ىة. عمىن المهىم ااةىاظ على  التىرعف 
الص يةت اذ يملن حدع  دلو  اذا  مىة الىرأس الىذبائلم أع الىرؤعس الأخىر  عالملمىدات عاللمىاملين. عمىن المىر لم أ  

 الملمالجات ا اصة بإ الة التلو  أكثر هلمالية هيما وين هذط المرحلة عالتبريد.دلو  
 

 القائمة على الممارسات الصحية تدابير المكافحة 8-14-1
 هصىلق ىل  وتيىار مىن المىاءم غسىل تجويى  الةىأع الملىوثات الأخىر  عىن طريىه  عااويصلة الصةراعية ا الة الالماقين غ  

 الرأس عه صئ.
 

الىىرأس وىىين كىل ذوي ىىة عأخىىر ت عن ااىىا ت الىىو  هصىىلعين غى  دنتيىى  عداهىىك السىىلاكين عالملمىدات المسىىتخدمة ن 
 شه للمر ء هيها يحد  

 
الملمىىدات ولمىىد شىىه    علىى  ععىى  بالتلىىو  المحتمىىل للىىرأس عالرق ىىة عالذوي ىىة مىىن السىىلاكين أععين غىى  أ  يلىىو  اللمىىاملو 

 .عا دالرأس ام الرؤعس عتجهي   هصللمحتو ت الملمدل الاا  ة عند أع نتيجة للتلمرض  عالمر ءم تجوي  الة
 

تَّىى  الذوي ىىة الملوثىىة دنتيةىىا  كاهيىىا  ق ىىل الغسىىل النهىىائ ت ين غىى  تحويىىل الذوي ىىة الى ق،ىىيجم حامىىل اىىين نععنىىدما   د
 دنتيةها أع اعادل تيكتها.

 
 عالملمدات عاللماملين ما يل :عيملن أ  دشمل دداوك التقليل الى أدنى حد من دلو  الرؤعس 
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 هصل الرأس عل  طو يلةل تجنجم التلو  بم تو ت الجها  اله،م . أ()
ااد من دناثر الماء عند غسل الرؤعس من أ ل تجنجم انتقال التلو  علل د من الملوثات الو يحملها  ب()

 الهواء.
 

8-15  

 الفحص بعد الذبح :17الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 هذط ه  المرحلة الو دة ص هيها الذبائلم.

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-15-1

رعدينية أثناء الة ص ولمد الذولم مقاول الأثر المحتمل عل  انتقال التلىو  عاا  وصورل  ين غ  در يلم ااا ة الى الجة
 من خلال ابتخداق دلك التقنيات. بالسالمونيلا

 
 الإتاءل مناب ة لةلمالية ه ص الذبائلم. ع عين غ  أ  دلو  برعات ا اوج 

 
أع الأدعات أع الملاوىة  . عيملىن أ  يسى جم لمىة الىذبائلم بالأيىد انتشىار التلىو عين غ  تخايا الإ راءات لتجنىجم 

 . يتس جم ن انتقال التلو أ  
 

8-16  

 المعالجة السابقة على التبريد :18الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
عالملىىوثات الأخىىر  مىىن بىىالم  السىىالمونيلايملىىن اخ،ىىاب الذوي ىىة ن هىىذط المرحلىىة مىىن اللممليىىة لملمالجىىة مىىن أ ىىل ا الىىة 

  الذوي ة ق ل دخولها غرهة التبريد. عيملن ابتخداق الملمالجة ن مراحل مناب ة أخر .
  

1 3 23 26 

1 3 23 26 



CAC/GL 87-2016 52 

 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-16-1
ن المىىذاولم الصىىغكل ك ىىديل عىىن الملمالجىىة ااراريىىة للامىىل  يةيىىدابىىتخداق الملمالجىىة بال خىىار للذوي ىىة ولاملهىىا يملىىن أ  

 وتىدريجمدةىاع   ك ىكا  د لمىا  لليةيىة ابىتخداق ذلىكت كمىا دىرد ا  السالمونيلاالذوي ة. عيملن أ  دتةاعت هلمالية ااد من 
 المشغ ِّل.

 
 المكافحة القائمة على الأخطارتدابير  8-16-2

 المو ودل عل  الذبائلم. السالمونيلا دقلل كثكا  منلة التلو  د ينَّ أ  الملمالجات التالية ا اصة بإ ا
 

 87ع 14عد ىينَّ أ  الميىاط السىاخنة عنىد در ىة حىرارل دىحاع  وىين  عدرك هىا. السىالمونيلاتخةض الملمالجات ااراريىة انتشىار 
ثانيىة  60در ة مكوية لمدل  85ع 82ثانيةت عال خار الذ  دحاع  در ة حراردئ وين  75ع 5در ة مكوية لمدل دحاع  وين 

ن المائىة ولمىد الملمالجىة. عيملىن للملمالجىات ااراريىة الىو  7ن المائة ق ىل الملمالجىة الى  70من  السالمونيلايحد من انتشار 
 2CFU/cm 102 logدر ىة مكويىة أ  تحقىه مىا يصىل الى  10دصىل هيهىا در ىة حىرارل بىالم الذوي ىة الى مىا يقىل عىن 

در ىة ااىرارل المالووىة لت قيىه ع على  الذوي ىة. عالمنشىأل هى  الىو تحىد ِّد دوليةىة المىدل  السىالمونيلامن التخةيض ن درك  
 تخةيض بمستو  محدَّد.

 
د كثىكا  مىن انتشىار كتيىك أع حمىض ا ليىكت أ  تحىعيملن للملمالجىات بابىتخداق الأحمىاض اللم،ىويةت مثىل حمىض اللا 

ن  8من  السالمونيلا  الملمالجات بالأحماض اللم،وية دقلل انتشار عل  الذبائلم. عكشة  الدرابات عن أ السالمونيلا
ولمىىد الملمالجىىة. عين غىى  ابىىتخداق الملمالجىىات بالأحمىىاض اللم،ىىوية وصىىورل متسىىقة علىى   ن المائىىة 2ق ىىل الملمالجىىة الى  المائىىة

. عين غىى  قيىىاس الذوي ىىة مىىن حيىىت دوليةىىة الحكيىى  عالىى من عمىىدل الىىتلامة عدر ىىة ااىىرارلت لت قيىىه التخةىىيض المقصىىود
ل ن ملىىىا  ا بىىىتخداق. عتخىىىص الحكيىىى ات المالووىىىة لت قيىىىه تخةىىىيض محىىىدد كىىىل منشىىىأل علىىى  حىىىدل و دركيىىى ات الغسىىى

عدتةاعت وتةاعت الأحماض المستخدمة. عقد يل ق النتر ن مدل ادصال الغسولت خاصة عنىدما دت لمىئ مرحلىة شىا . 
علىى   السىىالمونيلان دركىى    2CFU/cm 101 log -0.5 رطتخةي،ىىا  قىىدعيملىىن أ  تحقىىه الملمالجىىات بالأحمىىاض اللم،ىىوية 

 الذوي ة. 
 

8-17  

 التبريد :19الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
د هيها الذوي ة.   هذط ه  مرحلة اللمملية الو دى برَّ
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 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-17-1
. عيتوقىى  اثىىك التبريىىد علىى  المسىىاهات وىىين الىىذبائلمت عدىىدهه الهىىواءت عقىىدرل التبريىىد. عين غىى  السىىالمونيلايمنىىلح التبريىىد نمىىو 

 .انتقال التلو عتلح الذبائلم عل  مساهات كاهية للسما  بالتبريد الةلمال علمنلح 
 

 ن غرهة التبريد. عين غ  ااةاظ عل  الترعف الص ية
 

 المسىىىتو  الىىىذ  يحىىىول دع  عنىىىددر ىىىة حىىىرارل بىىىالم الذوي ىىىة لل ةىىىاظ علىىى   وةلماليىىىة ااىىىرارل در ىىىةعين غىىى  مراق ىىىة 
  .السالمونيلانمو 

 
در ىة مكويىة تحى  الصىةرت عيىؤد   75عيشمل التبريد السريلح دبريىد أعَّلي للىذبائلم بالهىواء عنىد در ىات حىرارل أقىل مىن 

انتشىىار مىىن نتىىائج أه،ىىل ن ااىىد . عيملىىن لتجميىىد السىىالم أثنىىاء التبريىىد السىىريلح أ  يحقىىه ذلىىك الى تجميىىد السىىالم
 عل  الذبائلم. السالمونيلا

 
8-18  

 الذبيحة تحضير :21الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 الذوي ة عا الة اللمتاق منها ق ل ويلمها بالجملة.دشمل هذط ا اوات دقايلح 

 
 تدابير المكافحة القائمة على الممارسات الصحية السليمة 8-18-1

 ين غ  ااةاظ عل  در ات حرارل غرف ن ب اللمتم عالتجهي  لل د من قدرل السالمونيلا عل  النمو.
علل د مىن نمىو  الذوي ة خارج غرهة التبريد دق،يئلتقليص الوق  الذ  عين غ  تما  ددهه المنتجات بملمدل ملمقول 

 ت.السالمونيلا
 

 داهكهىىاعين غىى  دنتيىى  السىىلاكين عالمناشىىك عأدعات التقايىىلح عغكهىىا مىىن الأبىىالم الىىو دلامىىة الأغذيىىةت عين غىى  
 حسجم ما دقت،يئ ال،رعرل لمنلح دلو  ظرعف غك ص ية. 

 
جم ن مناقىىة تجهيىى  ليىات الىىذولمت مثىل تىىغا الهىىواء الموَ ىمىىن عم انتقىال التلىىو عين غى  الىىت لم ن دىدهه الهىىواء لمنىىلح 

 الذبائلم بالنس ة للمناطه الأخر  ن عمليات الذولم. 
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8-19  

 التطرية الآلية/الفرم :21الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
أ  ينتقىىل التلىىو  ن هىىذط آليىىا  أع يىىدع  . عيملىىن يخ،ىىلح هيهىىا الل ىىم للممليىىة دلسىىك الأليىىاف هىىذط هىى  المرحلىىة الىىو 

 اذا و دت لح الإ راءات عاذا و يتم ا راء المناعلة واريقة ص ية ععل  يد عاملين مدروين عمتمربين. المرحلة
 

 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-19-1
 .السالمونيلاين غ  تخ ين المنتجات ن در ات حرارل تمنلح نمو 

 
 ين غ  ا راء الصيانة اللاهية ععمليات التلمديل اللا مة للملمدات المستخدمة ن هذط اللمملية.ع 

 
 عين غىىىى  أ  يلتىىىى ق اللمىىىىاملو  بمماربىىىىات النتاهىىىىة دلاهيىىىىا   نتقىىىىال التلىىىىو ت ين غىىىى  دنتيىىىى  الملمىىىىدات عال يكىىىىة بانتتىىىىاقع 

 الشخصية السلمية.
 

د يىد مىن التلىو  ن الل ىم. عين غى    دل الىوع  بمخىاطر التلىو    يملن للممليات من ق يل التارية ا ليىة أع الةىرق أع 
 .الغذائيةسلسلة العند مناعلة الل وق طيلة بائر مراحل 

 
8-21  

 التغليف والتخزين :22الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 8-21-1

 . السالمونيلاتحد من نمو  حرارل ين غ  اوقاء غرف التغلي  عند در ة
 

 . السالمونيلايملن  بتخداق دلنولو يات مختلةة ن التغلي  أ  يحد من نمو ع 
 

 . السالمونيلاين غ  ااةاظ عل  در ة حرارل غرهة التخ ين عند مستو  يحول دع  نمو ع 
 

  ين غ  رصد عدسجيل در ات حرارل غرف التغلي  عالتخ ين.ع 
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 المكافحة القائمة على الأخطارتدابير  8-21-2
ن اىم ا ن يىر الىداهو أع المىبرَّد أع المجمَّىد.  السىالمونيلاهلمالىة ن الق،ىاء على  ن مختل   رعىات الإشىلماب المىؤي ِّ  د ين  أ 

)الوثيقىىة  المواصىىةات اللمامىىة للأغذيىىة الملماملىىة بالإشىىلمابعين غىى  عنىىد ابىىتخداق اللممليىىة عمراق تهىىا أ  دؤخىىذ ن ا عت ىىار 
1983-CODEX STAN 106)الوثيقىىىة مدعنىىىة المماربىىىات الموصىىى  فىىىا وشىىىأ  الملمالجىىىة الإشىىىلماعية للأغذيىىىة ت ع(
1979-CAC/RCP 19).  10عنجمىىى  عىىىن ملمالجىىىة اىىىم ا ن يىىىر المةىىىرعق بالإشىىىلماب قىىىيم  رعىىىات تخةىىىيض عشىىىريةD 

 .السالمونيلاغرا  ن حالة  كيلو  01860ع 01400غرا ( دراعح  وين  )بالليلو
 

 )قنوات التوزيع( 26إلى  23تدابير مراقبة قنوات التوزيع في الخطوات من  -9
 

9-1  

 النقل إلى قنوات التوزيع :23الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 القائمة على الممارسات الصحية تدابير المكافحة 9-1-1

 ين غ  أ  دلو  المرك ات المستخدمة ن النقل نتيةة عخالية من ا هات.
 

 برَّد كاهية لمنلح نمو 
 . السالمونيلاين غ  ااةاظ عل  مرك ة النقل عند در ة حرارل دلةل أ  دلو  در ة حرارل الل م الم

 
 ين غ  رصد در ة حرارل المرك ة عالل م عدسجيلها. عين غ  دبريد الل وق ق ل تحميلها ن المرك ة لنقلها. 

 
9-2  

 التخزين البارد :24الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 9-2-1

 ن الل م المبرَّد.  السالمونيلانمو دع  ين غ  ااةاظ عل  در ة حرارل غرهة التخ ين عند مستو  يحول 
 

   ين غ  رصد عدسجيل در ة حرارل غرهة التخ ين.
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9-3  

 التوزيع/التجزئة :25الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 القائمة على الممارسات الصحية السليمة تدابير المكافحة 9-3-1

 
 التجزئة 9-3-1-1

  السالمونيلاين غ  ا حتةاظ بالل وق الاا  ة ن در ة حرارل تمنلح نمو 
 

 اللمرض.  عأره ين غ  رصد عدسجيل در ات حرارل غرف التخ ين 
 

 انتقال التلو  من المواد الغذائية الأخر  أع اليها. ين غ  منلح
 

ين غىى  أ  يتخىىذ مشىىغلو المشىىرععات الغذائيىىة الىىو دقىىد ِّق الل ىىوق الى المسىىتهللين مىىن أ ىىل ا بىىتهلا  الم اشىىر )مثىىل 
 : متلمهد  الأغذية عالمااعم( التداوك المناب ة من أ ل ما يل 

 التلو .انتشار منلح  أ()
 ت حرارل التخ ين المناب ة.ااةاظ عل  در ا ب()
 تما  التنتي  السليم. ج()
 السليم. تما  الاهو د()

 
9-4  

 المستهلك :26الخطوة  
        

        الخطوة

  قنوات التو يلح  التجهي   الإنتاج الأعَّلي  

 
 السليمة القائمة على الممارسات الصحية تدابير المكافحة 9-4-1

ين غ  اولاغ المستهللين بالمخاطر المحتملة المصاح ة لمنتجات اوق ا ن يىر النهائيىة مىن أ ىل اد ىاب التلمليمىات عتحديىد 
عنموهىىىا )مثىىل التخىىى ينت عا الىىىة التجمىىدت عدر ىىىات حىىىرارل  السىىىالمونيلااختيىىاراتم عىىىن علىىىم وشىىأ  كيةيىىىة دىىىلان انتشىىار 

1 3 23 26 

1 3 23 26 



57 CAC/GL 87-2016 

(. عرىىا يسىىاعد ن هىىذط اللممليىىة المةىىاديلم ا مسىىة لأغذيىىة أكثىىر الاىى خت عالنتاهىىة الصىى يةت بمىىا يشىىمل غسىىل الأيىىد 
 .الص ة اللمالميةمنتمة  عتلمتهاالو  24أمانا  

 
 أع يق،  عليها. السالمونيلامن أ  يحد ام ا ن ير  يملن لإن،اج

 
آليىا ت عالل ىم المةىرعق( حىتى  لمالجىة النيكىة )مثىل الل ىم الماىر ين غ  اولاغ المستهللين على  الن ىو الوا ىجم بالل ىوق الم

 يملنهم اتخاذ الإ راءات الملائمة ل،ما  طهو الل م واريقة بليمة.
 

مو  بإعداد و ين غ  ايلاء عناية خاصة لتثقي  عيلح الأشخال وليةية اعداد الأغذيةت   بيما الأشخال الذين يق
 لملمرتة للخار. الالماق للصغار علل ار السن عللنساء ااوامل عللأشخال ذع  المناعة ا

 
ين غ  للمستهللين غسل عداهك الأبالم عأدعات المائدل الو دلامة الأغذيىة ولمىد اعىداد اىم ا ن يىر النيىو للتقليىل  

 الما خ.  نالتلو   انتشاركثكا  من املانية 
 

عكىىىا ت  ين غىى  حصىىول المسىىىتهللين علىى  الململومىىىات السىىالةة الىىىذكر مىىن السىىىلاات المختصىىة أع االومىىىة المحليىىة أع
الصىى ة أع المصىىنلمين أع تجىىار التج ئىىة أع المصىىادر ا بىىتهلاكية الأخىىر  عمىىن خىىلال القنىىوات المتلمىىددلت مثىىل عبىىائل 
الإعىىىلاق الوطنيىىىىةت عالأخصىىىىائيين ن مجىىىىال الرعايىىىىة الصىىىى يةت عالمىىىدروين ن مجىىىىال النتاهىىىىة الغذائيىىىىةت عوااقىىىىات دوبىىىىيم 

 عض طرا الا خ.المنتجاتت عالمنشوراتت عالمناهج الدرابيةت ععر 
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