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INTRODUCTION

1. La quatriéme Session du Comité de Coordination du Codex pour 1'Afrique s'est
tenue au Centre International d'Echanges de Dakar, du 3 au 7 septembre 1979.

2. Les délégations gouvernementales pays suivants ont participé awx travaux de la
Session: Bénin, C6te d'Ivoire, Ghana, Kenya, Nigéria, Sénégal, Togo, Zaire. Etaient
également présents des observateurs de 1'IABA (Inter-American Bar Association) et de
1'IFT (Institute of Food Technologists). La liste des participants, y compris des fonc-
tionnaires de la FAO et de 1'OMS, figure A l'annexe I du présent rapport.

3. La Session &était présidée par le Dr. Thianar N'Doye,Coordinateur pour 1'Afrique.
I1 a présenté le Président de la Commission du Codex Alimentarius, le Professeur Emile
Matthey qui a souligné 1'importance que la Commission attache aux travaux du Comité de
Coordination pour 1'Afrique et a souhaité au Comité plein succés pour la poursuite de son
programme de travail. Parlant au nom des Directeurs généraux de la FAO et de 1'OMS, le
Secrétariat a remercié le Gouvernement du Sénégal pour l'accueil généreux qu'il a bien
voulu réserver A la 4e Session du Comité de Coordination du Codex pour 1'Afrique. Il a
souligné que cette session marquait unme étape importante dans le développement du Comité
de Coordination puisque c'était la premiére fois que le Comité se réunissait dans un pays
africain francophone. Il s'est £élicité du comcours du Coordinateur qui a permis 1la
tenue de cette session au Sénégal.,

4, La Session a &té officiellement ouverte au nom de M, Mamadou Diop, Ministre de

la Santé publique, par M. Libasse Seck, son Directeur de Cabinet. Le Ministre a souligné
1'intérét que la région porte aux travaux du Codex Alimentarius et la nécessité pour les

pays de la région de contribuer A ces travaux par le canal du Comité régional de Coordination.
Le discours complet du Directeur de Cabinet se trouve dans 1l'Annexe II. ‘

ELECTION DU VICE-PRESIDENT ET DES RAPPORTEURS

5 Le Comité a &lu A 1'unanimité M. J.C. Obél (Xenya) Vice-Président, et M. O.
Erinle (Nigéria) et M. N. Ayoundogea (Bénin) rapporteurs.

ADOPTION DE L'ORDRE DU JOUR

6 Le Comité est convenu d'examiner les normes de qualité pour le mil, le sorgho}
mordinaires et leurs produits dérivés, normes extraites de la Réglementation alimentaire
&du sénégal dans le cadre de la discussion autour du point 8 de l'ordre du jour (princi-
®pales denrées alimentaires d'Afrique du Nord et des pays africains francophones). Tl a
&galement décidé d'examiner le point 6 (mise 3 jour de 1'inventaire des moyens de contrfle
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alimentaire et du personnel disponible dans la région) en méme temps que le point 10
(Stratégie du contr6le alimentaire de la FAO et de 1'OMS).

QUESTIONS SOULEVEES PAR LE RAPPORT DE LA 12e SESSION DE LA COMMISSION DU CODEX ALIMENTARIUS?
ET LES RAPPORTS D'AUTRES COMITES DU CODEX '

7. Le Comité é&tait saisi du document CX/AFRO 79/2. Il a constaté que la Commission
avait examiné deux résolutions que le Comité de Coordination du Codex pour 1l'Afrique avait
approuvées lors de sa troisieme Session (voir ALINORM 78/28, Annexes V et VI), L'une de
ces résolutions recommandait aux gouvernements de la région de participéb plus pleinement
aux travaux du Comité de Coordination pour 1'Afrique afin que leur point de vue soit
convenablement représenté et qu'on en tienne compte dans la discussion des questions qui
se posent A la région; 1la seconde résolution concernait la création d'établissements
régionaux et sous-régionaux pour la formation du personnel chargé du contr8le alimentaire.
La Commission avait fermement soutenu les deux résolutions.

8. La Commission a également -pris acte des activités du Comité relativement &
1'application de la loi-type sur les Aliments, la réalisation d'un inventaire des moyens
de contrSle alimentaire, et A la préparation de matériaux de base avant que soient entre-
pris les travaux sur 1l'établissement de normes régionales pour les denrées payticuliéres.

9. En ce qui concerne l'avant-projet de norme pour le mafis servant 2 la consommation
humaine qui figurait 4 1'étape 4 de la Procédure d'élaboration des normes Codex, il y avait
eu un long débat A la Commission, d'abord sur la fagon dont les Comités régionaux doivent
entreprendre 1'&laboration de normes régionales, ensuite sur la question de savoir si une
norme pour le mais était souhaitable, et dans l'affirmative, si une telle norme doit étre
régionale ou mondiale.

10. La Commission avait souligné que les Comités de Coordination doivent statutaire-
ment adresser une demande d la Commission avant d'envoyer un projet de norme aux gouverne-—
ments pour observations, mais que toutefois les statuts de la Commission permettent effecti-
vement A la majorité des pays d'une région d'adopter ume norme régionale bien qu'une majo-
rité de la Commission puisse &tre en faveur d'une norme mondiale (Manuel de Procédure,

4&me édition, p.12).

11. La Commission avait reconnu que le mais était d'une importance particuliére dans
1a région et avait accepté que soit poursuivie 1'élaboration d'une norme régionale afri-
caine pour 1le mais.

12. A un stade ultérieur des délibérations de la Commission, le développement d'une
norme régionale africaine pour le blé fut de nouveau soulevé quand bon nombre de déléga-
tions soutenaient 1'idée de normes alimentaires pour d'autres produits céréaliers sur une
base internationale dans un méme comité.

13. La Commission a décidé de créer un Comité du Codex pour les céréales et les
produits céréaliers. Ce comité serait accueilli par le Gouvernement des Etats-~Unis et
tiendrait sa premiére réunion au début de 1980 A Washington.

14. La Commission a également décidé la création d'un Comité du Codex pour les
Protéines provenant des légumes qui tiendra sa premiédre réunion a Ottawa au Canada au
printemps de 1980.

COMITE DU CODEX SUR LES ALIMENTS DIETETIQUES OU DE REGIME

15. Ce Comité avait étudié lors de sa 11e session 1l'Avant-Projet de Norme pour les

aliments d'appoint destinés aux nourrissons et enfants en bas 8ge 4 1'étape 8 de la Procédure.

Au cours des discussions portant sur la Norme, plusieurs délégations ont proposé que ce

produit soit considéré comme convenable pour servir de complément aux aliments donnés

aprés sevrage, notamment dans les pays en développement pour fournir de 1'énergie, des

protéines et les é1éments nutritifs qui manquaient aux aliments de base. L'accent a été

mis sur la nécessité d'inclure d'autres sources de protéine, comme par exemple les pro-

téines des 1égumes qui pourraient étre disponibles au plan local et sont propres a

satisfaire les besoins diététiques des nourrissons et enfants en bas &ge. |
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16. En conclusion des discussions sur la recommandation de la Norme, il a été

‘suggéré aux Comités régionaux de Coordination pour 1'Afrique, l'Asie et 1'Amérique latine

de retenir cette Norme pour tenir compte du réle que de tels produits peuvent jouer dans
les pays en développement dans le cadre des produits auxquels s'appliquent les autres
Normes du Codex pour les nourrissons et les enfants en bas 8ge.

17. En examinant la Norme, les dé1égués au Comité de Coordination ont fait les
remarques suivantes:

D'un point de vue général, il faut avoir présent A 1l'esprit, en étudiant les utilisa-
tions médicales possibles de ces produits et les normes exigées pour leur étiquetage, 1le
Code de déontologie du commerce international des aliments et les réglementations gouver=
nementales relatives A 1'utilisation de ces aliments.

'ngiéne alimentaire. Cette section devra 8tre complétée ultérieurement par des méthodes

d'échantillonnage et d'examen pour les microorganismes pathogénes spéciaux.

Additifs alimentaires. Il a été proposé d'inclure dans la liste des additifs alimentaires
1a gomme arabique qui est largement acceptée et utilisée dans la région. Il a &té sou-
1igné que 1'inclusion d'un additif alimentaire dans la norme doit étre fondée sur une
justification technologique de son utilisation et que, surtout en ce qui concerne les
aliments pour enfants, la liste doit &tre maintenue & un contenu minimum. Finalement,

i1 a &té décidé de ne pas ajouter la gomme arabique d la liste des additifs alimentaires.

Description., Il a eu une discussion concernant la formulation du texte dans la Sous~-
Section 2.2 relative aux ingrédients de ces produits. Il a été souligné que le terme
n1ait" était utilisé aussi, par exemple en Asie, pour des produits A base de légumes comme
le soja alors que dans le texte actuel le mot est utilisé uniquement pour les produits
animaux. La formulation suivante a &té proposée pour plus de clarté:

nCes aliments sont A base de lait de vache ou d'autres animaux. Ils peuvent aussi
€tre A base d'autres constituants comestibles d'origine animale et/ou végétale auxquels
du lait peut ou non €tre ajouté, et qui se sont avérés appropriés 2 1l'alimentation des
nourrissons 8gés de 4 4 6 mois",

GROUPE MIXTE CEE/CODEX ALIMENTARIUS D'EXPERTS DE LA NORMALISATION DES DENREES SURGELEES

18, Le Comité de Coordination a constaté que le Groupe avait presque terminé ses
travaux sur 1l'élaboration de normes pour les aliments et les légumes surgelés et avait
demandé au Secrétariat d'informer les gouvernements des pays membres qu'il était prét a
entreprendre d'autres travaux et de soumettre ce probléme 2 ltattention des gouvermements
des pays membres, et notamment A celle des Comités régionaux de Coordination.

19. Le Comité de Coordination a constaté que les travaux sur la Norme pour les
grains entiers de mafs surgelés, et celle pour le mals en épi surgelé étaient déja en
cours et que les travaux sur les solides insolubles d'alcool et la teneur en sucre de
ces produits seraient étudiés. Il a été convenu de communiquer la précédente requéte
de Groupe d'experts de la normalisation des denrées surgelées aux pays membres de la
Région africaine.

COMITE DU CODEX SUR L'HYGIENE ALIMENTAIRE

20. Le Comité de Coordination a constaté que la 16a Session du Comité susnommé
s'était tenue A Washington en juillet 1979 et que le Projet de Code d'usages en matidre
d'hygiéne pour les arachides (cacahudtes) avait été discuté A 1'étape 7 de la Procédure.

21. Au cours de la session, la délégation du Nigéria avait demandé que le Code

At ramené A 1'étape 6 parce que les difficultés de communication dans la Région africaine
n'avaient pas permis aux gouvermements d'envoyer a temps leurs observations pour examen
par le Comité du Codex sur 1l'hygiéne alimentaire. Aprés discussion, il avait été convenu
de faire passer le code A 1'étape 8 de la Procédure.

22, Certaines délégations ont souligné le fait que l'actuel Code d'usages serait

~difficile & appliquer dans la Région, et ont proposé une période intérimaire avant son
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application. I1 a ete souligne que 1'application des Codes d'usages gtait volontaire et que les codes
etaient congus comme de simples directives et qu'en conséquence il n'etait pas necessaire de prendre une
disposition fixant un délai. En outre, beaucoup de pays de la Région utilisaient des methodes qui ne
figuraient pas dans le Code mais qui permettaient d'obtenir un produit fini de bonne qualité. Dans le

cas du Sénegal par exemple, 1'arachide sauvage destinée a 1'exportation &tait selectionnée a 1a main pour
eliminer les graines contamingées par 1'aflatoxine, et chaque année on procede 3 un bilan concernant la
contamination d'aflatoxine. Aprés quelques discussions complementaires, le Comite a fait remarquer que

les gouvernements avaient encore 1'occasion de faire des observations a 1'Etape 8. Ces observations seront
transmises pour examen a la 13e session de la Commission du Codex Alimentarius.

COMITE DU CODEX POUR LES FRUITS ET LEGUMES TRAITES

23. Le Comité de coordination a constaté qu'd la suite des discussions lors de sa 3eme session, il avait
&té convenu que des travaux devraient etre entrepris sur la fiormalisation des noix d'acajou. Un projet de
proposition avait &té preparé par le Kenya et avait &té communiqué 3 1'Inde pour avis et la Commission
avait decide qu'il devrait &tre envoyé au Comité susmentionné pour &tude lors de sa prochaine session.
Le. Comité de coordination a constaté qu'un Code international Recommandé d'usages en matiére d'hygiene
pour les fruits de coque avait deja ete publié (CAC/RCP 6 - 1972).

ETAT D'AVANCEMENT DE L'ADOPTION/ADAPTATION DE LA LOI-TYPE SUR LES PRODUITS
ALIMENTAIRES DANS LES PAYS DE LA REGION D'AFRIQUE

24. Le Comité a eu 3 examiner le rapport de sa 3éme session (ALINORM 78/28) et le document ON/AFRO 79/2.
Les delégués ont bridvement decrit 1'etat d'avancement de 1'adoption/adaptation de la Loi-type sur les
produits alimentaires. Chaque fois qu'une loi nationale sur les produits alimentaires avait ete deja
promulgée, le Comite a €té tenu informé de ce que les parties les plus essentielles des legislations sur
les produits alimentaires etaient en etroite conformite avec la Loi-Type sur les produits alimentaires.
Ailleurs le developpement de 1a 1égislation sur les produits alimentaires semble en etre restee a un

stade primitif et, d'aprés le rapport, les dispositions de la Loi-Type sur les produits alimentaires ont
&t dans 1'ensemble adoptdes. Plusieurs delégations des anciennes colonies frangaises ont affirmé qu'elles
travaillaient encore, d'une maniere generale, dans le cadre des dispositions de la Loi frangaise sur

la répression des fraudes, qui date de 1905.

25. La delegation seénégalaise avait préparé une etude comparative detaillée entre la Loi-Type sur les
produits alimentaires et leur propre Projet de 1oi sur les produits alimentaires et les produits pour

le betail et a conclu que les deux documents avaient des approches divergentes du probleme. La loi
senegalaise avait pour objectif d'empecher la fabrication et la vente de produits alimentaires dont la
salubrité n'était pas garantie, tandis que, de 1'avis de cette delegation, la Loi-Type restait silencieuse
sur cet aspect. Les autres points de désaccord ont trait a 1'application de la loi. senegalaise a toutes
les denrées commerciales, ainsi qu'a certaines differences de points de vue. Pour cette delegation, et
d'apres la legislation senégalaise par exemple, la commercialisation d'un produit alimentaire est sujette
3 une autorisation préalable des autorités responsables du controle des produits alimentaires.

26. On a egalement fait une &tude critique de 1'emploi de termes tels que importation, garantie et defense.
D'aprés la 1égislation sénégalaise, seul le Président de 1a Reépublique a autorite pour faire appliquer un
décret. Par conseéquent la disposition contenue dans la partie IV de 1a Loi-Type sur les produits alimentaires a
Eté declarée inacceptable par la délegation du Sénégal, qui estimait que la demarche adoptée pour la Loi-Type
sur les produits alimentaires n'etait pas la plus efficace.

27. L'@tude comparative mentionnée ci-dessus a eté generalement considéree par les pays de la Region comme
constituant un grand pas en avant pour 1'adoption ou le rejet de la Loi-Type sur Tes produits alimentaires.
A ce point du debat, on a souligné le besoin urgent qu'il y avait d'examiner a fond Taquestion. On proposa
le recrutement d'un consultant par la Commission du Codex Alimentarius chargé d'etudier les relations entre
la Loi-Type d'une part, et d'autre part les legislations nationales sur les produits alimentaires dans des
groupes de pays en voie de developpement tels que les pays francophones, les pays d'Amerique latine, etc.

28. L'observateur de 1'Association interaméricaine des avocats a fait part d'une résolution qui avait ete
‘adoptée a leur 17éme Comite sur la 1égislation sur les produits alimentaires et les narcotiques par rapport
3 la Loi-Type sur les produits alimentaires, et déclara que 1'objection soulevée par le Senegal pouvait etre
aussi soulevée par n'importe quel pays de la Region latino-americaine. I1 a promis d'envoyer un exemplaire
de 1a resolution préciteée au Secrétariat du Codex pour examen et action éventuelle. I1 ajouta que 1'emploi
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- .du terme "Type" n eta1t pas heureux puisqu'en 1'occurrence i1 tendait a rendre moins souple une proposi-

tion de cette nature. Le mot "Guide" eut ete plus approprié. L'observateur de 1'Association interameri-
caine des avocats restait neanmoins persuade que les pays membres n'etaient pas obligés d'accepter la
Loi-Type sur les produits alimentaires et qu'en fait celle-ci devait servir de guide aux pays qui
voulaient opérer une mise a jour de leur 1égislation sur les produits alimentaires.

DEFINITION DE "VENDRE"

29, A sa 3eme session, le Comité a invité le Secrétariat a faire appel au Service juridique .de la FAO
pour savoir si oui ou non le terme "don" pouvait etre admis dans la définition de "vendre". On fit
reéference a une etude exhaustive realisée conjointement par-la FAO et 1'OMS en 1967 portant sur les
"Principes genéraux de la 1égislation sur les produits alimentaires" (SP - 10/30 GPFL - juillet 1967).
Le document ne faisait aucune mention de "don" dans la definition de "vendre" pour aucun des pays
gtudiés. De plus la definition de "vendre" avait quelque implication de paiement que n'avait pas "don".
La délégation du Kenya a donné les raisons pour lesquelles a son avis on devait aussi inclure "don"

dans la deéfinition de "vendre". Aprés quelque discussion, le Comite a admis que la notion de "vente" ne
pouvait englober celle de "don". Dans le cas des offres consenties par des pays donateurs, on a estimé
que la decision finale en cette matiere devrait incomber aux autorités nationales des pays beneficiaires.
La delegation du Kenya a fait observer que les aliments livrés 3 titre de "dons" devraient d'abord

etre reconnus aptes a la consommation humaine dans le pays d'origine avant d' etre expedies au beneficiaire.

30. Il n'y a pas de fortes objections de la part des de1egat10ns en ce qui concerne 1'inclusion du troc
dans la définition du mot “vendre" . Le Comite a signale neanmoins que la pratique du troc quoique en
répression en Afrique, représentait un important pourcentage du commerce alimentaire et que le troc devrait
etre compris dans la notion de vente.

31. Le Comité a examiné la vraie signification et les moyens d'inclure dans la Loi-Type sur les produ1ts
a11menta1res des d1spos1t1ons sur 1'importation, la garantie et les interdictions. La delegation du Senegal

a ete preoccupee par le cout, pour 1'importateur, du reconditionnement d'une denrée alimentaire donnge, et

a propose de surmonter cette difficulté par un controle adequat des denrees avant que celles-ci ne quittent
le pays exportateur. Les limites d'une telle pratique ont ete examineées par le Comité et la décision finale
en ce qu1 concerne 1'inclusion de 1"importation" dans une loi nationale sur les produts alimentaires etait
lajssée a 1'appreciation de chaque pays membre. I1 a ete egalement convenu que le controle des importations
devrait étre assez ferme pour eviter Tle "dump1ng" des denrees alimentaires inappropriées dans les pays
africains. L'inclusion de d1spos1t1ons relatives a la "garantie" et aux "interdictions" dans une loi natio-
nale sur les produits alimentaires a ete consideree par le Comiteé comme representant une mesure de sauvegarde
acceptable, d'une maniere générale. L'utilisation de telles dispositions serait determinante dans 1'identifi-
cation des niveaux de responsabilite principale et dans Ta conduite d'une action adequate pour assurer un
commerce honnete.

MISE A JOUR DE L'INVENTAIRE DES MOYENS ET DU PERSONNEL DISPONIBLE

DANS LA REGION POUR LE CONTROLE DES PRODUITS ALIMENTAIRES

32. Les deélégations présentes ont passe en revue les moyens et le personnel disponible dans leur pays pour
le contrdle alimentaire. Ces informations ont servi a compléter et 3 mettre a jour celles contenues dans
1*Annexe 111 du document ALINORM 78/28 (voir Annexe III du present rapport). Quelques délegations ont
essayé d'envoyer un documentation plus compl&te sur la question au Secrétariat de retour dans leur pays.

33. En presentant la situation de leurs pays respectifs, un certain nombre de délégations ont indique

que le controle des denrées alimentaires n'etait pas satisfaisant. Dans plusieurs cas, les services de
controle des aliments et la legislation alimentaire font entierement defaut. Selon les rapports présentes,
les gouvernements ont compris le lien évident qui existe entre le controle alimentaire, la préservation

des pertes alimentaires et la sécurite alimentaire. Ces gouvernements font egalement des efforts, dans

les limites de leurs modestes ressources, pour | mettre a jour leur systeme de controle alimentaire par

une legislation et une reglementation appropriees, la formation d'une administration qualifiee - 1nspecteurs
et personnel de laboratoire - et par 1'acquisition de 1'equipement nécessaire. Le Comite a exprimé 1'espoir
que ces efforts seront soutenus par les organisations internationales et les pays donateurs au plan bilateral.
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34. Quelques de1egat1ons ont propose d'envoyer de nouveau aux pays le questionnaire qui avait ete
initialement preparé sur ce po1nt A cet egard le Comité a ete informé que le Comité de coordination
du Codex pour 1'Europe avait mené une enquete sur les services de controle et les systemes d'inspection
alimentaires en Europe Les resultats seront pub11es debut 1980 (ALINORM 79/19 §§ 84-88 ref.). Puisque
cette enquete a eté faite avec un quest1onna1re plus detaille, le Bureau regional de 1'OMS pour 1'Europe
a pensé qu'il serait utile d'avoir Te meme type d' enquete pour d'autres Reg1ons Le Comite a approuve
cette recommandation et a invité le Secrétariat @ mettre le questionnaire a la disposition des pays
membres.

35. Le projet conjoint FAO/PNUE de creation d'un Centre régional de formation et de cooperation pour
1'Afrique francophone a €té présenté par le Secretariat. Le but de ce Centre est d'assurer la formation
en matiere de controle alimentaire, de controle des contaminants, de surveillance de la nutrition,

d' organ1sat1on de séminaires et d'ateliers nationaux et sous-régionaux,, 1'etude de problémes spécifiques
relatifs a la technologie et a la sécurite alimentaires dans la Region, un systeme regional d'echanges
d'informations sur les problemes relatifs au controle alimentaire. Ces obJect1fs ont eté brievement
expliques. On a indiqué que le PNUE pourra1t accepter d'apporter son concours a certaines activites
pre11m1na1res pour un projet base 3 Dakar @ 1'Ecole Inter-Etats des sciences et de 1la medecine
vetérinaires. Toutefois, les délegues ont eté informés que les moyens financiers escomptes de la part
du PNUE seraient nettement en dega de ceux requis pour la realisation des objectifs du prOJet n
serait donc souhaitable de rechercher d'autres appuis, soit dans la Région (organisations economiques
régionales), soit en dehors de 1a Region.

STRATEGIE MIXTE FAO/OMS POUR LE CONTROLE ALIMENTAIRE

36. Le Comite a ete saisi du document HCS/78. 1(0MS) FAO/OMS - Consultation sur la strategie en matiere
de controle alimentaire. Le document a ete presente par le Secretariat. I1 propose une strategie dest1nee
a renforcer le controle a11menta1xe au niveau national et indique les moyens par lesquels la FAO et L'OMS
pourraient aider les pays a mettre sur pied un systeme de controle alimentaire. Le document declare qu'une
approche sectorielle pour developper le controle atimentaire devrait etre deconse111ee et que le controle
alimentaire devrait s'appliquer sur toute 1a ligne depuis la production jusqu' 3 la vente au detail et la
manutention en passant par le traitement, le stockage le transport. La responsabilite de 1'exercice du
controle alimentaire doit, si possible, etre confiee 3 un organisme unique. Toutefois, i1 faut prevoir
un Comité consultatif composé de representants d'autres organisations interessees, que celles-ci soient
des organismes gouvernementaux ou des regroupements de producteurs, de consommateurs ou d'autre encore.
S'agissant de 1' 1nspect1on et de la surveillance, 1a nécessité d'une formation adequate a &té soulignee,
ainsi que la neécessite de doter d'un statut convenable le personnel du service de’ controle alimentaire.

Pour les services d'inspection et d'analyse, des infrastructures adequates ont eté demandées. Le
document a egalement souligne 1'aspect d'education publique du producteur comme du consommateur que
comporte le controle alimentaire. Des strategies de contréle alimentaire pour des regions ayant des
niveaux de developpement differents ont eté esquissées. La necessiteé d'une protection du consommateur
en matiere d'alimentation a eté reconnue par tous et, par consequent, le systéme de controle alimentaire
doit pouvoir proteger et guider la population en milieu tant rural qu'urbain et a la fois dans les
economies de subsistance et de marché. L'information et 1'education sembleraient constituer 1'approche
1a plus importante pour aider les populations rurales alors que diverses actions de developpement et de
politique seraient necessaires dans d'autres situations, par exemple celles creees par le developpement
industriel et agricole, 1'urbanisation, etc.

La cooperation internationale et les recommandations d'actions precises ont ete discutees, et des
objectifs appropries ainsi que des delais pour leur réalisation ont eté proposés pour une action aux higeaux
global, regional et national.

37. Le Comite a accueilli favorablement et soutenu les stratégies discutées dans le document. I1 a &te
convenu qu'une intensification des activites dans le domaine du controle alimentaire etait necessaire,
et qu'un accent particulier devait etre placé sur 1a nécessite de la formation du personnel.

38. Le Comité a eté d'avis que ce document servirait de base a 1'extension du domaine du controle

- alimentaire au niveau d'une veritable politique nationale en matiére de produits alimentaires de nutrition.



Domaines dans lesquels une collaboration pourrait s'etablir entre le Comité de coordination
pour 1'Afrique et les organisations communautaires regionales et sous-régionales.

39. Le Comité note qu'aucun document de fond n'a eté redigé a ce sujet, mais que la de]egat1on du
Senegal a prepare un projet de résolution dans lequel elle propose une ligne d'action visant F

obtenir une plus grande aide de la part des organisations communautaires réegionales et sous- regionales
et a etablir une collaboration plus etroite entre ces organisations et la Commission du Codex
Alimentarius (voir Annexe IV).

40. La resolution demande également au Comite executif d'accepter les principes enoncés et de recom-
mander 3 la Commission de créer un groupe d'experts qui serait charge d'etudier les moyens d'instaurer
une telle collaboration.

41, Plusieurs delegations ont regretté que,lors des precedentes reunions et 3 la presente session du
Comite de coordination, les organisations de la region n'aient pas eteé representees, meme si certaines
d'entre elles - telles que la CEAD - effectuaient un important travail de normalisation (voir Annexe
VIII) ou encore s'interessaient aux aspects nutritionnels des aliments régionaux de grande consommation.

42, On a ega1enent fait observer que, dans de nombreux comités du Codex, la participation gouvernementale
comporta1t la présence d'experts et de conseillers venant des secteurs industriels et d' organisations
Spec1a11sees. Ces organisations régionales (par exemple ARSO, ECA, ECOWAS et ECN) sont donc bien placees
pour cooperer aux travaux du présent Comite et de 1a Commission et les seconder dans Teur action,

43, Le Comité note que la résolution (voir Annexe IV) a emporté 1'adhesion genérale et 11 convient de
la transmettre pour examen au Comité ex&cutif.

Principaux produits alimentaires des pays de 1'Afrique du Nord

et des pays africains francophones

44, Le Comite de coordination avait a examiner le document CX/AFRO 79/6 portant sur le sujet susmentionné
et qui avait ete preparé par le Dr. Souleymane SAMBA (Senega1) Le Comite de coordination nota qu'a sa '
3éme session un document analogue avait eté examiné qui etud1a1t la possibilite de normaliser les produits
alimentaires sur une base regionale ou sous-régionale mais a 1' epoque on disposait de peu d'1nformat1ons
sur 1'Afrique du Nord et les pays afr1ca1ns francophones. Le présent document avait eté prépare pour
fournir des informations comp]ementa1res 3 cet effet. En introduisant le document, le Dr. SAMBA declara

que des efforts avaient eté accomplis pour décrire, pour chacun des produits alimentaires de base, les
types de produits propres 3 la consommation humaine, leurs techniques de production, la forme dans laquelle
j1s etaient présentés au consommateur, et dans quelle mesure on pouvait les normaliser. Sur la base de cette
gtude i1 fut recommande au Comite de coordination pour 1'Afrique d'examiner attentivement les besoins et
Tes possibilitds pour 1'@tablissement de normes regionales africaines sur les denrées et produits suivants:

1) "gari" (produit ouest-africain dérivé de la farine de manioc fermenteée)

2) mil et sorgho pour la consommation humaine directe

3) farine de mil pour la fabrication du pain

4) ma%s pour la consommation humaine directe

5) farine de mals et semoule comestibles pour la consommation humaine directe
6) ce que 1'on appelle le pain "arabe" (pain de froment arabe)

7) legumineuses seéchées pour la consommation humaine directe

8) farine d'arachide traitée industriellement en Afrique.-

45. Le Comite de coordination a aussi note, lors de sa 3éme session, que plusieurs pays de la region ava1ent
entrepris de faire un rapport sur 1'etat d'avancement des travaux sur la normalisation régionale de denrees
et produits specifiques.

Sorgho sec offert a la consommation humaine direcfe

46. Le Comite a pris note du rapport presente sur le sujet par la delegation du Seneégal. I1 a indique
que le sorgho et le mil restaient les produ1ts alimentaires de base au Senegal et dans les pays du Sahel
en general parce qu'ils etaient bien adaptes aux ¢onditions climatiques arides. Le rapport poursu1t en
donnant des details sur les plans nationaux pour 1'augmentation de la product1on et des possibilités de
stockage du mil et du sorgho. En vue de 1'importance de ces produits pour 1a region dans son ensemble,
le Comite a accepté de recommander a la Commission du Codex Alimentarius qu'une norme regionale pour le
sorgho et le mil secs offerts a la consommation humaine directe soit elaboree.
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Graines de 1egumes séchees pour 1a consommation humaine directe

47. La delegation du Kenya declare que ses recherches sur la production, la commercialisation et la
consomnation des 1égumes granules dans la region ainsi que ses plans nationaux de developpement de Ta
production des legumes granules 1'avaient conduite 3 conclure sur la necessité d'entreprendre 1'éla-
boration d'une norme régionale. Le Comité de coordination nota que la delegation du Kenya avait offert
de preparer un projet de Norme régionale pour les produits susmentionnes et recommande a 1a Commission
du Codex Alimentarius le developpement d'une telle norme.

"Gari" (Produit ouest-africain a base de manioc fermente)

48. Le Comite de coordination &tait saisi du document CRD No. 5, qui contient 1'avant-projet de norme
pour le "gari". Le texte en a &té rédigé par le Nigeria en collaboration avec le Togo et s'appuie sur
des etudes analytiques effectuées pendant plusieurs annges sur le "gari" produit selon des methodes
aussi bien traditionnelles (artisanales) que modernes (industrielles). Le projet a ete presente par
M. Ati Randolph (Togo). , v

49. Au cours du débat qui a suivi, la délégation du Nigéria a souligne que le terme "gari" n'etait pas
commun 3 tous.les pays de la Région et qu'on 1'avait donc mis entre parenth@ses dans la norme pour
permettre aux pays d'insérer le nom local des produits couverts par la definition du produit. On a
aussi note que les procedes de transformation varient dans certains details,qu'on ajoutait diverses
substances pour donner de 1'arome au produit fini et que pour cette raison une section Ingrédients.
optionnels avait &té incluse dans la norme. Le Comité a aussi appris que bien qu'il y ait du gari
fabrique industriellement, le. 90% du produit consommé est prépare artisanalement, ce dont 1a norme
s'est attachée 3 tenir compte. Le Comité de coordination a félicité les delégations du Togo et du
Nigeria pour 1'excellent document qu'elles ont préparé. I1 fut convenu d'aviser la Commission du Codex
Alimentarius que le projet de norme avait &té duement préparé et que le Comité de coordination avait
recommande que le document fit publié auprés des gouvernements pour commentaires, a la Phase 3 de la
procedure (voir Annexe V). '

50. Le Comité est convenu que la délégation du Beénin devrait cooperer avec le Togo et le Nigeria pour
poursuivre 1'gtude de cette norme. .

51. Le Comité de coordination a pris note des observations de la delegation du Zatre sur le document
d'informations generales qui avait eté prepare par le consultant. I1 a reconnu que les statistiques
disponibles a 1'epoque ou le document se preparait etaient devenues caduques dans certains cas, et que,
bien que le document entendit souligner les caractéristiques essentielles des produits alimentaires
consonmes dans la région, i1 n'avait pas la pretention d'etre complet quant aux methodes de preparation
des produits similaires protant des noms locaux differents. Le gonsultant remercie le Zaftre d'avoir
fourni les informations complementaires.

Aliment a base de mats comestible traite industriellement
Farine de ma%s comestible traite industriellement
Farine d'arachide traitee industriellement en Afrique

52. Le Comite de coordination a noté que, 3 cause de 1'absence de certaines d&légations, aucun rapport

n'a 8té fait sur 1'etat d'avancement des recherches sur ces produits et a:decidecde: reporter 1'examen
de ce point a sa cinquieme session. '

Norme regionale africaine pour le Mafs

53. Le Comité de coordination a examiné le projet de norme régionale ci-dessus a la phase 4 de la

Procedure 3 la lumiere des critiques formulées par 1'Argentine, le Malawi et le Senegal. I1 note les

observations formulées par la délégation du Seneégal au sujet des restrictions appliquées dans son pays ”
aux residus de pesticides. La délégation a indiqué que, seuls, le tétrachlorure de carbone (Trogocide),

le phostoxine et le bromure de methyle, etaient autorisés comme fumigants dans certaines conditions,

ainsi que le Nixion (base), le bromorphos et le malathion (voir aussi paras 66 et 67). Les modifications

suivantes ont eté acceptees: :

2. Description

“2.1 Definition du produit

Suppression de la reference aux varietes zea (silex) et zea indentata (Bosselure)
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3.4.2 Graines cassees ou fendues - a remplacer par le texte suivant:

“celles-ci peuvent etre definies comme des graines qui ont ete brisees ou fendues au-dela du
per1carde et de 1'endosperme corné ou dans la region de 1'embryon, mais qui ne passeraient pas
3 travers un crible dont le fond est perfore de trous ronds de 12/64 de diametre (4.76 mm).

3.4.4 -Graines hachees

Sous-section a mettre entre crochets

3.5 Tolérance des defauts

3.5.1.3 "graines malades" a remplacer par "graines endommagees"

6. Emballage et etiquetage - Ajouter une nouvelle sous-section 6.3 pour 1'emballage des graines en vrac,

Statut de la norme

54. Le Comité a convenu d'avancer le Projet de norme régional sur le blé 3@ la phase 5 de la prodédure
pour 1'glaboration des normes regionales du Codex (Annexe VI).

55. En vue de la formation du nouveau Comité du Codex pour les céreales et les produits cerealiers,
ainsi que de 1'importance du mafs pour la consommation humaine dans les autres régions, le Comité de
coord1nat1on a convenu de recommander 3 1a Commission de transmettre la Norme regionale, qu1 avait ete
portee a 1! etape 5 en tant que norme régionale, au Comité Codex sur les. ceéreales et les produits cerea-

~Tiers pour qu'il en fasse une norme mondiale. La Norme est ci-jointe en Annexe VI.

Projet de Code de deontologie du commerce international des denrees alimentaires

56. Le Comité etait saisi pour examen du projet de Code ci~dessus qui avait ete elabore sur la recomman-
dation de l1a Conference des Nations Unies sur 1'environnement humain (Stockho]m juin 1972). A sa session
precedente (ALINOR 78/28, paragraphe 40) il a ete convenu a 1' unanimité d'adopter les Principes géneraux
definis dans le document.

57. Le Comite note que la dé]égat1on du Sénegal etait d'avis, dans ses commentaires ecrits, que 1'appli-
cation du Code de déontologie Etait une condition sine qua non de 1a protection du consommateur et de la
loyaute des pratiques commerciales, et que de gouvernement devait prendre les mesures necessaires,
part1cu11erement dans les pays en voie de developpement, de sorte que la loi nationale soit conforme

au Code de deontologie, et qu'a cet egard, le Code devait etre en conformite avec la Loi-Type sur les
produits alimentaires.

58. La delegation senégalaise, soutenue par la delegation beninoise, a soutenu que les recommandations
de 1a Conférence de Stockholm ne seraient pas convenablement respectées si le Code de déontologie
n'etait pas_ juridiquement et moralement contra1gnant D'autres delegations ont estime qu'il fallait
nettement separer les obligations juridiques imposees par la legislation sur les produits alimentaires
d'avec les ob11gat1ons morales contenues dans le Code de deontologie et que 1'on commence maintenant a
considérer comme etant le pro]ongement 1og1que des droits essentiels de 1'homme. Le Comité a accepté ce
point de vue et soutenu une resolution proposée par la delegation du Kenya exhortant les pays membres
de la région @ consolider leurs structures de controle alimentaire de man1ere a assurer une meilleure
protection du consommateur en general et a accorder la plus haute priorité a 1'adaptation du Code de
deontologie. La resolution est jointe au rapport en annexe VII.

Etiquetage nutritionnel

59. Le Comite avait a sa disposition le document CX/AFRO 79/8 relatif aux debats qu1 ont eu lieu 2 la
13eme session du Comite du Codex sur 1'@tiquetage des produits alimentaires, qui s'est tenue a Ottawa
en juillet 1979 au Canada, et le document CX/FL 79.5, un document de travail sur 1’ etiquetage nutri-
tionnel et les projets de directives prépares par un groupe d'experts reunis a Rome en fin 1978.

60. Le Comite a ete informé que le Comité Codex sur 1'etiquetage des produits alimentajres n'avait pas
examine dans le detail le document de travail en propre mais 1'avait inclus dans les proaets de direc-
tives pour 1'etiquetage nutritionnel contenus dans 1'Annexe. I du document CX.FL/79/5, etant generalement
entendu qu'il devait rechercher la simplicité en ce qui concerne la preésentation des renseignements sur
Je contenu nutritionnel des aliments. .
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61. I1 y a eu egalement des discussions concernant lestatut a accorder au-Projet de directives.
Certaines délégations ont souhaité poursuivre le développement des directives en dehors de la procedure
d'elaboration de Normes mondiales du Codex. Cependant le point de vue de la majorite a ete qu'il vaudrait
mieux développer les directives dans le cadre de la procédure d'elaboration des Normes du Codex permet-
tant ainsi 1'etude la plus large possible de cette question par les nombreux pays qui ne pourraient pas
se faire représenter aux sessions du Comite du Codex pour 1'étiquetage des denrees alimentaires.

62. Le Comité a accepté de demander 3 la Commission de décider que les dispositions pertinentes de la
procédure d'elaboration des Normes du Codex s'appliquent au projet de directives sur 1'@tiquetage
nutritionnel. En considérant par anticipation que la Commission donnera son accord a ce que le projet

de directives soit développé dans le cadre de la procedure, le Comité du Codex pour 1'etiquetage

des denrees alimentaires avait consenti a la discussion presente du projet de directives comme partie

a 1'etape 2, etant entendu qu'une invitation aux gouvernements a envoyer leurs observations sur le projet
de. directives a 1'etape 3 aurait a entendre la decision de la Commission concernant leur statut a sa &
prochaine session de decembre 1979,

63. Dans la discussion qui a suivi, le Comite de coordination a constaté que plusieurs délégations au
Comité du Codex sur 1'@tiquetage des denrées alimentaires avaient souligné 1'importance de la nécessité
de la simplicité dans la présentation de 1'information nutritionnelle sur les etiquettes.

64. Le Comité de coordination a estimé que des signes visuels et des couleurs devaient €tre utilises si
possible pour donner des renseignements sur la valeur nutritionnelle des produits. Le Comite de
coordination a exprimé sa satisfaction au Groupe de travail sur 1'Etiquetage nutritionnel et au Comite
du Codex sur 1'étiquetage des denrées alimentaires pour la valeur des travaux entrepris, et a approuve
les principes contenus dans le présent Projet de directives.

Designation du coordonateur

65. Le Comite de coordination a accepté a 1'unanimité de proposer 1a nomination du Dr. NDOYE comme
coordonateur pour 1'Afrique a la prochaine session de la Commission du Codex Alimentarius & partir de

la 13eme session et jusqu'a la fin de la 14eéme session de la Commission. Le Comiteé a exprime au

Dr. NDOYE sa satisfaction devant les services qu'il a rendus au cours de son présent mandat. La delegation
du Senegal s'est inquiétée de ce que la duree relativement bréve du mandat du coordonnateur ne 1u1
permette pas d'accomplir efficacement sa tache.

Questions diverses

66. La delégation du Senégal a informe le Comité des derniers developpements de la situation en matiere
de reglementation nationale sur 1'utilisation des pesticides. Une Commission nationale avait ete creee
pour dresser une liste des pesticides autorises et pour exercer un controle plus severe sur les niveaux
de résidus de pesticides admissibles.

67. Le Secretariat a informe le Comité de coordination que lors de sa derniére session le Comité du Codex

sur les Résidus de pesticides avait reconnu les problémes specifiques posés par 1'utilisation de pesti-

cides dans les pays tropicaux qui sont différents des pays des zones temperees, et avait souscrit ala

constitution d'un groupe de travail ad hoc sur les problémes poses par les residus de pesticides dans les

pays en developpement (voir ALINORM 79/24, Annexe VIII et paras 209-212). Ce groupe de travail serait

chargé d'examiner toutes les questions interessant les pays en developpement en rapport avec les activites

du Comite du Codex sur les résidus de pesticides et d'assurer au besoin 1a liaison avec les comites 7t
nationaux de coordination du Codex. Les renseignements fournis a cet égard par la délegation de la Suisse '
(voir par.52) presentent un grand interet tant pour le nouveau groupe de travail que pour le Comite du

Codex sur les residus de pesticides. .

68. Le Comité note que tout pays ou toute organisation s'intéressant aux problémes posés par les residus
de pesticides dans les pays en developpement sont egalement invités a participer aux futures reunions
du .groupe de travail.

69. Le Comité de coordination a pris note de la proposition de la déleégation du Senegal demandant au Comite

‘de coordination d'envisager la normalisation régionale de certains fruits et legumes, et du fait que la
delegation du Senegal préparerait un document de base sur cette question qui sera discute @ la prochaine
session du Comite de coordination pour 1!Afrique.
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Date et lieu de la prochaine session

70. Le Comité de coordination s'est félicité de la proposition faite par le Gouvernement sénegalais
d'accueillir la 5ame session du Comité de coordination pour 1'Afrique. Cette session se tiendrait
en 1981 3 Dakar .3 une date qui sera fixée d'un commun accord par la Commission du Codex Alimentarius

et le Gouvernement senegalais.
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ALILOCUTION DE MONSIEUR Lﬁ MINISTRE DE LA SANTE PUBLIQUE A L'OCCASION DE LA
SEANCE D'OUVERTURE DE LA QUATRIEME SESSION DU CODEX ALIMENTARIUS '

Le Gouvernement de la République du Sénégal est trés honoré d'accueillir & Dakar la
quatridme session du Comité de Coordination du Codex Alimentarius pour l'Afrique. En
son nom et au nom du peuple sénégalais, je vous souhaite la bienvenue.

La Commission mixte FAO/OMS sur les normes alimentaires (Codex Alimentarius) est 2 sa
dix-septiéme année d'existance. La Communauté des Nations suit avec le plus grand
intérét les progrés remarquables qu'elle accomplit 3 chacune des sessions de son Comi-
té exécutif, de sa Conférence générale ou de ses organes subsidiaires.

Les objectifs de son programme sont de protéger la santé des consommateurs, d'assurer
la loyauté des pratiques suivies dans le commerce des produits alimentaires, de promou-
voir la coordination de tous les travaux en matidre de normes alimentaires entrepris
par des organisations internationales gouvernementales et non gouvernementales. '

Dans cette voie, 1'engagement dont vous avez fait preuve dans 1'élaboration de normes
régionales devrait emporter 1l'adhesion de tous les pays partenaires., C'est une indi-
cation de la volonté de nos pays plusieurs fois exprimée, d'intégrer nos économies

et l'existence d'organismes appropriés dont nous saluons la présence de représentants
nous en témoigne.

Monsieur le Président, vous venez d'insister sur les rapports organiques qui doivent
1ier votre Comité& A nos ensembles économiques sous-régionaux ou régionaux. Notre pays
est trds attentif 3 toutes ces questions qui conditionnent 1‘'avenir de nos états.

C'est pourquoi, il ne ménage aucun effort pour promouvoir une politique dynamique en
matidre alimentaire. C'est le lieu d'exprimer toute notre recomnaissance 3 la FAO,
au PNUD et 1'OMS pour 1'assistance qu'ils nous apportent au plan de la formation des
cadres et la dotation et matériel.

I1 reste que la maftrise qu'il nous est nécessaire d'acquérir en matiére de normalisa-
tion implique que

- dresser au cours d'atelier national, des fichiers avec composition, valeur, volume
dtéchanges de nos produits

- d'6tudier et mettre au point des codes de pratique, d'usage, d'hygidne qui répondent A la réalisation
d'une alimentation normale tout en constituant la base normative. : o o ..

- deconstituer en rassemblant les domnées dégagées, au~-deld des besoins d'un codex national, un
support régional d'harmonisation et d'intégration.

La mise en oeuvre d'une- telle politique devra s'appuyer sur une recherche scientifique de base pou-—
vant permettre de maitriser les données essentielles.

L'orientation des travaux de votre comité témoigne de 1'attention toute partioulidre que vous portez
A toutes cee questions qui font que le Comité de Coordination du Codex Alimentarius pour 1'Afrique
g'affirme chaque jour davantage comme un organisme su service de nos Etats dans la recherche des voies

et moyens susceptibles de résoudre les probldmes slimentaires auxquels nos pays respectifs sont con-
frontés.

En souhaitant plein succds i vos travaux, je déclare ouverte la quatridme session du Comité pour
1'Afrique de la Commission mixte FAO-ONS sur les normes alimentaires.
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Nom du pm Lois et rdglements |Personnal d'inspec— | Chimistes et Laboratoires | Personnel adminis< Moyens de
ou de lf'or—| alimentaires tion de terrain microbiologistes tratif général formation
ganisation oonvenablement formé | compétents

BENIN En 1'absence de lois| La formation doit |Ministdre de la |1 laboratoiré 1 Un‘iversité

et rdglements natio-
naux, on applique la
législation frangaise

débuter en 1980
avec le nouveau pro
jet de contr8le des
aliments

santé (DANA)
= 2 §ngénieurs
(microbiologie
biochimie)

= 1 chimiste
- 1 biologiste

de chimie
avec du maté-
riel de labo-
ratoire limi-
té&

1 ingénieur

- chimie

- biologie

2 Ecole poly-
technique

ETHIOPIE a) Proclamations 214 ingénieurs Peu nombreux, y |3 laboratoi~ |Personnel d'admi- | Colldge de la
N° 93 de 1947 sanitaires compris personnel| res officiels|nistration et santé publique
et ¥ 111 de 1950(47 inspecteurs de niveau inter- d' encadrement (ingénieurs
sur la santé des viandes nédiaire sanitaires) et
publique Quelques autres Institut natio-

cadres nal de médecine
b) Ppoclamation vétérinaire
¥~ 274 de 1970 (inspecteurs
sur 1'inspection des viandes)
des viandes
c) Normes éthiopien—
nes sur les .
graisses ocomesti-
bles, les légumi-
neuses A grains
et les oléagineux
GAMBIE a) Loi de 1966 sur |10 inspecteurs des |1 chimiste Oui 1 chimiste | Néant
."les ravageurs produits (produits) (produits)
b) Arachides (loi 2 'Pf°§:1i°t°
de 1966 sur les dp”;nt on )
ormes de qualité) es ures
n 1 spécialiste
(produits
entreposés)

GHANA

Usine de Loi alimentaire |Néant Chimistes 2 lab, Administrateurs Formation dis-

produits moderne en pré- compétents efficaces pensée dans

cacaotés paration d'autres insti-

(acus) tutionssur plac

— . et &4 1'étranger
- '; 2 bad
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frangaise de 1905.
Un certain nombre de
ra3glements font dé-
faut, mais elle con
constitue un bon
point de départ.

blique

- 3 pharmaciens

-~ 2 chimistes

— 1 technologue
~de 1'alimenta~
tion

- dép. biologie

2+ Minist. de
1tagricult.:

protection des

plantes

3. Minist, de

male
logie

- lab. des pé-
ches

1a protec. ani=

- lab. de patho

Wom du pays |Lois et réglements |Personnel d'inspec- [Chimistes et Laboratoires |Personnel adminis- |Moyens de formation
ou de 1'or~ |alimentaires tion de terrain miocrobiologistes tratif général
ganisation convenablement formé compétents
Département Néant Chimistes et Laboretoire Programme de forma-
de chimie, miorobiologistes tion technique &
Université 1'université,
du Ghana Possibilité d'envi-
sager de former des
techniciens 2 la
spectrophotométrie
d'absorption atomi-
que pour doser les
métaux lourds pré-
sents & 1'état de
trace dans les
aliments (Hg, Pb,
g g g g g cmdm e m o (SO etol)
Département Néant Chimistes
de biochimie, coapétents
Université du
Gm - er e@) e ob o aE - - - s R G G D YR A D W e e - AW e e e e o o ) - ek A ws e ob ap N GF WA ab A o ab S e -’ - et e o
Département Néant 12 chimistes T-laboratoi- ’
de chimie, 10 assistants res bien
Université de techniques €équipés mais
Cape Coast : insuffisam-
. ment pour
1'analyse
. des aliments
GOTE D'IVOIRE Loi 301-63 de 1963 Laboratoire natio|1. Lab. nat. ormation générale-
calquée sur la loi. nal de santé§ pu- santé publ. ment effectuée hors’

du pays mais il
existe des possibi-
1ités locales 2
1'Université et
dans certaines
écoles

"6“'



-

Ministdre de
1'agricul-
ture

Institut de
- |développe~
Jment et de
recherche
industrielle
du Kenya

re, Loi sur le
contréle de la
viande, 1972

Département de
1l'agriculture,
Services d'ing=
pection des pro-
duits '

Loi sur la
technologie

Service vétérinai-

20 vétérinaires
200 inspecteurs
des viandes

Chimistes chargés
de la surveillan—
ce des résidus,

A tous les ports
_d_'_egtaée

- e em em me wn o

Personnel suffi-—
sant pour pro-
céder aux exa-
mens chimiques
et microbiolo-
giques

Personnel rai-
sonnable (5)
Inspecteurs (30)

cours

s o Ee En em e en ah e En am Em s e

[Recrutement en

Laboratoire de .

rinaire et pe-
tits lab. att
chés aux abat- :
[toirs

Labe. nationaux
d'agriculture
Nairobi et

Mombasa (port)

Il existe des
lab. chargés
principale~
ment de tester
et de mettre
au point de
nouveaux pro—

recherche vété I

Nom du pays |Lois et rdglements |Persomnel d'inspec- |Chimistes et Laboratoires {Personnel adminis- |Moyens de formation|
ou de 1l'or- |[alimentaires tion de terrain microbiologistes ‘|tratif général
ganisation convenablement formé|compétents
A
Bureau de Lois de 1973 sur 'spéc. de la norma~ | Fonctionnaires/[@n construction|Effectifs Seront
normalisation|ies normes lisation principa- inspecteurs en vue d'un raisonnables disponibles
du Kenya lement ‘technologues | chargés du contrdle
de 1l'alimentation contrdle des complet de la
aliments lqualité des pmo
f duits pour véri
fier leur con~
fformité aux
L e e e e e e b o _fpormes_ __ _ f____ Y
Minist3re de |Loi sur les pro- Plus de 300 Effectif Labe nationaux |Effectifs Formation A
la santé duits alimentaires Y inspecteurs raisonnable de la-santé raisonnables 1'intention des
et pharmaceutiques |de la santé de chimi es/ publique inspecteurs, etc.
et les substances publique’ bactériologistes '
chimiques, (1978) 1 __ _ _ _____J_____ SRR R, | A IR ————-
Département Personnel suffi- |Laboratoires Bien organisé Formation pratique
gouvernemen sant composé gouvernementa.u.x“ 2 1'intention des
tal de chi- de spScialistes |de chimie technologues
mie de l'analyse chi [Nairobi et
mique, microbio [Mombasa
logique et toxi —
e r e —— - e e e e e e - = Jeologigue _ _ _ 1 _ _ _ ____ R

Personnel
suffisant

Personnel
suffisant

Les effectifs

sont renforcés

duits commer—
ciaux y compri
des aliments s|

-02 =

I1 existe une for-
mation 2 1'inten-
tion des inspec-
teurs de la -
viande

‘Pormation dispo-=
nible & Nairobi

Format ion'
pratique

v
K



Nom du pays { Lois et rdglements |{Personnel d'inspec~ | Chimistes et Luvoratoires }Personnel udminis-t Moyens de
ou de 1'or— | alimentaires tion de terrain microbiologistes tratif général formation
ganisation : convenablement formé | compétents
KENYA (uite)
g_:l%i—;% Loi s:r 1'enseigne- Personnel Les installa~| Personnel suffi~ | Formation
Département men suffisant tions néces~ | sant post-univer-
a _ saires aux sitaire
e santé pu- -
- essais et 2 (B.M.V.)
blique, de la recherche
tgx;cologie sont en pla-
et de phar—
macologie e e e o N ie _______________ e e _ ]
Département Loi sur 1l'enseigne- Personnel Services "Personnel suffi- | Formation en
de science ment suffisant d'expérimen— sant science et
et de T tation et de technologie
technologie recherche alimentaires
alimentaires | _ _ _ _ _ _ _ _ _ o e ool (B.sc.)_ _ _ _ |
Département Loi sur 1'enseigne- Conférenciers et Effectifs Formation en
de chimie et ment techniciens raisonnables chimie et bio-
de biologie chimie & 1'in-
tention des
dipl8mes
I [ S U PR P (B+8.€). _ _ _ |
E:gi:igziy_ Conférenciers et |Il existe un | Personnel suffi- | Formation &
. |au Kenya techniciens de 1a'.bora:l';oire sant l'intention des
(Institut laboratoire biologique techniciens de
laboratoire
de forma=
tion)
AP I I I s R R A B Al e BB - s e e em e = - e e e - - - - - - -
JEgerton iConférenciers et Personnel suffi-| Formation de 2
College techniciens de sant ans consacrée
(technologie laboratoire » par un dipl8me
du lait) ~de technologue
de 1l'alimenta-
______ I S (% T
General super| (organisation Personnel Des installa | Effectifs rai-
inténdent Co.| privée) suffisant tions adéqua~ | sonnables
(activités tes sont 3
mondiales) la disposi-
tion de tous
les intéresséﬂ
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L)

officiels

nord-orientale
du Nigéria

Wom du pays 'Loil ot réglements| Personnel d'inspection| Chimistes et Laboratoires  Personnel adminis—| Moyens de formation
ou de l'or- alimentaires de terrain convenable-| microbiologistes tratif général
Einiaation ) ment formé compétents
NIGERIA
(suite) _
Département 1 17 Installation Formation (B.Sc.)
de biochimie de laboratoire en biochimie,
Université adéquate pour médecine vétérinaire
d'Ibadan 1'analyse des et science alimen-
aliments taire, Cours supé-
rieurs en nutrition,
technologie alimen-
taire et miorobiolo-
gle; cours supérieur
(dipl8me) sur les
contaminants alimen—
taires et l'analyse
légale; formation
de techniciens de
laboratoire et
. --------—-------ﬂ-—ﬂﬂnﬂ--—-----.--—-—ﬂ--n-----—--ug'mﬁ’gp-ﬂ-
Départenent Néant 5 Formation em .
de biochimie chimie et biochimie;
Université cours universitaires
Ahmadu Bello et supérieurs en
microbiologie ali-
mentaire, Formation
de techniciens de
laboratoire et
. e e e e e e e e o o p o - e e e e e e e e E e - w ew - - 4 e e W W en > e e e o e - e - - - Brgmgtglgg.i.sie.s. - -
Département 4 4 Laboratoires 4 Formation en
de technologie de bromatologie technologie
alimentaire, de microbiolo- alimentaire
Université gle alimentaire
d*Ibadan et de chimie
_________ e e jsmemaire ) _____
Division de Déoret de 1974 Equipe d'inspecteurs Equipe de Laboratoires: Formation: bromato-
1'administra- |sur les produits | des aliments (65) .chimistes et bromatologie, logie, inspection
tion des pro- |alimentaires et microbiologis- [inspection des des aliments et
duits alimen- | pharmaceutiques tes compétents |aliments et réglementation
taires et 12 chimistes réglementation alimentaire
pharmaceuti- 8 miorobiolo~ alimentaire Institut de formation
ques gistes Nouveau lab. ré sur les produits ali
| 48 analystes gional desser— mentairess et phar—
vant la partie maceutiques (appelé

3 devenir un Centre
régional de formation
b&néficiant de 1l'as-
sistance technique

de la FAO)

- 2 =



Nom du pays ois et rdglements|Personnel d'inspection |Chimistes et Laboratoires Personnel adminis-|Moyens de formation
ou de 1tor— imentaires de terrain convenable- [microbiologistes tratif général
nisation ment formé compétent
%GERIA
(suite)
Institut Néant 15 Laboratoires Equipe administra-|Recherche et forma-
fédéral adéquats pour |[tive tion: miocrobiologie,
de la recher- 1'analyse et la enzymologie, chimie
che industriel- transformation et technologie des
le - des aliments céréales, fermenta-
tion, transformation
des aliments et
...................... e em e e e e e m e e - == e oo o |toxicologie
Institut 3 microbiologistes 10 chimistes Néant Equipe administra~{Formation bromatolo—
nigérian (inspection des indus- |et microbio- tive gique axée sur le
d'océanographij tries du poisson et logistes poisson et les
et de recherch des produits de la compétents produits de la mer,
marine IR | BRI (R D IR U Ecole de pBche _ _ _
Autorité T2 vétérinaires Formation de bouchers
nigériane de compétents locaux; cours sur
1'€levage et 1'inspection des
de la viande viandes; formation
de techniciens
____________________________ cme|emc e e e e e - —— - laitiers
NeSe0e Décret de 1971 Equipe de spéoialis- 10 Laboratoire Formation de tous
(Organisation tes des normes de bromatolo- les nouveaux fonc-
nigériane de alimentaires et gle - agrandis— tionnaires et au per-
normalisation) d'inspecteurs sement des sonnel afgeﬂé au
(contrSleds 1a installations $6 5os produits dans
gualité) les ind. alimentaires
0G0 Projet de 1 biologiste 1 chimiste Construit mais |Aucune difficulté |Néant
rdglement & (pas d'inspection 1 biochimiste |non &Squipé
1' étude sur le terrain 1 biologiste
pour 1'instant) 1 physiologiste
1 vétérinaire
HAUTE-VOLTA Ordonnance sur  [Néant Néant Pas entidrement 5 Néant
1'emballage et . équipé
la qualité,
récemnent mise
A jour
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- 25 = : : ALINORM 79/28
ANNEXE IV

PROJET DE RESOLUTION PRESENTE PAR LE SENEGAL

Le Comité de coordination pour 1'Afrique,

CONSIDERANT la vocation de la Commission FAO/OMS du Codex alimentarius de protéger le consommateur,
d'assurer 1a loysuté dens la pratique commerciale, d'harmoniser les législations par une coordination
soutenue,

- le réle conmu et &tabli d'un Régional de Coordination/Comité du Codex alimentarius dans les
rapports d'échanges et d'intégration économigque au sein d'une région faisant des ses activités la condi-
tion mdme des groupes communautaires.

- que les activités du Codex font partie intégrante des politiques alimentaires et nutrition-
nelles des Etats-Membres,

NOTANT que le coordmnateur, le représentant et les d6légués africeins au Comité exécutif comme

» 1a Conférence génersle ont souligné  plusieurs reprises le role particulier du Comité de Coordination
pour 1'Afrique et 1l'ampleur de sa téche devant la modicité de ses moyens,

= que ces instances, tout en abondant dans le méme sens, ont cependant toujours fait prévaloir,
les statuts de la Qommission ne prévoyant pas un traitement spécial ni un fonds destiné 2 venir en aide
2 un Comité dans ses activités, que 1'assistance des bureaux régionaux de la FAO et de 1'OMS ainsi que
des gouvernsments des Etats-Membres était le seul recours, . v

- que la dimension du Codex’Alimentarius si impérieuse pour nos pays contimme de faire oruelle-~
ment défaut dans nos systdmes d'intégration Sconomique et conventions d'échanges 3 la veille de 1'entrée
en vigueur de 1l'accord GATT sur les obstacles techniques (groupe mesures non tarifaires, sous-groupe
obstacles techniques au commerce).

. CONITATANT que les intér8ts les mieux compris de i'Afriqu lient de plus en plus son Comité de
Coordination du Codex Alimentarius 3 ses ensembles économiquées sous-régionaux et régionaux,

- qu'en prenant en charge le comité, ces organisations feraient économie de divisions spécialisées,
le personmel qualifié manquant encore, et que plusieurs liens de coopération pourraient 8tre envisagés
(de liaison, de coordination, de représentation aux sessions de travail, etc...) ménageant ainsi 1'inté-
grité structurelle des parties.

INVITE le Comité exSoutif lors de sa 26e session des 26 et 27 novembre 1979 3 retenir le principe
ot A soumettre A la Commission X sa 13e session du 3 au 14 décembre de rechercher les moyens les plus
appropriés en vue de doter le Comité de Coordination du Codex pour 1'Afrigue du support matériel et
financier nécessaires, Un tel support peut 8tre envisagd sous les formes suivantes:

(a) établissement d'une liste exhaustive des organismes comsunantaires régionale ou sous-fegionale
et recherche des moyens permettant leur étroite association aux travaux du Comité,

(b) détermination des domaines de collaboration possibles entre le Comité de Coordination pour
1'Afrique et les organisations commnautaires régionales et sous-régionales,

(c) 6tude de la nature et des modalités de cette collaboration.
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ANNEXE V :

1.
2.

2.1

2.2

2.2.1

2.2.2

2.2.3

2.2.4

3.
3.1

3.2

3.3
3.3.1

34362

" 36363

PROJET TE NORME POUR LE /GARI/
PROPOSE PAR LE NIGERIA ET LE TOGO

DOMAINE D'APPLICATION

Cette norme s'applique au /Gari/.
PRESENTATION

Définition du produit

Le gari est le produit fini obterm par le traitement du manioc cru (Manihot utilissima et
Manihot galma.te). Par "traitement" on entend éplucher le manioc, laver et gratter le manioc
€pluché, fermenter, déshydrater et frire la pSte. Le traitement peut se faire 3 la main ou 3 la
machine.

Classification
Les grains de gari se classent en quatre catégoriescomme suit:

Gari sous forme de grains f£ins ("Farine de garie")

C'est du gari dont pas moins de /B0%/du poids passerait aisément au travers d'un oribdle (tamis)

dont la plaque du fond est perforée de trous ayant [Ezs A 30(_)7 zm de diamdtre, mais dont moins de
du poilspassera au travers d'un crible dont la plaque de fond est percée de trous circulaires

de /212/ mm de diamdtre.

Cari sous forme de grains normaux

~ C'est du gari dont pas moins de [5057 du poids passe aisément au travers d'un tamis dont la plaque

de fond est perforde de trous circulaires ayant 1 mm de diamdtre, mais dont moins de [5057 passe
an travers d'un tamis dont les trous ont /425/ mm de diamdtre.

Gari sous forme de gros grains
C'est du gari dont pas moins de [8057 du poids passe facilement au travers d'un tamis dont la

. pl ds fond est perforée de trous circulaires ayant /2 3 1,40/ mm de diamdtre, mais dont moins

de /B0f/ du poids passe aisément au travers d'un tamis dont les trous ont /[ 1] mn de diamdtre.

Gari non classé

C'est le gari qui n'a pas 6t classé par la méthode du crible (ou tamis) pour en déterminerla ce~
tégorie selon la dimension des particules (ou grains).

PACTEURS ESSENTIELS IE COMPOSITION ET IE QUALITE DU PRODUIT

Matidres premidres
le gari doit se préparer avec du manioc propre et en bon état.

Caractéristiques or, leptiques
La couleur, le gofit et 1l'odeur du gari doivent &tre caractéristiques du produit

Caraotéristiques analytiques

Acidité totale
L'acidité totale du i mesurée en tant qu'acidité lactique ne doit pas Sire inférieure 2 [5,6ﬂ
ni supérieure d /1

L'acidité hydrocyanique et ses glucides
I1 ne doit pas dépasser / 2_/ p.p.m.

Teneur en humidité
La teneur en eau du gari ne doit pas dépasser 12/ pour cent (m/m).

¢

(&

s
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3.3.4 Teneur en fibres inadmissibles
La teneur en fibres inadmissibles du gari ne doit pas excéder [2%7 (o/m).

3.3.5 Tensur en cendres | L ‘ o
La teneur en cendres ne doit pas dépasser /2,758

3.4 Ingrédients facultatifs ‘
Le gari peut contenir un ou davantage des ingrédients suivants:

3,4.1 de la graisse ou de 1l'huile comestibles,
y 3.4.2 du sel,
3.4.,3 des vitamines,
3.4.4 de la protéine.
B 4.  ADDITIFS ALIMENTATRES
Aucun additif alimentaire ne doit &tre ajouté au gari.
Se CONTAMI NANTS
Les niveaux maximum de résidus pour les pesticides sont ceux recommandés par la Commission du
Codex Alimentarius (CAC/RS 65-1974, CAC/RS 71-1976, CAC/RS 100-1978).
6. HYGIENE
6.1 11 est recommandé de préparer le produit suquel s'sppliquent les dispositions de la présente
norme conformément au Code d'Usages Inmternational Recommand$ - Principes Généraux d'Hygidne
Alimentaire (CAC/RCP 1-1969).
6.2 Quand il est analysé selon des méthodes appropriées d'echantillonnage et d'analyse, le produit:
(a) doit 8tre exempt de micro-organismes susceptibles de se développer dans des conditions nor-
males de stockage, et )
(b) ne doit contenir aucune substance provenant de micro-organismes dans des quantités pouvant
représenter un risque pour la santé.
Te ETIQUETAGE
Outre les sections 1, 2, 4 et 6 de la Norme Générale pour 1'Etiquetage des Denrées préemballées,
les dispositions particulidres suivantes doivent 8tre appliquées:
T.1 le nom de l'aliment : _ )
Le nom de la denrée 2 indiquer surl'étiquette doit 8tre "gari" précédé ou suivi du nom courant
ou ususl l6galement accepté dans le pays ol le produit est distribué; le nom doit indiquer la
dimension des grains selon les descriptions du paragraphe 2.2. .
T2 Liste des ingrédients .
La liste compldte des ingrédients doit 8tre donnde dans l'ordre déocroissant de leurs proportions.
- 7.3 Ie poids net
’ Le poids net doit 8tre indiqué soit selon le systdme métrique (unités- du "systdme international®)
()_ s0it selon le systdme avoirdupois ou dans les deux systdmes de mesure selon les exigences du

pays ol le produit est vendu.

Te4 I1 faut indiquer le nom et 1l'adresse du fabricant, de 1l'emballeur, du distributeur, de 1'importe-
teur, de l'exportateur ou du vendeur du prodmit.

' T5 Pays d'origine

7.5.1 1le pays d'origine du produit deit &tre mentionné si son omission risque d'induire en emﬁr ou de
tromper le consommateur.

7.5.2 Quand le produit subit dans un second pays un traitement qui en modifie la nature, le pays ol le
i traitement est effectué doit 8tre considéré comme le pays d'origine pour ce qui est de 1l'étique~




8.

9.

EMBALLAGE

L'emballage utilisé pour le gari doit préserver les caractéristiques organoleptiques et la que~
1ité du produit; il doit protéger le produit ocomtre la contamination bactériologique et sutre
(y compris la contamination par le matériau dont est fait 1'emballage lui-m8me); il doit protd-
ger le produit contre toute perte d'humidité, la déshydratation et, éventuellement, conire les
fuites, dans la mesure du possible; l'emballage ne doit transmettre au produit aucune odeur
aucun gofit, aucuns conleur ni aucune autre caractéristique étrangdre. :

METHODES D'ANALYSE ET D'ECHANTILLOGNAGE

* (A développer ultérieurement)

¢/
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AVANT-PROJET DE NORME PQUR LE MAIS
A 1'étape 5

1, CHAMP D'APPLICATION

La présente norme énonce les spéocifications applicables au mals entier en grain (Zea
Mays L.) destiné & la consommation humaine, Elle ne 8'applique pas au mals transformé.

2, DESCRIPTION

2,1 Définition du produit
Les grains de mals doivent 3tre décortiquée, uniformément séchés et présentant les
caractéristiques de 1'espdce Zea mays L.

2.2 Présentation

2.2.1 Le mals peut 3tre présenté en grains jaunes ou blancs ou en mélange de grains de ces
deux couleurs propres & l'espdce. Il peut aussi 3tre présenté en grains distincts des
variétés Zea indurata ou Zea indentata,

2.2.2 On entend par mals jaune toutes les variétés de grains jaunes; le produit ne doit pas
comprendre plus de 5% en poids de grains de mais d'autres couleurs, Le mais blanc ne doit
pas comprendre plus de 2% en poids de grains de mals colorés. Par mals mixte, on entend des
lots de mals n'appartenant pas 3 la catégorie blanche ou jaune. :

2.2.3 Les trois catégories de base sont en outre qualifiées de Zea indurata ou Zea indentata
lorsque 95% ou plus des grains en poids appartiennent A 1l'une ou l'autre de ces variéteés,

3. FPACTEURS ESSENTIELS DE COMPOSITION ET DE QUALITE

3.1. Prescriptions générales
3.1.1 Les lots de grains de mais ne doivent pas contenir des grains ayant une odeur ou une

‘saveur anormale ou étrangdre.

3.1.2 Les lots de grains de mals doivent &tre d'une couleur raisonnablement uniforme compa~
tible avec le type,entiers, propres et pratiquement exempts de toute matidre étrangdre et de
topte~lésion provoquée par des insectes ou des maladies,

3.2 Altération
Les lots de grains de mais doivent &tre.exempts d'altération,

3.2.1 Aux fins de la présente norme, on entend par "altération" toute modification de la
composition du mais, quelle qu'en soit 1'origine, & la suite de laquelle le mélange ou la
combinaison obtenu n'a pas la nature prescrite, sa qualité ou sa saveur est préjudiciablement
affectée, ou encore son volume ou sa masse est modifié. :

3.3 Caractéristiques analytiques
3.3.1 Teneur en eau
La teneur en eau des grains de mals séchés ne doit pas dépasser [Tﬂ£7(m/m).

3.3.2 Indice d'acides gras

L'indice d'acides gras, exprimé en milligrammes d'hydroxyde de potassium normal néces-
saires pour neutraliser les acides gras libres dans 100 g de grains et calculé sur base
anhydre, ne doit pas dépasser 20, :

3.4 Définition des défauts

3.4.1 Par grains endommagés, on éntend les grains abtmés par des insectes, tachetés,
atteints‘d'une maladie ou présentant des défauts de coloration,

3.4.2 Grains cassés ou fissurés

I1 s'agit de grains cassésou craquelés au-deld du péricarpe et de 1'endosperme corné
ou dans la région de 1'embryon (mais ne peuvent traverser un tamis ayant comme base une
plaque perforée de trous ronds de 12/64 (4.75 mm) de diamdtre).

s ~ ’ . . .
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3.4.3 GOrains germés .

Il s'agit de grains en voie de germination ou dont 1l'embryon a visiblement commencé
A germer,
3.4.,4 Grains ridés

Il s'agit de grains couverts de rides sur toute leur aurface et non uniquement sur la
zone embryonnaire,

3.4.5 Matidres v%gétales étrangdres (MVE): toute partie de feuille ou d'épi de mals ou
autres matidres végétales telles que mauvaises herbes ou autres océréales.
3.,4.6 Souillure

Il stagit de toute substance étranghre, organique ou inorganique, nuisant senaible-
ment & 1l'aspect et & la qualité du mals,

-3.5 Tolérances de défauts

Sur 1la base d'un échantillon de 500 g, la proportion des défauts du produit ne doit
pas dépasser les limites suivantes: .

3.5.1 Total des grains endommagés m/m
3.5.1.1 Grains tachetés néant
3.5.1.2 Orains abimés par des insectes ‘ 5% m/m
3.5.1.3 Grains endommagés .
3.5.1.4 Grains avec défaute de coloration %% m/m
3.5.2 Orains cassés ou fissurés 5% m/m
3.5.3 Grains germés 1% m/m
3.5.4 Grains ridés 1% m/m
3565 MVE . % m/m
3.5.6 Souillure 0,% m/m
4. CONTAMINANTS

Lorsqu'on se sert de pesticides ou d'autres produits chimiques autorisés pour combattre
les insectes, les rongeurs et autres animaux, il convient de procéder avec le: plus grand soin
auchoix de ces substances et du procédé d'application pour ne pas courir le risque de conta~
miner les grains de mals ou d'y ajouter des résidus toxiques, Les limites maximales des
résidus de pesticides sont celles qu'a recommandées la Commission du Codex Alimentarius

(CAC/RS 65-1974, CAC/RS T1-1976, CAC /RS 100-1978).

Se HYGIENE

Set I1 est recommandé que le produit visé par la présente norme soit préparé conformément
au Code international d'usages en matidre d'hygidne intitulé "Code d'usages international
recommandé, Principes généraux d'hygidne alimentaire recommandés par la Commission du Codex
Alimentarius" (CAC/RCP 1-1969).

5e2 Dans la mesure oh le permettent de bonnes pratiquea de fabrication, 10 produit doit
8tre exempt de toute matidre 1ndésirab1e.

6. EMBALLAGE ET ETIQUETAGE

6.1 Les sacs doivent &tre propres, sains, suffisamment solides et bien cousus, Les sacs
et, le cas échéant, les doublures internes doivent 8tre confectionnés en matériel ne présen—
tant aucun danger pour la sant§ humaine, Les marques doivent 8tre apposées avec une encre
de qualité alimentaire ou de la peinture exempte de plomb,

6,2 ‘Chaque sac de grains de mais doit porter un cachet officiel, Les renseignements
suivants doivent figurer sur le sac ou le cachet:
pays d'origine
b nom du produit '
toute autre marque d'identification jugée nécessaire conformément aux rdglements

en vigueur du Codex Alimentarius,
6.3 GCrains en vrac (texte & développer iltérieurement).
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7. <~ METHODES D'ANALYSE ET D'ECHANTILLONNAGE

A A e

Les méthodes d'analyse et d'échantillonnage mentionnées ci-aprds sont proposées en tant
que méthodes internationales d'arbitrage,

7.1 Humidité - Néthode de 1'étuve A air (méthode AACC 44-15A)

Cette méthode permet de mesurer la teneur en eau par la détermination de la perte de
poids de 1'échantillon chauffé dans des conditions données,

Aggareillgge

a) Moulin de laboratoire de type WILEY

b) Etuve (soit & convection par gravité, soit A convection méocanique) capable d'8tre
maintenue & 1309C (% 1°) et dotée d'une bonne ventilation. '

c) Oristallisoirs de 55 mm environ de diamdtre et de 15 mm environ de hauteur, munis
de couvercles A glissement fermant bien et pouvant s'adapter aisément sous les
capsules placées dans 1'é&tuve,

dg Dessiccateur étanche & l'air,

e) Balance exacte A ! mg prds au moins,

Mode opératoire : ‘

Moudre 30 A 40 g de 1'échantillon dans le moulin, mélanger rapidement avec une spatule
et verser immédiatement une quantité de 2 & 3 g dans chacun des deux cristallisoirs tarés
secs., Couvrir et peser immédiatement. Enlever les couvercles et placer les réoipients, les
couvercles en-dessous, sur le rayon de l'&tuve, Chauffer pendant exactement 60 minutes 3
1309C, Retirer les oristallisoirs, les couvrir aussit8t et les metire aussi rapidement que
possible dans les dessiccateurs, Peser les oristallisoirs lorsqu'ils ont atteint la tempé-
rature ambiante (au bout de 45 & 60 minutes en général), Déterminer la perte de poids, qui
correspond A la perte d'humidité, Les résultats de déterminations paralldles doivent se
recouper & 0,2%, sinon il faut recommencer la détermination,

Calcul:
4 d'hunidité = %x 100

o A= perte d'humidité exprimée en grammes
B = poids initisl de 1'échantillon,

7.2 Indice d'acides gras (Néthode AACC 02-01)

L'indice d'acides gras est défini comme le nombre de milligrammes d'hydroxyde de
potassium requis pour neutraliser les acides gras libres de 100 grammes de grains et est
" caloulé sur la base du poids sec, Il permet d'estimer le bon état des grains.

Réactifs

a) Solution d'alcool - benzdne — phénolphtaléine,
A 1 litre de benzdne, ajouter | litre d'é&thanol A 95% et 0,4 g de phénolphtaléine
afin d'obtenir une solution 2 0,02%,

b) Solution d'alcool - phénolphtaléine, '
A 1 litre 4'é&thanol & 95%, ajouter 0,4 g de phénolphtaléine (solution & 0,4%).

c) Solution étalon d'hydraxyde de potassium - 0,0178N - solution étalon exempte de COZ'
d) Ether de pétrole, intervalle d'ébullition 40° - 60%.

Appareillage . _
33 Moulin 3 céréales - adapté & la mouture de petits échantillons,
b) Dispositif d'extraction des graisses — Saxhlet (doubles cartouches de papier ou -
alundum RA - 360 cartouches),

‘Mode opératoire

Prélever un échantillon représentatif de 200 g environ, Moudre 1'&chantillon de manidre
qu'au moins 90% soient acceptés par le tamis standard américain N® 40 (dimension de maille
40 p), Si l'échangillon est trop humide pour se laisser moudre facilement, le sécher A une
température de 100°C environ pendant le temps juste nécessaire pour éliminer 1'humidité en
excds,



Traiter environ 10 g de 1'&chantillon aveo de 1'éther de pétrole dans un extracteur
pendant 16 heures environ., Entamer 1'extraction aussit8t que possible aprds la mouture et
ne jamais conserver l'échantillon moulu jusqu'au lendemain, Evaporer compldtement le solvant
.de 1'extraction sur bain de vapeur, Dissoudre le résidu dans un flacon d'extraction aveo
50 ml de la solution d' alcool-benzdne-phénolphtaléine, Titrer 1l'extrait dissous avec la
solution étalon d'hydroxyde de potassium (KOH) jusqu'3 virage au rose frano et, si la
solution est jaune, jusqu'd virage au rose orangé. Si une émulsion se forme au cours du
- titrage, il convient de 1'éliminer en ajoutant encore 50 ml de la solution de benzine~alcool-
phénophtaléine, Le point final devrait correspondre 3 la couleur de la solution obtenue
en ajoutant 2,5 ml d'une solution de permanganate de potassium (KMn 0,) 3 0,01% & 50 ml
d'une solution de bichromate de potassium (chr 07) d'une ooncentratién suffisante pour
s'accorder A la couleur de la solution d'essai g titrer. (Ajouter goutte 3 goutte la
solution de K.Cr,0., & 0,5% dans 50 ml d'eau jusqu'd ce que les couleurs correspondent.
Ajouter ensuife 2,5 ml de la solution de Kin 0, & 0,01%).

Procéder A un titrage & blanc sur 50 ml de la solution de benszdne~alcool-phénolphta~
16ine ot soustraire le résultat obtenu de la valeur de titrage de 1'échantilion. Si l'on
a utilisé une portion supplémentaire de 50 ml de la solution d'alcool-benzdne-phénolphtaléine,
il faut proocéder 3 un double titrage & blanc,

Caloul

Exprimer A l'aide de la formule suivante 1'indice d'acides gras en mg de KOH requ:la
pour neutraliser les acides gras libres de 100 g de mals sur la base du produit seo:

Indice d'acides gras = 100 x (titrage — essai A blanc)

7.3 Méthode d'échantillonnage

I1 est recommandé de prélever les &chantillms conformément & la norme ISO sur 1'échan-
tillonnage des céréales (engrains) élaborée par 1'Organisation internationale de normalise~
tion en 1969 (Réf, ISO/R 950-1969). ‘

e
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ANNEXE VII

PROJET IE RESOLUTION PAR LE KERYA

CONSITERANT que les pays africains et les autres pays en voie de développement doivent se doter d'ur-
gence des moyens et du persomnel adéquats en vue d'un contr8le efficace de la qualité et de 1'hygidne

des denrées alimentaires, de 1'amélioration des échanges coumerciaux et de la protection des consomma~
teurs,

CONSCIENT que les pratiques commerciales actuelles peuvent conduire 3 1'utilisation des pays en voie
veloppement comme dépotoirs des denrées alimentaires de qualité inférieure cu impropres & la
consommation,

PRENANT ACTE de l'initiative prise par la Commission du Codex Alimentariusde promouvoir un Code de

‘dBontologie du Commerce international des denrées alimentaires,

Le Comité de Coordination pour 1'Afrique

EXHORTE les pays membres de la Région Afrique de développer rapidement leurs infrastructures de contr8le
elimentaire de manidre A assurer une meilleure protection des consommateurs en général et permetire une
peilleure circulation des denrées alimentaires originaires des sutres pays africains, et en particulier
entre les paye de la Région.

RECOMMANIE aux pays membres de la Commission du Codex Alimentaire et au Secrétariat du Programme Codex
sur les normes alimentaires d'accorder la plus haute priorité & l'adoption d'un Code de déontologie
susceptible d'$tre utilisé par les commercants patentés afin de réduire les abus dans le Commerce inter-
national des denrées alimentaires.

ANNEXE VIII
COMMUNAUTE ECONOMIQUE IE L'AFRIQUE IE L'OUEST

DIRECTION IE L'OFFICE COMNUNAUTAIRE POUR LA PROMOTION IES ECHANGES

LA NORMALISATION

A - IE PRIKCIPE

Les politiques d'expansion §conomique de nos pays fondfes sur une cormaissance approfondie des
possibilités et des besoins locaux, ont prévu en priorité la modernisation de 1tagriculture, l'amélio-
ration des produits agricoles, industriels et d'une manidre générale, 1'amélioration de la qualité
des productions nationales. Les plans de développament et d'africanisation qui laissent une place irés
importante & l'initiative des secteurs privés, concernent en réalité toutes les branches des activités
nationales et la réalisation désirable des objectifs fixfs est conditionnfe dans une certaine mesure,
par une liaison étroite néceasaire entre les organimmes officiels et les entreprises concernés, danes
les grandsdomaines de 1l'agriculture, de l'industrie et du commerce.

Si cette production restait disperse, sans cohésion, les résultats recherchés ne seraient pas
atteints et 1'Sconoms en souffrirait du fait d'un freinage indirect de l'expansion. A 1'exportation,
les acheteurs é&trangers imposant leurs propres normes d'achat, souldvent des difficultés au pays,
dans 1'organisation de sa production, du conditiormement et de la classification de ses produits. A
1'importation, les biens d'équipement de provenances diverses, §ldvent les frais d'eniretien des pidces
d'usure du matériel et compliquent la qualification requise du persommel et sa formation.

C'est dans cette optique que doit §tre pergue 1'influence favorable de 1'action normalisatrice
dans la recherche d'une coordination effectue A partir des références techniques communes, & envisager
la création d'un service Communautaire de Normalisation pour la mise en pratique de normes et labels
propres 2 notre Communauté. L'importance de cette création pour notre Communauté, rend opportun de
rappeler le caractdre fondamental de la normalisation et de donner un apergu de la valeur de ce moyen
qui en résulte, c'est-d-dire la NORME:

Répandue dans 1'industrie, la normalisation intéresse au m8me titre 1'agriculture, 1l'industrie
alimentaire, le commercs, 1'industrie forestidre, la construction ... etc, elle s'attache & donner une
base solide 2 tout ce qui comporte répbtition, procédure, 3 instaurer 1'ordre,i dégager la simplicité
de la complexité, la clarté de la complication.
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Basfe essentiellement sur la Technique, éliminant le hasard et l'incertitude, la normalisation
aboutit & une communauté de vues chez des hommes, que séparaient & l'origine des avis professionnels,
des procédés empiriques, des routines régionales. Elle doit son efficacité & la pratique d'une
méthode de travail collectif, ol sont conviés les producteurs, transformateurs, administrations publi=
ques, centres de recherches et les personnalités compétentes pour élaborer ce document connu sous le
nom de NORME.

La Norme qui précise des caractéristiques, des définitions des méthodes de fabrication, de
contréle et d'essais, des conditions des codes de bonre pratique, résulte ainsi d'un large accord entre
tous les intéressés. Ces derniers expriment leurs besoins, leurs possibilités technologiques éventuel-
lement envisagent une application progressive dans le temps et du texte finalement adopté en opdrent
la synthdse. Ainsi fondée sur un consensus général, conciliant les points de vues techniques, retenant
1'aspect commercial,visant 1l'amélioration de la qualité, la norme concrétise des possibilités de
liaison entre des services gouvernementaux, communautaires et le secteur privé. N'étant pas la décision
arbitraire d'une autorité, elle ne présente de ce fait aucun caractdre contraignant dans son application,
puisque acceptée par tous les intéressés au stade de 1l'élaboration.

B ~ LES AVARTAGES

L'application des NORMES judicieusement adaptéesaux besoins et aux intéréts des éoonomies des
pays de la C.E.A.0, 6labordesau moyen d‘études effectuées en commun par les intéressés, se justifie
par des avantages précis dont les producteurs et les usagers bénéficient & court ou long terme.

Pour fixer les idées, une liste résumée, encore qu'incompldte domnera un apergu de ces avantages:

1. Au Niveau de la Production

- Meilleure organisation des fabrications, de la matidre premidre au produit fini au moyen de
gammes rationnelles de types et de dimensions de produits, supprimant la variété imutile et
cofiteuse,

- Elimination des gaspillages par une fabrication concentrée sur des moddles normalisés d‘od
quantité de matidre premidre approvisionnfe pour la confection avec un minimum de perte.

~ Réduction des stocks morts par 1l'approvisiommement de matidres premidresdéfinies et prévues,
devant alléger le volant des stocks permanents.

- Aoccroissement de la production par le produit normalisé & fabriquer qui conduit & rédunire les
temps de réglage des machinee et la mise au point des procédés et par voie de conséquence i
obtenir un rendement supérieur, d'od une:

- dimimation des prix de revient
- suppression de la concurrence déloyale, en spécifiant la qualité des produits, et incitant
la clientdle & choisir ceux garantis par une marque de conformitd A la norme.
2. Au Nivesu de la Commercialisation
La Normalisation tend:

- & déterminer les critdres de qualités des produits: aspect extérieur - qualité intrinsdque =
taille, poids, calibre, etCesss

- A déterminer les critdres d'emballages et de présentation de ces produits: nature des
- emballages, qualités des matériaux, dimensions, montage, garniture, etoc ...

- & déterminer les rdgles de marquage et d'étiquetage. Les normes ainai congues ne sont pas
seulement un instrument de contr3le, elles sont aussi la concrétisation de la volonté de
satisfaire d'une manidre permanente les exigences de la clientdle.

v. ~ Assurer des garanties précises de qualité, d'interchangeabilité, de sécurité pour 1'usager.

- Donner la possibilité de comparaison des offres pour le commerce.
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Offrir une commodité, clarté de rédaction des commandes et conduisant 3 une:
-~ Réduction des délais de livraison pour le distributeur.

- Généralisation de la notion de qualité A l'achat et de 1l'aptitude au fonctionnement &
1'usage, pour le consommateur.

3. Pour 1'Economie Générale des Pays de la C.E.A.0.

Une production améliorée en qualité et quantité.

La dimimition des litiges et des malentendus, évités du fait des produits bien définis.
Marchés simplifiés et conditions de réception des marchandises & effectuer dans un cadre
normalisé.

L'allégement des frais de distribution en facilitant les transactions commerciales, par des

.références précises aux produits.

Agréments de vente sur le marché international, l'acheteur étranger fixant son choix sur des
marchandises garanties par les normes nationales et internationales.

Elaboration progressive d'un catalogue des produits communautaires dont 1'intérét n'est pas 3
souligner.

Acoroissement de la productivité communautaire, permettant 2 1l'exportation de produire, selon
une spécification unique pour le plus large marché possible.

Cette émumération suffirait & dmontrer 1'importante contribution apportée & 1'accroissement de
la productivité par la NORMALISATION, facteur d'organisation des wmarchés, parce qu'elle porte directe-
nente sur les produits.

Enfin, par son action positive, s'appliquant & obtenir des objets et denrées de

mieux étudiés, la normalisation est A considérer aussi, comme un facteur essentiel de 1'6lévation du

nivean de vie de nos populations, point capital faisant partie des objectifs fondamentaux de notre CEAO,

Pitre I, article 3, page 6 du Traité Instituant la Communauté Economique de 1'Afrique de 1'Ounest.

meilleure qualité,



