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 الأهداف والنطاق .1

وسلامة مخلفاتها في  كمعينات للتجهيزالتوجيهية إلى توفير معلومات عن الاستخدام الآمن للمواد المستخدمة  خطوطتهدف ال

 تحضير الأطعمة ومكوناتها.
 

 التعريف .2

ستهلك كعناصر غذائية في حد ذاتها، في تصنيع المواد أي عنصر أو مادة لا تشمل أجهزة أو أدوات ولا تُ  يقُصد بمعينات التجهيز

إلى وجود مخلفات أو  يوالأغذية أو مكوناتها بقصد تحقيق غرض تكنولوجي معين خلال المعالجة أو التصنيع والتي قد تؤدالخام 

  1.ج النهائي دون قصد ولكن لا يمكن تجنبهاإضافات في المنت  

ستهلك بوصفها لأواني، التي لا تُ ، غير المعدات أو الموادأو ا عناصر" أي نوع من العِينة في التجهيزقصد بعبارة "المادة المُ يُ 

ستخدم عن قصد في تجهيز المواد الخام أو المنتجات الغذائية أو مكوناتها، من أجل تحقيق غاية مكونات غذائية بحد ذاتها ولكنها تُ 

أو مشتقات  نة أثناء عمليات المعالجة أو التجهيز، وقد تتسبب عن غير قصد وبشكل لا يمكن تفاديه بوجود مخلفاتتكنولوجية معي  

 ج النهائي.منها في المنت  
 

 لتجهيزفي اكمعينات مبادئ الاستخدام الآمن للمواد المستخدمة  .3

من الوظائف وظيفة أو أكثر بهذا الاستخدام  فيعندما يما يبرره  تجهيزفي ال اتعينكمُ  عي نةم وادستخدام ميكون لا 3.1

في الطعام  التجهيزعينات مُ ل مخلفاتألا تؤدي أي  وينبغي. أو تجهيزها أو المكونات غذيةثناء معالجة المواد الخام أو الأالتكنولوجية أ

 ج النهائي.وظيفة تكنولوجية في المنت   عملية التجهيزبعد 

 التي تشمل ما يلي: ممارسات التصنيع الجيدةل وفقا   بوصفها مُعينات في التجهيزيجب استخدام المواد  3.2

 ؛توخاة منهاالوظيفة التكنولوجية الم لتحقيقضروري  ممكنأدنى مستوى على كمية المادة المستخدمة  قتصرأن ت 

 خطر على وألا تشكل أي  يمكن تحقيقهمعقول  أدنى مستوى علىمخلفات أو مشتقات المادة المتبقية في الغذاء  أن تقتصر

 ؛الصحة

 نفسها طريقة تحضير المكون الغذائيبالتعامل معها يتم المادة و أن تحُضَّر. 

سلامة  يشمل إثباتأن  وينبغي. كمُعينات في التجهيز المستخدمة وادد المادة أو مستخدمها سلامة الممور   ثبتأن ييجب  3.3

وفقا   كمُعينات في التجهيز تلك المواد غير مقصودة أو لا يمكن تجنبها ناتجة عن استخدام مخلفاتتقييم مناسب لأي المواد إجراء 

 لممارسات التصنيع الجيدة.

 امتثالهاإظهار يمكن إثبات ذلك من خلال وجودة غذائية. ذات  جهيزفي التكمُعينات المواد المستخدمة  كونيجب أن ت 3.4

لمواصفة مناسبة تضعها هيئات أو أو  ،هيئة الدستور الغذائي التي توصي بها درجة النقاوةللهوية و عمول بهالمواصفات المل

دون وطنيون أو دوليون مختصون   .مثل هذه المواصفات في حال عدم وجودمور 

 وضعلمبادئ  ا  وفقتحُدَّد  ذات الصلةلأي معايير ميكروبيولوجية  كمُعينات في التجهيزيجب أن تمتثل المواد المستخدمة  3.5

الدولية الممارسات لمدونة  ا  وفق ومناولتهاويجب تحضيرها  (CXG 21-1997)لأغذية وتطبيقها في مجال االمعايير الميكروبيولوجية 

 .ونصوص الدستور الغذائي الأخرى ذات الصلة (CXC 1-1969)المبادئ العامة لنظافة الأغذية  -ها الموصى ب

 

 بطاقة التوسيم 5.0

يجب أن يكون توسيم المواد المستخدمة كمُعينات في التجهيز متوافقا  مع متطلبات المواصفة العامة للدستور الغذائي المتعلقة  5.1

( والمواصفة العامة للدستور الغذائي الخاصة CXS 107-1981عرضها للبيع بهذه الصفة )بتوسيم المواد المضافة إلى الغذاء عند 

 (.CXS 1-1985بتوسيم الأغذية المعبأة مسبقا  )
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