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MC319/A 

 للتمرالدستور الغذائي  ةمواصف
 

(CXS 143-1985) 
 

 .2019. عُدلّت في عام 1985اعتمُدت في عام 
 

 
 النطاق -1
 

الك مل المجهز ى   نحو تج ري في شففكل من ر  غ ر ر  التمرتنطبق هذه المواصففت ع ى    
 الم طع إل  التمرللاسففففتهلام المب شففففرب غع تنطبق ى   اخشففففك   اخ ر  م ل  امن ر غمعبأ ج هز

 المخصص للأرراض الصن ى ةب التمر جزاء  غ المهرغس  غ 
 
 الوصف -2
 
 تعريف المنتج 2-1
 

(، غهي .Phoenix dactylifera L) التمرل  هو المنتج المجهز من ثم ر سفففففف  مة من نخ التمر 
 ال م ر التي:

 
 النضج الملائمة؛ تم م يتم حص ده  في مرح ة ) (

 
 نظف لإزالة ال م ر المع بة غالمواد الغريبة؛ترز غت  غت   )ب(

 
  ؛ق نسوته ن ره  غنزعيمكن غ )ج(

 
 لمواءمة محتو  الرطوبة؛ه  ئغيمكن تجت ته   غ تم   )د(

 
 غيمكن رس ه  غ/  غ تع  مه ؛ (هـ)

 
 غتعبأ في ح غي ع من سبة لضم ن حتظ المنتج غحم يتهب )غ(

 
 الأنواع الصنفية 2-2
 

 تصنف اخنواع الصنت ة كم  ي ي: 
 

)تحتوي ى   سفففففكرغز ب لارجة اخغل ( م ل دارلاع نور  أصننننننا  سننننن ر ال صننننن  ) (
Daglat Nuur) ((Deglet Noor) (  غ دارلاع ب ظDaglat Beidha (Deglet Beidha)ب) 

 
ر وكوز  -)تحتوي ى   سففففففكر متحو  ب لارجة اخغل  أصنننننننا  المنننننن ر المت و  )ب(

(،غالخضففففففراغي Saiidi (Saidy)(، غالصففففففع ففاي )Barhi (Barhee)غفركتوز( م ففل البفف رهي )
(Khadhraawi (Khadrawy)غا ،)ففففوي ))لففففحفففف Hallaawi (Halawy ،)( غالففففزاهففففايZahidi 

(Zahidi)( غالص ير،)Sayir (Sayer)ب) 
 
 الأش ا  2-3
 

 يمكن تصن ف اخشك   ى   النحو الت لي: 
 

 ؛ر ر من رة ) (
 

 من رةغ )ب(
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 الفرعية الأش ا  2-4
 

 اخشك   الترى ة ى   النحو الت لي: 
 

 بالمضغوط إل  طب  ع ب ستخاام قوة م ك ن ك ة التمر -المضغوط )أ(
 

بحرية  غ المعبأ باغن قوة م ك ن ك ة  غ  افقالمت التمر -غير المضننننننغوط أئ المنننننننائ  )ب(
 ضغطب

 
 موصو  به  ىنق الكِب سة الرئ س ة عناقيد )ج(

 
 )ا ت  ري( تصنيف ال جم -5
 

  ن:الت ل   نالب  ن   نمن ن ح ة الحجم غف   ل رسم التمريمكن توص ف  
 

 غير من ر تمر ) (
 

 الحجم
 500في  التمرحجم ىاد 

 ررام

 100 ك ر من  صغ ر

 100إل   80من  متوسط

 80 قل من  كب ر
 

 من ر تمر )ب(
 

 الحجم
 500في  التمرحجم ىاد 

 ررام

 110 ك ر من  صغ ر

 110إل   90من  متوسط

 90من   قل كب ر
 
 الأساسية ئعوامل الجودة تركيبةال -3
 
 التركيبة 3-1
 
 م ونات اختيارية 3-1-1
 

 ر وكوز، سكر، دق ق، زيوع نب ت ةشراب  
 
 عوامل الجودة 3-2
 
 اشتراطات عامة 3-2-1
 

غنكهة   نلومن شأنه   ن تجعل المنتج النه ئي يمت ك  التي س ل   خغب  م رالمن  التمريجهز  
مم زين ل صففنف غالنوع، ى    ن تكون ال م ر في مرح ة النضففج الصففح حة غ  ل ة من الح ففراع 

 الح ة غمن ب ض الح راع غالع ة غتتي ب عشتراط ع الإض ف ة الت ل ة:
 

 ال د الأقصى م توي الرطوبة ) (
 

 في الم ئة 26  صن ف سكر ال ص 
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 في الم ئة 30 دارلاع نور
)د( غ  1-2)ر ر مجهزة غف   ل  سفففم ن الترى  ن 

 (هـ)

 في الم ئة  30  صن ف السكر المتحو 
 

 ال جم )ال د الأدنى( )ب(
 

 م ررا 75ب4 ر ر من ر تمر
 ررام ع 4 من ر تمر

 
  جزاء من الن ر  4ع  ك ر من ن رت ن  غ  )النو ( ن ر )ج(

 ة تمر 100 )في ال كل المن ر(
 

 ع  ك ر من ررام غاحا في كل ك  وررام الشوائ  المعدنية )د(
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 العيوب عريفت 3-2-2
 

التأثر بأشعة ال مس،  غ زغا  ال ون،  غ ناغب،  التشويهات ) (
غجود م ام ع سففففففوداء  غ  غ ب ع سففففففوداء،  غ 

ت فففوه ع م ففف بهة في مظهر سفففطت ال مرة ت ثر 
 7 ى   مسففففففف حة إجم ل ة تزيا ىن دائرة قطره 

 ممب
 

متضفففففففرر من  تمر -ر ر المن ر ف ط( التمر) تالف )ب(
السحق غ/  غ تمزق في ال   يظهر الن رة  غ إل  
لذي يجع ه يصففففففرف النظر ىن المظهر  حا ا ال

 بتمرالب دي ل 
 

قا يكون  ت ف الوزن غب هت  في ال ون، غله  تمر غير ناضج تمر )ج(
 ل  ذابل  غ ق  ل  غ مط طي ب كل ع لبس ف هب

 
ر ر مأبر ى   نحو م  يا  ى  ه ال   الرف ع  تمر غير مأبر تمر )د(

النضففج غىام غجود ن ر  ت مة غالخصفف ئص ر ر
 ر ر المن رب التمرفي 

 
به مواد ىضففوية  غ ر ر ىضففوية مطمورة  تمر قذارة (هـ)

في  صفففف ئصففففه  ل  ذارة  غ الرمل غت ثر  مم ث ة
 3ى   مسففففففف حة إجم ل ة تزيا ىن دائرة قطره  

 ممب
 

ت لف بتعل غجود ح فففراع  غ ى ة  غ م و   تمر ال شرات ئالعثة )غ(
من جراء غجود ح فففراع  ئتلوث تلفبواسفففطة 

 غ ى ة م تة، غشفففففظ ي  من ح فففففراع  غ ى ة  غ 
 مخ ت ته ب

 
تكسفففر السفففكري ع إل  كحو  غحمض اخسفففت ك  ال موضة )ز(

 بتعل الخم ئر غالبكتري ب
 

 ر  ب لع ن المجردةبغجود   وط متعتنة ت   التعفن )ح(
 

لاشفففففمئزاز م  ر لهره ظفي ح لة تتسففففف  غم تمر الت لل )ط(
 ل غ ية

 
 العيوب الممموح بها 3-2-3
 

 ف م  ي ي: 2-2-3المحادة في ال سم الترىي  من الع وبالمسموح به  يتم ل الحا اخقص  
 

 الذي يحمل ى وب  من التئة ) ( التمرب لعاد من في الم ئة  7م  مجموىه  
 الذي يحمل ى وب  من التئ ع )ب( غ )ج( غ )د( التمرب لعاد من في الم ئة  6م  مجموىه  
 ( غ )غ(هـالذي يحمل ى وب  من التئت ن ) التمرب لعاد من في الم ئة  6م  مجموىه  

 ع )ز( غ )ح( غ )ط( الذي يحمل ى وب  من التئ التمرب لعاد من في الم ئة  1م  مجموىه  
 
 قبو  دفعة المنتجات 3-3
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 المنتج ع قا  غفت ب شتراط ع مع ي ر الجودة في المواصت ع إذا م :دفعة تبر  ن عي 
 

 غجود ىاد كب ر من الح راع الح ة؛لم تكن هن م شواها ى    ) (
 

غكفف نففت الع نففة الترى ففة المففأ وذة غف فف  لمع فف ر الع نفف ع الترى ففة من  جففل التحص  )ب(
CODEX STAN 143 Page 5 of 6  تتي ئيالغذااسفففتور المن  13 اغالتحص في المج ،

غع تتج غز الحاغد المسموح  1-2-3في ال سم الترىي  الواردة ب عشتراط ع الع مة
، إع  نه يمكن، 3-2-3غ  2-2-3به  ب أن الع وب الم  ر إل ه  في ال سم ن الترى  ن 

 100اع من كل تمر 5ب لعاد )في الم ئة  5،  ن تزن ف م  يتع ق ب شففففففتراط ع الحجم
 باخدن  المنصوص ى  ه ة(  قل من الحاتمر

 

 الغذائيةالإضافات  -4
 

 ال د الأقصى
 
-3نظر  يض  ال سم اغف   لمم رس ع التصن ع الج اة ) ج  س رغ  4-1
1-1) 
 
 سورب تو  4-2
 
 النظافة الص ية -5
 
م واصففت ع غف   للأقسفف يوصفف  بأن يتم تجه ز غمن غلة المنتج الذي يغط ه هذا الحكم من الم 5-1

( غماغن ع المم رسفف ع اخ ر  CXC 1-1969المب دئ الع مة ل نظ فة الصففح ة للأرذية ) الملائمة من
 بالاستور الغذائي غالتي تكون غث  ة الص ة بهذا المنتج ةه ئالموص  به  من قبل 

 
في مم رسففففف ع التصفففففن ع غف  ً ل حا اخقصففففف  المت ح  المواد الكريهة يكون المنتج   ل  ً من 5-2

 بالج اة
 كم  ي ي: ، ذ الع ن ع غالتحص المن سبة كون المنتج، ىنا ا تب ره بطرائق ي 5-3
 

 ت كل  طرا ى   الصحة؛قا كم  ع التي  لمن الك ئن ع الاق  ة ب    ل  -
 ت كل  طرا ى   الصحة؛قا من الطت    ع التي     ل غ -
 طرا  ت كلقا كم  ع التي  لب ن ك ئن ع دق  ةمع يحتوي ى    ي م دة تكون قا ن أع غ -

 بى   الصحة
 
 الأئزان ئالم اييس -6
 

غي ع ممت ئة ب ار المسففتط ع دغن الإضففرار ب لجودة غتكون متسفف ة مع الإىلان الصففح ت لح تكون ا
 ىن المحتوي ع من المنتجب

 
 التوسيم -7
 

(، CXS 1-1985) سففف ب ة التع   خرذية توسففف م االاسفففتور الع مة ل ةمتط ب ع مواصفففتإل  ب لإضففف فة 
 تنطبق اخحك م المحادة الت ل ة:

 
 اسم الغذاء 7-1
 
 مغ ف ب راب الغ وكوز"ب تمر"  غ "تمريكون اسم المنتج " 7-1-1
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 يب ن ال كل ى    نه "من ر"  غ "ر ر من ر" بحس  م تض  الح  ب 7-1-2
 
، م ل "ح وي"  غ "س حر"  غ " ضراغي"  ةع الصنتانواخيجوز  ن ي مل اسم المنتج اسم  7-1-3

 غ "دارلاع"  غ "نور"،  غ "بحري"  غ  ي  سففم ء   ر ، غاسففم ال ففكل الترىي م ل "مضففغوط" 
  غ "ر ر مضغوط" غتسم ة الحجم م ل "صغ ر"  غ متوسط"  غ "كب ر"ب

 
 أخذ العيناتالت ليل ئطرق  -8
 

ل تح ق من اعمت    لهذا المواصتة، يج  استخاام  س ل   التح  ل غ  ذ الع ن ع الواردة في  
( ذاع الصفف ة ب خحك م الواردة في CXS 234-1999)  سفف ل   التح  ل غ  ذ الع ن ع الموصفف  به 

 هذه المواصتةب
 
 التمرأح ام خاصة بشأن أخذ عينات  8-1
 
 الإجمالية العينات 8-1-1
 

 ك  وررام من الكم ة الإجم ل ة 1 000 حصفففة تب   خت ر م  ع ي ل ىن ىبوت ن فراديت ن لكلت   
ررام تكون ك ف ة في  ي ح لة  300سففففففتخرج من كل ىبوة فرادية ى نة تب   ي  ب ى ففففففوائيب ففففففكل 
 حصفففففففففففففو  ىفففففففف فففففففف  ىفففففففف ففففففففنففففففففة إجففففففففمفففففففف لفففففففف ففففففففة ع تفففففففف ففففففففل ىففففففففنلفففففففف فففففففف

ة غجود إص ب ع ح ة كب رة الحجم غالنظ ف ب أن ررامب تستخام الع نة الإجم ل ة ل تمعن بعن ية 3 000
 الع مة ل منتج قبل فحصه ب أن امت  لة للأحك م اخ ر  في المواصتةب 

 
 أخذ عينات فرعية من أجل الف ص ئالاختبار 8-1-2
 

تخ ط الع نة الإجم ل ة ج اا غت  ذ كم ة صففففغ رة ب ففففكل ى ففففوائي من  م كن مخت تة ك  رة  
 ى   النحو الت لي: 

 
 ررامب 500 ا تب ر الرطوبةمن  جل 

 
 ةبتمر 100 من  جل الن ر )في اخشك   المن رة(

 
 ةبتمر 100 من  جل ى وب مع نة غاشتراط ع الحجم


