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AMBITO DE APLICACION

La presente Norma se aplica al mani, tal como se define en la Seccién 2, destinado a elaboracién para el
consumo humano directo.

DESCRIPCION
Definicién del producto

El mani, tanto con vaina como en forma de granos, se obtiene de las variedades de la especie Arachis
hypogaea L.

COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORES DE CALIDAD
Factores de calidad — generales
El mani debera ser inocuo y apropiado para ser elaborado para el consumo humano.
El mani debera estar exento de sabores, olores anormales, de insectos y acaros vivos.
Factores de calidad — especificos
Contenido de humedad
Nivel maximo
Mani con vaina 10 %
Granos de mani 9,0 %

Para determinados destinos, por razones de clima, duracién del transporte y almacenamiento, deberian
requerirse limites de humedad mas bajos.

Granos enmohecidos, rancios o descompuestos 0,2 % m/m maximo
— Granos enmohecidos son los que presentan filamentos con moho visible a simple vista.
— Granos descompuestos son los que muestran visiblemente una notable descomposicion.

— Granos rancios son granos en que se ha producido la oxidacion de los lipidos (no deben superar
los 5 meq de oxigeno activo/kg) o se han formado &cidos grasos libres (no deben superar el 1,0 %),
lo que determina la produccién de sabores desagradables.

Materias extrafias organicas e inorganicas: son componentes organicos e inorganicos que no sean mani,
por ejemplo: piedras, polvo, semillas, tallos, etc.

Suciedad
Impurezas de origen animal (incluidos insectos muertos) 0,1 % m/m maximo
Otras materias extrafias organicas e inorganicas
Mani con céscara 0,5 % m/m maximo
Granos de mani 0,5 % m/m maximo
CONTAMINANTES!
Metales pesados

Los productos regulados por las disposiciones de esta norma deberdn estar exentos de metales pesados en
cantidades que puedan representar un riesgo para la salud humana.

Residuos de plaguicidas

El mani se ajustara a los limites maximos de residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius
para este producto.

1 Se esta elaborando el Anteproyecto de nivel de referencia para el contenido total de aflatoxinas presentes en el mani
destinado a ulterior elaboracion.
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HIGIENE

Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de esta Norma se prepare y manipule de
conformidad con las secciones apropiadas de los Principios generales de higiene de los alimentos (CXC 1-
1969), y otros cdédigos de practicas recomendados por la Comisién del Codex Alimentarius que sean
pertinentes para este producto.

En la medida de lo posible, con arreglo a las buenas practicas de fabricacion, el producto estara exento de
materias objetables.

Cuando se analice mediante métodos apropiados de muestreo y analisis, el producto:
— estara exento de microorganismos en cantidades que puedan representar un peligro para la salud;
—  estara exento de parasitos que puedan representar un peligro para la salud; y

— no contendrda sustancias procedentes de microorganismos incluidos hongos en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud.

ENVASADO

El mani se envasara de manera que se salvaguarden las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y
organolépticas del producto. El envase sera resistente y estara limpio, seco y exento de infestacion de
insectos o contaminacién de hongos.

Los envases deberan estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan, incluidos los sacos de yute, los envases de hojalata y las cajas o sacos de plastico o papel nuevos
y limpios. No deberan transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables.

Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados.

ETIQUETADO

Ademas de los requisitos de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CXS 1-
1985), deberan aplicarse las siguientes disposiciones especificas:

Nombre del producto

El nombre del producto que debera aparecer en la etiqueta sera “mani” o “mani en la vaina” y el tipo de
mani de que se trate.

Etiguetado de envases no destinados a la venta al por menor

La informacion relativa a los envases no destinados a la venta al por menor debera figurar en el envase o en
los documentos que lo acompafien, salvo que el nombre del producto, la identificacién del lote y el nombre y
la direccion del fabricante o envasador deberan aparecer en el envase. No obstante, la identificacion del lote
y el nombre y la direccion del fabricante o envasador podran ser sustituidos por una marca de identificacion,
siempre que tal marca sea claramente identificable con los documentos que acompafien al envase.

METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO

Para comprobar el cumplimiento de esta norma, deberan utilizarse los métodos de andlisis y planes de
muestreo que figuran en los Métodos de analisis y muestreo recomendados (CXS 234-1999) pertinentes
para las disposiciones de esta norma.
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APENDICE

En los casos en que figure mas de un limite de factor y/o método de andlisis se recomienda
encarecidamente a los usuarios que especifiquen el limite y método de analisis apropiados.

Factor/Descripcion Lir,nijce Método de analisis
méaximo

1. Defectos en las vainas

11 Vainas vacias: Vainas sin granos 3% m/m por determinar

1.2 Vainas dafiadas: incluyen: 10 % m/m por determinar

a) vainas arrugadas (vainas que se han desarrollado
imperfectamente y se han encogido); o

b) vainas que tienen grietas o areas quebradas que
causan aberturas conspicuas o0 que debilitan
considerablemente una gran porcion de la vaina,
especialmente si el grano que se encuentra en el
interior de la vaina puede verse faciimente sin que
haya que hacer presion en los extremos de la
grieta.

1.3 Vainas descoloridas: Vainas que tienen 2 % m/m por determinar
descoloraciones oscuras causadas por el moho,
manchas, u otras causas, y dichas descoloraciones
afectan el 50 % o mas de la superficie de la vaina.

2. Defectos de los granos

2.1 Granos dafados: incluyen: 1% m/m por determinar
a) los afectados por dafios debidos a congelacién
que dan lugar a una pulpa dura, transltcida y

descolorida;
b) granos arrugados que se han desarrollado 5% m/m
imperfectamente y se han encogido;
ylo
¢) los dafados por cortes de insectos o gusanos 2 % m/m
d) dafios mecanicos 2 %m/m
€) granos germinados 2% m/m
2.2 Granos descoloridos: 3% m/m por determinar

Los granos no estan dafiados, pero estan afectados
por uno 0 mas de los siguientes factores:

a) descoloracion de la pulpa (cotiledén) que es mas
oscura que el amarillo claro o presenta sefiales
algo mas oscuras que el color amarillo de la pulpa;
ylo

b) descoloracion de la piel de color marrén oscuro,
gris oscuro, azul oscuro o negro, y que cubre mas
del 25 % del grano.

2.3 Granos quebrados y partidos: Granos quebrados 3% m/m por determinar
son los granos de los que se ha desprendido mas de
una cuarta parte. Granos partidos son los que se han
dividido en dos mitades.

3. Granos de mani distintos del tipo designado. 5% m/m por determinar
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