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 النطاق -1
 

تضمن مكوّنات الملح، وقد تإنتاجها عن طريق التخمير بخلط السمك و تسري هذه المواصفة على صلصة السمك التي يتم 
ضـــاف للمســـاعدة في عملية التخمير. وهذا المنتج معدّ للاســـتهلاك المباشـــر كمتبّل، أو مطيّب أو مكوّن للأغذية. أخرى تُ 

 .هذه المواصفة على صلصة السمك التي يتم إنتاجها بالتحليل المائي للأحماض سريتولا 
 

 الوصف -2
 

 المنتج تعريف 2-1
 

صــلصــة الســمك هي منتج ســائل شــفاف وغير عكر ذات طعم مالح ونكهة الســمك، يتم الحصــول عليه عن طريق تخمير 
 خليط السمك والملح.

 
 العملية تعريف 2-2

 
التخمير ملية عســـــــــــتغرق تويتم تخميره في حاويات أو خزانات مغطاة. و  يتم إعداد المنتج عن طريق خلط الســـــــــــمك بالملح

 فترة ستة أشهر على الأقل.بشكل عام 
 

البروتين  المالح لتعزيز عملية التخمير من أجل اســتخراج اهياللاحقة عن طريق إضــافة الم الاســتخراجعمليات وقد تلي بعض 
 ونكهة السمك ورائحته. ويمكن إضافة مكوّنات أخرى لمساعدة عملية التخمير. المتبقي

 
 العرض 2-3

 
 ناســبمشــروط هذه المواصــفة وأن يوصــف على نحو  ميعشــكل من الأشــكال شــرط أن يمتثل لج ســمح بعرض المنتج بأييُ 

 على بطاقة التوسيم لتفادي إرباك المستهلك أو تضليله.
 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة  -3
 

  الخام لموادا 3-1
 

 السمك 3-1-1
 

 ةطازج بيعل صــــــــــــــالحة كانت ذاإ هامن أجزاء من أو والصــــــــــــــحية الكاملة الأسماك من الســــــــــــــمك صــــــــــــــلصــــــــــــــة إعداد ينبغي
 البشري. للاستهلاك

 
 الملح 3-1-2

 
 ).CXS 150-1985( الطعام بملح الخاصة للمواصفة مطابقاً  يكون وأن غذائية جودة ذا المستخدم الملح يكون أن ينبغي
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 المياه 3-1-3
 

 للشرب. صالحة المالحة المياه لإعداد المستخدمة المياه تكون أن يجب
 

 الأخرى المكونات 3-2
 

 للتطبيق لقابلةا المواصـــــفات لجميع مطابقة تكون وأن غذائية جودة ذات المســـــتخدمة الأخرى المكونات جميع تكون أن ينبغي
 الغذائي. بالدستور الخاصة

 
 الجودة معايير 3-3

 
 التالي: النحو على والطعم والرائحة المظهر حيث من مقبولة الحسية المعايير تكون أن يجب 3-3-1

 
 المظهر

 الملح. بلورات عدا ما الترسبات من وخالية عكرة وغير شفافة السمك صلصة تكون أن يجب
 والطعم الرائحة

 المنتج. يميزان نااللذ والطعم الرائحة السمك لصلصة كونت
 

 الغريبة المواد 3-3-2
 غريبة. مواد يأ من خالٍ  المنتج هذا يكون

 
 الكيميائية الخصائص 3-4

 
 من أقل مســــــــتوى أيضــــــــاً  تحدّد أن المختصــــــــة الســــــــلطات وبإمكان .تري/لرامغ10 عن يقلّ  لا النيتروجين: محتوى مجموع −

 المعني. البلد في فضلاً م هذا كان حال في النيتروجين مجموع
 النيتروجين. محتوى مجموع من المائة في 40 عن يقلّ  لا الأمينية: الأحماض نيتروجين محتوى −
 مكوّنات اســــــــــــــتُخدمت الح في 4.5 من قلّ أ ليس إنما تقليدي؛ال لمنتجل عادةً  6.5و 5.0 بين الحموضــــــــــــــة: درجة −

 التخمير. في للمساعدة
 الصوديوم. كلوريد بوصفه سوباًمح ،يتر/لرامغ200 من أقل ليس الملح: −

 
 النهائي المنتج 3-5

 
 في المحددة للأحكام 11 للقســـــم وفقاً  فحصـــــها يتم التي لدفعةا تمتثل عندما المواصـــــفة هذه لمتطلبات امســـــتوفيً  المنتج هذا يعُتبر

 على عيوب أي من ةخالي النهائي المنتج عبئةت كونتو  .9 القســــــــــــــم في الواردة بالطرق المنتجات فحص ويجري .10 القســــــــــــــم
 .لتعبئةا وحدات في لسائبةا الأجزاء أو التسرّب أو التشققات مثل السلامة، مستوى
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 المواد المضافة إلى الأغذية -4
 

 المضافة المواد بشأن العامة المواصفة من 2و 1 للجدولين وفقاً  المستخدمة والمحليات الحافظة والمواد والألوان الحموضة منظمات
 الأغذية وفئات الســمك) صــلصــة مثل اللون الفاتحة (الصــلصــات 4-6-12 الأغذية فئة في )CXS 192-1995( الأغذية إلى

نة والمواد الاســــتحلاب وعوامل الحموضــــة منظمات من بعض ووحدها منها القريبة  الجدول في در ي كما والمثبتات للنكهة المحســــّ
 واصفة.الم لهذه تمتثل التي الأغذية في للاستخدام تقُبل )CXS 192-1995( الأغذية إلى المضافة للمواد العامة المواصفة من 3
 

 الملوثات -5
 

 والأعلاف غذيةالأ في والســـــــموم للملوثات العامة المواصـــــــفة في القصـــــــوى للحدود المواصـــــــفة هذه تشـــــــمله الذي المنتج يمتثل 5-1
)CXS 193-1995.( 
 

 Tetrodotoxinو  Ciguatoxinبحرية (مثل حيائية أسموم على أي لإعداد صـــــــــلصـــــــــة الســـــــــمك  النيئلا يحتوي الســـــــــمك  5-2
 لخطر.لإنسان لاصحة ) بكميات قد تعرّض PSPو
 

 ددتهاحبما للحدود القصـــوى للمخلفات في العقاقير البيطرية، حســـ الأسماك المســـتزرعة يمتثل المنتج الذي يُصـــنع باســـتخدام 5-3
 الغذائي.الدستور  يئةه
 

 والمناولةلشروط الصحية ا -6
 

 الإنسان. صحة على خطرا تشكل أن يمكن التي الغريبة المواد من النهائي المنتج يخلو أن ينبغي 6-1
 

 لنظافة العامة ادئالمب من الصلة ذات للأقسام وفقاً  ومناولتها المواصفة هذه بأحكام المشمولة المنتجات عدادإ يتم بأن يوصى 6-2
 الدســـتور مدوناتو  )CXC 52-2003( الســـمكية والمنتجات لأسماكا بشـــأن الممارســـات ومدونة )،CXC 1-1969( الأغذية
 .الصلة ذات الممارسات مدوناتو  النظافة لممارسات الأخرى الغذائي

 
 الميكروبيولوجية المعايير لوضــــــع التوجيهية والخطوط المبادئ وفقا وضــــــعت ميكروبيولوجية معايير لأي المنتج هذا يمتثل أن يجب 6-3

 ).CXG 21-1997( وتطبيقها بالأغذية الصلة ذات
 

 العيّنة من وحدة أي في الســـمك صـــلصـــة من رامغ100الهيســـتامين/ من يغرامًاملّ  40 من أكثريجب ألا يحتوي هذا المنتج على  6-4
 فحصها. يتم التي

 
 الأوزان والقياسات -7
 الحاويات تعبئة 7-1
 للتعبئة الأدنى الحدّ  7-1-1

 أي (باســـــتثناء المائة في 90 عن يقل لا ما تشـــــغل أن يجب التي الســـــمك بصـــــلصـــــة جيد بشـــــكل الحاوية تعبأ أن ينبغي (أ)
 فتوازي لحاويةل المائية الســـعة أما للحاوية. المائية الســـعة من الجيدة) التصـــنيع ممارســـات بموجب ضـــرورية لويةع مســـاحة

 .الكاملب ملئها عند تستوعبها أن غلاقالإ لمحكمةا للحاوية يمكن التي مئوية درجة 20 بحرارة المقطرة المياه كمية حجم



5 CXS 302-2011 

 .تجارياً  ممكن حد أقصى إلى المرنة الحاويات ملء ينبغي (ب)
 

 ""المعيوبة الحاويات تصنيف 7-1-2
 

 .""معيوبة حاوية ،1-1-7 القسم في الوارد الدنيا السعة شرط تستوفي لا حاوية أي تعُتبر
 

 لدفعةا قبول 7-1-3
 
 التعريف بحســـــب "المعيوبة"، الحاويات عدد يتجاوز لا عندما ،1-1-7 القســـــم في الواردة لشـــــروطل مســـــتوفية لدفعةا أن عتبرتُ 

 إضـــافةً  .6.5 المقبول الجودة مســـتوى يبلغ حيث المناســـبة العينات أخذ خطة في (ج) المقبول الرقم ،2-1-7 القســـم في الوارد
 صــــــافيال الحجم وأ الصــــــافي الوزن من أعلى أو مســــــاوياً  الصــــــافي الحجم أو الصــــــافي الوزن متوســــــط يكون أن يجب ذلك، إلى

 .عنه المعلن
 

 التوسيم -8
 

 :التالية المحددة الأحكام سريت ،(CXS 1-1985) سبقًام المعبأة الأغذية لتوسيم العامة المواصفة أحكام إلى إضافةً 
 

 المنتج اسم 8-1
 

 فيه يباع الذي البلد في ةالموجود التقاليدو  التشريعات مع يتوافق بما أخرى تسميات أي أو السمك" "صلصة المنتج اسم يكون
 المعتاد الاســــم أو لنوعا اســــم يليه أو المنتج اســــم ســــبقي أن يمكنو  المســــتهلك. تضــــليل في يتســــبب لا وبشــــكل الغذائي لمنتجا

 .للسمك
 

 التجزئةب لبيعل المخصصة غير حاوياتال توسيم 8-2
 

 الحاوية على يظهر أن يجب ولكن المصـــــاحبة، لمســـــتنداتا في أو الحاوية على أعلاه الأحكام بشـــــأن المعلومات تقُدّم أن يجب
صـنع واسـم الدفعة ورقم المنتج اسـم

ُ
ولكن،  الحاوية. على ظهرت أن ينبغي التي التخزين تعليمات جانب إلى وعنوانه ئبالمع أو الم

يتم التعرف عليها  ن، واسم المصنّع أو المعبِّئ وعنوا�ما بعلامة تعريف شرط أالخاصة بالدفعةعلامة اليمكن الاستعاضة عن 
 بوضوح في المستندات المصاحبة.

 
 النيتروجين من محتوىال توسيم 8-3

 
 الســمك صــلصــة توســيم بطاقة على )4-3 القســم انظر( النيتروجين مجموع عن التصــريح تطلب أن المختصــة للســلطات يجوز

 جودة عن مؤشراً  وصفهب الإجمالي النيتروجين مستوى المستخدمة لأوصافا تعكس أن تطلب أن أيضاً  لها ويجوز تر.يبالغرام/الل

 .السمك صلصة
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 والتحليل والفحص العينات أخذ أساليب -9
 

ـــــات أخـــــذ يتم 9-1 ـــــدفعـــــاتا من العين ـــــة لخطوطل وفقـــــاً  النهـــــائي المنتج فحصل ل ـــــات أخـــــذ بشــــــــــــــــــأن العـــــامـــــة التوجيهي  العين
 (CXG 50-2004)ب المنتج هي العيّنــة ووحــدة  حــاويــات من واحــد تريل قــدره جزء أو (الزجــاجــة) فردي بشــــــــــــــكــل الموضـــــــــــــــّ

 .السائبة المنتجات
 

ي الفحص إجراء والفيزيائية الحســـــية الفحوصـــــات إجراء على مدربّون أشـــــخاص تولىي 9-2  وفقاً  المأخوذة لعيناتل والفيزيائي الحســـــّ
 :التالي النحو على (CXG 31-1999) المختبرات في والمحار للأسماك الحسي للتقييم التوجيهية للخطوط

 
 التشــــــــــــققات وبخاصــــــــــــة المنتج، ســــــــــــلامة في عيوب أي وجود عن للكشــــــــــــف لتعبئةا لوحدة كامل خارجي فحص •

 .لتعبئةا وحدات في لسائبةا الأجزاء أو التسرّب أو
 .الغريبة والمواد الشفافية حيث من المنتج فحص •
 .والطعم الرائحة تقييم •

 
 الكيميائية الخصائص اختبار أساليب 9-3

 
 AOAC 940.25 :النيتروجين مجموع تحديد 9-3-1

 
 لنشــــــادريا النيتروجين وإضــــــافة (AOAC 2.066) الفورمالدهيد نيتروجين تحديد خلال من الأمينية الأحماض نيتروجين تحديد 9-3-2

(AOAC 2.065) 
 

 صـــــةصـــــل من عيّنة في الحموضـــــة درجة تقُاسو  الغذائي). للدســـــتور العامة (الطريقة AOAC 981.12 :الحموضـــــة درجة تحديد 9-3-3
 بةســن بســبب الســمك صــلصــة تخفيف الضــروري ومن الحموضــة. درجة مقياس باســتخدام 1:10 إلى المياه في المذابة الســمك

 .المخففة غير الصلصة في العالية اتيونأ
 

 976.18 أو 976.18 أو AOAC 937.13 219 الفنية لوثيقةا ،1981 والزراعة الأغذية منظمة الصوديوم: كلوريد تحديد 9-3-4
 

 AOAC 977.13 أنُظر الهيستامين: تحديد 9-3-5
 

 المعيوبة الوحدات تعريف -10
 

 .أدناه المحددة الخصائص من أية فيها تَظهر عندما بةو معي العينة وحدة تعتبر
 

 الغريبة المواد 10-1
 
 اعليه رفالتع ويمكن الإنســان صــحة على خطر أيّ  الســمكو  الملح من المشــتقة غير ةالعين وحدة في مواد أي وجود يشــكل لا

 التي لتكبيرا عدســــة فيها بما الأســــاليب من أي يحدده بمســــتوى موجودة تكون أو تكبير، عدســــة إلى الحاجة دون نم بســــهولة
 .الجيدة والتصنيع الصحية الشروط لممارسات الامتثال عدم تبين
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 المظهر 10-2
 

 .ضبابية وجود و/أو الصوديوم) كلوريد بلّورات عدا (ما ترسبات أي وجود
 

 الرائحة 10-3
 .وغيرها ،ولاذعة ونتنة، وزنخة، وفاسدة، عفنة، مثلاً  كريهة، رائحة ذات عيّنة وحدة

 
 النكهة 10-4

 
 .وغيرها وغريبة، ومعدنية، وحامضة، مرةّ، مثلاً  كريهة، نكهة ذات عيّنة وحدة

 
 الدفعة قبول -11

 :الحالية المواصفة في الواردة للمتطلبات مستوفية الدفعة تعتبر
 

 بخطة الخاص (ج) المقبول العدد 10 القســـــــــم في الوارد للتصـــــــــنيف وفقاً  المعيوبة للوحدات الإجمالي العدد يتجاوز لم إذا (1)
 .6.5 المقبول الجودة مستوى يبلغ حيث المناسبة العينات أخذ

 
 الصـــحية الشـــروطو  والملوثات الأغذية، إلى المضـــافة والمواد الجودة، وعوامل الأســـاســـية التركيبة متطلبات اســـتيفاء تم إذا )2(

 .8و 6و 5و 4و 3 لأقساما في الواردة والتوسيم المناولة ومتطلبات


