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 النطاق  -1
 
والمقشففر ، 1و جزئ يأ بيةكيمل يمطبوخ أو يخيم اةذي يكوند  جمةتاسففري   الإيرب ينالجمبري أو طبق المواصفف ا الية ا ى   ت  

 . أو غير المقشر
 

 الوصف -2
 

 تعريف المنتج  2-1
 

 المواة ا: عيئلاتاةأنواع  منهو المنتج المتحصل ى  ه  اةتجم دالجمبري سري  
 

  (Penaeidae)دا ب ني )أ(

  (Pandalidaeبنداة دا ) )ب(

 ( Crangonidaeكرانغون دا ) )ج(

  (Palaemonidae) بلامون دا )د(

 
ينبغي ى   المغ ف ألا يحتوي ى   خ  ط من الأصففففففففففففففني  وةكن بأمكينه أن يحمل أنواىي من ن تح الجنتح اة   د  مل 

  ا. ن تح الخصيئص الس  
 

 عملية ال تحديد 2-2
 

 تكون جودة الم يه المستخدما في اةطبخ واةتبريد من ن تح جودة م يه اةشرب أو م يه اةبحر اةنظ  ا. 
 
نصو  ى  اي ، كمي يجب أن يتوافق م  اةشروط الماضع  المنتج، ثرر أي ىم  ا  ضعير منيسبا، ثى  ىم  ا اةتجم د اةسريعيخ

 يةب ورةب الخيصففاة درجا الرار ةنطيق  اةسففري  تخطياة. وتنجز ىم  ا اةتجم د بية جوء ثى  معدات منيسففبا ث ي يت  لاحقي
 ت اةصففف ر  مئويادرجا  18الرارة ثى   توصففف  وثلا ثذا ،لم تصفففل مي مكتم ا ا. لا تعتبر ىم  ا اةتجم د اةسفففريعاةقصفففو 

 صفففففففففففد  اةعم قا م داةتج. يتعين ثبقيء المنتج في حيةا الراري اةثبيت حصفففففففففففو  برد في المركز الراري ىقبأأو ثى  درجيت 
 .المحيفظا ى   جودته خلا  ىم  يت اةنقل واةتخزين واةتوزي 

 
 والأكسدة. اةتج  فبطريقا تخ ف من حدوث  وتعبئته اةتجم دسري  الجمبري معيلجا  يتعين

  

                                                           
 . المشير ثة ه في اةور قا بجمبري  1
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 العرض 2-3

 
 يتعين اةسميح بجم   أشكي  اةعرض الأخر  بشرط: 

 
 ،ذه المواص االأخر  لهتط بيت المستوفي جم   تأن  •

 .بيةطريقا المنيسبا فوق بطي ا اةوس   صد تجنب ثربيك المستا ك أو تضع   ه يأن يت  وص ا •

 
 تعبئا الجمبري بيةعدد ثسب وزن اةوحدة أو ثسب المغ  ف.   بيلإمكين

 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة  -3
 

 الجمبري 3-1
 

 ه ةلاستالاك اةبشري.الموجو جودة منيسبا ة ب   اةطيزج  ذو اس  ماة الجمبريمن أنواع  اةتجم دسري   الجمبري  ضعيرينبغي 
 

 التزجيج  3-2
 

 يجب أن تكون الم يه المسففففففففففففتخدما ة تزج ج أو لإىداد   و  اةتزج ج ذات نوى ا صففففففففففففيلا ة شففففففففففففرب ثذا تم تزج ج المنتج، 
أو أن تكون من م يه اةبحر اةنظ  ا. الم يه اةصففيلا ة شففرب هي الم يه اةعذبا اةصففيلا ةلاسففتالاك اةبشففري. ويجب ألا تقل 

 درة اةتوج ا ا اةدوة ا ةنوى ا م يه اةشفففففففففففففرب  اةصفففففففففففففي معييير م يه اةشفففففففففففففرب ىن ت ك اةواردة في اةطبعا الأخيرة من  المبيد 
ىن منظما اةصففففففففففففففحا اةعيلم ا. م يه اةبحر اةنظ  ا هي م يه اةبحر اة  ت ي بن تح المعييير الم كروب وةوج ا مث اي مثل الم يه 

 اةصيلا ة شرب وتكون خية ا من المواد المرفوضا.
 

 المكونات الأخرى  3-3
 

المكونيت الأخر  ذات جودة غذائ ا وأن تتطيبق م  جم   مواصفففففففففف يت اةدسففففففففففتور جم   و اةتعبئا  وسفففففففففف ط كونيأن  ينبغي
  اةغذائي المعمو  بهي. 

 
 المنتج النهائي 3-4

 
 الأحكي  فيوأن تسفففففففففتو  9ينبغي ى   المنتجيت أن تسفففففففففتوفي متط بيت هذه المواصففففففففف ا ىند فحص اةدفعيت  بقي ة قسففففففففف  

 . 7ج  بقي ة طرق المنصو  ى  اي في اةقس  . ينبغي فحص المنت8المنصو  ى  اي في اةقس  
  



CODEX STAN 92-1981 4 

 المضافات الغذائية  -4

 
  2و 1 ة جدوةين وفقي المسففففففففتخدما اليفظا والمواد والمسفففففففف  بيت والأةوان الأكسففففففففدة ومضعففففففففيدات الموضففففففففا ثن منظميت

 وشرائح سمايكالأ) 1-2-09 الأغذيا فئا في (CODEX STAN 192-1995) الأغذيا ثى  المضعيفا ة مواد اةعيما المواص ا من
 مقبوةا   االأصففف الأغذيا وفئيت( الج د وشفففوك يت اةقشفففرييت، اةرخوييت، ذةك في بمي المجمدة، سمايكالأ ومنتجيت اةسفففمك

 .لهذه المواص ا الممتث ا الأغذيا في ةلاستخدا 
 

 النظافة  -5

 
رسفيت اةدوة ا الموصف  مدونا المميالمعن ا في أحكي  المدونا الية ا وفقي ةلأ سفي   تشفم اي اة  يتالمنتجومنيوةا يوصف  بتحضعفير 

والمنتجيت اةسففففففففففمك ا  سمايكمدونا المميرسففففففففففيت بشفففففففففف ن الأو (CAC/RCP 1-1969)ةسففففففففففلاما الأغذيا المبيد  اةعيما  –بهي 
(CAC/RCP 52-2003) اةتجم دسفففففففففففففريعا  الأغذياالمتع قا بمنيوةا ومعيلجا مدونا المميرسففففففففففففففيت و (CAC/RCP 8-1976 ) 

 . والمدونيت اةغذائي ذات اةص ا المعن ا بيلمميرسيت اةصح ا يت اةدستوروغيرهي من مدون
 

وط اةتوج ا ا ةوضفففففففففففففف  المبيد  والخط الموضففففففففففففففوىا بيةتوافق م  مع ير من المعييير الم كروب وةوج ا كل  المنتج ي طيبقينبغي أن 
 (.CAC⁄GL 21 – 1997) المعييير الم كروب وةوج ا وتطب قاي في مجي  اةغذاء

 
 وسيم الت -6

 
ق الأحكي  (، تطب  CODEX STAN 1-1985)   الأغذيا المعب ة المواصفففف ا اةعيما المتع قا بتوسفففف ىلاوة ى   ت ك اةواردة في

 الخيصا اةتية ا: 
 

 الغذاء  اسم 6-1

 
 .المنتج يوزع  يحىر  اةب د  ينون و بيةتوافق م   وس اةطي ا بى   كمي يصرح به    الإيرب ينالجمبري  أو    اس يط ق 

 
  امصففط حيت وصفف في شففكل  ،اةغذاء ى   بطي ا اةوسفف  اسفف ى   مقربا من  ،شففكل اةعرض حو يرة يجب أن تظار ثشفف

 .تضع  ل المستا ك أو ثربيكهتجنب  بهد  ،تصف  ب عا اةعرض بشكل منيسب وكيمل
 

 د ح ي يوزع اةبفي نف يء المعتيدة أو اةشفففيئعا ة صفففسمابيلإضفففيفا ثى  ثشفففيرات اةتوسففف   الخيصفففا أىلاه، بيلإمكين ثضفففيفا الا
 . بطريقا لا تضع ل المستا ك المنتج

 
 الإشيرة ثى  المنتجيت ى   أنهي مطبوخا أو مطبوخا جزئ ي أو ن ئا كمي يقتضعي الأمر ذةك.  يجب
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 ستخدا .، ينبغي تقديم ب ين ي  د بهذا الاثذا تمت تغط ا المنتج بطبقا ر  قا من اةث ج بيستخدا  م يه اةبحر

 
 ددة  ب دان فيد  مصط ح  مجم   ه بيلإمكين استخدا ثلا أن  ى   بطي ا اةوس ، اةتجم دار مصط ح  سري  يتعين أن يظ
 من هذه المواص ا.  2.2ةوصف المنتج المصن   بقي ة  قرة اة رى ا  بشكل شيئ 

 
واةتخزين  لجودته خلا  ىم  يت اةنق    تذكر بطي ا اةوسفففففففففففففف  ب يني حو  ضففففففففففففففرورة ح   المنتج في  ل اةظرو  اة  

 واةتوزي .
 

  )المنتجيت المغطية بطبقا ر  قا من اةث ج(المحتوى الصافي  6-2
 

 قا اةث ج. ب بدون احتسيبيلمحتو  اةصيفي ب اةتصريحثذا تمت تغط ا اةغذاء بطبقا ر  قا من اةث ج، يق  
 

 تعليمات التخزين  6-3
 

 برد.أأو في درجيت  مئويا درجا 18- تعيد حرارة زين المنتج في ىبيرات تشير ثى  ضرورة تخ توي  أن بطي ا اةوس ى   ينبغي 
 

 للبيع بالتفصيل  غير المعدةتوسيم الحاويات  6-4
 

 سففففف الاور   اةدفعا و  اةغذاء اسففففف  ىداأو ضفففففمن اةوريئق المصفففففيحبا، اةواردة أىلاه ثمي ى   اليويا ع وميت المينبغي وضففففف  
   ينبغي أن تظار ى   اليويا دائمي.تع  ميت اةتخزين اة بيلإضيفا ثى  اةعنوانو 

 
اةوريئق  في اضحيو برمز تعري ي شريطا أن يكون هذا اةرمز واةعنوان  س استبدا  ر   اةدفعا والا، يجوز ى   اةرغ  من ذةك

 المصيحبا.
 

 والتحاليلأخذ العينات والفحص  -7
 

 أخذ العينات  7-1
 
في اةقسفف   سففبقيم ، كمي تم وصفف ايالمنتج اةنايئيحوصففيت ى   ينبغي أن يت  أخذ اةع نيت من اةدفعيت لإجراء اة  (1)

وحدة  تعد   .6.5(  دره AQLجودة مقبو  ) بمسففففففففتو بيةتوافق م  خطا أخذ اةع نيت المنيسففففففففبا اة  تتسفففففففف   ،3.3
زن ك  وغرامي واحدا تهي حصففا بيةنسففبا ثى  المنتجيت سففريعا اةتجم د بشففكل فردي أو  ،الأوة االيويا بمثيبا  اةع نا

 .ى   الأ ل من وحدة اةع نا
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سففتوفي المعييير منيسففبا ت أخذ ى نيتنبغي أخذ اةع نيت من اةدفعيت  صففد فحص اةوزن اةصففيفي بيةتوافق م  خطا ي (2)
 اة  وضعتاي ه ئا اةدستور اةغذائي.

 
 الفحوصات الحسية والفيزيائية  7-2

 
ةع نيت الم خوذة بغرض ا ينبغي أن يقو  أشففخي  خيضففعون ةتدريبيت متع قا بأجراء اة حوصففيت السفف ا واة  زييئ ا بتق   

ة خطوط ووفقي  المرفق أو  7.6ثى   7.3 من الأ سي  نجيز اة حوصيت المذكورة، وذةك وفقي ةلإجراءات المنصو  ى  اي فيث
 (.CAC/GL 31-1999)والمحير في المختبرات  سمايكالسي ةلأنجيز اةتق    بعم  يت ثاةتوج ا ا المتع قا 

 
 تحديد الوزن الصافي  7-3

 
 تحديد الوزن الصافي للمنتجات غير المغطاة بطبقة رقيقة من الثلج  7-3-1

 
ثَ ا ة دفعا في حيةتاي المجمدة. بدونيتحدد اةوزن اةصيفي )  مواد اةتعبئا( ةكل ى نا مُ 

 
  للمنتجات المغطاة بطبقة رقيقة من الثلجالوزن الصافي  تحديد 7-3-2

 
 الإجراء 

 
درجيت الرارة  فيتخزين اةمن  تهمبيشففففففففففففففرة بعد ثزاة اةتجم دسففففففففففففففري   الإيرب ينالجمبري أو  المغ ف اةذي يحملفتح  (1)

 المنخ ضعا.

 درجا حرارةبلأسففف ل من ام يه ىذبا  ث ي يم تسفففريب حيوياوضففف  المحتوييت في يت  ة منتج الخي ، بيةنسفففبا  -1
 ة ا في اةد  قا. 25 تدفق يسيويباةغرفا 

ات درجا حرارة ذالم يه اةصففيلا ة شففرب من في وىيء يحتوي ى   كم ا ، يت  وضففعه المطبوخ منتج ة بيةنسففبا -2
ترك المنتج في الميء أ .المنتج المصففففرح بهأضففففعي  وزن  8يسففففيوي  مي فارانهييت( 80) ئويامدرجا  27تسففففيوي 

ةذوبين. ا أرنيءكت ا ىدة مرات اة    بق ب، كت افي شففففففففففففففكل  مجمدا المنتج  نكي  ثذا. اةث جكل   ذوبينحتى 
 .ةوحدهيب طف اةكت ا  جتح  ذوبين من خلا  اة نتايءا ديد يمكن 

م   )توص ا  2.8يسيوي ي اسماحج  فتحيت مربعا ذات   مل اك منسوجسلاأ ذووجي   نظ ف منخلوزن    ب (2)
 .ىوضي ىناي (8ىدد  يةشبكايك ا الخيصا بالمواص ا الأمر م   ) 2.38( أو R565الأيزو 

يب غ  طره    منخلاسفففففتخدار ل( أو أ ل،  1.1غرا  ) 500 سفففففيويتالمغ ف الإجميلي   تو كم ا   كينتثذا   -1
 (.بوصيت 8س  ) 20

اسفففتخد  منخلا يب غ  طره ر ل(  1.1غرا  ) 500سفففيوي أكثر من المغ ف الإجميلي ت تو  كم ا   كينتثذا   -2
 بوصا(. 12س  ) 30
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بسفففففاوةا،  ب ينر الإيالجمبري أو فصفففففل  بعد ياةشفففففعور بهيت  أو  شفففففيهدت  يمكن أن  اةذي اةطبقا اةث ج اكل ثزاةا  بعد  (3)
لمدة  يرتشففففففففففففففحتركه او  تقريبي درجا 20في زاويا  المنخل    بأميةا. يوزنه سففففففففففففففيبقتم منخل  فوقغ  توييت اليويا أفر 

 .د  قتين

المحتو  اةصفففففففففففففففيفي  هو اةنففيتج اةر  عتبر وي. المنخففل رح كت ففا و   المصفففففففففففففف   توي ى   المنتج يحاةففذي  المنخففلوزن    ب (4)
 .فة مغ   

 
 تحديد العدد  7-4

 
 نا تمث   ا لهي في اليويا أو في ى هيى   بطي ا اةوسففففف ، يت   ديد ىدد الجمبري ىن  ريق ىد أىداد بيةعدد اةتصفففففريح ىند

 عدد ثسب وزن اةوحدة.اةث ج ةتحديد اة بدونوتقس   ىدد الجمبري بيةوزن اة ع ي 
 

 الإذابة  ءاتاجر إ 7-5
 

اةعيديا )لا غرفا اةدرجا الرارة  بن تحوتغط سفففففففاي في ميء  من نوع اة    تت  ثذابا وحدة اةع نا من خلا  وضفففففففعاي في ك تح
 ،مبري، بدون الإضرار بقوا  الجمن حين ثى  آخر ب طفعصر اةك تح بدرجا مئويا(. وتستكمل ىم  ا الإذابا  35تتجيوز 

  .كريستيلات اةث جكت ا ص با أو    كل  حتى زوا 
 

 طرق الطبخ  7-6

 
ينبغي ىد  الإفراط  .مئويادرجا  70-65بين ت اوح  تسففففتند الإجراءات اةتية ا ى   تسففففخين المنتج ثى  درجا حرارة داخ  ا

اةد  قا وشفففففففففففففروط  ةمديد اةطاي وفقي لج  المنتج ودرجيت الرارة المسفففففففففففففتخدما. ينبغي  د مدةتخت ف  في  اي المنتج.
 .سيبقااستنيدا ثى  تجيرب طبخ المنتج ة

 
 طحا.مسطحا أو مقلات خيويا ومس ص  حاةف المنتج في ر يئق الأةومن و  ووضعه بيةتسيوي ى    :التحمير إجراء

 
 يا مغطية.اخل حيو د : ةف المنتج في ر يئق الأةومن و  ووضعه ى   ر  س كي مع  ق فوق ميء مغ ي  إجراء الطهي بالبخار

 
 م يه مغ  ا و اي ك تح فياة: وضفففف  المنتج في ك تح من نوع اة      يبل ة غ  ين وختمه. وضفففف  إجراء التغلية في الكيس

 المنتج.
 

   بأدخي  المنتج في حيويا منيسفففففففبا ة طاي في الم كروويف. ثذا تم اسفففففففتخدا  الأك ي   :إجراء الطهي في المايكروويف
 .لمعداتاستخدا  ا ةتع  ميتوفقي  بيةطاي   . ل أي رائحا من اةك تح اةبلاست كيت كد من ىد  نق اةبلاست ك ا
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 العيوب تعريف -8
 

  .   هأسلا تستوفي أي من متط بيت المنتج اةنايئي المشير ثة اي مي مع با ىندمي ى نا ينبغي اىتبير وحدة 
 

 الجفاف الحاد 8-1

 
سفففطح من  % 10أكثر من  في أووزن الجمبري في وحدة اةع نا  من % 10أكثر من  في ،خسفففيرة م ر ا في اةر وبا رو  ا

 ، ف ظار ى   اةسففففطح بوضففففوح ك ون غير  ب عي أب ر أو أصفففف ر، مي يحجب ةون اة ح  ويخ ق اةطبقيت اةكت امسففففيحا 
 مي  ت اةسفففففففففففطح، ولا يمكن ثزاةتاي بيةكشفففففففففففط بيسفففففففففففتعمي  اةسفففففففففففكين أو أيا أداة حيدة أخر  دون ثليق ضفففففففففففرر معتبر 

 .الجمبريفي مظار 
 

 غريبة مادة  8-2
 
، كمي يمكن ينالإنس صحاى    في وحدة اةع نا ولا تشكل خطراتوجد  الجمبريمشتقا من غير أي ميدة  يدة اةغريبا هيالم

 اةتكبير، أو توجد بمستوييت يت   ديدهي ب ي  ريقا من اةطرق بمي في ذةك   ى  اي بساوةا دون اليجا ثى  تكبيرهياةتعر  
 اةصح ا الج دة.  وأ  ىد  اةتطيبق م  المميرسيت اةتصن ع ا مُي يد  ى 

 
 النكهة  ⁄الرائحة  8-3

 
 .ىلا أو مت ت ا من الأ ل أو تزن خبروائح أو نكايت متواص ا ومُ زة ومرفوضا داةا ى   حدوث      الجمبريت رر 

 

 تغير اللون 8-4
 
من  %10ى   أكثر من  أو بيلجم  ف مي ب ناي، ا   حد، كل ةون ىصفف رالأخضعففر أو الأواضففح أو تغير اة ون ثى   سففودادث

 من وحدة اةع نا.  %25أكثر من  تص بمسيحا سطح  ط  الجمبري المن ردة واة  
 

 الدفعة  يةقبولم -9

 
 تط بيت المدونا الية ا:تعتبر اةدفعا مستوف ا لم

 
( الخي  C، اةعدد المقبو  )8د في اةقسفففففففففففففف  وفقي ة تصففففففففففففففن ف اةوار  ،باوحدات المع ثذا لم يتجيوز اةعدد الإجميلي ة  (1)

 ،6.5( المقدر ب AQLجودة مقبو  ) بمستو بيةطريقا اةتح    ا اة  تتس  
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( C، اةعدد المقبو  )2.3في اةقسفففف   اةوارد اةعدد المصففففرح بهثذا لم يتجيوز اةعدد الإجميلي ةوحدات اةع نا اة  لا ت بي  (2)
 ،6.5(  دره AQLجودة مقبو  ) ستو بمالخي  بيةطريقا اةتح    ا اة  تتس  

ي نقص شفففريطا ألا يوجد أ به،وزن المصفففرح الخي  بجم   وحدات اةع نيت ىن اة ثذا لم يقل متوسفففط اةوزن اةصفففيفي (3)
  في أي حيويا فرديا، مبررغير 

 . 6و 5و 4المتط بيت المتع قا بيلمواد المضعيفا واةنظيفا واةتوس   اةواردة في الأ سي   تم ت ب اثذا  (4)
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 ألفالمرفق 
 

 الفحص الحسي والفيزيائي
 

 )ثزاةا اةث ج حسب الا تضعيء(. 7.3 ديد اةوزن اةصيفي اةكيمل، وفقي ةلإجراءات المحددة في اةقس   -1

 . ة كشف ىن وجود الج ي  أو في سطح اةكت ا وحدة اةع ناد في المجم   الجمبري فحص -2

 المتضعررة.نطقا ة جمبري أو مسيحا المئويا حسيب اةنسبا الم

وفحص كل  طعا جمبري في كل وحدة ى نا ة كشففف ىن ميدة غريبا  7.5الإجراء المحدد في اةقسفف  بيسففتخدا   ثذابا اةث ج -3
  ديد وزن الجمبري المتضعرر بع وب واضحا.ووجود ى وب. 

 . 7.4فحص المنتج ثسب تصريحيت اةعدد وفقي ةلإجراءات المحددة في اةقس   -4

  مبري ة كشف ىن وجود رائحا وت ون كمي يقتضعي الأمر ذةك. تق    الج -5

جزء  ثىداد سففففففففففففففرىاب في حيةا المنتج المذاب، يت  اةنكاا ⁄في اليلات اة  لا يمكن ف اي اتخيذ  رار نهيئي بشفففففففففففففف ن اةرائحا  -6
اي دا  ثحد   رق اةطاةنكاا بيستخ ⁄ويت  ت ك د اةرائحا ةطبخاي ( تقريبي غ 200 ثى  100من ) وحدة اةع ناصغيرة من 

 .7.6المحددة في اةقس  

 


