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 النطاق  -1
أو غيرها من الزيت أو الماء في  ةعبأالم السردينتطبق المواصفة الحالية على السردين المعلب والمنتجات من نوع 

من   %50 السمكمحتوى التي لا يتجاوز فيها  المتخصصة المناسبة. ولا تطبق خاصة على المنتجات التعبئة وسائط
 المحتوى الصافي للعبوة. وزن /وزن

 الوصف  -2
 المنتج  تعريف 2-1

 التالية: نواعلأمن الأسماك الطازجة أو المجمدة من ا ،السردين المعلب أو المنتجات من نوع السردينمنتج يعُد 
  سردين بيلشاردوس(Sardina pilchardus) 
 ( سردين ميلانوستيكتوسSardinops melanostictusسردين نيوبلشاردوس ،) (S.neopilchardus ،) سردين أوسيلاتوس

 ( S. ocellatus( سردين ساجاس  ،)S. sagax)( سردين ساريلوس ،S. caeryleus ) 

 Sardinella aurita, S. brasiliensis, S. maderensis, S. longiceps, S. gibbosa 

 ( سردين أوريتاSardinella aurita( سردين برازيليانسيس ،)S. brasiliensis ( سردين مادارنسيس ،)S. maderensis ،)
 ( S. gibbosaسردين جيبوسا ) (،S. longicepsسردين لونجيسبس )

 ( كلوبيا هارنجوزClupea harengus ) 

 ( كلوبيا بنتنكيClupea bentincki) 

 سباراتوس باراتوسس (sprattus sprattus )  

 ( هيبيرلوفوس فيتاتوسHyperlophus vittatus) 

  نيماتالوزا( فلامينجيNematalosa vlaminghi) 

 ( اتروموس تيريسEtrumeus teres) 

 ( اتميديوم ماكولاتومEthmidium maculatum) 

 ( إنغروليس انشويتاEngraulis anchoita ،) ( إنغروليس مورداكسE. mordax ،)(  إنغروليس رينجنسE. ringens) 

 ( أوبيستونيما أولينومOpisthonema oglinum) 

إذا تم  .السمكة أحشاء نزع بالإمكان. الذيل أو ⁄والخياشيم بالكامل، بالإمكان إزالة الزعانف وينبغي إزالة الرأس 
إذا لم يتم نزع أحشائها، أو سائل الأسماك المنوي أو الكلية.  البطارخ من الأحشاء عدا ذلك، ينبغي أن تكون خالية

 .  المأكولةينبغي أن تكون خالية من الأعلاف غير المهضومة أو الأعلاف 
 تعريف العملية 2-2

يتم تعبئة المنتجات في حاويات محكمة الغلق والتي من الضروري خضوعها إلى معالجة تصنيعية كافية لتضمن 
 تعقيمها التجاري. 

 العرض 2-3

 للمنتج بشرط:  بكل عرضيتعين السماح 
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 توي على سمكتين في كل عبوة على الأقل، أن يح (1)

 ستوفي جميع متطلبات هذه المواصفة،أن يو  (2)

 ،د تجنب إرباك المستهلك أو تضليلهقص بطاقة الوسمأن يتم وصفه بالطريقة المناسبة فوق و  (3)

 السمكة.  نوع واحد من أنواعأن يحتوي على  (4)

 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة  -3
 مواد خام 3-1

تتسم بجودة مناسبة  التي ،2.1المنصوص عليها في القسم الفرعي سليمة السماك الأ أنواعإعداد المنتج من ينبغي 
 .البشريللبيع الطازج الموجه للاستهلاك 

 مكونات أخرى  3-2

مع جميع مواصفات الدستور تطابق تأن و  غذائيةجودة  ذات والمكونات الأخرى التعبئةوسط  كونيأن  ينبغي
  . المعمول بهاالغذائي 

 ل تحل   3-3

الهيستامين بالإستناد إلى متوسط وحدة العينة من غ 100 ⁄ملغ 10أكثر من ينبغي على المنتجات ألا تحتوي على 
 التي تم اختبارها. 

 المنتج النهائي 3-4

حكام الأوأن تستوي  9ينبغي على المنتجات أن تستوفي متطلبات هذه المواصفة عند فحص الدفعات طبقا للقسم 
 . 7طبقا للطرق المنصوص عليها في القسم  . ينبغي فحص المنتج8ا في القسم المنصوص عليه

  ة إلى الأغذيةضافواد المالم -4

وعوامل الاستحلاب  الحموضة باستخدام فقط بعض من منظمات، ذه المواصفةتثل لهالتي تم الأغذيةفي  يقُبل،
المواصفة العامة  من 3على نحو ما هو مشار إليه في الجدول  3 الجدول في الواردة والمكثفات والتثبيتوالتصلّب 

 .(CXS 192-1995)للمواد المضافة إلى الأغذية 
الامتثال للخطوط التوجيهية الخاصة  المواصفة تشملها هذه التي المنتجات في المستخدمة وينبغي للمنكهات

 الطبيعية والمركبات المنكهة باستخدام المواد المنكهة الطبيعية فقط ويسمح(. CXG 66-2008) المنكهات باستخدام
 .المواصفة تشملها هذه التي المنتجات في الدخان ونكهات

 والمناولةالنظافة  -5
 مدونة الممارساتوفقا للأقسام المعنية في  اأحكام المدونة الحالية ومناولته ا تغطيهات التييوصى بتحضير المنتج

 ومدونة الممارسات بشأن الأسماك والمنتجات )CXC 1-1969( غذيةالأ لسلامةالمبادئ العامة  –الدولية الموصى بها 
 والأغذية المعلبةللأغذية المعلبة منخفضة الحموضة  ومدونات الممارسات الصحية (CXC 52-2003السمكية )

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B1-1969%252FCXP_001a.pdf
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المعنية بالممارسات وغيرها من مدونات الدستور الغذائي ذات الصلة  (CXC 23-1979) الحموضة المحمضة منخفضة
 الصحية ومدونات الممارسات.

 المبادئ والخطوط التوجيهية لوضعأي من المعايير الميكروبيولوجية الموضوعة بالتوافق مع  اتطابق المنتجينبغي أن ت

 .(CXC 21 – 1997) يةغذالمعايير الميكروبيولوجية وتطبيقها في مجال الأ
الدستور  هيئةكما تم تحديدها مسبقا من طرف   عند اختباره باستخدام الطرق المناسبة لأخذ العينات والفحص

  الغذائي، ينبغي على المنتج أن: 

 ،التي تكون قادرة على التطور في ظروف التخزين العاديةمن الكائنات الدقيقة  يكون خاليا (1)

 غ، 100مغ لكل  20بقدر يتجاوز يستامين من اله وحدات العيناتلو جميع تخ (2)

بكميات يمكن أن تشكل  بما في ذلك مواد مشتقة من الكائنات الدقيقة، مواد أخرىأي لا يحتوي على  (3)
 خطرا على الصحة وفقا للمواصفات التي وضعتها هيئة الدستور الغذائي.

 التي قد تضر بالغلق المحكم.  سلامة الحاويةيوب ع من اخالي كوني (4)

 

 التوسيم  -6
، تطبق (CXC 1-1985) مسبقا م الأغذية المعبأةيالمتعلقة بتوسالمواصفة العامة  الواردة في الأحكامعلاوة على 

 لأحكام الخاصة التالية:ا
 سم الغذاء ا 6-1

 : م المنتجستعين أن يكون إي
 والبوم(( ) سردين أوروباحصريا على  ق)يطل"سردين"  (1)

أو أي جمع لهذه  الأنواع أو الإسم العام للأنواعأو المنطقة أو  البلد"سردين س" حيث "س" هو إسم أو  (2)
   وبطريقة لا تضلل المستهلك. المنتج حيث يباعبحسب القانون وعرف البلد العوامل 

 ل جزءا من إسم الغذاء. ينبغي على إسم وسط التعبئة أن يشكّ 
الوسم بجانب  بطاقة الدخان إليه، ينبغي على المعلومة أن تظهر على نكهةإضافة  كان السمك مدخنا أوإذا  

 الإسم. 
 .هخداع المستهلك أوتضليل  تجنببطاقة الوسم عبارات وصفية  تتضمنينبغي أن بالإضافة إلى ذلك، 

 أخذ العينات والفحص والتحليل  -7

 أخذ العينات 7-1
 3.4على المنتج النهائي كما نص عليه القسم  الإختباراتينبغي أخذ العينات من الدفعات لإجراء  (1)

 . 6.5مسبقا بالتوافق مع خطة أخذ العينات المناسبة باعتماد مستوى الجودة المقبول المقدر ب 

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B23-1979%252FCXP_023a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BGL%2B21-1997%252FCAC%2BGL%2B21-1997.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B1-1985%252FCXS_001.pdf
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صفىينبغي انجاز عملية أخذ العينات من الدفعات بغرض فحص الوزن الصافي  (2)
ُ
، كلما كان والوزن الم

 . عايير الدستور الغذائيلم مطابقة خطة أخذ عينات مناسبةبالتوافق مع  ذلك ممكنا،

 ية الحسية والماد الفحوصات 7-2
لتدريبات متعلقة بإجراء الفحوصات الحسية والفيزيائية بتقييم العينات المأخوذة  خضعواص اشخأينبغي أن يقوم 

لخطوط التوجيهية المتعلقة بعمليات انجاز التقييم او ( )أ للملحقبغرض انجاز الفحوصات المذكورة، وذلك وفقا 
 (.CXG 31-1999للأسماك والمحار في المختبرات ) الحسي

 تحديد الوزن الصافي  7-3
 الصافي لجميع وحدات العينات من خلال الإجراءات الموالية:  المحتوىينبغي تحديد 

 زن الحاوية غير المفتوحةو   (1)

 المحتوى  وإزالةفتح الحاوية  (2)

 بعد إزالة السائل الإضافي واللحم الملتصق.  )بما في ذلك نهايتها( زن الحاوية الفارغةو   (3)

طرح وزن الحااوياة الفاارغاة وكال مواد التغليف من وزن الحااوياة المغلقاة. الرقم المتحصاااااااااااااال علياه هو المحتوى  (4)
 الصافي. 

  الوزن المُصفىتحديد  7-4

صفى يتم تحديد 
ُ
 :العينات من خلال الإجراء المواليلجميع وحدات الوزن الم

سااااااااااعة  12درجة مائوية لمدة لا تقل عن  30درجة مائوية و  20حفظ الحاوية في درجة حرارة تتراوح بين  (1)
 قبل فحصها.

 تحتويتوزيع المحتويات على منخل دائري تم وزنه مساابقا ويحتوي على شاابكة ساالكية ل إمالتهاو الحاوية فتح  (2)
 مم. 2.8× مم  2.8فتحات مربعة ذات حجم 

دقيقتين إبتداء من وقت سااااااكب تشااااااح لمدة الساااااامك لير ترك درجة و  20 -17نخل بزاوية تقارب إمالة الم (3)
 المنتج فوق المنخل.

 وزن المنخل الذي يحتوي على السمك المصفى. (4)

 المنخل من وزن المنخل مع المنتج المصفى. وزنتحديد وزن السمك المصفى بطرح  (5)
 المغسول( الوزن المصفىإجراءات التعبئة في الصلصات ) 7-5

سااااااااااعة  12درجة مائوية لمدة لا تقل عن  30درجة مائوية و  20حفظ الحاوية في درجة حرارة تتراوح بين  (1)
 قبل فحصها.

غسااال الصااالصاااة التي تغطيها ومن ت كامل المحتوى باساااتعمال مياه الحنفية السااااخنة و  تهاإمالو الحاوية فتح  (2)
فوق منخل وذلك ة على سااااااابيل المثال( بلاساااااااتيكي)درجة مائوية تقريبا(، باساااااااتخدام قارورة غسااااااال  40)

  .دائري
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حتى يصبح خاليا من الصلصة الملتصقة، عند غسل محتويات المنخل باستعمال مياه الحنفية الساخنة  (3)
إمالة المنخل بزاوية تقارب قم بفصل المكونات الاختيارية )توابل خضار فواكه( باستخدام ملقط  الإمكان

 تشح لمدة دقيقتين إبتداء من وقت سكب المنتج فوق المنخل.لير  الأسماكترك و  مائوية درجة 20 -17

وزن المنخل الذي يحتوي على السمك المياه الملتصقة من قاع المنخل باستخدام منشفة ورقية.  إزالة (4)
 المصفى.

 تحديد وزن السمك المصفى بطرح كتلة المنخل من وزن كتلة المنخل مع المنتج المصفى. (5)
 تحديد نسبة الهيستامين  7-6

 يمكن استخدام الطرق التي تلبي معايير آداء الأساليب: 

 
(1) (2) (3)  

 تحديد العيوب  -8

 عندما تظهر فيها أي من الخصائص المدرجة أدناه.  ما معيبة وحدةينبغي اعتبار 

 المواد الغريبة  8-1
، لا تشكل خطرا على صحة التعبئةليست مشتقة من السمك أو من وسيط  أي مادة في وحدة العينةوجود  إن

التعرف عليها بسهولة دون الحاجة إلى تكبيرها أو التي تكون موجودة بمستوى يتحدد باللجوء  إذا ما تمالإنسان، 
 التصنيعية والصحية الجيدة.  إلى أي طريقة، بما في ذلك التكبير مما يدل على عدم التطابق مع الممارسات

  النكهة ⁄رائحة ال 8-2
 خ.دالة على حدوث تحلل أو تزنّ مرفوضة و أو نكهات متواصلة ومميزة دة العينة بروائح تأثر وح

  القوام 8-3

 .لأنواع المعروضةفي ا معهودغير و  لحم طري أكثر من اللازم (1)

 . الأنواع المعروضةغير معهود في و  يفي أكثر من اللازملقاسي أو لحم  (2)

 تغير اللون 8-4
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بالتلوين بالسلفيد بنسبة  ةفي اللون يدل على التحلل أو التزنخ أو المصاب مميزةهي وحدة العينة المصابة بتغيرات 
 . وحدة العينةوزن  من السمك باعتماد٪ 5تتجاوز 

 مواد مرفوضة  8-5

 مم.  5ستروفيت التي يزيد طولها عن بلورات ال -ستروفيت هي وحدة العينة المصابة ببلورات 

 الدفعة  يةقبو م -9
 تعتبر الدفعة مستوفية للمتطلبات الواردة في المدونة الحالية:

 (C)، العدد المقبول 8بة وفقا للتصنيف الوارد في القسم اوز العدد الإجمالي للوحدات المعيإذا لم يتج (1)
 ،6.5ب  فيها (AQL)جودة مقبول  مستوىيقدر التي خطة أخذ العينات سب بحالخاص 

، العدد 2.3في القسم  الواردإذا لم يتجاوز العدد الإجمالي لوحدات العينة التي لا تلبي أحكام العرض  (2)
 ،6.5ب  فيها (AQL)بحسب خطة أخذ العينات التي يقدر مستوى جودة مقبول ( Cالمقبول )

الخاص بجميع  المصفى، إذا كان ذلك مناسب، الوزنأو متوسط  متوسط الوزن الصافي إذا لم يقلّ  (3)
 في أي حاوية فردية، مفسرشريطة ألا يوجد أي نقص غير  ،وحدات العينة عن الوزن المصرح عنه

 الدفعة المتطلبات المتعلقة بالمواد المضافة والنظافة والمناولة والتوسيم الواردة في الأقسام استوفتإذا  (4)
 . 6و 5و 4
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  "ألف" الملحق
 الفحص الحسي والفيزيائي

 
التي قد تكون مشااوهة أو حواف العبوة الحاوية  ساالامة ة من الخارج لإيجاد عيوب فيو بينبغي إجراء فحص كامل للع -1

 إلى الخارج.
 . 7.5و 7.4و 7.3ددة في الأقسام المحبحسب الإجراءات العبوة وتحديد وزنها بالكامل  فتحينبغي  -2
يشير وجود عظم قاس الستروفيت. لون، والمواد الغريبة وبلورات تغير ال بحذر وفحصه للكشف عنينبغي إزالة المنتج  -3

 مما يتطلب تقييما لتعقيمه.  معالجة كافيةعلى عدم خضوعه إلى 
الخطوط التوجيهية المتعلقة بعمليات انجاز التقييم الحساااي للأسماك والمحار بما يتوافق مع  والنكهة والقوامرائحة التقييم  -4

 .(CXG 31-1999المختبرات )في 
 


