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COMITE DU CODEX SUR LES GRATSSES ET HUILES

RAPPORT DE LA TROISIEME REUNION, 29 MARS - 1°% AVRIL 1966

1. Le Comité du Codex sur les Graisses et Huiles a tenu sa |
troisieme réunion du 29 mars au 1%¥ . avril 1966, = Londres, sous la |
présidence de M, J.H.V. Davies' (Royaume-Uni).  Quarante-deux

délégues et observateurs représentant seize gouvernements et sept

organisations internationales ont assiste a la réunion. La liste

des participants figure en Annexe I. '

2. Le Comité€ a pris note des décisions prises a la Troisiéme

Session de la Commission du.Codex Alimentarius au sujet des travaux

du Comite” (Paragraphe 43 du Rapport de la Troisicme Session) et des

principes generaux dont la Commission a é6té convenue. {Amnexe III

du Repport de la Troisiéme Session). : ‘

Questions souleveés & la Seconde Réunion du Comité. |

3. Le Comite s'est félicite de la collaboration de 1'IUPAC que s'est
charge d'élaborer une méthode normalise€e de dosage de l'indice
Kirschner et pris note du fait gqu'on ne peut esperer recevoir le
rapport de 1'IUPAC 2 une date tres prochaine. . Le.Comite a également
note que le Comite du Codex sur les Méthodes d'analyse et
d'e’cha.ntillqnagé a inscrit la question -d'éventuels essals en
collaboration sur les techniques chromatographiques a l'ordre du

jour de sa prochaine rdunion qui se tiendra en septembre 1966. -
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. . . - . .
Projets de normes nour les produits destinés 2 la consommation
humaine directe.

L, Qutre le document du Secretariat CODE}/GRAISSbS BT HUILES/ -
FRnNCAIS/lu.ou figurent les diffeérents projetsrde normes
suggeres pour ccertaines huiles vecetales raffinées et certeines
graisses animales, le Comité est salsl des documents CODEX/
GRAISSES ET HUILES/LNGLAIS/22 et 23 presentes par les Pays-Bas

et par la Federation de 1'Industrie de 1'Huileric de la C.E.E.
(FEDIOL) et distribues a la réunion. Ils contiennent une

norme geneérale propossc pour toutes les huiles destindes & la
consommation directe et complétée le cas €chéant par des normes
specifiques pour des produits particuliers.

5. La majorite des déleguds est convenu de la necessite’

'élaborer une norme generale. Les délégations de Canada et
des Etats . Unis s' opposent a une norme genuralc et sont d'avis
que des normes distincte et completes doivent etre preparees
pour chagque produit individuel. Le Comite dec1de a poursuivre
1'étude d'une norme gensrale et prend pour base de son étude les
propositions de la FEDIOL flgurant dans le document CODEX
GRAISSES ET HUILES/ANGLATIS/23. s Les eléments suivants se
dégagent du débat approfondi du Comite sur les points a inclure

~dans la. norme ‘générale:

a) Indice d'acide. Le Comite est convenude la
nécessite de fixer des limites différentes pour les
‘huiles vierges et les huiles raffinees. Le Comite
3 “€galement décide que, dans le cas des huiles
raffindes, deux niveasux dolvent €tre prevus, l'un
pour le produit final venant 4'Gtre transforme et
prét a quitter 1l'usine, tandis que 1l'autre serait un
nivesu supeérieur applicable 3 la vente au detail.

b) Indice de peroxyde. - Comme dans le cas de l’lnulce
d'acide, le Comite est convenu de prévoir deux
niveaux différents applicables lfun au stade de la
transformation et 1l'autre au stede de la vente au
detail et de solliciter 1'avis de 1'IUPALC sur la
meilleure methode d'exprimer ces indices. La
delégation du Canada est d'avis que les indices
specifiés pour le niveau applicable a la vente en
détail sont trop eléves.

¢) Le Comite est convenu qu'il est conforme aux Principes
Geneéraux du Codex. hlimentarius de fixer des limites
pour les indices d'acide et de percxyde applioables
au stade de la transformation et que ces limites
seront utiles aux producteurs comme aux consommateurs.
Toutefois il n'est pas entendu d'eppliquer ces limites
aux huiles qui gquoique préts & quitter l'usine
pourraient etre soumises aux transformetions

2.

~4




a)

e)

addltlonnoll es avant d'etre vendues pour consommation

humaine. La aeLegaulon des Etas-Unis doute de la
possibilite pratique de fixer des indices applicables
a la venbo au detail. Le delégation des Pays Bas

s'oppose & fixer des indices applicables au stade de
la transformation,

Certaines délégations estiment que le dosage des

prOuuits d'oxydation secondaire par le test au carbonyl

ou & la benzidine serait plus instructif en combinaison .
avec l'indice de peroxyde. Le Comité est convenu d'inclure
les indices de peroxyde dans le projet de norme et de
solliciter 1'avis des gouvernements sur les critéres
additionnels.

Couleur, odeur et gout. Certaines délczations doutent

de la néocssite d'inciure dans les normes des critéres de
qualite pour la couleur, l'odeur et le gout. Il n'existe
pas a l'heure actuelle de methode objective qui soit
acceptable sur le plan international pour le dosage de la
couleur. = En outre, l'odeur et le gout ne peuvent etre

" exprimes en termesobjectifs et il faut tenir compte chez
le consommateur des preferences qui varient consideérablement.

Tout en reconnaissant ces difficultes, une majorite de
delegations estiment souhaitable de prévoir une disposition
destinée a proteger le consommateur. Le Comité est donc
convenu d'inclure une disposition geéhdrale relative a
toutes les huiles alimentaires et d'attirer 1l'attention

des gouvernements sur sa valeur limitée, dans 1l'espoir de

découvrir un jour une methode objective et acceptable.

Additifs.

(i) Lintioxygenes. Lors de l'etude des recommandations
sur des antioxygenes particuliers, l'attention du Comité
a €té attirde sur la necessité de specifier les quantites’
précises a utiliser pour ces substances. Etant donné que

la quantite d'antioxygenes effectivement ajoutds varie

sulvant lthuile, ses usages et la période probable de
stockage, le Comité decide de fonder sa recommandation sur
la position des 1législations nationales, telle que la
décfivent diverses délégations. La décision du Comitée
n'implique aucun engagement de sa part guant & l'absence
de risque pour 1a sante” de 1'un ou l'autre-des :
antloxyvenes 01tes aux limites supérieures proposées.

o

(i1). futres additifs. Le Comite estime qu'il est surtout
inutile a l'heure actuelle de prévoir une disposition sur
l'usage des colorants et aromatisants dans les huiles
alimentaires et que 1l'addition de ces substances peut
tromper l'acheteur en certaines occasions. Le Comité
egaelement discute le probléme des vitamines, mais décide
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g)

h) .

i)

de ne prévoir des dispositions pour 1'addition de
ces substances. Le cas de vitamines est estime’
delicat du fait qu'il pose des consid€rations de
sante et entraine les besoins alimentaires des pays
individuels, sc devrait etre jugé du point de vue
alimentaire genéral. La delegation des Etats-Unis
attire 1'attention sur 1l'intéret technique que
présente dans certaines conditions l'utilisation
d'un agent anti-moussant, le diméthyl polysiloxane.
Le Comite décide de solliciter 1l'avis des autres
gouvernements surla necessite d'une disposition sur
les agents anti-moussants.

Conteminants. En proposant les limites qui
conviennent sur le plan technique pour les métaux
lourds, le Comité prend note que le cuivre est un pro-
oxygéne et que de 1l'avis des delegations du Canada

-et des Btats-Unis, 1l rne semble pas. justifie de

fixer pour le cu1vre une limite supérieure a 0,1
mg/kg. Il est convenu de demander aux

gouvernements de commenter ce point precis.,

Btiquetage. Lors de l'étude des dispositiohs‘a

inclure dans la norme générale; le Comité prend note
que certeins pays permettent le contenu des grands
recipients (au-delz de 5 litres) d'étre exprimé en
volume ou en poids, tandis que le contenu’des
petits recipients doit &tre declaré en volume.

Cette pratique est conforme a la recommandation du
Comite¢ du Codex sur 1'étiquetage. . Le Comite est
d'avis qu'il y existerait uan risque pour les
consommateurs des pays utilisant le systeme
métrique d'étre induits en erreur, dans le cas des
petits recipients, si la declaratlon etait autorlsee
en fonction du volume ou du poids. I1 est convenu
d'attirer 1'attention du Comité du Codex sur
1'Etiquetage sur cette question.

Définitions. Le Comitd est convenu que pour l'instant
31 est preferublu de limiter la norme geénérale aux
huiles alimentaires et de conserver des normes
distinctes pour certaines graisses. - Certaines
délégations attirent 1'attention sur les 2ifficultes
et la variété des pratiques rencontrees pour la
differenciation entre les huiles ct les gralsses.

La délégation des Etats-Unis signale que le négoce
américain a surmonté ce probléme en designant tous
les produits comme des huiles ou des graisses
indépendamment du fait qu'elles peuvent &tre
solides 2 certains moments et liquides a d'autres
moments. La proposition des Etats-Unis figure a
1'Aimexe III. Le Comite est convenu de soumettre
ce point a 1'attention des gouvernements.

k.




 Le projet de norme genéral etabli par le Comite figure & la Iére
Partie de 1'/mmexe II.. =

- 6. Pour 1l'etude de detail du contenu des normes complementaires
. applicables a des produits spécifiques, le Conité est saisi non
w - . seulement du document du Secretariat CODEX/GRAISSES ET HUILES/ANGLAIS/1k,
mais aussi du document CODEX/GRAISSES ET HUILES//NGLAIS/19 présente
- par la délegation du Canada et diffusé juste avant la reunion. Ce
s dernier comporte des propositions differentes pour T'identificeation
| et la deéfinition des corps gras et prévoit de définir le produit
| ~ d'apres le rapport entre acides gras saturés et non satures, les
. limites fixees pour la longueur de chaine des acides gras et la
S teneur en acide linoléique, les dosages étant faits par chromatographie
/N : gaz-liquide. La plupart des déiééations estiment qu'il serait
-\ encore prematurd de prévoir une telle disposition dans les normes et
{ “qu'il faut le temps d'etudier la proposition canadienne. Ala
demande du Comite, la delégation du Canada se charge de preparer sans
retard une note plus explicite sur ses propositions aux fins de
2 diffusion par le Secrétariat du Royaume Uni, afin que les
gouvernements puissent etudier ces propositions en méme temps que les

=

projets de normes approuvés par la suite par le Comite, qui figurent

& la ITeme Partie de l'innexe II.

\
’ 7. Les points suivants se degagent de la discussion approfopdi@ sur
le contenu des projets de normes complementaires applicables a des

‘ produits specifiques. - o

a) Winterisation. Certaines délégations estiment que si l'huile
" est winterisee, il faut prévoir un indice de test a froid.
Le Comite decide de solliciter l'avis des gouvernements sur
la neécessite d'inclure une disposition spéciale sur la
winterisation. "

b). Usage de synonymes. I1 est convenu d'attirer ltattention
des gouvernements sur les dispositions prévues pour les
synonynes en les priant de confirmer que ces dispositions
sont suffisantes. ' '

¢) L'aflatoxine dans l'huile d4'arachide. Le Comité note que
Te Comite du Codex sur 1'Hygiene alimentaire étudie ,
activement le probléme general pose par 1taflatoxine et
Fkudiers notamment 1'aflatoxine dans les arachides et dans
les produits derivés d'arachides, par example, l'huile
- . d'arachide. - '

¢ d) Test d'Halphen pour'i'huile de coton,‘ I1 est convenu de.
~ ‘s'ocouper des limitations de test aprés avoir étudie en
 general les methodes d'analyse. ' W

. e) Test de 1thuile de sésame., La délégation d'iustralie
. . attire 1'attention sur-l'eventuelle necessité de proposer
o une limite et une méthode de dosage pour le gossipol,
une substance toxique qui se trouve naturellement dans
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1'huile de cotan brute. La délégation des Etotslinis
est convenu de preparer une etude sur ce sujet pour la consideration
du Comite a la prochaine reunion.

8. Le Comite est convenu de presenter 1'avant-projet de norme

@es huiles alimentaires figurant a 1'hinnexe II au Secretariat de la
Commission du Codex Llimentarius aux fins de diffusion auprés des.
gouvernements et des organisations internationales appropriées en
sollicitant leurs observations en vertu de 1' etape 3 de la procédure
d'elaboration de normes mondiales.

Projet de norme du saindoux

9. Le Comite elabore le projet de norme du saindoux qui figure a
1l'hnnexe IV. En étudiant Ce projet de norme, le Comité note que le
Groupe de travail No. 3 du Sous-Comite 6 d'IS0/TC/34 s'est charge des
travaux sur 1l'indice de Boehmer et sur la detection de la décoloration
et du raffinage du saindoux. Le représentant de 1'ISO signale que la
réunion du Groupe de travail No. 3 qui se tiendra en juin 1966 permettra
dtetre mieux renseigné, Le Comite est convenu de presenter 1'avant-
projet de norme du saindoux qui figure 4 1l'innex IV au Secretariat de
la Commission du Codex Alimentarius aux fins de diffusion auprés des
gouvernements et des organisations internationales appropriees en

"vue de recueillir leurs observations en vertu de 1'éetape 3 de la =
Procedure d'elaboration de normes mondiales. :

10. Quelgques delégations estiment inutile de prescrire dans le
proget de norme de la.graisse du porc fondue, un revilateur qui aide
a differencier le product du saindoux. Toutef01s le Comite decida
de solliciter les observations des gouvernements de facon spe0111que
sils desirent & spec1f1er 1'emplo+ d'un revelateur. Plusieurs
delegations Jugent que la presence de stearine agoute s et de graisse
du porc hydrogenée doit etre declaree; 1le Comite egalement discute
si la definition de la graisse du porc fondue doit faire mention du
proces de raffination ou d' autres transformations d'usine I1 est
decidé de prier les gouvernenments pour leurs observatious sur ces points
precis. Le Comite est convenu de presenter 1t'avant-projet de norme
de la graisse de porc fondue qui figure a l'Annexe V au Secretariat
de la Commission du Codex Alimentarius aux fins de diffusion aupres
des gouvernements et des organisations internationales appropriees
en vue de recuelllir leurs observations en vertu de l'etape 3 de la
Procédure d'elaboration ie normes mondiales.

Projet de norme du premier jus

1. ZEn dlscutant du projet de norme du premier jus, le Comite etudie
une proposition de la délegation du Danemark en vue d'une autre
"derivation" et décide de solliciter 1l'avis des gouvernements sur les
deux versions en presence., II est convenu d'attirer 1'attention des
gouvernements sur l'avis de la delegation du Danemark qui estime que
le titre plus faible de 42,59 que 1'on propose doit etre porte a 44°C.
Le Comité est convenu de presenter 1ltavant-projet de norme du premier
Jus qui figure a 1l'annexe IV au Secretariat de la. Commission -du Codex
Alimentarius aux fins de diffusion aupres des gouvernements et des
organisations internationales appropriees en vue de recueillir leurs
observations en vertu de 1'etape 3 de la Procedure d'elaboration de
normes mondlales.




; S . ;f,' 12.,' Les- delegutlons du Danemark d‘Australlu et devla Republlouo,g -

?‘ N -« Federele d'Allemagne estlme necessaLre &’elabover -dé's: norties’ &1IfeLentcsf
IR . pour le sulf de’ boeuf ét-le. sulf dae mnuton, . D'autres celeratlo“s
' vgugent que, du p01nt de vue commer01wl 11 est nuuzlc d‘exlpsr une

el ?dlstlnctlon entre ces,gra15383f vant fu513n et qu'une ncrre unlque du :
‘ "sulf allmentalre sufflt amplement "Il:est” c~nvenu de . partir. au"v RN
- pr1n01pe d'une norme unloue. Le ‘projet: du norme’ eldbore pwr le ) B,
o . fComlte flgure 2. l‘Annexe VII. Il ést e(qlenent convenu de presenter IR
L D ice Uroaet au - Secretarlat de- la Conm1551on uu Codex’ Allnenturﬂus Gux e
v o S ©'fins de diffusion aupres des rouvernenents et des or anlsatlons
: - N f cl«lnterngtlonules approprlees en: vue de recuellllr leurs observatlons R
o : en vertu de- l’etape 3 de la Procedure d'elaboraulon de normes nondlales.

-~y R . . ¢ - A . B

Proget de norme:- de 1aﬂmargar1ne‘:f' -
) ‘13.' Le Comlte etudle le proget de ncrme de 1a maréurlne (CODEX/CR“I°SAS 3
ET HUILES/FRANCAIS/12) en meéme temps que:les observations: .resgues. QGS : T
‘f»gouvernements rembres-et des organlsatlonb 1nternatlonales.. Los s AR

'-prlnts sulvants se dega ent de la dlscusslon approfondle du Comlte

'

P

a) Inclu51on du lalt ot des prodults laltle La m Jorlte aes

delegatlons se declarent en ‘faveur de permettre l‘lnclu51cn

de la- gralsse derivee dqu” Jait a concarrence dtune limite

superleure de- 10% de la teneur “totale en: gralsses. - Les.

delegatlons ats ustralla et de Nouvelle-Zelunue n accentent

pas que la graisse de lait. 501t admise &ans la margarine,

Les. delebatxona du Danemark et de.1a Republlque Federale . LT

- dvAllémagne ‘estiment, que la limite de 10% est trop elevee - .

pour. permettre une distinction- sufflsamment marquee entr :

... - . la:mapgarine et le beurre-et- suggerent de fixer la linite

o a 57 du’ p01dq total du: prodult et 3% della, teneur totsle
ST en graisses, rcspectlvenent “Le's dﬂlegutlops du Canada,,

_ des JBtats-Uris et de la Sueae estiment qu'il est- inutile

7 d'lmposer une limite & la- quantlte de br 1sse de lalu

presezgg dans la margarine, - o _5;» - '

" b) - Definltloﬁfé La delegatlon des Etats»Unls attlre l’attentlon
~ sur‘lg necessite:de prévoir les types de margarine. ‘fluide

qui- sont maintenant. prodults et il ‘est convenu 'a* apporter’.

S 1t nendement voulu &x la«deflnltlon. - Les delegatlons .

at Australle et de Nouvelle—Zelunde Jugent que la: maréarlne s

‘ne doit en aucune facon etre associee aux produ1+s laitiers -

et’ que 1e aJt ne d01t pas etre. mertlonne dans la deflnltlon. f

- Q) Définition .es -COrps gras ulime'ntaires." Certulnes delegatlors R _
. crawv 0 estiment na2gksgaire. de: s! assurer que les corps gras’ ) T
R S allmentalresfgont prodults unlquement a partir.de’ ﬂatleres o R

o 0. - premiBres jugées acceptables a cetté fin par.une éutorlte L
N ) competente reconnue par la leglslutlon natlonule.

Le Comite- réponnait la dlfflculte .pratique que’ poséralt

: la ‘mise en vigueur de cétte" prop051t10n et decide qu'il { ‘4 -v'ixﬁ
. 5 aglt dtun: probleme general interessant. d'autres Comites R W
) T du Codex et que le present Comite pourralt eventuellcment oo .

l'etudler a un stade ulterleur., La. aelegatlon au Cangda , .
signale ‘que'ls margarine importéé par le. Canada doit etre o S
accompagnoe ‘dtun certificat’ garuntlssant que les corps gras "
d'orlglne animale utilises dans le: prodult‘sont derives - . -\ Y

d_'anlmaux en bonne sante lors de lfaba‘btage. .
.; AU . ) i ~

N o, . . o T N




g)

Linite de 1'eau.. LCa\u01€‘&thh> e lf

- LN T e P N U ey S

atr&¢lu,

du Danemark, de 1‘Espagne et du Rwahﬂe—Uﬂl estiment
nécessaire. de prevoir une teneur maxima en eau dens

~ la norme, :mais la maJorlte des delegaticons le jugent

inutile etant donne c¢u'une tencur winimz en graisse

e ete stipulee.

Vitamines. Au sujet de l'eddition de vitamines, le Comite
‘estime que des niveaux maxime et minima doivent etre fixes
pour la vitamine & et la vitamine D, mais qu'il sercit
preferable de le faire sur un plan naulonul a la lumiere
des besoins diétetiques des differents pays. - II est
reconnu qu'il est particulierement important de stipuler

‘une limite superieure pour la Vitamine D.. Le Comiteé

estime que la norme finalement publife dans le Codex
dvit etre accompagaee par une annexe dans laquelle sont
présentéces des limites pour les vitamines specifieces
dans chagque pays qui accepterait la norme.

.
iv)
i

- Additifs.

5)

Gouleurs, Il est convenu d'attirer 1l'attention du
Comite du Codex sur les aAdditifs elimentaires sur
ltavis de certaines délegations estiment inutile de
restreindre Liusage de colorants a ceux qui sont
specifies et que toute liste de colorants approuves
par le Comite du Codex sur les 4dditifs alimentaires
a des fins alimentaires generales devrait etre
applicable a la margarine.

Aronutlsants. La delesa tion du Canada attire 1'attention

sur - l’utlllsatlon de .laeit muri dens la margarine.
Le Comlte est convenu qu'il serait consideré comme une
subspance arometisante naturellement presente,

Leents emulsifiants. Comme dans .le cas des colorants
g hnphy 2

Codex sur les A&dlulns a¢1nenta1res.

il est convenue, d'attirer 1'attention du Comite du Codex
sur les Additif's alimentaires sur l'avis des delegetions
estiment que toute liste diagents emulsifiants approuvee
par le COﬂlte du Codex sur les Additifs alimentaires a
des fins alimentalres generalcs devrait etre applicable
&4 la margarine, Le Comite note que l'usage de mono -
et di glycerlde derivants de sulfo-acetate de scdium
comme agent emulsifient est admis dans la margeprine

aux Etats-Unis et au Royaume~Uni et suggere que ces
substances solent ajoutees a la liste des agents
emulsifiants en ¢ours d'etude au sein du uom;te du

.

Conservateurﬁ. Certalnes delcbatlons wtteruu R
Ilattontion sur le fait que, dans lss. conaltlons qud,
régnent dans leurs pays, les conservateurs sont 1nut*les
pour la margarine et que leur legislation natlonale .
n'admet donc pas leur uszpge dens la margurlne.

Categcries de p01ds. Le Comite prend note que les L*SPQSLt“OnS

ﬂenerales fixees par le Comite du Codex sur 1'5ulquet e de
deurees allmunt“lres exlgeralent probeblement une aeclarutlon
preclse du poids net. Le Comite estime que peur la mergarine
cet éxigence suffit emplement et qu'il est inntile de fixer
en sus des exigences pour des categories de poids specifigques

>
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h) Emugpeta@é. i) Le Comité n'accepte pas I'usage d'un code
2 la place du nom et de 1'adresse du fabricant, etc., et
reconnait que ce point sera suffisamment couvert par les
dispositions generales que doit fixer le Comite du Codex

. sur 1'Etiquetage alimentaire., Le Comite estime qu'une
disposition sur 1l'etiquetage est souhaitable pour sliminer
. la confusion entre la margarine et les prodults laitiers
et convient d'introduire une disposition analogue &
1'Article 4.1 du Code de Principes sur le lait et les
. produits lailbiers. Les delegations des Etats-Unis
“expriment et de la Suide leur objection a 1'égard de
1'introduction de cette disposition. Le representent de
la Federatlon Internationale des iissociations de la Margarine
' (I P.M.4) aussi estime que cette disposition etait
des obligeante et gue la question pourrait etre resolue
dlune facon satisfeisante par des dispositions generales
fixees p“r le GComite du Codex sur 1l'etiquetage des deiviees
alimentaires. ' :

ii) Le Comite decide de prevoir une disposition
concernant les affirmations quant a la presence de graisse de
beurre. ~ Quelques delegations estiment que la disposition
proposée etait crop restrictive et que des affirmations quant
& la presence de graisse de beurre devraient etre auntorisees
‘mime si le taux est inferieure a 10%. :

E;gments traceurs, Un certain nombre de delegations sont
favorables a l'utilisation d'elements traceurs dans la
margarine de fagon a pouvoir aisement detecter la presence

de cette dermieére dans le beurre par des teohniques
analythues simples. D'autres Belegatlons estiment toutefois
-que l’usgge d'elements traceurs est perime, n'est plus .
necessalre et ne devralt pas etre prevu dans las- leg¢slwtlons
natlonales. .

~

14, Le projet de norme revise par le Comite figure & I'fAnnexe VIITI .ef
il est convenu de le presenter a la Commission du Codex Alimentarius
aux fing &' adoption a sa prochaine session & titre d'avant—proaet de’
norme en vertu de l'etape S de la Procedure d’elabopatlon de normes
mondlales.;- o R .

"Gralsses de culslne"

"QSLJ"’" ‘ .
,15. Le Comite etuﬂie le document CODEX/QRAISSES ET UUILES/FRANCAIS/13
prapare par le Secretariat du Royaume-Uni sur les prablemes poses par
l'elaboratlon de noymes pour les gralss es de cuisine, Certaines
delebatlons signalent que les graisses ne tiennent pas un rang
considerable dans les echanges internationgux et qu'il serait
extremement dlfflClle de definir une norme gqui couvre la vaste gammé de
fornules en usage dans les differents pays. Le Comite declde de ne pas
proceder & ce stade a 1l'elaboration d'une norme de la série completp des
"&ralsses de cu131ne”, mais estime qu'il pourralt gtre interessant °
d'avoir une norme genérale des graisseg sur le mcdele etebli pour les
hulles allmentalres.' Le Comité accepte l'offre faite par le
representant de la FEDIOL de presenter un rapport sur le sujet en
_collaboratlon avec la International Assoclation off Seed Crushers et
deman&e que le document doit Mefléchir des nrpotices mondiales, % - -
Il ‘est convenu que le document de la FEDIQkseyra presente au Secretarlgt
du quaume4Un1 dtici le mois de juin 1966, dlffuse aupres des -

gt

9




gouvernements et organisations internationales aux fins &e
commentaires d'ici la fin octobre 1966 et soumis ultérieurement
4 1l'examen du Comite lors de sa prochaine reunion.

Huile d'olive : - .

16, Le Comite se felicite de la cocperation que le Conseil
international de 1l'huile d'clive se promet d'apporter a la
preparation de projets de normes de l'huile d'olive a 'soumettre
ensuite 'a l'examen du Comité. Le Directeur du Conseil a

signale que le Consell envisageres la designation d'un comite
d'experts a sa prochaine reunion de mai 1966, en vue d'entreprendre
ces travaux, Le Comité encore accepte l'invitation faite par le
Conseil & un representant du Comite d'assister a la prochaine
reunion du Conseil et convient de prier le President d'y assister N
‘au nom du Comite. I} estégalement convenu que les traveux deja

entrepris par le Comite sur les huiles alimentaires devrent: &tre

pris en consideration lors de la preparation de normes de 1l'huile B
d'olive et que la possibilite d'inclure éventuellement cette

huile dans la norme génerale doit rester presente 4 1l'esprit.

Travaux futurs

17 . Le Comite note que les points principaux a 1l'eorére du jour

de sa reunion de 1967 sercui probeblement la poursuite de 1'examen,

dans le vadre de l'etape L, des normes des huiles alimentalres

et des graisses animales elaborees a sa troisieme reunicn,

1'examen d'une norme genersle eventuelle des graisses mentionnee

au paragraphe 15 ci-dessus et 1'examen éventuel de projets de

normes pour l'huile d'olive, On espere egalement que le projet ‘
de norme pour la margarine sera pret a eétre soumis ultérieurement

& 1'examen dv Comite dens le cadre de 1l'etape 7 de la procedure

pour l'élaboration de normes mondiales,

18. Le Comite prie le Secretariat de preparer un document, 4
examiner a sg prochaine reunion, ou seront exposees les methodes
d'analyse normalisees a proposer, ainsi qu'un document traitent
des questions d'hygiléne posees par les corps gras, '

g

19. Il est convenu que la quatrieme reunion du Comite.pourrait se
tenir vers la fin du mois d'avril, 1967. J
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PROJET DE NORWE PROVISOIRE POUR LES HUILES COMESTIRLES

PREMIER PARTIE - NORME GENERALE

DEFINITIONS

"Huiles comestibles" s'applique a des allments llquldes a 20°C

qui sont composés de glycerides d'acides gras d'origine végétable
ou anlmale. Elles peuvent renfermer d'autres lipides en faible
quantite tels que phosphatides et des constituants insaponifiables
et des acides gras libres. qui se trouvent naturellement dans les

huiles,

"Huiles vierges™ .s'applique aux huiles comestible obtenues par
td 7 . - . . 7/

un procede mécanique qui sont purifides seulement par lavage,

clarification, filtration et centrifuge.

CARACTERES DE QUALITE

Au stade de vente au detail

2,1, Couleur, Cﬁeur et Gout
Caracterlsthue pour le product de51gne .exempt de toutes
qualltes étrangeres de point of vue d'odeur et de gout.,
2.2, Indice d'acide (mg KOH per g.'detl'huile)
Huileé vierges'- : | 4,0 max,
(sujet & certaines exceptions)
Huiles non-vierges
Prétes a quitter la raifinerie C.Q max.
Au stade de vente au detail 0.3 max.
2.3, Indice ae peroxiﬂe

- Pret a Quitter la roDinerie 0.5 max. (ml ; tnlosulphate
g.

de soude pe de 1'huile)
ou 1.0 max, (meg/Kg)

10,0 max. (mlesms O thlosulpnate
de soude per g. de l'huile)
ou 20,0 max, (meg/Kg).

ADDITIFS

31

Les substances approuvﬁes par le Comité du Codex sur les Additifs.
Allmentalres sout qu'elles sont spécifiquement autoelsees pour
1'emploi dens les graisses et les huiles destinées a la
consommation par 1'homme ou soit qu'elles flgurent dans une liste
genérale des additifs alimentaires.




3.2, Zfes substances suivantes sont recommendées & la consideration du
Comite du Codex sur les Additifs Alimentaires:-
2) Antioxygenes:-
.Gallates, individuals ou combinés, en quantité'pas.depassant
100 mg/kig :
BHA, BHT, individuals ou combinés, en quantite pas depassant -
200 mg/kg :
Toutes les combinaisons de gallateé avec BHA ou BHT,'oﬁ toutes
les deux en quantité pas depassant 200 mg/kg.
b) Acide citrique 100 mh/kg max. -
¢) - Tocophérols naturels et,s&nthé%iques.
(* Les recommendations sur les antioxygenes ne signifient aucune -
opinion que ces substances ne sont pas nocives au niveaux
maxima suggeres.) : '
4. CONTAMINANTS . | | |

\n
DYl

5.1,

5.2,

5.3.

4
g
£

ETIQUETAGE

General

“1l'huile et ne doit pas tromper le consommateur, .

Tolérances maxima advises

B R e R & E :
. Matieres entrainables a 105°C 0.2%
" Impuretes Insolubles , .1 Y 0,05% _ ,
Saven : : o : " 0.005% ‘
Fer : : 0.5 mg/kg
Cuivre : 0.4 mg/kg
Plomb . : 0.5 mg/kg
Arsenic B 1.0

(A Les limites pour le cuivre, le plomb et l'arsenic ne doivent
~ dépasser aucunes limites totales des metaux lourds sp€cifids
dans tous les aliments par le Comite du Codex sur les Additifs
Alimentaires, Les limites proposées sont soumises comme
inévitables de point de vue téchnologique. )

Les dispositions prevues dans ce paragraphe. sont soq5frésenve de

ratification par le Comité du Codex sur l'étiquetage des denrées )
alimentaires et sons reserve de tous les dispositions stipulees -

- par ce Comite” et appirouvées ulterieuvrement par la Commission,

Le nom designé’pouf le produit conformant a la definition en 1.1. -
de ce norme doit faire connaitre clairement le caractere de

Si lthuile a\‘ete’ sounise a un procédé€ de transformation qui change ‘
ses caracteres physicales, le nom de 1'huile originale ne doit

&tre employée sinon qualifie’ par un mot qui dénote le type de la

transformation,

|
\
|
ne/ig | o |
i
|
i
i
i
|




Selra La designation "huile vierge" ne doit etre emplo_ye'e gue pour
les huiles conformant 2 la definition en 1.2, de ce norme.

6.  METHODES D'ECHANTILLONAGE ET D'ANALYST

, [.é étre developpées en collaboration avec le Comité du Codex sur les
Methodes d'Analyse et d'Echantillonage /. ‘




No. 2

- Les prov181ons supplemenualLes doivent s appllquer aux huiles spec1f1er

DEUXIEME PARTIE —'NORMES SPECIFIQUES

<

HUILE DE SOJA

o cl-apres'-
~No. 1
1.
2. °
3
L,

© Synonymes

‘Dérivatioq

L'huile de soja est preparee de soja (les graines de

Glycine max L. ou Glycine hispida)

¥

Soybean 0il (Anglais)

Caractéres Distinctifs

Densité (20°9C/eau a 2006
Indice de Réfraction (n

b

=iInd1ce de Saponification

(m'v KOH/g. de l'hulle)
Matiére insaponifiable ( % )
Indice d'Iode (¥Vijs).

A Etiquetaqe

~ Tous les prodults designes "Hulﬂe de Soja" deoivent conformer
eu prajet de norme ci-desgsus,

> HUILE D'ARACHIDE

1;'

Derivation
e AR A O S

© Gamme

10,919 ~ 0,925
1,466 =~ 1,470

Qrdinaire

189 - 195
" 1.5 mex,
120 - 143

: L'hulle d'avachide est preparee d’arachlde (les graines
d’Arachls hypogaea)

zgonxggg (Anglais)
Peanut 0il

. Groundnut 0il

Se -

l*'o

Claracteres Distinctifs gt

Densité€ (20°C/eau & 20°C

Indice de Réfraction (n 203&-) :

Indice de Saponification

. (mg KOH/g, de l'huile)
Matiere insaponifiable ( % )
Indice d'Tode (Vijs)

Test Special

Gerame.

1

Ordinaire

0.914 -

0.9
1.460 - 4,4

17
65

U ieg - 196 _ E

"

1.0 max,

80 - 105

Le taux minimum & 'acide arachidique et des acides gras en
chaine longue déterminde par l'une ou l’autre méthode
specifiée en 6 de ce projet de norme est fixe a L, 8%,

.



5.

[

Etiquetage

Tous lus produits désignes "Huile d'Arachide" doivent
conformer au projet de norme ci-dessus.

Methodes d'Analv e

......a-..

Taux d'Acide Arachidique et des Acides Cras en Chaine Longus

(a) Renard Test modifie - Section
Edition (1965),
ou
b A*achln 01 Test (Fvers) - Page V7, British Standard
o E

-8l 1958.

(Sous résecrve de ratification par le Comitd du Codex sur les
Méthodes d’;ca«nt¢llonage et d‘Analysu.) :

HUILE DE COTON

Te

3.

Derivation
L'huile de coton est preperce des graines Ge divers especes
cultivees de Gossgpium. "

»

#
& 4

'

» Caracteres DﬂStluc ii's

Densité (200C eau'z 200C)

.
H 0,918 - 0.926
Indice’ de Refraction (n #09C 409¢ : 1,458 - 1,463
Indice de Sapoalxlcaulon "D S
(mg KOE/g. de 1'huile) 189 - 4GE
Yatiere 1nsapon1fiable ( %) : 1.5 max,
Indice d'Iode (Tijs) : 95 - 445

Test Special

Halphen Tesv

Etiquetage

Tous les prodults désignés Huilgs de Cotqn" doivent.
conforner au projet de norme ci-dessus,

YMethodes d'Analyse
Halwvon Test - A,0.C.5. Offi:ial Hethod o -<5,

(Sous rescrve de ratification par le Comiteé pur les lethodes
- N

d'Echantillonage et d'hralyse)




HUILE DE TOURNESOL

1.

k4.

Densité (2000 eau’a 200C

Derivation

L'huile de tournesol est preparee de tournesol (les g 5ra1nes
de Hellanthus annuees

Synonymes,
Sunflower 0il (Anglais).

Caracteres Distinctifs
Gamme Ordinaire

) | )oo i 0,918 - 0,923
Indice de Réfraction (n 498 ¢ ) i 1,467 - 1,169
Indice de Sa;on1;$catlon D :

L

. (mg KOH/g. de 1'hu11e) : 188 - 194
. Matiere Insaponifiable ( % ) : 1.5 max.
Indice d'Iode (Wijs) : 110 = 143

Etigquetage

‘Tous les produits designés "Huile de Tourhesol" doivent

conformer au projet de norme ci-dessus,

HUILE DE COLZA

Te

3¢

Derivation

L'huile de colza est preparée de Grassica campestris,
Brassica rapus et Brassica tournefortii,.

Synonymes

Huile de Navet
Huile de Ravison
Huile de Sarson
Huile de Toria

Caractereu Distinctifs

s A TS S B s B e . A AT AL S

Densité (20°C eau a 200G : - 0.910 - 0.920
Indice de Refraction (n 40°C ) : 1.465 - 1,469
Indice de Saponification :

(ng KOH/g. de l'lulle) : ' 168 - 181
Matiere insaponifiable ( % ) : 2,0 max.
Indice d'Tode (Vijs) : 97 - 120"
Indice de Crismer 2 80 ~ 85
Etiquetage

L1, . Tous les produits designes "Huile de Colza" (ou Navet,
Ravison, Sarson, Toria) doivent conformer au projet
de norne ci-dessus,



No, 6

No. 7

L.2, L'huﬂle prepa;ee des graines d'Erloa sativa et
conformant a cette norme peut étra Hesigne "Roquette”,

5.  Methodes d'Analyse

- Indice de Crismer. A.0.C.S. Official Method Cb..435.
(sous reserve de ratification par le Comite sur les
Methodes d'Echantillonage et d'Analyse).

HUILE DE HATS g :

. Derlvatlon

3 i . -
L'hulle de mois est preparce de mais (les embryos de
Zea mays L)
2. Synonymes

Corn 0il (&nglais),

3, ,Caracteres Distinctifs Gemme Ordinaire
Densité (20°C eau a ZOOCZ ’ : 0.917 - 0.925
" Indice de Refraction (n =%§E 1,465 - 1,468
Indice de Saponification . . )
(mn XOH/g. de l'huile) : 187 =-195
Matiere insaponifiable (%) T 2.8 max,

103 - 128

ex

Indice d'Iode (Vijs)

. ‘ . . o ¢ . ) LY ) N N
Tous les produits designes "Huile de Mais™ doivent conformer
au projet de norme ci-dessus..

- HUILE DE SESALE

1. Derivation

L'huile de sesame est preparée de sesame (les graines de
Sesamum indicum L) :

2. - Synonymes (Anglais) o o .
‘Sesame 0il : Benne 0il Till 0il
Gingelly 0il - Ben 0il v Tillie 0il
3. . Caractéres Distinctifs * - "‘!H Gamme QOrdinaire
Densite (20°C eau a 20002 ¢ 0.915 - 0.923
., Indice de Reéfraction (n 4090 ) R I 69
#" Indice de Saponification <.
\ (Pc KOH/g. de l‘hulle) | : 187 - 95
Vatiere insaponifieble ( % ) ' : 2.0 max
Indice d‘IOce (¥ijs) ‘ : 104 -~ 420



4.

Tests Spociaux

Villavechia (modifie) ou Baudoin,

5. Etiquetage
Tous les produits designes "Huile de Sesame" doivent
conformer au projet de norme ci-dessus.
6. Methodes d'Analyse
(2) vVillavechia Test (modifie) - A.O C.S. Official
Method Cb 2-40,
(b) Baudoin Test = Page 96 - British Standard 684:1958.
(Scus reserve de ratification par le Comite sur les
iethodes d'Echantillonage et &'Analyse)
o, 8 HUILE DE CARTHAME
1.  Deérivation
L'huile de cart1aw“ est preparece de curthume (les gralnes‘
de Carthamus_ tinctorius)
' 2.  Smonymes (inglais)
Safflower 0il, Carthamus 0il, Kurdee 0il.
3, Coracteres Distinctifs Gamme Ordinaire
Densite (2o<>f' eau a 20002 i 0.922 - 0.927
ndice de Réfraction (n 209C ) T 1,467 = 1,469
Indice de Saponificetion
(mg XOE/g. de l'huile) : 186 - 198
Maticre insaponifiable ( % ) : 1.5 max,
Indice d'Zode (Vijs) : 135 - 150
4. Ztiquetage

. " . ) . - - - -
Tous les produits designes "Hulle de Carthame" doivant
conpormer au pr OJct de norme .ci-dessus,
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R DESIGNATLONS DBS GRAISES “T DES HUILES
. EMPLOY”BS DANS LﬁS ETATS - UN*S

Y

..?

HUILES VEGETALES CONEQTIBLES

J’!

Ay,

Coton
Arachide
. Soja ¢
~Tournesol .
Colza et Navette
Sesame - :
Corthame .
L huile d'Olive
L'huile -de Mais
“Coco
'Palm:ste
'Palme
BabasSu

HUIL”S MARINES

Balelne
Spermacetl . ,
P01sson (Lmvres inclus)

o,

GRnIoSvS AEIMALES

Beurre

Saindoux -
Suif’'et Graisse
Prenler Jus

Gralsse de Porc fondue

.
U N

et
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1.

3

DEFINITION

ANNEXE TV

PROJET DE NORME PROVISOIRE

POUR SATNDOUX

~

1

1.1 Derlvatlon

PN

-Le saindoux est la graisse fondue des tissus adipeux fraiches,
propres et sains ccs porcs (sus scrofa) en bon sante en temps
d'abbattage et juge convenable pour consommation humaine par un
expert reconnu légalement par les authorités nationales upproprlees..
Les tissus ne doivent pas comprendre les os, la peau détachée, la
peau de tete,’'les orellles les queues, les organes, les trachées,
les grands vaisseaux sanguins, des déchets de graisse, des produits
d'écumage, des séalaents, des pressis etc., et doivent &tre presque
exempts de tlssu musculaire et de sang.

1.2 Caracteres Distinctifs m o | Gémme Ordinaire
DENSITE: (40°C/eau a ZCOC) | 0,896 - 0.904
- INDICE DE REFRACTION: (n l‘g°9 ) 1,048~ 1.460
zmmRe: (%) - 2.8
INDICE DE SAPONZTICLTION: | | T
(mg.KOH/g. de la gralsse) 192 - 203
MATTERE INSAPONTFIABLE: ( % ) | .0 (max.)
INDICE D'IODE: (viijs) R o 45— 70

TESTS SPrCIAUX

/Pour consideration, par exemple, Indice de Boshmer/

CARACTERES DE QUALITE

3.1 ‘Couleur : Dblanche (en phase solide)
3.2 Qdeur et Gout : uaracterlsthue et exempt de toutes qualites

etrangeree de point de vue d'odeur et de gout

3.3 Indice d'Acide

(mg.KOH/g. de la graisse)
Pret 2 quitter l'usine v : 1.0 mazx,

Au stade de Vente au detail ot 1.3 max.




b

5.

3.

Indice de Peroxyde

Pret o quitter 1'usin- : © 3.0 max. (ml N/BOO thiosulphate
' de soude per g. de la graisse) ou
6.0 max. meg/kg.
Au stade de Vente au detail : 5.0 max. (ml N/500 thlc,ulunaue
' de soude per g. de la graisse) ou
10,0 max. meq/kg-
» ADDITITS .

4.1 Les substances appfouvees par le Comite du Codex sur les Additifs
Alimentaires soit qu'elles sont speécifiquement auuhorﬂsees pour
1templou dans les 5ralsses et lés huiles destinées a la consommation
par l'homme ou soit qu'elles figurent dans, une llste ﬂenerale des
additifs allmentalres. :

4.2 Zrés substances suivantes sont récommendées a la con51deratlon du
Comite du Codex sur les Additifs Alimentaires:-

(a) Antioxygenes:=
Gallates, individuals ou combines, én quantite vas depassant.
1oo mg/kg
BHA, BHT individuels ou combines en quancite pao depassant
100 mg/kg
NDGA : 100 mg/kg mex,
Toutes combinaissons des antioxygenes ci-desus dans les
limites specifides; 1ls taux total ne doit depassen 200 mg/
ou 1000 mg/kg pour la resine de gualac.

(b) Tocoghero%g_naturels et sythethues.

(¢) Synergistes
Acide citrique 100 mg/kg max.
Citrate nono~1sopropy11que 100 mg/kg max.
Acide phosphorique 100 mg/kg mex.
Citrate de monoglycerides 100 mg/kg max.

Toutes combinaisons des’ SJnerglstes ci~dessus dans les linites

specifiges; le teux total ne doit depasser 100 mg/kg.

- CONTAMINANTS

Tolérances maxima admises

Matieres entrainables a 105°C 0.3%

Impuretes 0. 055

Savon Nul

Fer 0.5 mg/kg

*Cuivre 0.4 ng/kg
*Arsenic 1.0 mg/kg
*Plomb 0.5 mg/kg



7s

 par le Comlte du Codex sur les Ldditifs Alimentaires., Les limites

Les limites pour le cuivre, le plomb et l'arsenic ne doivent pas dcpaosef
addunes limites totales ‘des metaux lourds specifi€es dans tous le aliments

proposees sont soumis comme inevitable de point de vue technologigue,

ETIQUETAGE R ‘

6.1 General ' .

Les dispositions prevues dans ce paragraphe sont sous:
. reserve-de ratification par le Comite du Codex sur l'“thaetage
des denvees alimentaires et sous reserve de toutes les dispositions
stiputees par ce Comite et approuvées ulterleurement nar la
Commission.
6.2 Tous les prodults des1gnes "Salndoux" diovent confornmier
au projet de norme ci-dessus.

METHODES D'ECHANTILLONNAGF ET D’ANALYSE

ZZ etre developpees en collaboration avec le Comité du Codex sur. les
Methodes d'Analyse et d’nchantlllonnagg§7




CANNEE YV

P B
PROJET DE H0RMD PROVISOIRE -

5. ]

POUR GRAISSE DE POPC "FONDUE

DEFINITION

1.1 -Derivation
‘La graissc de porc fondue est preparse a paf"vr aes tissus

adlpeux des pores (sas scrofa) en bon santi au temps de l'abbattage-
et Juve convenavble pour consomiation humaine par aes auvtorités
corpétents recommues par la législation nationale.. Zlle meut
comprendre la graisse des os (cu¢cs proprement ), le peau ddtachic
de la pecau de téte, des ore 'llus ‘et des queues; il ﬂst nermissidble
d'agouter la stearine de gralsse de porec et la graisse de porc
hydrozence. La gralsse de porc fonduc ne doit pas combrendr
le graisse associde avee les es»omacs, les organes, les grﬂnd
veissecaux sanguins, des dechets de graisse, der produilts d'cdcumage,
der seédiments, des pressis ete; .elle peut etre rafflnﬁe.

re

1.2 Caracteres Distinctifs Gumme Ordineix

e e

DENSITE (4O°C/eau a 20°C) . | . 089

MNTAT R BT A ATTALT 0o . C
- INDICE DE RETRACTION (n b DC. f 1,448

TITRE Rﬁ ( °c

INDLC* D SEPOITIITICADION
) (n&.nO /5_3. u.G

1

- /
IVU\T;ERE ID SrDO NRI Y, ‘f::h {

n..-“‘..“..

INDICE D'IODE  (¥ijs)

TESTS SPECIAUX

B - . - -
(a etre develorecs. I1 est possible DOLT consideration 4 etre donnae
- a 1'usage d'un revelatour Tacilement detectable pour faire la distinciion
entre la graisse de porc fondue et le seindoux).

LR,

CARACTERES DE WUALI*M ‘ :

. 4
. Lt
3.1 - Couleur: blanche (en phase solide)

3.2 Odeur et Gout: Caracteristique et exempt de toutes. qualite
etrangeres de point de vue d'odeur et de gout. :

3.3 Indice d'Acide (mg, KOH/g de la ¢ 5ra¢ se)

Prete & quitter l'usine ou
Au stade de vente au detail

'




. Indice de Peroxyde

Prete a quitter l'usine ou le raffinerie : L.C nax, (nl)
1/500 thiosulphate
de soude per g, 4s
la greisse) ou
8.0 meq./kg

8.0 mex., {(ml) .
N/500 thiosulphat
de soude per g. de
ia Truque) ou

1 6 e gy I‘O'

Au stade de vente au detail

&

L.  ADDITIFS

Lot Les substances approuvee %€ du Codex sur les AGQLITIfs
y Alimentaires soit qu'slles iriquement autorise gdes pour
l'emploi ‘dans les grai°s Vles destinces & la consommation
par l'homme ou soit qu'e: dans une liste générule des

cAdditifs alimentaires,

L.2 /mes substances suivanites sont recommendées a la considcération du
“Comite du Codex sur les idditifs Alimentaires:-

(2) antioxypgenes:-

Gallateo, individuels ou combines, en cuantite pes dépassant
100 nu Au. :

‘ BHA, BHT individuels ou combines en cuantite pas depassant
100 mg/kg

DGA : 100 mg/icg masx,

limites spec1r'ces; %
ou 1000 mg/kg vour 1o resine de guailac,

/ o .
(b) Tocopherols naturels. ot synthetiques.

(¢) Sym

Acide citiricue
Citrate “020—¢SO“”JPV1¢QJG
Acide phosphorique

Citrate ¢e monoglycerid

-

ng kg max.

flce i
lxb 3t

N

ng/ Ky LDl
ng/ke max,

LN
[eReReRe.
O OO

far)
',,
—

synergistes ci-dessus dans les limitos ¢
a be!

3
specifiess; 1le taux total nc doit depasser 100 m&/kb.

|

|

‘

|

‘

If

| - . )
Toutes combincisons de
|

‘
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AMNEYE VI -

PROJET. ™ NORME PROVISOIRE . ‘

POUR FREMIER JUS

De*lvatlon o : ' . ‘ - ' ’

Le PT@TIFT Jus.est le produit obtenu en fondrant a une

-tbmpcr"*ure basse la g‘alsse fraiche du coeur de la coiffe, du

rognon et du mesentére des animaux bovines (bos tavrus) en bon

. sante en temps d'abbattage et juge convenable pour consommation : N

umaine par un expert reconmu legalement par les authoritds
apgroprloes. :

: éf%te' La “anemar :op0oe la suivante dérivation alternative
pour faire une distinction plus daire entre la "gr isse de
rognon" et "la grajsse de couverture":

"Lo Premier Jus est le produit obtenu en fondrant a
une temperature basse des tissus adipeux frafches résultant ‘
de l'abbu‘*a»e des animaux bovines (Bocftaurus) en bon ‘
,sante aux temps d'abbattage et Juge convenaole DOUr CONSOom=
mation humaine par des authorltes conpctentes recommes par
- la lez 1olatloﬁ nationale, ‘ , : .

2.1

2,2

2.3

. )
Les tissus ne rehf‘ermen‘b pas des graissés de ‘co‘nverture. ‘ :
Caracteres le*"pctlrs i - B |  Gamme Ordinaire
ggﬁs;:gg (40 C/eau & 20 c) ' 0.893 - 0,898
INDICE DE P‘*}I‘R_LLC'“].OI’:‘ ( 40 o ) o - 1450 - 1\.&6&
mmmm: %)y ‘, 12,5 - L7
INDICE DE SAP““I’TCALION~ : ' _ .
(mg.X0H/g. de la gralsse: ' 195 =~ 200
MATIERD iNSAPQIJIFIAJsLE:, (%) 1.0 (mex.)
TNDICE D'TODE:  (\ijs) | | 32 -5
-CARACTERES DE QﬁALITE .
ggulcurff creme ou jauﬁgtre '
Odeuq;et;GSutﬁ-:oharéoté}istiqde ¢t exempt de foutes qualites *
etrangeres de point de vue d'odeur et de gdut.
._I_ijx_c:‘;_ice a'Acide (mg. L;.(J"‘,’g de la graisse) o ‘
| Pret a cuitter lusine~- , : ?.5 mak. |
Au stade de vente au detail ¢ 2.0 max.

. ) Do



CONTALINANTS

L X e ta
" ot A .

Tolerances maxima admises

Matieres entrainables a 105°¢ Lot 0.3%
Impuretes Te v 0.05%
Savon : 0.005%
Fer : ¢ 0.5 mgfkg
#*Cuivre : 0.k mglks
*Arsenic _ : : 1 mg/kg
*PLomb Tt : 0.5 ﬂc/kg

*Les limites pour le culvre, le plomb st l'arscn ¢ ne d01vcnt pas oephsuer
aucunes limites totales des meteux lourds spuc:Pleeslaans tous les- aliments
par le Comité du Codex sur les Additifs Alimentaires. Les limites
proposeds sont soumis comue inevitable de point de vue technologlouc.

£

v

¢

ETIQUETACE
6.1 Generale .

Les dlSpOaLLLOQS Drevues dans ce parag ranke sont sous rezerve
de ratification par le Comite du Codex sur 1'Ttiquetaje des
deurdes alimenteires et sous reserve de toutes les disposit

_stiputdes par ce Comite et approuvées ulterieurement par la
Commission. ’

tior:s

6.2 Teus les produits designes "Graisse de Porc Fondue" doivent
conformer au projet de norme ci-dessus,

L:TTOD“" D'ECHANTILLONFAGE ET D'AIATLYSE

.

/3 etre developpees en co¢laoo*at;on avec_le Comite du Codex sur les
Yethodes d'Analyse et dfIchantillonnage. V




‘ 2.4 Indice de Peroxydc
- Pret a quitter 1'usine : 3.0 max, (ml. N/5C0
Q B thiosulfate de soudz/g
de la graisse ou 6.0 max
‘ ‘ meq/kg.
. Au stade de vente au detail : 5.0 max. (ml. N/50C

thiosulfatc de °O“(e/g

r
de la graisse ou 0.0 max
m\,q/lw. ’
.
5.  ADDITIFS
: . .
- 3.1 Les substances approuvees 1a¢ le Comite du Codex sur les
Additifs, Alwmcﬂtalzcs scit qu'elles sont specifiqueiment autorisees
- . - - - . s .
pour l'emploi dens les graisses et les huiles destineces & la
o consommation per l'homime ou soit qu'elles figurent dans une liste
génerale des additifs alimentaires.,
N
3.2 éies substances suivantes sont recommendces a la cous:deratlo
du Comite du Codex sur les Add:.tli‘s Alimentaires:=-
(a) ntiowypenes:-
Gallates, individuels ou combines, en quantite pas dc assant
100 mg/kg.
BHA, BHT individuels ou combincs en quantite pas passaant
100 ng/ kg
NDGA : 100 mz/kg max.
Toutes co blngasons des antioxygenss ci-dessus dens 1as
llm""es specifiiees; le taux total ne doit depassen
200 mg kg ou 1000 mg/lg peur la resine de guaiac,
(b) Tocophcrols naturels et synthetiques,
(¢) Syncrgistes
Acide citricue 100 mg/kg max.
Citrate mono-isopropyligue . 100 mg/kg max.
Acide phosphorique 100 mg/kg max.
Citrate de monoglycerides 100 m¢/kg max.
! Toutes combinulsons des synergistes ci-dcssus dans los

limites specifides; le taux total ne doit depasser
’
“ 100 nz/kg.
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Do
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“re

; ¥,

Tolerances max1na adm;ses

- --’ ) N . : - -1’
;Matleres entrhlnables a 109 C“'_f 2 : . . ’
-Impuretes =~ ; S : ‘ o
‘Sayon T R T N .
Jer; o Coe T . ‘ ) o
C %Cuivre 0. IR : ; N S SN
“Arsenic ! . S e i .
st . B " - : ) h .
*Plomb T ' : . o
*Les: llmlteo pour le culv*e ic plomb et l'arsenlc ne d01vert pa S‘depasser Q';" ‘ PR
aucunes -limites. totaleu des: metaux lourds specifiées dans!tous les.aliments % . 7.
par le Comlte au’ Codek sur les 4dditifs Alirentaires. . ucs llﬂ;tes e
oposees sont’ soumls cowme 1nevltable de po;n “de vue.technolo gitque. - - o
o R el SRR v U : S PU
“TIﬂt?TA(rE e T B :25 b e S
g : .; s ’C‘ ) ‘ : 7 : ’ '}t.‘ ‘ ’ .‘A " EE ¥ ,.'x." LT a
'5.14  Gemeral ¢ .. s SR ' S
.--n.. A~ N e . N . . . . . . - I4
. : s R - = : . R
. ;' !
A - Les’ dlspos ti ns prevues dans ce. baragraphe sont .Sous. rescrve SRR
. de ratification par le Comité du Codex ‘sur 1 'Ftiquetagé des deurees T
v‘allmentalres et sous re"erve de toutes les’ d’sp081t+0ﬂs stiputees REPEIT
. par ce Conlte,e approuvees uYterleuremen+ par la Comnlvﬂlon. . ' ‘
: . T ¢ N ' '. . -
5.2 " »Tous les nrodu1ts de51gnees "Premler Jus“ d01vent con;ormer e
O au projet. de norne 01-dessus. B A S R
- v . ' 3 ! L
 JETHODES D'EcmmLLom;c,E : o CTED B
PR ' : - =t L L -
é@ etre developpees en COlL&bOT&u&OH avec_le Comlte du Coaux su les’ ) ;
liethodes d‘Analyse et d' AaﬂtLWIOnnage.d/ s ' . s e
[
)v,
R
; .
/
A 4
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R Derivation ' ?1f”~ F ;3";,25
Le sulf con¢5uxble‘est le proault obtenu'l :
extraction des ~tissus a&1peux<fralches, propres et sains ot )
(y inclus grulsses deparure et de- couverture) ou; de wusc”ch-, :
ou des os attenants des.aonimaux bov1nes (Bos tuurus) et ou des
moutons (Ovis aries) en bon sante ai temps d'ab%a*tuge et’jug Oy R
. convenable pour consommation Kumaine - par: unfexpert reconnu 102ale—_“‘i_$
‘ ment’ pur.les uuo ¢tesrnat10nalcs anproprlees. .f C N S
. 1.2 Caracteres DlSutﬂCulls 11 Gamme Oiddna rei.
r ' T v w(_t > B
: DENSITE: (40 C/ec.u a 20 ) ity o 893 - o 9
- INDICE DE REFMCTIOI\[: (n 1.‘448’- {1,251;60 _—
hd . v TR : . - . S
: mom. (O : v , T e AR :
- TITRE: ( C) x; ot B0 - 9y o
INDICE DE SAPONIFICAITON . - - L S
(mg. KOH/g. de la gra.lsse) L 490 - 202 7
“v3v,7“ ':- :  }1 I »f—v. ! SN
MATIZRE INS JDOTL IABLE:~-( % ) e 1.2 (Fek.) :
INDICE D'IODE: (@Wijs) ™ - -~ > . . . colimpoosor o0
. i ‘ N e { . . R .J._;"‘" !
L R N $ .
) . K . . . . DS . N .
2.. CARATERES DE_;EI LITF ' o o T L
: S Ty TR
2.1 Couleur - .: blanche ou'jaunétre‘@ S I
B . { T ' B
s 2.2 Qdeur et Gout: caracuerlstlouo ot cxemgt de 1ouucs OUullbOS/
' ‘ etrungores de p01nt de vue d'oaeur Ot de 'Ouu.
2.3 Tndice Q'ALLQG (mg. K04/ g de la gr«ms*@) ; T S
. . ‘- . ) ," R . . .
Pret 2z, q01 tter l’u51ne ou la rafflnc“Le n 2.0 mds :
Au - stade de vente au, aetall -d, S 2,5 méx.
2.4 Indice de Perciyic o
; : R N -3, ~."", g : '_L‘W j‘ : '

‘Pret a quitter l'usine ou la raffineric : 4,0 mes.» (ml N/5Ck
: R C o ‘thLOShlfuue die

+ v 5.7'3 Lo 3 ".QOQ e/o uﬂ a: S ?I
, ' Do i gralssc ou .9 mex.
o e T P 15} kg. - A :
, . IR A . K . _, . Lo
Au.stade de vente au detail S 800 max. (Ml N/5000 ¢ il
' - ... thiosylfote.de . . 0
) C T soude s degle )
C .o, greisse outi6.0 max
. AR S SE S
, * ﬂeq/mb. . ' S
. ‘v . = EY N . — ’ o
B . * 1 A
- : N b v . s . $ A £TR
\ EESR A e - . ~
4 i y s w e v ‘ ,
- v S , ‘
. K , " " \ ' ¢
. ;,< 4 . .



3.

Ly

ADDITIFS o,

-3 : Les subSuanccs pprouvces par le ComlLe du Codex sur IOu Additifs:
Alimentaires soit qu'elles sont,.specifiquement autorisées pour
l'emp101 dans les graisses et les huiles destinees a la consomina~
tion par l'homme ou soit qu'elles figurent dans une liste generalc
des additifs alimentaires, : -

3,2 éfés substunces suiventes sont recommendées‘a la consideration du

Comite du Codex sur les Additifs Alimentaires:-~

(2) Artloxy enes:-

o

) - Gallates, 1nd1v1duels ou combines, en quantite pas depassant
: 100 mg/yg

[

. BHA, BHY individuels ou combines en quantlte pas depassant
100 mg/kg

NDGA : 100 mg/kg mex.

Toutes combinaisons des antioxygeneé ci-dessus dans les
linites specifices; le toux total ne doit depasser 200 mg/kg
ou 1000 mg/kg pour la resine de gualac.

(b) Tocopherols naturels et sythetiques.

(¢) Synergistes

Acide citrique ? 100 mg’ltg max.
Citrate mono-isopropylique . - 100 mg/kg mex.
Acide pheosphorique : 100 g/l max.,
Cltrate de nonoglycerides : 100 mg,ks max,

Toutes coA01nalsons des synergistes ci-dessus dans les
limites sp901f10es, “le taux total ne doit depasser 100 ng/ke.

CONTAPIDANTS

gglerances maxima admises

Matieres entrainables & 105°%¢ : 0.3%
Impuretes : 0.05%

Savon : 0.005% !
Fer : 0.5 mg/kg
#*Cuivre : 0.4 mg/ke
*Arsenic : 1 mg/keg
“Plomb : 0.5 mg/kg

“Les limites pour le cuivre, lc plomb et 1fursenic ne doivent nas depasser
aucunes limites totales des metaux lourds specifices dans tous los aliments
.par le Comite du Codex sur les Additifs 4limentaires. . Les limites
proposébs}sont soumis comme inevitable de point de vue technologigue.




5.  DIIQUETAGE

o 5.1 General

. . - ) Ve )
. , ‘Les dispositions prevues dans ce peragraphe sont sous reserve
de ratification par le Comite du Codex sur l'Etiquetage des
e . . . . . N s . N
“deurces alimentairces et sous reserve de toutes les dispositions

' stipuldes par cc Comite ¢t approuvées ulterieurement per la
- Commission o
. . 5.2 Tous les produits designes "Suif Comestible" doivent conformer

au projet de norme ci-dessus.
. . Lo ’ .
5.3 Les graisses actuelles doivent étre declarees, par cxample
“prepare de graisse de boeuf' ou "prepare de graisse de mouton”
e . . N i ’
ou "prepare de graisse de boeuf et graisse de mouton',

6. METHODES D ’ECELM‘ITILLOTTL‘TAQ—@_

, [a: tre developpees en' collaboration avee le Comite du Codex sur les
Methodes d'Analyse et Ei'Ifchan,tillonno.geJ
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ANNEXE VIIT

I3

PROJET DE HORIE PROVISOIRE POUR HARGARINE

Duflnltlon ot applicat ion ée la norme .- , ‘
1.1 Duflnlulon
La margarine est un aliment qui se prpsen te sous la forme d'une ' '

émulsion solide ou liquide et mallcublo principalement du tyve eau
dens l'huile, produitc cssentiellement 2 partir de. graisses et
d'huiles comestibles, non derivees du lait ou n'en provenant u'en »
partie seulcment,

1.2 Applicétion de lz norne - ' -

Cette norme ne sfappliquera a aucun produit contenant moins
de 80% de graisscs et qui ne sera pas étiquete d'une maniere . , &
indiquant, directement ou indirectement, que le produit est margarine.

.
Autres definitions employees dans la norme

"Creisses et huiles comestibles™ s ppllque a des alimonts compoecs
de glycerides d'acides gros d'origine vegetale ou animale (J corpis
animaux mar¢ns) et comprennent des graisses et dba huiles qui ont etd
dification. Les aisses et huiles renferment

soumises a des procedes de mo
generalement d'autres livides en faible quantite tels cue des phosphatides
¢t des constituants insuno;ificblcs ct des acides gras libres gui se trouven U
naturellement dans les greisses et les nuiles. :
"Pre-emballee"” signifie emballe ou prepare a lfavance et zret a la
vente au detail dans un contenant. '
Composition
3.1 (a) graisses et huiles comestibles ou milenges de cos corps.
. ' 0 4 7 .' :
(b) Eeu et/ou lait ot/ou produits derives du lait.
3,2 Tencur en graisse minimum.80% en poids du produit mais la teneur :
en graisse durivoe du lait ne doit pas depasser 105 de la teneur
en graisse totale,
3.3 Additions
. ). “ . 1% N . !
Les substances suivantes peuvent ctre ajoutees & la margarine:
(a) Vitamines: Vitemin A (esters compris) ‘
Vitamin D
Vitanin F : >

O\

Des limites maxime et minima doivant Ctre specifides dons 1
legislations nationales pour les vitamines A et D suivant

besoins de chaque pays. ‘

(b) Chlorinc de sodium
(c) Hydrates de carbone edulcorants
(d) PFroteines alimentaires,

O
[@
[}




L, Additifs ' .

‘ o Les substunccs anp:ouveco par le Comite du. Codex sur lo Additifs
. Alimentaires soit qulelles sont suec:Lquuement autorisées pour

- 1temploi dans lo mergarine ou soit qu'elles figurent dans une lis

' generale des additifs alimentaires.

3%4E

“ ) Les substances suivantes sout rec01mena fes 3 la consideration . du
o Comite du Codex sur les Additif's Alimentaires:- ’

: .
Z;; Colorants: carotenes naturels, autres carotenoides,

v L .
.substances colorantes derivees des zraines
d'annatto, de la curcumine et de produits -
synthetiques identiques. ’
L 3

, b. Aromatisants: substances donnant arome et parfum,. qui’
’ SRER sont naturellenient presonuun dans les
ey

produits alimentaires ot les produits
synthétiques identiques.

Wt

l-l.
H
0

lécithine (phosphatides), mono- ot L
nglycerléeu d' cides gras non polymérisés
d'origine vevetulo ou animalc,

Ce ,Emuls

d.  Conservateurs: acide sorbigue et acide benzoique, et leurs
sels de sodium, de potassium ct de calcium;
teneur maximum d'acide sorbigue, d'acide
benzoique et de leurs sels ouw d'un mélange de
ceus-ci exprime en acides 1000 mz/kg du produit.

R AntloxygcnOS' Gallates individucls ou combi ;éé, en quantite
pas depassant 100 mg/kg. :

. .‘-‘.. . -~ . id
BHA, BHT individuels ou combines, en qua n*luo
ne devassant pas 200 mg/kg.

Toutes combinaisons des antioxygencs ci-dessus
dans lcs limites specifices, les taux total

ne doit depasser 200 mg/kg, ou 1000 mg/kg
pour la resine de guaicc.

f.  Synergistes: feide citrique 100 ng/kg max.

. Citrate mono- isopropylicue 100 mg/ g max.
Acide phosphorique 1C0 mu,kg moY)

Cirate de monoglycerides | 100 mg/ley mox.

Aeide eGhVLlDC d1a1¢no;ctrpcer10ue ,
(Sel calcique disodique) 75 mz/lng max.

&
hJ S woe e .
Toutes combinaison des syncralstes ci-dessus
g dans les limites specifiees; le” taux total
» ne doit dépasser 100 mg/kg '
g. Tocopherols naturels ¢t synthetiques
‘ n. Autres additifs: acides citrigue, tartricue et 1o cticue et

leurs scls et agents inoffensifs cor crecteu : o
de pH comme lc bicarbonate de souuo./




7.

ﬁ'Emballage
. La margarlne doit etre’ pre—emballee si vendue
' vendue en n 1moorte ovelle Torm d'emballage.

6.2

6-3

6.4

‘Echanfillonage€

»stlputecs par ce Corlte et approuvess ulterieurement par la

'fLa m.rgarlne ne d01t pas dec;ltc qp dcsmgnee sur une ¢tigquette,

""Mﬂntlon" pour l'anpllcutlon dps paragraphes 6.4 ot 6.5 ne d01t

X} . t

au detail et’péquetre

‘u <y

thuet age it S 3,-' ) | ' b_ R
" 6.1 General a

Les alsp051tlons prevues dano ce paracrcphe sont sous réscrve

de ratlflcwtlon par lc Comlte du Codex sur 1'Btiquetage des

denrees alimentaires . ct sous reserve de toutes les QlSpOSTtlonS e

Commission. = ° 4 S
4 ‘ ' . . .
! . T A A ” .

Le prodult d01t atre d-51ﬁné’"mp arlne"

une annonce publicitaire ou un elbment de publlclte quel congue
per -des mots ou des artifices imagés, ni presenteo de maniore h
faire allusion a ou a vuguer le lait, le beourre, les aUtres
produits laitiers ou tout autre terme laltler gi cela peut = .
induire l’achetcur ou le consommateur a supposer . que le plodult
est du:beurre ou- un autre produit laitier on tout autre produit
dont le lait ou un quelconque produit laitier forme unc partie
cssontlﬁile. -
de‘fa:fe nentlon de la prcscncc de la matiere
du beurre en margarine que dans la a /clar ion
10% de la

11 n'eSt permié
graisse‘du‘Lmit ou
de la teneur en muticre graisse du lajit si la teneur cst
gralssé totulo, :

( N
La | prcoencc d'une v1tam¢nc ne doit ctre munulonne ouc ‘sl le nom et
1la cu“ntltc dr 13 vitemine sont nentlonnees dans 1'etiguette,

A

pas cétre inter p:etoc comme renformant hention de la wmtloﬂe'gralsse
du lait-ou des” vitamines dans une liste des ingredients si une

telle Iiste est exigee dens les legislations nationales ou par los
dispotions ‘genérales specifiees par le Comlte du Codex sur 1l'etiguet-
age des.denrdes alimentaires et Qprouvoes ulterlearOﬁdnt par la '
Commission, , '

.
-

7_.'2\

'.EchantllIOHagead stine o détermincr

-.present dcit’s. eleveL a au moins 80% du poids nct mentionne” sur

cation

Les provisicns de ce paragraphe sont sous roscrvo de ratifi
et d'Analyse.-

- par le,Comlte du COdC& sur les Methodes Eehantillonage
le poids net sera fait sur un
nombre (d'echantillons suatlstlﬂquent valable, Au mouent de la
vente e p01do net ne doit pas &tre sens: blcnent inferieur au poilds
net 1nd1que sur l’emba7lage -Le p01o moyen de lo moubisre graisse

-

l'eﬁballaﬁe. P o ’
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