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LES DISPOSITIONS SUR LES ADDITIFS ALIMENTAIRES DANS LES TABLEAUX 1 ET 2 DANS LES

CATEGORIES D'ALIMENTS 01.2 JUSQU'A 08.4, A L'EXCLUSION DES CATEGORIES D'ALIMENTS
04.1.2.4,04.2.2.4,04.2.2.5, 04.2.2.6, 05.1.1, 05.1.3 ET 05.1.4 - EN ATTENTE DU CCFA47

Généralités

1. Ce document rassemble les dispositions du document CX/FA 15/47/9 qui en raison de contraintes de
temps n'ont pas été examinées par la quarante-septieme session du CCFA (CCFA47).

2. Afin de faciliter I'examen du document, les notes d'introduction du document CX/FA 15/47/9 (paras 2-
5) sont reproduites ci-dessous.

3. Ce document sera examiné par le groupe de travail physique qui aura lieu le 11 et 12 mars 2016 avec
les observations soumises a la CCFA47 par: ELC, ICGA and IFAC

(ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCFA/ccfad7/fad7 09e.pdfCX/FA 15/47/9 Add.1), IGCA (CX/FA 15/47/9
Add.2); Chine, Japon, République de Corée, Union Africaine, ICGA, IFAC (CRD12) et la Fédération Russe
(CRD20).

(Extrait du CX / FA 15/47/9)
Document de travalil

2. L'Annexe 1 du présent document rassemble les observations des membres du GTE sur le projet et
I'avant-projet des dispositions dans les tableaux 1 et 2 de la NGAA dans les catégories d'aliments 01.2 a
08.4, a l'exception des dispositions dans les catégories d'aliments qui sont a examiner par le GTE sur
l'alignement, ou les dispositions pour les additifs alimentaires avec les fonctions “colorant ou “édulcorant”.
Les dispositions sont présentées dans la structure des catégories d'aliments répertoriées dans le tableau 2
de la NGAA. Des informations sur les normes de produits Codex correspondantes ainsi que sur I'emploi des
additifs alimentaires dans ces normes de produits sont fournies pour chaque catégorie d'aliments. Des
informations sont également présentées sur la décision du groupe de travail classique lors du 45éme ou 46eme
CCFA ainsi que la justification de I'emploi des émulsifiants, des stabilisants et des épaississants ou des
régulateurs d'acidité dans des catégories d'aliments qui apparaissent dans I'’Appendice au tableau 3.

3. De nombreux membres du GTE ont fourni des observations détaillées sur les dispositions & I'étude.
Ces observations ont également été résumées par un membre du GTE pour une intégration dans la
compilation présentée dans I'Annexe 1. Lorsque davantage d'informations détaillées étaient fournies par un
membre du GTE que ce qui est présenté dans I'Annexe 1, la phrase "information additionnelle fournie" est
introduite aprées les observations des membres dans le tableau de compilation. Les observations détaillées
sont présentées en langue originale dans le document CX/FA 15/47/9 Add.1 pour référence par le Comité.

4. L'Annexe 1 de ce document présente également des propositions pour action par le Comité sur les
dispositions a I'étude. Les propositions présentées dans I'Annexe 1 sont fondées sur une approche
consensuelle prenant en compte l'alignement avec les normes de produits correspondantes et les
observations par les membres du groupe de travail électronique. Ces recommandations sont basées sur une
approche dite "valeur probante"; c'est-a-dire, il a été accordé plus de valeur aux observations contenant des
justifications qu'aux observations sans justifications.

5. Les conventions suivantes ont été utilisées pour préparer 'Annexe 1:

- Lorsque la recommandation est de déplacer une disposition de l'additif alimentaire d'une catégorie
d'aliments-mere a une sous-catégorie, la disposition d’origine dans la catégorie d'aliments-mére est


ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCFA/ccfa47/fa47_09e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCFA/ccfa47/fa47_09e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCFA/ccfa47/fa47_09_Add2x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCFA/ccfa47/fa47_09_Add2x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCFA/ccfa47/CRD/fa47_crd12x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCFA/ccfa47/CRD/fa47_crd20x.pdf
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indiquée en ecaracteres-biffés et la nouvelle disposition dans la sous-catégorie est en caractéres gras
avec la mention « aucune Etape » indiquée dans la colonne "Etape/Adoptée.

- L’intitulé du tableau de compilation pour les catégories d'aliments qui doivent étre examinées par le
GTE sur l'alignement est sur fond gris.
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Annexe 1: dispositions dans les tableaux 1 et 2 de la NGAA dans les catégories d'aliments 01.2 & 08.4, a I'exception des dispositions dans les catégories d'aliments

gqui sont a examiner par le GTE sur |'alignement, ou les dispositions pour les additifs alimentaires avec les fonctions “colorant ou “édulcorant”.

Catégorie d'aliments no. 01.2 (Produits laitiers fermentés et emprésurés (nature), a I'exception des produits de la catégorie 01.1.2 (boissons lactées)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de l'acidité/ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune, 243-2003 correspond aux sous-catégories 01.2.1.1 & 01.2.1.2

Limite - Catégorie Proposition du groupe de | Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN maximale Notes Etape/Adoptée fonctionnelle positior group . . group
travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg) SIN
Agent de
cha_rge, Déplacer dans les sous
auxiliaire, o "y
émulsifiant catégories - autorisé dans o . N
agent ’ CODEX STAN 243-2003 Brésil, EU, Iran, RF, IDF: soutiennent la proposition
mgoussant dans les deux sous du GTE
. catégories mais avec des
agent gélifiant, -
i restrictions
ALGINATEDE stabilisateur,
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 4 épaississant.
Déplacer vers FC 0.1.2.2 - - . . .
] Antioxydant non autorisé dans GODEX dBl:eé!II_iEEU, Iran, RF, IDF: soutiennent la proposition
FOCOPRHEROLS 307ab¢ 200 v STAN 243-200

Catégories d'aliments n° 01.2.1 (Laits fermentés (nature))

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité/ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune, 243-2003 correspond aux sous-catégories 01.2.1.1 & 01.2.1.2

Limite o Proposition du _ _
Additif SIN maximale | Notes Etape/Adoptée f C_ategolrlle groupe_lde Observatl,?ns des_ membr?s du groupe de travail
(ma/kg) onctionnelle SIN _ travai électronique sur la proposition
électronique
Déplacer vers Brésil, UE, Iran, RF, IDF: soutiennent la proposition du groupe
les sous de travail électronique (GTE)
catégories — USA: les laits acidifiés sont des laits "caillés" qui peuvent étre
CODEX STAN produits par une fermentation bactérienne et/ou I'addition
243-2003 d'acide. Les laits acidifiés (sans indication de fermentés ou non
n‘autorise pas fermentés) sont inclus dans le descripteur pour r 01.2.1et peut
3 les régulateurs | étre traités thermiquement ou non thermiquement (correspond
355,356, Regwateupé,e de l'acidité dans | aux deux sous-catégories). CODEX STAN 243-2003
ABIPATES 354359 1500 4 Facidité les laits correspond a la sous-catégorie 01.2.1.1 et n'autorise pas les
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Proposition du

Additif SIN m;(r?n:[zle Notes Etape/Adoptée f C_atégolrlie groupe_lde Observat[?ns des_ membrtlas du groupe de travail
(ma/kg) onctionnelle SIN _ travai électronique sur la proposition
électronique
fermentés nature | régulateurs de l'acidité, mais également ne couvre pas les laits
non traités. acidifiés non fermentés. Les adipates sont utilisés dans les laits
acidifiés fermentés et non fermentés aux USA. Requiert un
déplacement vers les sous catégories avec la note suivante
dans la Catégorie d'aliments suivante 01.2.1.1 "pour un emploi
dans les laits acidifiés non fermentés uniquement " afin d'éviter
un conflit avec CODEX STAN 243-2003.
Interrompt- Les
ESTERS DE eg?é?;gggﬁ;ﬂ? Brésil, UE Iran, RF, IDF: soutiennent la proposition du groupe
POLYGLYCEROL les laits de travail électronique (GTE)
D’ACIDES GRAS 475 30000 7 Emulsifiant fermentés nature
Brésil, UE, Iran, RF, IDF: soutiennent la proposition du groupe
de travail électronique (GTE)
Déplacer vers USA: ‘Ies laits acidifiés son.t des Iait,s"'caillés" qui peuygnt étre
les sous proqmts par une fer‘m‘entatlon bactgrler)ne et/ou |'addI1£I0n
catégories — d'acide. ’Les Ialtg acidifiés (sans |nd|<;at|on de fermentés ou non
CODEX STAN fAerment_e,s) sont |r_1clus dans le descrlpteL_Jr pour r 01.2.1et peut
243-2003 étre traités thermlq'uem_ent ou non thermigquement (correspond
nautorise pas aux deux sous categones). C_ODEX STAN 243-20_03
i les régulateurs cprrespond ala so_us-pateg_ong 01.2.1.1 et n‘autorise pas Ies_
Regelatew-de de I'acidité dans regu_lr_:qeurs de I'amdng, mais également ne couvre pas les |a|_tS
Laem ; les laits acidifiés non fermentés. Les tartrates sont utilisés dans les laits
sequestrant; ‘ 16 nat acidifiés fermentés et non fermentés aux USA. Requiert un
334’ stabilisateur ermentes nature déplacement vers les sous catégories avec la note suivante
3354+ {exhausteurde non traites. dans la catégorie d'aliments suivante 01.2.1.1 "pour un emploi
336i)-{H)- 99"'{"&“‘334 dans les laits acidifiés non fermentés uniquement " afin d'éviter
TARTRATES 337 | BPF 45 * uniquement) un conflit avec CODEX STAN 243-2003.

Catégorie d'aliments no. 01.2.1.1 (Laits fermentés (nature), non traités thermiquement apres fermentation)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Les régulateurs de I'acidité non justifiés horizontalement, ES&T justifié avec les notes 234! et 2352

Normes de produits correspondantes: 243-2003: autorise différents additifs dans des aliments variés;

! Note 234: Pour un emploi en tant que stabilisateur ou épaississant uniquement.
2 Note 235: Pour un emploi dans les produits reconstitués et recombinés uniquement.
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Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
USA: les laits acidifiés sont des laits "caillés" qui
peuvent étre produits par une fermentation
Adopter avec la | bactérienne et/ou I'addition d'acide. CODEX STAN
note 1 etla 243-2003 n'autorise pas les régulateurs de l'acidité,
nouvelle note mais également ne couvre pas les laits acidifiés non
"pour un emploi | fermentés. Les adipates sont utilisés dans les laits
dans les laits acidifiés fermentés et non fermentés aux USA. Afin
non fermentés | d'éviter un conflit avec CODEX STAN 243-2003, les
acidifiés" USA requiérent |'adoption avec la note suivante:
355, 356, " . . .
3 L pour un emploi dans les laits non fermentés
ADIPATES 357, 359 1500 | 1 Régulateur de I’acidité acidifiés uniquement.”
adopte a des Brésil: BPF non appropriées pour une DJA
BPF avec la numeérique
note 235 "Pour | UE: BPF non appropriées Adopte a une LM
un emploi dans | inférieure - A 10 000 ppm un enfant de 20 kg
les produits atteindrait une DJA ((JECFA ADI 70 mg/kg pc/d) en
Agent de charge, reconstltge§ et | buvant 140 ml; tandis que pour les gnfants ‘Ia
e, . recombinés consommation moyenne des produits de laits
auxiliaire, émulsifiant, . . . .
agent moussant, agent uniquement” et | fermentés varie entre 70-235ml et P95
A A 234 "Pour un consommateurs 142-580ml dans I'UE. Pour
gélifiant, stabilisateur, . . . o . ,
AP emploi en tant | information non autorisé dans cet aliment dans I'UE
épaississant. - . . =\ ; .
que stabilisateur | mais autorisé dans la biere, les boissons maltées, le
ou épaississant | cidre et le poiré a 100 ppm dans les boissons
uniquement". aromatisées a 300 ppm.
ALGINAT‘E DE Correspond a Japon, Iran, IDF: soutiennent des BPF avec les
PROPYLENE CODEX STAN | deux notes 234 et 235 pour aligner avec CODEX
GLYCOoL 405 10000 243-2003 STAN 243-2003.
USA: les laits acidifiés sont des laits "caillés" qui
peuvent étre produits par une fermentation
Adopter avec la | bactérienne et/ou I'addition d'acide. CODEX STAN
note 1 et la 243-2003 n'autorise pas les régulateurs de I'acidité,
nouvelle note mais également ne couvre pas les laits acidifiés non
3 e "pour un emploi | fermentés. Les tartrates sont utilisés dans les laits
Regulateur de I'acidite, dans les laits | acidifiés fermentés et non fermentés aux USA. Afin
1334, sequestrant, non fermentés | d'éviter un conflit avec CODEX STAN 243-2003, les
335(),(ii), stabilisateur . acidifiés” USA requiérent I'adoption avec la note suivante:
336(i),(ii), (exhausteur de godt - "pour un emploi dans les laits non fermentés
TARTRATES 337 | BPF 45 SIN 334 uniquement)

acidifiés uniquement."
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Catégorie d'aliments no. 01.2.1.2 (Laits fermentés (nature), traités thermiquement aprés fermentation))

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité non justifiés horizontalement, ES&T sont justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: 243-2003: autorise tableau 3 les gaz d'emballage dans les aliments correspondants a cette catégorie d'aliments

Limite Proposition du
- maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes ! . . ; -
e optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
adopte a 1,500
mg/kg avec la
note 1 en tant RF: non autorisés dans RF
qu ?C'd? Brésil, EU, Japon, IDF: soutiennent la proposition
adipique" - du GTE
correspond a
355, 356, ) o CODEX STAN
ADIPATES 357, 359 1500 | 1 Régulateur de I'acidité 243-2003
UE: BPF non appropriées La disposition est
acceptable a une LM inférieure - A 10,000 ppm un
enfant de 20 kg atteindrait une DJA ((JECFA ADI 70
mg/kg pc/d) en buvant 140 ml; tandis que pour les
Adopter a des | enfants la consommation moyenne des produits de
BPF avec la laits fermentés varie entre 70-235ml et P95
note 234 — consommateurs 142-580ml dans I'UE. Pour
correspond a information non autorisé dans cet aliment dans I'UE
CODEX STAN mais autorisé dans la biére, les boissons maltées, le
Agent de charge, 243-2003 cidre et le poiré & 100 ppm dans les boissons
auxiliaire, emulsifiant, aromatisées a 300 ppm.
ALGINATE DE agent moussant, agent RE: non autorisé dans RFE
PROPYLENE gélifiant, stabilisateur, Brésil, Inde, Iran, IDF: soutiennent la proposition du
GLYCOL 405 5000 7 épaississant. GTE
Adopter a 2,000 | Inde: autorisés en Inde a 100 mg/kg uniguement en
Régulateur de l'acidité, mg/kg avec les | tant que régulateur de I'acidité dans les desserts
334, séquestrant, notes 45 & 230 | congelés, glace, etc.
335(i), (i), stabilisateur — correspond a | Brésil, EU, RF, IDF: soutiennent la proposition du
336(i),(ii), (exhausteur de go(t - CODEX STAN | GTE
TARTRATES 337 | BPF 45 SIN 334 uniquement) 243-2003

Catégories d'aliments n° 01.2.2 (Laits emprésurés (nature))

Normes de produits correspondantes: Aucune
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Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . . "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
UE: BPF non appropriées La disposition est
acceptable a une LM inférieure - a 10,000 ppm un
enfant de 20 kg atteindrait la DJA ((JECFA ADI 70
Age_n_t gle gharge_, . mg/kg pc/d) en buvant 140 ml. Pour information non
auxiliaire, émulsifiant, , o - , ; A
Ne pas déplacer | autorisé dans cet aliment dans I'UE mais autorisé
agent moussant, agent e - ) . X
2 L de la catégorie dans la biere, les boissons maltées, le cidre et le
gélifiant, stabilisateur, s DA . DS
épaississant. d'aliments 01.2 | poiré a 100 ppm dans les boissons aromatisées a
ALGINATE DE —aucune 300 ppm.
PROPYLENE information RF: non autorisé dans RF
GLYCOL 405 10000 fournie sur
I'emploi EU: I'emploi des antioxydants n'est pas reconnu
dans CS 243-2003 couvrant des produits similaires
Antioxydant au lait emprésuré
. 307a, b, Membres multiples: requiérent une justification
TOCOPHEROLS c 200 technologique.

Catégories d'aliments n° 01.3. (O1Lait condensé et analogues (nature))

Normes de produits correspondantes: Aucune, de nombreuses normes correspondent aux sous catégories

Limite
Additi maximal Etape/A Catégorie Proposition du groupe [ Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes p . S . , ; "
e doptée | fonctionnelle SIN | de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Inde: Maintient dans la catégorie mere; autorisé en
Examiner I'emploi dans | Inde en tant qu'antioxydant dans cette catégorie
les sous catégories — d'aliments
. non autorisé dans les Indonésie Maintient la disposition dans FC 01,3.
Hoxycant normes correspondant a | RF: Maintient la disposition dans la catégorie
la catégorie d'aliments d'aliments mére 01,3. utilisé dans RF a des BPF
. 01.3.1 Membres multiples: soutiennent la proposition du
FOCOPHEROLS 307abe 200 + GTE de déplacer dans la sous-catégorie 01.3.2.

Catégorie d'aliments n° 01.3.1 (Lait condensé (naturel)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3

Normes de produits correspondantes: 281-1971, 282-1971: répertorient spécifiquement les agents affermissants, ES&T et les régulateurs de I'acidité
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Limite

. - Catégorie -, . .
Additif SIN maximal | ..o | Etape/Ad fonctionnelle Proposition du groupe | Observations des membres du groupe de travail
e optée SIN de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
SULFOSUCCINATE Membres multiples: soutiennent la proposition du
DIOCTYLIQUE DE Emulsifiant, Interrompt. GTE, non autorisé dans les normes de produits
SODIUM 480 | BPF 7 humectant correspondantes.
Ne pas déplacer de la Inde, Indonésie: Adoptent la disposition dans FC
catégorie d'aliments 01,3.
Antioxydant 01.3 — non autorisé dans | Membres multiples: soutiennent la proposition du
. 307a, b, les normes groupe de travail électronique (GTE)
TOCOPHEROLS c 200 correspondantes

Catégorie d'aliments n°. 01.3.2. (Succédanés de lait ou creme pour le café ou le thé)

Normes de produits correspondantes: 250-2006, 252-2006: répertorient spécifiquement ES&T et les régulateurs de I'acidité

Limite -
Additif SIN maximal Notes Etape/A Catégorie fgngségci?a?,:” Observations des membres du groupe de travail
e doptée fonctionnelle SIN 9 éIeF::tronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Adopté comme
répertorié avec la
nouvelle note. "A
I'exception des
produits non
conformes a la UE: besoin technique dans les produits non
norme pour L o . .
Mélanae de lait standardisés? une LM est 3X plus élevé que I'emploi
6crémé géva oré et dans les laits fermentés.
. por RF: Ne soutient pas Non autorisé dans RF
de graisse végétale ) o . o R
USA: est utilisé dans les produits laitiers analogues a
(CODEX STAN
250-2006) et la 4,500 mg/kg dans les USA.
Brésil, Iran, USA, IDF: soutiennent la proposition du
norme pour Norme
. GTE
pour un mélange de
lait écrémé
concentré sucré et
de graisse végétale.
355, 356, ] o (CODEX STAN
ADIPATES 357, 359 4500 | 1 7 Reégulateur de I'acidité 252-2006)"
Adopter a 6,000 EU, RF: 500 mg/kg suffisant
ESTERS DE B} . mg/kg avec la Japon: utilisé pour émulsifier les contenus de
POLYGLYCEROL 475 5000 7 Emulsifiant nouvelle note colorant & café uniformément. Le NM au Japon est
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Limite -
. maximal Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes p . groupe de travail . . -
e doptée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
D’ACIDES GRAS excluant des 6000 mg/kg.
produits Membres multiples: soutiennent la disposition
conformément a premiére de 5,000 mg/kg avec une nouvelle note.
CODEX STAN 250-
2006 et CODEX
STAN 252-2006.
EU: requiert des informations sur I'emploi et le
Agent de charge, besoin technique dans les produits non
auxiliaire, émulsifiant, standardisés.
ALGINATE DE agent moussant, agent RF: ne soutient pas Non autorisé dans RF
PROPYLENE gelifiant, stabilisateur, Membres multiples: soutiennent la proposition du
GLYCOL 405 5000 7 epaississant. groupe de travail électronique
Japon: utilisés pour émulsifier les contenus de
Adopter comme colorant a café uniformément. La LM au Japon est
répertorié avec la de 3000 mg/kg.
nouvelle note USA: SIN 491 autorisé aux USA en tant
. . excluant des qu'émulsifiant & 4,000 mg/kg dans les substituts pour
ESTERS DE 493, 494, Emulsifiant, produits le lait ou la créme dans le café.
SORBITANE 495, 491, (stabilisateur - SIN 493 conformément a Membres multiples: soutiennent la proposition du
D’ACIDES GRAS 492 5000 7 et 494 uniquement) CODEX STAN 250- | groupe de travail électronique
2006 et CODEX EU, RF: 3000 mg/kg suffisant
STAN 252-2006. USA: autorisés aux USA en tant
qu'émulsifiant/stabilisateur & 3,000 mg/kg dans les
substituts pour le lait ou la creme dans le café.
. . EFEMA: exécute des actions importantes de
Emulsifiant, agent de protéine qui sont difficiles a effectuer avec d'autres
traitement de la farine, ingrédients
LACTYLATES DE _ _ agent moussant, Membres multiples: soutiennent la proposition du
STEARYL 481(i), 482(i) 5000 7 stabilisateur groupe de travail électronique
ESTERS DE Adopte a 20,000 J'apon': utilisé_s_pour_ fournir une émulsifion stable
SACCHAROSE Emulsifiant, mg/kg avec la (interdit la solidification du gras).
D’ACIDES GRAS 473 20000 7 stabilisateur nouvelle note ‘_'seul US,,A: aut_o_rlses au>_<_USA a des BPF en tant
ou en combinaison": | qu'émulsifiant/stabilisateur
SIN 474,473 & Membres multiples: soutiennent la proposition du
473a”, et la nouvelle | groupe de travail électronique Le JECFA a assigné
OLIGOESTERS DE note excluant des une DJA groupée pour SIN 473, 473a & 474, ainsi la
SACCHAROSE DE 3 . produits limite d'emploi maximale devrait étre établie en tant
TYPEIET DE Emulsifiant, conformément & que groupe pour ces additifs alimentaires. SIN 474
TYPEII 473a. 5000 4 stabilisateur CODEX STAN 250- | déja adopté a 20,000 mg/kg.
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Limite -
. maximal Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes p . groupe de travail . . -
e doptée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
2006 et CODEX
STAN 252-2006.
Adopter comme
répertorié avec la
nouvelle note Indonésie, Inde: maintiennent la disposition dans la
excluant des catégorie mere 01.3.
Antioxydant produits Iran: besoin technologique?
conformément a Membres multiples: soutiennent la proposition du
CODEX STAN 250- | groupe de travail électronique
. 2006 et CODEX
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 STAN 252-2006.

Catégorie d'aliments n° 01.4 (Creme (nature) et produits similaires)

Normes de produits correspondantes: 288-1976 correspond aux sous-catégories 01.4.1 - 01.4.3

Limite . Catégorie Proposition du . S .
Additif SIN maximale Noste %tspgeA fonctionnelle groupe de travail Observations des men;sﬁz dfoggzlftﬁ)snde travail électronique
(mg/kg) P SIN électronique prop
UE: CS 288-1976 et la catégorie d'aliments 01.4 n'autorisent pas
actuellement les conservateurs. Le besoin de nouveaux additifs
dans la créeme nature est trés restreint et il est économiquement et
techniquement faisable de produire des produits sans
conservateurs.
Brésil, EU, RF, IDF: déplacer vers la sous-catégorie 01.4.4,
Déplacer dans la conservateurs non autorisés dans CS 288-1976.
P L ELC: Adopter dans 1.4 et amender CS 288-1976. L'emploi
sous-catégorie . . 8 .
0144 approuvé dans .de nombre_ux pays et demgntre comme étant
o efficace dans divers produits a base de creme. Le besoin
Conservateurs non - R . . .
C technologique associé a la présence de spores bactériennes qui
autorisés dans . e NP
survivent dans le processus de pasteurisation. La justification
CODEX STAN . . S
288-1976 technologl_que pour 12.5 mg/kg dans les produ\lts hautement gras (=
10%) le lait, 0.625 mg/kg-2.5 mg/kg dans la créme doublement
pasteurisée et 10 mg/kg de créme épaisse (information additionnelle
fournie). Autorisé en Chine (FC 0.1.4), au Japon (FC 0.1.4 - créme a
fouetter uniquement), en Australie/Nouvelle Zélande (FC 0.1.4.2),
dans I'EU et les Philippines (FC 0.1.4.3).
IFAC: Adopter dans 1.4 et amender dans CS 288-1976 -
NISINE 234 125 | 233 3 Conservateur actuellement utilisée dans les produits dans le commerce
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Additif SIN mlélxr?nlqtgle Note Etape}/A foﬁi?c?norzzjle gfgﬁggségc;?ae:“ Observations des membres du groupe de travail électronique
s doptée , . sur la proposition
(mg/kg) SIN électronique
international conformément a cette norme. La nisine est utilisée
dans cette catégorie d'aliments parce qu'il existe des températures
sensibles et particuliéres uniquement pasteurisées. Les spores de
bactéries thermophiles trouvées dans le lait (par ex. Bacillus cereus,
Bacillus spp.) survivent généralement a la pasteurisation, La
croissance peut apparaitre lorsqu'il y a des interruptions dans la
chaine du froid. Des études indiquent que la nisine inhibe la
croissance de spores de ces bactéries et par conséquent aide a
étendre la durée de vie du produit et a garantir la sécurité
alimentaire. (Informations supplémentaires fournies dans
I'Addendum).
Adopte dans FC
01.4 2 6,000
mg/kg en tant que
nggl(gS%AN Japon: utilisés dans les analogues de créme pour émulsifier
. - uniformément les contenus. Le NM au Japon est 8 000 mg/kg.
examine aussi . : - N . P
dans la sous- Requiert que la disposition son‘deplacee dans les sous catégories.
catégorie 01.4.4 RF: 5,000 mg/kg et exclutlla creme nature. .
N Membres multiples: soutiennent la proposition du groupe de travalil
pourun emploi a électronique
un niveau plus
ESTERS DE élevé dans les
POLYGLYCEROL aliments non
D’ACIDES GRAS 475 10000 7 Emulsifiant standardisés
Débat de la
révision de
CODEX STAN
288-1976 Non EU: si utilisés en tant qu'alternative a SIN 475, 'UE peut accepter
répertoriés dans gue I'adoption en tant que DJA soit 3X supérieure que pour SIN 475
CODEX STAN RF: ne soutient pas Non autorisé dans RF
ESTERS 288-1976, mais USA: autorisés aux USA a 10,000 mg/kg en tant qu'émulsifiant
POLYGLYCERI- peuvent étre Brésil, Iran, IDF: soutiennent la proposition du GTE
QUES D'ACIDE utilisés en tant que
RICINOLEIQUE substituts pour SIN
INTERESTERIFIE 476 5000 7 Emulsifiant 475
| Inde, Indonésie: maintiennent dans la FC 01.4 — a une fonction
Déplacerversla | yans toutes les sous catégories
i 307a; _ sous-categorie Membres multiples: soutiennent la proposition du groupe de travail
TOCOPHEROLS bre 200 7 Antioxydant 01.4.4 - CODEX électronique
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Additif SIN

Limite
maximale
(mg/kg)

Note
s doptée

Etape/A

Catégorie
fonctionnelle
SIN

Proposition du
groupe de travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail électronique
sur la proposition

STAN 288-1976
n‘autorise pas les
antioxydants.

Catégorie d'aliments n° 01.4.1 (Creme pasteurisée (nature)

Normes de produits correspondantes: 288-1976: répertorie des ES&T et régulateurs de l'acidité spécifiques, ainsi que les gaz d'emballage et les agents de propulsion dans
les créemes fouettées uniquement et les cremes emballées sous pression (qui deviennent de la creme fouettée lorsqu'elle est retirée du conteneur)

Additif

SIN

Limite
maximale
(mg/kg)

Notes

Etape/Ad
optée

Catégorie
fonctionnelle

Il n'existe pas de dispositions dans cette catégorie d'aliments;
Inclus atitre d'information uniquement.

Catégorie d'aliments no. 01.4.2 (Cremes stérilisées et UHT, crémes a fouetter ou fouettées et cremes a teneur réduite en matiere grasse (nature))

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité/ES&T sont justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: 288-1976: répertorie des ES&T et régulateurs de I'acidité spécifiques, ainsi que les gaz d'emballage et les agents de propulsion dans
les cremes fouettées uniquement et les cremes emballées sous pression (qui deviennent de la creme fouettée lorsqu'elle est retirée du conteneur)

Limite L
Additif SIN maxima Notes Etape!Ad focn:iifc?r?nrljle Proposit_iop du groupe Observati,ons des_ membres du groupe de travail
le optée SIN de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
gigiﬁSARDgSE Emulsifiant, Adg,?t&?sgzogcr)nggf Membres multi_plfas: sou;iennent la proposition du
D'ACIDES GRAS 473 | 10000 4 stabilisateur STAN 288-1976 groupe de travail electronique
Débattre de la révision de | Membres multiples: soutiennent la proposition du
CODEX STAN 288-1976 | groupe de travail électronique. Le JECFA a assigné
afin d'autoriser SIN 473a | une DJA groupée pour SIN 473, 473a & 474, ainsi la
et 474 a 5,000 mg/kg et | limite d'emploi maximale devrait étre établie en tant
OLIGOESTERS DE noter limite d'emploi a gue groupe pour ces additifs alimentaires. CODEX
SACCHAROSE DE Emulsifiant, "seul ou en combinaison: | STAN 288-1976 a déja adopté une disposition pour
TYPE I ET DE TYPE Il 473a. 5000 4 stabilisateur SIN 473, 473a, & 474", SIN 473 pour le méme emploi a 5,000 mg/kg.

Catégories d'aliments n° 01.4.3 (Creme épaisse (nature))

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3
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Normes de produits correspondantes: 288-1976: répertorie des ES&T et régulateurs de I'acidité spécifiques, ainsi que les gaz d'emballage et les agents de propulsion dans
les cremes fouettées uniquement et les cremes emballées sous pression (qui deviennent de la créeme fouettée lorsqu'elle est retirée du conteneur)

Limite ] Proposition du
Additif SIN maximale | Notes Etape,/A Catégorie fonctionnelle groupe_de Observat[ons des_ membres du groupe de travail
doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Agent de charge, auxiliaire, Adopter a 5,000 | Membres multiples: soutiennent la proposition du
émulsifiant, agent mg/kg —en tant | Groupe de travail électronique.
ALGINATE DE moussant, agent gélifiant, gue CODEX RF: ne soutient pas. Utilisé uniquement en tant
PROPYLENE GLYCOL 405 5000 7 stabilisateur, épaississant. STAN 288-1976 | qu'auxiliaire

Catégorie d'aliments n° 01.4.4. (Creme analogues)
Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition du
Additi maximal Etape/A Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes . . . . "
e doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
AUS: Autorisé en AUS dans les produits a base de
créeme a 10 mg/kg
UE: besoin technologique? Aucun conservateur
Adopte en tant | autorisé sans cette FC. Il est possible de produire
que répertorié, | des produits similaires a la creme sans
pas de norme conservateurs mettant I'emploi en question.
de produits RF: Non autorisé dans RF L'emploi peut développer
correspondante | la résistance a la nisine dans les pathogenes et
autres microorganismes
AUS, Brésil, IFAC: soutiennent la proposition du
NISINE 234 12,5 | 233 3 Conservateur GTE.
ESTERS DE adopte 2 une Qapory:_ utilisés daps les analogues de créme pour
. LM de 8 000 émulsifier uniformément les contenus. Le NM au
POLYGLYCEROL ; . Japon est 8 000 mg/kg.
D’ACIDES GRAS 475 10000 Emulsifiant mg/kg RE: non autorisé dans RF
23;{;;52 Céhrr?lrﬁ;;‘iant Brés_il, I_rgn: _soutiennent Ig proposition du GTE
agent mo’ussant, age’nt Adopté comme UE: justlflca_tlon techno_lpg,lque_?
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur, répertorié RF.' ne_lgqutlent pas utl_llsgdunlquement en tant
PROPYLENE GLYCOL 405 2500 7 épaississant. quauxiliaire. Non autorise dans RF
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Limite Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/A Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
Adopter avec la | Brésil, Iran: soutiennent I'adoption & 5 000 mg/kg
note "pour un Japon: soutient I'adoption avec la nouvelle note. Les
emploi a 7 000 | esters de sorbitane des acides gras sont utilisés
mg/kg dans les | dans les produits similaires a la creme pour
garnitures ala | émulsifier uniformément les contenus.
. . . creme de USA: SIN 491 autorisé dans les garnitures a la
ESTERS DE 491, 492, Emulsifiant, (stabilisateur - patisserie créme de patisserie uniquement & 7 000 mg/kg en
SORBITANE 493, 494, S”_\‘ 493 et 494 uniguement" tant qu'émulsifiant aux USA.
D’ACIDES GRAS 495 5000 7 uniguement)
Brésil, Iran, EFEMADF: soutiennent la proposition
3 . du GTE
Emulsifiant, agent de Adopté comme | UE: justification technologique?
, traitement de la farine, répertorié RF: ne soutient pas Non autorisé dans RF
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, UE: 5 000 mg/kg est suffisant EFEMA : est utilisé
STEARYL 482(i) 10000 | 2 7 stabilisateur largement dans les produits fouettés
ESTERS DE UE: 5 000 mg/kg est suffisant
SACCHAROSE adopter les Japon: soytient [a proppsiti.on Tous les deux utilisés
D'ACIDES GRAS 473 10000 4 Emulsifiant, stabilisateur dispositions pour fournir une émulsification stable. Le NM au
pour SIN 473a, Japon pour SIN 473 est 10 000 mg/kg et 473a est 5
473, & 474 4 10 gOFQ mg/kg. fomblor i ore ciisée et |
000 mglkg avec - restrgl_n_t ‘emploi pour la creme stérilisée et la
une nouvelle créme stérilisée avec une teneur réduite en matieres
B grasses.
ri]r?tceorrfgil:wla?go?p Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE. Le
SIN 474. 473 & JECFA a assigné une DJA groupée pour SIN 473,
OLIGOESTERS DE 47 u 473a & 474, ainsi la limite d'emploi maximale devrait
SACCHAROSE DE 3 . . 3 étre établie en tant que groupe pour ces additifs
TYPEIET DE TYPE Il 473a. 5000 4 Emulsifiant, stabilisateur alimentaires.
Indonésie, Inde: Maintiennent la catégorie
d'aliments meére 01.4.
Adopté comme Japon: utilisé pour_empécher la teneur en matiér_es
répertorié grasses de I'oxydation et prolonger la durée de vie.
Le NM au Japon est 200 mg/kg.
. 307a, b, ) Brésil, EU, RF, ELC: soutiennent la proposition du
TOCOPHEROLS c 200 7 Antioxydant

GTE

Catégorie d'aliments n°1.5. (Lait en poudre et les crémes en poudre et les produits en poudre similaires (nature)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3
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Normes de produits correspondantes: 207-1999, 290-1995 correspond a FC 01.5.1; 251-2006 correspond a FC 01.5.2

Limite ) Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/A Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e doptée SIN travail électronique sur la proposition

(mg/kg) électronique
ESTERSDE .
POLYGLYCERO . . . "

. . Fgeglf%egver:gn Membres multiples: soutiennent la proposition du
445 10000 + Emulsifiant autorisé dans | 9roupe de travail électronique

ESTERS CODEX STAN USA: SIN 476 autorisé aux USA dans la creme (FC
POLYGLYCERIQUES 207-1999. 290- 01.5.1), et les analogues lactés (FC 01.5.2), a 10
D'ACIDE RICINOLEIQUE 1995’ 000 mg/kg en tant qu'émulsifiant
INTERESTERIFIE 476 10000 7 Emulsifiant

Catégories d'aliments n° 01.5.1 (lait en poudre et les cremes en poudre et les produits en poudre similaires (nature)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3

Normes de produits correspondantes: 207-1999: répertorie des agents affermissants spécifiques, des régulateurs de l'acidité, des agents antiagglomérants, antioxydants,
émulsifiants et stabilisateurs; 290-1995: répertorie des agents de charge, des régulateurs de l'acidité, des agents antiagglomérants et des émulsifiants

Additif SIN m;(r?r:qtgle Notes Etape/Ado C_atégorie gféﬁggsdlgci?as;il Observ_ations des_ membres du groupe de
ptée fonctionnelle SIN ! . travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Emulsifiant, agent de
traitement de la farine,
LACTYLATES DE 481(j), agent moussant, Membres multiples: soutiennentla
STEARYL 482(i) 2000 7 stabilisateur Interrompt. proposition du groupe de travail électronique.
Non autorisé dans les normes de produits
gig‘éﬁ:i RDgSE correspondantes
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 Emulsifiant, stabilisateur
Indonésie, Inde: adoptent la catégorie
d'aliments meére 01.5.
Japon: Les tocophérols sont utilisés dans la
créme en poudre (alimentation standardisée)
pour prolonger la durée de vie. Le niveau
Interrompt. d'emploi maximal au Japon est 30 mg/kg.
Toutefois le Japon soutient l'interruption si
aucune information sur "les aliments non
standardisés" n’est disponible parce que les
3 ) normes de produits correspondantes
TOCOPHEROLS 307a, b, c 5000 7 Antioxydant n‘autorisent pas l'emploi.
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Additif

SIN

Limite
maximale
(mg/kg)

Notes

Etape/Ado
ptée

Catégorie
fonctionnelle SIN

Proposition du
groupe de travail
électronique

Observations des membres du groupe de
travail électronique sur la proposition

RF: utilisés dans RF a des BPF

ELC: adopte a 200 mg/kg

Brésil, Iran, IDF: soutiennent la proposition du
GTE Non autorisé dans les normes de produits
correspondantes

Catégories d'aliments n° 01.5.2 (Lait et les cremes en poudre et les produits similaires)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3

Normes de produits correspondantes: 251-2006: répertorie des stabilisateurs spécifiques, des régulateurs de I'acidité, des émulsifiants, des agents anti agglomérants et des

antioxydants.
Limite ) o _ Proposition du _ _
Additif SIN maximale Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle groupe_de Observations des_ membres du groupe de travail
s doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil, Iran, EFEMA: soutiennent la proposition du
GTE
UE: 5 000 mg/kg est suffisant
ESTERS DE RF: ne soutient pas. Non autorisés dans RF
POLYGLYCEROL . . EFEMA: utilisés largement dans le lait et produits
D’ACIDES GRAS 475 10000 Emulsifiant similaires & la créme en poudre & fouetter
Adopter avec la | Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
ESTERS | nouvelle note "A | EU: soutient si utilisés en tant qu'alternative a SIN
POLYGLYCERIQUES lexclusion des | 475, la DJA est 3X supérieure & SIN 475
D'ACIDE | produits RF: ne soutient pas. Non autorisé dans RF
RICINOLEIQUE | . . conformement a | USA: autorisés dans les similaires laitiers & 10 000
INTERESTERIFIE 476 10000 Emulsifiant la norme pour mg/kg en tant qu'émulsifiant
ESTERS DE Emulsifiant, (stabilisateur Iu_n me!ange de Membres multiples: soutiennent la proposition du
ait écrémeé et de b .
SORBITANE - SIN 493 et 494 graisse végétale groupe de travail électronique.
D’ACIDES GRAS 491- 495 4000 7 uniquement) en poudre
(CODEX STAN | Bresil, Iran, Japon: soutiennent la proposition du
251-2006)" GTE
UE: 5 000 mg/kg est suffisant, restreint I'emploi aux
produits similaires a la creme
Japon: utilisés pour émulsifier les matiéres grasses
ESTERS DE non lactées dans I'eau avant le processus de
SACCHAROSE 3 - B séchage de la production des analogues a la creme
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 Emulsifiant, stabilisateur en poudre. Le NM est de 10 000 mg/kg
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Limite ] Proposition du
. . Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN maximale s . . ; "
S doptée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
RF: ne soutient pas Non autorisé dans RF
Brésil, UE, ELC: soutiennent la proposition du GTE
Inde: Déplacer vers la catégorie d'aliments mére
. 01.5.
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 7 Antioxydant RF: utilisés dans RF 4 des BPF

Catégorie d'aliments n°01.6 (fromage et similaire)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Sous catégories 01.6.3 et 01.6.6 sont dans I'Appendice au Tableau 3

Normes de produits correspondantes: Aucune, de nombreuses normes de produits correspondent aux sous catégories

Limite S -
Additif SIN maximal | Note I;Ejtape'/A fgnagﬁgﬂgg” gfcr)ﬁrsgsc:lg(i?a(\j/;il Observations des membr?s du groupe de travail électronique
e S optée e SIN électronique sur la proposition
(mg/kg)
Conservateu Brésil: Au Brésil, ces additifs ne sont pas autorisés dans toutes les
NISINE 234 12,5 | 233 r sous categories _ N _
UE: S'oppose. Emploi de la nisine en conflit avec les normes de
Indonésie: propose | produits
le déplacement des | Inde: SIN 234 autorisé a I'emploi en Inde & 12.5 mg/kg, SIN 307
dispositions de ces | autorisé en tant qu'antioxydant général
additifs des sous Japon: Comme dans le manuel de procédure, les dispositions ne
catégories a la devraient pas étre établies dans la catégorie mere a moins que des
catégorie mere 01.6 | informations soit disponible sur I'emploi dans chaque sous-catégorie
comme utilisé dans | RF: ne soutient pas la proposition pour SIN 234 mais soutient SIN
toutes les sous 307
catégories. Note générale: Il n'existe pas de disposition adoptée ou proposée
. pour la nisine dans 01.6.3 ou les tocophérols dans 01.6.3 & 01.6.6.
TOCOPHEROL ) Il existe des dispositions adoptées pour la nisine dans les FC 01.6.2,
S 307a, b, c 200 AnthXydant 01.6.5, & 01.6.6

Catégorie d'aliments n°01.6.1. (Fromage non affiné)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3

Normes de produits correspondantes: Tous les régulateurs de I'acidité spécifique, les conservateurs, et les stabilisateurs; 283-1987 (Norme générale pour le fromage): pour
le fromage non affiné se référe a CODEX STAN 221-2001; 221-2001 (Norme groupée pour le fromage non affiné) les épaississants spécifiques, les colorants, les agents
moussants, les agents anti agglomérants; 262-2006 (Mozzarella) les colorants spécifiques, les agents antiagglomérants; 273-1698 (le fromage de cottage); 275-1973 (le
fromage a la creme) les épaississants spécifiques, les émulsifiants, les antioxydants, les colorants, les agents moussants
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Additif

SIN

Limite
maximale
(mg/kg)

Note

Etape/A
doptée

Catégorie

fonctionnelle SIN

Proposition du
groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

SULFOSUCCINATE
DIOCTYLIQUE DE

SODIUM

480

5000

20

Emulsifiant, humectant

Interrompt.

Membres multiples: soutiennent la proposition du groupe
de travail électronique.

USA: maintiennent les additifs dans la discussion sur les
additifs Autorisée aux USA dans le fromage a la creme et le
fromage neufchatel 4 5 000 mg/kg du stabilisateur (note 20)

NISINE

234

12,5

233

Conservateur

Adopter comme
répertoriée -
répertoriée
dans toutes les
normes
correspondante
s

Membres multiples: soutiennent la proposition du Groupe
de travail électronique.

AUS: autorisée en AUS a des BPF dans le fromage et les
produits a base de fromage

Indonésie: Déplacer vers la catégorie d'aliments mere
01.6.

RF: ne soutient pas Non autorisée dans RF L'emploi
pourrait résulter dans des microorganismes développant de
la résistance.

ELC: justification technologique pour 2.5 mg/kg dans le
fromage de type ricotta, 50 mg/kg dans le fromage de
cottage de longue durée et 25-250 mg/kg dans queso
fresco (informations additionnelles fournies). Utilisée
habituellement en combinaison avec d'autres seuils
d'exclusion sélectionnés: par ex. PH bas, pasteurisation,
atmosphere contrélée et autre ingrédients/additifs
alimentaires comme le chlorure de sodium, le vinaigre,
I'acide lactique etc. Diverses études montrent que la
résistance microbienne a la nisine ne confére pas de
résistance intrinseque a un PH bas, le chlorure de sodium
ou d'autres conservateurs ou méthodes de conservation.
Les chercheurs étudiant le développement de résistance
ont conclu que I'emploi des bactériocines comme la nisine,
dans les systémes de préservation de seuils d'exclusion
peuvent améliorer la sécurité sanitaire des aliments sans
que les phénoménes liés a la résistance et la synergie
entre les différents facteurs n'autorisent I'emploi de doses
inférieures comparées a leur application individuelle.
IFAC: Les fromages frais non affinés sont transformés au
minimum, hautement périssables, et sont entreposés a des
températures réfrigérées. Des rapports publiés sur les
incidences de la sécurité sanitaire relatées a ces produits
ont établi des risques posés par la présence de Listeria
monocytogenes.qui croissent & des températures de
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Proposition du

. L”T“‘e Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN maximale dopté foncti lle SIN t i slectroni | it
(ma/kg) s optée onctionnelle ~ travai électronique sur la proposition
électronique
réfrigération. La nisine inhibe la croissance des Listeria
monocytogenes dans ces produits et augmente la sécurité
alimentaire/ la durée de vie étendue. (Informations
supplémentaires fournies)
Membres multiples: soutiennent la proposition du Groupe
Agent de rétention de Interrompt de travail électronique.
colorant, conservateur Pt AUS: autorisés en AUS a 50 mg/kg dans le fromage et les
NITRATES 251,252 40 | 30 7 produits a base de fromage
S Membres multiples: soutiennent la proposition du Groupe
Agent de rétention de Interrompt. de travail électronique.
NITRITES 249, 250 20 | 32 7 colorant, conservateur
N B} » Membres multiples: soutiennent la proposition du groupe
PROPYLENE Emulsifiant, agent Interrompt. | de travail électronique.
GLYCOL 1520 6000 7 d'enrobage, humectant
Adopter a
5,000 mg/kg
avec la
nouvelle note Membres multiples: soutiennent la proposition du groupe
"excluant les de travail électronique.
produits RF: Non autorisé dans RF utilisé uniguement en tant
Agent de charge, conformément | qu'auxiliaire.
auxiliaire, émulsifiant, ala norme pour | USA: autorisé aux USA a 9 000 mg/kg en tant qu'ES&T
ALGINATE DE agent moussant, agent la Mozzarella
PROPYLENE gélifiant, stabilisateur, (CODEX STAN
GLYCOL 405 9000 7 épaississant. 262-2007).
Adopter comme
répertorié avec
la nouvelle note
"uniqguement
334 Régulateur de 'acidité, | pour un emploi _ _ 3
335() (ii)’ séquestrant, dans les Membres multiples: soutiennent la proposition du groupe
e stabilisateur produits de travail électronique.
336(1), (i), (exhausteur de godt - conformément
337 ) R
SIN 334 uniguement) a la norme pour
le fromage a la
créme.
(CODEX STAN
TARTRATES 1500 | 45 4

275-1973)"
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Additif

SIN

Limite
maximale
(mg/kg)

Note

Etape/A
doptée

Catégorie

fonctionnelle SIN

Proposition du
groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

TOCOPHEROLS

307a, b, c

200

Adopter comme
répertorié avec
la nouvelle note
"uniqguement
pour un emploi
dans les
produits
conformément
a la norme pour
le fromage a la
creme.
(CODEX STAN

Membres multiples: soutiennent la proposition du Groupe
de travail électronique.

Indonésie: Déplacer vers la catégorie d'aliments mere
01.6.

Japon: restreint a la SIN 307b et SIN 307c uniqguement.
IDF: SIN 307 non répertoriés dans les normes de produits.
Utilisés dans le fromage blanc

Antioxydant

275-
1973)"Codex
Stan 275-1973
répertorie
uniquement
307betc

Catégorie d'aliments n° 01.6.2. (Fromage affiné)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3

Normes de produits correspondantes: Les normes multiples correspondent a FC 01.6.2.1

Additi L”T“te Etape/A Catégorie Proposition du groupe Observations des membres du groupe de travail
itif SIN maximale | Notes , ; . . . . "
(mg/kg) doptée fonctionnelle SIN de travail électronique électronique sur la proposition
AUS, Brésil, Indonésie, Iran, RF: Adoptent & 50 mg/kg
Adopte a 50 mg/kg avec | sans notes
les 2 notes "a I'exclusion | AUS: autorisés en AUS a 50 mg/kg dans le fromage/les
des fromages doux produits a base de fromage
Agent de rétention comme définis dans UE: Des notes d_evraient étre ajoutées afin d'excl_ure
de colorant Code3< Stan 233-1978" toutes les prodwt_s s’tandards dans lesquels les nitrates
COI’ISGI’V&IEI’JI’ et" a I'exclusion des ne sont pas autorises 3 _ N
produits conformément | Japon: soutient la proposition; les nitrates sont utilisés
a la norme pour le pour prolonger la durée de vie
fromage en saumure IDF: proposition proposée par le GTE
(Codex Stan 208-1999)" | Note générale: sont répertoriés dans les normes
NITRATES 251, 252 40 | 30 ’ correspondantes 283-1987 - 50 mg/kg exprimé en tant
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Limite - P . . .
Additif SIN maximale | Notes Etape/A Cgtegorle Proposn'lo'n du groupe Observatlons deg membres du groupe de travail
(mg/kg) doptée fonctionnelle SIN de travail électronique électronique sur la proposition
gue NaNO3; 263 a travers 272 - 35 mg/kg en tant que
nitrate. Non répertorié dans 274, 276, 277
| ’ gl;/lrirl;wpb(erzsé rg; :\lg ﬁ)lé(elzds;gﬁitaeunenent la proposition du
NHRITFES 249,250 20 | 32 > conservateur '
Regulateurde
334 Facidité; Brésil, EU, RF, IDF: soutiennent la proposition du GTE
NG seguestrant UE: ignorante du besoin technologique dans le fromage
335(hs{i): stabilisateur affiné
336(i)ti) Déplacer vers la sous- fcia: maint
{exhausteurde place Indonésie: maintient dans la FC 01.6.2.
337 go0t~SIN-334 catégorie 01.6.2.3. Non
TARTRATES BRPF 45 7 uniquement) répertorié dans les
normes de produits - - —
P Brésil, EU, RF, IDF: soutiennent la proposition du GTE
correspondantes . - -
UE: ignorante du besoin technologique dans le fromage
affiné
Inde: autorisés a I'emploi en Inde en général en tant
gu'antioxydant
Indonésie: maintient dans FC 01.6.2 ou déplacer vers
. la catégorie mére FC 01.6.
FOCOPHEROL _ RF: utilisés dans RF a des BPF
S 30Fab< 200 + Antioxydant

Catégorie d'aliments n° 01.6.2.1 (Fromage affiné, y compris la cro(te)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3

Normes de produits correspondantes: 283-1987 (norme générale pour le fromage): Se réfere a STAN 208-199 pour les fromages en saumure, répertorie des additifs
spécifiques qui peuvent étre utilisés dans tous les autres fromages affinés 208-1999 (norme groupée pour les fromages en saumure): SIN 270 & 575; normes spécifiques 263
malgré 272,274, 276, 277: répertorie des additifs spécifiques, la plupart n'autorise pas les additifs sur la crolte; 288: ne répertorie pas les additifs alimentaires

Limite - P Proposition du .
s . Etape/Ado Catégorie . Observations des membres du groupe de
ptée onctionnelle ! . ravail électronique sur la proposition
Additif SIN maximale | Notes té foncti lle SIN groupe de travail i il électroni | iti
(mg/kg) électronique
Membres multiples: soutiennent la
Age_lr_n de c’hargl]e_,f_ . proposition du groupe de travail électronique.
auxiliaire, émulsifiant, A i ;
ALGINATE DE agent moussant, agent Interrompt. CNocr)rr;ergigg;fegans les normes de produits
PROPYLENE gelifiant, stabilisateur, USA: autorisé aux USA a 9,000 mg/kg en tant
GLYCOL 405 9000 7 épaississant. QUES&T
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Catégorie d'aliments N° 01.6.2.2 (Cro(te de fromage affiné)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3

Normes de produits correspondantes: 283-1987 (norme générale pour le fromage): Se référe a STAN 208-199 pour les fromages en saumure, répertorie des additifs
spécifiques qui peuvent étre utilisés dans tous les autres fromages affinés 208-1999 (norme groupée pour les fromages en saumure): SIN 270 & 575; normes spécifiques 263
malgré 272, 274, 276, 277: répertorie des additifs spécifiques; 288: ne répertorie pas les additifs alimentaires

Limite - P Proposition du .
Additif SIN maximale | Notes Etape,/Ado f C_ategolrlleSIN groupe de travail Observ.?t',?ns des_ membrtles du groupe de
(mg/kg) ptée onctionnelle électronique travail électronique sur la proposition
Aggr)t .de C’harge.,. Membres multiples: soutiennent la
auxiliaire, émulsifiant, o T .
ALGINATE DE agent moussant, agent Interrompt proposition du Groupe de travail €lectronique.
PROPYLENE gélifiant stabiliséteur ) Non répertorié dans les normes de produits
GLYCOL 405 9000 7 épaissis‘sant. ' correspondantes

Catégorie d'aliments n° 01.6.2.3 (Fromage rapé (pour reconstitution; par.

exemple, pour sauces au fromage))

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Pas dans I'Appendice au tableau 3

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil, Iran, IDF: soutiennent la proposition du GTE
UE: besoin technologique? Le NM semble élevé
Agent de c,harge_,_ RF: Non autorisé dans RF utilisé uniquement en tant
auxiliaire, émulsifiant, Adopte auxiliaire.
agent moussant, agent USA: autorisé aux USA dans le fromage & 9,000
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur, mg/kg en tant qu'ES&T, le niveau serait plus élevé
PROPYLENE GLYCOL 405 16000 7 epaississant. gue 9,000 mg/kg dans le fromage en poudre.
Ne pas déplacer
Agent de rétention de de Zﬁc%ﬁ.glz ) Membres multiples: soutiennent la proposition du
colorant, conservateur . . groupe de travail électronique.
information sur
NITRITES 249, 250 20 | 32 7 I'emploi fourni
334 Régulateur de I'acidité,
335(i),(ii), seqqgstrant, Brésil, RF: soutiennent la proposition du GTE.
X stabilisateur Adopte . < p .
336(i), (i), h d - UE: NM numeérigue nécessaire
337 (ex austeur de godt -
TARTRATES BPF 45 7 SIN 334 uniquement)
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Limite ] Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
A?no%e aflggo Membres multiples: soutiennent la proposition du
obsger\?ations groupe de travail électronique.
indiquent un Japon: utilisés pour prolonger la durée de vie en
emqloi 3 ce empéchant la teneur en graisse dans le fromage en
niv?aau par poudre issue de I'oxydation. Le NM au Japon est
. 307a, b, certains 300 mg/kg.
TOCOPHEROLS c 200 7 Antioxydant membres IFAC: adopte a 300 mg/kg

Catégorie d'aliments n° 01.6.3. (Fromage de lactosérum)

Normes de produits correspondantes: 284-1971: se référe aux catégories d'aliments 01.6.3 et 01,6.6

Limite ] Proposition du
- maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes ! . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
NISINE 234 12,5 | 233 Conservateur Ne pas inclure Membres multiples: soutiennent la proposition du
GTE, aucune information sur I'emploi dans FC
dans FC 01.6, 16231 .
ou dans FC 01.6. .,3 fournie. _ _ _ N

. 307a, b, ) 0163 Indonésie: propose l'introduction de dispositions
TOCOPHEROLS c 200 Antioxydant e pour ces additifs dans la catégorie-mére 01.6
Catégorie d'aliments n° 01.6.4. (Fromage affiné)
Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite - Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie P . Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . : groupe de travail . X "
ale S doptée fonctionnelle SIN " . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
Brésil, Iran, RF, IDF, IFAC: soutiennent la disposition
d'origine.
N UE: ne soutient pas 5,000 mg/kg (un enfant de 20 kg
adopte a 500 mg/kg atteindrait la DJA en mangeant 20 @)
355, 356, ] o, Japon: utilisés pour ajuster le PH pour conserver la
ADIPATES 357, 359 5000 | 1 7 Regulateur de l'acidite stabilité de I'émulsion. Le NM au Japon est 500 mg/kg.
Maintient jusqu'a la | EU: s'oppose; SIN 480 a une DJA trés basse (0.1 mg/kg

SULFOSUCCINATE discussion sur les pc) qui serait atteinte par un enfant de 20 kg consommant
DIOCTYLIQUE DE 3 . additifs dans les 0.4 g de fromage transformé; Le JECFA a-t-il pris en
SODIUM 480 >000 | 20 7 Emulsifiant, humectant additifs considération cet emploi dans leur évaluation de
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Additif

SIN

Limite
maxim
ale

(mg/kg)

Note

Etape/A
doptée

Catégorie
fonctionnelle SIN

Proposition du
groupe de travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

I'exposition? Est-ce qu'un demandeur a fourni une
évaluation d'ingestion diététique comme cela est requis
par la procédure?

RF: ne soutient pas Non autorisé dans RF

USA: autorisé aux USA dans les pates a tartiner a 5 000
mg/kg de stabilisateur (note 20) — additif dans I'emploi
d'additif

NISINE

234

12,5

233

Conservateur

Adopte

AUS, Brésil, EU, RF, ELC, IDF: soutiennent une
disposition d'origine.

AUS: autorisée a des BPF en AUS

EU: naturellement présente a cause du processus de
fermentation

Iran: Ne soutient pas

Indonésie: Déplacer vers la catégorie d'aliments mére
01.6.

Japon: utilisée en tant que conservateur pour prolonger la
durée de vie Le NM au Japon est 7 mg/kg.

USA: autorisée aux USA dans les fromages fondus &
tartiner pasteurisés avec ou sans fruits, etc. a 250 mg/kg
en tant que conservateur

ELC: Justification technologique pour 2.5-6.25 mg/kg dans
les fromages transformés d'emmental et de cheddar, 12.5-
250 mg/kg dans les fromages a tartiner pasteurisés
transformés (250 mg/kg est spécifique a un pays pour le
fromage transformé autorisant un sodium faible et des
teneurs en humidité élevées), et 2.5-12.5 mg/kg dans le
fromage transformé (informations additionnelles fournies).
IFAC: A cause de I'hnumidité, les niveaux transformés
peuvent supporter les microorganismes. Les études
montrent que la nisine contrdle la croissance de ces
microorganismes. (Informations supplémentaires fournies)

NITRATES

251, 252

40

30

Agent de rétention de
colorant, conservateur

adopte a 1000
mg/kg avec la note
30. Les
observations
indiquent I'emploi
au niveau de
certains membres

AUS: adopte a 50 mg/kg - niveau autorisé en AUS

Brésil, Iran, IDF: adoptent en tant que répertorié

EU: s'oppose a I'adoption. L'emploi devrait étre restreint,
aucun besoin dans le fromage transformé

RF: ne soutient pas. Non autorisé dans RF. L'emploi
devrait calculer I'exposition et examiner l'effet cancérigene
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Limite -
. maxim Note | Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . groupe de travail . ; -
ale S doptée fonctionnelle SIN . . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
Brésil: besoin technologique?
EU: s'oppose a I'adoption. Les nitrites résultent en la
Adopter- les formation de nitrosamines cancérigenes- I'emploi devrait
A . . observations étre restreint a ces aliments ou I'emploi est nécessaire.
gent de rétention de I~ \ . . : PO
colorant. conservateur indiquent | e_mpI0| Non nécessaires dans cette catégorie d'aliments.
' par certains Iran, IDF: adoptent
membres RF: ne soutient pas Non autorisés dans RF. L'emploi
devrait calculer I'exposition et examiner I'effet
NITRITES 249, 250 20 | 32 7 cancérigéne.
Adopter- les Brésil, Iran, IDF: soutiennent la proposition du GTE
observations UE: besoin technologique?
ESTERS DE indiquent I'emploi Japon: utilisés pour empécher la séparation du gras lors
P,OLYGLYCEROL 3 . par certains de I'émulsification. Le NM au Japon est 10 000 mg/kg.
D’ACIDES GRAS 475 10000 7 Emulsifiant membres RF: ne soutient pas Non autorisés dans RF
ESTERS Adopter- les
POLYGLYCERI- observations Brésil, Iran, IDF: soutiennent la proposition du GTE
QUES D'ACIDE indiquent I'emploi UE: besoin technologique?
RICINOLEIQUE par certains RF: ne soutient pas Non autorisés dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 7 Emulsifiant membres
ngﬂztai?:,céhrﬁﬁseﬁ‘iant, ?t?soeprtiart_i(l)ii Brésil, Iran, USA_, IDF: soutie_nnent la propogitiorj du GTE
ALGINATE DE agent moussant, agent indiquent I'emploi SE g:F;%Eﬁgﬁfggsteﬁgscgggﬂgg'z;\lnhg g?:p élevé
PROPYLENE gélifiant, stabilisateur, par certains USA' autorisé aux USA a 9 000 mg/kg
GLYCOL 405 9000 7 épaississant. membres ’
Adopter- les Brésil, Iran, IDF: soutiennent la proposition du GTE
observations UE: besoin technologique?
ESTERS DE 3 . indiquent I'emploi Japon: utilisé pour empécher la séparation du gras lors de
S',"\CCHAROSE Emulsifiant, par certains I'émulsification. Le NM au Japon est 3 000 mg/kg.
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 stabilisateur membres RF: ne soutient pas Non autorisés dans RF
Adopter- les Brésil, Iran, IDF: soutiennent la proposition du GTE
OLIGOESTERS DE observations UE: besoin technologique?
SACCHAROSE DE ., . indiquent I'emploi Japon: utilisés pour empécher la séparation du gras lors
TYPEIET DE Emulsifiant, par certains de I'émulsification. Le NM au Japon est 1 500 mg/kg.
TYPEI 473a. 1500 4 stabilisateur membres RF: ne soutient pas Non autorisés dans RF
334, Régulateur de l'acidité, Adopter- les Brésil, Indonésie, Iran, RF, IDF: soutiennent la
335(i),(ii) séquestrant, observations proposition du GTE
TARTRATES 34900 | 45 7 indiquent I'emploi | UE: besoin technologique?

stabilisateur
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Limite -
Additif SIN maxim Note | Etape/A Catégorie I:éﬁpzs(;téot?a?l;” Observations des membres du groupe de travail
ale S doptée fonctionnelle SIN group . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
336(i), (i) (exhausteur de go(t - par certains
, 337 SIN 334 uniguement) membres
Adopter- les Brésil, Inde, ELC, IDF: soutiennent la proposition du GTE
obsep;vations UE, Iran: besoin technologique?
o \ . Indonésie: Déplacer vers la catégorie d'aliments mére
indiquent I'emploi 016
. 307a, b, . par certains RF: Soutient uniquement pour le fromage transformé avec
TOCOPHEROLS c 200 7 Antioxydant membres une teneur en gras supérieure a 3.5%
Catégorie d'aliments n°. 01.6.4. 1. (Fromage transformé nature)
Normes de produits correspondantes: Aucune
Limite c Catégorie . . . , o .
Additif SIN maximale | Notes Etape’/Ad fonctionnelle Il n'existe pas fle d‘ISpOSIcthPnS dang cette catégorie d'aliments;
(mg/kg) optée SIN Inclus atitre d'information uniquement.

Catégorie d'aliments n° 01.6.4.2. (Fromages fondus aromatisés, y compris ceux contenant des fruits, des Iégumes, de la viande, etc.)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite - Catégorie s . - P .
Additif SIN maximale | Notes Etape’/Ad fonctionnelle Il n'existe pas de d‘ISpOSItI'(.)nS dans_ cette_categorle d'aliments;
optée Inclus atitre d'information uniguement.
(mg/kg) SIN
Catégorie d'aliments n° 01.6.5. (Fromage analogues)
Normes de produits correspondantes: Aucune
Limite ) Proposition du
- maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; o
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil, Iran, RF: soutiennent la proposition du GTE
UE: Le NM devrait étre réduit, Un enfant de 20 kg
355, 356, . o atteint la DJA en consommant 20 g de produits
ADIPATES 357, 359 5000 | 1 7 Régulateur de I'acidité similaires au fromage
Adopter a 50 AUS: adopte a 50 mg/kg - niveau autorisé en AUS
Agent de rétention de mg/kg avec la Brésil: soutient la proposition
colorant, conservateur note 30- Les UE, Indonésie, Iran, IDF: soutiennent la disposition
NITRATES 251, 252 40 | 30 7 observations d'origine
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Limite Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
indiquent un
emploi a ce
niveau par
certains
membres
Adopter- les dBl:éc';sjll_izlndonésie, Iran: soutiennent la proposition
Agent de rétention de oti)ssir(;/sggps EU:, RF s'opposent é‘. I'adoptipn. Les.nitrites
colorant, conservateur I'emploi par résult’e.nt\en la formauqn de n.|tersam|nes. 5
’ certains cancerigenes- I'empI0| deyralt étre restrelnt, aces
bres aliments ou I'emploi est nécessaire. Non nécessaires
NITRITES 249, 250 20 | 32 7 mem dans cette catégorie d'aliments.
Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
UE: besoin technologique?
ESTERS DE Adopte RF: ne soutient pas Besoin d'une justification
POLYGLYCEROL . . technologique et d'une estimation de la
D’ACIDES GRAS 475 5000 7 Emulsifiant consommation de tous les emplois
Brésil, Iran, USA: soutiennent la proposition du
Agent de charge, GTE
auxiliaire, émulsifiant, UE: besoin technologique?
agent moussant, agent Adopte RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur, USA: autorisé aux USA & 9 000 mg/kg en tant
PROPYLENE GLYCOL 405 9000 7 epaississant. qQUES&T
Brésil, Iran, USA: soutiennent la proposition du
. GTE
Emulsifiant, agent de UE: besoin technologique?
_ traitement de la farine, Adopte RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, USA: autorisé aux USAa 2 000 mg/kg en tant
STEARYL 482(i) 2000 7 stabilisateur qQUES&T
Brésil, Iran: soutiennent la proposition
UE: besoin technologique?
Japon: utilisé pour émulsifier les ingrédients des
Adopte produits similaires au fromage uniformément. Le NM
au Japon est 9 000 mg/kg.
ESTERS DE RF: ne soutient pas Besoin d'une justification
SACCHAROSE , - B technologique et d'une estimation de la
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 Emulsifiant, stabilisateur consommation de tous les emplois
3 L Brésil, Iran, RF: soutiennent la proposition du GTE
TARTRATES 334, | BPF 45 7 Régulateur de l'acidité, Adopte

UE, Japon: besoin technologique?
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Limite Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
335(i),(ii), séquestrant, stabilisateur Indonésie: a besoin d'un NM numérique
336(i),(ii), (exhausteur de go(t -
337 SIN 334 uniguement)
Brésil, Inde, Japon, ELC: soutiennent I'adoption
Adopte a 400 comme indiquée
mg/kg -les UE: besoin technologique?
observations Japon : utilisés dans un produit dans lequel la
indiquent un matiére grasse du lait a été partiellement remplacée
emploi a ce par des matiéres grasses végétales afin d'empécher
niveau par sa teneur en graisse de |'oxydation. Japon: propose
certains un NM & 400 mg/kg
; . membres RF: Soutenir uniguement pour les produits similaires
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 7 Antioxydant avec une teneur en gras supérieure a 3.5%

Catégorie d'aliments n° 01.6.6. (Fromages de protéines de lactosérum)

Normes de produits correspondantes: 284-1971: se référe aux catégories d'aliments 01.6.3 et 01,6.6

Limite Proposition du
Additi maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition

(mg/kg) électronique
Ne pas inclure | Note générale: aucune information fournie sur
dans FC 01.6, I'emploi dans FC 01.6.6.

. 307a, b, ) ou dans FC Indonésie: propose l'introduction de dispositions
TOCOPHEROLS c 200 Antioxydant 01.6.3 pour ces additifs dans la catégorie-mére 01.6

Catégorie d'aliments n° 01.7. (Desserts lactés (par ex., entremets, yogourts aux fruits ou aromatisés)

Normes de produits correspondantes: 243-2003: autorise différents additifs dans des aliments variés;

Limite -
- maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du_ Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes B . groupe de travail . ; o
e optée fonctionnelle SIN . . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
Adopte avec les Brésil: Autorisés dans les desserts a poudre séche
notes “pour les a 2000 mg/kg.
desserts similaires | UE: en prenant en compte la DJA (5 mg/pc/j) le NM
355, 396, i o, ala gelée est excessif. Un enfant de 20 kg qui atteindrait la
ADIPATES 357,359 6000 | 1 ’ Regulateur de l'acidite uniquement”,“2 DJA en consommant 17g d'un dessert. D'autres
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Limite -
. maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . -
e optée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
000 mg/kg dans régulateurs aromatisés de l'acidité spécifiée peuvent
les préparations fonctionner dans cette FC. 6000 ppm serait
pour desserts en nécessaires uniquement pour les desserts similaires
poudre séche a la gelée et un niveau de 1000 ppm serait
uniquement”, “1 nécessaire pour les préparations pour desserts en
500 mg/kg dans poudre séche et les desserts a base de fruits
les produits aromatisés
aromatisés RF: dans RF utilisé uniquement dans les desserts
conformément ala | secs a 1 000 mg/kg et les desserts a base de gelée
norme pour les a 6 000 mg/kg.
laits fermentés USA: autorisé aux USA a 5 500 mg/kg en tant
(CODEX STAN QU'ES&T
243-2003) IDF: Adopter avec la note "1 500 mg/kg
uniquement " et “a | conformément a la norme pour les laits fermentés
I'exclusion des (CODEX STAN 243-2003)."
produits natures
conformément a la
norme pour les
laits fermentés
(CODEX STAN
243-2003)"
MALTOL ETHYLIQUE 637 200 7 Exaltateur d’aréme Brésil, Iran, IDF: Soutiennent la proposition
RF: besoin technologique? Dans RF utilisé
Adopte uniguement dans les ardbmes.
o Notes générales : autorisé dans la norme pour les
MALTOL 636 200 7 Exaltateur d’aréme laits fermentés (CODEX STAN 243-2003) & des BPF
Adopte avec la Brésil, Iran, ELC, IFAC: soutiennent I'adoption a
note 233 en les 12.5 mg/kg
nouvelles notes EU: des observations ont proposé un NM de 3,75
“500 mg/kg dans | mg/kg
les produits RF: ne soutient pas. Non autorisé dans RF. L'emploi
aromatisés peut résulter dans une résistance dans les
conformément ala | microorganismes.
norme pour les ELC: le besoin varie par type de produits. La nisine
laits fermentés est ajoutée durant la post-production dans le
(CODEX STAN yoghourt pour empécher une sur acidification du
243-2003) produit et pour prolonger sa durée de vie en
uniquement " et “a | maintenant I'arome et en limitant la synérése. Dans
NISINE 234 12,5 | 233 3 Conservateur

I'exclusion des

d'autres desserts réfrigérés, il est ajouté pour
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Limite -
. maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . -
e optée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
produits natures contrbler les germes sporulés résistants a la chaleur.
conformément a la | Justification technologique pour 0.5-1.25 mg/kg dans
norme pour les le yogourt brassé et 1.25-3.75 mg/kg dans les
laits fermentés desserts lactés réfrigérés (informations
(CODEX STAN additionnelles fournies). Amende un NM de la nisine
243-2003)” dans le CODEX STAN 243-2003 a 12.5 mg/kg "'en
tant que base de nisine"
IDF: nouvelle note: "500 mg/kg conformément a la
norme pour les laits fermentés (CODEX STAN 243-
2003)"
IFAC: les produits sont pasteurisés. Les spores de
bactéries thermophiles trouvées dans le lait peuvent
survivre au processus de pasteurisation. Les études
montrent que la nisine inhibe la croissance. Dans
certains desserts lactés fermentés comme le
yoghourt, la nisine est ajoutée a la post production
pour inhiber la culture de ferment du yoghourt. Ceci
empéche la sur -acidification du yoghourt et aide a
prolonger la vie du produit en maintenant I'arome du
yoghourt et en limitant la synérese. (Informations
supplémentaires fournies)
Soutient a 5 000
mg/kg avec les
nouvelles notes:
2000 mg/kg_ dans Brésil, Iran EFEMA: soutiennent la disposition
les produits dlorigine
con%r:)nrwrc]éiwtlgﬁtsé la EU, RF: 2 000 mg/kg est suffisant
norme pour les Japon: utilisés pour émulsifier les contenus de la
. P . glace uniformément. Le NM au Japon est 5 000
laits fermentés mg/kg
(CODEX STAN EFEMA: utilisés en tant qu'émulsifiant dans les
243-2003) d -
uniguement " et “a esserts aeres 4 N
lexclusion des IDF: nouvelle note: "2 000mg/kg conformément a la
. norme pour les laits fermentés (CODEX STAN 243-
produits natures "
! N 2003)
conformément a la
ESTERS DE norme pour les
POLYGLYCEROL | -~ laits fermentés
D’ACIDES GRAS 475 10000 7 Emulsifiant

(CODEX STAN
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Limite .
- maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . -
e optée fonctionnelle SIN électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
243-2003)"
Adopter avec la Brésil, Iran: soutiennent la disposition d'origine
nouvelle note EU: si utilisés en tant qu'alternative a SIN 475, la
"excluant les DJA est 3X supérieure a SIN 475 Restreint le NM a
produits 2,000 mg/kg.
ESTERS | conformément ala | Japon: utilisés a5 000 mg/kg
POLYGLYCERIQUES norme pour les RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
D'ACIDE | laits fermentés IDF: adopte la nouvelle note. A I'exception des
RICINOLEIQUE . . (CODEX STAN produits conformément a la norme pour les laits
INTERESTERIFIE 476 5000 7 Emulsifiant 243_2003)." fermentés (CODEX STAN 243_2003)
Brésil, Iran: soutiennent la disposition d'origine
Adopter avec la UE: besoin technologique? Un NM de 25 000 est
nouvelle note excessif Un enfant de 20 kg atteindrait la DJA en
"excluant les consommant 20 g
produits RF: besoin technologique? Utilisé uniquement en
conformément ala | tant qu'auxiliaire pour les additifs alimentaires et les
norme pour les ardmes. Non autorisé dans cette FC dans RF.
. . laits fermentés USA: autorisé aux USA a 25 000 mg/kg
Emulsifiant, agent (CODEX STAN | IDF: adopte la nouvelle note. A I'exception des
. d'enrobage, 243-2003)." produits conformément & la norme pour les laits
PROPYLENE GLYCOL 1520 25000 7 humectant fermentés (CODEX STAN 243-2003)
Brésil, Indonésie, Iran, IDF: soutiennent la
Adopte — autorisé | proposition du GTE
Agent de charge, dans CODEX UE: besoin technologique? NM trop élevé
auxiliaire, émulsifiant, STAN 243-2003 | RF: besoin technologique? Autorisé dans RF en tant
agent moussant, agent dans tous les qu'auxiliaire dans tous les aliments.
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur, | produits a des BPF | USA: autorisé aux USA a 6 000 mg/kg en tant
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 7 epaississant. qQUES&T
Adopter avec la
nouvelle note Brésil, UE, Indonésie, Iran, RF, IDF: soutiennent la
"excluant les disposition premiere
produits Japon: utilisé pour émulsifier les contenus de la
conformément ala | glace uniformément. Le NM au Japon est 5000
3 » norme pour les mg/kg.
ESTERS DE Emulsifiant, laits fermentés IDF: SIN 493 et 494 répertoriés en tant
SORBITANE (stabilisateur - SIN 493 | (CODEX STAN | qu'émulsifiants dans Codex Stan 243
D’ACIDES GRAS 491-495 5000 7 et 494 uniqguement) 243-2003)."
Adopte avec les Brésil, UE, Iran, RF, EFEMA: soutiennent la
LACTYLATES DE 481(i), 5000 7 Emulsifiant, agent de nouvelles notes: proposition
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Limite -
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad Catégorie gfgﬁggség(:ra(\j/;” Observations des membres du groupe de travail
e optée fonctionnelle SIN électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)

STEARYL 482(i) traitement de la farine, “10 000 mg/kg USA: autorisé aux USA dans les puddings et les
agent moussant, dans les produits | garnitures de gateaux a 2 000 mg/kg en tant
stabilisateur aromatisés gu'émulsifiant, stabilisateur

conformément ala | IDF: adopte avec la nouvelle note. 10 000 mg/kg
norme pour les dans les produits conformément a la norme pour les
laits fermentés laits fermentés (CODEX STAN 243-2003)
(CODEX STAN
243-2003)
Adopte a 5,000
mg/kg avec la
nouvelle note "seul
ou en
combinaison”: SIN
473, 473a, et 474"
et adopter avec la
Qg)l:gliléenplc;tse _Br(?sil, Iran, RF: soutiennent I'adoption comme
produits indiquée ) Lo
conformément a la UE: 5_ 000 _mg/kg est §uﬁlsant et NM similaire en tant
norme pour les que dlspgsmon _adop;efe pour SIN 474 dans cette FC.

ESTERS DE laits fermentés Si adopté, I_es d|§p05|t|ons_ pour‘SIN 474,473, &

SACCHAROSE Emulsifiant, (CODEX STAN 473a _de\_/ralent étre restre’lntes a seul ou en

D’ACIDES GRAS 473 10000 7 stabilisateur 243-2003)." combinaison (DJA partagee).

Adopte & 5,000 IndoneS|e__N!\/I de5 QOO mg_/kg pour SIN 473

ma/kg ave’c la Japon: u_tlllses pour émulsifier les _c_ontenus de la
nouvelle note "seul glace yplformémept._ Egalement utilisé pour

ouen emuIAsmer les mgredle_nts des dess,,e(ts lactés, pour

combinaison™ SIN gmpeqher la coagulation et la synérése. Le NM pour
473, 473a, et '474,, a la fois SIN 473 et 473a au Japon est 5000 mg/kg.

et "excluant les

produits

conformément a la

norme pour les

OLIGOESTERS DE 3 - laits fermentés

SACCHAROSE DE Emulsmant, (CODEX STAN

TYPE | ET DE TYPE II 473a. 5000 4 stabilisateur 243-2003)."

334, Régulateur de l'acidité, Aﬁg&gh:‘ﬁiga Brésil, Irgn, RF, IDF:_soutiennent la proposition

TARTRATES 335(i), (ii), 2000 | 45 7 séquestrant, nexcluant les UE: besoin technologique?
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Limite -
. maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . -
e optée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
336(i),(ii), stabilisateur produits
337 (exhausteur de golt- | conformément ala
SIN 334 uniguement) norme pour les
laits fermentés
(CODEX STAN
243-2003)."
Brésil: soutient la proposition
UE: besoin technologique?
Adopter avec la Japon: utiliser dans les puddings pour empécher sa
nouvelle note teneur en matiére grasse de I'oxydation afin de
"excluant les prolonger sa durée de vie. Le NM au Japon est 500
produits mg/kg.
conformément a la | RF: soutient uniquement I'emploi dans les desserts
norme pour les lactés (par ex. pudding, fruit ou yoghourt aromatisé)
laits fermentés avec des taux de matiéres grasses supérieures a
(CODEX STAN 3.5%
243-2003)." IDF: adopte avec la nouvelle note. "A I'exception des
3 ) produits conformément & la Norme pour les laits
TOCOPHEROLS 307a, b, c 500 7 Antioxydant fermentés (CODEX STAN 243-2003)

Catégorie d'aliments n° 01.8. (Lactosérum et produits a base de lactosérum, sauf fromage de lactosérum)

Normes de produits correspondantes: 289-1995 correspond aux sous-catégories 01.8.2

Limite -
Additif SIN maximal Notes Etape/A Catégorie l:cr)ﬁpgsdltéc;?a?/:” Observations des membres du groupe de travail
e doptée fonctionnelle SIN 9 éIeF::tronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Ilr;d doémla;(lz-mpgr?tpccl):: Brésil: n'autorise pas cet additif dans cette catégorie
disposﬁtions des sous d'aliment_s mére_ . .
catégories 4 la RF: soutient uniquement I'emploi des lactosérum en
caté or?e mere 01.8- poudre et des produits a base de lactosérum en
307a, b, utilisg dans toutes ies poudre avec un taux de matiéres grasses supérieur
TOCOPHEROLS c 200 Antioxydant sous catégories, | 2 3-9%

Catégorie d'aliments n° 01.8.1 (Lactosérum et produits a base de lactosérum, sauf fromage de lactosérum)

Normes de produits correspondantes: Aucune
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Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; -
e optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil: Soutient la proposition
UE: besoin technologique? Il semble que cette
Adopter comme P L .
indiqué- les .catego,rle. d allmer)ts est .constltuee de pro,duns'
. intermédiaires -nécessaire dans cette catégorie
observations s e
indiquent d allme,nt_s ou’dans le produit flnfil. _ _
. . Indonésie: déplacer vers la catégorie d'aliments
I'emploi par N
certains mere 01.8.
RF: soutient uniguement I'emploi du lactosérum
membres A N . o
3 ) liguide et produits & base de lactosérum liquide avec
TOCOPHEROLS 307a,b, c 200 7 Antioxydant un taux de matiéres grasses supérieur & 3.5%

Catégorie d'aliments no. 01.8.2 (Lactosérum en poudre et produits a base de lactosérum en poudre, sauf fromage de lactosérum)

Normes de produits correspondantes: 289-1995 correspond aux sous-catégories 01.8.2

Limite Proposition du
Additi maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes A . . X L
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Adopter comme | Inde: autorisé en général en tant gu'antioxydant
indiqué- les Indonésie: propose |'adoption de disposition dans la
observations catégorie d'aliments mére 01.8 et déplacer des sous
indiquent catégories.
I'emploi par RF: soutient uniquement I'emploi du lactosérum sec
3 307a, b, . certains et produits a base de lactosérum avec un taux de
TOCOPHEROLS c 200 Antioxydant membres matiéres grasses supérieur a 3.5%

Catégorie d'aliments n°. 02.1.2 (Matieres grasses et huiles végétales)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de l'acidité/ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: 019-1981, 210-1999: autorise des antioxydants spécifiques, des antioxydants synergistes, et des agents anti-mousse; 033-1981:
n'autorise pas les additifs alimentaires (a I'exception des tocophérols).

Limite ) Proposition du
- maxima Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . ! . -
le optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Discussion Brésil, UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
355, 356, ] o ultérieure: non | USA: autorisé dans les matiéres grasses et les
ADIPATES 357, 359 3000 | 1 7 Régulateur de I'acidité autorisé dans

huiles aux USA en tant que régulateur de l'acidité

34



CX/FA 16/48/7 Annex 1

Limite Proposition du
. maxima Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; -
le optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ASCORBATE DE les normes
CALCIUM 302 | BPF 7 Antioxydant correspondantes
ACIDE Brésil: autorisé au Brésil & 300 mg/kg
ERYTHORBIQUE UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
(ACIDE
ISOASCORBIQUE) 315 100 7 Antioxydant
AUS: ne soutient pas l'interruption -autorisé dans
AUS a 20 000 mg/kg dans les huiles de
consommation exemptes d'eau dans les matiéres
grasses uniquement
Brésil, UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
USA: "huiles végétales et de salades" pour inhiber
I'opacification lorsque non exclues par les normes
d'identité - les informations indiquent un emploi
Discussion jusqu'a 5 000 mg/kg. Le descripteur pour 02.1.2
ultérieure: non | inclut des huiles de table et de salade.
autorisé dans EFEMA: ne soutient pas l'interruption; Les esters de
les normes polyglycérol d’acides gras sont généralement utilisés
correspondantes | dans les matieres grasses afin d'améliorer les
qualités d'écrémage et d'incorporer des bulles d'air
dans la péte si possible. Dans I'huile de cuisson a
base d'huile de palme, les esters de polyglycérol
d’acides gras sont utilisés en tant qu'anti cristallisant.
L'huile est liquide dans les climats chauds mais
ESTERS DE cristallisera durant I'entreposage/le transport. Est
POLYGLYCEROL . » approuvé pour I'emploi en Chine, aux USA, au
D’ACIDES GRAS 475 20000 7 Emulsifiant Japon, Malaisie et au Vietnam
ESTERS Discussion AUS: ne soutient pas, interrompt -autorisé dans AUS
POLYGLYCERIQUES ultérieure: non | a 20 000 mg/kg dans les huiles de consommation
D'ACIDE autorisé dans exemptes d'eau dans le raccourcissement
RICINOLEIQUE les normes uniguement
INTERESTERIFIE 476 10000 7 Emulsifiant correspondantes | Brésil, UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
STEARATES DE ) Interrompt Membres multiples: Soutiennent l'interruption
POLYOXYETHYLENE 430, 431 5000 7 Emulsifiant ’ aucune information sur I'emploi fourni
ALGINATE DE Agent de charge, Discussion Brésil, UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
PROPYLENE GLYCOL 405 11000 7 ultérieure: non USA: autorisé dans les matiéres grasses et les

auxiliaire, émulsifiant,
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Limite Proposition du
. maxima Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
le optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
agent moussant, agent autorisé dans huiles végétales aux USA a 11 000 mg/kg en tant
gélifiant, stabilisateur, les normes qQU'ES&T
épaississant. correspondantes
uIEélﬁglljrS:'lc;]r;n Brésil, UE,_ Irlan, Japon, RF Interrompent.

] Régulateur d'acidité, AUtorisé dans US_A: au,totlse dans les ma\tleres grasses et les
DIACETATE DE Conservateur, les normes huiles végétales aux USA & 1 000 mg/kg en tant que
SODIUM 262(ii) 1000 7 Séquestrant correspondantes conservateur

Brésil, UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
Indonésie: adopte - utilisé dans les produits a base
Discussion d'huile végétale en Indonésie.
ultérieure: non | EFEMA: adopte - utilisé dans I'huile de cuisson a
autorisé dans base d'huile de palme en tant qu'anticristallsant.
. i . les normes L'huile est liquide dans les climats chauds mais
ESTERS DE Emulsifiant, (stabilisateur | correspondantes | cristallisera durant 'entreposagelle transport.
SORBITANE D'ACIDES il S|N 493 et 494 Approuvé a I'emploi dans les matiéres grasses et les
GRAS 491-495 10000 7 uniquement) huiles en Chine, au Japon, AUS/NZ et en Malaisie
Brésil, UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
EFEMA: Adopter. Utilisés dans les matieres grasses
Di . afin d'améliorer les qualités d'écrémage et
iscussion . s 2 .
- . d'incorporer des bulles d'air dans la péate si possible.
ultérieure: non S - - N
"y Utilisés également dans I'huile de cuisson a base
autorisé dans dhui — s
. » uile de palme en tant qu'anticrystallsant. L'huile
Emulsifiant, agent de les normes est liquide dans les climats chauds mais cristallisera
_ traitement de la farine, correspondantes |y, ot I'entreposage/le transport. Approuvés pour un
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, emploi dans les matiéres grasses et les huiles en
STEARYL 482(i) 3000 7 stabilisateur China, AUS/NZ, Malaisie et aux Philippines.
ESTERS DE
SACCHAROSE Interrompt. Brésil, UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 Emulsifiant, stabilisateur
OLIGOESTERS DE
SACCHAROSE DE Interrompt. Brésil, UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
TYPE | ET DE TYPE Il 473a. 50000 4 Emulsifiant, stabilisateur
334, Régulateur de l'acidité,
335(i),(ii) séquestrant, stabilisateur Interrompt. Brésil, UE, Iran, Japon, RF: Interrompent.
, (exhausteur de go(t -
TARTRATES 336(i), (ii) 5000 | 45 4 SIN 334 uniguement)
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Additif

SIN

Limite
maxima
le

(mg/kg)

Notes

Etape/Ad
optée

Catégorie fonctionnelle
SIN

Proposition du
groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

, 337

TOCOPHEROLS

307a, b,
c

300

Antioxydant

Adoptent a 500
mg/kg avec les
nouvelles notes
"A l'exclusion
des huiles
vierges et des
huiles pressées
a froid." et "A
I'exception d'un
emploi dans
I'huile d'olive
raffinée, I'nuile
d'olive, I'huile de
grignons d'olive
raffinée et I'huile
de grignons
d'olive & 200
mg/kg pour
restaurer le
tocophérol
naturel perdu
dans la
production”

AUS: autorisé en AUS a des BPF dans les huiles
comestibles/les émulsions d'huile

Brésil: Interrompt.

EU, RF: Proposition d'origine de 200 mg/kg avec les
notes

Inde, Japon: soutiennent la proposition

ELC: recommande I'adoption & 500 mg/kg (le
dosage de maniére considérable dépend de la
teneur en tocophérol naturel)

Catégorie d'aliments n°.02.1.3 (Saindoux, suif, huiles de poisson et autres graisses animales)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité/ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: 019-198: autorise des antioxydants spécifiques, des antioxydants synergistes, et des agents anti-mousse; 211-1999: autorise les
antioxydants spécifiques, les antioxydants synergistes.

Limite ) Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . . S
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
Discussion Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
ultérieure: non | Japon: CCFO examine actuellement le
355, 356, i o autorisé dans développement d'une norme Codex pour les huiles
ADIPATES 357, 359 3000 | 1 7 Régulateur de I'acidité

les normes

de poisson. Maintient la disposition jusqu'a ce que le
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Limite Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
correspondantes | travail du CCFO soit achevé.
USA: autorisé dans les matiéres grasses et les
huiles végétales aux USA a 3 000 mg/kg en tant que
régulateur de l'acidité
AUS: ne soutient pas, interrompt -autorisé dans AUS
a 20 000 mg/kg dans les huiles de consommation
Discussion exemptes d'eau dans le raccourcissement
ultérieure: non | uniguement
autorisé dans Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
les normes Japon: Maintient la disposition jusqu'a ce que le
ESTERS DE correspondantes | travail du CCFO soit achevé.
POLYGLYCEROL 3 » USA: autorisés aux USA a des BPF en tant
D’ACIDES GRAS 475 20000 7 Emulsifiant qu'émulsifiant
AUS: ne soutient pas, interrompt -autorisé en AUS a
20 000 mg/kg dans les huiles de consommation
Discussion exemptes d'eau dans le raccourcissement
ultérieure: non | uniguement
ESTERS autorisé dans Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
PPLYGLYCERlQUES les normes Japon: Maintient la disposition jusqu'a ce que le
D'ACIDE | correspondantes | travail du CCFO soit achevé
RICINOLEIQUE , » USA: autorisé aux USA a des BPF en tant
INTERESTERIFIE 476 10000 7 Emulsifiant qu'émulsifiant
. Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
STEARATES DE . . Interrompt. Japon: Maintient la disposition jusqu'a ce que le
POLYOXYETHYLENE 430, 431 5000 7 Emulsifiant travail du CCFO soit achevé
. . Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
Agent de charge, D,'S.'CUSS_mn Japon: Maintient la disposition jusqu'a ce que le
auxiliaire, émulsifiant, ultérieure: non travail du CCFO soit achevé
ALGINATE DE agent moussant, agent autorisé dans | ;sa - autorisé dans les matieres grasses et les
PROPYLENE gélifiant, stabilisateur, les normes huiles végétales aux USA & 11 000 mg/kg en tant
GLYCOL 405 11000 7 épaississant. correspondantes | . pget
Discussion Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
3 L ultérieure: non | Japon: maintient la disposition jusqu'a ce que le
, Regulateur d'acidité, autorisé dans | travail du CCFO soit achevé
DIACETATE DE . Conservateur, les normes USA: autorisé dans les matiéres grasses aux USA &
SODIUM 262(ii) 1000 7 Sequestrant correspondantes | 1 000 mg/kg en tant que conservateur
Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
ESTERS DE Emulsifiant, (stabilisateur Interrompt. Japon: Maintient la disposition jusqu'a ce que le
SORBITANE 491-495 10000 7 - SIN 493 et 494 travail du CCFO soit achevé
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Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
D’ACIDES GRAS uniguement)
tlzrg?tlgrsr:g?\?tc’i:?ae?;r?r?e Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
LACTYLATES DE 481(j), agent moussant, Interrompt. frzsgi? aﬂ”ggt;%}tsgtd;iﬂzs\;‘gon Jusqua ce que le
STEARYL 482(i) 3000 7 stabilisateur
gk?&?gggggg Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
Interrompt. Japon: Maintient la disposition jusqu'a ce que le
TYPEIET DE TYPE - travail du CCFO soit achevé
1l 473a. 5000 4 Emulsifiant, stabilisateur
334 Régulateur de I'acidité -
NG p o Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
335(!)’(!!)’ sequestrant, stab|I|§ateur Interrompt. Japon: maintient la disposition jusqu'a ce que le
336(1).(i, (exhausteur de godt - travail du CCFO soit achevé
TARTRATES 337 5000 | 45 4 SIN 334 uniguement)
AUS: autorisés en AUS a des BPF dans les huiles
comestibles/les émulsions d'huile
Brésil, USA: autorisés a 300 mg/kg en tant
i gu’antioxydant
Adopct:ecngo sile EU, RF: adoptent
. Japon: CCFO examine actuellement le
développe une A , .
développement d'une norme Codex pour les huiles
norme pour les d ; Maintient 1a di ition i N |
huiles de e poisson. Maintient la disposition jusqu'a ce que le
oisson. la travail du CCFO soit achevé.
di poisson, ELC: Les huiles sensibles (par ex. huiles de poisson)
isposition peut . 5 m
étre modifiée en requierent 2000 mg/kg )
. IADSA: Le NM de 300 mg/kg n'est pas suffisant. Les
conséquence : ) . N
huiles de poisson sont instables & cause de la
polyunsaturation. L'UE autorise I'addition aux huiles
. ) et matiéres grasses non émulsifiées (y compris les
TOCOPHEROLS 307a, b, c 300 7 Antioxydant

huiles de poisson) a des BPF.

Catégorie d'aliments n° 02.2.1. (Beurre)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité sur la base du cas par cas, ES&T non justifié horizontalement

Normes de produits correspondantes: 279-1971: se référe aux dispositions dans les catégories d'aliments 02.2.1 dans les tableaux 1 & 2
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Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; -
e optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Regulateur de l'acidite, . . AUS, Brésil, Iran: non autorisé par ces membres du
CARBONATE DE agent antiagglomérant, [?|§cu55|on Codex
SODIUM 500(i) | BPF 303 | 2 agent levant ultérieure —1€s | ) "or. tilisé dans le beurre de créme acide
— dispositions sont S t (note 303
Régulateur de I'acidité, déja adoptées | UMauement (note 303) L
CARBONATE ACIDE agent antiagglomérant, sans la note 303 USA: autorisé aux,USA dans Ia' margarine a des
DE SODIUM 500(ii) | BPF 303 | 2 agent levant BPF en tant que régulateur de facidite

Catégorie d'aliments n° 02.2.2 (Matiéres grasses tartinables, matiéres grasses laitiéres tartinables et mélanges tartinables)

Normes de produits correspondantes: 253-2006: Répertorie les régulateurs de I'acidité spécifiques, les agents anti moussants, les antioxydants, les colorants, les
conservateurs et les agents de propulsion (ES&T, les exhausteurs de godt uniguement autorisés dans n < 70% les produits & base de matiére grasse laitiére); 256-2007:
répertorie des régulateurs de I'acidité spécifique, ES&T, les agents antimoussants, les antioxydants, les colorants, les exhausteurs de go(t, les gaz d'emballage et les

conservateurs.
Limite -
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad Catégorie gfgﬁggsd'te'c;?asgn Observations des membres du groupe de travail
e optée fonctionnelle SIN électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
RESINE DE GAIAC 314 1000 3 Antioxydant Interrompt. Brésil, UE, Iran, RF, IDF: Interrompent.
Adopter a 5,000
mg/kg avec la note "a
I'exclusion des
matieres grasses AUS, Brésil, UE, Indonésie, Iran, Japon, RF,
laitieres a tartiner EFEMA, IDF: soutiennent la proposition
avec > 70% de AUS: autorisés a 5 000 mg/kg en AUS
ESTERS DE teneur en gras
POLYGLYCEROL . . finale"- conforme aux
D’ACIDES GRAS 475 20000 7 Emulsifiant normes de produits
Adopter a 4,000 AUS: adopte & 5,000 mg/kg — autorisé en AUS a
mg/kg avec la note "a | 5,000
I'exclusion des Brésil, UE, Indonésie, Iran, Japon, EFEMA, IDF:
matieres grasses adoptent
ESTERS laitiéres a tartiner RF: restreint I'emploi a 4 000 mg/kg dans les
PQLYGLYCERIQUES avec > 70% de matiéres grasses tartinables ayant une teneur en
D'ACIDE | teneur en gras matiéres grasses de 41 % ou moins et des produits
RICINOLEIQUE | 3 - finale"- conforme aux | tartinables similaires avec une teneur en matieres
INTERESTERIFIE 476 10000 7 Emulsifiant

normes de produits

grasses de moins de 10 % de matiéres grasses
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Limite -
. maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . ; groupe de travail . . -
e optee fonctionnelle SIN électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
uniguement.
USA: autorisés aux USA a 10,000 mg/kg en tant
gu'émulsifiant eau dans I'huile. Utilisé en de faibles
teneurs dans les matiéres grasses a tartiner pour la
réduction de la teneur en matiéres grasses et une
onctuosité augmentée
Adopter avec la note
"dans les matiéres
grasses laitieres a
tartiner restreintes
aux produits avec <
70% de teneur en Brésil, EU, Japon, IDF: soutiennent la proposition
matieres grasses ou | RF: besoin technologique? Non autorisés dans RF
a des fins de
patisserie
. i uniguement "-
Emulsifiant, conforme aux
POLYSORBATES 432- 436 10000 3 stabilisateur normes de produits
Adopter a 3 000
mg/kg avec la note "a
Age_lr?t de charge, I'exclusion des
auxiliaire, i
émulsifiant, agent g;%?ézsagtgfisrﬁ Brésil: autorisé au Brésil a 10 000 mg/kg N
moussant, agent avec > 70% de UE, Iran, Japon, RF, IDF: soutiennent la proposition
gelifiant, teneur en gras
ALGINATE DE stabilisateur, finale"- conforme aux
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 7 épaississant. normes de produits
- Régulateur d'acidite, Interrompt - voir Brésil, UE, Iran, Japon, RF, IDF: soutiennent la
DIACETATE DE . anservateur, étape 4 disposition proposition
SODIUM 262(ii) | BPF 7 Séquestrant
Adopter avec la
nouvelle note
"excluant les produits
conformément a la Brésil, UE, Iran, Japon, RF, IDF: soutiennent la
i L norme pour les proposition
) Régulateur d'acidité, matiéres grasses
DIACETATE DE Conservateur, laitieres a tartiner
SODIUM 262(") 1000 4 Séquestrant (CODEX STAN 253-
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Limite -
. maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . ; groupe de travail . . -
e optée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
2006)."
Adopter a 10 000
mg/kg avec la note "a
I'exclusion des
m_a_t\leres\gras_ses Brésil, UE, Iran, Japon, IDF: soutiennent la
laitieres a tartiner proposition
Emulsifiant, maz;/t?gr;sl?r?sg:s RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
ESTERS DE (stabilisateur - SIN laitieres"- conforme
SORBITANE 493 et 494 aux normes de
D’ACIDES GRAS 491- 495 20000 7 uniqguement) produits
ESTERS DE Adopte avec les o _ N
SACCHAROSE Emulsifiant, nouvelles nq{es Brésil, EU, Japon, IDF: soutiennent la prppoquon
D'ACIDES GRAS 473 10000 7 | stabilisateur "dans les m_a}tlere:s Japon: SIN 473 et {1‘73a fournlssqnt une émulsion
grasses laitiéres a stable dans les matiéres grasses a tartiner, les
tartiner restreintes mélanges tartinables et les matiéres grasses laitieres
aux produits avec < | a tartiner sont utilisées a 10 000 mg/kg seul ou en
70% de teneur en combinaison
matieres grasses ou | RF: Si adoptés, I'emploi de SIN 473, 473a et 474
a des fins de devrait étre restreint basé sur une DJA groupée pour
patisserie ces trois additifs
uniquement” et "seul | USA: 5 000 est optimal mais 20 000 est le maximum
OLIGOESTERS DE 3 - ou en combinaison, | aux USA en tant qu’émulsifiant, stabilisateur dans
SACCHAROSE DE Emulsifiant, SIN 473, 473a et les pates & tartiner & base de beurre
TYPE I ETDE TYPE Il 473a. 10000 4 stabilisateur 474"
Adoptent a 100
mg/kg avec la note
45 et la nouvelle note
Régulateur de "5 000 mg/kg en tant
334, l'acidité, séquestrant, qu'acide tartrique Brésil, UE, Iran, Japon, RF: soutiennent la
335(i), (i), stabilisateur dans les produits proposition
336(3i), (ii), (exhausteur de godt conformément a la IDF: adopter & 5 000mg/kg, seul ou en combinaison
337 - SIN 334 norme pour les en tant qu'acide tartrique
uniguement) matieres grasses
laitieres a tartiner
(CODEX STAN 253-
TARTRATES 5000 | 45 4

2006)"
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Catégorie d'aliments n°02.2.3 (Emulsions de matiéres grasses, principalement du type huile dans eau, y compris les produits et les produits mélangés et/ou
aromatisés a base d’émulsions de matiéres grasses)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
AUS: autorisés a 5 000 mg/kg dans les émulsions
d'huile (<80% huile) en AUS
Brésil, UE: autorisent a 5 000 mg/kg Requiert
\ justification tech. pour un NM plus élevé
ad?r?gt;kz ?_%goo Japon: stabilisateurs.pour les émulsions du type
observations huile dans eau prodwtgs a’partlr.d}’as alcools q§ )
indiquent sucre et I'hylle. Les huiles el'pulsmees sont utlI]sees
remploi au da}ns les allments transformés comme les nouilles
niveau de afin d'empécher qu'glles cc_)IIent les unes aux autres.
certains 50_0001mg/k_g_t,est nécessaire pour la stabilisation des
membres huiles em_ulsmees _ _
RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
ESTERS DE EFEMA: soutient I'adoption; actuellement dans une
POLYGLYCEROL . . utilisation généralisée dans les mayonnaises, sauces
D’ACIDES GRAS 475 20000 7 Emulsifiant et assaisonnements.
. AUS, UE, Iran: soutiennent la proposition
adopt?ka ll_O 000 AUS: autorisés a 5 000 mg/kg dans les émulsions
Og‘sin?aﬁgﬁs d'huile (<80% huile) en AUS
indiquent Brésil, UE_:_ autorisenta 5 000 mg/_kg _
. ; Japon: utilisés pour émulsifier I'huile de graisse et
ESTERS Femploi au empécher la séparation de la graisse. Le NM au
POLYGLYCERIQUES niveau de Japon est 10 000 mg/kg.
D'ACIDE RICINOLEIQUE , B certains RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
INTERESTERIFIE 476 20000 7 Emulsifiant membres EFEMA:
Agent de charge,
auxiliaire, émulsifiant, Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
agent moussant, agent Adopte UE: besoin technologique?
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur, RF: besoin technologique?
PROPYLENE GLYCOL 405 3000 7 épaississant.
adopte a 1 000 | Brésil: autorise a 1 000 mg/kg
. L mg/kg Les Brésil, UE: Requierent justification technologique
Regulateur d'acidité, observations pour NM des BPF. Iran: soutient la proposition
) ) Conservateur, indiquent d'origine des BPF
DIACETATE DE SODIUM | 262(ii) | BPF 7 Sequestrant I'emploi au RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
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Limite Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
niveau de
certains
membres
Brésil, Indonésie, Iran: soutiennent la proposition
UE: 5 000 mg/kg suffisant. Un enfant de 20 kg qui
En débattre atteindrait la DJA en consommant 10 g a un NM de
ultérieurement | 50 000 mg/kg.
Utilisés a 50,000 | Japon: utilisés pour émulsifier les contenus de la
mg/kg par glace uniformément. Le NM au Japon est 50 000
certains mg/kg.
membres mais | RF: besoin technologique? Non autorisés dans RF
d'autres notent | USA: SIN 491: autorisé aux USA a 4,000 mg/kg en
. . o un probléme de | tant qu'émulsifiant
Emulsifiant, (stabilisateur | sgcyrité au NM | EFEMA: Soutient I'adoption; actuellement dans une
ESTERS DE SORBITANE 491- il S|N 493 et 494 utilisation généralisée dans les mayonnaises, sauces
D’ACIDES GRAS 495 10000 7 uniquement) et assaisonnements.
Brésil: autorise & 10 000 mg/kg
En débattre UE: 3 000 mg/kg suffisant Le NM de 10,000 mg/kg
ultérieurement | est trop élevé (Un enfant de 20 kg qui atteindrait la
Utilisés a 10,000 | DJA en consommant 40 g d'aliments)
mg/kg par Iran: accepte la proposition
certains RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
. . membres mais | USA: autorisés aux USA a 3,000 mg/kg en tant
Emulsifiant, agent de d'autres notent | qu'agent moussant
_ traitement de la farine, un probléme de | EFEMA: Soutient I'adoption; actuellement dans une
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, sécurité au NM | utilisation généralisée dans les mayonnaises, sauces
STEARYL 482(i) 20000 7 stabilisateur et assaisonnements.
ESTERS DE ] Brésil, UE: Adoptent é_l 5 _OOO mg/kg avec la nouvelle
SACCHAROSE D’ACIDES En débattre note "seul ou en combinaison”: SIN 473, 473a, &
GRAS 473 | 10000 7 Emulsifiant, stabilisateur | ultérieurement | 474, _ .
Utilisés a 50,000 | Japon: soutient I'adoption & 5 000 mg/kg avec la
mg/kg par nouvelle note seul ou en combinaison; utilisés a ces
certains niveaux au Japon pour fournir une émulsification
membres mais | stable.
d'autres notent | Note générale: Disposition pour SIN 474 déja
OLIGOESTERS DE un probléeme de | adoptée dans cette FC a 10 000 mg/kg avec la note
SACCHAROSE DE TYPE ] sécurité au NM | 102,
| ET DE TYPE Il 473a. 5000 4 Emulsifiant, stabilisateur

RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
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Limite Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
Adopter a 100
334, mg/kg- Les
335(i), Régulateur de I'acidité, observations Brésil: autorise a 100 mg/kg
(i), séguestrant, stabilisateur indiquent un Brésil, UE: Requiérent justification technologique
336(i), (exhausteur de go(t - emploi a ce pour les NM des BPF.
(i), SIN 334 uniquement) niveau par Iran, RF: acceptent la proposition
337 certains
TARTRATES BPF 45 7 membres
adopte a 900
mg/kg Les Brésil: adopte & 500 mg/kg (& base de matiére
observations grasse ou d'huile).
indiquent UE: besoin technologique? 900 mg/kg semble élevé
I'emploi au Japon: utilisé en tant qu'antioxydant pour prolonger
niveau de la durée de vie Le NM au Japon est 900 mg/kg.
. 307a, , certains RF, ELC: adoptent
TOCOPHEROLS b, c 200 7 Antioxydant membres

Catégorie d'aliments n°02.4. (Desserts a base de matiére grasse (sauf les desserts lactés de la catégorie 01.7)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
- maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . X "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
adr?lpt/ial_legoo UE: en prenant en compte la DJA (5 mg/pc/j) NM de
gkg L 30 000 mg/kg est excessif. Un enfant de 20kg qui
observations ' ; )
o atteindrait la DJA en consommant 3g d'un dessert.
indiquent \ . ., o
. ; D'autres régulateurs aromatisés de l'acidité spécifiée
I'emploi au f - d FC
niveau de peut fonctionner dans cette FC.
355, 356, certains RF: dans RF uniquement autorisé dans les desserts
ADIPATES 357, 359 30000 | 1 7 Reégulateur de I'acidité membres secs & 1 000 mg/kg.
ESTERS DE
POLYGLYCEROL i . EU, RF: 2 000 mg/kg est suffisant
D'ACIDES GRAS 475 20000 7 Emulsifiant adopte ?kZ 000
mg/kg
ESTERS 3 - UE: DJA est 3X supérieure a SIN 475. Restreint le
POLYGLYCERIQUES 476 10000 7 Emulsifiant NM a 2,000 mg/kg.
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Limite Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
D'ACIDE RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
RICINOLEIQUE
INTERESTERIFIE
Agent de charge,
auxiliaire, émulsifiant,
ALGINATE DE agent moussant, agent Interrompt. UE, RF: besoin technologique?
PROPYLENE gélifiant, stabilisateur,
GLYCOL 405 10000 7 épaississant.
Régulateur d'acidité,
DIACETATE DE Conservateur, Adopte EU, RF: acceptent la proposition
SODIUM 262(ii) | BPF 7 Séquestrant
ESTERS DE Emulsifiant, (stabilisateur EU: accepte la proposition
SORBITANE - SIN 493 et 494 Adopte RF: 5 000 mg/kg est suffisant
D’ACIDES GRAS 491- 495 10000 7 uniguement) '
Egtﬂlﬂgi?%:?:?;r?ﬁe, EU, RF: ac_ce'ptent la proposition _
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, Adopte U?A. autorisés au>l<,US,IA _?_ans les t(;)1_:|:¥rn|tures de
STEARYL 482(i) 5000 7 stabilisateur gateaux en tant qu'émulsifiant, stabilisateur
Adopte a 5,00
mg/kg avec la
note "seul ou en
combinaison: EU, RF: Déja adoptée la disposition pour SIN 474
SIN 473, 473a R \ ; A
. dans cette FC a 5 000 mg/kg. L'emploi devrait étre
et 474). Ajouter MV o
la disposition restreint a seul ouen association avec SIN 473 et
our SIN 473a 474 (DJA _par,tagee). _ ) o
P t réviser | Japon: utilisé pour fournir une émulsification stable.
etreviser 1a EU, Japon: soutiennent la proposition.
disposition
ESTERS DE adoptée pour
SACCHAROSE ] SIN 474
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 Emulsifiant, stabilisateur conformément.
334, Régulateur de I'acidité,
335(i), (ii), séquestrant, stabilisateur Adopte UE: besoin technologique?
336(i), (i), (exhausteur de go(t - P RF: adopte
TARTRATES 337 | BPF 45 7 SIN 334 uniguement)
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Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . . "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
B’ . UE: besoin technologique?
TOCOPHEROLS 307a, b, ¢ 200 7 Antioxydant Adopte RF: adopte

Catégorie d'aliments no. 03.0 (Glaces alimentaires y compris sorbets)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . . "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
355, 356, Adopte Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
ADIPATES 357, 359 2000 | 1 7 Régulateur de I'acidité P RF: besoin technologique?
Brésil, RF: justification tech.?
. R Adopte Iran: accepte la proposition
MALTOL ETHYLIQUE 637 200 7 Exaltateur d’arbme RF: non autorisé dans RF
Brésil, RF: justification tech.?
. Adopte Iran: accepte la proposition
MALTOL 636 200 7 Exaltateur d’arébme RF: non autorisé dans RF
Brésil:, Japon autorise a 5 000 mg/kg
Brésil, UE: Requierent justification pour 10,000
mg/kg
adopte a 5000 | RF: besoin technologique? Non autorisé dans RF
mg/kg Iran: accepte la proposition
ESTERS DE Japon: utilisés dans les sorbets contenant des
PPLYGLYCEROL . » ingrédients laitiers (par ex. lait condense€) pour
D’ACIDES GRAS 475 10000 ’ Emulsifiant émulsifier les ingrédients uniformément
ESTERS - s
- Brésil: autorise & 5 000 mg/kg
E?AI&\TSEYCERIQUES adopte a5 000 | UE, JRF: besoin technologique?
RICINOLEIQUE , N At
INTERESTERIFIE 476 10000 7 Emulsifiant '
. . - UE: Est-ce que I'additif est utilisé?
PROPYLENE Emulsifiant, agent Interrompt. Iran: accepte la proposition
GLYCOL 1520 25000 7 d'enrobage, humectant RF: non autorisé dans RF
adopte & 5 000 Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
ALGINATE DE Agent de charge, pm Ik EU, RF: restreignent aux glaces comestibles a base
PROPYLENE 405 10000 4 auxiliaire, émulsifiant, 9/kg d'eau uniquement a 3 000 mg/kg
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Limite Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
GLYCOL agent moussant, agent USA: utilisé aux USA en tant que stabilisateur a 5
gélifiant, stabilisateur, 000 mg/kg
épaississant.
Brésil, UE, RF: autorisent a 500 mg/kg
Iran: accepte la proposition
. . - adopte a 1 000 | Japon: utilisés dans les sorbets contenant des
ESTERS DE Emulsifiant, (stabilisateur mg/kg ingrédients laitiers (par ex. lait condensé) pour
SORBITANE ) S.”\' 493 et 494 émulsifier leurs ingrédients uniformément Le NM au
D’ACIDES GRAS 491- 495 1200 7 uniquement) Japon est 1 000 mg/kg.
3 » Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
Emulsifiant, agent de UE, RF: besoin technologique?
_ traitement de la farine, Adopte EFEMA: soutient I'adoption; utilisé largement dans la
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, glace lorsqu'un mélange simple est requis (mélange
STEARYL 482(i) 5000 | 15 7 stabilisateur artisanal)
Adopte a 5 000
mg/kg avec la
note "seul ou en | UE: Déja adoptée la disposition pour SIN 474 dans
combinaison™: cette FC & 5 000 mg/kg. L'emploi devrait étre
SIN 473, 473a, restreint & seul ou en association avec SIN 473 et
et 474). Ajouter | 474 (DJA partagée).
la disposition Japon: utilisés dans les sorbets contenant des
pour SIN 473a | ingrédients laitiers (par ex. lait condensé) pour
et réviser la émulsifier les ingrédients uniformément. Le NM au
disposition Japon est 5 000 mg/kg.
ESTERS DE adoptée pour EU, Japon: soutiennent la proposition.
SACCHAROSE ] SIN 474
D’ACIDES GRAS 473 5000 7 Emulsifiant, stabilisateur conformément.
Adopter a 4 000 | Brésil: autorise & 1 000 mg/kg Requiert justification
. s mg/kg - les tech. pour un NM plus élevé
- )
336(i)’(ii)’ (exhausteur’de godt - indiquent Indonésie, Iran, RF: acceptent la proposition
A . I'emploi par Japon: SIN 334 est requis pour ajouter de I'acidité
337 SIN 334 uniquement) . .
certains au produit. Le NM au Japon est 4 000 mg/kg.
TARTRATES 2000 | 45 7 membres IDF: 4 000 mg/kg
. ) Brésil, Inde, RF: soutiennent la proposition
TOCOPHEROLS 307a, b, ¢ 500 | 15 7 Antioxydant Adopte

UE: besoin technologique?

Catégorie d'aliments n° 04.1.1. (Fruit frais)
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Approche horizontale (FA/46 CRD 2 Annexe V): ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune; les normes multiples s'appliquent aux sous catégories, plusieurs de celles-ci n'autorisent pas les additifs alimentaires;

Limite Proposition du
-, maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . ! ) -
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
Brésil, EU, Iran: interrompent
UE: aucun additif autorisé dans cette catégorie
Interrompt. d'aliments. Sous-catégorie 04.1.1.1 comprend les
Agent d'enrobage, fruits non traités.
PULLULANE 1204 30000 4 epaississant RF: besoin tech.? Non autorisé dans RF

Catégorie d'aliments n° 04.1.1. 1. (Fruits frais non traités)

Approche horizontale (FA/46 CRD 2 Annexe V): ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: 143-1985; 182-1993; 183-1993; 184-1993; 187-1993; 196-1995; 204-1997; 205-1997; 213-1999; 214-1999; 215-1999; 216-1999;
217-1999; 219-1999; 220-1999; 226-2001; 237-2003; 245-2004; 246-2005; 255-2007; 299-2010; 305R-2011: aucun additif alimentaire n'est autorisé dans ces normes; de
nombreuses normes s'appliquent aux sous catégories, beaucoup d'entre elles n'autorisent pas les additifs alimentaires.

Limite - . . s
N maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle IIn existe pas de dispositions dans cette categorle-d ahmer\ns_ pour
Additif SIN e Notes obtée SIN discussion par le groupe de travail électronique; Inclus atitre
(mg/kg) P d'information uniquement.

Catégorie d'aliments n°04.1.1. 2. (Fruits frais traités en surface)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Les régulateurs de I'acidité non justifiés horizontalement, ES&T en attente jusqu'a ce que ces additifs

soient introduits dans la discussion sur les additifs

Normes de produits correspondantes: 143-1985 : autorise uniqguement le glycérol et le sorbitol (SIN 420) a des BPF (la norme n'autorise pas les enrobages).

Limite ) Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes B . . ; S
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique

3 Observations générales Brésil: n‘autorise pas I'emploi des additifs examinés dans les fruits traités en surface; EU: les dispositions qui ne sont pas soutenues pourraient étre
interrompues distinctement de I'additif dans la discussion sur I'additif, les autres dispositions peuvent étre mises en suspens; Inde, Japon: soutiennent la proposition de
maintenir les dispositions jusqu'a ce que I'additif soit traité dans la discussion sur I' additif; Iran: ne soutient pas ces dispositions; Fédération russe : a moins que ce soit
indiqué, requiert une justification technologique et note que I'additif n'est pas autorisé par la Fédération Russe.
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Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; S
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
Interrompt,
I’hydroxyde
d'ammonium
n'est pas justifié
dans cette
HYDROYIDE catégorie
D'AMMONIUM 527 | BPF 2 Régulateur de l'acidité d'aliments.
Conservateur EU: s'oppose. Les conservateurs non utilisés dans
DIPHENYL 230 70 | 49 7 les fruits frais. DJA (0.05 mg/kg pc/j) est trés basse.
GLYCEROL 422 | BPF 16 7 Humectant, épaississant
ESTERS DE
POLYGLYCEROL )
D’ACIDES GRAS 475 1000 7 Emulsifiant
ESTERS
POLYGLYCERIQUES
D'ACIDE | maintient jusqu'a
RICINOLEIQUE . ce que l'additif
INTERESTERIFIE 476 1000 7 Emulsifiant soit introduit
Agent de charge, disc(}luaé,r;isolr{i1 sur
auxiliaire, émulsifiant, les additifs USA: Utilisé aux USA dans les garnitures de citrons
agent moussant, agent frais & des BPE
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur,
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 4 épaississant.
ESTERS DE Emulsifiant, (stabilisateur
SORBITANE D’ACIDES 491- - SIN 493 et 494
GRAS 495 5000 | 16 4 uniguement)
ESTERS DE USA: autorisés en AUS a 100 mg/kg
SACCHAROSE ) USA: utilisés a des BPF en tant qu'émulsifiant,
D’ACIDES GRAS 473 1000 4 Emulsifiant, stabilisateur stabilisateur dans les revétements protecteurs

Catégorie d'aliments n°04.1.1. 3. (Fruits pelés ou fruits frais coupés)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité/ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune
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Limite Proposition du
. maximal Etape/A Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes s . . ; -
e doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Agent de charge,
auxiliaire, émulsifiant,
agent moussant, agent Interrompt. Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur,
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 4 épaississant.
Brésil: Le Brésil n'autorise pas I'emploi de cet
additif.
UE: emploi des antioxydants justifié uniguement
. Adopte pour les fruits réfrigérés non traités préts a la
ERYTHORBATE DE consommation.
SODIUM, ASCORBATE DE ) Iran: ne soutient pas I'adoption
SODIUM 316 | BPF 7 Antioxydant RF: besoin tech.? Non autorisé dans RF

Catégorie d'aliments n° 04.1.2. (Fruit transformés)

Normes de produits correspondantes: Aucune De multiples normes s’appliquent aux sous-catégories, plusieurs d’entre elles n’autorisent pas les additifs alimentaires.

Limite o
: - Categorie -, . .
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad fonctionnelle Prop03|t_|op du groupe Observatllons des_ membres du groupe de travail
e optée SIN de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Ipdone5|e: propose de UE: besoin technologique qui doit étre démontré
déplacer la disposition de R o
o dans toutes les sous catégories avant proposition
la sous-catégorie 04.1.2.2 o .
. 307a, b, a la catégorie mére dans categorie mere. .
TOCOPHEROLS c 200 Antioxydant 04.1.2. RF: Ne soutient pas la proposition

Catégorie d'aliments n° 04.1.2.1 (fruit congelé€)

Normes de produits correspondantes: 52-1981, 69-1981, 75-1981, 76-1981, 103-1981: soit pas d'additif alimentaire autorisé soit autorisé I'acide ascorbique et I'acide

citrique

Limite ) Proposition du

- maximal Etape/A Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . . S
e doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Agent de charge, Interrompt - bien

ALGINATE DE auxiliaire, émulsifiant, que pas de Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 7 agent moussant, agent correspondance

51



CX/FA 16/48/7 Annex 1

Limite ] Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/A Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
gélifiant, stabilisateur, lail,non
épaississant. autorisé dans
. les normes de
334, Régulateur de l'acidité, produits
335(i), (i), séquestrant, stabilisateur correspondantes . .
336() (i) (exhausteur de godt - SIN p Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
TARTRATES 337 | BPF 45 7 334 uniquement)
Zlgsp:ljt?eespls%zesr Indonésie: propose de déplacer la disposition de la
catéqories - sous-catégorie 04.1.2.2 a la catégorie meére 04.1.2.
au%une Brésil: le Brésil n‘autorise pas I'emploi de cet additif.
307a, b, information sur UE: justification technologique?
TOCOPHEROLS c 200 Antioxydant l'emploi fourni RF: Ne soutient pas la proposition

Catégorie d'aliments n° 04.1.2.2 (fruit sec)

Normes de produits correspondantes: 67-1981, 130-1981: autorise 'acide sorbique, le dioxyde de soufre, I'huile minérale (67-1981 uniquement); 177-1991: autorise les
antioxydants et conservateurs dans la FC 04.1.2.2 de la NGAA.

Limite -
o maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du_ Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes ! . groupe de travail . . "
e optée fonctionnelle SIN " . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
. Brésil: Interrompt.
'?]%?gtzega,\./sgdf UE: Accepte la proposition
o . RF: adopte a 2 000 mg/kg pour un emploi dans les
I'alimentation non . . .

B standardisée fruits secs en tant qu'agent d'enrobage.
POLY'l'D,EC,ENE ‘ uniguement" Note générale: les normes correspondantes ne
HYDROGENE 907 2000 4 Agent d’enrobage q débattent pas des glacages.

Emulsifiant, agent
. d'enrobage, Interrompt. Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
PROPYLENE GLYCOL 1520 50000 7 humectant
334, Eggﬁézi(::r:tde Facidite, An%‘t’gt;ga,}’lfgdf‘ Brésil, UE: Interrompent.
335(0),(n), st;bilisateurl I'alimentation non RF: adopte a des BPF
336(i),(ii), N . Note générale: Non autorisés dans les normes
337 (exhausteurde godt - sta_ndardlsee correspondantes
TARTRATES BPF 45 7 SIN 334 uniguement) uniquement"
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Limite .
- maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . -
e optée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
Adopter avec la
nouvelle note "A
I'exclusion des
produits Brésil: n'autorise pas I'emploi dans les fruits secs.
conformément ala | UE: la note proposée devrait exclure Codex Stan 67-
norme pour les 1981 & 130-1981
raisins (CODEX Indonésie: déplacer vers la catégorie d'aliments
STAN 130-1981)" | mére 04.1.2
et la Norme pour | RF: Ne soutient pas la proposition
les abricots secs
B ) (CODEX STAN
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 7 Antioxydant 130-1981)"

Catégorie d'aliments n°04.1.1. 3. (Fruits conservés au vinaigre, en saumure ou a I’huile)

Normes de produits correspondantes: 260-2007: répertorie les antioxydants spécifiques, les régulateurs de I'acidité, les agents antimoussants, les colorants, les agents
affermissants, les exhausteurs de godt, les conservateurs, les séquestrants et les édulcorants.

Limite .
- maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du_ Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes ; . groupe de travail . ; .
e optée fonctionnelle SIN électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
] Régulateur d'acidité, Maintenir. CCPV
DIACETATE DE Conservateur, examine les
SODIUM 262(ii) | BPF 7 Séquestrant dispositions
relatives a l'additif
Réaul g alimentaire dans
egulateur de CODEX STAN 260- i . . -
334, lacidité, séquestrant, 2007 Non répertorié Brésil, Inde, Iran, RF: soutiennent la proposition
335(i), (i), stabilisateur dans la norme
336(i), (ii), (exhausteur de goat actuelle pour les
337 - SIN 334 fruits et les légumes
uniquement) marinés (CODEX
TARTRATES BPF 45 7 STAN 260-2007)"
Ne pas déplacer de
. _Ia categorie Indonésie: propose de déplacer la disposition de la
d'aliments 04.1.2..2 o R PRI
307a, b, _ aucune sous-catégorie 04.1.2.2 a la catégorie mére 04.1.2.
TOCOPHEROLS c 200 Antioxydant information fournie
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Limite -
. maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du' Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . .
e optée fonctionnelle SIN " . électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique

sur I'emploi

Catégorie d'aliments n° 04.1.2. 4. (Fruits en boite ou en bocal (pasteurisés)

Norme de produits correspondantes: de multiples normes de produits, la majorité d'entre elles autorise uniquement un emploi restreint des additifs alimentaires
spécifiques. Celles qui répertorient des antioxydants répertorient de I'acide ascorbique pour cette fonction. Aucune ne répertorie les tocophérols. Uniquement 254-2007
répertorie une référence générale aux dispositions dans FC 04.1.2.4 de la NGAA.

Limite
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle Cette catégorie est soumise a discussion par le GTE sur
e optée SIN I'alignement (voir REP14/FA para.44)
(mg/kg)

Catégorie d'aliments n° 04.1.2.5.Confitures, gelées et marmelades

Normes de produits correspondantes: 296-2009%: autorise le tableau 3 régulateurs de I'acidité, les agents antimoussants, les agents affermissants, les conservateurs et les
épaississants. Répertorie également les régulateurs de I'acidité spécifique, les agents antimoussants les colorants et les conservateurs.

Limite
Additif SIN maximal | Note | Etape/A C_atégorie Proposit_ion du groupe Observations des_ membres du groupe de travail
e S doptée fonctionnelle SIN de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Brésil: soutient la proposition
355 356 Régulateur de UE: cherche des explications sur le fait si les
' ' A r avec la nouvell i isé ie ‘additi
ADIPATES 357, 359 2000 | 1 7 lacidité donp;fe rluant loa pRrg:dg'etzori‘r?rt‘eitﬁgdard'ses requierent ladditif
produits conformément
:Sfiﬂ;i(:g charge, a la norme pourlles Brésil, Inde: soutiennent la proposition du GTE
émulsifiaht agent confitures, les gelées et | UE: cherche des expll_catlons sur le fait si I_e_s
moussant ’agent les marmelades produits non standardisés requierent I'additif
ALGINATE DE gélifiant ' (CODEX STAN 296- Iran: ne soutient pas - emploi d_es emulsq‘lan_ts_,dans
PROPYLENE stabilisa’teur, 2009). la confiture n'est pas technologiquement justifié
GLYCOL 405 20000 7 épaississant. RF: besoin tech.?

4 CODEX STAN 296-2009 affirme spécifiquement que cela ne s'applique pas aux produits destinés a une transformation ultérieure ou a des emplois diététiques spéciaux, réduits

ou a faible contenance en sucre, ou a contenance en sucre réduite, ou ou les propriétés édulcorantes ont été remplacées entierement ou partiellement par les édulcorants

d'additifs alimentaires.
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Limite
. maximal | Note | Etape/A Catégorie Proposition du groupe | Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . : L . . . -
e S doptée fonctionnelle SIN de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Brésil, Inde: soutiennent la proposition du GTE
Adopter a 4,000 mg/kg | UE: cherche des explications sur le fait si les
avec la nouvelle note produits non standardisés requiérent I'additif
"excluant les produits Iran: ne soutient pas - emploi des émulsifiants dans
conformément a la la confiture n'est pas technologiquement justifié
norme pour les RF: besoin tech.?
. . confitures, les gelées et | USA: autorisé aux USA a 4 000 mg/kg en tant
Emullslmant, les marmelades que stabilisateur
ESTERS DE (stabilisateur - SIN (CODEX STAN 296- | EFEMA: Pas clair si 25 mg/kg est un niveau
S,ORBlTANE 49.3 et494 2009)." d'emploi correct, la fonction & ce niveau d'emploi
D’ACIDES GRAS 491- 495 25 7 uniquement) devrait atre éclaircie
Régulateur de
334, l'acidité, séquestrant, Adopter comme Brésil, Inde, Indonésie, Japon, RF: soutiennent la
335(i),(ii), stabilisateur répertorié — correspond | proposition
336(i),(ii), (exhausteur de golt a CODEX STAN 296- | Japon: SIN 334 est requis pour ajouter de I'acidité
337 - SIN 334 2009 au produit. Le NM au Japon est 800 mg/kg.
TARTRATES 3000 | 45 7 uniguement)
Ne pas déplacer de la
catégorie d'aliments Indonésie: propose de déplacer la disposition de la
04.1.2..2 — aucune o 5 |a catéqorie mare 04.1.2
) . information fournie sur | SPUS catégorie 04.1.2.2 a la catégorie mere 04.1.2.
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 Antioxydant lemploi

Catégorie d'aliments n°. 04.1.2.6 (Pates a tartiner a base de fruits (par ex., « chutney ») autres que ceux de la catégorie 04.1.2.5)

Normes de produits correspondantes: 160-1987: répertorie spécifiquement les régulateurs de I'acidité et les conservateurs.

Limite
- maximal Etape/A Catégorie Proposition du groupe | Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes p : . . , . o
e doptée | fonctionnelle SIN | de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Régulateur de Adopter avec la nouvelle | Brésil, Indonésie, Iran, RF: soutiennent la
l'acidité, note "excluant les proposition
334, p ) . ! X . . .
335(i). i séquestrant, produits conformément | EU: requiert des informations sur les produits non
336(i)’(ii)’ stabilisateur a la norme pour le standardisés et le besoin technologique dans ces
’337’ (exhausteur de chutney de mangue produits.
godt - SIN 334 (CODEX STAN 160- USA: autorisés dans les gelées de fruits édulcorés a
TARTRATES 3000 | 45 7 uniquement) 1987)." des BPF en tant que régulateur de l'acidité
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Limite
Additif SIN maximal Notes Etape/A Catégorie Proposition du groupe | Observations des membres du groupe de travail
e doptée | fonctionnelle SIN | de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Ne pas déplacer de la
Cgff;”; (i‘zlgzjg;s Indonésie: propose de déplacer la disposition de la
307a. b Lo e ; sous-catégorie 04.1.2.2 a la catégorie mere 04.1.2.
. 1M ) information fournie sur
TOCOPHEROLS c 200 Antioxydant l'emploi
Catégorie d'aliments n° 04.1.2.7 (fruit confit)
Normes de produits correspondantes: Aucune
Limite )
Additif SIN maximal Notes Etape/A Catégorie Proposition du groupe | Observations des membres du groupe de travail
e doptée | fonctionnelle SIN | de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
. Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
adlc_)gieo%sle?\?zgti:)nr?s/ kg UE: besoin technologique dans les fruits confits?
. . indi i loi Indonésie: propose un NM a 1 000 mg/kg
Emulsifiant, agent Inni\l/qeuenindeeég‘r)t;ilnzu RF: besoin tech.? utilisé uniquement en tant
. d'enrobage, qu'auxiliaire pour les additifs et les ardmes. Non
PROPYLENE GLYCOL 1520 50000 7 humectant membres autorisé dans RF
Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
. . UE, Indonésie: besoin technologique dans les fruits
Emulsifiant agent Adopter- les confits?
de traitement de la otleervat_lons indiquent propose un NM a 1 000 mg/kg
_ farine, agent Iemplrﬂle}:r)ﬁtr)r(;irtams RF: besoin tech.? utilisé uniquement en tant
LACTYLATES DE 481(i), moussant, qu'auxiliaire pour les additifs et les arémes. Non
STEARYL 482(i) 2000 7 stabilisateur autorisé dans RF
Régulateur de
334, !saéCIS(Iatgt,rant Adopter- les Brésil, RF: soutiennent la proposition
335(i), (ii), ste?bilisateur’ observations indiquent | UE: besoin technologique? BPF non appropriées
336(i), (i), (exhausteur de I'emploi par certains pour un additif avec une DJA numérique
337 N membres Inde: soutient 'adoption & des BPF.
godt - SIN 334
TARTRATES BPF 45 7 uniguement)
Ne pas déplacer de la
catégorie d'aliments Indonésie: propose de déplacer la disposition de la
. 307a, b, i 04.1.2..2 — aucune sous-catégorie 04.1.2.2 a la catégorie mere 04.1.2.
TOCOPHEROLS C 200 Antioxydant information fournie sur

56



CX/FA 16/48/7 Annex 1

Limite
maximal
e

(mg/kg)

Additif SIN

Etape/A

Notes doptée

Catégorie
fonctionnelle SIN

Proposition du groupe
de travail électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

I'emploi

Catégorie d'aliments n° 04.1.2.8 (Préparations a base de fruits, y compris les pulpes, les purées, les nappages a base de fruits et le lait de coco)

Normes de produits correspondantes: 240-2003 (Produits aqueux a base de noix de coco): répertorie des agents de blanchiment spécifiques, ES&T, et conservateurs;

314R-2013 (pates de dattes): aucun additif autorisé

Limite .
Additif SIN maximal | Note | Etape/A Catégorie fgﬁpzsc;gcipa(\j/:n Observations des membres du groupe de travail
e s doptée fonctionnelle SIN 9 éIeF::tronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Requiert des Brésil, Iran: soutiennent la proposition
informgtions sur les UE: adipates répertoriés dans 23 FC dans ce
niveaux d'emploi document, souvent a des NM élevés. a proposé les
actuels UtiliseF; de NM en prenant en compte I'exposition cumulative?
nouve-lles notes L'UE est consciente de la non évaluation
excluant les produits d'exposition conduite par le JECFA ou les membres
corres ondgnt aux du Codex Le NM est excessif (Un enfant de 20kg qui
355, 356, . L normegde roduits atteindrait la DJA en consommant 3g d'un dessert).
ADIPATES 357, 359 30000 | 1 7 Régulateur de I'acidité p RF: besoin tech.? Non autorisé dans RF
ﬁgﬁsgallreaswr?gtg: Brésil, Iran: soutiennent la proposition
ESTERS DE excluant les produits UE, JRF: besoin technologique? Dans quels
POLYGLYCEROL ] correspondant aux produits est ut_lll§é I'additif?
D’ACIDES GRAS 475 5000 7 Emulsifiant normes de produits RF: non autorisé dans RF
Adopter a 2,000
nrggc(glggi%?:s Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
excluant les produits Indonésie: propose un NM a 2 000 mg/kg
PROPYLENE Emulsifiant, agent correspondant aux | T+ Non autorisé dans RF
GLYCOL 1520 | 200000 7 d'enrobage, humectant normes de produits
Agent de ch Adopter a 5,000
gent de charge, . ) N
auxiliaire, émulsifiant, nrggc((glggi%?ei Breésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
ALGINATE DE agent moussant, agent excluant les produits | SE 2 000 mg/kg est suffisant
PROPYLENE gélifiant, stabilisateur, correspondant aux RF: besoin tech.? non autorisé dans RF
GLYCOL 405 7500 7 épaississant. normes de produits
ESTERS DE Emulsifiant, Adopter avec de Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
SORBITANE 491- 495 5000 7 (stabilisateur - SIN 493 nouvelles notes UE, JRF: besoin technologique?
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Limite .
. maximal | Note | Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . groupe de travail . . -
e S doptée fonctionnelle SIN électronique €électronique sur la proposition
(mg/kg)
D’ACIDES GRAS et 494 uniqguement) excluant les produits | RF: non autorisé dans RF
correspondant aux
normes de produits
Adopter a 2,000
. " mg/kg avec de Brésil, UE, Iran: soutiennent la proposition
Emulsifiant, agent de nouvelles notes RF: besoin tech.? non autorisé dans RF
] traitement de la farine, excluant les produits | USA: autorisé aux USAa 2 000 mg/kg en tant
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, correspondant aux | qu'émulsifiant, stabilisateur
STEARYL 482(i) 200 7 stabilisateur normes de produits
Adopter avec la
nouvelle note Brésil, Iran: Soutient la proposition
"excluant les produits | EU, RF: besoin technologique?
conformément a la Japon: utilisé pour fournir une émulsification stable
norme régionale pour | de lait de noix de coco, creme de coco
ESTERS DE les pates de dattes Note générale: autorisée dans CODEX STAN 240-
SACCHAROSE . 5 (CODEX STAN 160- | 2003 & 1500 mg/kg.
D’ACIDES GRAS 473 1500 7 Emulsifiant, stabilisateur 1987)."
334, Régulateur de l'acidité,
335(i), (ii) séquestrant, Adopter avec de o ' N
, stabilisateur (exhausteur nouvelles notes Breésil, UE, Iran, RF: soutiennent la proposition
336(i), (i) de godt - SIN 334 excluant les produits
TARTRATES , 337 | BPF 45 7 uniguement) correspondant aux
307a, b, normes de produits . ) N
TOCOPHEROLS N 150 7 Antioxydant Brésil, UE, Inde, RF: soutiennent la proposition

Catégorie d'aliments n°. 04.1.2.9 (Desserts a base de fruits, y compris les desserts a base d'eau aromatisée aux fruits)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Lim_ite i Catégorie Proposition _ _

Additif SIN maximal Notes Etape’/A fonctionnelle du groupe de Observatlons des_ membres du groupe de travail
e doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil: autorise a 2 000 mg/kg
adopte 2 UE, Brésil, Iran: 30 000 mg/kg trop élevé _ _ _
i 2 000 ma/k UE: a 30,000 mg/kg. Un enfant de 20kg qui atteindrait la DJA (5
355, 356, Régulateur de 99 | mg/kg pc/d) en consommant 3g d'un dessert.
ADIPATES 357, 359 30000 | 1 7 I'acidité RF: besoin? non autorisé dans RF

58



CX/FA 16/48/7 Annex 1

Limite ] Catégorie Proposition . .
Additif SIN maximal | ..o | Etape/A fonctionnelle du groupe de Observations des membres du groupe de travail
e doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
UE, JRF: besoin technologique?
Adopter avec | Iran: justification pour le NM proposé?
la note "Pour | USA: autorisé dans le dessert a base de gélatine séche a 15
une utilisation | mg/kg en tant qu'humectant. Utilisé dans les poudres a desserts
dans la avec de la gélatine acidifiée a I'acide fumarique. Ceci autorise la
poudre de dissolution de la poudre a dessert a base de gélatine dans I'eau
SULFOSUCCINATE 3 . gélatine chaude. Sans, I'eau bouillante est nécessaire pour dissoudre la
DIOCTYLIQUE DE Emulsifiant, uniquement" | poudre & dessert & base de gélatine. Nouvelle note " Pour
SODIUM 480 15 7 humectant utilisation dans la poudre de gélatine uniquement"
Brésil: autorise a 5 000 mg/kg
ESTERS DE adopte a UE: 2 000 mg/kg est suffisant
POLYGLYCEROL . . 5000 mg/kg | Iran: justification pour le NM proposé?
D’ACIDES GRAS 475 9000 7 Emulsifiant RF: besoin? non autorisé dans RF
adopte a
ESTERS 5000 mg/kg | Brésil, Iran: soutiennent la proposition
POLYGLYCERIQUES Correspond a | EU: si utilisés en tant qu'alternative & SIN 475, la DJA est 3X
D'ACIDE | la proposition | supérieure a SIN 475 Restreint le NM a 2,000 mg/kg.
RICINOLEIQUE | . . du GTE pour | RF: besoin? non autorisés dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 7 Emulsifiant SIN 475.
Agent de charge,
‘"i‘“x"l'a.'ffe‘ t i Brésil: soutient la proposition
?nrgﬂsssléi? ‘azgeirt] adopte a UE, JRF: besoin technolggiqye?
gélifiant, ' 6 000 mg/kg Iran: 10,00Q [ng/kg trop Eeleve ’
ALGINATE DE stabilisateur, USA: autorisé aux USA a 6 000 mg/kg en tant qu'ES&T
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 7 épaississant.
Emulsifiant,
ESTERS DE (stabilisateur - Adopte Brésil, UE, Iran: soutiennent la proposition
SORBITANE SIN 493 et 494 RF: besoin? non autorisé dans RF
D’ACIDES GRAS 491- 495 5000 7 uniquement)
Emulsifiant, agent
de traitement de adopte & Brésil, UE: autorisent & 5 000 mg/kg
la farine, agent 5 Ooopm Ik Iran: 10 000 mg/kg trop élevé
LACTYLATES DE 481(j), moussant, 99 | RF: besoin? non autorisé dans RF
STEARYL 482(i) 10000 7 stabilisateur
ESTERS DE Adopte avec Brésil, Iran, Japon: soutiennent la proposition
SACCHAROSE 473 5000 7 Emulsifiant, la note (seul | UE: déja adoptée la disposition pour SIN 474 dans cette FC 4 5
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Limite ] Catégorie Proposition . .
Additif SIN maximal | ..o | Etape/A fonctionnelle du groupe de Observations des membres du groupe de travail
e doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
D’ACIDES GRAS stabilisateur ouen 000 mg/kg. (DJA partagée).
combinaison: | Japon: utilisés dans les desserts aromatisés aux fruits
SIN 473, contenant des ingrédients laitiers pour empécher la coagulation
473a, et 474) | de la matiére grasse du lait
RF: besoin? non autorisés dans RF
Régulateur de
3335323’ !saézlgggfrant Brésil: autorise § 1000 mg/kg
(ii)’ stabilisateur’ adopte a UE, Japon: besoin technologique?
A 1000 mg/kg | Iran: 20,000 mg/kg trop élevé
336(i), (exhausteur de RF: adopte
(i), 337 godQt - SIN 334 ’
TARTRATES 20000 | 45 4 uniguement)
Adopter a 500
mg/kg avec la | Brésil: adopte a 500 mg/kg (& base de matiére grasse ou
note 15 "a d'huile).
base de UE, Japon: besoin technologique?
matiere RF: Adopter uniquement dans les aliments avec une teneur en
. ) grasse ou gras supérieure a 3.5%
TOCOPHEROLS 307a, b, c 150 7 Antioxydant d'huile”

Catégorie d'aliments n° 04.1.2.10 (Produits a base de fruits fermentés)

Normes de produits correspondantes: 260-2007: répertorie les régulateurs de l'acidité spécifique, les agents antimoussants, les antioxydants, les colorants, les agents
affermissants, les exhausteurs de godt, les conservateurs, les séquestrants et les édulcorants.

Limite -
- maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du_ Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . -
e optée fonctionnelle SIN A . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
. . Ma_lr_1ten|r'. La Brésil, Iran, RF: soutiennent la proposition d'origine
Régulateur de disposition n'est pas , .
A . " d'adopter avec la note excluant les produits
334, l'acidité, séquestrant, répertoriée dans la -
S - standardisés.
335(i), (i), stabilisateur norme actuelle pour UE" besoi hnologique?
336(i), (i) (exhausteur de go(t les fruits et les : besoin technologique?
A , o Japon: maintient cette disposition. Le CCPV
337 - SIN 334 légumes marinés ) I les di i, lati N
uniquement) (CODEX STAN examine {ictue ement es dispositions relatives a
TARTRATES BPF 45 7 260-2007)" I'additif alimentaire de CODEX STAN 260-2007
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 Antioxydant Ne pas déplacer de | Indonésie: propose de déplacer la disposition de la
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Limite -
. maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . -
e optée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
la catégorie sous-catégorie 04.1.2.2 a la catégorie mére 04.1.2.
d'aliments 04.1.2..2
—aucune
information fournie
sur I'emploi

Catégorie d'aliments n°. 04.1.2.11 (Pates a base de fruits utilisées en patisserie)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil: autorise a 2 000 mg/kg
Soutient Brésil, Iran: justification techn. pour NM de 30,000
. s mg/kg?
I'adoption a . o .
2 000 ma/k UE: 30,000 mg/kg trop élevé Un enfant de 20kg qui
g’kg atteindrait la DJA (5 mg/kg pc/j) en consommant 3 g
355, 356, avec la note 1. d'un dessert
ADIPATES 357, 359 30000 | 1 7 Régulateur de l'acidité RE: besoin? non autorisé dans R
ESTERS DE R Brésil: autorise & 2 000 mg/kg
POLYGLYCEROL ' ad"pr;e 7‘k2 000 | UE, JRF: besoin technologique?
D’ACIDES GRAS 475 5000 7 Emulsifiant 9/kg Iran: soutient la proposition
adopte a 2 000
ESTERS Ik
= maikg Brésil, Iran: soutiennent
POLYGLYCERIQUES Correspond a la » (rafl. "
D'ACIDE roposition du UE: besoin technologique?
RICINOLEIQUE pGTIFE) pour SIN RF: besoin? non autorisé dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 7 Emulsifiant 475.
Brésil: soutient la disposition?
UE: Le niveau d'emploi est tres élevé (erreur dans le
Interrompt niveau proposé?) Un enfant de 20 kg atteindrait la
L , » pt. DJA en consommant 2,5 g d'aliments).
PROPYLENE Emulsifiant, agent Iran: besoin technologique pour un NM élevé?
GLYCOL 1520 200000 7 d'enrobage, humectant RF: besoin? non autorisé dans RF
ALGINATE DE Agent de charge, adopte a 5000 | Brésil: autorise a 5 000 mg/kg
405 7500 7 mg/kg UE: 5 000 mg/kg est suffisant

PROPYLENE

auxiliaire, émulsifiant,
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Limite ] Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
GLYCOL agent moussant, agent Iran: soutient la proposition
gélifiant, stabilisateur, RF: besoin? non autorisé dans RF
épaississant.
ESTERS DE Emulsifiant, (stabilisateur adopte A 5 000 Brésil, Iran: autorisent a 5 000 mg/kg
SORBITANE - SIN 493 et 494 pm Ik UE: besoin technologique?
D’ACIDES GRAS 491- 495 10000 7 uniquement) 9’kg RF: besoin? non autorisé dans RF
Emulsifiant, agent de Brésil: soutient la proposition
traitement de la farine, adopte a 2 000 | UE, RF: besoin technologique?
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, mg/kg USA: autorisé aux USA dans les garnitures de
STEARYL 482(i) 5000 7 stabilisateur gateaux en tant qu'émulsifiant, stabilisateur
334, Régulateur de l'acidité,
335(i), (ii), séquestrant, stabilisateur Adopte UE: besoin technologique?
336(i), (i), (exhausteur de go(t - P RF: adopte
TARTRATES 337 10000 | 45 7 SIN 334 uniguement)
TOCOPHEROLS 307a, b, c 150 7 Antioxydant Adopte EU, RF: acceptent la proposition
Catégorie d'aliments n° 04.1.2.12 (fruit cuit)
Normes de produits correspondantes: Aucune
Limite ) Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
3350)333’ gggjzif:r:td;Lgﬁggféur Brésil, Iran, RF: soutiennent la proposition du GTE
e q ' ~ Adopte UE: besoin technologique? BPF non appropriées
336(1), (i), (exhausteur de godt - our un additif avec une DJA numérique
TARTRATES 337 | BPF 45 7 SIN 334 uniquement) P q
Ne pas déplacer
de la catégorie
d'aliments
04.1.2.2 - Indonésie: propose de déplacer la disposition de la
aucune sous-catégorie 04.1.2.2 a la catégorie mere 04.1.2.
information
. . fournie sur
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 Antioxydant l'emploi
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Catégorie d'aliments n° 04.2.1 (Légumes frais (y compris champignons, racines et tubercules, l[égumes secs et légumineuses, aloés ordinaire), algues marines,
fruits a coque et graines)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de l'acidité/ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune; les sous catégories ont des normes de produits correspondantes.

Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . . o
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
N . . Déplacer vers la | RF: soutient la proposition
PROPYLENE Emulsifiant-agent sous-catégorie | USA: autorisé aux USA dans les noix et produits &
GLYCOL 1520 50000 + d'enrobage—humectant 04.2.1.2. base de noix & 50,000 mg/kg

Catégorie d'aliments n° 04.2.1.1. (Légumes frais non traités (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et Iégumineuses (dont le soja), aloés
ordinaire), algues marines, fruits a coque et graines))

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): les régulateurs de I'acidité sont justifiés avec la note 262, ES&T non justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: 038-1981: autorise uniqguement les régulateurs de l'acidité spécifiques ; 40R-1981, 131-1981, 171-1989, 185-1993, 186-1993, 188-
1993, 197-1995, 200-1995, 218-1999, 224-2001, 225-2001, 238-2003, 293-2008, 300-2010, 303-2011, 304R-2011, 307-2011: n‘autorise pas les additifs alimentaires.

Limite
. maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du groupe Observations des membres du groupe de
Additif SIN Notes . : s . iy ; o
e optée fonctionnelle SIN de travail électronique travail électronique sur la proposition
(mg/kg)
. . Ne pas déplacer de
. Emulsifiant, agent 04.2.1— aucune
PROPYLENE d'enrobage, information fournie sur
GLYCOL 1520 50000 humectant l'emploi

Catégorie d'aliments n° 04.2.1.2. (Légumes frais non traités (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et légumineuses (dont le soja), aloes
ordinaire), algues marines, fruits a coque et graines))

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): les régulateurs de l'acidité non justifiés horizontalement, ES&T maintient les additifs

Normes de produits correspondantes: Aucune
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Limite ] Proposition
. maximal Etape/Ad Catégorie fonctionnelle du groupe Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; S
e optée SIN de travail €électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
GLYCEROL 422 | BPF 16 7 Humectant, épaississant
. . USA: autorisé aux USA dans les noix et produits a
PROPYLENE GLYCOL 1520 50000 Elmulsglant, ﬁgent ant base de noix (Catégorie d'aliments-mére 04.2.1) a
enrobage, humectan -
g maintient les |20 000 mg/kg
Agent de charge, auxiliaire, additifs dans
émulsifiant, agent la discussion
ALGINATE DE moussant, agent gélifiant, sur les
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 4 stabilisateur, épaississant. additifs
ESTERS DE
SACCHAROSE
D’ACIDES GRAS 473 1000 4 Emulsifiant, stabilisateur

Catégorie d'aliments n° 04.2.1.3. (Légumes frais épluchés, coupés ou rapés (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et légumineuses, aloés
ordinaire), algues marines, fruits a coque et graines))

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de l'acidité/ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition du
Additi maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes ; . ! ; -
e optée SIN travail électronique sur la proposition

(mg/kg) électronique
ESTERS DE
POLYGLYCEROL
D'’ACIDES GRAS 475 3000 7 Emulsifiant Interrompt -

152 Emulsifiant, agent ES&T.S. pon Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
PROPYLENE GLYCOL 0 50000 d'enrobage, humectant lustifies
horizontalement

ESTERS DE SACCHAROSE
D’ACIDES GRAS 473 3000 7 Emulsifiant, stabilisateur

5 Observations générales : Brésil, UE, Inde: soutiennent la proposition; UE : maintient les additifs dans la discussion sur les additifs (utilisés dans la cire?); Iran, RF: ne
soutiennent pas I'emploi des additifs dans les Iégumes frais.
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Catégorie d'aliments n° 04.2.2 (Légumes frais (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et [égumineuses, aloés ordinaire), algues marines,

fruits a coque et graines)

Normes de produits correspondantes: Aucune; les sous catégories ont des normes de produits correspondantes.

Limite ] Proposition du
- maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . X -
e optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
N . . Examine dans UE, Iran, RF: soutiennent la proposition
PROPYLENE Emulsmam—agem les sous USA: autorisé aux USA dans les noix et produits a
SEYCOL 1520 50000 | 79 7 d'enrobagehumectant catégories base de noix & 50 000 mg/kg

Catégorie d'aliments n° 04.2.2.1. (Légumes surgelés (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et [égumineuses, aloes ordinaire), algues
marines, fruits a coque et graines)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité/ES&T pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: 038-1981, 140-1983, autorise uniqguement des additifs spécifiques, 114-1981: autorise uniguement des sequestrants/auxiliaires
technologiques; 41-1981, 110-1981, 111-1981, 77-1981, 112-1981, 113-1981, 133-1981, 132-1981, & 104-1981: n'autorise pas les additifs alimentaires.

Limite Proposition du
Additi maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes . . . . L
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil, EU: ne pas déplacer de la catégorie mere
Ne pas UE: LM trop élevée
déplacer, ES&T | Iran : ne soutient pas les additifs dans les [égumes
n'est pas justifié | congelés
. . dans cette sous- | RF: besoin? Non autorisé dans RF
. Emulsifiant, agent catégorie. USA: autorisé aux USA dans les noix et produits a

PROPYLENE GLYCOL 1520 50000 | 79 d'enrobage, humectant base de noix & 50,000 mg/kg

Agent de charge,

auxiliaire, émulsifiant, Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.

agent moussant, agent Interrompt. Note générale: non autorisé dans les normes
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur, correspondantes
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 4 épaississant.

Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.

Agent d'enrobage, Interrompt. Note générale: non autorisé dans les normes

PULLULANE 1204 30000 4 épaississant

correspondantes

Catégorie d'aliments n° 04.2.2.2 (Légumes secs (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et Iégumineuses, aloés ordinaire), algues marines,

fruits a coque et graines)
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Normes de produits correspondantes: 38-1981: répertorie des régulateurs de l'acidité spécifique, 39-1981, 295R-2009:

ne pas débattre des additifs alimentaires

Limite Proposition du
- maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes ! . . ; I
e optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
UE: besoin technologique? A 50 000 mg/kg Un
enfant de 20kg atteindrait la DJA en consommant 10
. g de noix
E’n .debattre RF: besoin ? Utilisé en tant qu'auxiliaire. Non
ultérieurement o
N . - autorisé dans RF
PROPYLENE Emulsifiant, agent USA: autorisé aux USA dans les noix et produits &
GLYCOL 1520 50000 | 79 d'enrobage, humectant base de noix & 50 000 mg/kg
Adopte avec la
note 76 "Pour un | UE, JRF: besoin technologique?
. . . emploi dans des | EFEMA: soutient I'adoption des esters de sorbitane
ESTERS DE Emulsifiant, (stabilisateur pommes de d'acides gras, est actuellement utilisé dans les
SORBITANE - SIN 493 et 494 terre produits a base de pomme de terre
D’ACIDES GRAS 491- 495 5000 7 uniqguement) uniquement”
Adopte avec la
. . note 76 "Pour un | UE, JRF: besoin technologique?
Emulsifiant, agent de emploi dans des | USA: autorisé dans les pommes de terre
_ traitement de la farine, pommes de déshydratées & 5,000 mg/kg La note 76 est "Pour un
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, terre emploi dans les pommes de terre uniquement"
STEARYL 482(i) 5000 | 76 7 stabilisateur uniquement"
Adopter avec la
note "excluant UE: uniquement un emploi spécifique fourni s est
les produits relaté a I'huile végétale, non pas aux légumes secs,
conformément a | par conséquent la disposition dans cette catégorie
la norme pour d'aliments ne serait pas pertinente
les fongiques Japon: utilisé dans les produits & base d'algues
comestibles et | séches avec du condiment contenant de I'huile
les produits a végétale pour prévenir I'huile dans le produit de
base de l'oxydation. Le NM au Japon est 80 mg/kg.
fongique RF, ELC: soutiennent la disposition. utilisé dans RF
. ) (CODEX STAN | ades BPF
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 7 Antioxydant 38-1981)."

60bservations générales Brésil, Iran:

n‘autorisent pas ces additifs dans les légumes secs
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Catégorie d'aliments n°04.2.2.3 (Légumes conservés au vinaigre, a I'huile, en saumure ou a la sauce de soja (y compris champignons, racines et tubercules,

légumes secs et légumineuses, aloe vera), algues marines.

Normes de produits correspondantes: 38-1981: répertorie les régulateurs de l'acidité 66-1981: se référe aux régulateurs de l'acidité, les antioxydants, les agents de rétention
du colorant, les agents affermissants, les exhausteurs de godt;, les conservateurs et les épaississants répertoriés dans FC 04.2.2.3 de la NGAA, 115-1981: répertorie les
agents de dispersion spécifiques, les agents affermissants, les conservateurs, les épaississants, les régulateurs de I'acidité, les aromatisants; 260-2007: répertorie les
régulateurs de l'acidité spécifiques, les agents anti moussants, les antioxydants, les colorants, les agents affermissants, les séquestrants, les édulcorants

Limite ] Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée ravai électronique sur la proposition
té SIN t il élect i I iti
(mg/kg) électronique
Brésil: n'autorise pas cet additif dans cette catégorie
d'aliments
EU, Japon: Maintenir pour CCPV
Iran, RF: besoin technologique?
USA: autorisés aux USA a 50 000 mg/kg en tant que
355 356 régulateur de l'acidité
' ' . o, Note générale: Non autorisé dans les normes de
ADIPATES 357, 359 50000 | 1 7 Régulateur de I'acidité produits correspondantes actuelles
EU, Japon: Maintenir pour CCPV
R . - ; Iran, RF: besoin technologique?
L Maintien tandis '
PROPYLENE Emulsifiant, agent Ané . Ty
GLYCOL 1520 50000 | 79 denrobage hamectant que CCPV Note generale. Non autorisé dans les normes de
ge, examine les produits correspondantes actuelles
dispositions EU, Japon: maintenir pour CCPV
relatives a Iran, RF: besoin technologique?
Age_lr?t de c,harglle_}' . Iadditif USA: autorisé aux USAa 6 000 mg/kg en tant
e s e | almentae dans | QESET o
ger ant, ag CODEX STAN | Note générale: est actuellement autorisé dans CS
?E%IPN¢JI§NI?EEGLYCOL 405 5000 ; gélifiant, statblllsateur, 260-2007 115-1981 & 500 mg/kg seul ou en combinaison avec
epaississant. d'autres émulsifiants.
Réaulat Jacidité Brésil, EU, Japon, Iran: Maintenir pour CCPV
, egulateur d'acidite, RF: besoin technologique?
DIACETATE DE B Conservateur, Note générale: Non autorisé dans les normes de
SODIUM 262(ii) | BPF 7 Sequestrant produits correspondantes actuelles
334, Régulateur de I'acidité, Brésil, EU, Japon, Iran: Maintenir pour CCPV
335(i), (i), séquestrant, stabilisateur RF: besoin technologique?
336(i), (i), (exhausteur de go(t - Note générale: Non autorisé dans les normes de
TARTRATES 337 15000 | 45 7 SIN 334 uniguement) produits correspondantes actuelles

Catégorie d'aliments n° 04.2.2.4. (Légumes en bofite ou en bocaux (pasteurisés) ou pasteurisés sous pression (y compris champignons, racines et tubercules,

légumes secs et légumineuses, aloe ordinaire), algues marines)
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Autres informations: Cette catégorie est soumise a discussion par le GTE sur I'alignement (voir REP14/FA para.44)

Limite s
. - . . Proposition du q
" maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle . Observations des membres du groupe de
L SIN e Notes optée SIN groupe de.travall travail électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
. . Maintient jusqu'a la
. Emulsifiant, agent discussion sur RF: la justification technologique nécessaire
PROPYLENE GLYCOL 1520 50000 | 79 d'enrobage, humectant l'alignement

Catégorie d'aliments n° 04.2.2.5 (Purées et pates a tartiner a base de légumes (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et Ilégumineuses, aloés
ordinaire), d’algues marines, de fruits a coque et de graines (comme le beurre de cacahuétes)

Autres informations Cette catégorie est soumise a discussion par le GTE sur I'alignement (voir REP14/FA para.44)

Limite T
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle fgﬁpgséte'??as:” Observations des membres du groupe de
e optée SIN group . travail électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
RF: Non autorisé dans RF Le calcul de la
Maintient iusau'a la consommation est nécessaire pour montrer que
di 1 jusq I'exposition de toutes les sources est moins que
iscussion sur la DIA
. Emulsifiant, agent Falignement USA: autorisé aux USA dans les noix et produits
PROPYLENE GLYCOL 1520 50000 | 79 d'enrobage, humectant a base de noix & 50 000 mg/kg

Catégorie d'aliments n° 04.2.2.6 (Pulpes et préparations a base de légumes (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et légumineuses, aloés

ordinaire), d’algues marines, de fruits a coque et de graines autres que catégorie 04.2.2.5 (par exemple, desserts et sauces a base de légumes, Iégumes confits)

Autres informations Cette catégorie est soumise a discussion par le GTE sur l'alignement (voir REP14/FA para.44)

Limite o
. 5 . . Proposition du q
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle . Observations des membres du groupe de
AL = e Notes optée SIN groupe de.travall travail électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
RF: Non autorisé dans RF Le calcul de la
Maintient iusau'a la consommation est nécessaire pour montrer que
di Nt Jusq I'exposition de toutes les sources est moins que
iscussion sur la DIA
. Emulsifiant, agent Falignement USA: autorisé aux USA dans les noix et produits
PROPYLENE GLYCOL 1520 50000 | 79 d'enrobage, humectant a base de noix & 50 000 mg/kg

Catégorie d'aliments n° 04.2.2.7.Produits a base de légumes fermentés (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et Iégumineuses, aloés

ordinaire) et d’algues marines, a I’exclusion des produits a base de soja fermenté des catégories 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,12.9.2.1 et 12.9.2.3)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité/ES&T sont justifiés horizontalement
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Normes de produits correspondantes: 223-2001: autorise les régulateurs de l'acidité spécifique, les exhausteurs de godt, les texturisants, les épaississants/les
stabilisateurs; 038-1981: autorise uniquement les régulateurs de I'acidité; 294R-2009: autorise les conservateurs spécifiques, les exhausteurs de godt, les antioxydants, les
régulateurs de 'acidité, les stabilisateurs, 260-2007: autorise les agents affermissants spécifiques, les conservateurs, les sequestrants, les agents antiagglomérants, les
antioxydants, les exhausteurs de go(t, les régulateurs de I'acidité, les colorants; 151-1985: ne débat pas des additifs alimentaires;

Limite ] Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée SIN travail électronique sur la proposition”
(mg/kg) électronique
Iran: soutient la proposition d'origine d'adoption
RF: besoin? Non autorisé dans RF
355, 356, . o USA: autorisé aux USA a 50,000 mg/kg en tant que
ADIPATES 357, 359 50000 | 1 4 Régulateur de I'acidité régulateur de I'acidité
PROPYLENE Emulsifiant, agent Maintien tandis | UE: LE NM proposé est excessif. la justification pour
GLYCOL 1520 50000 | 79 d'enrobage, humectant que CCPV le niveau d'emploi devrait étre fournie.
examine les
Agent de charge, dispositions UE: LE NM proposé est excessif. la justification pour
auxiliaire, émulsifiant, relatives a ) . : oA .
agent moussant. agent ; - le niveau d'emploi devrait étre fournie.
ger ANt ag ) Iadqhhf Iran: soutient la proposition d'origine d'adoption
ALGINATE DE gellf_lar]t, stabilisateur, alimentaire dans | RE: pesoin? Non autorisé dans RE
PROPYLENE GLYCOL 405 10000 4 épaississant. CODEX STAN ' ’
] . 260-2007 UE: LE NM proposé est excessif. la justification pour
335(i)3 23 5: guutl,zi?:r:tdzt;%(i:lligg?éur le niveau d'emploi devrait étre fournie.
e q ' ~ Iran: soutient la proposition d'origine d'adoption
336(1), (i), (exhausteur de godt - RF: besoin? Non autorisé dans RF
TARTRATES 337 10000 | 45 4 SIN 334 uniquement)

Catégorie d'aliments n°04.2.2.8 cuits ou frits (y compris champignons, racines et tubercules, légumes secs et légumineuses, aloés ordinaire), et algues marines

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes ; . . . S
e optée SIN travail électronique sur la proposition

(mg/kQg) électronique
Adopte a 400 Brésil, Iran: soutiennent la disposition d'origine?
mg/kg avec la UE: besoin technologique dans les produits autres

355, 356, i o note 1 et la que les algues?
ADIPATES 357, 359 1000 | 1 4 Régulateur de I'acidité nouvelle note "

Japon: utilisé pour aouter de I'acide aux produits a

7 Observations générales UE: AR et ES&T avec des DJA numériques devraient étre examinés au cas par cas. Les additifs du tableau 3 devraient étre utilisés en tant
qu'alternatives lorsque disponibles; EU, Japon: soutiennent la proposition de maintenir des dispositions
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Limite Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
pour un emploi | base d'algues. Le NM au Japon est 400 mg/kg.
dans les RF: besoin? Non autorisé dans RF
produits a base
d'algues
uniguement"
Ne pas déplacer UE: besoin technol_ogiqL_Je? A 50,000 mg/kg Un
de la catégorie enfant de 20 kg qui atteindrait la DJA en
L . . d'aliments consommant 1(.)_g, . o
PROPYLENE Emulsifiant, agent 402 RF: besoin? Utilisé uniqguement en tant qu'auxiliaire
GLYCOL 1520 50000 | 79 d'enrobage, humectant 04.2. pour les additifs et les arémes.
Brésil, Iran: soutiennent la proposition?
UE: si uniqguement transfert a partir d'huiles de friture
Interrompt. - aupun_besoin d'autoriser I'emploi dans cette
catégorie
; . RF: soutient la proposition BPF dans RF
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 7 Antioxydant ELC: uniquement transfert & partir d'huiles de friture

Catégorie d'aliments n° 05.0_(Confiserie)

Normes de produits correspondantes: Aucune; de multiples sous caté

ories ont des normes de produits correspondantes.

Limite Proposition du
Additi maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
. . UE, RF: soutiennent la proposition
. Emuisifiant-agent Examine USA: autorisé aux USA dans les confections et
520 ’ gé; l'utilisation dans |_9lacages a 240,000 mg/kg
ESTERS DBE Emuisifiant {stabilisateur les sous UE, RF: soutiennent la proposition
SORBITANE ~SIN-493-et 494 catégories USA: autorisés aux USA a des BPF en tant
DACIDES-GRAS 491- 495 20000 7 gniguement) gu'épaississant

Catégorie d'aliments n° 05.1 (Produits cacaotés et a base de chocolat, y compris les produits d'imitation et les succédanés du chocolat)

Normes de produits correspondantes: Aucune; de multiples sous catégories ont des normes de produits correspondantes.

Additif

SIN

Limite
maximal
e

(mg/kg)

Notes

Etape/Ad
optée

Catégorie fonctionnelle SIN

travail

Proposition du
groupe de

électronique

Observations des membres du groupe de
travail électronique sur la proposition
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Limite ] Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad Catégorie fonctionnelle SIN groupe_de Observ_at[ons des_ membres du groupe de
e optée travail travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
. i UE, RF: soutiennent la proposition
SRS a t-agentmoussant; Examine USA: autorisé aux USA dans les confiseries a
ALGINATE DE agentgélifiant-stabilisateur; "
PROPVLENE GLYCOL 405 5000 7 Ot ' ’ I'utilisation dans | © 000 mg/kg en tant que stabilisateur
épaississant.
les sous - —
ESTERSBE catégories UE, Japon, RF: soutiennent la proposition
SACCHAROSE ] USA: autorisé aux USA a des BPF en tant
DACIDES-GRAS 473 10000 7 Emulsifiant-stabilisateur gu'épaississant

Catégorie d'aliments n° 05.1.1 (Préparations a base de cacao (poudres) et pate/tourteau de cacao)

Autres informations : cette catégorie est soumise a discussion par le GTE sur I'alignement (voir REP14/FA para.44)

Limite Proposition
Additif SIN maximal Notes Etapq/A Catégorie fonctionnelle SIN du groupe de Observat[ons des membres du groupe de travail
e doptée travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
. . RF: besoin? Non autorisé dans RF
. Emulsifiant, agent USA: autorisé aux USA dans les confections

PROPYLENE GLYCOL 1520 240000 d'enrobage, humectant (catégorie d'aliments-mére 05.0) & 240,000 mg/kg

Agent de charge, auxiliaire, RF: Utilisé uniguement en tant qu'auxiliaire Besoin

émulsifiant, agent d'autres fonctions? non autorisé dans RF.
ALGINATE DE moussant, agent gélifiant, USA: autorisé aux USA dans les confiseries a
PROPYLENE GLYCOL 405 5000 stabilisateur, épaississant. Maintient 5 000 mg/kg en tant que stabilisateur

usquala RF: adopte SIN 492 a 10,000 mg/kg
discussion sur | ysa: SIN 491 autorisé aux USA dans les
ESTERS DE , . » lalignement | enrobages de confiserie non standardisés ou les
SORBITANE D’ACIDES 491- Emulsifiant, (stabilisateur - produits & base de cacao a 10 000 mg/kg en tant
GRAS 495 20000 SIN 493 et 494 uniquement) qu'émulsifiant
RF: Besoin? non autorisé dans RF

ESTERS DE USA: autorisés aux USA dans la catégorie
SACCHAROSE 3 . . d'aliments-mere 05.0 aux BPF en tant
D’ACIDES GRAS 473 10000 Emulsifiant, stabilisateur

gu'épaississant

Catégorie d'aliments n°05.1.2 (Préparations a base de cacao (sirops))

Normes de produits correspondantes: Aucune
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Limite ] Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
UE: besoin technologique? NM excessif- (Pour un
enfant de 20 kg atteindrait la DJA en consommant
2g) Interrompt.
N . . Requiert des RF: besoin ? Non autorisé dans RF
PROPYLENE Emulsifiant, agent . i . isé i
GLYCOL 1520 240000 d'enrobage hgmectant informations sur USAt. au_torlse_ aux USA\dans les f:onfectlons
ge, l'emploi dans (catégorie d'aliments-mére 05.0) & 240,000 mg/kg
Agent de charge cette sous- . .
T . R UE: besoin technologique?
auxiliaire, émulsifiant, categorie : o L
ALGINATE DE agent moussant, agent RF: besoin? Non a“to”sg danls RE
PROPYLENE gélifiant, stabilisateur, USA: autorisé aux USA” ans les confiseries a 5 000
GLYCOL 405 5000 épaississant. mg/kg en tant que stabilisateur
UE: besoin technologique?
RF: SIN 492 uniqguement & 10,000 mg/kg.
USA: SIN 491 autorisé aux USA dans les enrobages
adopte a 10 000 | de confiserie non standardisés ou les produits a
. . mg/kg base de cacao & 10 000 mg/kg en tant qu'émulsifiant
ESTERS DE Emulsifiant, retarde le blanchiment gras des produits & base de
S,ORB”—ANE (stabilisateur - SIN 493 cacao, améliore la texture dans les enrobages de
D’ACIDES GRAS 491- 495 20000 et 494 uniquement) confiserie.
UE: besoin technologique?
Japon: soutient la proposition; utilisé pour fournir
Adopte une émulsification stable.
ESTERS DE 3 . P USA: autorisé aux USA a 10,000 mg/kg retarde le
S',A‘CCHAROSE Emulsifiant, blanchiment gras des produits & base de cacao,
D’ACIDES GRAS 473 10000 stabilisateur améliore la texture dans les enrobages de confiserie.
334, Régulateur de l'acidité,
335(i), (ii), séquestrant, stabilisateur Adopte UE: besoin technologique?
336(3i), (ii), (exhausteur de go(t - P Indonésie, RF: soutiennent la proposition
TARTRATES 337 2000 | 45 7 SIN 334 uniquement)
UE: besoin technologique?
. ) Adopte RF: soutient la proposition
TOCOPHEROLS 307a, b, c 500 | 15 7 Antioxydant

ELC: Soutient I'adoption a 200 mg/kg

Catégorie d'aliments n° 05.1.3_Pates a tartiner a base de cacao (y compris celles pour patisseries)

Autres informations Cette catégorie est soumise a discussion par le GTE sur l'alignement (voir REP14/FA para.44)
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Limite Proposition
Additif SIN maximal Notes Etapq/A Catégorie fonctionnelle SIN du groupe de Observations des_ membres du groupe de travail
e doptée travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
. . RF: besoin? Non autorisé dans RF
. Emulsifiant, agent USA: autorisé aux USA dans les confections
PROPYLENE GLYCOL 1520 240000 d'enrobage, humectant (catégorie d'aliments-mére 05'0) a4 240 000 mg/kg
Qr?]irlléiﬂzr(]:thzrggeer;taumIlalre, RF: besoin? Non autorisé dans RF
! A USA: autorisé aux USA dans les confiseries a
ALGINATE DE moussant, agent gélifiant, 5 000 ma/k tant tabilisat
PROPYLENE GLYCOL 405 5000 stabilisateur, épaississant. Mgikg en fant que stabilisateur
Maintient RF: SIN 492 uniquement & 10,000 mg/kg.
jusquala USA: SIN 491 autorisé aux USA dans les

ESTERS DE , . N discussion sur | enrohages de confiserie non standardisés ou les
SORBITANE D’ACIDES 491- Emulsifiant, (stabilisateur - l'alignement produits & base de cacao a 10 000 mg/kg en tant
GRAS 495 20000 SIN 493 et 494 uniquement) qu'émulsifiant

RF: besoin? Non autorisé dans RF

Japon: soutient la proposition; utilisé pour fournir

une émulsification stable.
ESTERS DE USA: autorisés aux USA dans la catégorie
SACCHAROSE 3 . . d'aliments-mére 05.0 aux BPF en tant
D’ACIDES GRAS 473 10000 Emulsifiant, stabilisateur

gu'épaississant

Catégorie d'aliments n° 05.1.4_(Produits a base de cacao et de chocolat)

Autres informations : cette catégorie est soumise a discussion par le GTE sur l'alignement (voir REP14/FA para.44)

Limite : Proposition
. maximal Etape/A Byrie . du groupe de | Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN e Notes doptée Catégorie fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
RF: besoin? Non autorisé dans RF On s'inquiétait
du fait que I'exposition au propyléne de glycol
provenant de I'emploi dans de nombreuses
o catégories d'aliments résulterait dans I'exposition ci-
. i Maintient dessus JECFA ADI de 0-25 mg/kg pc.
. Emulsifiant, agent jusqu'a la USA: autorisé aux USA dans les confections
PROPYLENE GLYCOL 1520 240000 d'enrobage, humectant discussion sur (catégorie d'aliments-mére 05.0) & 240,000 mg/kg
Agent de charge, auxiliaire Falignement . .
émulsifiant, ager;t ! RF: besom? Non autorisé dans RF o
ALGINATE DE moussant, agent gélifiant, g%g(') a”t;’k“se a;”‘ ?SA d?”;.ll.es tconf'se“es a
PROPYLENE GLYCOL 405 5000 stabilisateur, épaississant. mg/kg en fant que stabilisateur
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Limite Proposition
Additif SIN maximal Notes Etapq/A Catégorie fonctionnelle SIN du groupe de Observations des_ membres du groupe de travail
e doptée travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
RF: SIN 492 uniguement a 10,000 mg/kg.
USA: SIN 491 autorisés aux USA dans les
ESTERS DE , ; . . enrobages de confiserie non standardisés ou les
SORBITANE D’ACIDES 491- Emulsifiant, (stabllllsateur - produits & base de cacao & 10 000 mg/kg en tant
GRAS 495 20000 SIN 493 et 494 uniquement) qu'émulsifiant
RF: besoin? Non autorisé dans RF
ESTERS DE USA: autorisés aux USA dans la catégorie
S',A‘CCHAROSE 3 . . d'aliments-mére 05.0 aux BPF en tant
D’ACIDES GRAS 473 10000 Emulsifiant, stabilisateur qu'épaississant

Catégorie d'aliments n° 05.1.5 (Produits d'imitation du chocolat et succédanés du chocolat)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ] Proposition du
Additif SIN maximal | Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e s doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Interrompt — UE: besoin technologique? (Pour un enfant de 20
3 . P kg atteindrait la DJA en consommant 40g)
MALTOL ETHYLIQUE 637 1000 7 Exaltateur d’arbme _aucune RF: besoin? Non autorisé dans RF
Ifrgg:m:té%? UE: besoin technologique? (Pour un enfant de 20
R I loi kg atteindrait la DJA en consommant 1009)
MALTOL 636 200 7 Exaltateur d’aréme emplol RF: besoin? Non autorisé dans RF
UE: 2 000 mg/kg est suffisant
Japon: soutient la proposition; utilisé pour fournir
Adopte une émulsification stable.
ESTERS DE P RF: uniquement dans les sucreries & 2 000 mg/kg.
POLYGLYCEROL , B EFEMA: soutient I'adoption; utilisé dans les produits
D’ACIDES GRAS 475 10000 7 Emulsifiant avec des graisses saturées réduites
EU, RF: restreignent aux confiseries a base de
cacao
RF: besoin? Non autorisé dans RF
N Japon: soutient I'adoption & 10,000 m/kg; utilisé
adoptn(: a;klo 000 pour fournir une émulsification stable.
ESTERS 9/kg USA: autorisé aux USA jusqu'a 3,000 mg/kg en tant
POLYGLYCERIQUES qu'émulsifiant
D'ACIDE RICINOLEIQUE ) - EFEMA: soutient I'adoption; utilisé dans les produits
INTERESTERIFIE 476 5000 7 Emulsifiant avec des graisses saturées réduites

74



CX/FA 16/48/7 Annex 1

Limite Proposition du
Additif SIN maximal | Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
e S doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
UE: besoin technologique? NM excessif- (Pour un
enfant de 20 kg atteindrait la DJA en consommant
2g) Interrompt.
) Japon: soutient I'adoption a 10,000 m/kg; utilisé
Requiert des pour fournir une émulsification stable.
. » informations sur | RF: besoin? Non autorisé dans RF
. Emulsifiant, agent les niveaux USA: autorisé aux USA dans les confections
PROPYLENE GLYCOL 1520 240000 d'enrobage, humectant d'emploi dans (catégorie d'aliments-mére 05.0) & 240,000 mg/kg
Agent de charge, cette sous- . .
auxiliaire. émulsifiant catégorie UE: be§0|n technologique? o
agent mo’ussant ager’n RF: unlquement dans les sucreries a 1 SQO mg/kg.
ALGINATE DE 2ifi ] USA: autorisé aux USA dans les confiseries & 5 000
| gélifiant, stabilisateur, Ik tant tabilisat
PROPYLENE GLYCOL 405 5000 épaississant. mg/kg en tant que stabilisateur
Régulateur d'acidité, UE: BPF non appropriées pour un additif avec une
Conservateur, Adopte DJA numérique
DIACETATE DE SODIUM 262(ii) | BPF 4 Séquestrant RF: soutient la proposition
UE : A 20 000 mg/kg. Un enfant de 20kg atteindrait
la DJA en consommant 25 g d'aliments
Japon: soutient la proposition
En débattre RF: uniguement dans les sucreries a 5 000 mg/kg.
- USA: SIN 491 autorisé aux USA dans les enrobages
ultérieurement d L L N
. . e confiserie non standardisés ou les produits a
Emulsifiant, base de cacao & 10 000 mg/kg en tant qu'émulsifiant
ESTERS DE SORBITANE (stabilisateur - SIN 493 EFEMA: soutient I'adoption; utilisé dans les produits
D’ACIDES GRAS 491- 495 20000 et 494 uniquement) avec des graisses saturées réduites
RF: uniquement dans les sucreries a 5 000 mg/kg.
USA: autorisé aux USA dans la catégorie d'aliments-
mere 05.0 aux BPF en tant qu'épaississant
Adopte Japon: soutient la proposition pour l'adoption a 10
ESTERS DE . . 000 mg/kg; utilisé en tant qu'inhibiteur de
SACCHAROSE Emulsifiant, cristallisation et fournit de I'onctuosité en bouche
D’ACIDES GRAS 473 10000 stabilisateur dans les produits;
Japon: soutient I'adoption a 20 000 mg/kg; utilisé
OLIGOESTERS DE adopte a 20 000 | pour empécher le blanchiment gras et le voile de
SACCHAROSE DE TYPE i mg/kg sucre
IETDETYPEI 473a. 6000 4 Emulsifiant, stabilisateur RF: uniguement dans les sucreries & 5 000 mg/kg.
TARTRATES 334, 10000 | 45 7 Régulateur de l'acidité, Soutient UE: NM devrait étre révisé a 5 000 mg/kg
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Limite Proposition du
. maximal | Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . "
e S doptée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
335(i), (i) séquestrant, stabilisateur I'adoption a Indonésie: 5 000 mg/kg suffisant
, (exhausteur de go(t - 5 000 mg/kg RF: soutient la disposition d'origine?
336(i), (i) SIN 334 uniguement) avec la note 45.
, 337
] 307a, b, Adopte UE: besoin technologique?
TOCOPHEROLS c 500 | 15 7 Antioxydant RF, ELC: soutiennent la proposition

Catégorie d'aliments n° 05.2.(Confiseries autres que celles mentionnées aux catégories 05.1, 05.3 et 05.4, y compris confiseries dures et tendres, nougats, etc.)

Normes de produits correspondantes: 309R-2011 correspond a la sous-catégorie 05.2.2 - autorise uniquement les régulateurs de I'acidité et les émulsifiants répertoriés

dans le tableau 3.

Limite .
Additif SIN maxim | Note | Etape/A Catégorie gfgﬂggsd'te'c;?asgn Observations des membres du groupe de travail
ale s doptée fonctionnelle SIN . . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
UE: est 'additif utilisé dans tous les produits dans
cette catégorie au NM proposé? Inquiétude a propos
En débattre de I'exposition Un enfant de 20kg qui atteindrait la
3 ultérieurement DJA en consommant 3g d'aliments
355, 356, Reégulateur de Indonésie: soutient la disposition.
ADIPATES 357, 359 30000 | 1 7 l'acidité RF: besoin ? Non autorisé dans RF
MALTOL ETHYLIQUE 637 200 7 Exaltateur d'arome lmfeor:r?]rgﬁé ;f%tﬁglr;e UE: besoin technologique?
MALTOL 636 200 7 Exaltateur d'arome sur l'emploi RF: besoin? Non autorisé dans RF
Adopte a 2 000
mg/kg avec la
nouvelle note
“Adopter avec la
nouvelle note "A UE: 2 000 mg/kg est suffisant
I'exclusion des RF: besoin ? Non autorisé dans RF
produits EFEMA: soutient I'adoption, est utilisé pour Halawa
conformément a la
norme régionale pour
ESTERS DE le Halwa Tahiné
PQLYGLYCEROL i - (CODEX STAN
D’ACIDES GRAS 475 5000 7 Emulsifiant 309R-2011)"
476 3000 7 Emulsifiant Adopter avec une UE: accepte la proposition

ESTERS
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Limite -
. maxim Note | Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN h : groupe de travail . . "
ale S doptée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
POLYGLYCERIQUES nouvelle note RF: besoin ? Non autorisé dans RF
D'ACIDE RICINOLEIQUE excluant les produits
INTERESTERIFIE correspondant &
CODEX STAN 309R-
2011
Requiert des UE: NM excessif- (Pour un enfant de 20 kg
. . . : atteindrait la DJA en consommant 2g)
Emulsifiant, agent |Informa_1t|ons sur RF: besoin? Non autorisé dans RF
. d'enrobage, Femploi dans les USA: autorisé aux USA dans les confections
PROPYLENE GLYCOL 1520 | 240000 humectant sous cateégories (catégorie d'aliments-mére 05.0) & 240,000 mg/kg
Agent de charge,
Zﬁ']XLljlllglfzeeu,’]t agent UE: 1 5_00 mg/kg est suffisant o
moussant ’agent Adopte RF: uniquement dans les sucreries a 1500 rr]g/kg.
gélifiant, ’ USA: autorisé aux USA_ _dans les confiseries a 5 000
ALGINATE DE stabilisateur, mg/kg en tant que stabilisateur
PROPYLENE GLYCOL 405 5000 7 épaississant.
Adopte a 6 000
mg/kg avec la
nouvelle note
“Adopter avec la UE: 5 000 mg/kg est suffisant
nouvelle note "A Indonésie: 6 000 mg/kg est suffisant 20,000 mg/kg
I'exclusion des excéde la DJA.
produits RF: uniquement dans les sucreries & 5 000 mg/kg.
. . conformément a la EFEMA: soutient I'adoption, est utilisé pour Halawa
Emulsifiant, norme régionale pour
(stabilisateur - SIN le Halwa Tahiné
ESTERS DE SORBITANE 493 et 494 (CODEX STAN
D’ACIDES GRAS 491- 495 20000 uniguement) 309R-2011)"
Adopter a 1,000
mngéﬁgjl\éeﬁoutge RF: souscrit & la proposition d'origine
. USA: autorisé aux USA dans les confections douces
3 L excluant les produits R N 5
Régulateur d'acidité, correspondant a (sous-catégorie d'aliments-mére 05.2.2) a 1 000
. } Conservateur, CODEX STAN 309R- | M9’k
DIACETATE DE SODIUM 262(ii) 3000 7 Séquestrant 2011
LACTYLATES DE 481(i), Emulsifiant, agent de Adopter avec une UE: soutient la proposition
STEARYL 482(i) 5000 7 traitement de la nouvelle note RF: soutient uniqguement pour les sucreries
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Limite -
. maxim Note | Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN h : groupe de travail . . "
ale S doptée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
farine, agent excluant les produits
moussant, correspondant a
stabilisateur CODEX STAN 309R-
2011
UE: déja adoptée la disposition pour SIN 474 dans
cette FC a 5,000 mg/kg. Si adopté I'emploi devrait
Adopte a 5 000 étre restreint & une combinaison seule ou en
mg/kg avec la note | association avec SIN 474 (DJA partagée).
"SIN 473, 473a et Japon: utilisé pour émulsifier les ingrédients de la
474; seul ou en confiserie uniformément. Toutefois, SIN 473a est
combinaison". utilisé dans les confiseries dures (FC 05.2.1) et les
Adopte aussi dans confiseries douces (FC 05.2.2) a un NM différent.
FC 05.2.1 aun NM | RF: uniqguement dans les sucreries & 5 000 mg/kg.
ESTERS DE 3 . différent USA: autorisés aux USA dans la catégorie
SACCHAROSE D’ACIDES Emulsifiant, d'aliments-mére 05.0 aux BPE en tant
GRAS 473 20000 7 stabilisateur qu'épaississant
Japon: SIN 473a est utilisé dans les confiseries
Déplacer de FC dures (FC 05.2.1) et les confiseries douces (FC
05.2.2, adopter avec | 05.2.2) & un NM différent.
la note "SIN 473, Note générale: autorisera SIN 473a a avoir le méme
OLIGOESTERS DE . . 473a et 474; niveau d'emploi que SIN 474 dans la catégorie mére
SACCHAROSE DE TYPE Emulsifiant, seul/combiné". mais un niveau d'emploi plus élevé dans une sous-
IETDETYPE Il 473a. 5000 4 stabilisateur catégorie spécifique.
. Débattre d'un NM
Régulateur de
334, Lo avec une nouvelle
335(i), (i) IaC|c_i|_te, sequestrant, note excluant les . . s
’ stabilisateur roduits UE: besoin technologique? Le NM est trop élevé
S (exhausteur de go(t P N RF: soutient la proposition
336(i), (i) “SIN 334 correspondant a
, 337 . CODEX STAN 309R-
TARTRATES 20000 | 45 7 uniquement) 2011
Adopter avec une
nouvelle note UE: le besoin technologique devrait étre éclairci
excluant les produits | Inde, RF: soutiennent la proposition
correspondant a ELC: Pas pour la confiserie dure, pour les produits a
. 307a, b, . CODEX STAN 309R- | base de matiére grasse uniquement
TOCOPHEROLS c 500 | 15 7 Antioxydant

2011

Catégorie d'aliments n° 05.2.1. (Confiseries dures)
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Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
- maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . ! ) -
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
UE: Disposition déja adoptée pour SIN 474 et
disposition proposée pour SIN 473 dans la catégorie
mere
Adopte & 20 000 Japon: utilisés pour diminuer la viscosité dans le
P sucre en tablette. Propose adoption & 20000 mg/kg
mglkg avec la avec la note "SIN 473, 473a et 474; seul ou en
note "SIN 473, combinaison” ’ ’
arsaetara; RF: uniquement dans les sucreries a 5 000 mg/kg.
seul ou en Note générale: il n'exist de di iti
combinaison” ote générale: il n'existe pas de ,|sp93| ions pour
’ SIN 473, 474 dans cette sous-catégorie, uniqguement
OLIGOESTERS DE dans la catégorie mere a un niveau d'emploi
SACCHAROSE DE . B inférieur. Propose I'ajout de SIN 473/474 & cette
TYPE | ET DE TYPE Il 473a. 50000 4 Emulsifiant, stabilisateur

catégorie d'aliments a ce niveau?

Catégorie d'aliments n° 05.2.2. (Confiseries douces)

Normes de produits correspondantes: 309R-2011: autorise les régulateurs de I'acidité e les émulsifiants répertoriés dans le tableau 3.

Limite .
-, maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du_ Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . T
e optée fonctionnelle SIN A . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
Adopter avec une
nouvelle note
excrlgglr]ittlses EU: accepte la proposition
P N RF: uniqguement pour les sucreries
L correspondant a
POLY-1-DECENE CODEX STAN
HYDROGENE 907 2000 4 Agent d’enrobage 309R-2011
Déplace vers la UE: Disposition déja adoptée pour SIN 474 et
catégorie d'aliments | disposition proposée pour SIN 473 dans la catégorie
FC 05.2, adopte mere
avec la note "SIN Japon: utilisés pour empécher les sucreries molles
. . 473, 473a et 474, d'adhérer aux dents et faciliter le mélange. Le NM au
SACCHAROSEBE Emulsifiant;
e 7 seul ou en Japon est 5 000 mg/kg.
FRPEHETDETVPEN 433 5000 4 stabilisatedr combinaison". RF: uniquement pour les sucreries

Catégorie d'aliments n° 05.2.3 (Nougats et pates d’amande)
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Normes de produits correspondantes: Aucune

Additif

SIN

Limite
maximal
e

(mg/kg)

Notes

Etape/Ad
optée

Catégorie fonctionnelle

SIN

Il n'existe pas de dispositions dans cette catégorie d'aliments pour
discussion par le groupe de travail électronique; Inclus atitre

d'information uniquement.

Catégorie d'aliments n° 05.3 (chewing-gum)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Additif

SIN

Limite
maximal
e

(mg/kg)

Notes

Etape/Ad
optée

Catégorie
fonctionnelle SIN

Proposition
du groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

ADIPATES

355, 356,
357, 359

20000

Régulateur de
I'acidité

adopte a
10 000 mg/kg

UE, JRF: besoin technologique?

ICGA: Réduire le NM a 10 000 mg/kg. Prolonge le godt
amer et a augmenté le flux de la salive tandis que nous
avons une solubilité basse. Son emploi dans le chewing-
gum représenterait 10% de la DJA du JECFA dans le pire
des scenarios. (Informations supplémentaires fournies)

MALTOL ETHYLIQUE

637

1000

Exaltateur d’arbme

Adopte

UE, JRF: besoin technologique?

ICGA: adoption. Utilisé en tant qu'exhausteur de godt pour
fournir une attractivité renforcée aux aromes de fruits. Son
emploi dans le chewing-gum représenterait uniguement
2,5% du JECFA ADI. (Informations supplémentaires
fournies)

MALTOL

636

200

Exaltateur d’arbme

Adopte

UE, JRF: besoin technologique?

ICGA: adopte. Prolonge la sensation en bouche, par
exemple dans les fraises, les chewing-gums, le maltol
procure un goQt de fraise en bouche doux. Son emploi dans
le chewing-gum représenterait uniquement 1% du JECFA
ADI. (Informations supplémentaires fournies)

ESTERS DE
POLYGLYCEROL
D’ACIDES GRAS

475

20000

Emulsifiant

adopte a
5 000 mg/kg

EU, RF: 5 000 mg/kg est suffisant

ICGA: réduit a 10 000 mg/kg. Soutient également a un
niveau de 5 000mg/kg. Utilisé en tant qu'émulsifiants et
également ramollit la dureté du chewing-gum, donc
améliore la capacité a macher. Confére également une
capacité de non adhérence aux dents au chewing-gum.
Leur emploi dans le chewing-gum représenterait
uniquement 4% du JECFA ADI. (Informations
supplémentaires fournies)

ESTERS
POLYGLYCERIQUES

476

20000

Emulsifiant

adopte a
10 000 mg/kg

UE, JRF: besoin technologique?
ICGA: réduit a 10 000 mg/kg. Utilisé en tant qu'émulsifiants
pour réduire la viscosité dans le chewing-gum. L'emploi
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Limite Proposition
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad Catégorie du groupe de Observations des membres du groupe de travail
e optée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
D'ACIDE dans le chewing-gum représenterait uniquement 6.7% de la
RICINOLEIQUE DJA du JECFA. (Informations supplémentaires fournies)
INTERESTERIFIE
UE, JRF: besoin technologique?
ICGA: Réduire le NM a 5 000 mg/kg. Utilisé en tant
adopte & qu'émulsifiant avec un équilibre hydrophile-lipqphile
5000 mg/kg généralement plus élevé que les autres émulsifiants. Son
. emploi dans le chewing-gum a 5 000 mg/kg représenterait
STEARATES DE 3 . uniquement 1% du JECFA ADI. (Informations
POLYOXYETHYLENE 430, 431 20000 7 Emulsifiant supplémentaires fournies)
UE, JRF: besoin technologique?
USA: autorisé aux USA dans les confections (catégorie
d'aliments-meére 05.0) a 240,000 mg/kg
adopte a ICGA: Réduire le NM & 20 000 mg/kg. Utilisé en tant
. . 20 000 mg/kg | quhumectant qui garde les produits frais et prolongent leur
. Emulsifiant, agent durée de vie. Son emploi dans le chewing-gum & 20 000
PROPYLENE d’enrobage, mg/kg représenterait uniquement 4% du JECFA ADI.
GLYCOL 1520 | 240000 humectant (Informations supplémentaires fournies)
UE, RF, USA: 5 000 mg/kg est suffisant
ICGA: Augmente le NM a 20 000 mg/kg. Utilisé en tant que
Agent de charge, moyen pour encapsuler une variété de substances.
auxiliaire, q . L'encapsulation avec |'alginate de propyléne glycol aide a
émulsifiant, agent adopte a une libération plus lente des édulcorants, des ardmes, et des
moussant, agent 20000 mg/kg | 4 tres substances dans le chewing-gum. Son emploi dans
ALGINATE DE gelifiant, le chewing-gum & 20 000 mg/kg représenterait uniquement
PROPYLENE stabilisateur, 1,4% du JECFA ADI. (Informations supplémentaires
GLYCOL 405 10000 7 epaississant. fournies)
UE, RF, ICGA: 5 000 mg/kg est suffisant
ICGA: a besoin d'établir les profils de go(t désirés pour les
différents types de chewing-gum. En tant qu'émulsifiants,
. . adopte a les esters de sorbitane d'acides gras peuvent modifier la
Emulsifiant, 5000 mg/kg | libération d'un aréme spécifique, offrant par conséquent une
ESTERS DE (stabilisateur - autre expérience du goQt. Son emploi dans le chewing-gum
SORBITANE S”\_l 493 et 494 a 5 000 mg/kg représenterait uniguement 1% du JECFA
D’ACIDES GRAS 491- 495 20000 uniquement) ADI. (Informations supplémentaires fournies)
_ Emulsifiant, agent adobte & EU, RF: 2 OOO mg/kg est suffisant o _ .
LACTYLATES DE 481(i), de traitementdela | 1 OO(;) kg | USA: autorisé aux USA dans la catégorie d'aliments-mére
STEARYL 482(i) 20000 7 farine, agent MIKY | 95.0 aux BPF en tant qu'épaississant
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Additif

SIN

Limite
maximal
e

(mg/kg)

Notes

Etape/Ad
optée

Catégorie

fonctionnelle SIN

Proposition
du groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

moussant,
stabilisateur

ICGA: Réduire le NM a 10 000 mg/kg. utilisé pour
développer les propriétés émulsifiantes et stabilisantes des
préparations de chewing-gum. Les chewing-gums
contenant des stéaryl-2-lactylates autorisent également la
prévention de la formation de dextrane dans la bouche. Son
emploi dans le chewing-gum a 10 000 mg/kg représenterait
uniquement 2,5% du JECFA ADI. (Informations
supplémentaires fournies)

ESTERS DE
SACCHAROSE
D’ACIDES GRAS

473

15000

Emulsifiant,
stabilisateur

Adopte

UE: déja adoptée la disposition pour SIN 474 dans cette FC
a 10 000 mg/kg. Si adopté I'emploi devrait étre restreint a
seul ou en association avec SIN 73a, 473, et 474 (DJA
partagée).

Japon: Les esters de saccharose d'acides gras sont utilisés
pour fournir de I'uniformité d'arébmes ou de colorants au
chewing-gum. Le niveau d'emploi maximal est de 12000
mg/kg seul ou en combinaison avec SIN 473a au Japon.
RF: 10 000 mg/kg est suffisant

USA: SIN 473: est autorisé aux USA a BPF en tant
gu'émulsifiant, stabilisateur

ICGA: adoption utilisée pour développer les propriétés
émulsifiantes et stabilisantes des préparations de chewing-
gum sans goQt amer. Disponible dans un équilibre
hydrophilique/lipophilique (HBL) avec une gamme allant de 3
a 14.5 tandis que les mono et diglycérides ordinaires ainsi
gue les mono et diglycérides acétylés. Ont un HBL allant de
1.8 4 5.0. Cela signifie une possibilité améliorée de jouer sur
I'équilibre hydrophilique/lipophilique pour des innovations du
chewing-gum. Il n'est pas possible d'obtenir cette valeur
élevée de HBL avec des émulsifiants approuvés ordinaires
pour un emploi dans le chewing-gum. Facilite |a libération
de I'arbme en comparaison avec les autres émulsifiants. lls
ont également un effet positif sur les propriétés liées a la
texture du chewing-gum jouant un réle sur I'élasticité et la
sensation en bouche. Leur emploi dans le chewing-gum a
15 000 mg/kg représenterait uniqguement 2,5% du JECFA
ADI. (Informations supplémentaires fournies)

OLIGOESTERS DE
SACCHAROSE DE
TYPE I ET DE TYPE

473a.

50000

Emulsifiant,
stabilisateur

Adopte

UE: déja adoptée la disposition pour SIN 474 dans cette FC
a 10,000 mg/kg. Si adopté I'emploi devrait étre restreint a
seul ou en association avec SIN 73a, 473, et 474 (DJA
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Additif

SIN

Limite
maximal
e

(mg/kg)

Notes

Etape/Ad
optée

Catégorie

fonctionnelle SIN

Proposition
du groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

partagée).

Japon: SIN 473a: utilisés pour empécher le chewin gum
d'adhérer aux dents et faciliter le mélange. Le NM au Japon
est 50 000 mg/kg.

RF: 10 000 mg/kg est suffisant

ICGA: Soutient I'adoption & 50 000 mg/kg SOE type | et I
sont utilisés en tant qu'émulsifiants. lls sont utilisés pour
empécher le chewing-gum d'adhérer aux dents et favorise
les différentes opérations de mélange durant le processus
de transformation du chewing-gum. Leur emploi dans le
chewing-gum représenterait uniquement 8,4% du JECFA
ADI. Par conséquent, I'emploi & 50000 mg/kg dans le
chewing-gum est fiable et technologiquement justifié
(information additionnelle fournie).

TARTRATES

334,
335(i), i),
336(i), (ii),

337

30000

45

Régulateur de
l'acidité,
séquestrant,
stabilisateur
(exhausteur de
godt - SIN 334
uniguement)

Adopte

EU, Indonésie, RF, ICGA: acceptent la proposition

ICGA: utilisés en tant qu'agents de contrble pour fournir un
impact initial d'aigreur au chewing-gum. lls contribuent a un
godt acidulé fort et ont la capacité d'augmenter et de
renforcer les ardbmes des fruits Ia ou ils sont naturellement
présents. Leur emploi dans le chewing-gum a 30 000 mg/kg
représenterait uniquement 5% du JECFA ADI. (Informations
supplémentaires fournies)

TOCOPHEROLS

307a, b, c

1500

Antioxydant

Adopte

EU, Inde, RF, ELC: acceptent la proposition

ICGA: utilisés en tant qu'antioxydants, naturellement
présents dans les autres aliments. Nécessaires a cause du
degré élevé d'insaturation de beaucoup de matériaux utilisés
dans la partie masticatoire du chewing-gum. Ces matériaux
sont hautement soumis & I'oxydation et les chewing-gums
deviennent probablement friables & moins qu'ils soient
adéquatement conservés par les antioxydants. Un niveau
plus élevé d'emploi comparé a d'autres antioxydants déja
autorisés dans le chewing-gum (par ex. BHA, BHT et les
gallates) est requis pour les tocophérols, de sorte qu'un effet
antioxydant équivalent est atteint. Les antioxydants présents
dans le chewing-gum sont uniquement partiellement extraits
durant la mastication. Son emploi dans le chewing-gum a

1 500 mg/kg représenterait uniquement 3,8% du JECFA
ADI. (Informations supplémentaires fournies)
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Catéqgorie d'aliments no 05.4 (Décorations (par ex. pour boulangerie fine), nappages (autres que ceux a base de fruits) et sauces sucrées)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite .
Additif SIN maximal Notes Etape!Ad C_atégorie gf(gﬁzgsdlgot?a?/;il Observations des_ membres du groupe de travail
e optée fonctionnelle SIN électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Adopte a 2 000
mg/kg avec la
note "Pour un UE: Restreint I'emploi aux garnitures et nappages
emploi dans les pour la patisserie fine & 2 000mg/kg.
garnitures etles | RF: autorise uniguement SIN 355-357. Restreint
nappages pour I'emploi aux garnitures et nappages pour la
les produits de patisserie fine a 2 000mg/kg.
355, 356, ] o patisserie fine
ADIPATES 357, 359 30000 | 1 7 Régulateur de I'acidité uniquement"
Adopter a 2 000
mg/kg avec la EU, RF: 2 000 mg/kg est suffisant
note "10,000 UE: le NM actuel dans les décorations battues?
ESTERS DE mg/kg dans les EFEMA: soutient proposition; utilisée pour I'aération
POLYGLYCEROL , . decorations dans les décorations battues.
D’ACIDES GRAS 475 10000 7 Emulsifiant battues
ESTERS
POLYGLYCERIQUES
D'ACIDE Adopte EU, RF: acceptent la proposition
RICINOLEIQUE
INTERESTERIFIE 476 5000 7 Emulsifiant
. . UE: besoin technologique? Le NM est trop élevé
. Emulsifiant, agent En débattre RF: besoin? Non autorisé dans RF
PROPYLENE d'enrobage, ultérieurement | USA: autorisé aux USA dans les confections
GLYCOL 1520 | 240000 humectant (catégorie d'aliments-mére 05.0) & 240,000 mg/kg
UE: 1 500 mg/kg est suffisant avec 5 000 mg/kg
autorisé uniquement pour les garnitures, les
nappages et les enrobages pour les produits de
adonte A 5 000 patisserie fine et les de_ssertsf.
Agent de charge, P K RF: 5 000 mg/kg autorisé uniquement pour les
auxiliaire, émulsifiant, maikg garnitures, les nappages et les enrobages pour les
agent moussant, agent produits de patisserie fine et les desserts.
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur, USA: autorisé aux USA dans les confiseries & 5 000
PROPYLENE GLYCOL 405 7500 7 epaississant. mg/kg en tant que stabilisateur
) adopte 4 10 000 EU, RF: 5 000 mg/kg est suffisant
ESTERS DE Emulsifiant, P USA: SIN491 autorisé aux USA dans les enrobages
SORBITANE 491- 495 20000 (stabilisateur - SIN mg/kg et les glagages a 10 000 mg/kg en tant

84



CX/FA 16/48/7 Annex 1

Limite -
. maximal Etape/Ad Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . groupe de travail . . -
e optée fonctionnelle SIN slectroni électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
D’ACIDES GRAS 493 et 494 gu'émulsifiant
uniquement)
3 - UE, RF, EFEMA: Accepte la proposition
Emulsifiant, agent de . USA: autorisé aux USA a 2 000 mg/kg en tant
traitement de la farine, adopte a 5 000 gu'émulsifiant, stabilisateur
LACTYLATES DE 481(1), agent moussant, mg/kg EFEMA: utilisé pour l'aération dans les décorations
STEARYL 482(i) 5000 7 stabilisateur battues.
EU, RF: 5 000 mg/kg est suffisant
Japon: Soutient la proposition Les esters de
saccharose d'acides gras sont utilisés pour fournir
adopte a 5 000 une émulsification stable de sauces a base de sucre
mg/kg ou de chocolat.
ESTERS DE . USA: autorisés aux USA dans la catégorie
SACCHAROSE Emulsifiant, d'aliments-mére 05.0 aux BPF en tant
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 stabilisateur qu'épaississant
334 Régulateur de I'acidité, . N
335(i) (ii)’ séquestrant, UE, Indoné3|e, RF: acceptent la proposition
336(i)’(ii)’ stabilisateur Adopte USA: autorisé aux USA & 50,000 mg/kg en tant que
’337’ (exhausteur de go(t - régulateur de l'acidité
TARTRATES 8000 | 45 7 SIN 334 uniguement)
TOCOPHEROLS 307a, b, c 500 | 15 7 Antioxydant Adopte EU, Inde, RF, ELC: acceptent la proposition

Catégorie d'aliments n°06.0 (Céréales et produits a base de céréales, dérivés de graines céréaliéres, de racines et tubercules, de légumes secs et légumineuses, a

I'exclusion des produits de boulangerie de la catégorie 07.0)

Normes de produits correspondantes: Aucune; multiples normes de produits correspondantes dans les sous catégories

Limite .
Additif SIN maximal Notes Etape!Ad focn:iifc?r?nrljle Proposit_iop du groupe Observations des_ membres du groupe de travail
e optée SIN de travail électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Déplacer dans les sous
ESTERS catégories pour les
POLYGLYCERIQUES examiner en fonction Brésil, RF: soutiennent la proposition
DACIDE RICINOLEIQUE des normes de produits
INFERESTERIFIE 476 5000 7 Emuisifiant correspondantes.
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Catégorie d'aliments n° 06.1. (Graines céréaliéres entieres, brisées ou en flocons, y compris le riz)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Les régulateurs de I'acidité/ES&T ne sont pas justifiés horizontalement
Normes de produits correspondantes: 202-1995, n'autorise pas les additifs alimentaires169-1989, 201-1995, 172-1989, 153-1985, 199-1995, 198-1995: ne débat pas des

additifs alimentaires

Limite Proposition du
Additif SIN maxim Notes Etape/A | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
ale doptée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ESTERS DE
POLYGLYCEROL
D’ACIDES GRAS 475 10000 7 Emulsifiant
ESTERS
POLYGLYCERIQUES
D'ACIDE RICINOLEIQUE
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Interrompt. Brésil, UE, Iran, RF: Interrompent.
Exhausteur de godt,
Agent de traitement de la
PROTEASE 1101() | BPF 7 farine, stabilisateur
Emulsifiant, agent de
traitement de la farine,
481(i), agent moussant,
LACTYLATES DE STEARYL 482(i) 4000 7 stabilisateur
Adopter avec la Brésil, UE: Int_er'rompent. _
note "Pour une UE: Non gutorls_es dans la norme pour le riz
Utilisation dans RF: autorise uniquement pour le riz
. Observation générale: La norme Codex pour le riz
Agent de charge, agent leriz (CS 198-1995) ne débat pas des additifs
TALC 553(iii) | BPF 7 d'enrobage, épaississant uniguement alimentaires.

Catégorie d'aliments n° 06.2. (Farines et amidons (y compris farine de soja))

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de l'acidité/ES&T ne sont pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune; sous-catégorie 06.2.1 a des normes de produits correspondantes.

Limite - .
N maxim Etape/A o _ Proposition du_ Observatlons_ dgs mem_bres du
Additif SIN ale Notes doptée Catégorie fonctionnelle SIN groupe de travail groupe de travail électronique sur la
P électronique proposition
(mg/kg)
ESTERS DE 475 10000 —a Emulsifiant Déplacer dans les Brésil, RF: soutiennent la proposition
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Limite - .
- maxim Etape/A o . Proposition du. Observannsl dfes mem.bres du
Additif SIN ale Notes doptée Catégorie fonctionnelle SIN groupe de travail groupe de travail électronique sur la
P électronique proposition
, (mg/kg)
POLYGLYCEROL sous catégories pour
BAGCIBDES-GRAS examen en fonction
des normes de
S i Régulateurde-lacidité; produits
335():{H) & ili correspondantes.
seguestrant-stabiisatewr p
. E"T {exhausteurde—godt—SIN-334
1 .

TFARTRATES 337 6000 | 45 4 URigUemeRt)
FOCOPHEROLS € 600 ? Antioxydant

Catégorie d'aliments n° 06.2.1. (Farines)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Les régulateurs de l'acidité ne sont pas justifiés horizontalement, ES&T justifié avec la note 25: " Pour
un emploi a des BPF dans la farine compléte de soja uniquement".

Normes de produits correspondantes: 301R-2011: références catégorie d'aliments 06.2.1 Tableaux 1 & 2; 176-1989, 154-1985, 173-1989, 170-1989, 178-1991, 155-1985:
ne débat pas des additifs alimentaires; 152-1985: répertorie des enzymes et les agents de traitement de la farine spécifiques;

Limite Proposition du
Additi maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN . ; . . ; "
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ESTERS DE_
POLYGLYCEROL 3 . Brésil, Iran: soutiennent la proposition du GTE
D’ACIDES GRAS 475 | 10000 Emulsifiant Ne pas déplacer | UE: besoin tech. pour un emploi général? si
ESTERS de la catégorie | nécessaire dans la limite de farine de soja avec note,
POLYGLYCERIQUES d'aliments-mere | le NM est trop €levée.
D'ACIDE RICINOLEIQUE RF: besoin? Non autorisés dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Adopté a 5000 | Brésil: Adopter a 5 000 sans notes. Le Brésil
avec la note 186 | autorise I'emploi dans les farines avec les additifs
"Pour un emploi | alimentaires
. . dans EU, RF: besoin technologique pour un emploi
Emulsifiant, agent de I'alimentation général?
_ traitement de la farine, non Iran: ne soutient pas la disposition
. 481(i), agent moussant, standardisée EFEMA: soutient la proposition; utilisé pour une
LACTYLATES DE STEARYL 482()) 5000 7 stabilisateur uniguement” performance améliorée de la cuisson de la farine
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Limite Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Régulateur de Brésil: adopte. Le Brésil autorise I'emploi a 5 000
I'acidité, mg/kg dans les farines avec les additifs alimentaires
334 séquestrant, UE: besoin technologique?
335(i),(ii), stabilisateur Inde: soutient la proposition pour SIN 307a, b, ¢
336(1), (i), (exhausteur de go(t Iran, RF: soutiennent la proposition d'origine ne pas
337 - SIN 334 déplacer de la catégorie d'aliments mere
TARTRATES 6000 | 45 uniquement) RF: pourraient étre utilisés dans la farine pour un
- emploi industriel, non pas pour les consommateurs
TOCOPHEROLS 307a, b, c 600 Antioxydant individuels.

Catégorie d'aliments n° 06.2.2. (Amidons)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité/ES&T ne sont pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition du
Additi maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN p . . . X L
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ESTERS DE . . . .
e e,
D’ACIDES GRAS 475 | 10000 Emulsifiant P RE gique:
ESTERS
POLYGLYCERIQUES Brésil, Iran: soutiennent la proposition?
D'ACIDE RI’CINO’LEIQUE ) Ne pas dépl UE: besoin technologique?
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant pas deplacer
de la catégorie
Régulateur de d'aliments mere
334, Iszgll?étset’rant
335(i),(ii), stabilisateur’ Brésil: soutient la disposition?
336(i),(ii), N EU, RF: besoin technologique?
337 (exhausteur de godt
- SIN 334
TARTRATES 6000 | 45 uniquement)
Brésil: besoin technologique?
Adopte UE: Le NM est trop élevé N
) ) Inde, RF: soutiennent la proposition
TOCOPHEROLS 307a, b, c 600 Antioxydant

Japon: utilisé dans I'huile et I'amidon transformé en
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Limite ] Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . ; -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique

matiéres grasses afin de les prévenir de I'oxydation.
L'huile et I'amidon transformé en matiéres grasses
sont constitués d'amidon et d'huile comestible et de
matiéres grasses. Cet amidon est hautement adhésif
aux protéines, de sorte qu'il puisse étre utilisé dans
un mélange de pate a frire pour aliments cuits dans
de la friture comme une cételette de porc.

Catégorie d'aliments n°06.3 (Céréales pour petit déjeuner, y compris les flocons d'avoine)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite -
. maxim | Note | Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . ; groupe de travail . ; -
ale S doptée fonctionnelle SIN ! . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
Adopter avec la
note "Pour une Brésil, UE: soutiennent la proposition
utilisation dans les | Brésil: autorise I'emploi dans les flocons d'avoine
céréales pour petit | avec des noix et des graines a 10 000 mg/kg
ESTERS DE déjeuner de type | UE, RF: restreignent aux céréales pour petit
POLYGLYCEROL 3 » granola” déjeuner de type granola uniqguement
D’ACIDES GRAS 475 10000 7 Emulsifiant uniquement
ESTERS . N . . .
POLYGLYCERIQUES Ne pas dgplaqer Brgsﬂ. N_autorlse pas I'emploi
: - de la catégorie UE: besoin technologique?
D'ACIDE RICINOLEIQUE - d'aliments.mére RF: besoin? Non autorisé dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant ) ’ ’
Emulsifiant, agent
de traitement de la
farine, agent Adopte Brésil, UE, RF: autorisent I'emploi & 5 000 mg/kg
i 481(i), moussant,
LACTYLATES DE STEARYL 482(i) 5000 7 stabilisateur
Brésil: N'autorise pas I'emploi
UE: besoin technologique?
Adopte Japon: Les esters de saccharose d’acides gras sont
. . P utilisés comme stabilisateur & 10000 mg/kg dans les
ESTERS DE SACCHAROSE Emulsifiant, céréales pour petit déjeuner afin d'empécher
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 stabilisateur

I'empilage /I'adhésion des produits.
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Limite -
. maxim Note | Etape/A Catégorie Proposition du' Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . groupe de travail . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN A . €électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
N Brésil: autorise I'emploi a 100 mg/kg
B’ ) adopte a 200 UE, Inde, RF: soutiennent la proposition
TOCOPHEROLS 307a, b, c 85 7 Antioxydant mg/kg ELC: soutient a 200 mg/kg

Catégorie d'aliments n°06.2.4. (Pates alimentaires et nouilles et produits similaires (par exemple, papier de riz, vermicelles de riz, pates et nouilles de soja)

Normes de produits correspondantes: 249-2006 correspond aux sous-catégories 06.4.3

Limite ) Proposition du
- maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . . . X o
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
UE: s'oppose a l'adoption dans la catégorie
d'aliments-meére Bien qu'autorisé dans CS 249-2006
. cette norme s'applique uniqguement a la catégorie
I'egef;?tér:ndseles d'aliments FC 06.4.3.
plor gans, Japon: utilisé afin de fournir une texture douce et
sous catégories | . .. A . - N
. . élastique, empéche la rétrogradation apres la
%IERS—D%AGGHARQSE Emu@ﬂam- cuisson.
DACIDES-GRAS 43 2000 4 stabilisateur RF: besoin? Non autorisé dans RF

Catégorie d'aliments n° 06.4.1. (Pates et nouilles fraiches et produits similaires)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Les régulateurs de I'acidité ne sont pas justifiés horizontalement, ES&T justifié dans les nouilles, cas

par cas dans les pates

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition du
Additi maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN . ; . . ; -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ESTERS Ne pas déplacer
POLYGLYCERIQUES de la catégorie | Brésil, UE, RF: Interrompent
D'ACIDE RICINOLEIQUE ] d'aliments mere T '
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Emulsifiant, agent Adopte avec la | UE: soutient la proposition mais le NM semble élevé
d'enrobage, note 211 "Pour | (un enfant de 25kg atteindrait la DJA en mangeant
PROPYLENE GLYCOL 1520 20000 7 humectant un emploi dans | 25 Q)
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Limite Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . . . . "
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
les nouilles Japon: Soutient la proposition; Le propyléne glycol
uniguement” est utilisé dans les nouilles fraiches en tant
gu'humectant pour empécher leur surface du
séchage et prolonge leur durée de vie. Le NM au
Japon est 20 000 mg/kg.
RF: besoin ? Non autorisé dans RF
':SZHLSE t:éhrﬁL?si%iant Adopte avec la | EU: accept.e la proposition .
agent mc;ussant ' note 211 "Pour Japgp: utilisé dans Ies.nounles en tant que
agent gélifiant ’ unI emplo!”dans itablllsatetzulropgg(; am/élllorer I'élasticité. Le NM au
. i ' es nouilles apon es mg/kg.
éLL?(IC';\ngE DE PROPYLENE 405 10000 4 Z?atiglssiztsiunrt’. uniquement" RF: besoin? Non autorisé dans RF
Adopte avec la | UE : interrompt
note 211 "Pour | Japon: SIN 473 est utilisé en tant que stabilisateur
ESTERS DE , 3 o un emploi dans | dans les nouilles, la peau de wontons et shou mai
SACCHAROSE D’ACIDES Emulsifiant, les nouilles pour améliorer I'élasticité. Le niveau d'emploi
GRAS 473 2000 stabilisateur uniguement” maximal au Japon est 2000mg/kg.
e — Adopte & 5 000 _Bré_s_il: a_lutorise I'emp_loi a 5 000 mg/kg Requiert une
334 gzgulateur de l'acidité, mglkg avec la justification technologique pour les BPF N
335() (ii), squ(_astrant, note 128 "SIN UE: BPF ne sont pas appropries pour un additif avec
336(i),(ii), stabilisateur 334 (acide une DJA numérique L'acide tartriqgue uniquement
A (exhausteur de go(t - \ (SIN 334) est efficace en tant que régulateur de
337 . tartrique) e o
SIN 334 uniquement) . " I'acidité. Joindre la note 128.
TARTRATES BPF 45 7 uniquement.

RF: besoin? Non autorisés dans RF

Catégorie d'aliments n° 06.4.2. (Pates et nouilles séches et produits similaires)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Les régulateurs de I'acidité /ES&T sont justifiés horizontalement avec la note 256 "pour un emploi
dans les nouilles et dans les pates alimentaires sans gluten et les pates destinées a des régimes hypoprotidiques uniqguement".

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ] Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p ; . . ; "
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Requiert de la | Brésil: non autorisés au Brésil dans la FC
355, 356, . L clarification sur | UE: DJA numérique additifs non nécessaires dans
ADIPATES 357, 359 1000 | 1 7 Régulateur de I'acidité

I'emploi.

cette FC
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Limite ] Proposition du
Additif SIN maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Iran: soutient la proposition de la note 256
RF: besoin? Non autorisés dans RF
ESTERS DE'
POLYGLYCEROL ] Interrompt. Brésil, UE, RF: Interrompent.
D’ACIDES GRAS 475 20000 7 Emulsifiant
ESTERS .
POLYGLYCERIQUES ’\:jee T:i;jtzplgﬁgr Brésil, UE, RF: Interrompent
D'ACIDE RICINOLEIQUE daliment %né're Ve R pent.
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant Iments.
Age.nt .de c’harge.,. Brésil: Autorisé au Brésil dans les pates seches a 5
auxiliaire, émulsifiant, 000 ma/k
agent moussant, adopte a 5 000 UE ng' igterrompent
. agent gélifiant, mg/kg SN - " . .
ALGINATE DE PROPYLENE stabilisateur, (L:J;Ett.eD';]é numeérique additifs non nécessaires dans
GLYCOL 405 1000 4 épaississant.
Régulateur d'acidite,
] Conservateur, Interrompt. Brésil, UE, RF: Interrompent.
DIACETATE DE SODIUM 262(ii) 3000 7 Séquestrant
. - Brésil: adopte sans la note 256. Autorisé au Brésil
Emulsifiant, dans les pates et les nouilles a 5 000 mg/kg
(stabilisateur - SIN Adopte UE: additifs avec des DJA numériques qui ne sont
ESTERS DE SORBITANE 493 et 494 pas nécessaires dans cette FC
D’ACIDES GRAS 491- 495 5000 | 11 4 uniquement) RF: besoin? Non autorisé dans RF
’ . Brésil: adopte sans la note 256. Autorisé au Brésil
Emulsifiant, agent de dans les pates et les nouilles & 5 000 mg/kg
) traitement de la farine, Adopte UE: additifs avec des DJA numériques qui ne sont
) 481(i), agent moussant, pas nécessaires dans cette FC
LACTYLATES DE STEARYL 482(i) 5000 4 stabilisateur RF: besoin? Non autorisé dans RF
ESTERS DE , ) - Brésil: soutient la requéte d’informations sur I'emploi
SACCHAROSE D’ACIDES Emulsifiant, Interrompt. UE: Interromot
GRAS 473 2000 stabilisateur ' pL.
Brésil: autorisé au Brésil a 500 mg/kg (a base de
adonte A 500 matiéres grasses ou d'huile) — adopte a 500 mg/kg
r?w Ik avec la note 15, sans la note 256
. ) 9/kg UE: 2 000 mg/kg trop élevé Pour un enfant de 20 kg
TOCOPHEROLS 307a, b, c 2000 4 Antioxydant

la DJA serait atteinte en consommant 20g
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Limite ] Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . ; -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique

RF: adopte avec la note 256.

Catégorie d'aliments n° 06.4.3. (Pates et nouilles précuites et produits similaires)

Normes de produits correspondantes: 249-2006 (nouilles instantanées): répertorie des régulateurs d'acidité spécifiques, des antioxydants, des colorants, des exhausteurs

de golt, ES&T, des humectants, des agents de traitement de la farine, des conservateurs, des agents antiagglomérants

Limite .
Additif SIN maxim | Note | Etape/A Catégorie gféﬁggségc;?a?,:” Observations des membres du groupe de travail
ale S doptée fonctionnelle SIN ! . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)
Adopte a 2 200 UE: Interrompt - non justifiés dans les pates
mg/kg avec la précuites pour lesquelles uniquement un nombre
nouvelle note " limité d'additifs est nécessaire
pour un emploi Iran: accepte la proposition
i dans les nouilles | Japon: utilisé dans les nouilles cuites pour prolonger
355, 356, Fﬁegt{'a}eur de cuites leur durée de vie Le NM au Japon est 2 200 mg/kg.
ADIPATES 357, 359 1000 | 1 ’ Iacidite uniguement" RF: besoin ? Non autorisé dans RF
Adopte a 2 000
mg/kg avec la
note 194 "pour un
emploi dans les UE: accepte l'approche, le NM devrait étre aligné
produits avec CS 249-2006, par ex. 2000 ppm
conformément a | RF: besoin? Non autorisé dans RF
ESTERS DE CODEX STAN
POLYGLYCEROL ] 249-2006
D’ACIDES GRAS 475 20000 7 Emulsifiant uniquement”
EE)IEEIS_YCERI Adopte a 500 UE: accepte l'approche, le NM devrait étre aligné
QUES
D'ACIDE RICINOL EIQUE mg/kg avec la avec CS _249-2006, par ex. 5000ppm
- - - - te 194. RF: besoin? Non autorisé dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant no
. Soutient RF: besoin? Non autorisé dans RF
STEARATES DE . . I'adoption avec la | Note générale: 5 000 mg/kg correspond a CODEX
POLYOXYETHYLENE 430, 431 5000 | 2 4 Emulsifiant note 194. STAN 249-2006
Emulsifiant, agent Adopte a 10,00 UE: accepte l'approche, le NM devrait étre aligné
d'enrobage, mg/kg avec la avec CS 249-2006, par ex. 1000ppm
PROPYLENE GLYCOL 1520 20000 4 humectant note 194. RF: besoin? Non autorisé dans RF
ALGINATE DE PROPYLENE 405 5000 7 Adopte avec la EU: accepte la proposition

Agent de charge,
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Limite -
. maxim Note | Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . : groupe de travail . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN . . électronique sur la proposition
électronique
(mg/kg)

GLYCOL auxiliaire, note 194 et la Japon: Soutient la proposition; SIN 405 utilisé pour
émulsifiant, agent nouvelle note "10 | améliorer I'élasticité des nouilles cuites. Le NM au
moussant, agent 000 mg/kg dans | Japon est 10 000 mg/kg.
gélifiant, les nouilles cuites | RF: besoin ? Non autorisé dans RF
stabilisateur, uniguement"
épaississant.

Régulateur d'acidite,
Conservateur, Interrompt. EU, RF: Interrompent.

DIACETATE DE SODIUM 262(ii) 3000 7 Séquestrant
Emulsifiant, Soutient EU: accepte la proposition
(stabilisateur - SIN l'adoption avec la RF: besoin? Non autorisé dans RF

ESTERS DE SORBITANE 493 et 494 nrz)te 194 Note générale: 5 000 mg/kg correspondent a

D’ACIDES GRAS 491- 495 5000 | 11 4 uniguement) ’ CODEX STAN 249-2006

Adopte avec la
. . note 194 et la EU: accepte la proposition
Emulsifiant, agent de nouvelle note " | Japon: Soutient la proposition; les lactylates de
traitement de la pour un emploi | stearoyl sont utilisés pour améliorer I'élasticité des
] farine, agent dans les nouilles | nouilles cuites. Le NM au Japon est 5 000 mg/kg.
; 481(')1 mou_s_santv cuites RF: besoin ? Non autorisé dans RF

LACTYLATES DE STEARYL 482(i) 5000 4 stabilisateur uniguement"

ESTERS DE Soutient EU, Japon: acceptent la proposition

SACCHAROSE D’ACIDES Emulsifiant, I'adoption avec la | Note générale: 2 000 mg/kg correspondent &

GRAS 473 2000 stabilisateur note 194. CODEX STAN 249-2006
Régulateur de UE: Est-ce que d'autres tartrates sont nécessaires?

334, l'acidité, séquestrant, Adopte avec la Uniguement acide tartrique identifié dans CS 249-
335(i), (i), stabilisateur note 194 en la 2006 par ex. Note 128).
336(i), (i), (exhausteur de go(t note 128 RF: besoin ? Non autorisé dans RF
337 - SIN 334 Note générale: 7 500 mg/kg correspondent a
TARTRATES 7500 | 45 4 uniguement) CODEX STAN 249-2006
UE: accepte la proposition
Adopter avec la | Japon: Soutient la proposition; les tocophérols sont
note 211 "Pour un | utilisés dans les nouilles précuites en tant
emploi dans les gu'antioxydant pour prolonger leur durée de vie. Le
nouilles NM au Japon est 200 mg/kg.
. ) uniguement" RF: besoin ? Non autorisé dans RF
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 4 Antioxydant

Note générale: Les tocophérols sont répertoriés
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Limite .
. maxim Note | Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . groupe de travail . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN . . €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique

dans CS 249-2006 a 200 mg/kg seul ou en
combinaison avec SIN 306. Egalement la note 211
inclut des produits se conformant a CS 249-2006,
donc la note 194 n'est pas nécessaire.

Catéqgorie d'aliments n° 06.5. (Desserts a base de céréales et d’amidon (par exemple, gateaux de riz, pudding au tapioca))

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
- maxim | Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . X L
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil: autorise & 2 000 mg/kg
R UE: 30 000 mg est trop élevé Un enfant de 20kg qui
adopte a 2 000 atteindrait une DJA (5 mg/kg pc/j) en consommant 3
355, 356, mg/kg g d'un dessert.
ADIPATES 357, 359 30000 | 1 7 Régulateur de 'acidité RFE: besoin? Non autorisé dans RF
AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
5000 mg/kg dans les desserts lactés et a base de
matiéres grasses.
N EU, RF: 2 000 mg/kg est suffisant
adopr:]e ?kg 000 Japon: Adopte a 9 000 mg/kg; SIN 475 utilisé en
9/kg tant que stabilisateurs pour conserver les mousses a
ESTERS DE air stables dans la pate de riz résultant en des
POLYGLYCEROL ) B produits ayant une texture douce de forme
D’ACIDES GRAS 475 9000 7 Emulsifiant spongieuse
AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
5000 mg/kg dans les desserts lactés et a base de
adopte 4 5 000 matieres grasses.
ESTERS pm K EU: si utilisés en tant qu'alternative & SIN 475, la
POLYGLYCERIQUES 9/kg DJA est 3X supérieure a SIN 475 Restreint le NM a
D'ACIDE RICINOLEIQUE ) 2 000 mg/kg.
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant RE: besoin ? Non autorisé dans RF
Agent de charge,
auxiliaire, émulsifiant,
R agent moussant, Interrompt. EU, RF: Interrompent.
ALGINATE DE PROPYLENE agent gélifiant,
GLYCOL 405 10000 7

stabilisateur,
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Limite ] Proposition du
. maxim | Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
épaississant.
Emulsifiant,
(stabilisateur - SIN - . . .
ESTERS DE SORBITANE 493 et 494 Adopte Brésil, UE, RF: soutiennent la proposition
D’ACIDES GRAS 491- 495 5000 7 uniguement)
Brésil, UE, Japon: Adoptent
, -~ Japon: Les lactylates de stéaroyle sont utilisés en
Emulsifiant, agent de Adopte tant que stabilisateurs dans les produits & base
. traitement de la farine, P d'amidon pour empécher la rétrogradation des
] 481(i), agent moussant, amidons.
LACTYLATES DE STEARYL 482(i) 6000 7 stabilisateur RF: 5 000 mg/kg est suffisant
. UE: déja adoptée la disposition pour SIN 474 dans
Adopte a 5 000 cette FC a 5,000 mg/kg.
mg/kg avec la e R
note "seul ou en Brésil, Japon, RF: Adoptent a 20 000 mg/kg avec la
A nouvelle note "seul ou en combinaison™: SIN 473,
combinaison™:
 mulsifi SIN 473, 473a, | 4732.6t474) _
ESTERS DE SACCHAROSE Emulsifiant, ’ * | Japon: utilisé afin de fournir une texture douce et
D’ACIDES GRAS 473 | 10000 7 stabilisateur et474) élastique, empéche la rétrogradation.
334 Régulateur de l'acidité,
335(i) (ii), séquestrant, Brésil: Adopte
336(i),(ii), stabilisateur Adopte RF: soutient la proposition
1,337’ (exhausteur de go(t - UE: besoin technologique?
TARTRATES 2860 | 45 7 SIN 334 uniquement)
Adopter a 500
mg/kg avec la Brésil: autorisés au Brésil a 500 mg/kg (a base de
note 15 "a base | matiére grasse ou d'huile).
de matiére UE: besoin technologique?
. ) grasse ou RF, ELC: soutiennent la proposition
TOCOPHEROLS 307a, b, c 150 7 Antioxydant d'huile”

Catégorie d'aliments n°. 06.6 (Pates a frire (par ex., pour chapelure et enrobage de poisson ou volaille)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Additif

SIN

Limite
maxim
ale

(mg/kg)

Note

Etape/A
doptée

Catégorie
fonctionnelle SIN

Proposition du
groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition
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Limite ] Proposition du
. maxim | Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
355, 356, .
ADIPATES 357,359 | 1000 | 1 7 Regulateur de I'acidité Interrompt. | UE, RF: interrompent
UE: besoin de DJA numérique pour les additifs dans
cette FC?
ESTERS DE Adopte EFEMA: soutient I'adoption pour SIN 475,
POLYGLYCEROL , . actuellement utilisé dans cette FC
D’ACIDES GRAS 475 10000 7 Emulsifiant RF: besoin? Non autorisé dans RF
ESTERS . . . - .
POL YGLYCERIQUES l\(ljee ?:?:St%plg?gr ::Jelzzt{eblgé(i)ln de DJA numérique pour les additifs dans
D'ACIDE RICINOL EIQUE d'aliment EEnélre RF: besdin” Non autorisé dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant Iments. : '
Emulsifiant, agent
. d'enrobage, Interrompt. UE, RF: interrompent
PROPYLENE GLYCOL 1520 500 | 72 7 humectant
Emulsifiant, agent de
traitement de la farine, .
, 481(i), agent moussant, Interrompt. UE, RF: interrompent
LACTYLATES DE STEARYL 482(i) 7500 | 2 7 stabilisateur
UE: besoin de DJA numérique pour les additifs dans
cette FC?
Japon: Adopte a 10 000 mg/kg; Les esters de
saccharose d'acides gras sont utilisés en tant que
Adopte i ’ A
stabilisateurs pour les huiles dans les types de péate
. o bouillies contenant la farine, les ceufs, I'eau et les
ESTERS DE SACCHAROSE Emulsifiant, huiles.
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 stabilisateur RF: besoin? Non autorisé dans RF
N UE: peut soutenir
3 ) adopte a 100 ELC: soutient a 100 mg/kg
TOCOPHEROLS 307a, b, c 5 7 Antioxydant mg/kg

RF: Besoin technologique?

Catégorie d'aliments n°. 06.7 Produits a base de riz précuits ou transformés, y compris les gateaux de riz (type oriental uniquement)

Normes de produits correspondantes: Aucune
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Limite ] Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . . . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ESTERS Ne pas déplacer
POLYGLYCERIQUES A . . . s
D'ACIDE RICINOLEIQUE ngL%éﬁi%ﬁQé UE, RF: besoin technologique?
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant !
, . UE: besoin technologique? LM trop élevée
ESTERS DE SACCHAROSE Emulsifiant, Adopte Japon: utilisés pour prévenir la rétrogradation
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 stabilisateur RF: besoin? Non autorisés dans RF
Catégorie d'aliments n° 06.8.1 (Boissons a base de soja)
Normes de produits correspondantes: Aucune
Limite ] Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . ), ; L
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ESTERS )
DIACETYLTARTRIQUES ET Emulsifiant, Brésil: autorisé au Brésil & 400 mg/kg
ESTERS GLYCEROLIQUES séquestrant, Iran: soutient la proposition?
D'ACIDES GRAS 472e 1000 3 stabilisateur
Maintenir.
Agent ) CCASIA est . . s
antiagglomérant, actuellement en Brésil: autorisé au Brésil a 400 mg/kg
agent antimousse, train d'examiner | !ran: soutient la proposition?
POLYDIMETHYLSILOXANE 900a. 50 4 émulsifiant le
ESTERS dz\lleloppement
POLYGLYCERIQUES g’'une norme . :
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant les produits au
- soja non
ESTERS DE PROPYLENE fermentés.
DE GLYCOL D’ACIDES EFEMA: soutient I'adoption
GRAS 477 500 4 Emulsifiant
) Brésil: autorisé au Brésil a 400 mg/kg
ESTERS DE SACCHAROSE 473 500 4 Emulsifiant, Japon: SIN 473 utilisé pour fournir une

8 Observation générale: EU, Japon: Soutiennent la proposition pour maintenir les dispositions ; RF

: nécessaire? Non autorisé dans RF
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Limite ] Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . ; ST
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique

D’ACIDES GRAS

stabilisateur

émulsification stable.

Catégorie d'aliments n° 06.8.2. (Film de boisson a base de soja)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite .
. maxim | Note | Etape/A Catégorie Proposition du. Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . ; groupe de travail . X .
ale S doptée fonctionnelle SIN électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Agent ) Maintenir. CCASIA
antiagglomerant, est actuellement
agent antimousse, | en train d'examiner | UE: besoin technologique?
POLYDIMETHYLSILOXANE 900a. 50 4 emulsifiant le développement | EU, Japon: Soutiennent la proposition pour
ESTERS d'une norme maintenir les dispositions
POLYGLYCERIQUES régiona_lle pour I_es RF: besoin? Non autorisé dans RF
D'ACIDE RICINOLEIQUE ) produits au soja
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant non fermentés.
Catégorie d'aliments n° 06.8.3. (Caillé de soja (tofu)
Normes de produits correspondantes: Aucune
Limite -
s maxim Note | Etape/A Catégorie Proposition du_ Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . ; groupe de travail . . "
ale S doptée fonctionnelle SIN électronique électronique sur la proposition
(mg/kg)
Agent Maintenir. CCASIA
antiagglomerants, est actuellement
. agent antimousse, en train d'examiner | UE: besoin technologique?
POLYDIMETHYLSILOXANE 900a. 50 4 eémulsifiant le développement | EU, Japon: Soutiennent la proposition pour
ESTERS ) Q'une norme ma.intenir_les disposition_s,
POLYGLYCERIQUES régionale pour les | RF: besoin? Non autorisé dans RF
D'ACIDE RICINOLEIQUE ] produits au soja
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant non fermentes.

Catégorie d'aliments n° 06.8.4. (Caillé de soja semi déshydraté)
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Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite S
- maxim Note | Etape/A Catggorle Proposition du groupe de Observations des membres du groupe de
Additif SIN . fonctionnelle s . ) ; .
ale S doptée SIN travail électronique travail électronique sur la proposition
(mg/kg)
Maintenir. CCASIA est
actuellement en train UE: besoin technologique?
ESTERS | d'examiner le développement | EU, Japon: Soutiennent la proposition pour
PQLYGLYCERIQUES d'une norme régionale pour maintenir les dispositions
D'ACIDE RICINOLEIQUE . . les produits au soja non RF: besoin? Non autorisé dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant fermentés.

Catégorie d'aliments n° 06.8.4. 1 (Caillé de soja semi déshydraté en sauce cuite épaisse)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite < Il n'existe pas de dispositions dans cette catégorie d'aliments pour
Additif SIN mglxelm Nzte %tc?pgeA foncctiagr?gglrlfsm discussion par le groupe de travail électronique; Inclus a titre
(mg/kg) P d'information uniquement.

Catégorie d'aliments n°. 06.8.4. 2 (Caillé de soja semi déshydraté frit)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite . . . . S
. c P Il n'existe pas de dispositions dans cette catégorie d'aliments pour
- maxim Note | Etape/A Categorie . . S 4 ) L
Additif SIN . . discussion par le groupe de travail électronique; Inclus atitre
ale S doptée fonctionnelle SIN " : .
(mglkg) d'information uniquement.

Catégorie d'aliments n°. 06.8.4. 3 Caillé de soja semi déshydraté, autre gue les catégories alimentaires 06.8.4.1 et 06.8.4.2

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite - Il n'existe pas de dispositions dans cette catégorie d'aliments pour
L maxim | Note | Etape/A Catégorie ; p p I, 9 . s p
Additif SIN . : discussion par le groupe de travail électronique; Inclus atitre
ale s doptée fonctionnelle SIN dinf : .
(mg/kg) information uniquement.

Catégorie d'aliments n°. 06.8.5. (Caillé de soja déshydraté (koru tofu))

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ]
Additif SIN maxim Note Etape/A
ale s doptée
(mg/kg)

Catégorie
fonctionnelle
SIN

Proposition du groupe de Observations des membres du groupe de
travail électronique travail électronique sur la proposition
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Limite

. maxim Note | Etape/A Catggone Proposition du groupe de Observations des membres du groupe de
Additif SIN . fonctionnelle s . S i "
ale S doptée SIN travail électronique travail électronique sur la proposition
(mg/kg)
Maintenir. CCASIA est
actuellement en train UE: besoin technologique?
ESTERS d'examiner le développement | EU, Japon: Soutiennent la proposition pour
PQLYGLYCERIQUES d'une norme régionale pour maintenir les dispositions
D'ACIDE RICINOLEIQUE . . les produits au soja non RF: besoin? Non autorisé dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant

fermentés.

Catégories d'aliments n°® 06.8.6 (Sojas fermentés (par exemple natto, tempe))

Normes de produits correspondantes: 313R-2013: N'autorise pas les auxiliaires technologigues

Limite .
. maxim Note | Etape/A Catggorle Proposition du groupe de Observations des membres du groupe de
Additif SIN . fonctionnelle S . S . .
ale S doptée SIN travail électronique travail électronique sur la proposition
(mg/kg)
ESTERS
POLYGLYCERIQUES Ne pas déplacer de la UE: besoin technologique?
D'ACIDE RICINOLEIQUE ) catégorie d'aliments mére RF: besoin? Non autorisé dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Catégorie d'aliments n° 06.8.7. (Caillé de soja fermenté)
Normes de produits correspondantes: Aucune
Limite ) Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p ; . ! ; -
ale s doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ESTERS Ne pas déplacer
POLYGLYCERIQUES o Fl)a Catéporie UE: besoin technologique?
D'ACIDE RICINOLEIQUE d'aliments%]ére RF: besoin? Non autorisé dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant

Catégorie d'aliments n° 06.8.8 (Autres produits protéiques de soja)

Normes de produits correspondantes: 175-1989: autorise I'emploi général des régulateurs de I'acidité, les agents antimousse, les agents affermissants, les préparations
enzymatiques, les solvants d'extraction, les agents anti poussiére, les agents de traitement de la farine, les agents de régulation de la viscosité.
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Limite Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . : . . ; -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition

(mg/kg) électronique
ESTERS N déol
POLYGLYCERIQUES di ﬁ’:i at%p gﬁgr UE: besoin technologique?
D'ACIDE RI'CINO'LEIQUE ] d'aliments%nére RF: besoin? Non autorisés dans RF
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant

UE, JRF: besoin technologique?

OLIGOESTERS DE 3 -~ d Japon: utilisés pour disperser la poudre de protéines
SACCHAROSE DE TYPE | Emulsifiant, Adopte uniformément & I'eau. Le NM au Japon est 10 000
ETDE TYPE Il 473a. 10000 4 stabilisateur

mg/kg.

Catégorie d'aliments n° 07.0 (Produits de boulangerie)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition du
Additi maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN B . : - . g
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil, Iran: soutiennent la disposition d'origine?
355, 356, . Adopte USA: autorisés pour un emploi aux USA a 500
ADIPATES 357, 359 2000 | 1 7 Régulateur de I'acidité mg/kg en tant que régulateur de I'acidité
ESTERS
E,OAIE:\I(I(DBIIE_YRCI:EIT\IKODIEE%UE Interrompt. Brésil, UE: Interrompent.
INTERESTERIFIE 476 5000 7 Emulsifiant
Brésil: autorisé au Brésil a 2 000 mg/kg
Agent de charge, UE: restreint a FC 07.2 & 2,000 mg/kg
auxiliaire, émulsifiant, R Japon: utilisé en tant que stabilisateurs de mousse
agent moussant, adopte a/klo 000 pour fournir du volume et de la mollesse au pain. Le
. agent gelifiant, maikg NM au Japon est 10 000mg/kg.
ALGINATE DE PROPYLENE stabilisateur, USA: autorisé pour un emploi aux USA & 5 000
GLYCOL 405 5000 7 épaississant. mg/kg en tant QUES&T
Brésil: Non autorisé au Brésil
. . Régulateur d'acidite, Adopte UE: Examine dans les sous catégories Un NM
DIACETATE DE SODIUM 262(ii) 4000 7 Conservateur, inférieur et exclut du pain Lower préparé uniguement

9 Observation générale: EU: s'oppose a I'adoption des additifs dans la catégorie mére. Le pain et les produits de boulangerie ordinaire sont des aliments de base. Requiert des
discussions sur I'emploi dans les sous catégories spécifiques RF: besoin ? Non autorisé dans RF
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Limite Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . . . ; ST
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Séquestrant avec de la farine blanche, de I'eau, de la levure ou
levain, sel.
RF: soutient la proposition
USA: autorisé pour un emploi aux USA a 4 000
mg/kg en tant QU'ES&T
Brésil: adopte a 5 000 mg/kg
334 Régulateur de l'acidité, UE: Examine dlanzles sous catégories Un NM
N séquestrant, R inférieur et exclut du pain préparé uniquement avec
335(!)'(!!)' stabilisateur adopte a5 000 de la farine blanche, de I'eau, de la levure ou levain,
336(i), (ii), - mg/kg
337 (exhausteur de godt - sel. . . B o
SIN 334 uniquement) RF: soutient la disposition d'origine?
TARTRATES 10000 | 45 7
Brésil: Soutient I'adoption & 500 mg/kg avec la note
Adopter a 500 15.
mg/kg avec la UE: Examine dans les sous catégories exclut du
note 15 "a base | pain préparé uniquement avec de la farine blanche,
de matiére de l'eau, de la levure ou levain, sel.
grasse ou RF: soutient la disposition d'origine?
3 ) d'huile” ELC: pour les gateaux avec une durée de vie longue
TOCOPHEROLS 307a, b, c 200 7 Antioxydant uniquement

Catégorie d'aliments n° 07.1 (Pain et produits de boulangerie ordinaire et préparations)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limi Proposition
Imite - Catégorie du groupe
Additif SIN maxim |\ ohoc Etape’/A fonctionnelle de travail Observations des membres du groupe de travail électronique
ale doptée . ; sur la proposition
SIN électroniqu
(mg/kg) .
Brésil: autorisés au Brésil a 3 000 mg/kg
. adopte a UE: ne soutient pas la proposition
STEARATES DE 3 » 3 000 mg/kg | Iran: accepte la disposition d'origine?
POLYOXYETHYLENE 430, 431 5000 7 Emulsifiant RF: besoin technologique?
, - Brésil: autorisé au Brésil a 1 500 mg/kg
Elmulsmant, agent adopte a UE: ne soutient pas la disposition & 10 000 mg/kg: LM trop élevée
R d'enrobage, 1500 mg/kg | Iran: accepte la disposition d'origine?
PROPYLENE GLYCOL 1520 10000 7 humectant RF: besoin technologique?
Adopte Brésil, Iran, Japon: Adoptent
LACTYLATES DE 481(i), 5000 7 Emulsifiant, agent P UE: ne soutient pas 3 000 mg/kg est suffisant exclut du pain
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Additif

SIN

Limite
maxim
ale

(mg/kg)

Notes

Etape/A
doptée

Catégorie
fonctionnelle
SIN

Proposition
du groupe
de travail
électroniqu
e

Observations des membres du groupe de travail électronique
sur la proposition

STEARYL

482(i)

de traitement de
la farine, agent
moussant,
stabilisateur

préparé uniguement avec de la farine blanche, de I'eau, de la levure
ou levain, sel.

Japon: Les lactylates de stéaroyle sont utilisés en tant que
stabilisateurs dans le pain pour empécher la rétrogradation de
I'amidon.

USA: autorisé dans produits faits a partir de levure (sous catégories
07.1.1.1, 07.1.3, 07.1.4, 07.1.6) en tant qu'agent de traitement de la
farine. 5 000 mg/kg nécessaire, augmente le volume, retarde le
rassissement, une texture plus fine du produit.

EFEMA: soutient; est utilisé dans toutes les sous catégories de cette
catégorie d'aliments

ESTERS DE
SACCHAROSE
D’ACIDES GRAS

473

10000

Emulsifiant,
stabilisateur

Adopte

Brésil: Non autorisés au Brésil

UE: ne soutient pas besoin technologique? Il n'y a pas de
disposition pour SIN 474 dans cette FC.

Iran: accepte la proposition

Japon: adopte. Utilisés en tant que stabilisateurs de mousse pour
fournir du volume et de la mollesse au pain.

RF: besoin? Non autorisé dans RF

USA: autorisés dans les produits de boulangerie (catégorie
d'aliments mére 07.0) aux BPF en tant qu'émulsifiant, stabilisateur

Catégorie d'aliments n° 07.1.1 (Pains et petits pains)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Additif

SIN

Limite
maxim
ale
(mg/kg)

Note

Etape/A
doptée

Catégorie
fonctionnelle SIN

Proposition du
groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

ESTERS DE
POLYGLYCEROL
D’ACIDES GRAS

475

10000

Emulsifiant

Adopte avec
une nouvelle
note “dans les
rouleaux
uniquement”

UE: emploi non justifié dans cette catégorie
d'aliments. Requiert des informations spécifiques sur
I'emploi

RF: restreint a I'emploi dans les rouleaux
uniguement

EFEMA: soutient la disposition d'origine

ESTERS DE SORBITANE
D’ACIDES GRAS

491- 495

10000

Emulsifiant,
(stabilisateur - SIN
493 et 494

Adopte

Brésil: soutient la proposition
UE: requiert des éclaircissements; utilisés a la fois
dans les rouleaux et le pain?

RF: restreint a I'emploi dans les rouleaux
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Limite ] Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . ; -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
uniguement) uniguement

Catégorie d'aliments n° 07.1.1.1. (Pains ala levure et pains spéciaux)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite - Il n'existe pas de dispositions dans cette catégorie d'aliments pour
Additif SIN mglxelm Note %tc?pgeA foncctiagr?gglrlfsm discussion par le groupe de travail électronique; Inclus a titre
P d'information uniquement.
(mg/kg)
Catégorie d'aliments n° 07.1.1.2 (Pains a la poudre levante)
Normes de produits correspondantes: Aucune
Limite . . - P .
. s P Il n'existe pas de dispositions dans cette catégorie d'aliments pour
Additif SIN maxim | Note Etape,/A Categorie discussion par le groupe de travail électronique; Inclus a titre
ale doptée fonctionnelle SIN dinf : .
(mg/kg) information uniquement.

Catégorie d'aliments n° 07.1.2 (Crackers (a I'exclusion des crackers sucrés)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition
Additif SIN maxim Note | Etape/A C_atégorie ddue?rrg\llj;)if Observations des_ membres du groupe de travail
ale S doptée fonctionnelle SIN slectroni électronique sur la proposition
(mg/kg) électroniqu
e
Brésil: Non autorisé au Brésil
UE: besoin technologique?
Japon: Soutient la proposition; Les esters de polyglycérol
Adopte d’acides gras sont utilisés en tant que stabilisateur dans les
ESTERS DE craquelins pour empécher la rétrogradation de I'amidon.
POLYGLYCEROL ) B Iran, RF, EFEMA: acceptent la proposition
D’ACIDES GRAS 475 6000 7 Emulsifiant EFEMA: utilisés pour améliorer la texture des craquelins
I(Esrtgélislilg:tr:ﬁr -SIN adopte a Brésil: autorisés au Brésil a 10 000 mg/kg
ESTERS DE SORBITANE 493 et 494 10000 | UE: besoin technologique?
D'ACIDES GRAS 491-495 | 5000 | 11 |7 uniguement) mg/kg | Iran, RF: acceptent |a disposition
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Catégorie d'aliments n° 07.1.3 Autres produits de boulangerie ordinaires (tels que bagels, pita, muffins anglais, etc.)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ] Proposition du
- maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . ; . . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
UE: ne soutient pas
Japon: soutient la proposition; Les esters de
polyglycérol d’acides gras sont utilisés en tant que
ESTERS DE Adopte stabilisateur dans les craquelins pour empécher la
P,OLYGLYCEROL , . rétrogradation de I'amidon.
D’ACIDES GRAS 475 6000 7 Emulsifiant UE, RF, EFEMA: Acceptent la proposition
(EsrtT::)lﬁiZI:tnetl’Jr - SIN Brésil, Iran, RF: soutiennent la proposition
ESTERS DE SORBITANE 493 et 494 Adopee EEEnMeASOuutltlllesgtsplgf ement pour les gateaux
D’ACIDES GRAS 491-495 | 10000 | 11 |7 uniquement) : 9 P 9

Catégorie d'aliments n° 07.1.4. (Produits apparentés au pain, y compris farces a base de pain et chapelures)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
. maxim | Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . . ! i o
ale s doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ESTERS DE . . . PR
, Mo | e e
D’ACIDES GRAS 475 | 10000 7 Emulsifiant AR - aceep P
Emulsifiant L _ s
o ' N Brésil: autorisés au Brésil a 10 000 mg/kg
(stabilisateur - SIN adopte a 10 000 . < : AnAria d'ali
ESTERS DE SORBITANE 493 et 494 mg/kg Ilﬂ;'] ,”g;‘cge‘tfslzijir: ‘izir;isoﬁe“e catégorie d'aliments.
D’ACIDES GRAS 491-495 | 5000 | 11 |7 uniquement) - accep P

Catégorie d'aliments n°. 07.1.5 (Pains et petits pains au lait a la vapeur)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
Additif SIN maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
ale s doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
ESTERS DE 475 6000 7 Emulsifiant adopte a 10 000 | UE: non nécessaire dans cette catégorie d'aliments.
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Limite Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
POLYGLYCEROL mg/kg Iran, EFEMA: acceptent la disposition
D’ACIDES GRAS Japon: utilisé pour empécher la rétrogradation des
amidons et conserve la texture des pains doux cuits
a la vapeur. Le NM au Japon est 10 000 mg/kg.
Emulsifiant - - s
. ' N Brésil: autorisé au Brésil a 10 000 mg/kg
(stabilisateur - SIN adopte a 10 000 i ) . PN
ESTERS DE SORBITANE 493 et 494 ma/kg IL:;'I ,”ggcgi‘ggsl;ﬂifp%zﬂme“e categorie daliments.
D’ACIDES GRAS 491- 495 5000 | 11 7 uniguement) '

Catégorie d'aliments n°. 07.1.6 (Préparations pour pain et produits de boulangerie ordinaire)

Normes de produits correspondantes: Aucune

- Proposition
le_ltel N E A Catégorie du groupe b . d b d d il &l .
Additif SIN maxima ote dtape, fonctionnelle de travail Observations des mem rth u groupe de travail électronique
e S optée SIN électroniqu sur la proposition
(mg/kg) o
UE: non nécessaire dans cette catégorie d'aliments.
adopte & Iran, EFE!\/_IA': acceptent IAa dispositjon _ _
10 000 Japon: utilisés pour empécher la rétrogradation des amidons et
ESTERS DE Ik conserve la texture des pains doux cuits a la vapeur. Le NM au
PPLYGLYCEROL ., . makg Japon est 10 000 mg/kg.
D’ACIDES GRAS 475 6000 7 Emulsifiant RF: restreint aux produits de boulangerie ordinaire
Emulsifiant, adopte 2 Brésil: autorisés au Brésil a 10 000 mg/kg
ESTERS DE (stabilisateur - 10 000 UE: non nécessaire dans cette catégorie d'aliments.
SORBITANE SIN 493 et 494 ma/k Iran: accepte la disposition
D’ACIDES GRAS 491- 495 5000 | 11 7 uniquement) 9’kg RF: restreint aux produits de boulangerie ordinaire

Catégorie d'aliments n°. 07.2 (Produits de boulangerie fine (sucrés, salés, épicés) et préparations)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Proposition
Limite - Catégorie du groupe . L .
Additif SIN maximale | Notes Etape,/A fonctionnelle de travail Observations des membres du groupe de travail électronique
doptée . ; sur la proposition
(mg/kQg) SIN électroniqu
e
MALTOL ETHYLIQUE 637 200 7 Exaltateur Interrompt. | Brésil, UE, Iran, RF: besoin technologique
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Additif

SIN

Limite
maximale
(mg/kg)

Notes

Etape/A
doptée

Catégorie
fonctionnelle
SIN

Proposition
du groupe
de travail
électroniqu
e

Observations des membres du groupe de travail électronique
sur la proposition

d’arébme

MALTOL

636

200

Exaltateur
d’arébme

Interrompt.

Brésil, UE, Iran, RF: besoin technologique

NISINE

234

6,25

233

Conservateur

Adopte

Brésil: Non autorisée au Brésil

Iran: besoin technologique?

RF: non autorisée dans RF L'emploi peut résulter en une résistance
microbienne.

ELC: soutient la proposition; le besoin technologique soutient des
niveaux d'applications variables selon le type de produits; les
niveaux de 3.75-6.25 mg/kg sont justifiés dans les petites crépes
épaisses. Utilisé dans divers pays: La Chine, les Philippines, le
Japon & I'Australie/la Nouvelle Zélande (produits a base de farine
qui sont cuits sur des plaques chauffantes uniqguement).
(Informations supplémentaires fournies)

IFAC: soutient la proposition Les mésophyles de formation de
spores aérobiques se trouvent généralement dans la farine de
céréales et la farine. Les températures de cuisson ou des plaques
chauffantes ne sont pas suffisantes pour éliminer les spores
bactériennes. Les produits de la patisserie fine a haute activité d'eau
peuvent étre extrémement périssables et peuvent soutenir la
croissance bactérienne, en particulier les produits fourrés. Des
études ont montré que la nisine est effective contre les organismes
de détérioration d'acide lactique gram positifs, les germes sporulés
et les pathogénes. L'emploi de la nisine dans les produits de
patisserie et les mélanges ne réduit pas la dégradation du produit et
conserve ces produits sécuritaires pour la consommation humaine.
(Informations supplémentaires fournies)

ESTERS DE
POLYGLYCEROL
D’ACIDES GRAS

475

10000

Emulsifiant

Adopte

Brésil, UE, RF, EFEMA: soutiennent la proposition
Iran: besoin technologique?
EFEMA: utilisés largement dans les produits de boulangerie fins

STEARATES DE

POLYOXYETHYLENE

430,
431

4000

Emulsifiant

adopte a
3 000 mg/kg

Brésil: Autorisés au Brésil a 3 000 mg/kg
Iran, JRF: besoin technologique?

ESTERS DE
SORBITANE
D’ACIDES GRAS

491-
495

10000

Emulsifiant,
(stabilisateur -
SIN 493 et 494

Adopte

Brésil, UE, RF, EFEMA: soutiennent la proposition

Iran: besoin technologique?

USA: SIN 491 autorisé aux USA dans les gateaux (FC 07.2.1), et
les mélanges de gateaux (07.2.3), a 6 100 mg/kg en tant
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Proposition
Limite - Catégorie du groupe . . .
Additif SIN maximale | Notes Etape,/A fonctionnelle de travail Observations des membres du groupe de travail électronique
doptée . ; sur la proposition
(mg/kg) SIN électroniqu
e
uniguement) qu'émulsifiant.
Brésil: Non autorisés au Brésil
UE: déja adoptée la disposition pour SIN 474 dans cette FC a
Adopte avec 10,000 mg/kg. L'emploi devrait étre seul ou en combinaison avec
s ng’te (soul | SIN 474 (DJA partagée).
ouen Iran: besoin technologique?
L Japon: soutient la proposition; SIN 473 est utilisé dans les produits
combinaison P L o .
. de pétisserie fine en tant que stabilisateur de mousse pour fournir
1 SIN 473, ) L
473a. et du vqlume et c!e la molle_sse. SIN_ 473 est egaleme_nt utilisé pour
474) empécher la rétrogradation d'amidons dans les beignets.
ESTERS DE ) B RF: soutient la proposition
SACCHAROSE Emulsifiant, USA: autorisés dans les produits de boulangerie (catégorie
D’ACIDES GRAS 473 10000 7 stabilisateur d'aliments mére 07.0) aux BPF en tant qu'émulsifiant, stabilisateur

Catégorie d'aliments n°07.2.1. (Gateaux, biscuits et tartes (par ex., fourrés aux fruits ou a la creme)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; o
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
, » N Brésil, UE: adopter a 1 500 mg/kg
. Emulsifiant, agent adopte 21500 | .. accepte la disposition d'origine?
PROPYLENE GLYCOL 1520 50000 7 d'enrobage, humectant mg/kg RE: besoin 2 Non autorisé dans RE
Emulsmant, agent (_:ie Brésil, UE, Iran, EFEMA: soutiennent la proposition
. traitement de |a farine, Adopte RF: 5 000 mg/kg est suffisant
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, '
STEARYL 482(i) 5500 7 stabilisateur

Catégorie d'aliments n° 07.2.2 Autres produits de boulangerie fine (tels que beignets, brioches, scones et muffins, etc.)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
- maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes A . ! . -
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
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Limite Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . ; "
e optée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
. . N Brésil, UE: adopter & 1 500 mg/kg
. Emulsifiant, agent adopte 21500 | o0 Jccepte la disposition d'origine?
PROPYLENE GLYCOL 1520 10000 7 d'enrobage, humectant mg/kg RF: besoin ? Non autorisé dans RF
Brésil, UE, Iran, EFEMA: soutiennent la proposition
. . RF: 5 000 mg/kg est suffisant
Emulsifiant, agent de q USA: autorisé dans produits faits & partir de levure
_ traitement de la farine, Adopte (catégorie d'aliments mére FC 07.2) a 5 000 mg/kg
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, en tant qu'agent de traitement de la farine. Aussi
STEARYL 482(i) 5000 7 stabilisateur spécifiquement 07.2.2 & 5 000 mg/kg.

Catégorie d'aliments n° 07.2.3 (Préparations pour produits de boulangerie fine (par ex., gateaux, crépes)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition du
Additi maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes . . . . "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
3 » N Brésil, UE: adopter a 1 500 mg/kg
. Emulsifiant, agent adopte a1500 | .. accepte la disposition d'origine?
PROPYLENE GLYCOL 1520 10000 7 d'enrobage, humectant mg/kg RE: besoin ? Non autorisé dans RF
Brésil: adopte a 5 000 mg/kg
U, Iran, EFEMA: soutiennent la disposition d'origine
3 » N RF: 5 000 mg/kg est suffisant
Emulsifiant, agent de adopte a5000 | ;5a: aytorisés dans produits faits & partir de levure
) traitement de la farine, mg/kg (catégorie d'aliments mére FC 07.2) & 5 000 mg/kg
LACTYLATES DE 481(i), agent moussant, pour le traitement de la farine.
STEARYL 482(j) 8000 7 stabilisateur EFEMA: utilisés largement dans cette FC

Catégorie d'aliments n°08.0. (Viande et produits carnés, volaille et gibier compris)

Normes de produits correspondantes: Normes correspondantes pour les sous catégories 08.2.2 et 08.3.2

Limite ) Proposition du
- maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . : . ! . -
ale s doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition

(mg/kg) électronique
ESTERS DE Examine
POLYGLYCEROL i l'utilisation dans | Brésil, UE, Iran, RF: soutiennent la proposition
BACIDES-GRAS 475 5000 7 Emulsiiant les sous
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Limite ] Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . ; -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition

(mg/kg) électronique
ESTERS catégories
POLYGLYCERIQUES
D'ACIDERICINOLEIQUE
INTERESTERIFIE 476 5000 7 Emulsifiant

7 “égu ateu de Iaedté,
3354 (')T seqlu.e_st ant
i oxt N

FARTRATES —337 | BRF 45 7 SIN-334-uniguement)

Catégorie d'aliments n° 08.1. (Viande fraiche, volaille et gibier compris)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité/ES&T ne sont pas justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . . "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
25%; Agentde-rétention-de Brésil, UE, RF: soutiennent la proposition
NHFRAFES 252 150 | 36 7 colorantconservateur Iran: ne soutient pas la disposition
249; Agent-de-rétention-de UE, RF: soutiennent la proposition
NITRITES 250 130 | 32 7 colerant-conservatedr Iran: ne soutient pas la disposition
UE, RF: soutiennent la proposition
. o USA: autorisé aux USA dans la viande, les produits
Régulateur-detacidite; Examine a base de viande, la volaille et les produits a base de
LACTATEDE 7 7 I'utilisation dans | volaille (Catégorie mére 08.0) a 2 000 mg/kg en tant
326 20000 i humectant les sous que farine — pas d'emploi d'additif alimentaire
Exhausteurde—gelt, catégories
Agentde-traitementde-la UE, RF: soutiennent la proposition
PROTEASE 11014 | BPF 7 farine;-stabilisateur
3 L UE, RF: soutiennent la proposition
Régulateurdetacidite; USA: autorisé aux USA dans la viande, les produits
anﬂe;e,tdam—agent—de, oY a base de viande, la volaille et les produits a base de
charge-emuisifiant; HoTHE G volaille (Catégorie mére 08.0) a 2 000 mg/kg en tant
LACTATE DESODIUM 325 20000 * humectant-epaississant que farine — pas d'emploi d'additif alimentaire
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Catégorie d'aliments n° 08.1.1. (Viande fraiche, volaille et gibier compris, en piéces entiéres ou en morceaux)

Approche horizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): Les régulateurs de I'acidité non justifiés horizontal, ES&T est justifié avec la note 16 "Pour une
utilisation dans les glagages, enrobages ou décorations des fruits, des légumes, de la viande ou du poisson."

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . X o
ale s doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil: soutient la proposition du groupe de travail
) _ Ne pas électronique _ N _ _
Agent de rétention déplacer de la UE: Oppose la disposition aucun besoin dans la viande
de colorant, (F:)até orie fraiche, le consommateur serait induit en erreur.
conservateur - 9 . Iran : ne soutient pas les conservateurs dans la viande
d'aliments mére fraiche
NITRATES 251, 252 150 | 30 RF: besoin ? Non autorisé dans RF
Brésil: soutient la proposition du groupe de travail
électronique
UE: Oppose la disposition Aucun besoin dans la viande,
Agent de rétention ) Ne pas le consommateur sera_it induit en erreur (I'apparer]ce d_e
de colorant déplacer o!e la | laviande reflete sa fraIChEI.JI’T utilisé en tanp que re.tentlon
' catégorie d'agent du colorant) Les nitrites ont associé des risques
conservateur - N o 4 N X
d'aliments mere | de la santé, I'emploi devrait étre restreint
Iran : ne soutient pas les conservateurs dans la viande
fraiche
NITRITES 249, 250 130 | 32 RF: besoin? Non autorisés dans RF
Ne pas Brésil: soutient la proposition du groupe de travail
ESTERS DE, déplacer de la | électronique
POLYGLYCEROL . . catégorie UE: Oppose la disposition
D’ACIDES GRAS 475 5000 Emulsifiant d'aliments mére | RF: besoin ? Non autorisés dans RF
ESTERS Ne pas Brésil: soutient la proposition du groupe de travail
POLYGLYCERIQUES déplacer de la | électronique
D'ACIDE RICINOLEIQUE catégorie UE: Oppose la disposition
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant d'aliments mére | RF: besoin ? Non autorisés dans RF
Brésil: soutient la proposition du groupe de travail
électronique
3 Ne pas UE: Oppose la disposition
Régulateur de déplacer de la | RF: besoin? Non autorisé dans RF
I'acidité, catégorie USA: autorisé aux USA dans la viande, les produits &
antioxydant, d'aliments mére | base de viande, la volaille et les produits & base de
LACTATE DE emulsifiant, volaille (Catégorie mére 08.0) & 2 000 mg/kg en tant que
POTASSIUM 326 20000 humectant

farine — pas d'emploi d'additif alimentaire

112



CX/FA 16/48/7 Annex 1

Limite Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . ; . . ; -
ale s doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique

Exhausteur de Ne pas Brésil: soutient la proposition du groupe de travail
godt, Agent de déplacer de la | électronique
traitement de la catégorie UE: Oppose la disposition

PROTEASE 1101(i) | BPF farine, stabilisateur | d'aliments mere | RF: besoin ? Non autorisé dans RF

i Brésil: soutient la proposition du groupe de travail

Régulateur de électronique
Iacidite, Ne pas UE: Oppose la disposition
antioxydant, agent déplacer de la | RF: besoin? Non autorisé dans RF
de charge, catégorie USA: autorisé aux USA dans la viande, les produits a
émulsifiant, d'aliments mére | base de viande, la volaille et les produits a base de
humectant, volaille (Catégorie mére 08.0) & 2 000 mg/kg en tant que

LACTATE DE SODIUM 325 20000 épaississant farine — pas d'emploi d'additif alimentaire
Régulateur de Brésil: Non autorisés dans les produits a base de viande

334, I'acidité, Requiert des fraiche au Brésil
335(i), (i) séquestrant, ~€q ! UE: interrompt; besoin de justification pour un emploi
- informations : .
, stabilisateur le ni dans la viande fraiche
336(i),(ii) (exhausteur de Suc;. e nnl/e_au Brésil, UE: BPF non appropriés pour une DJA
337 godt - SIN 334 emplot. numérique
TARTRATES BPF 45 uniquement) RF: soutient la disposition en tant que BPF.

Catégorie d'aliments n°. 08.1.2 (Viande fraiche, volaille et gibier compris, coupée fin ou hachée)

Approche harizontale (FA/45 CRD2 Annexe FA/46 CRD 2 Annexe V): régulateurs de I'acidité non justifiés horizontalement, ES&T sont justifiés horizontalement

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ] Proposition du
- maxim Note Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN P . . , . o
ale s doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil: autorisés au Brésil dans les boulettes de
viande, saucisses et hamburgers frais a 300 mg/kg
. . UE: s'oppose. Emploi dans la viande induit le
Agent de rétention N : .
de colorant adopte a 300 consommateur en erreur { apparence de la viande
’ mg/kg ne refléte pas sa fraicheur réelle)
conservateur ] i
Iran : ne soutient pas les conservateurs dans la
viande fraiche
NITRATES 251, 252 150 | 30 RF: besoin ? Non autorisés dans RF

113



CX/FA 16/48/7 Annex 1

Limite Proposition du
Additif SIN maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
ale S doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil: autorisés au Brésil dans les boulettes de
viande, saucisses et hamburgers frais a 150 mg/kg
UE: s'oppose. Emploi dans la viande fraiche qui
. . induit le consommateur en erreur (apparence fraiche
Qgir(;tlc()jrirr](tetentlon adopte a 150 ne r(_eflétant pas Ia\fraictjeur_ rtéelle) sui_te a dgs_
conservatel,Jr mg/kg inquiétudes liées a la sécurité I'emploi des nitrites
devrait étre limité a la ou il est nécessaire.
Iran : ne soutient pas les conservateurs dans la
viande fraiche
NITRITES 249, 250 130 | 32 RF: besoin ? Non autorisé dans RF
Egll:l\z(léls_\?gEROL ’\ée |c|)as deplaqer Brésil: soutient la proposition, non autorisé au Brésil
. - €la categorle RF: besoin ? Non autorisé dans RF
D’ACIDES GRAS 475 5000 Emulsifiant d'aliments mere
ESII\EKEIS_YCERIQUES Ne pas déplaqer Brésil: soutieqt la p_ropos_ition, non autorisé au Brésil
D'ACIDE RICINOL EIQUE dle .Ia catégorle UE: s’oppose ala dlSpO.SI,tIOI’l
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant d'aliments mere | RF: besoin ? Non autorisés dans RF
Brésil, UE: soutiennent la proposition du groupe de
i travail électronique
F,zeg_ul_ageur de Ne pas déplacer | RF: besoin? Non autorisé dans RF
Pacidite, de la catégorie | USA: autorisé aux USA dans la viande, les produits
antioxydant, d'aliments mére | & base de viande, la volaille et les produits & base de
émulsifiant, volaille (Catégorie mére 08.0) & 2 000 mg/kg en tant
LACTATE DE POTASSIUM 326 | 20000 humectant que farine — pas d'emploi d'additif alimentaire
ig:ﬁﬁjt:ltjrra?tinggnutt’ Ne pas déplacer | Brésil: soutient la proposition, non autorisé au Brésil
: de la catégorie | UE: s’oppose a la disposition
de la farine, d'aliments mére | RF: besoin ? Non autorisé dans RF
PROTEASE 1101(i) | BPF stabilisateur ' ’
i Brésil, UE: soutiennent la proposition du groupe de
Régulateur de travail électronique
I'acidité, antioxydant, | ne pas déplacer | RF: besoin? Non autorisé dans RF
agent de charge, de la catégorie | USA: autorisé aux USA dans la viande, les produits
émulsifiant, d'aliments mére | & base de viande, la volaille et les produits & base de
humectant, volaille (Catégorie mére 08.0) & 2 000 mg/kg en tant
LACTATE DE SODIUM 325 | 20000 epaississant que farine — pas d'emploi d'additif alimentaire
334, Régulateur de Requiert des Brésil: Non autorisé dans les produits a base de
TARTRATES BPF 45 informations sur | viande fraiche au Brésil

335(i), i),

'acidité,
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Limite Proposition du
. maxim Note | Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN p . . . . -
ale S doptée fonctionnelle SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
336(i), (i), séquestrant, le niveau UE: interrompt; besoin de justification pour un emploi
337 stabilisateur d'emploi. dans la viande fraiche
(exhausteur de go(t Brésil, UE: BPF non appropriées pour une DJA
- SIN 334 numeérique
uniquement) RF: soutient la disposition en tant que BPF.
Brésil: N'autorise pas I'emploi
UE: s'oppose. Pourrait induire le consommateur en
erreur (les antioxydants pourraient donner a la
Adopte viande a\_/ariée une apparence de fraicheur)
RF: soutient la proposition
USA: autorisés dans les sauces, les boulettes de
3 ) viande, les garnitures pour pizza, les grillades de
TOCOPHEROLS 307a, b, c 300 | 15 7 Antioxydant boeuf aux USA & 300 mg/kg en tant qu'antioxydant

Catégorie d'aliments n° 08.2. (Viande, volaille et gibier transformés, en piéces entiéres ou en morceaux)

Normes de produits correspondantes: normes de produits correspondantes a la sous-catégorie 08.2.2

Limite Proposition du
Additi maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes ; . . ; "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Adopter avec la | Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
nouvelle note "A | UE: besoin technologique dans la catégorie
I'exclusion des | d'aliments 8.2 et les sous catégories?
355, 356, . o produits Iran: ne soutient pas
ADIPATES 357, 359 3000 | 1 7 Reégulateur de l'acidite conformément & | USA: autorisés aux USA & 3,000 mg/kg
la norme pour le
jambon cuit
(CODEX STAN | Brésil, UE, RF: soutiennent la proposition
97-1981)"etla | Iran: ne soutient pas
Norme pour USA: autorisé aux USA dans les produits a base de
i N I'épaule de porc | viande et de volaille (sous catégories 08.2.1.1 et
. Reégulateur d'acidite, cuite (CODEX | 08.2.1.2) & 1 000 mg/kg en tant que conservateur
DIACETATE DE Conservateur, STAN 130-
SODIUM 262(ii) 1000 7 Séquestrant 1981)"
Adopte a 200 Brésil: Adopte a 200 mg/kg avec les notes 16 ou 3:
mg/kg avec les | EU: déplacer vers les sous catégories FC 08.2.1 et
SORBATES 200-203 2000 | 42 6 Conservateur notes 42, 3, etla | 08.3.1 (traitement de surface des produits & base de
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Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN Notes . . . . "
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
nouvelle note viande seche) dans FC 08.3.2 (pate et aspic) et dans
excluant CS 96- | FC 08.4 pour des enveloppes a base de collagéne
1981 & 97-1981 | avec une activité de I'eau supérieure a 0.6
Iran: ne soutient pas
RF: besoin? non autorisé dans RF
Brésil: n'autorise pas I'emploi
Requiert des UE: soutient I'approche mais 3 000 mg/kg trop élevé
_ Requie (un enfant de 20kg atteindrait la DJA en mangeant
informations sur 13g)
Iﬁe’;InMiO?)écél;t Iran: ne soutient pas
rcr:duits RF: adopte la disposition d'origine sans note
P g USA: Autorisés aux USA dans les produits a base
standardisés N
. ) de volaille & 300 mg/kg
TOCOPHEROLS 307a, b, c 3000 7 Antioxydant ELC: soutient & 500 mg/kg

Catégorie d'aliments n° 08.2.1 (Viande, volaille et gibier compris, transformée non cuite, en piéce entieres ou en morceaux)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite Proposition du
Additi maximal Etape/Ad | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
itif SIN Notes ] . ! ; -
e optée SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kQg) électronique
AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
200 mg/kg dans la viande transformée
Adopter- les Brésil, UE, RF: n'autorisent pas I'emploi
observations USA: autorisé aux USA dans les produits a base de
indiquent viande et de volaille (catégorie mere 08.2) a 200
I'emploi par mg/kg en tant que conservateur. a montré étre un
certains antimicrobien effectif contre les bactéries, la levure
membres et les moisissures. Aux USA est utilisé en addition a
ESTER D'ARGINATE des bonnes pratiques hygiéniques, pas a la place
D'ETHYLE LAURIQUE 243 200 2 Conservateur

de.

Catégorie d'aliments n° 08.2.1.1 (Viande, volaille et gibier compris, saumurée (y compris salée) en piéce entiéres ou en morceaux)

Normes de produits correspondantes: Aucune
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Limite Proposition
Additif SIN maxim Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle du groupe Observations des membres du groupe de travail
ale S doptée SIN de travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil: autorisé au Brésil a 300 mg/kg ce qui est
suffisant pour la fonction technologique
UE: 100 - 110 mg/kg est suffisant
Iran: soutient la proposition - autorisés en Iran a 120
mg/kg
Agent de rétention de adopte & 500 RF: rt,es_tr‘eint a 250 mg/kg suite a des inquiétudes
cancérigenes
colorant, conservateur mg/kg USA: autorisés aux USA a 500 mg/kg en tant que
conservateur dans les préparations de maturation.
Les conservateurs et les agents de rétention des
colorants a 3.05 0z/100 Ib produit a base de viande
et de volaille (a sec); 2.75 0z/100 Ib viande hachée
NITRATES 251, 252 1600 | 30 7 ou volaille
AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
125 mg/kg dans la viande fumée
Brésil: autorisés au Brésil a 150 mg/kg exprimés en
tant que nitrite de sodium
UE: NM de 30 a 80 ppm a été jugé comme suffisant
pour les normes de la viande (CS 88-1981, 89-1981,
96-1981, 97-1981 et 98-1981). Propose ce NM pour
S . les aliments non standardisés similaires de FC
Agentde eleton e | Mdopied 250 | o651 oo mgigosiopeieve
’ Iran: soutient la proposition - autorisés en Iran a 120
mg/kg
RF: restreint a 250 mg/kg suite a des inquiétudes
canceérigenes
USA: autorisés aux USA en tant qu'agent de
rétention des colorants a 1 0z/100 Ib produit a base
de viande et de volaille (a sec); 0.25 0z/100 Ib
NITRITES 249, 250 420 | 32 ’ viande hachée ou volaille
ESTERS DE Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
POLYGLYCEROL UE: besoin tech pour les émulsifiants?
D’ACIDES GRAS 475 5000 Emulsifiant Requiert de Iran: soutient la disposition
ESTERS la clarification Bresil. RE: mautorisent temoloi
- sur I'emploi. résil, RF: n'autorisent pas I'emploi
EOAIEZ\TSII;I(?(I:(I:EII?\IIC?EIEEI(SQUE P UE: besoi_n tech pour IQS_ émulsifiants?
INTERESTERIFIE 476 | 5000 Emulsifiant Iran: soutient la disposition
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Limite ] Proposition
. maxim Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle du groupe Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . ! . o
ale S doptée SIN de travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil: n'autorise pas I'emploi
Régulateur de l'acidité UE: besoin techn.? BPF non appropriées pour les
334, 9 ' additifs avec une DJA numérique
N séquestrant, . : L
335(i),(ii), . Iran: soutient la proposition
K™ stabilisateur Adopte . . PSR
336(i), (i), A RF: soutient la proposition a des BPF.
(exhausteur de go(t - . - P
337 . USA: autorisés aux USA dans la catégorie
SIN 334 uniquement) s N .
d'aliments-mere 08.2 en tant que régulateur de
TARTRATES BPF 45 I'acidité

Catégorie d'aliments n° 08.2.1.2 (Viande, volaille et gibier compris, saumurée (y compris salée) et séchée en piéce entiéres ou en morceaux)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite
maxim
ale

(mg/kg)

Additif SIN

Note

Etape/A
doptée

Catégorie fonctionnelle
SIN

Proposition
du groupe
de travail

électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

NITRATES 251, 252 450

30

Agent de rétention de
colorant, conservateur

adopte a 500
mg/kg

AUS: adopte a 500 mg/kg - autorisés en AUS a 500
mg/kg dans la viande fumée & salaison lente

Brésil: autorisé au Brésil a 300 mg/kg - ce niveau
est suffisant pour un effet technique

UE: 100 - 110 mg/kg est suffisant

Iran: soutient la proposition - autorisés en Iran a 120
mg/kg

RF: restreint a 250 mg/kg suite a des inquiétudes
canceérigenes

USA: autorisés aux USA a 500 mg/kg en tant en tant
gue conservateur dans les préparations de
maturation. Les conservateurs et les agents de
rétention des colorants a 3.05 0z/100 Ib produit &
base de viande et de volaille (a sec); 2.75 0z/100 Ib
viande hachée ou volaille

NITRITES 249, 250 300

32

Agent de rétention de
colorant, conservateur

adopte a 250
mg/kg

AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
125 mg/kg dans la viande fumée a salaison lente
Brésil: autorisés au Brésil a 150 mg/kg exprimés en
tant que nitrite de sodium 150 mg/kg est suffisant
UE: NM de 30 respectivement 80 ppm a été jugé
comme suffisant pour les normes de la viande (CS
88-1981, 89-1981, 96-1981, 97-1981 et 98-1981).
Propose ce NM pour les aliments similaires non
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Additif

SIN

Limite
maxim
ale

(mg/kg)

Note

Etape/A
doptée

Catégorie fonctionnelle
SIN

Proposition
du groupe
de travail

électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

standardisés de cette catégorie d'aliments FC. Le
NM de 250 mg/kg est trop élevé

Iran: soutient la proposition - autorisés en Iran a 120
mg/kg

RF: restreint a 250 mg/kg suite & des inquiétudes
cancérigenes

ESTERS DE
POLYGLYCEROL
D’ACIDES GRAS

475

5000

Emulsifiant

ESTERS
POLYGLYCERIQUES
D'ACIDE RICINOLEIQUE
INTERESTERIFIE

476

5000

Emulsifiant

Requiert de
la clarification
sur I'emploi.

Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
UE: besoin tech pour les émulsifiants?
Iran: soutient la disposition

Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
UE: besoin tech pour les émulsifiants?
Iran: soutient la disposition

TARTRATES

334,
335()), (ii),
336(1),(ii),

337

BPF

45

Régulateur de l'acidité,
séquestrant,
stabilisateur
(exhausteur de go(t -
SIN 334 uniquement)

Adopte

Brésil: n'autorise pas I'emploi

UE: besoin techn.? BPF non appropriées pour les
additifs avec une DJA numérique

Iran: soutient la proposition

RF: soutient la proposition a des BPF.

USA: autorisés aux USA dans la catégorie
d'aliments-mére 08.2 en tant que régulateur de
l'acidité

Catégorie d'aliments n° 08.2.1.3 (Viande, volaille et gibier compris, fermentée en piéces entiéres ou en morceaux)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite ) Proposition
. maxim Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle du groupe Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . ! ; -
ale S doptée SIN de travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
P . Brésil: autorisés au Brésil a 300 mg/kg
Agent de rétention de adopte a 300 UE: 100 - 110 mg/kg est suffisant
NITRATES 251, 252 450 | 30 ’ colorant, conservateur mg/kg RF: besoin ? Non autorisés dans RF
Brésil: autorisés au Brésil a 150 mg/kg
Agent de rétention de adopte a 150 UE: NM d?‘fso respectllvement 80 gprln a_etedjuge
colorant. conservateur malkg comme suffisant pour les normes de la viande (CS
! 88-1981, 89-1981, 96-1981, 97-1981 et 98-1981).
NITRITES 249, 250 130 | 32 7

Propose ce NM pour les aliments similaires non
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Limite ] Proposition
. maxim Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle du groupe Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . . "
ale S doptée SIN de travail électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
standardisés de cette catégorie d'aliments FC.
Requiert une discussion ultérieure de 150 mg/kg ML
RF: besoin ? Non autorisé dans RF
ESTERS DE . . .
- Brésil, RF: n'autorisent pas I'emploi
POLYGL YCEROL - - Ne pas UE: besoin tech pour les émulsifiants?
D’ACIDES GRAS 475 5000 Emulsifiant déplacer de
ESTERS Ialca}tégorie
POLYGLYCERIQUES d'aliments | grgsil, RF: n'autorisent pas I'emploi
D'ACIDE RICINOLEIQUE mere UE: besoin tech pour les émulsifiants?
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Brésil: n'autorise pas I'emploi
Régulateur de l'acidité, Brésil, UE: besoin techn.? BPF non appropriées
334, . i L
335(i), (ii) séquestrant, pour les additifs avec une DJA numérique
336(i),(ii), stabilisateur Adopte RF: soutient la proposition a des BPF.
’337’ (exhausteur de go(t - USA: autorisés aux USA dans la catégorie
SIN 334 uniquement) d'aliments-meére 08.2 en tant que régulateur de
TARTRATES BPF 45 I'acidité

Catégorie d'aliments n° 08.2.2 (Viande, volaille et gibier compris, traitée thermiquement, en piéces entieres ou en morceaux)

Normes de produits correspondantes: 96-1981, 97-1981: répertorie les conservateurs, les antioxydants, les exhausteurs de godt, les régulateurs de I'acidité, les

humectants, les épaississants

Limite .
maxim ) Proposition du
-, Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN ale Notes . ) . . . "
(mg/kg doptée fonctionnelle SIN ) trava!l €lectronique sur la proposition
) électronique
AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
200 mg/kg
Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
Adopte avec la | USA: autorisés aux USA dans les produits & base de
note excluant | viande et de volaille (catégorie mére 08.2) a 200
CS 96-1981 et | mg/kg en tant que conservateur. a montré étre un
97-1981 antimicrobien effectif contre les bactéries, la levure
. et les moisissures. Aux USA est utilisé en addition a
ESTERS D'ARGINATE des bonnes pratiques hygiéniques, pas a la place
D'ETHYLE LAURIQUE 243 200 2 Conservateur de.
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Limite -
maxim ] o Proposition du . .
Additif SIN ale Notes Etape/A Cgtegorle groupe.de Observat[ons deg membres du groupe de travail
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN trava!l électronique sur la proposition
) électronique
AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
12,5 mg/kg dans cette catégorie d'aliments
Brésil: non autorisés au Brésil dans les produits a
base de viande
UE: 12,5 mg/kg est suffisant
Iran: ne soutient pas
Adopter avec la RF:. ne soutient pas L.'emploi pgut résulter dans une
nouvelle note résistance c‘ia,ns les microorganismes.
"A lexclusion USA: autorisés aux USA a 5,5 mg/kg en tant que
des produits conservateur
conformément ELC: Soutient 25 mg/kg sans n_ouvelle notg, propose
4 la norme pour que o!es normes de prodqlts soient _arpendees pour
le jambon cuit autoriser la nisine. La nisine e§t utilisée seule ou en
(CODEX STAN comblnalgon avec d'autres_methodes o_Ie cqntrole
97-1981)" et la pour protgger contrg la croissance de |I.Sterll<’?1 etlla
Norme pour deterloratllon des microorganismes. ITajL{stlflcatlon
l'épaule de porc technologique pour I'emploi de Ia} nisine a 50-125,
cuite (CODEX mg/kg 'dans Ig st}mbon turque cuit tranché emballé
STAN 130- sous vide pretf;\ consommer, 125 mg/kg dans le
1981)" jambon emballé sous vide et 75-100 mg/kg dans la
viande en bouillie simulant le jambon cuit
(informations additionnelles fournies).
IFAC: soutient I'adoption sans note. amende
CODEX STAN 96-1981 & 97-1981 pour autoriser
I'emploi puisque les données montrent que la nisine
peut améliorer la sécurité dans les produits couverts
NISINE 234 25| 233 3 Conservateur par ces normes.
Adopte & 300 Brésil: soutient la proposition. Autorisés au Brésil &
A L mg/kg avec la 309 mg/kg . .
gent de rétention note excluant UE: besoin technologique? Non inclus dans les
de colorant, CS 88-1981 normes de produits, dans quels produits non
conservateur 96-1981, et 9’7_ lstandardit;éstqstig(e) utiIi/ské?
NITRATES 251, 252 365 | 30 7 1981 ,—;,fin éi%un%?k; est Sleﬁsa%t
Ne pas T . , :
ESTERS DE_ déplacer de la Brésil: n autorise pas Iem_pI0| ] 3
POLYGLYCEROL D’ACIDES catégorie UE, RF: besoin technologique? Emulsifiants non
GRAS 475 5000 Emulsifiant inclus dans les normes de produits

d'aliments meére
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Limite -
maxim ] o Proposition du . '
Additif SIN ale Notes Etape/A Cgtegorle groupe.de Observat[ons deg membres du groupe de travail
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
) électronique
Brésil: n'autorise pas I'emploi
ESTERS Aﬁocl)ct)gt:x?:\llfacr:? UE, RF: besoin technologique? Emulsifiants non
EOALC\TI(D;IIELCI:(I:EI?\IISIEJEEI%UE CS 96-1981 et inclqs dans les normes d(_e_prod.uitg _ _
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant 97-1981 Iran: accepte une proposition d'origine ou adoption
sans note
Emulsifiant, agent Adopte avec la Bresil: n‘autorise pas I'emploi
de traitement de la note excluant UE, RF: besoin technologique? Emulsifiants non
farine, agent CS 961981 et inclus dans les normes de produits
i 481(i), moussant, 97-1981 Iran: accepte une proposition d'origine ou adoption
LACTYLATES DE STEARYL 482(i) 4000 7 stabilisateur sans note
Brésil: n'autorise pas I'emploi
UE, RF: besoin technologique? Emulsifiants non
Adopte avec la | inclus dans les normes de produits
note excluant Iran: accepte une proposition d'origine ou adoption
CS 96-1981 et | sans note
. . 97-1981 Japon: utilisés pour améliorer la capacité de
E§TERS DE SACCHAROSE Emulsifiant, rétention d'eau et I'élasticité de piéces ou morceaux
D’ACIDES GRAS 473 5000 | 15 7 stabilisateur de viande.
Régulateur de Brés!l: n'autorise_ pas I'emploi -
I'acidité Brésil, UE: Besoin techn.? BPF non appropriées
334, séquest’rant Adopte avec la | pour les additifs avec une DJA numérique
335(i),(ii), stabilisateur, note excluant Iran: accepte une proposition d'origine ou adoption
336(i), (i), (exhausteur de CS 96-1981 et | sans note
337 godit - SIN 334 97-1981 RF: soutient la proposition a des BPF. ' _
TARTRATES BPE 45 uniquement) USA: autorisé aux USA dans la catégorie d'aliments-

mere 08.2 en tant que régulateur de I'acidité

Catégorie d'aliments n° 08.2.3 (Viande, volaille et gibier compris, congelée, en piéces entiéres ou en morceaux)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite -
maxim ) Proposition du
. Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN ale Notes d . f : I i A X | "
(malkg optée onctionnelle SIN _ travai électronique sur la proposition
) électronique
AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
243 200 | 3 3 Conservateur Adopte

ESTERS D'ARGINATE

200 mg/kg
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Limite .
maxim ] o Proposition du . .
Additif SIN ale Notes Etape/A Cgtegorle groupe.de Observat[ons deg membres du groupe de travail
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
) électronique
D'ETHYLE LAURIQUE Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
UE: besoin de conservateurs dans la viande
congelée?
USA: autorisés aux USA dans les produits a base de
viande et de volaille (catégorie mére 08.2) a 200
mg/kg en tant que conservateur. a montré étre un
antimicrobien effectif contre les bactéries, la levure
et les moisissures. Aux USA est utilisé en addition a
des bonnes pratiques hygiéniques, pas a la place
de.
Agent de rétention adopte & 300 Brésil: autorisé au Brésil & 300 mg/kg
de colorant, P Ik UE: Besoin technologique dans la viande congelée?
NITRATES 251, 252 220 | 30 7 conservateur maikg Iran, RF: acceptent la proposition
Brésil: autorisé au Brésil a 150 mg/kg
UE: NM de 30 respectivement 80 ppm a été jugé
Agent de rétention . comme suffisant pour les normes de la viande (CS
de colorant adopte a 150 | 88-1981, 89-1981, 96-1981, 97-1981 _et_98-1981).
conservatet’Jr mg/kg Propose ce NM pour les aliments similaires non
standardisés de FC. Requiert une discussion
ultérieure de 150 mg/kg ML
NITRITES 249, 250 170 | 32 7 RF: besoin ? Non autorisé dans RF
ESTERS DE
POLYGLYCEROL D’ACIDES
GRAS 475 5000 Emulsifiant Requiert de la | Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
ESTERS clarification sur | UE: besoin tech pour les émulsifiants?
POLYGLYCERIQUES I'emploi. Iran: accepte la disposition
D'ACIDE RICINOLEIQUE
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Régulateur de Br?s!l: n'autorise_ pas lI'emploi -
l'acidité Brésil, UE: Besoin techn.? BPF non appropriées
334, séquest'rant pour les additifs avec une DJA numérique
335(i),(ii), stabilisateur’ Adopte Iran: accepte la proposition
336(i),(ii), RF: soutient la proposition a des BPF.
(exhausteur de i .y o
337 godt - SIN 334 USA: autorisés aux USA dans la catégorie
TARTRATES BPE 45 uniquement) d'aliments-mere 08.2 en tant que régulateur de

l'acidité
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Catégorie d'aliments n°. 08.3. (Viande, volaille et gibier compris, transformée, coupée fin ou hachée)

Normes de produits correspondantes: Normes correspondantes pour la sous-catégorie 08.3.2.

Limite ] Proposition du
- maxim Note | Etape/A | Catégorie fonctionnelle groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN . . . ; "
ale S doptée SIN travail €électronique sur la proposition
(mg/kg) électronique
Brésil, RF: n'autorisent pas I'emploi
UE: besoin technologique? Si utilisé dans les
. produits spécifiques, déplacer dans la sous-
Adopte 23000 | catégorie appropriée.
355, 356, ) o mg/kg avec la | |ran: ne soutient pas I'adoption
ADIPATES 357, 359 3000 | 1 7 Régulateur de I'acidité note excluant USA: autorisés aux USA a 3 000 mg/kg
Agent de charge CS 88-1981, 89-
fyoristsioli AN 1981 et89- | Brésil: soutient I'emploi, limite & 3 000 mg/kg
’ ’ 1981 EU, RF: pour quelle catégorie fonctionnelle? besoin
agent moussant, agent technologique?
ALGINATE DE gélifiant, stabilisateur, o oo d L  oposition
PROPYLENE GLYCOL 405 | 5000 7 épaississant. : prop
Brésil, Iran: soutiennent la proposition
UE: besoin technologique? Exclut I'emploi des
Adopte avec la produits standardisés
note excluant ; s
. o CS 88-1981. 89- RF: soutient la proposition a des BPF.

. Régulateur d'acidite, 1981 et 89.1981 | USA: autorisé aux USA dans les produits & base de
DIACETATE DE . Conservateur, viande et de volaille (sous catégories 08.3.1.1 &
SODIUM 262(ii) 1000 7 Sequestrant 08.3.1.2) a 1 000 mg/kg en tant que conservateur

AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
1500 mg/kg dans les produits carnés fermentés, non
N cuits, transformés, coupés fin ou hachés
Argo/ﬁ)(te :Vt’cs?ao Brésil: autorisés au Brésil a 200 mg/kg Requiert
9/kg justification technologique pour NM de 2,000 mg/kg.
note excluant
UE: Déplacer dans les sous catégories FC 08.3.1

CS 88-1981, 89- ) ; .

1981 et 89-1981 (traitement de surface des produits carnés secs) et
dans FC 08.3.2 (pate et aspic); excluent des normes
de produits correspondantes

SORBATES 200-203 2000 | 42 6 Conservateur Iran, RF: ne soutiennent pas la proposition
Brésil: n'autorise pas I'emploi
. UE: Déplacer aux sous catégories appropriées. 3

Adopte a 500 000 mg/kg est trop élevé (un enfant de 20 kg atteint
mg/kg avec la 2 DIA 13

note excluant a en mangeant 13g) -

CS 88-1981 89- Iran: ne soutient pas la proposition
' : soutient la disposition d'origine™

1081 et 89-1981 | [ Soutient la disposition dorigine?

. ) USA: autorisés aux USA a 300 mg/kg en tant
TOCOPHEROLS 307a, b, c 3000 7 Antioxydant qu'antioxydant
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Additif

SIN

Limite

maxim | Note | Etape/A
ale doptée

(mg/kg)

Catégorie fonctionnelle

SIN

Proposition du
groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

ELC: soutient a 500 mg/kg

Catégorie d'aliments n°. 08.3.1 (Viande, volaille et gibier compris, non traitée thermiquement)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite .
maxim ) Proposition du
. Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN ale Notes . ; . ! X "
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN ) trava!l électronique sur la proposition
) électronique
AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a
315 mg/kg
Brésil, UE, RF: n'autorisent pas I'emploi
USA: autorisés aux USA dans les produits a base de
adopte a 315 | viande et de volaille (catégorie mere 08.2) a 200
mg/kg mg/kg en tant que conservateur. a montré étre un
antimicrobien effectif contre les bactéries, la levure
, et les moisissures. Aux USA est utilisé en addition a
ESTERS D'ARGINATE des bonnes pratiques hygiéniques, pas a la place
D'ETHYLE LAURIQUE 243 200 3 Conservateur de.

Catégorie d'aliments n°. 08.3.1.1 (Viande, volaille et gibier compris, saumurée (y compris salée)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite .
maxim ] o Proposition du _ _
Additif SIN ale Notes Etape/A C_ategorle groupe_de Observations des_ membres du groupe de travail
doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mg/kg p ] _ q prop
) électronique
Brésil: autorisés au Brésil a 300 mg/kg ce qui est
suffisant pour la fonction technologique
UE: 100 - 110 mg/kg est suffisant
Agent de rétention Iran: autor_isé\s mais NM inférieur _
de colorant adopte a 500 RF: restrelnt_ a 250_m_g/kg parce que 7°’Aa_d(‘es nitrates
conservatel’Jr mg/kg sont convertis en nitrites qui sont cancérigenes
USA: autorisé aux USA a 500 mg/kg en tant en tant
que conservateur dans les préparations de
maturation. Les conservateurs et les agents de
NITRATES 251,252 1250 | 30 7 rétention des colorants a 3.05 0z/100 Ib produit &
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Limite -
maxim ] o Proposition du . '
Additif SIN ale Notes Etape/A Cgtegorle groupe.de Observat[ons deg membres du groupe de travail
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN ) trava!l électronique sur la proposition
) électronique
base de viande et de volaille (a sec); 2.75 0z/100 Ib
viande hachée ou volaille
ESTERS DE Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
POLYGLYCEROL D’ACIDES - UE: be’soir; tech pour les émulsifiants?
GRAS 475 | 5000 Emulsifiant Ne pas : P ;
déplacer de la
ESTERS catégorie
POLYGLYCERIQUES d'aliments mere | Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
D'ACIDE RICINOLEIQUE UE: besoin tech pour les émulsifiants?
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Régulateur de Brésil: n'autorise pas I'emploi
334 I'acidité, Brésil, UE: Besoin techn.? BPF non appropriées
335(i) (ii)’ séqqgstrant, pour les gdditifs avec une QJA numerique
336(i)l(ii)l stabilisateur Adopte RF: soutient la proposition a des BPF. _
‘337‘ (exhausteur de USA: autorisés aux USA dans la catégorie
godt - SIN 334 d'aliments-mere 08.3 en tant que régulateur de
TARTRATES BPF 45 uniquement) l'acidité

Catégorie d'aliments n°. 08.3.1.2 (Viande, volaille et gibier compris, saumurée (y compris salée) et séchée)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite .
maxim ) Proposition du
. Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN ale Notes , ; . ! , -
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN ) trava!l électronique sur la proposition
) électronique
Brésil: autorisés au Brésil a 300 mg/kg ce qui est
suffisant pour la fonction technologique
UE: 100 - 110 mg/kg est suffisant
Iran: autorisé mais NM inférieur
Agent de rétention N RF: restreint & 250 mg/kg parce que 7% des nitrates
adopte a 500 . o . SN
de colorant, ma/k sont convertis en nitrites qui sont cancérigénes
conservateur 9’kg USA: autorisés aux USA & 500 mg/kg en tant en tant
gue conservateur dans les préparations de
maturation. Les conservateurs et les agents de
rétention des colorants a 3.05 0z/100 Ib produit &
NITRATES 251, 252 365 | 30 7

base de viande et de volaille (a sec); 2.75 0z/100 Ib
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Limite -
maxim ] o Proposition du . '
Additif SIN ale Notes Etape/A Cgtegorle groupe.de Observat[ons deg membres du groupe de travail
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN ) trava!l électronique sur la proposition
) électronique
viande hachée ou volaille
ESTERS DE Brésil, RF: n'autorisent pas I'emploi
POLYGLYCEROL D’ACIDES - UE: be'soiri tech pour les émulsifiants?
GRAS 475 5000 Emulsifiant Ne pas : P ;
déplacer de la
ESTERS catégorie
POLYGLYCERIQUES d'aliments mere | Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
D'ACIDE RICINOLEIQUE UE: besoin tech pour les émulsifiants?
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Régulateur de Brésil: n'autorise pas lI'emploi
334 I'acidité, Brésil, UE: Besoin techn.? BPF non appropriées
335(i) (ii)’ séqqgstrant, pour les gdditifs avec une QJA numérique
336(i)l(ii)l stabilisateur Adopte RF: soutient Ig proposition a des BPE. .
‘337‘ (exhausteur de USA: autorisés aux USA dans la catégorie
godt - SIN 334 d'aliments-mere 08.3 en tant que régulateur de

TARTRATES BPF 45 uniquement) l'acidité

Catégorie d'aliments n°. 08.3.1.3 (Viande, volaille et gibier compris fermentée non traitée thermiquement)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite .
maxim ) Proposition du
. Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN ale Notes , ; . ! , -
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN ) trava!l électronique sur la proposition
) électronique
AUS: adopte a 500 mg/kg - utilisés en AUS a ce
niveau
Brésil: autorisés au Brésil a 300 mg/kg ce qui est
suffisant pour la fonction technologique
Agent de rétention UE: 100 - 110 mg/kg est suffisant
dg colorant adopte a 500 Iran: autorisés mais NM inférieur
’ mg/kg RF: restreint a 250 mg/kg parce que 7% des nitrates
conservateur : o . N
sont convertis en nitrites qui sont cancérigénes
USA: autorisés aux USA a 500 mg/kg en tant en tant
gue conservateur dans les préparations de
maturation. Les conservateurs et les agents de
NITRATES 251, 252 365 | 30 7

rétention des colorants a 3.05 0z/100 Ib produit a
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Limite -
maxim ] o Proposition du . '
Additif SIN ale Notes Etape/A Cgtegorle groupe.de Observations deg membres du groupe de travail
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
) électronique
base de viande et de volaille (a sec); 2.75 0z/100 Ib
viande hachée ou volaille
Ne pas
ESTERS DE, déplacer de la | Brésil, RF: n'autorisent pas I'emploi
POLYGLYCEROL D’ACIDES . . catégorie UE: besoin tech pour les émulsifiants?
GRAS 475 5000 Emulsifiant d'aliments mére
ESTERS Ne pas
POLYGLYCERIQUES déplacer de la | Brésil, RF: n'autorisent pas I'emploi
D'ACIDE RICINOLEIQUE catégorie UE: besoin tech pour les émulsifiants?
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant d'aliments meére
Régulateur de Brésil: n'autorise pas I'emploi
334 I'acidité, Brésil, UE: Besoin techn.? BPF non appropriées
335(i) (ii)’ séqu_e_strant, pour les additifs avec une QJA numérique
336(i)l(ii)l stabilisateur Adopte RF: soutient I:a\ proposition a des BPE. _
’337’ (exhausteur de USA: autorisés aux USA dans la catégorie
godt - SIN 334 d'aliments-mere 08.3 en tant que régulateur de
TARTRATES BPF 45 uniquement) l'acidité

Catégorie d'aliments n°. 08.3.2 (08.3.2 Viande, volaille et gibier compris, traitée thermiquement)

Normes de produits correspondantes: 88-1981, 89-1981, 98-1981: Répertorie les conservateurs, les antioxydants, les exhausteurs de godt, les régulateurs de I'acidité, les
humectants, les colorants spécifiques

Limite .
maxim ] Proposition du
. Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
Additif SIN ale Notes . ; . . ; "
(malkg doptée fonctionnelle SIN ) trava!l électronique sur la proposition
) électronique
Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
USA: autorisés aux USA dans les produits a base de
Adopte avec la . . P N
viande et de volaille (catégorie mere 08.2) & 200
note excluant A
mg/kg en tant que conservateur. a montré étre un
CS 88-1981, L : : L
antimicrobien effectif contre les bactéries, la levure
89-1981, et 98- o g AP
. 1081 et les moisissures. Aux USA est utilisé en addition &
ESTERS D'ARGINATE des bonnes pratiques hygiéniques, pas a la place
D'ETHYLE LAURIQUE 243 200 3 Conservateur de.
NISINE 234 25| 233 3 Adopte avec la | AUS: soutient la proposition - autorisés en AUS a

Agent de rétention
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Additif

SIN

Limite
maxim
ale

(mgl/kg

Notes

Etape/A
doptée

Catégorie

fonctionnelle SIN

Proposition du
groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

de colorant,
conservateur

note excluant
CS 88-1981,
89-1981, et 98-
1981

12,5 mg/kg

UE: 12,5 mg/kg est suffisant pas besoin d'amender
les normes Les produits standardisés comprennent
des produits vendus dans des conteneurs fermés
hermétiquement qui ont été traités thermiquement
apres fermeture hermétique dans une mesure telle
gue le produit est de longue conservation, la nisine
n'est pas nécessaire (voir CS 88-1981). Les autres
conservateurs sont généralement utilisés pour son
impact sur les propriétés sensorielles (par ex.
nitrites, le chlorure de potassium, la rétention de
colorants, le godt)

Iran: ne soutient pas la proposition

RF: ne soutient pas, I'emploi peut résulter dans la
résistance aux microorganismes.

USA: autorisée aux USA a 5,5 mg/kg en tant que
conservateur

ELC: Soutient 25 mg/kg sans nouvelle note, propose
gue des normes de produits soient amendées pour
autoriser la nisine. La nisine est utilisée seule ou en
combinaison avec d'autres méthodes de contréle
pour protéger contre la croissance de listeria et la
détérioration des microorganismes. Justification
technologique pour I'emploi de la nisine a 6.25-25
mg/kg, 125 mg/kg dans le saucisson de dinde cru
prét a consommer et 125 mg/kg dans des saucisses
de porc tranchées emballées sous vide (informations
additionnelles fournies).

IFAC: soutient I'adoption sans note. amende
CODEX STAN 89-1981 & 98-1981 pour autoriser
I'emploi puisque les données montrent que la nisine
peut améliorer la sécurité dans les produits couverts
par ces normes. a soumis des observations a CL
2014/8-FA pour cet effet.

NITRATES

251, 252

365

30

Agent de rétention

de colorant,
conservateur

Adopte a 300
mg/kg avec la
note excluant
CS 88-1981,

Brésil: autorisés au Brésil a 300 mg/kg
UE: Besoin technologique dans la viande
transformée traitée thermiquement?

Iran: autorisé mais NM inférieur
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Limite -
maxim ] o Proposition du . .
Additif SIN ale Notes Etape/A Cgtegorle groupe.de Observat[ons deg membres du groupe de travail
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN ) trava!l électronique sur la proposition
) électronique
89-1981, and RF: restreint a 250 mg/kg
98-1981
ESTERS DE_
POLYGLYCEROL D’ACIDES . . Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
GRAS 475 5000 Emulsifiant e Il\le pa§ | UE: besoin technologique? Emulsifiants non
ESTERS egaigggri(ee a (r:i;?reer;cr))r(i)isdgspessles normes de produits
E?AIE:\TSEL?EII?\IISEISZUE d'aliments mere Iran: ne soutient pas la disposition?
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Adopter avec la
note "pour un
emploi dans les | Brésil: n'autorise pas l'emploi
produits carnés, | UE: besoin technologique? Catégories fonctionnelles
coupés en dés | non répertoriées dans les normes de produits
. . en conserve correspondantes
Emulsifiant, agent uniqguement" et | Iran: ne soutient pas la disposition
de traitement de la nouvelle note | RF: restreint aux produits a base de viande coupée
] farine, agent excluant CS 88- | en dés ou hachée.
i 481(i), moussant, 1981, 89-1981,
LACTYLATES DE STEARYL 482(i) 4000 7 stabilisateur et 98-1981
Brésil: n'autorise pas I'emploi
UE: besoin technologique?
Emulsifiants/stabilisateurs non répertoriés dans les
Adopte avec la normes de pr_oduits corre_sponc_icftntes
note excluant Iran: ne sp_utlent pas la dlsposm_o_n
Japon: utilisés en tant que stabilisateur dans la
CS 96-1981 et . - "
production de saucisses. Cet additif conserve la
97-1981 - .
matiére grasse dans le produit et procure de la
. . jutosité et de I'élasticité
ESTERS DE SACCHAROSE Emulsifiant, RF: soutient avec la note "la base de la teneur en
D’ACIDES GRAS 473 5000 | 15 7 stabilisateur matiére grasse."
3 Brésil: n'autorise pas I'emploi
334, Regulateur de Adopte avecla | g4 E: Besoin techn.? BPF non appropriées
335(i), (i), lacidite, note excluant pour les additifs avec une DJA numérique
336(i), (i), sequestrant, CS88-198L, | pr-soutientla proposition a des BPF.
337 stabilisateur 89-1981, et 98- | s autorisés aux USA dans la catégorie
TARTRATES BPF 45 (exhausteur de 1981

d'aliments-mére 08.3 en tant que régulateur de
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Additif

SIN

Limite
maxim
ale

(mgl/kg

Notes

Etape/A
doptée

Catégorie

fonctionnelle SIN

Proposition du
groupe de
travail
électronique

Observations des membres du groupe de travail
électronique sur la proposition

godt - SIN 334
uniquement)

l'acidité

Catégorie d'aliments n° 08.3.3 (Viande, volaille et gibier compris, transformée, coupée fin ou hachée congelée)

Normes de produits correspondantes: Aucune

Limite .
maxim ] o Proposition du ‘ _
Additif SIN ale Notes Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail
doptée fonctionnelle SIN travail électronique sur la proposition
(mglkg p ] _ q prop
) électronique
AUS: adopte a 315 mg/kg - utilisés en AUS a ce
niveau
Brésil, RF: n'autorisent pas lI'emploi
UE: besoin de conservateurs dans la viande
congelée crue?
adopte & 315 | USA: autorisés aux USA dans les produits & base de
mg/kg viande et de volaille (catégorie mére 08.2) a 200
mg/kg en tant que conservateur. a montré étre un
antimicrobien effectif contre les bactéries, la levure
, et les moisissures. Aux USA est utilisé en addition a
ESTERS D'ARGINATE des bonnes pratiques hygiéniques, pas a la place
D'ETHYLE LAURIQUE 243 200 | 3 3 Conservateur de.
Agent de rétention Brésil: aqtorisé au Br_ésil a 300 mg/kg
de colorant adopte a 300 UE: besoin technologique?
’ mg/kg Iran: autorisé mais NM inférieur
NITRATES 251, 252 365 | 30 7 conservateur RF: restreint a 250 mg/kg
ESTERS DE
POLYGLYCEROL D’ACIDES
GRAS 475 5000 Emulsifiant Ne pas
déplacer de la | Brésil, RF: n‘autorisent pas I'emploi
ESTERS catégorie UE: besoin tech pour les émulsifiants?
POLYGLYCERlQUES d'a"ments mére
D'ACIDE RICINOLEIQUE
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
5 Brésil: n'autorise pas I'emploi
TARTRATES 334, BPE 45 Régulateur de Adopte p p

335(i), (i),

l'acidité,

Brésil, UE: besoin techn.? BPF non appropriées

131



CX/FA 16/48/7 Annex 1

Limite -

maxim ] o Proposition du . '
- Etape/A Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail

Additif SIN ale Notes . . . . ; L
(ma/kg doptée fonctionnelle SIN ) trava!l électronique sur la proposition
) électronique
336(i),(ii), séquestrant, pour les additifs avec une DJA numérique
337 stabilisateur RF: soutient la proposition a des BPF.

(exhausteur de
go(t - SIN 334
uniquement)

USA: autorisés aux USA dans la catégorie
d'aliments-meére 08.3 en tant que régulateur de
l'acidité

Catégorie d'aliments n° 08.4.(Enveloppes comestibles (par exemple, pour saucisses)

Normes de produits correspondantes: Aucune

132

Limite ] Proposition du
- maximal Etape/Ad Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail électronique sur la
Additif SIN Notes . . . .
e optée fonctionnelle SIN travail proposition
(mg/kg) électronique
3 » UE: besoin technologique? (DJA basse 0.1 mg/kg pc/j)
SULFOSUCCINATE Emulsifiant, Interrompt. RF: besoin? Non autorisé dans RF
DIOCTYLIQUE DE SODIUM 480 200 7 humectant CCTA: Soutiennent la proposition
RF: ne soutient pas L'emploi peut résulter dans une résistance dans les
microorganismes.
USA: autorisée aux USA a 7 mg/kg en tant que conservateur
ELC: soutient I'adoption a 7 mg/kg; justification technologique a 5 mg/kg
pour les carcasses d'ovins utilisées dans la production de saucisses
emballées sous vide (informations additionnelles fournies).

Adopte IFAC: Le prétraitement de la nisine des enveloppes comestibles avant de
mettre la farce fournit une approche alternative d'application
antimicrobienne aux surfaces des produits carnés comme les saucisses de
Francfort et les saucissons. Réduit l'interaction avec le composant carné,
améliorant l'efficacité de la nisine pour réduire le probléeme d'altération
causé par les bactéries acides lactiques. (Informations supplémentaires

NISINE 234 7 | 233 3 Conservateur fournies)
Agent de rétention adopte & 250 UE.: ne squtlt‘ent pas I'emploi dans les enveloppes comestibles
de colorant, ma/k RF: restreint & 250 mg/kg
NITRATES 251, 252 150 | 30 7 conservateur 9/kg CCTA: Soutient I'adoption a 250 mg/kg
S UE : ne soutient pas I'emploi dans les enveloppes comestibles L'emploi
Agent de rétention N e AN ) AR S N P
de colorant adopte a 250 des nitrites dgvralt étre restreint suite & des inquiétudes liées a la sécurité.
’ mg/kg RF: restreint a 250 mg/kg
NITRITES 249, 250 130 | 32 7 conservateur

CCTA: Soutient I'adoption a 250 mg/kg
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Limite Proposition du
Additif SIN maximal Notes Etape/Ad Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail électronique sur la
e optée fonctionnelle SIN travail proposition
(mg/kg) électronique
EgIEZIS_EEEROL EU, RF: bespin tech pourllt.es émulsifiants?
D’ACIDES GRAS 475 | 5000 Emulsifiant Ne pas déplacer | POn: soutient la proposition
ESTERS de la catégorie
POLYGLYCERIQUES d'aliments mere | £y RF: besoin tech pour les émulsifiants?
D'ACIDE RICINOLEIQUE Japon: soutient la proposition
INTERESTERIFIE 476 5000 Emulsifiant
Agent de charge,
auxiliaire,
emulsifiant, agent EU, RF: Besoin techn.?
gnécl)il:; s;]et\,nt, agent Interrompt. Japon: soutient la proposition
ALGINATE DE PROPYLENE stabilisateur,
GLYCOL 405 20000 7 épaississant.
AUS, EU, RF: soutiennent la disposition d'origine
AUS: Autorisé en AUS a 100 mg/kg
CCTA: 10 000 mg/kg est requis pour certaines applications d'enveloppes
Débat du NM come_stibles pour inhibe_r la croissa_nce (_Jl_es moisissur_es. Nos gonnées
basé sur les techniques montrent uniquement l'inhibition de la moisissure a 7 QOO
observations mg{kg, 200 mg/kg n'a pas d'effet. L'enyeloppe pour saucisse représente
moins de 1% du poids total de la saucisse de sorte que le niveau actuel
dans une saucisse finie est inférieur & 100 mg/kg. L'enveloppe est
42 & tellement mince que ce besoin de sorbate est nécessaire dans certaines
SORBATES 200-203 200 | 222 7 Conservateur conditions d'emploi.
Emulsifiant
(stabilisateur - SIN Interromot EU, RF: Besoin techn.?
ESTERS DE SORBITANE 493 et 494 P Japon: soutient la proposition
D’ACIDES GRAS 491- 495 3500 7 uniquement)
3 - EU, RF: besoin tech pour les émulsifiants/stabilisateurs?
E,STERS DE SACCHAROSE Emulsifiant, Adopte Japon: utilisés pour améliorer la capacité de rétention d'eau et empécher
D’ACIDES GRAS 473 5000 7 stabilisateur la migration de matiéres grasses
334 Régulateur de _ » N
335(0’(“): I'acidité, UE: l?gsom techn.? BPF non appropriées pour les additifs avec une DJA
336() (ii). séqu_e_strant, Adopte numerique N
TARTRATES 337 | gpp 45 stabilisateur RF, ELC: soutient la proposition

(exhausteur de
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Limite ] Proposition du
. maximal Etape/Ad Catégorie groupe de Observations des membres du groupe de travail électronique sur la
Additif SIN Notes . ; . .
e optée fonctionnelle SIN travail proposition
(mg/kg) électronique
go(t - SIN 334
uniquement)
, ] CCTA: Soutient la proposition; I'additif est un antioxydant utile dans I'huile
TOCOPHEROLS 307a, b, c 5000 7 Antioxydant Adopte

utilisée sur I'enveloppe pour faciliter le compactage.
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