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Documento o tema: CL 2021/1-FA. Abril de 2021. Solicitud de observaciones en el tramite 3 sobre las
propuestas de cambios y/o adiciones al documento Nombres genéricos y sistema
internacional de numeracion de aditivos alimentarios (CXG 36-1989)

Los cambios propuestos se indican con adiciones en texto subrayado y en negrita y las eliminaciones en
texto-tachado.

CATEGORIA
DE
APARTES PROPUESTA DE POSICION OBSERVACIONES | OBSERVACION
1
S|S|TE|TR
2, 2. DESCRIPCION OBSERVACIONE X
DESCRIPCION 2.1 Definicién del producto: S GENERALES

2.1 Definicion
del producto:

Nombre del Clase

Funcién

Colombia apoya la
propuesta de

CXIFA  21/52/11 aditivo | funcional | tecnologica  |eNurey
ANTEPROYECTO Colombia apoya la
DE REVISION DE 163(xi) Extracto de confirmacion y
NOMBRES flor de ratifica la solicitud
GENERICOS Y N de que se afiada
SISTEMA mariposa el aditivo
INTERNACIONAL alimentario Azul
DE ] 183 Azul de de jagua
NUMERACION jagua (genipina-glicina)
DE ADITIVOS (genipina- EEEESE Lot con la clase
ALIMENTARIOS glicina) (N) funcional de

(CXG 36-1989).
Cambios y /o
adiciones

colorante y SIN
183, en la Norma
General de

“Editorial”: Este tipo de comentario aclara o simplifica el texto sin cambiar el significado. Incluye correcciones
ortograficas o gramaticales, sugerencias de palabras diferentes pero equivalentes y la simplificacion de la
estructura de la frase.

“Sustancial”: Este tipo de comentario tiene en cuenta cambios conceptuales y la adicién de nuevos aspectos
o ideas. Incluye adiciones o ampliaciones asi como cambios, reorganizacion del texto o eliminaciones que
dan lugar a la alteracién del contenido de una frase, parrafo o seccion del proyecto de documento.
"Técnico": Este tipo de comentario tiene en cuenta correcciones cientificas y ajustes técnicos. Su objetivo es
aclarar y mejorar en mayor medida la norma y, en ocasiones, ajustarla a otras normas desde el punto de vista
técnico.

"Traduccion": Este tipo de comentario corrige puntos cuya traduccion a otra version linglistica del texto se
considera inexacta.
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propuestas para el
SIN (en el
tramite 3).

Cambios y /o
adiciones
propuestas para
el SIN (en el
tramite 3).

Numero
del SIN

322(i)

Aditivos
Alimentarios.
Asimismo,
considerando el
uso que podra
tener el
mencionado
aditivo en
diferentes
regiones, se
propone incluir los
siguientes
sinénimos:
Jenipapo
(genipapo), Blue
jenipapo
(genipapo blue),
Azul de Jagua
(jagua blue), Azul
de huito (huito
blue), Huito,

Nombre
del aditivo
alimentario

Lecitina

Clase
funcional

Antioxidant

ey
emulsiona
nte, agente
de
tratamiento
dela
harina

Funcién
tecnoldgica

Antioxidante,
sinergista
antioxidante,
emulsionante,
agente de
tratamiento de
la harina

bropuesta de
bosicion.

Cambios y /o
adiciones
propuestas para
el SIN (en el
tramite 3).

Numero
del SIN

Nombre
del aditivo
alimentari
o

Clase
funcional

Antioxidante

Funcién
tecnolégica

Antioxidante

olombia apoya la
bropuesta de
bosicion.

Ascorbato Agente de Agente de
301 . - -
de sodio tratamiento tratamiento de
de la harina la harina
C;mbios ylo Numero | Nombre Clase Funcidén oIomblta a(ljpoya la
adiciones del SIN del aditivo funcional tecnolégica ropu_(?s ade
propuestas para alimentario osicion.
el SIN (en el
tramite 3).
Regulador de Regu_lador =3
. la acidez,
la acidez, sinergista
.. Citrato SIS LEDL S antioxidante
322(ii) PP sal -
tripotasico . sal
emulsionante, .
emulsionante
secuestrante,
secuestrante,

estabilizador

estabilizador
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333(iii)

Citrato
tricalcico

Regulador de
la acidez,
antioxidante,
sal
emulsionante,
secuestrante,
estabilizador

Regulador de
la acidez,
sinergista
antioxidante,
sal
emulsionante
agente
endurecedor,
secuestrante,
estabilizador

Cambios y /o
adiciones
propuestas para
el SIN (en el
tramite 3).

Nombre

del aditivo
alimentario

Clase
funcional

Funcién
tecnolégica

Regulador de

Regulador de la :aa 2?1'3:’92’
acidez, agente agtia lutinant
antiaglutinante, 9
Carbonato e, agente de
agente de
504(i) de retencion del retencion del
magnesio color. agente color, agente
detratamiento 2 .
de las harinas -
—— de las
harinas
Ca_mbios ylo Numero | Nombre del Clase Funcién
adiciones del SIN aditivo funcional tecnoldgica
propuestas para alimentario
el SIN (en el
tramite 3). i -
'::;'tzg'”t' Antiaglutinant
aumentad e,
or del aumentador
volumen del volumen,
acentuacio Loslonl
Isomaltol r del %‘
953 (isomaltulosa sabor, mgﬁnte
hidrogenada) agente de —
glaseado, agl;]ente de
estabilizad  9'35€2ado,
or estabilizador,
ed,ulcorant edulcorante,
e agente

espesante

texturizante
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Cambios y /o
adiciones
propuestas para
el SIN (en el
tramite 3).

Nombre del
aditivo
alimentario

Numero

del SIN

Glicésidos de

Clase
funcional

960b esteviol de Eduicoran
. . te
fermentacion —
Glicésidos de
esteviol con Edulcoran
960c — —
_— modificacion te
enzimatica
Glicésidos de
esteviol
dlicosilados Edulcoran
960d licosilados Edulcoran
- con te
modificacion
enzimatica

Funcién
tecnolégica

Edulcorante

Edulcorante

Edulcorante

Cambios y /o
adiciones
propuestas para
el SIN (en el
tramite 3).

Nombre del
aditivo
alimentario

101(iv)  Riboflavina

de Ashbya

gossypii

Cambios y /o
adiciones
propuestas para
el SIN (en el
tramite 3).

Nombre del
aditivo
alimentario

Amilasa
fuangica de
Aspergillus
niger

1100(vi)

Clase
funcional

Colorante

Clase
funcional

Agente de
tratamient

ode la
harina

Funcién
tecnolégica

Colorante

Funcién
tecnolégica

Agente de

tratamiento de

la harina

TE, en el sentido
de recomendar al
CCFA que someta
a consideracion
que es prematuro
incluir las
propuestas en el
SIN, y esperar a la
evaluacion del
JECFA yel
nombre
propuesto.

olombia apoya la
bropuesta del

TE, en el sentido
He recomendar al
CCFA que someta
a consideracion
que es prematuro
incluir las
propuestas en el
SIN, y esperar a la
evaluacion del
JECFA yel
nombre
propuesto.
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CREACION DE 1. En el GTE se propuso también elaborar un conjunto | Colombia propone
UN MECANISMO | de criterios para reutilizar los numeros del SIN eliminados. De | que se adopte una
PARA LLEVAR lo contrario se corre el riesgo de reasignar los nimeros del | posicion que
UN REGISTRO SIN de forma aleatoria lo cual contribuira ain mas a la | redna las
DE LOS confusion. Uno de esos criterios podria ser: el nimero del SIN | propuestas
NUMEROS DEL eliminado solo puede ser reasignado a otro aditivo alimentario | numero 1y
SIN si pertenece a la misma clase funcional que la clase funcional | nimero 3;
ELIMINADOS eliminada. Un buen ejemplo podria ser carotenos, beta, algae | considerando
(SIN 160a(iv)), que fue eliminado y el numero del SIN fue | adicionalmente,
reutilizado para el extracto de Dunaliella salina rico en | enlo que se
betacaroteno. Ambos aditivos alimentarios pertenecen a la | refiere a la
misma clase funcional: colorante. propuesta numero
2. Algunas delegaciones propusieron mantener en la | 3, parala
lista del SIN los hombres y niumeros omitidos con el afio de | actualizacion del
omision. Sin embargo, entonces no se eliminan del | ‘Documento/tabla
documento del Codex y podria parecer un documento lleno de | de informacion
anotaciones de cambios. Una solucién podria ser insertar los | sobre el SIN para
nuameros del SIN eliminados y reutilizados en una tabla al final | los nUmeros
de CXG 36-1989. En ese caso es mas importante incluir solo | eliminados y
las eliminaciones principales y la reutilizacion, y no todos los | reutilizados’,
cambios. considerar que el
3. Otra opcion, propuesta por la Presidencia y | mecanismo de
Copresidencia, es actualizar cada afio el ‘Documento/tabla de | publicacion no
informacion sobre el SIN para los numeros eliminados y | dependa de que el
reutilizados’ como una tabla de informacion en el informe del | Grupo de trabajo
GTE. electronico se
encuentre activo,
a fin de que se
garantice
actualizacion
continua del
documento.
Ecuador
1. Observaciones generales

Ecuador agradece la oportunidad de comentar el documento CL 2021/1-FA.

formulacion de comentarios, el pais expresa lo siguiente:

2, Observaciones especificas

Ecuador considera que:

con relacién a la

e Con respecto al Anexo 1 del CX/FA 21/52/11, para los aditivos alimenticios como: Ascorbato de
sodio, Lecitina y Carbonato de magnesio, con la finalidad de no delimitar sus funciones se sugiere
salvo mejor criterio colocar en las columnas de Clases Funcionales y Funciones tecnolégicas
“Agente de tratamiento”

e En cuanto a los parrafos del 35 al 38, como pais no tenemos observaciones.
Unién Europea
Competencia compartida
Voto de la Unién Europea

La Union Europea y sus Estados Miembros agradecen a Bélgica e Iran por presidir el grupo de trabajo por
medios electronicos y preparar el documento de debate CX/FA 21/52/11.

La UE tiene las siguientes observaciones sobre la conclusion y recomendaciones:
CX/FA 21/52/11, parr. 35

La EU apoya los cambios a la lista del SIN que figuran en el Anexo 1 de CX/FA 21/52/11. La EU quisiera
informar a los miembros del Codex que se utilizara otro nombre de clase en la UE para el SIN 960c "glicésidos
de esteviol con modificacién enzimatica": "glicésidos de esteviol producidos enzimaticamente". Como el
proposito del SIN es ser un sistema armonizado por nombrar los aditivos alimentarios, la UE propone
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que el Comité considere el nombre "glicésidos de esteviol producidos enzimaticamente"? para el SIN
960c.

Para el SIN 960d, la UE quisiera aceptar también el nombre corto de "glicésidos de esteviol glicosilados).
CX/FA 21/52/11, parr. 36

La CE aprueba el enfoque de esperar la evaluacion del JECFA y propuesta de nombre antes de incluir la
riboflavina de Ashbya gossypii y la amilasa fungica de Aspergillus niger en CXG 36-1989.

CX/FA 21/52/11, parr. 37

a) La UE apoya el formato de resumen de los numeros y nombres del SIN eliminados, incluida una perspectiva
general de los numeros reutilizados, como se presenta en el Anexo 2 de CX/FA 21/52/11.

b) La UE apoya mantener la perspectiva de los numeros y nombres eliminados del SIN, incluida la perspectiva
de los numeros reutilizados, como documento informativo aparte que se pondra al dia cuando se modifique
CXG 36-1989. La UE no considera adecuado incluir los nUmeros y nombres eliminados del SIN en
CXG 36-1989. Sin embargo, la UE también podria aceptar que los nombres y numeros eliminados se
capturen en los informes del GTE sobre el SIN.

c) la UE también esta de acuerdo en que los cambios en los nombres de los aditivos alimentarios sin cambio
en los nimeros no se incluyan en esta lista.

CX/EA 20/52/11, parr. 38

La UE apoya que el siguiente GTE siga trabajando en un cuadro informativo para dar seguimiento a los
numeros eliminados del SIN

Malasia
Anexo 1
SIN Aditivo alimentario | Clase funcional del Funcion tecnolégica | Observacion de Malasia
SIN
301 Ascorbato de sodio Antioxidante, agente | Antioxidante Malasia no se opone a
de tratamiento de Agente de esta recomendacion.
las harinas tratamiento de las
harinas
504(i) Carbonato de Regulador de la regulador de la acidez, Malasia no se opone a
magnesio acidez, agente agente antiaglutinante, esta recomendacion.
antiaglutinante, agente de retencion
agente de retencion del color
del color, agente de Agente de
tratamiento de las tratamiento de la
harinas harina
960b Glicosidos de Edulcorante Edulcorante Malasia no se opone a
esteviol de esta recomendacion.
fermentacion
960c Glicésidos de Edulcorante Edulcorante Malasia no se opone a
esteviol con esta recomendacion.
modificacion
enzimatica
960d Glicésidos de Edulcorante Edulcorante Malasia no se opone a
esteviol esta recomendacion.
glicosilados de
enzima modificada

Recomendacion Observacion de Malasia

El GTE recomienda al CCFA que considere si es prematura incluir las
siguientes propuestas en el SIN y esperar a la evaluacion del JECFA y
propuesta de nombre:

Malasia no se opone vy
recomienda esperar a la
evaluacion del JECFA vy
propone aplazar este trabajo

2El Reglamento CE 2021/1156 del 13 de julio de 2021 que enmienda el Anexo Il del Reglamento (CE) No 1333/2008 del
Parlamento Europeo y del Concejo y el Anexo al Reglamento de la Comision (UE) No 231/2012 respecto a los glicosidos
de esteviol (E 960) y el rebaudiésido M producido mediante modificacién enzimatica de glicésidos de esteviol de esteviol.
OJ L 249, 14.7.2021, p. 87-98.
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Recomendacion

Observacion de Malasia

a. SIN 101(iv) Amilasa fungica de Ashbya gossypii, con la clase funcional de
"colorante" y la funcién tecnoldgica de "colorante”

b. SIN 1100(vii) Amilasa fungica de Aspergillus niger. con la clase funcional de
"agente de tratamiento de las harinas" y la funcion tecnologica de "agente de
tratamiento de las harinas".

hasta que esté terminado el
trabajo del JECFA.

El GTE recomienda que el CCFA debate el Anexo Il a fin de reflexionar sobre:
a. el formato de exposicién de los numeros y nombres del SIN eliminados,
incluida una perspectiva general de los numeros reutilizados.

b. el enfoque para tratar la informacion, ya sea en un documento informativo
separado o en CXG 36-1989 en un cuadro al final del documento o como
anexo continuo de los futuros informes del GTE.

c. la pregunta sobre en qué medida los cambios de nombres y los cambios de
numeros se incluyan.

Malasia esta de acuerdo con
la recomendacion.

El GTE recomienda que los proximos GTE pongan al dia o sigan trabajando
en un cuadro informativo para dar seguimiento a los numeros eliminados del
SIN

Malasia esta de acuerdo con
la recomendacion.
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Peru

Numero

Parrafo del documento de referencia

Posicion/propuesta de cambios y/o
adiciones

Fundamento Técnico/Comentarios

12. Extracto de flor de quisante de mariposa
(observaciones en respuesta a la carta circular CL
2020/35-FA).

La IACM (Asociacion Internacional de Fabricantes de
Colorantes) solicita la adicién de ‘extracto de flor de
guisante de mariposa’. La IACM incluyo informacién
de que el uso de este colorante fue examinado en los
EE. UU., su uso esta aprobado en Tailandia y esta
permitido como una antocianina en el Canada.

Posicién
Peru esta de acuerdo con esperar el
informe de evaluacion del JECFA

El extracto de flor de guisante de mariposa no
cuenta con informe de evaluacién del JECFA, ni
figura actualmente en la Norma General de
Aditivos Alimentarios (NGAA)

11. Azul de jaqua (genipina-glicina) (observaciones
en respuesta a la carta circular CL 2020/35-FA).
Colombia presentd la solicitud de que se afada el
aditivo alimentario azul de jagua (genipina-glicina) con
la clase funcional de colorante. La 89.a reunién del
JECFA establecié una IDA en 2020 para azul de jagua.
Un punto de debate puede ser si el nombre debe ser
‘azul de jagua’ o ‘azul de jagua (genipina-glicina) o
mantener ambas opciones juntas en el nombre,
incluyendo un sinénimo como ‘azul de jagua (genipina-
glicina) (azul de jagua)’, como se indica en el informe
resumen del JECFA. Colombia propone el nimero del
SIN 183.

Posicion

Peru apoya la propuesta de afiadir a la
lista de aditivos alimentarios el “azul de
jagua (genipina-glicina)”.

El “azul de jagua (genipina-glicina)” cuenta con la
IDA establecida en afo 2020 en la 892 reunion del
JECFA.

23 a 25. Si lecitina (SIN 322 (i)) y ascorbato de
sodio (SIN 301) tienen la clase funcional de
“agente de tratamiento de la harina” en los
productos correspondientes a la norma CXS 152-
1985 (Norma para la harina de trigo) - o si la clase
funcional para lecitina debe ser “emulsionante”
(solicitud del CCFA, en su 51.2 reunioén) .

Peru no presentara comentarios.

18 a 20. La inclusién de la clase funcional de
“antioxidante” y la funcién tecnolégica de “sinergista
antioxidante” para el citrato tricalcico (SIN 333 (iii)) y
el citrato tripotasico (SIN 332 (ii), y someter a
consideracion la inclusion de la funcion tecnolégica de
“sinergista antioxidante® para lecitina (SIN 322 (i))

Peru esta de acuerdo con la propuesta: La
inclusién de la clase funcional de
“antioxidante” y la funcion tecnolégica de
“sinérgico de antioxidante” para el citrato
tricalcico (SIN 333 (iii)) y el citrato
tripotasico (SIN 322 (ii), y someter a
consideracion la inclusién de la funcion

Se propone utilizar el término “sinérgico de
antioxidante” acorde a lo consignado en el
Documento Directriz Nombres Genéricos vy
Sistema Internacional de Numeraciéon de Aditivos
Alimentarios CXG 36-1989.
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tecnoldgica de “sinérgico de
antioxidante“ para lecitina (SIN 322 (i))

21y 22. La conveniencia de incluir la clase funcional
de “agente de tratamiento de la harina” para el
carbonato de magnesio (SIN 504 (i)).

Peru no presentara comentarios.

7& 8. lIsomaltol (isomaltulosa hidrogenada) (SIN
953) (Observaciones en respuesta a la circular CL
2019/39-FA).

EU Specialty Food Ingredients solicito la adiciéon de la
clase funcional y funcién tecnologica de “potenciador
del sabor” para isomaltol (isomaltulosa hidrogenada)
(SIN 953).

Brasil propuso para isomaltol (isomaltulosa
hidrogenada) la funcién tecnologica de sinergista
aromatizante en lugar de potenciador del sabor, en
base a los efectos mencionados en combinacion con
otros edulcorantes.

Posicion

Peru esta de acuerdo en adicionar la clase
funcional “acentuador del sabor”
propuesta por los EEUU y la funcion
tecnoldgica de “aromatizante sinergista”
propuesta por Brasil.

Acorde a lo consignado en el Documento Directriz
Nombres Genéricos y Sistema Internacional de
Numeracion de Aditivos Alimentarios CXG 36-1989
(aromatizante sinergista).

13. Glicésidos de esteviol (observaciones en
respuesta a la carta circular CL 2020/35-FA)

El ISC (El Consejo Internacional de la Stevia) propone
los nimeros del SIN 960c para los glicésidos de
esteviol con modificacién enzimatica y 960d para los
glicdsidos de esteviol glucosilados con modificacion
enzimatica. El JECFA prepard especificaciones
revisadas para los glicdsidos de esteviol con cuatro
anexos.

El ISC propone para el SIN 960b el nombre de
glicosidos de esteviol de fermentacion. El GTE apoyo
estas propuestas.

Peru no presentara comentarios.

29 a 34 El establecimiento de un mecanismo para
llevar un registro de los numeros del SIN eliminados

Posicion

Peru esta de acuerdo con la propuesta de
contar con un registro de los nimeros SIN
eliminados, como se indica el Anexo |l del
documento.

Es importante contar con una lista de los nombres
y numeros SIN eliminados, que incluya el afio de
eliminacion y su reutilizacion, a fin de evitar
confusiones.

Numero

Parrafo del documento de referencia

Posicion/propuesta de cambios y/o adiciones

Fundamento Técnico/Comentarios
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26 a 28 Asignar un numero del SIN a amilasa fungica
de Aspergillus niger y considerar la inclusion de la
clase funcional y funcion tecnoldgica de “agente de
tratamiento de la harina”;

Posicién

De acuerdo con la recomendaciéon del GTE de
esperar a la evaluacion del JECFA antes de incluir
las propuestas en el SIN.

La enzima se encuentra en la lista de
prioridades del JECFA

10

9 vy 10 Riboflavina de Ashbya gossypii
(observaciones en respuesta a la circular CL
2019/39-FA).

EU Specialty Food Ingredients solicité la adicion de
una nueva entrada para el SIN 101(iv) riboflavina de
Ashbya gossypii, con la clase funcional y funcion
tecnoldgica de colorante, porque la sustancia figura en
la lista de prioridades para evaluacién por el JECFA.

Posicién

De acuerdo con la recomendaciéon del GTE de
esperar a la evaluacion del JECFA antes de incluir
las propuestas en el SIN.

La 89° reunién del JECFA en junio de 2020,
se indicd que, debido a limitaciones de
tiempo, las evaluaciones de la seguridad y la
exposicion alimentaria no fueron terminadas
y las especificaciones serian publicadas en
un momento posterior.
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EU Specialty Food Ingredients (Federation of European Specialty Food Ingredients Industries)

EU Specialty Food Ingredients desea responder a la siguiente recomendaciéon formulada por el grupo de
trabajo por medios electrénicos sobre el Sistema Internacional de Numeracion (SIN):

"36. El GTE recomienda al CCFA que considere si es prematura incluir las siguientes propuestas en el SIN y
esperar a la evaluacién del JECFA y propuesta de nombre:

a. SIN 101(iv) Amilasa fangica de Ashbya gossypii, con la clase funcional de "colorante" y la funcién
tecnoldgica de "colorante”.

La riboflavina de Ashbya gossypii fue evaluada por el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos
Alimentarios (JECFA) en su 922 reunidn, celebrada del 7 al 18 de junio de 20213. El JECFA concluy6 que la
riboflavina de Ashbya gossypii es inocua y acordd una especificacion, y no ha propuesto otro nombre para
este aditivo. Por lo tanto, consideramos que la riboflavina de Ashbya gossypii deberia incorporarse en la lista
del SIN, con el numero 101(iv), ya que este aditivo cumple todos los requisitos para figurar en la lista del SIN.

Agradecemos su consideracion y quedamos a su disposicion para cualquier otra informacion sobre la
riboflavina de Ashbya gossypii .

IFAC (Consejo Internacional de Aditivos Alimentarios)

El Consejo Internacional de Aditivos alimentarios (IFAC) responde a CL 2021/01-FA: Peticiéon de
observaciones en el Tramite 3 sobre los cambios y/o adiciones propuestas para Nombres genéricos y sistema
internacional de numeracion de aditivos alimentarios (CXG 36-1989) , expuesta en CX/FA 21/52/11 EI IFAC
es aun asociacion mundial que representa a fabricantes y usuarios finales de aditivos alimentarios y tiene
condicion de observador no gubernamental con el Codex Alimentarius. El IFAC se esfuerza por promover
reglamentos, normas y especificaciones de base cientifica para los aditivos alimentarios en todo el mundo.

Anexo 1: Cambios y /o adiciones propuestas para el SIN (en el tramite 3)

El IFAC apoya las clases funcionales y funciones tecnoldgicas adicionales propuestas para la lecitina
(SIN 322(i)), el citrato tripotasico (SIN 332(ii)) y el citrato tricalcico (SIN 333(iii)). El IFAC también apoya las
revisiones propuestas para los glicésidos de esteviol (SIN 960), incluido el nuevo SIN 960b-d.

ISC (International Stevia Council)

El International Stevia Council (ISC) desea presentar sus observaciones sobre la CL 2021/1-FA: Peticion de
observaciones en el Tramite 3 sobre los cambios y/o adiciones propuestas a Nombres genéricos y sistema
internacional de numeracion de aditivos alimentarios y, mas especificamente, sobre el documento CX/FA

21/52/11, que representa el informe del GTE sobre el SIN, como sigue:

1. EIISC apoya los cambios propuestos y/o adiciones al SIN expuestos en el Anexo 1 sobre los glicdsidos
de esteviol.

2. Respecto a los posibles nombres del aditivo alimentario, segun los parrafos 15 de CX/FA 21/52/11, el ISC
quisiera reflexionar sobre lo siguiente:

e La expresion "glicosidos de esteviol con modificacién enzimatica" para el SIN 960c y "glicosidos de
esteviol glicosilados de enzima modificada" para el SIN 960d corresponden al nombre de la
monografia del JECFA, lo que respeta la forma en que el Codex y el JECFA designan otros aditivos
alimentarios.

e La expresion "glicésidos de esteviol producidos enzimaticamente" para el SIN 960c corresponde a la
forma en que los glicésidos de esteviol de esta tecnologia se ha aprobado recientemente en la Unién
Europea.

e La expresion "glicosidos de esteviol glicosilados de enzima modificada" corresponde a la expresion
utilizada en Malasia y en Corea para esta tecnologia ("estevia modificada enzimaticamente") y en
Japon ("estevia tratada con transferasa de glicosil").

e La expresion simple "glicésidos glicosilados de esteviol" que propone la presidencia del GTE sobre el
SIN también cuenta con el apoyo del ISC, ya que se usa en China: "glicésidos de glicosil de esteviol",
y en Corea: "esteviol glicolsil".

3 El resumen y conclusiones de esa reunion figuran en el siguiente enlace:
http://www.fao.org/3/cb5597en/cb5597en.pdf
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El ISC no tiene una preferencia en particular para el SIN 960c y dejaria a cargo del CCFA tomar la decision
final sobre el nombre. El ISC considera que cualquier nombre ofrece una distincién clara entre ambas
tecnologias de produccion, y los glicésidos de esteviol de estevia rebaudiana Bertoni y que los
consumidores no se confundiran por ninguno de ambos nombres propuestos.

Sin embargo, el ISC prefiere el nombre sencillo "glicésidos glicosilados de esteviol" para el SIN 960d.

3. Respecto a la eliminacion del SIN 960b(i) Rebaudiésido A de multiples donantes de genes expresado en
Yarrowia lipolitica, el ISC quisiera pedir que el ICCFA lo elimina al mismo tiempo que se apruebe la
introduccion de "Glicésidos de esteviol de fermentacion”, tanto en el SIN como en la NGAA. En efecto, el
JECFA, en esencia, subsumio la anterior especificacion del Rebaudidsido A de multiples donantes de
genes expresado en Yarrowia lipolitica en el nuevo Anexo 2 para los glicésidos de esteviol de
fermentacion: por lo tanto, la referencia en la NGAA al Rebaudiésido A de multiples donantes de genes
expresado en Yarrowia lipolitica y en la referencia del SIN al SIN 960b(i) debera eliminarse ya que queda
bajo Glicésidos de esteviol de fermentacion (SIN 960).

4. Por ultimo, el ISC quiere llamar la atencién del CCFA a que cuando se debatio el SIN en el GTE sobre el
SIN, el JECFA habia aprobado en su 87.2 reunién de junio de 2019 la monografia de los glicdsidos de
esteviol de fermentacion y la monografia para los glicosidos de esteviol con modificacion enzimatica y
habia aprobado los glicésidos glicosilados de esteviol con modificacion enzimatica (glicésidos de esteviol
glicosilados) como provisionales.

El JECFA en su 91.2 reunién de febrero de 2021 aprobo el marco final sobre los glicésidos de esteviol y
sustituyd la especificacion provisional preparada en su 872 reunion con especificaciones completas. El
extracto de glicésidos de esteviol del Resumen y conclusiones de la 912 reunion del JECFA figura abajo:

"El Comité sefialé que la monografia de las especificaciones revisadas (Marco para) los glicosidos de
esteviol, incluidos los apéndices y cuatro anexos, sustituye las especificaciones provisionales
preparadas en su 87.2 reunion. Todas las especificaciones para los productos de glicésidos de esteviol
por el JECFA ahora estan incorporadas en el (Marco para) los glicosidos de esteviol preparado en la
reunion actual.

El Marco para los glicésidos de esteviol y todas las especificaciones incorporadas en el Marco fueron
remitidas por la 91.2 reunién del JECFA a la CCFA52 para su aprobacion (véase JECFA Monografias 26).

El ISC espera sinceramente que se pueda aprobar en el CCFA52, en septiembre de 2021, una solucién
positiva para la adopcién del SIN para los glicosidos de esteviol de nuevas tecnologias de produccion, asi
como para todas las otras aprobaciones relacionadas con los glicésidos de esteviol para que se incorporen
en la NGAA, asi como el marco de especificaciones del JECFA .

El ISC sigue a su disposiciéon para cualquier informacién o aclaracion que fuera necesaria sobre este tema
antes de la CCFA52.



