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ASUNTO: DISTRIBUCION DEL INFORME DE LA 17.2 REUNION DEL COMITE COORDINADOR FAO/OMS PARA AMERICA LATINA Y EL
CARIBE (REP11/LAC)

El Informe de la 17.2 reunion del Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina y el Caribe sera tomado en consideracion por
el 34.° periodo de sesiones de la Comisién del Codex Alimentarius (Ginebra, Suiza, 4-9 de julio 2011)

PARTE A: CUESTIONES QUE SE SOMETEN A LA ADOPCION DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS EN SU 34.° PERIODO DE SESIONES

Anteproyectos de normas en el Tramite 5/8 del Procedimiento

1. Anteproyecto de Norma Regional del Codex para el Culantro Coyote (parr. 60 y Apéndice II).
2. Anteproyecto de Norma Regional del Codex para la Lacuma (parr. 67 y Apéndice IIl).

Los gobiernos y las organizaciones internacionales que deseen formular observaciones sobre los documentos mencionados,
deberan hacerlo por escrito de conformidad con el Procedimiento para la elaboracién de normas del Codex y textos afines (Parte 3
— Procedimiento Uniforme para le Elaboracién de Normas del Codex y Textos Afines, Manual de Procedimiento de la Comision del
Codex Alimentarius), remitiéndolas a la direccion anteriormente indicada, preferiblemente por correo electronico, antes del 28
de febrero de 2011.

PARTE B: SOLICITUD DE INFORMACION
3. Cuestiones de importancia para la regién (parr. 146).

Los gobiernos que deseen presentar temas (incluido un documento de examen) sobre cuestiones de interés regional para
ser considerados en la proxima reunion del Comité deber&n hacerlo por escrito y remitirlas a la direccion anteriormente indicada,
preferiblemente por correo electronico, antes del 15 de junio de 2012.
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RESUMEN Y CONCLUSIONES

En su 17.2 reunién, el Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina y el Caribe
llegé a las siguientes conclusiones:

ASUNTOS QUE SE SOMETEN AL EXAMEN DEL 34.° PERIODO DE SESIONES DE LA
CoMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS

Adopcidn de anteproyectos de normas

El Comité convino en remitir:

el Anteproyecto de Norma Regional del Codex para el Culantro Coyote y el Anteproyecto de Norma Regional del
Codex para la Licuma para su adopcion en el Tramite 5/8 (omitiendo los tramites 6/7) (parrs. 60 y 67, Apéndices Il y Il
respectivamente).

ASUNTOS DE INTERES PARA LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS

El Comité:

convino en que la rastreabilidad/rastreo de productos se habia debatido suficientemente y que la documentacion
disponible contenia una orientacion adecuada para los paises por lo cual no era necesario reanudar la discusion al
respecto (parr. 8);

acordo presentar una serie de recomendaciones en relacién a las medidas que la Comision y la FAO/OMS podrian
tomar en el contexto de las normas privadas de inocuidad de alimentos (parr. 14);

acordd que una norma para el queso fundido era necesaria; que el alcance de la misma deberia abordar la
composicion y los ingredientes opcionales haciendo referencia a las normas generales para otros aspectos de la
nrorma; y que se podrian elaborar dos normas, una sobre el queso fundido en general y otra sobre los preparados a
base de queso fundido (parrs. 20-21);

tomo nota de los comentarios de los paises miembros sobre las nuevas opciones para los grupos de trabajo
presenciales pero sin llegar a un acuerdo sobre la conveniencia de dichas opciones (parrs. 24-25);

acordd que se probara el sofware de traduccidn automética y que los gobiernos anfitriones y la Secretaria del Codex
hicieran respetar los plazos para la recepcion de los documentos de modo a facilitar la distribucidn simultanea y
oportuna de los mismos y que, en cuanto a la extension y contenido de los informes, se continuara con la practica
actual que el informe contenga un resumen de los principales aspectos del proceso de negociacion o los puntos
pertinentes del debate, incluidas las diferentes opiniones asi como las opiniones minoritarias (parrs. 35y 39);

aporto respuestas e informacion al cuestionario dirigido a recibir sugerencias para la elaboracion del Plan Estratégico
del Codex 2013-2018 (parrs. 43- 49);

tomd nota de las observaciones escritas presentadas sobre la Actividad 4.5 (Promover la coordinacién interdisciplinaria
a nivel nacional y regional) y la Actividad 5.5. (Aumentar la participacion de organizaciones no gubernamentales en el
ambito internacional, regional y nacional) del Plan Estratégico del Codex 2008-2013 (parr. 51);

acordd que era importante mantener la atencion principal del Fondo Fiduciario en el Objetivo 1; que deberia haber un
mecanismo para continuar el apoyo a la participacion presencial para los paises graduados del Fondo que no podian
costear la participacion; que deberian cambiarse los criterios para el Fondo Fiduciario para los paises que se habian
graduado del Fondo y para ello propuso criterios adicionales; y que deberia ampliarse la duracion del Fondo (parrs. 81-
83, 90-93);

identificd necesidades de creacion de capacidad en cuanto a: sistemas nacionales de control de alimentos, estructuras
nacionales relacionadas al trabajo del Codex, participacion de los consumidores en el establecimiento de normas
alimentarias; utilizacién de las normas del Codex; cuestiones nutricionales; la participacion en los trabajos del Codex y
en las actividades de la FAO/OMS relacionadas con el asesoramiento cientifico (parrs. 94-127);

propuso a Costa Rica como nuevo Coordinador a efectos de su nombramiento por la Comision en su 34.° periodo de
sesiones (parr. 128);

apoyo la elaboracion de una norma mundial para la panela; expreso6 su posicién en relacion al uso de la nota 161 en la
Norma General para los Aditivos Alimentarios y la revision de los Principios de Analisis de Riesgos aplicados por el
Comité de Residuos de Plaguicidas en cuanto a la supresion de los limites maximos de residuos sin fundamento
cientifico; y acordé preparar un documento de debate sobre procedimientos para adoptar posiciones regionales para su
examen en la reunion siguiente (parrs. 135, 141, 144 y 146).




REP11/LAC iv

iINDICE
Resumen y Conclusiones pagina iii
Informe de la 17.2 Reunidn del Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina y el Caribe pagina 1
Estado de los Trabajos pagina 18
Parrafos
Introduccion 1
Apertura de la Reunion 2
Aprobacion del Programa Provisional (Tema 1 del Programa) 3-5
Cuestiones planteadas en la Comision del Codex Alimentarius
y en otros comités del Codex (Tema 2a del Programa)
Elaboracion de Directrices sobre la Rastreabilidad/Rastreo de Productos 6-8
Examen del efecto de las normas privadas 9-16
Anteproyecto de Norma para el Queso Fundido 17-21
Nuevas opciones para los grupos de trabajo presenciales 22-25
Extension y contenido de los informes y publicacion simultanea y oportuna de los documentos ----------------<===------ 26 -39
Elaboracion del Plan Estratégico del Codex 2013-2018 40-50
Aplicacion del Plan Estratégico para 2008-2013 (Tema 2b del Programa) 51
Examen de Anteproyectos de Normas del Codex en el Tramite 4
Anteproyecto de Norma Regional del Codex para el Culantro Coyote (Tema 3a del Programa) 52-60
Anteproyecto de Norma Regional del Codex para la Licuma (Tema 3b del Programa) 61 - 67
Actividades de la FAO y de la OMS
que complementan la labor de la Comision del Codex Alimentarius (Tema 4a del Programa)
Creacion de capacidad 6873
Prestacion de asesoramiento cientifico 74-75
Proyecto y Fondo Fiduciario FAO/OMS para aumentar la participacion en el Codex (Tema 4b del Programa) --------------==----- 76 - 93
Sistema nacional de control de alimentos, estructuras nacionales relacionadas al trabajo del Codex
y participacion de los consumidores en el establecimiento de normas alimentarias (Tema 5 del Programa) ---------------------- 94 - 109
Utilizacion de las normas y textos afines del Codex a nivel nacional y regional (Tema 6 del Programa) ------------------------- 110-115
Cuestiones nutritionales a nivel nacional y regional (Tema 7 del Programa) 116 - 123
Participacion en los trabajos del Codex
y en las actividades FAO/OMS relacionadas con el asesoramiento cientifico (Tema 8 del Programa) 124 -127
Nombramiento del Coordinador (Tema 9 del Programa) 128 - 129
Cuestiones de importancia para la Region (Tema 10 del Programa) 130- 131
Otros asuntos (Tema 11 del Programa) 132
Elaboracion de una norma mundial para la panela 133-135
Uso de la Nota 161 en la Norma General para Aditivos Alimentarios 136 - 141
Revision de los Principios de Analisis de Riesgos aplicados por el Comité sobre Residuos de Plaguicidas -------- 142 - 144
Elaboracion de posiciones regionales por el CCLAC 145 - 146
Lugar y Fecha de la Préxima Reunién (Tema 12 del Programa) 147
Apéndices
Apéndice | - Lista de Participantes pagina 19
Apéndice Il - Anteproyecto de Norma Regional del Codex para el Culantro Coyote pagina 26

Apéndice Ill - Anteproyecto de Norma Regional del Codex para la Licuma pagina 29



REP11/LAC 1

INTRODUCCION

1. El Comité Coordinador de la FAQO y de la OMS para América Latina y el Caribe celebrd su 172 reunion en Acapulco, del 8 al
12 de noviembre de 2010, por amable invitacién del Gobierno de México. El Presidente del Comité, Mtro. Christian Turégano
Roldan, Director General de la Direccién General de Normas de dicho pais, designd a la M. en C. Ingrid Maciel, Directora de
Normalizacion Internacional en la Secretaria de Economia, para que desempefiara la funcién de Vicepresidenta del Comité.
Asistieron a la reunion 61 delegados de 21 Estados miembros, 4 observadores de 2 Estados miembros no pertenecientes a la
region, 3 organizaciones regionales y 1 organizacion internacional. La lista de los participantes figura en el Apéndice | del presente
informe.

APERTURA DE LA REUNION

2. Inauguré oficialmente la reunién el Mtro. Christian Turégano Roldan. El Ing. Simén Trevifio Alcantara, Director General de
Desarrollo Agricola, dio la bienvenida al Comité. La Dra. Maya Pifieiro, Oficial superior de inocuidad y calidad de los alimentos de la
Oficina Regional de la FAO para América Latina y el Caribe, y el Dr. Genaro Garcia, Asesor regional en inocuidad de los alimentos
de la Unidad de Salud Publica Veterinaria, Control y Prevencion de las Enfermedades de la OPS/OMS, se dirigieron al Comité en
nombre de la FAO y de la OMS. La Dra. Karen Huleback, Presidenta de la Comision del Codex Alimentarius, también se dirigié al
Comité.

APROBACION DEL PROGRAMA PROVISIONAL (Tema 1 del programa)t

3. El Comité acord6 examinar los asuntos siguientes, ademas de los previstos para debate en el programa provisional, en el
marco del tema 11 (Otros asuntos):

— elaboracién de una norma mundial para la panela (Colombia);

—  utilizacién de la nota 161 en la Norma general para los aditivos alimentarios (Costa Rica);

—  revisidn de los principios de andlisis de riesgos aplicados por el Comité sobre Residuos de Plaguicidas (Costa Rica);
— elaboracién de posiciones regionales por el CCLAC.

4, El Comité aprobé el programa provisional como su programa para la reunién junto con las propuestas anteriores, en el
entendimiento de que el debate de los asuntos indicados estaria condicionado a la disponibilidad de tiempo.

5. El Comité acordé que, en consideracion a su cargado programa, solo se registrarian en el informe las observaciones
adicionales a las presentadas por escrito para la reunion.

CUESTIONES PLANTEADAS EN LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y EN OTROS COMITES DEL CODEX (Tema 2a
del programa)?

6. El Comité tomd nota de que los asuntos incluidos en la Parte | del documento se presentaban solo a titulo informativo. El
Comité observé ademas que las materias expuestas en la Parte Il contenian algunas preguntas dirigidas a los comités
coordinadores de la FAO y de la OMS por la Comision del Codex Alimentarius y los comités del Codex, y formuld los comentarios,
recomendaciones y conclusiones siguientes:

ELABORACION DE DIRECTRICES SOBRE LA RASTREABILIDAD/RASTREO DE PRODUCTOS

7. La Comisién en su 32.° periodo de sesiones (2009) habia refrendado la recomendacién del Comité sobre Sistemas de
Inspeccién y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de Alimentos de pedir a los comités coordinadores FAO/OMS que
discutieran si habia necesidad de mayor orientacion sobre la rastreabilidad/rastreo de productos y presentaran un informe al
respecto a la Comisién en su 34.° periodo de sesiones.

8. El Comité convino en que la cuestién de la rastreabilidad/el rastreo de productos se habia debatido suficientemente en el
Codex y que los Principios para la rastreabilidad/el rastreo de productos como instrumento en un sistema de inspeccién y
certificacion de alimentos (CAC/GL 60-2006) contenian una orientacion adecuada para los paises. Por tanto, no resultaba necesario
reanudar la discusion al respecto.

EXAMEN DE LOS EFECTOS DE LAS NORMAS PRIVADAS

9. El Comité debatié el tema sobre la base de las respuestas ofrecidas y de otras intervenciones realizadas a partir de las
cuatro preguntas que figuraban en la circular CL 2010/34-LAC.

10.  El Comité tomd nota de las contribuciones de varios miembros sobre los problemas cada vez mayores en que se habia
incurrido con las normas privadas, como los siguientes:

1 CXILAC 10/17/1.

2 CL 2010/34-LAC Partes 1y 3; CX/LAC 2010/46-LAC Parte 1; CX/LAC 10/17/2; CX/ILAC 10/17/2-Add.1 (observaciones de Argentina,
Bolivia, Brasil, Colombia, Costa Rica, Cuba, Panama, Uruguay y la FIL). Observaciones adicionales del IFT (CRD 1); Chile (CRD 6);
México (CRDs 8y 9) y Brasil (CRD 14).
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— La exigencia de disposiciones mas estrictas que las normas del Codex, con lo que se margina a las PYME, que
constituyen una gran parte de los productores en la region.

— El'uso como publicidad engafiosa afirmando que el alimento que cumple una norma es mas inocuo que el que cumple
otra.

—  Elaboracion de manera no transparente y en algunos casos sin un sustento cientifico sino comercial.
—  Elevado costo de la certificacion.

11.  El Comité tomé nota de los estudios realizados por la FAO y la OMS y presentados en los 32.° y 33.° periodos de sesiones
de la Comision, asi como de la peticion de la Comision de que se informara sobre las repercusiones financieras, pero observo que
el costo global ocasionado por las normas privadas a las PYME y a otros actores en la cadena de suministro eran dificiles de
calcular, ya que deberian tenerse en cuenta la pérdida de negocio potencial y los costos para los consumidores debidos a los
precios mas elevados de los alimentos, lo que significaba que los costos globales podian subestimarse con facilidad.

12.  El Comité acordé transmitir la informacion sobre casos especificos procedente de los miembros del CCLAC a la Comisién
(preguntas 1 a 3) y concentrar la discusion en curso en las medidas que la Comision y la FAO/OMS podrian tomar en el contexto de
las normas privadas (pregunta 4).

13.  El Comité destaco la necesidad de que el Codex tomara medidas, especialmente sobre la prevencion de la proliferacion de
normas privadas, pero reconoci6 que la cuestion juridica del estatuto de las normas privadas y del grado en que los gobiernos
podrian controlarlas constituia una cuestion comercial que debia tratarse en los comités MSF y OTC de la OMC.

14.  El Comité acordo presentar las recomendaciones siguientes a la Comision:

—  Se deberia reforzar al Codex y a sus organizaciones hermanas (la CIPF y la OIE) y las tres deberian trabajar en una
cooperacion mutua mas estrecha y con los comités MSF y OTC de la OMC.

— Podria crearse un grupo de accién intergubernamental, compuesto por la Comisién del Codex, la OIE y la CIPF,
encargado de realizar un seguimiento de las normas elaboradas por otras organizaciones no gubernamentales y que
rindiera informes a los comités MSF y OTC de la OMC.

— La Secretaria del Codex deberia sequir participando activamente en el Comité MSF de la OMC.

— Los miembros deberian promover activamente la labor del Codex, destacando su base cientifica, y deberian utilizar la
tecnologia moderna de la informacion en la elaboracion de normas y textos relacionados del Codex.

—  Se deberia dirigir a la FAO y a la OMS una peticién de aumento en el presupuesto para asesoramiento cientifico con el fin
de acelerar la respuesta del Codex ante las cuestiones de inocuidad alimentaria.

—  Las normas del Codex deberian constituir la Unica referencia para la inocuidad alimentaria.

— La comercializacion basada en normas privadas de inocuidad, principalmente cuando estas normas poseen niveles mas
restrictivos a los establecidos al Codex, deberia ser considerada publicidad engafiosa

15.  El Comité tomé nota de la opinidn de algunos miembros en el sentido de que se deberia alentar a los miembros a respetar el
articulo 13 del Acuerdo MSF de la OMC.

16.  El Comité también tomd nota de la informacion facilitada por la Presidenta de la Comision segin la cual la Global Food
Safety Initiative (Iniciativa Mundial sobre la Inocuidad de los Alimentos, GFSI), una iniciativa privada con el objetivo de fijar patrones
para las normas privadas a fin de facilitar el comercio, habia convenido con la FAO un proyecto de establecer como referencia una
norma del Codex.

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA EL QUESO FUNDIDO

17.  El Comité recordé que la Comision habia decidido, en su 33.° periodo de sesiones, revocar las normas existentes para el
queso fundido (CODEX STAN 285, 286 y 287). La Comision habia discutido también la suspension de los trabajos sobre una norma
para el queso fundido, pero, al reconocer la importancia que reviste para muchos paises disponer de una norma internacional
relativa a este producto, habia acordado aplazar la decision sobre la materia hasta su 34.° periodo de sesiones. La Comision habia
pedido a los comités coordinadores FAO/OMS interesados que debatieran la necesidad y el alcance de normas regionales relativas
al queso fundido con miras a adoptar una decision sobre la suspension del trabajo en una norma internacional relativa al queso
fundido a partir de las recomendaciones de los comités coordinadores FAO/OMS3.

18.  Tras esta decision, la Secretaria del Codex habia solicitado observaciones por medio de la circular CL 2010/34-LAC sobre (i)
la necesidad de una norma para el queso fundido y la justificacion de esta, es decir, la explicacion de un problema o un posible
problema en el comercio de dichos productos, y ii) el alcance de dicha norma, es decir, los aspectos relativos a la composicion de
los productos que deberia abarcar la norma.

8 ALINORM 10/33/REP parrs. 89 - 93.
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19.  Ladelegacion de México comentd que no era necesaria una norma para este producto dado que esta cuestion ya se habia
debatido suficientemente en la 9.2 reunion del Comité sobre la Leche y Productos Lacteos y en la dltima reunién de la Comision.

20.  El Comité acordd transmitir a la Comision su opinién de que una norma del Codex para el queso fundido era necesaria, ya
que con la revocacién de las normas existentes ya no habfa una orientacién internacional armonizada. La legislacion nacional
diversificada y la ausencia de normas internacionales podrian dar lugar a obstaculos al comercio en el futuro, llevar a practicas
comerciales engafiosas y a problemas con el acceso a los mercados. Los problemas concretos observados se referian a diferencias
en las practicas comerciales y los aranceles. Se menciond también la falta de recursos de los paises para la investigacion destinada
a desarrollar sus propias normas. Ademas se menciond que la elaboracion de una norma nueva para el queso fundido no impedia
el uso de tecnologias innovadoras.

21.  Con respecto al alcance de una norma relativa al queso fundido, el Comité convino en que deberia ocuparse de la
composicion y de los ingredientes opcionales, y hacer referencia a las normas generales en otros aspectos (por ejemplo los aditivos
alimentarios deberfan abordarse en la Norma General para los Aditivos Alimentarios). Se menciond que podria haber dos normas,
una relativa al queso fundido en general y otra relacionada con los preparados a base de queso fundido.

NUEVAS OPCIONES PARA LOS GRUPOS DE TRABAJO PRESENCIALES

22.  La Presidenta de la Comision realizé una introduccién del tema y recordd que, en la 64.2 reunién del Comité Ejecutivo, se
habian debatido nuevas opciones para los grupos de trabajo presenciales con el objetivo de trabajar con mas eficacia y eficiencia
en un grupo pequefio, aumentando al mismo tiempo la posibilidad de obtener aportaciones de todas las regiones. A este respecto,
el Comité Ejecutivo habfa decidido presentar propuestas especialmente a los comités coordinadores FAO/OMS, ya que iban
referidas a la participacion de representantes regionales.

23.  Se propuso dar a los comités del Codex la opcion de establecer grupos de trabajo fisicos con una composicion restringida a
dos o tres expertos importantes de cada una de las regiones del Codex. Con el fin de garantizar la transparencia y el caréacter
integrador, se propuso elaborar un conjunto de responsabilidades que se esperaban de los representantes expertos regionales,
tales como la difusion a los paises de sus regiones de los proyectos de documentos de los grupos de trabajo para la formulacién de
observaciones También podria elaborarse un nuevo mecanismo para el Fondo Fiduciario del Codex destinado a prestar apoyo a los
representantes de paises en desarrollo en tales grupos de trabajo.

24.  Aunque algunas delegaciones opinaron que podrian aceptar estas nuevas opciones si se disponia de un nuevo
procedimiento sobre la manera de seleccionar los expertos regionales, otras delegaciones consideraron que la restriccion de la
posibilidad de participacion para cada Estado miembro era contradictoria con la necesidad de transparencia.

25.  El Comité no convino en opciones adicionales para los grupos de trabajo fisicos que restrinjan la posibilidad de cada Estado
miembro de participar en tales grupos de trabajo e informé de ello en consecuencia al Comité Ejecutivo.

EXTENSION Y CONTENIDO DE LOS INFORMES Y PUBLICACION SIMULTANEA Y OPORTUNA DE LOS DOCUMENTOS: Documento de debate
sobre la distribucién oportuna y simultanea de los documentos y longitud y el contenido de los informes

26.  EI Comité recordd que la Comision, en su 32.° periodo de sesiones, habia acordado* que Chile preparase, con el apoyo de
otros paises, un documento de debate para el Comité sobre Principios Generales que incluyera recomendaciones acerca de las
maneras de conseguir la distribucién oportuna de los documentos y sobre la extension y el contenido de los informes. El Comité
sobre Principios Generales considerd brevemente el documento en su 26.2 reunidn, celebrada en 20105, y acordd que se debatiera
en el CCLAC y que se presentara a los deméas comités coordinadores FAO/OMS para su informacion; asimismo decidié mantener el
tema en su programa.

27.  La delegacion de Chile present6 el documento que contenia propuestas relativas a los temas indicados (la publicacion
oportuna y simultanea de los documentos y la extensién y el contenido de los informes). La delegacion de Chile indicd que
consideraba que una distribucién oportuna deberia favorecer igualmente la distribucién simultanea, pero que no proponia que se
retuviera una version linglistica hasta que se hubieran preparado las otras.

Distribucion simultanea y oportuna de los documentos

28.  Con respecto a la publicacion oportuna, la delegaciéon de Chile formuld las siguientes propuestas: 1) aumentar la
disponibilidad de servicios de traduccion mediante fondos adicionales para tales servicios, por ejemplo usando el Fondo fiduciario o
el FAMFC; 2) fortalecer la Secretaria del Codex; 3) utilizar sistemas de traduccion automatica.

4 ALINORM 09/32/REP, pérr. 194.
5 ALINORM 10/33/33, parrs. 99-103.
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29.  La Secretarfa del Codex indico que el retraso en la distribucion de los documentos se debia no tanto a problemas de
financiacion sino también a problemas de organizacion y de plazos, ya que los documentos originales de trabajo llegaban tarde, a
veces a causa de demoras en la Secretaria y a veces porque se recibian tarde de los grupos de trabajo o los miembros. Por tanto,
la disponibilidad de recursos adicionales para la traduccion no resolveria el problema. La Secretaria recordd ademas que la
traduccion de los documentos no era sélo responsabilidad de la Secretaria, sino también de los gobiernos anfitriones en el caso de
todos los comités del Codex con la excepcion de los comités coordinadores FAO/OMS, el Comité Ejecutivo y la Comision, y que,
por lo que hacia a los servicios de traduccién proporcionados por la FAO, estos servicios no eran para uso exclusivo del Codex, se
habian reducido con el paso del tiempo y mostraban una tendencia a aumentar la subcontratacion. A fin de incrementar los recursos
para la traduccion, habria que solicitarlos al drgano rector de la FAO. La Secretaria sefiald, en relacion con la segunda opcion, que
tal cosa podria quizé acelerar algunos documentos, pero sélo aquellos de los que la Secretaria era directamente responsable y tal
vez la finalizacion de algunos informes.

30.  Con respecto a la tercera opcion, sobre la traduccion automatica, el Presidente del CCLAC inform¢ al Comité de que, de
conformidad con la propuesta formulada en el Comité Ejecutivo, parte del informe de la reunion en curso se traduciria
automaticamente y se presentaria a las delegaciones para su examen paralelamente al documento traducido por traductores.

31.  Ladelegacion de México, en su calidad de pais anfitrion del Comité sobre Frutas y Hortalizas Frescas, informd al Comité de
que a veces no era posible preparar todos los documentos en todos los idiomas al mismo tiempo, ya que los documentos se
recibian en el Gltimo momento y los precios de la traduccidn eran mas altos si las traducciones eran urgentes. En relacion con la
disponibilidad de los informes de los comités, las delegaciones sefialaron que en algunos casos se producia un retraso entre el
envio de las versiones finalizadas por el gobierno anfitridn y su publicacion en el sitio web del Codex.

32.  Una delegacion sefialé que se habian recibido también quejas de paises de habla francesa acerca de la publicacion con
retraso de los documentos. Los paises anfitriones deberian respetar escrupulosamente los plazos. Para que esto resultara mas facil
podrian programarse las reuniones dejando mas tiempo entre ellas. Si faltara una version linglistica, las demas versiones no
deberian distribuirse.

33.  La Secretaria del Codex indico que la mayoria de las delegaciones del Codex tenian que trabajar en idiomas que no eran su
idioma nacional y, en consecuencia, dependian de la pronta disponibilidad de al menos una version de los documentos.

34.  ElRepresentante de la OPS/OMS sugirié que las solicitudes para el fortalecimiento de las actividades del CCLAC, incluido el
uso de sistemas de traduccion automatica, debian ser canalizadas a la reunién anual del Consejo Directivo de la OPS/OMS a travéz
de los ministros de salud de la region.

35.  El Comité acordd que se probara el software de traduccion y convino en que los gobiernos anfitriones y la Secretaria del
Codex debian respetar escrupulosamente los plazos.

Extension y contenido de los informes

36.  Con referencia a la longitud de los informes, la delegacion de Chile menciond que sus propuestas tenian en cuenta que los
informes eran muy Utiles para los paises que no podian asistir a las reuniones y que no estaban interesados Unicamente en los
resultados de las mismas, sino también en los debates y el proceso de negociacion conexos.

37.  Por consiguiente, propuso que aungue podria mantenerse el objetivo principal, es decir, informar de los resultados, ademas
deberia: 1) bien incluirse en el informe un resumen de los principales aspectos del proceso de negociacion o los puntos pertinentes
del debate, incluidas las diferentes opiniones (asi como las opiniones minoritarias); 2) bien adjuntarse al informe, en un apéndice,
una relacion mas detallada del contenido del proceso de negociacion con las posiciones de los paises; 3) bien proporcionarse
acceso con mayor rapidez y facilidad a las grabaciones de las contribuciones de los miembros durante el proceso de negociacion en
la reunion pertinente en todos los idiomas.

38.  La Secretaria del Codex indico que los informes se preparaban de conformidad con el articulo X.1 del Reglamento del
Codex y con la orientacién facilitada en las Directrices para la celebracidn de reuniones de los comités del Codex y grupos
intergubernamentales especiales del Codex. Este método estaba asimismo en consonancia con la decision adoptada por el Comité
Ejecutivo en su 62.2 reunion® y con la propuesta formulada por Chile en la primera opcion.

39.  El Comité acordd que se continue aplicando la practica actual para la preparacion de los informes, de acuerdo con la
propuesta 1, pues era importante que los debates formaran parte del informe, en lugar de incluirse en un apéndice, y las
grabaciones sonoras podrian no ser faciles de conseguir.

Elaboracion del Plan estratégico para 2013-2018

40.  El Comité recordd que en 33.° periodo de sesiones, la Comision habia encargado a su Mesa que elaborara un cuestionario
para recabar sugerencias de los comités coordinadores FAO/OMS en relacion con el siguiente Plan estratégico para 2013-2018. La
Secretaria habia distribuido el cuestionario a través del documento CL 2010/46-LAC.

6 ALINORM 09/32/3, pérr. 140.
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41.  La Presidenta de la Comisién indicé que el Plan estratégico era un instrumento importante al servicio de la Comision y el
Comité Ejecutivo para medir los progresos de cada Comité y, en caso necesario, sugerir medidas correctivas. El Plan actual era el
primero que incluia indicadores de éxito y también habia sido elaborado por la Mesa. Por lo que respecta al nuevo Plan estratégico
para 2013-2018, la Mesa habia decidido ampliar la contribucion recabada desde el principio de todas las partes interesadas y
organizaciones asociadas.

42.  El Comité examing las cinco preguntas una por una.
a)  ¢Siguen siendo pertinentes los cinco objetivos actuales? ¢ Qué cambios propondria (en su caso)?

43.  El Comité coincidio en que los objetivos actuales seguian siendo pertinentes y subray6 que deberia reforzarse en especial la
capacidad de los paises en desarrollo para generar datos asi como el apoyo a los drganos que prestan asesoramiento cientifico al
Codex.

b)  El Marco para 2003-2007 no incluia indicadores medibles, al igual que el actual Plan estratégico. ¢Deberia incluir el
proximo Plan estratégico indicadores medibles? ¢Es Util el actual formato tabular o sugeriria cambios? Por ejemplo, ¢ es (il
seguir las actividades “en curso™?

44,  El Comité estuvo de acuerdo en que deberia haber indicadores en el Plan para medir la eficacia (si se habia alcanzado el
objetivo) y la eficiencia (cémo se habia alcanzado el objetivo y se habian utilizado los recursos).

c)  ¢Cuales son los retos mas importantes a los que se enfrenta el Codex? ¢ Qué objetivos/actividades deberian incluirse
en el proximo plan para garantizar que estos retos reciban la atencién necesaria?

45.  Se mencionaron las siguientes cuestiones:

reaccion en tiempo oportuno ante nuevos temas y necesidades, como los nuevos peligros quimicos, virus o
enfermedades, o las nuevas tecnologias, como la hanotecnologia, que deberian analizarse;

actualizacion de las normas en consonancia con los progresos cientificos;

tratamiento del asunto de la proliferacién de normas privadas;
— garantia de que las normas del Codex sigan basandose fundamentalmente en datos cientificos;

e los intereses comerciales no deberian influir en las decisiones ni parar un proceso de tal forma que se retrase la
labor del Codex;

e no deberian eliminarse LMR sin una base cientifica;

promover activamente la aplicacion y el conocimiento de los textos del Codex;

aumentar la celeridad en el establecimiento de normas del Codex.

d)  Habida cuenta de que la participacion de los paises en desarrollo en la labor del Codex constituye actualmente una
cuestion importante, ¢qué objetivos/actividades deberian incluirse en el préximo Plan para garantizar que esta
cuestion reciba la atencién necesaria en 2013-2018?

46.  Se mencionaron las siguientes cuestiones:
- deberia prestarse una atencion especial al fomento de la participacion efectiva de todos los miembros;
- deberia prestarse asistencia técnica a los comités nacionales del Codex;

- deberia revisarse el dinero del fondo fiduciario que se asigne para generar una mayor participacion efectiva (véase
también el tema 4b);

- deberia reforzarse la capacidad de los paises en desarrollo para generar datos.

e)  ¢Responden las estructuras y los procedimientos actuales del Codex de forma adecuada a las necesidades de los
miembros (a saber, distintas opciones del “procedimiento de tramites”, examen critico del CCEXEC, etc.)? ¢Qué
cambios podrian considerarse?

47.  Laestructura actual se considerd apropiada en general y se formularon las siguientes observaciones adicionales:
— necesidad de respetar los plazos establecidos para la presentacion de documentos;

— el Manual de procedimiento deberia dar orientaciones para lograr una distribucion geogréfica equitativa de los comités del
Codex;

— deberia revisarse las condiciones bajo las cuales podria mantenerse una norma retenida en el trdmite 8;

— deberfan mantenerse debates sobre la forma de alcanzar consensos en el Codex para fomentar una mejor comprension
de lo que significa en el contexto del Codex.
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f)  La Comision opera en un entorno de cambio y progreso tecnolégico ¢Deberian reflejarse en el nuevo Plan estratégico
cuestiones tales como las consecuencias del cambio climatico para la inocuidad de los alimentos y las nuevas
tecnologias de produccion como la nanotecnologia? En caso afirmativo, ¢, de qué manera?

48.  El Comité opind que la pertinencia y prudencia deberian imponerse al incorporar nuevos temas y que deberia evitarse
ampliar demasiado el espectro. EI Comité no estuvo de acuerdo con que el Codex empezara a mantener debates sobre el impacto
del cambio climatico en la inocuidad de los alimentos, sino que debia concentrarse en areas concretas mas relacionadas con su
competencia y mandato, tales como el impacto de la nanotecnologia en la inocuidad de los alimentos. Se mencion6 que si se
examinaba un nuevo tema, como el cambio climatico, el Codex debia garantizar que no entrara en conflicto con la Convencién de
las Naciones Unidas sobre el Cambio Climatico.

49,  El Comité coincidié en que un plan estratégico era un plan de accion medible a través de indicadores y aunque estuviera
abierto a nuevos temas, estos deberian estar directamente relacionados con la inocuidad de los alimentos.

50.  El Representante de la FAO informé al Comité de que su Organizacion y la OMS habian celebrado una Consulta de
expertos sobre el uso de la nanotecnologia para los alimentos, en la que se habia subrayado la necesidad de evaluaciones de
riesgos en este ambito. El impacto del cambio climatico en la inocuidad de los alimentos habia sido una de las cuestiones que se
habian debatido en una reciente Conferencia de la FAO sobre el cambio climatico.

APLICACION DEL PLAN ESTRATEGICO PARA 2008-2013 DEL CODEX (Tema 2b del programa)’

51. El Comité tomé nota de las observaciones escritas presentadas sobre la actividad 4.5 (Promover la coordinacion
interdisciplinaria a nivel nacional y regional) y sobre la actividad 5.5 (Aumentar la participacion de organizaciones no
gubernamentales en el dmbito internacional, regional y nacional) del Plan estratégico y no formuld observaciones adicionales al
respecto.

EXAMEN DE ANTEPROYECTOS DE NORMAS DEL CODEX EN EL TRAMITE 4
ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL DEL CODEX PARA EL CULANTRO COYOTE (Tema 3a del programay)®

52.  La delegacion de Costa Rica, como pais coordinador del Grupo de trabajo electronico sobre el culantro coyote, presentd el
documento CRD 18, que contenia una version revisada del anteproyecto de norma, basada en las observaciones escritas remitidas
a esta reunion.

53.  El Comité examind el texto revisado y formul6 las siguientes observaciones y conclusiones:
54.  Ladelegacion de Panama solicitd que se aclarara el término “manojo” y se adecuara la definicion del producto.
Requisito minimo - disposiciones para la humedad

55.  La delegacion de Colombia estimd que las disposiciones para los requisitos minimos deberian indicar que el producto
deberia estar libre de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una camara frigorifica, ya
que el exceso de humedad puede dafiar el producto. Se observd que las disposiciones para la humedad eran de aplicacion general
en las normas del Codex para las frutas frescas y hortalizas y que, por tanto, deberian igualmente mantenerse en esta horma.

56.  Ladelegacion de Costa Rica explicé que, si bien se trataba de una disposicién comdn para las normas del Codex relativas a
las frutas y hortalizas frescas, no procedia en el caso del culantro coyote debido a la practica poscosecha relacionada con este
producto segun la cual los rollos de culantro coyote pasaban por un proceso de ciclos de lavado a medida que se separaban sus
hojas del tallo central y, por tanto, perdian humedad. La delegacion observé que el lavado mantenia himedo al culantro coyote, que
no habia proceso de secado en la elaboracion del culantro coyote, ya que los rollos se deshidratarian muy rapidamente, y que se
consideraba que las hojas hiimedas de culantro coyote se enfriaban mejor y se deshidrataban menos, con lo que se extendia la
vida (til del rollo. La delegacion explicd ademas que, debido a la naturaleza del producto (es decir, una hierba de porte bajo), las
hojas podian sufrir contaminacion microbiana y quimica, por lo que el lavado ayudaba también a preservar la inocuidad y la calidad
del producto final.

Categorias de calidad - porcentajes de defectos para la Categoria Il

57.  La delegacién de Colombia hizo notar que los porcentajes de defectos enumerados para la Categoria Il eran elevados y
deberfan reducirse al 10 %, que era el valor normalmente utilizado en las normas del Codex para las frutas y hortalizas frescas de
esta categoria. Un valor del 20 % permitirfia que una cantidad considerable del producto fuera defectuosa, lo que afectaria en gran
medida a su apariencia cuando se ofrece fresco al consumidor, lo que no resultaria aceptable.

7 CL 2010/18-LAC Parte Ay CL 2010/34-LAC Parte 2. CX/LAC 10/17/3 (observaciones de Bolivia, Brasil, Chile, Colombia, Costa Rica,
Panaméa y Republica Dominicana). Observaciones adicionales de Cuba (CRD 5); México (CRD 7); Peri (CRD 10); Haiti (CRD 11);
Jamaica (CRD 12) y Chile (CRD 15).

8 CXILAC 10/17/4. CXILAC 10/17/4-Add.1 (observaciones de la Argentina, Colombia y Panama). CRD 18 anteproyecto revisado de Norma
regional del Codex para el Culantro Coyote (Costa Rica).
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58.  La delegacion de Costa Rica explico que los porcentajes de manchas blancas se habian reducido al 15 % en razén de las
preocupaciones fitosanitarias asociadas con este defecto. Sin embargo, los porcentajes de presencia de hojas rotas y partidas se
mantenian en el 20 % porque, si bien el producto se comercializaba fresco y entero (intacto), no se oxidaba o alteraba su sabor al
partirse. Ademas, el producto solia consumirse en forma de hojas partidas. La delegacion explico, ademas, que el 20 % de
presencia de hojas rotas y partidas para esta categoria tenfa también relacion con el tratamiento poscosecha (tres ciclos de lavado),
que podria causar algin dafio mecanico a las hojas. A este respecto, se observé que las hojas de esta categoria no deberian
utilizarse con fines decorativos.

59.  Ante la explicacion anterior, el Comité acordd mantener el 20 % de presencia de hojas rotas y partidas para la Categoria I.
La delegacion de Colombia expresé su reserva con respecto a esta decision.

SITUACION DEL ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA EL CULANTRO COYOTE

60.  EI Comité acord6 remitir el anteproyecto de Norma regional a la Comision del Codex Alimentarius en su 34.° periodo de
sesiones para su aprobacion en el trdmite 5/8 (omitiendo los tramites 6/7) (Apéndice I).

ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL DEL CODEX PARA LA LUCUMA (Tema 3b del programa)?

61.  La delegacion del Per(, como pais coordinador del Grupo de trabajo electronico sobre la licuma, presenté el documento
CRD 17, que contenfa una version revisada del anteproyecto de norma, basada en las observaciones escritas remitidas a esta
reunion.

62.  El Comité examin6 el documento revisado y formuld las siguientes observaciones y conclusiones:

63.  Ladelegacion de Colombia estimd que las disposiciones relativas al calibre no deberian asociarse con categorias de calidad
y, por tanto, deberia eliminarse el segundo cuadro de la Seccién 3. La delegacion observé que la asociacién de las categorias de
calidad y de calibres no era practica habitual en las normas del Codex para las frutas y hortalizas frescas.

64. La Secretaria del Codex informé al Comité de que existian ejemplos de dicha practica, como en el caso del esparrago, en el
que las clasificaciones por calibres tenian relacién con las clasificaciones de calidad. No se trataba de una practica comun en el
Comité sobre Frutas y Hortalizas Frescas, pero podria justificarse sobre la base de las practicas industriales o de comercializacién y
de la naturaleza del producto.

65.  Ladelegacion del Pert explicd que en el Cuadro 2 se reflejaban las practicas actuales de comercializacion para la licuma y
que ayudaban a preservar la calidad del producto, ya que podria tratarse de variedades ajustadas a las disposiciones de la
categoria de calidad, pero no merecedoras de tal clasificacion por su forma (tamafio).

66.  En consideracion a la explicacion anterior, el Comité acordd mantener el segundo cuadro, que asociaba las categorias de
calidad con el calibre de la fruta en la Seccion 3. La delegacion de Colombia expresé su reserva con respecto a esta decision.

SITUACION DEL ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA LA LUCUMA

67.  El Comité acordd remitir el anteproyecto de Norma regional a la Comision del Codex Alimentarius en su 34° periodo de
sesiones para su aprobacion en el trdmite 5/8 (omitiendo los tramites 6/7) (Apéndice I11).

ACTIVIDADES DE LA FAO Y DE LA OMS QUE COMPLEMENTAN LA LABOR DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
(Tema 4a del programa)®

PARTE |: CREACION DE CAPACIDAD
FAO

68.  El Representante de la FAO present6 la Parte | del documento mencionando que complementaba el documento sobre
actividades de creacion de capacidad presentado en el 33.° periodo de sesiones de la Comisién y el presentado en la 31.2 reunion
de la Conferencia Regional de la FAO para América Latina y el Caribel1. Se explicé que, en las conclusiones de la 31.2 reunion de
la Conferencia Regional de la FAO para América Latina y el Caribe, todas las subregiones habian sefialado que la inocuidad de los
alimentos era prioritaria en sus programas de trabajo y en sus necesidades de creacién de capacidad.

69.  El Representante destacé que, en ese momento, se estaban ejecutando en la regién méas de 15 proyectos nacionales de
asistencia técnica de la FAO, tres proyectos subregionales y cinco regionales. Ademas, se han elaborado dos anteproyectos
subregionales del PCT para paises del Caribe relativos al refuerzo de los sistemas de inocuidad de control de los alimentos. Se
explicd brevemente que el trabajo en curso en el proyecto regional TCP/RLA/3213 relativo a la elaboracidn de una politica de
inocuidad alimentaria y al refuerzo de los sistemas de control de los alimentos constituia un proyecto muy importante en el que
participaban 13 paises de América Latina y el Caribe con resultados clave, como la elaboracién de indicadores para medir el efecto
de la inocuidad alimentaria, la evaluacion de las necesidades actuales de los sistemas de control de los alimentos y los planes de
accion nacionales.

? CXILAC 10/17/5. CX/LAC 10/17/5-Add.1 (observaciones de Argentina y Colombia). CRD 17 anteproyecto revisado de Norma regional del
Codex para la Licuma (Perq).

e CXILAC 10/1716.

n LARC/10/INF/9.
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70.  Se mencionaron actividades nacionales entre las que cabe citar la capacitacion en buenas practicas de higiene para los
productos alimenticios indigenas de los pueblos aimaras en la subregion andina; documentos de orientacion y su aplicacién para la
inocuidad alimentaria en situaciones de emergencia y catastrofe (Chile, Haiti); un taller de capacitacion en las nuevas herramientas
electronicas del Codex celebrado con anterioridad a la reunién del Comité sobre Nutricion y Alimentos para Regimenes Especiales;
una actividad sobre evaluacion del riesgo y elaboracién de normas basadas en el riesgo celebrada con anterioridad a la 17.2 reunidn
del CCLAC, y una campafia de comunicacion y radio sobre inocuidad alimentaria en idiomas de los pueblos originarios.

71, Con relacion a los materiales de capacitacion, el Representante menciond el nuevo manual sobre evaluacion de la inocuidad
de los organismos modificados genéticamente; tres nuevos cursos electronicos de la Oficina Regional de la FAO sobre buenas
practicas higiénicas, sistemas de control de los alimentos y analisis de riesgos

72.  Se destact que el Foro celebrado relativo a la integracion de las politicas de seguridad e inocuidad alimentarias constituia
un enfoque Unico en la region. También se mencionaron la importancia de las recientes conferencias sobre el cambio climético y el
documento de la FAO relativo a su repercusion sobre la inocuidad de los alimentos y la consulta de expertos de la FAO y de la OMS
sobre nanotecnologia.

OPS/OMS

73.  El Representante de la OPS/OMS se refirié a las siguientes actividades de creacion de capacidad en inocuidad de los
alimentos:

— Taller PRE-RILAA sobre “Redes Regionales y Globales de Inocuidad de Alimentos y su Importancia para Procesos de
Andlisis de Riesgo” (Brasilia, 22 de noviembre de 2010);

— Quinta Asamblea de la Red Interamericana de Laboratorios de Andlisis de Alimentos (RILAA), Brasilia (Brasil), 23 al 26 de
noviembre de 2010;

—  Primer Foro Global de Puntos Focales de Emergencia — Red Internacional de Autoridades de Inocuidad de los Alimentos
(INFOSAN), Abu Dhabi (Emiratos Arabes), 13 a 16 de diciembre de 2010;

— Proyecto sobre capacitacion en andlisis de riesgo. Fase 1: Manuales de evaluacion y gestion de riesgos alimentarios y
talleres de capacitacion, ANVISA/OPS-OMS, Brasil (2008-10: en curso);

— Proyecto sobre capacitacion en andlisis de riesgo. Fase 2: Capacitacion y aplicacion en la evaluacion de riesgos
cualitativa y cuantitativa para la gestién de riesgos alimentarios prioritarios (ANVISA/OPS-OMS), Brasil, a principios de
2011,

— Proyecto sobre capacitacion y aplicacion de BPA, BPF, HACCP y auditorias para la produccion de alimentos inocuos
(Ministerio de Agricultura y Cria del Brasil y OPS/OMS);

— Taller para la caracterizacion del sistema de inocuidad de los alimentos, utilizando la herramienta desarrollada por [ICA y
OPS denominada Manual para la caracterizacion del nivel de desempefio, vision y estrategia de los sistemas de inocuidad
de alimentos. El producto final de este taller intersectorial es un informe de situacién sobre: legislacion y regulaciones,
vigilancia epidemioldgica y monitoreo de contaminantes, y programas de analisis de riesgos y educacion en inocuidad de
alimentos. Este informe permite establecer una linea basal y definir las prioridades de cooperacion técnica (México, primer
trimestre de 2011).

PARTE II: PRESTACION DE ASESORAMIENTO CIENTIFICO

74.  La Secretaria del Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA) de la FAO, remitiéndose a la Parte
Il del documento CX/LAC 10/17/6 y al taller sobre evaluacion de riesgos en materia de inocuidad alimentaria celebrado con
anterioridad a la reunidn, puso de relieve las actividades de la FAO y de la OMS en curso en el terreno del asesoramiento cientifico.
Comunic6 que en las Consultas Mixtas de Expertos sobre Evaluacién de Riesgos Microbiologicos (JEMRA) se estaban
desarrollando actualmente herramientas de apoyo basadas en la web para: i) la adopcién de decisiones acerca del control de
Salmonella y Campylobacter en las aves de corral, y ii) la evaluacién del rendimiento de los planes de muestreo microbioldgicos;
comunic6 asimismo que los paises interesados en tomar parte en la fase de pruebas de las herramientas deberian tomar contacto
con la FAO y la OMS a fin de obtener mas informacion al respecto. También alent6 a las delegaciones a examinar la informacion
contenida en el documento sobre la forma de solicitar y utilizar el proceso de asesoramiento cientifico, asi como de contribuir al
mismo, tomando parte en la priorizacion de los temas, difundiendo las peticiones de datos y expertos de la FAO y de la OMS a un
publico lo mas amplio posible y generando y presentado los datos locales pertinentes.

75.  Ademas, comunic6 al Comité que la FAO habia elaborado una estrategia para la prestacion de asesoramiento cientifico
correspondiente a 2010-2013 con el fin de atraer recursos extrapresupuestarios12, en el marco de la Iniciativa Mundial en pro del
Asesoramiento Cientifico relativo a la Alimentacion (GIFSA), y que dicha estrategia iba dirigida a impulsar la prestacion de
asesoramiento cientifico, a facilitar la difusién de informacién cientifica, a reforzar la capacidad cientifica nacional y regional, y a
crear redes cientificas.

12 Disponible en espafiol, francés e inglés en: http://www.fao.org/ag/agn/agns/advice_es.asp, http://www.fao.org/ag/ag/agns/advice fr.aspy
http://www.fao.org/ag/agn/agns/advice_en.asp.
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PROYECTO Y FONDO FIDUCIARIO FAO/OMS PARA AUMENTAR LA PARTICIPACION EN EL CODEX (Tema 4b del
programa)!3

76.  La Secretaria del Codex presentd el tema y recordd que en el 33.° periodo de sesiones de la Comisién y en la 64.2 reunién
del Comité Ejecutivo se habia discutido ampliamente el examen intermedio del Fondo Fiduciario del Codex (FFC)4. Posteriormente,
la FAO y la OMS habian presentado cinco preguntas interrelacionadas a los comités coordinadores FAO/OMS con el fin de reunir
informacién y respuestas sobre cuestiones criticas en cada region para su utilizacion como base a efectos de determinar la
direccion estratégica y operacional del FFC en los siguientes seis afios. La Secretaria recordd, ademas, que las tres finalidades
principales del objetivo del FFC eran las siguientes: 1) ampliar la participacion en el Codex; 2) fortalecer la participacion global en el
Codex; 3) mejorar la participacion cientifica y técnica en el Codex.

77.  El Comité tomé nota de que, en el 33.° periodo de sesiones de la Comisién, se habia dado un consenso general en el
sentido de que el FFC habia beneficiado a los paises en desarrollo para aumentar la participacion en el Codex, con lo que el
objetivo 1 se habia cumplido en lo esencial. Hubo acuerdo en la necesidad de transferir gradualmente recursos del FFC del objetivo
1 a los objetivos 2 y 3 (ya que la calidad de la participacion era un factor importante); sin embargo, el Comité Ejecutivo habia
afirmado en su 64.2 reunidn que este tema debia enfocarse con cautela, puesto que la participacion fisica seguia siendo un aspecto
importante.

Pregunta 1: ¢ Deberia reducirse el énfasis otorgado al objetivo 1 en favor de los objetivos 2 y 3?

78.  Algunos delegaciones consideraron que era necesario dar énfasis a los objetivos 2 y 3. La financiacion de la participacion
habia tenido éxito, pero, en muchos casos, solo habia conducido a una participacién pasiva y era necesario llegar a una
participacion mas activa y efectiva.

79.  Varias delegaciones afirmaron que, si se reforzaban los objetivos 2 y 3, los recursos para el objetivo 1 disminuirian y muchos
paises seguian necesitando fondos para viajar a las reuniones del Codex. Opinaron que la FAO y la OMS ya organizaban
actividades de creacion de capacidad y que, en general, esos objetivos podrian financiarse mediante otras fuentes.

80.  Una delegacion propuso que el fondo deberia reconocer que los paises tenian necesidades diferentes. Algunos paises
tenian recursos para enviar delegados pero necesitaban otro tipo de asistencia.

81.  Después del debate, el Comité acordd que era importante mantener la atencion principal del Fondo Fiduciario en el objetivo
1y, por tanto, no se examind la pregunta 2.

Pregunta 3: ¢Deberia existir un mecanismo para continuar el apoyo a la participacién presencial destinado a aquellos que
mas lo necesiten (incluidos los que ya no cumplen los requisitos pero no pueden costear la participacion)?

82.  El Comité acordd que deberia haber un mecanismo para los paises graduados del Fondo que no pueden costear la
participacion.

Pregunta 4: ¢ Deberian reconsiderarse los criterios empleados para distribuir el apoyo?
83.  El Comité acordd que deberian cambiarse los criterios de idoneidad para el Fondo Fiduciario.

84.  Muchas delegaciones mencionaron que deberian existir criterios para medir si la participacién de un pais en una reunion
determinada habia sido efectiva.

85.  Una delegacién estaba en desacuerdo con el modo como se distribuian en la actualidad los recursos, sobre la base del
ingreso per capita. Esto suponia una carga especial para los paises mas pequefios, ya que los costos de viaje eran los mismos para
todos, pero el presupuesto administrativo de las economias pequefias era mas limitado. Asi pues, los criterios deberian tomar en
cuenta el tamafio de los paises.

86.  El Representante de la FAO afirmo que el indice utilizado para la clasificacion de idoneidad de los paises se habia tomado
de estadisticas de las Naciones Unidas y del Banco Mundial, lo que habia significado que, en virtud de estos criterios, la mayoria de
los paises de la region habia dejado de ser idénea.

87.  Varias delegaciones propusieron evaluar las solicitudes del Fondo Fiduciario segun la calidad de la participacion previa y la
preparacion para las reuniones, como el hecho de realizar observaciones escritas de las posiciones nacionales y otros criterios para
medir el efecto de la participacion.

88.  Otras delegaciones declararon que podria resultar dificil para las delegaciones participar eficazmente a partir de la primera
reunion y también deberia considerarse que algunos paises nunca habian participado dos veces en una reunién. También se
menciond el problema de determinar quién evaluaria las solicitudes con estos criterios, especialmente porque la secretaria del
Fondo Fiduciario ya estaba sobrecargada.

13 CL 2010/46-LAC Parte 2. CX/LAC 10/17/7 (observaciones de Colombia, Costa Rica y Panama). Observaciones adicionales de México
(CRD 9) y Brasil (CRD 14).
14 CXICAC 10/33/14-Add.1.
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89.  El Comité acordd utilizar como base los criterios incluidos en el informe de su 16.2 reunién> y debatir la manera de
adaptarlos en un grupo de trabajo durante la reunion bajo la presidencia de Costa Rica.

90.  El Comité estuvo de acuerdo con las conclusiones del grupo de trabajo durante la reunién y propuso criterios adicionales
que utilizar a fin de reevaluar la idoneidad para optar a nuevos recursos del Fondo Fiduciario del Codex en el caso de los paises
que ya no cumplen los requisitos para el Fondo segun los criterios actuales. Los paises que aun cumplen con los requisitos y son
idoneos para la financiacién segun los criterios actuales, seguirian siendo evaluados y seguirian recibiendo financiacioén segun tales
criterios.

91.  Aquellos paises graduados que, por consiguiente, ya no pueden solicitar la financiacién pero cuyas condiciones efectivas
todavia no les permiten prescindir de la financiacion y sostener su participacion efectiva en el Codex y que desean utilizar los
recursos del Fondo por otro periodo de cinco afios deben presentar una justificacion del motivo de la continuidad del apoyo.

Una vez que se justifique el reingreso al Fondo podrian ser elegidos bajo los siguientes criterios:

1. Presentacion de su posicién nacional sobre el trabajo de la Comision del Codex Alimentarius o de cualquiera de sus
comités. Por “posicion nacional” se entiende los resultados del trabajo de preparacion para los temas de interés.

2. Justificacién de la pertinencia y la importancia de su participacion en la Comision del Codex Alimentarius o de cualquiera
de sus comités sobre la base de la repercusion en la salud pdblica y en los aspectos econémicos, comerciales,
normativos o institucionales. En el caso de los comités de productos, la participacion deseada deberia justificarse a partir
de la informacidn pertinente sobre las exportaciones e importaciones de los paises.

92.  Los paises podrian presentar sus propuestas bajo la forma de un documento de proyecto (al igual que se hace para justificar
un nuevo trabajo en el Codex). La administracion del Fondo Fiduciario del Codex evaluaria las propuestas.

Pregunta 5: ¢ Deberia ampliarse la duracién del Fondo Fiduciario del Codex?

93.  El Comité, también a la luz de las respuestas a las preguntas anteriores, convino plenamente en que deberia ampliarse la
duracion del FFC.

SISTEMA NACIONAL DE CONTROL DE ALIMENTOS, ESTRUCTURAS NACIONALES RELACIONADAS AL TRABAJO DEL
CODEX Y PARTICIPACION DE LOS CONSUMIDORES EN EL ESTABLECIMIENTO DE NORMAS ALIMENTARIAS (Tema 5 del
programa)?6

94.  EI Comité tomo nota de las observaciones escritas presentadas en respuesta a la Parte B de la circular CL 2010/18-LAC y,
en particular, registro las observaciones siguientes con respecto a la necesidad de creacion de capacidad para los sistemas de
control de los alimentos, las estructuras nacionales para asuntos del Codex y la participacion de los consumidores en el
establecimiento de normas alimentarias. Como observacion general se plante6 la necesidad de que se establezcan laboratorios de
referencia regionales para mejorar los sistemas de inocuidad.

95.  Varias delegaciones mencionaron que estaba en curso una evaluacion detallada de las necesidades y las prioridades del
sistema de control de los alimentos con el fin de reforzar dicho sistema, como parte del proyecto de la FAO TCP/RLA/3213 y, por
tanto, que el resultado de esta actividad supondra una contribucion adicional a la informacion facilitada en el marco de este tema del
programa.

BoLivia
Creacion de capacidad en sistemas de control de los alimentos
96.  Ladelegacion destacd los siguientes asuntos:
— Creacion de capacidad de laboratorio para la deteccién de residuos de plaguicidas y residuos de medicamentos
veterinarios en alimentos;
—  Creacion de capacidad para la implementacion de un sistema de red de alerta interno y externo;

—  Creacion de capacidad para la implementacién de un sistema de analisis de riesgo en base a las directrices del Codex
Alimentarius;

— Fortalecimiento de la capacidad para la deteccioén de contaminantes en alimentos (p. €j.: micotoxinas, metales pesados y
otros);

— Fortalecimiento en la mejora de los sistemas de aseguramiento de calidad de los resultados analiticos en los laboratorios
oficiales;

— Fortalecimiento de la capacidad de inspeccion y certificacion del sistema actual de control y fiscalizacion de la inocuidad
alimentaria;

— Fortalecimiento de la capacidad para la implementacién de sistemas de aseguramiento de la inocuidad alimentaria
(APPCC).

15 ALINORM 09/32/36, Apéndice II.
16 CL 2010/18-LAC Parte B. CX/LAC 10/17/8 (observaciones de Bolivia, Brasil, Colombia, Costa Rica, Panaméa, Paraguay y Republica
Dominicana). Observaciones adicionales de México (CRD 7); Perd (CRD 10); Haiti (CRD 11); Jamaica (CRD 12) y Chile (CRD 15).
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Creacion de capacidad en estructuras nacionales del Codex
97.  Ladelegacion destacd los siguientes asuntos:
—  Capacitacion a los delegados para fortalecer su participacion en las reuniones, con técnicas de negociacion;

—  Capacitacion a los miembros del Comité Nacional del Codex Alimentarius y a los miembros de los comités para mejorar la
redaccion y fundamentacion de las posiciones nacionales;

— Fortalecimiento de las instituciones de investigacion para el desarrollo de estudios que favorezcan las actividades del
Codex.

BRASIL
Creacion de capacidad en sistemas de control de los alimentos

98.  Ladelegacion sefial6 que se necesita creacion de capacidad con el fin de incrementar la sensibilizacidn y el conocimiento en
las cuestiones de inocuidad y calidad de los alimentos entre los consumidores y las organizaciones de consumidores mejorando las
actividades de comunicacidn del riesgo como, por ejemplo, los sistemas de alerta sanitaria.

CoLomBIA
Creacion de capacidad en sistemas de control de los alimentos
99.  Ladelegacion destacd los siguientes asuntos:

—  Capacitacion: laboratorios, sistemas de inspeccion basados en el anélisis de riesgo y la participacion de los consumidores
en el sistema;

—  Fortalecimiento y articulacion de sistemas de informacion;

— Reduccién del desfase que hay entre las normas del Codex y otros referentes técnicos sanitarios, el cual demora la
actualizacion de normas;

—  Fortalecimiento en la capacidad técnica y analitica de los laboratorios;

—  Fortalecimiento de la generacion de datos cientificos resultado no solo de la informacion del sistema, sino de la
articulacion de las agendas de investigacion del pais en relacion a la inocuidad de los alimentos.

Creacidn de capacidad en estructuras nacionales del Codex

—  Establecer mecanismos efectivos de comunicacion, cooperacion e integracion de los puntos de contacto y comité nacional
del Codex de los paises de la regién andina y el CCLAC.

— Asistencia técnica para mejorar la comunicacion y respuesta de actores como la industria, la comunidad cientifica y la
poblacién en general ante el funcionamiento y la importancia del Codex en el pais.

CosTARICA
100. La delegacion destaco los siguientes asuntos:
Creacion de capacidad en sistemas de control de los alimentos

— Asesoria técnica internacional para ayudar al pais a poner en marcha el plan de accion para lograr el fortalecimiento del
sistema de control, con base en las experiencias exitosas de otros paises.

— Asistencia técnica y financiera para el desarrollo de un sistema de informacion de inocuidad de los alimentos, a fin de
establecer un sistema digital que articule la informacion existente de cada una de las instituciones competentes sobre
inocuidad de los alimentos.

— Asistencia técnica en la elaboracion de protocolos de inspeccidn con base en analisis de riesgo.
—  Capacitacion y sensibilizacién en las actividades nacionales y en sistemas de administracion de documentos.
Creacion de capacidad en estructuras nacionales del Codex

—  Desarrollo de una campafia divulgativa y de concientizacion para dar a conocer en el sector productivo y académico la
importancia de participar en los trabajos del Codex y sus comités espejo.

Creacion de capacidad en la participacion de los consumidores en el establecimiento de normas alimentarias

— Desarrollo de una campafa divulgativa y de concientizacion para dar a conocer a los consumidores las actividades
relacionadas con el Codex.
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REPUBLICA DOMINICANA

101. Ladelegacion destaco los siguientes asuntos:

Creacion de capacidad en sistemas de control de los alimentos
— El pais necesita fortalecer la participacion cientifica en los grupos de expertos JECFA, IMPR, JEMRA.
—  Elaboracion de una politica nacional de inocuidad.

— No hay un ente ejecutivo de coordinacion de los sectores gubernamentales que trabajan con la inocuidad de los
alimentos.

— El pais requiere asistencia para integrar la inspeccion basada en andlisis de riegos, incluyendo la capacitacién en
inspeccién basada en el analisis de riesgos y la microbiologia.

—  El pais requiere asistencia para acreditacion de los laboratorios en 1ISO 17025.

—  El pais requiere apoyo para la determinacion del impacto de las enfermedades transmitidas por alimentos en la economia
y la salud.

102. La delegacion indicé asimismo carencias con respecto a la disponibilidad de laboratorios certificados para la realizacién de
pruebas o andlisis validados. Asimismo no se dispone de técnicas para la realizacion de pruebas especiales, tales como
determinacién de dioxinas y furanos en alimentos, andlisis de residuos de hormonas en carnes, pruebas de radiactividad en
alimentos y agua, entre otras. De igual modo, aunque el pais cuenta con los equipos para analisis de residuos de plaguicidas en
frutas y hortalizas, todavia estas pruebas no se estan realizando. Se requiere, ademas, la adecuacion de los laboratorios, tanto de
sus instalaciones, del personal técnico, equipos, técnicas, asi como de sus sistemas o programas de gestion de calidad.

103. Ladelegacion comunicé ademas las siguientes limitaciones de los servicios de inspeccion:

— Enlos servicios de inspeccién deben mejorarse las competencias y capacitacion requeridas para este personal, asi como
modificarse el perfil de los inspectores y/o auditores, de modo que, ademas del aspecto profesional, deben considerarse
las habilidades y, sobre todo, los valores de dicho personal.

— Existen debilidades en las actividades de inspeccidn de las diferentes instituciones responsables de la aplicacion de las
reglamentaciones vigentes.

104. Por tanto, existia una necesidad de asistencia técnica en programas actualizados de inspeccién, asi como en programas
para reforzar la capacitacion del personal involucrado en las diferentes actividades de reglamentacion e inspeccion y en programas
para la certificacion de laboratorios de ensayo y de calibracion de equipos de control y de medicion.

MEXICo
105. Ladelegacion destacd los siguientes asuntos:
Creacion de capacidad en sistemas de control de los alimentos

— Lasensibilizacion de los sectores gubernamentales para implementar la inocuidad y calidad alimentaria en toda la cadena
alimentaria.

— Ladifusién de los cursos y manuales de buenas practicas agricolas y de manejo de alimentos.
—  Elfortalecimiento de las bases de datos de informacion.

—  Brindar apropiada capacitacion al personal mediante la elaboracion de cursos especializados en materia de evaluacion de
riesgos alimentarios, tecnologias y manejo de informacion y disefio e implementacion de politicas de inocuidad.

Creacion de capacidad en estructuras nacionales del Codex

—  Cursos de induccién al trabajo del Codex que les permitan a los participantes a las reuniones conocer el funcionamiento y
las principales reglas de funcionamiento de la Comision del Codex Alimentarius (p.ej. Manual de procedimiento, entre
otros). Esto puede realizarse a través de cursos en CD o cursos en linea.

— Fortalecimiento mediante herramientas tecnoldgicas que permitan el facil acceso a toda la informacién del Codex,
especificamente a la pagina web del CCLAC.

Creacion de capacidad en la participacion de los consumidores en el establecimiento de normas alimentarias

— Capacitacién respecto a las estrategias que se siguen internacionalmente para lograr la participacion de los
consumidores.
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PANAMA
106. La delegacion destaco los siguientes asuntos:
Creacion de capacidad en estructuras nacionales del Codex

—  Fortalecer los sistemas oficiales de inocuidad alimentaria mediante la utilizacién del marco de andlisis de riesgos, que
incluye la evaluacion de los riesgos derivados de peligros alimentarios.

— La mejora de la capacidad de laboratorio en relacién con la inocuidad de los alimentos y la planificacion y aplicacion de
sistemas de inspeccidn alimentaria basados en el riesgo.

—  El refuerzo de la gestién de la inocuidad de alimentos y piensos (con inclusion de la aplicacion de buenas préacticas de
higiene, buenas préacticas agricolas, buenas practicas de fabricacion y sistemas de aseguramiento de la calidad basados
en APPCC) por parte de los productores y elaboradores de alimentos.

— Lafacilitacién del acceso y la aportacién de contribuciones de cientificos nacionales a las evaluaciones internacionales de
los riesgos y a la provision de asesoramiento cientifico.

PARAGUAY
107. La delegacion destaco los siguientes asuntos:
Creacion de capacidad en sistemas de control de los alimentos y en estructuras nacionales del Codex

108. Es necesario contar con un sistema integrado de control de alimentos, que permita al pais aumentar las capacidades
analiticas. En este sentido Paraguay es beneficiario del Proyecto TCP/RLA 3213 (Asistencia para el fortalecimiento y/o disefio de
politicas de inocuidad de alimentos para los paises de la region).

109. A este respecto, se sefialan las necesidades siguientes:

— Establecimiento de laboratorios nacionales de referencia, acreditados, que permitan realizar la evaluacion de riesgos y
una participacion efectiva en las reuniones del Codex, y generar datos a nivel nacional a fin de sustentar las posturas a
nivel nacional sobre temas de importancia para el pais y para la region.

—  Sistemas de deteccion y cuantificacion de plaguicidas, metales pesados, micotoxinas.

—  Establecer programas nacionales y regionales de inspeccion y control de alimentos enfocados en los aspectos de calidad
e inocuidad, teniendo en cuenta las normas del Codex Alimentarius.

— Capacitacion para fortalecer los sistemas de certificacion e inspeccion.
—  Fortalecer el punto focal en cuanto a la comunicacion de las posturas nacionales al CCLAC y a la Secretaria del Codex.
— Establecer mecanismos o programas de trazabilidad y rastreabilidad de los productos vegetales.
—  Fortalecimiento de la implementacion de buenas practicas agricolas y de buenas practicas de fabricacion.
—  Creacion e implementacion de sistemas de alerta para la inocuidad alimentaria.
— Difusion de hébitos alimenticios saludables y nutritivos enfocados a la calidad de vida de la poblacion.
UTILIZACION DE LAS NORMAS Y TEXTOS AFINES DEL CODEX A NIVEL NACIONAL Y REGIONAL (Tema 6 del programa)t”

110.  El Comité tomé nota de las observaciones escritas presentadas en respuesta a la Parte C de la circular CL 2010/18-LAC y,
en particular, registré las siguientes observaciones en respuesta a la utilizacién de las normas y textos afines del Codex a nivel
nacional y regional.

111. La delegacion de Colombia sefiald que existian dificultades en la utilizacién de las disposiciones de las normas generales
con respecto a las disposiciones correspondientes en las normas de productos, como ocurria en el caso de las disposiciones sobre
aditivos alimentarios en la Norma General para los Aditivos Alimentarios y las disposiciones correspondientes en las normas de
productos.

1 CL 2010/18-LAC Parte C. CX/LAC 10/17/9 (observaciones de Bolivia, Brasil, Colombia, Costa Rica, Panama, Paraguay y Republica
Dominicana). Observaciones adicionales de México (CRD 7); Perd (CRD 10); Haiti (CRD 11); Jamaica (CRD 12) y Chile (CRD 15).
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112. La Secretaria del JECFA de la FAO comunicé al Comité que la cuestion de las incongruencias entre las disposiciones sobre
aditivos alimentarios en la NGAA y las normas de productos se habia debatido en el Comité sobre Aditivos Alimentarios. A este
respecto, se habia creado un grupo de trabajo electronico con el fin de preparar propuestas para la alineacion de las disposiciones
sobre aditivos alimentarios de las cinco normas del Codex para los productos carnicos con las disposiciones sobre aditivos
alimentarios de las correspondientes categorias de alimentos de la NGAA, lo que comprendia un andlisis de los problemas y
soluciones sefialados al realizar dicho trabajo. El documento de debate se presentara para su examen por el CCFA en su siguiente
reunion (2011) y el resultado del debate sobre la materia podria desembocar en una orientacion mas amplia sobre la manera de
abordar situaciones en las que se produzcan incongruencias entre las disposiciones relativas a los aditivos alimentarios en las
normas de productos y las de la NGAA18. Ademas, la Secretaria explicd que la correspondencia plena entre las disposiciones
sobre aditivos alimentarios en la NGAA y las de las normas de productos solo era posible si existia una correspondencia total entre
el alcance o la definicion de la norma de producto y la correspondiente categoria de alimento de la NGAA.

113. La delegacion de Costa Rica indico que, para reforzar la utilizacion de las normas del Codex, este deberia mantener una
politica proactiva con el fin de alentar a los Estados miembros a fundamentar sus legislaciones nacionales en las normas del Codex.
En concreto, la delegacion hizo referencia al cumplimiento de los limites maximos de residuos, ya que algunos miembros aplicaban
unos LMR mas estrictos que los definidos por el Codex. A este respecto, se menciond un proyecto experimental del Comité sobre
Residuos de Plaguicidas en el cual la Reunién Conjunta FAO/OMS sobre Residuos de Plaguicidas (JMPR) realizard un examen
independiente y paralelo junto con un equipo conjunto de alcance mundial y recomendara los LMR antes de que los gobiernos
nacionales los establezcan19. La delegacion invité a los Estados miembros del CCLAC a realizar un estrecho seguimiento de este
enfoque novedoso que podria facilitar la armonizacién de los LMR para los residuos de plaguicidas a nivel internacional.

114. La delegacién de Bolivia mencion6 que las traducciones al espafiol de los textos del Codex no reflejaban exactamente la
version inglesa dando lugar a confusion en la aplicacion de las disposiciones. Ademas, el incumplimiento de las Normas del Codex
en las reglamentaciones sobre alimentos de los paises también dificultaba la aplicacion de tales normas.

115. La delegacion de México indicd que, con el fin de reforzar la utilizacion de las normas del Codex, se deberia capacitar al
personal técnico mediante la participacion en foros internacionales.

20
CUESTIONES NUTRICIONALES A NIVEL NACIONAL Y REGIONAL (Tema 7 del programa)

116.  El Comité tomé nota de las observaciones escritas presentadas en respuesta a la Parte D de la circular CL 2010/18-LAC y,
en particular, registro las siguientes observaciones en relacion con las cuestiones nutricionales a nivel nacional y regional.

117. La delegacion de Bolivia indicd que se necesitaba asistencia técnica para implementar un sistema de vigilancia nutricional y
de control de los alimentos.

118. La delegacidn del Brasil estimé que la repercusion del etiquetado de los alimentos sobre la situacién nutricional de la
poblacién y la salud pblica no deberia separarse de una educacion sobre la nutricion Por consiguiente, era necesario trabajar en
una mayor comprension del etiquetado nutricional por parte de los consumidores.

119. La delegacion de Colombia expresé la necesidad de asistencia técnica para implementar la fortificacion obligatoria de
alimentos y el etiquetado nutricional, asi como para promover estilos de vida saludables.

120. La delegacion de Costa Rica sefialé que existia necesidad de asistencia técnica para realizar estudios sobre pautas de
consumo en paises de la region, ya que estos no disponian de todos los datos pertinentes a efectos de adoptar las iniciativas
necesarias a fin de asegurar dietas sanas para sus poblaciones.

121. La delegacion de México pidi6 capacitacion por parte de expertos de la FAO y de la OMS para la difusion de medidas
sanitarias y nutricionales que se han aplicado en todo el mundo.

122.  El Representante de la FAO comunicd al Comité que las actividades y la asistencia técnica de la FAO en paises de la region
en el terreno de la nutricién se hallaban disponibles en el sitio web de la Oficina Regional de la FAO para América Latina y el
Caribe21, y que aquellos paises que estuvieran interesados en asistencia técnica en este campo tal vez deseen consultar el sitio
web mencionado para familiarizarse con la informacion disponible y con los procedimientos para obtener asistencia técnica de la
FAO.

123.  El Representante de la OPS/OMS informd al Comité sobre las actividades de su organizacion en la region en materia de
nutricién e invitd a los paises a visitar la pagina web22 correspondiente a fin de procurarse mas informacion al respecto. El
Representante mencioné asimismo que la OPS/OMS habfa puesto en marcha una alianza panamericana por la seguridad
alimentaria y la nutricion en la region con el fin de abordar, entre otros, los problemas relacionados con la nutricion, tales como la
obesidad. También puede hallarse mas informacion sobre esta iniciativa en el sitio web de la OPS/OMS.

18 ALINORM 10/33/12, pérrs. 151-161.

19 ALINORM 10/33/24, pérrs. 195-202.

2 CL 2010/18-LAC Parte D. CX/LAC 10/17/10 (observaciones de Bolivia, Brasil, Colombia, Costa Rica, Panama, Paraguay y Republica
Dominicana). Observaciones adicionales de México (CRD 7); Perd (CRD 10); Haiti (CRD 11); Jamaica (CRD 12) y Chile (CRD 15).

2a http://www.rlc.fao.org.
2 http://new.paho.org/hg.
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PARTICIPACION EN LOS TRABAJOS DEL CODEX Y EN LAS ACTIVIDADES FAO/OMS RELACIONADAS CON EL
ASESORAMIENTO CIENTIFICO (Tema 8 del programa)?

124.  El Comité tomo nota de las observaciones escritas presentadas en respuesta a la Parte E de la circular CL 2010/18-LAC y
observo que parte de la informacion pertinente para este tema del programa se habia facilitado ya en el marco del tema 5.

125.  El Comité acordd que las recomendaciones del Taller regional FAO/OPS-OMS sobre el Proceso Internacional de Evaluacion
de Riesgos en la Elaboracion de Normas Basadas en Riesgo, celebrado con anterioridad a la 17.2 reunion del CCLAC, reflejaban
las necesidades de la regién con relacion a las actividades de la FAO y de la OMS en materia de prestacion de asesoramiento
cientifico. Las recomendaciones fueron las siguientes:

126. Crear capacidad en evaluacién del riesgo y en gestion del riesgo; articular la informacién, las instituciones y los
administradores involucrados en el proceso de andlisis del riesgo (AR); incluir a todos los actores pertinentes en el proceso;
elaborar una metodologia y una capacitacion sobre la generacién y recogida de datos para el AR y sobre los mecanismos para
realizar la evaluacion; sensibilizar sobre la importancia del proceso de AR; alentar a la industria a proporcionar datos e informacion
para la evaluacion del riesgo; intercambiar experiencias exitosas de AR entre los paises; fortalecer la capacidad para el andlisis de
los datos; impulsar la creacién de unidades nacionales de analisis del riesgo; reforzar la cooperacion técnica internacional sobre el
AR; compartir datos y experiencias practicas; promover y/o realizar estudios sobre ingestién alimentaria total y generacion de otros
datos; difundir la informacion y las bases de datos existentes; utilizar los centros de referencia existentes; elaborar proyectos
regionales o subregionales para la evaluacion del riesgo en combinaciones prioritarias de patdgenos o contaminantes y alimentos;
elaborar protocolos cualitativos y cuantitativos para la evaluacion del riesgo en matrices prioritarias de alimento y patégeno o
contaminante.

127.  Como conclusion general sobre el examen de los temas 5, 6, 7 y 8, el Comité convino en que la informacién facilitada en
respuesta a la circular CL 2010/18-LAC, incluidos los CRD pertinentes que no fueron objeto de debate en la plenaria, se subirian a
la pagina web24 del CCLAC para nueva consulta, en especial la informacion referente al intercambio mutuo de informacion sobre
las iniciativas de reglamentacion derivadas del control de alimentos y de la legislacion y las reglamentaciones sobre alimentos. El
Comité convino, ademds, en que las respuestas a esta circular para la siguiente reunion del CCLAC deberian limitarse a
informacién adicional en cuanto a actualizacién e identificacion de necesidades a la remitida para la reunién en curso, que deberia
proporcionarse de manera concisa y sucinta con el fin de facilitar su debate por el Comité.

NOMBRAMIENTO DEL COORDINADOR (Tema 9 del programa)

128. Se invitd al Comité a proponer un Coordinador para América Latina y el Caribe a efectos de su nombramiento por la
Comisién del Codex Alimentarius en su 34.° periodo de sesiones, de conformidad con el articulo 1V.2 del Reglamento de la
Comisién. Dado que habia dos candidatos para el puesto (Costa Rica y Guatemala), el Comité procedid a la designacion mediante
votacion secreta en virtud del articulo VIII del Reglamento de la Comisién. Tras el resultado de la votacion secreta, el Comité
propuso a Costa Rica como nuevo Coordinador para América Latina y el Caribe a efectos de su nombramiento por la Comision en
su 34.° periodo de sesiones.

129. El Comité agradecié a México el apoyo prestado a la region durante sus dos mandatos como Coordinador para América
Latina y el Caribe y felicité a Costa Rica manifestandole sus mejores deseos por su designacion. EI Comité agradecio igualmente a
Guatemala su disposicion a servir como Coordinador.

CUESTIONES DE IMPORTANCIA PARA LA REGION (Tema 10 del programa)?

130. El Comité tom¢ nota de que el documento no se habia distribuido, ya que no se habian presentado propuestas a tiempo
para la traduccion, distribucion y examen por los miembros del Comité.

131. El Comité convino en mantener el tema en el programa de su siguiente reunién e inst6 a las delegaciones a transmitir las
propuestas con la anticipacion suficiente, respetando los plazos establecidos y dando de este modo tiempo para la traduccion,
distribucion y examen del documento por los miembros de la region antes de la reunién.

OTROS ASUNTOS (Tema 11 del programa)?”

132.  Se sometieron los siguientes asuntos a la atencién del Comité:

= CL 2010/18-LAC Parte E. CX/LAC 10/17/11 (observaciones de Bolivia, Brasil, Colombia, Costa Rica, Panama, Paraguay y Republica
Dominicana). Observaciones adicionales de México (CRD 7); Perd (CRD 10); Haiti (CRD 11); Jamaica (CRD 12) y Chile (CRD 15).

24 http://www.cclac.org.

5 CXILAC 10/17/12. Observaciones adicionales de Colombia (CRD 20).

% CXILAC 10/17/13 (no distribuido).

z Observaciones de Costa Rica (CRDs 2, 4 y 19) y Colombia (CRD 3).
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ELABORACION DE UNA NORMA MUNDIAL PARA LA PANELA

133. La delegacion de Colombia present6 el documento CRD 3 que contenia una propuesta para la elaboracién de una norma
mundial para la panela. Varias delegaciones apoyaron la elaboracién de esta norma, ya que la panela suponia un importante
producto comercial para la region y el mercado internacional. Algunas delegaciones indicaron que deberian aclararse al elaborar la
norma para evitar la confusion en el comercio internacional las cuestiones relacionadas con la identidad y la calidad del producto,
como, por ejemplo, que la denominacion “panela” podria asociarse a productos diferentes en otros paises, que productos similares
pudieran hacerse con remolacha azucarera y no con cafia de azlcar, los métodos de elaboracion para establecer una diferencia
con el azGicar moreno o el establecimiento de vinculos con las declaraciones de propiedades nutricionales o saludables, etc.

134. La delegacion de México comenté que apoyaba la propuesta de proyecto de norma mundial. Sin embargo, la delegacion
solicité que se tome en cuenta la propuesta de México de designar el proyecto con el nombre correcto del producto y no utilizar
sinonimias en el titulo con el fin de evitar confusiones en la identificacion of the producto.

135.  El Comité convino en apoyar la elaboracién de una norma para este producto. La delegacion de Chile afirmé que, en su
pais, existia un producto similar llamado “chancaca” hecho con remolacha azucarera y que deberian estudiarse las repercusiones
de una norma para la panela sobre este producto.

UTILIZACION DE LA NOTA 161 EN LA NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS

136. La delegacion de Costa Rica presenté el documento CRD 2, que incluia informacién de antecedentes sobre el debate en
curso en el Comité sobre Aditivos Alimentarios acerca de la utilizacion de la nota 161 “dependiendo de la legislacion nacional del
pais importador a que se destina, especialmente en consecuencia con la seccién 3.2 del predmbulo” en la NGAA.

137. La secretaria del JECFA de la FAO informé al Comité de que el CCFA estaba estudiando esta cuestion en un grupo de
trabajo electrénico e invitd a los paises de la region a participar en este trabajo a fin de obtener el mejor resultado posible de la
discusion en este grupo. La secretaria también mencioné que las normas y textos afines del Codex tenian un caracter voluntario y
que en ellos se utilizaba la referencia a la legislacion nacional cuando no era posible llegar a un consenso.

138. La delegacion de Brasil recordd que, siendo el Codex una organizacion de referencia para la Organizacion Mundial del
Comercio, sus textos integrales, incluyendo las notas al pie de pagina, son considerados normas internacionales de referencia en
cuestiones comerciales.

139. La delegacién de Uruguay sostuvo que, de acuerdo a lo establecido en los péarrafos 2 y 3 del Articulo 3 del Acuerdo sobre
Medidas Sanitarias y Fitosanitarias, la adopcion de las normas del Codex en materia de inocuidad no tienen un caracter voluntario.
Las excepciones que consagra el parrafo 3 sdlo refieren a paises que desean mayores niveles de proteccion sanitaria con el debido
sustento cientifico.

140. Varias delegaciones afirmaron que, si bien las normas del Codex tenian una naturaleza voluntaria, constituian una
referencia en el contexto del Acuerdo MSF de la OMC. Indicaron que el empleo de la nota podria debilitar el proceso de
armonizacion internacional del Codex y que habia otros casos, ademas de la NGAA, en los que se habian propuesto notas similares
con el fin de finalizar normas para su aprobacion por la Comision.

141, El Comité acordd: alentar a los paises de la region a participar activamente en el grupo de trabajo electrénico del CCFA
sobre la utilizacion de la nota 161; que no se debia utilizar la nota 161 en nuevas disposiciones relativas a aditivos alimentarios en la
NGAA; estudiar la aplicacién de la nota 161 en las disposiciones relativas a aditivos alimentarios ya aprobadas con miras a su
supresion cuando su empleo no tenga fundamento cientifico; y expresar su preocupacion por la utilizacion de notas similares en
otras normas y en otros textos afines del Codex.

REVISION DE LOS PRINCIPIOS DE ANALISIS DE RIESGOS APLICADOS POR EL COMITE SOBRE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

142. La delegacion de Costa Rica presentd el documento CRD 4, que contenia informacion de antecedentes sobre la revision en
curso de los Principios para el andlisis de riesgos aplicados por el Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas, en particular
del procedimiento de examen periddico de los plaguicidas en relacién con la supresion de LMR/RP si estos ya no contaban con el
apoyo de la industria pero segufan utilizandose en los paises, con lo que se limitaba la disponibilidad de plaguicidas para uso en
productos agricolas de interés para la region.

143, Varias delegaciones indicaron que no debian suprimirse LMRs sin fundamento cientifico. Ademas, no se tenian en cuenta
las preocupaciones y la situacion de los paises en desarrollo. También sefialaron que la revocacién de los mismos en el marco del
Codex debian basarse en nuevas pruebas cientificas pertinentes y no en el solo paso del tiempo o en la falta de apoyo del
fabricante, siempre que no exista riesgo para la salud. Observaron también que los requisitos del Procedimiento de Examen
Periddico no eran consistentes con los Principios de aplicacion Practica para el Andlisis de Riesgos aplicable en el Marco del Codex
en lo que se refiere al fundam,ento cientifico para el proceso de adopcion de decisiones en asuntos relativos a la inocuidad de los
alimentos.

144.  El Comité apoy6 la posicién de que los LMR/RP no debian suprimirse sin un fundamento cientifico, de manera que pueda
resolverse la inconsistencia entre los Principios para el andlisis de riesgos aplicados por el Comité sobre Residuos de Plaguicidas y
los Principios generales del Codex, asi como otros textos pertinentes del Codex. La inconsistencia citada esta claramente reflejada
en el documento CRD 4 que esta disponible para consulta en la pagina web del CCLAC?,
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ELABORACION DE POSICIONES REGIONALES POR EL CCLAC

145, El Comité recordd que el Comité sobre Principios Generales confirmo, en su 25.2 reunion (2009), que se disponia de libertad
plena en el marco del mandato actual de los comités coordinadores FAO/OMS para emitir dictdmenes regionales sobre todos los
temas en discusion en el Codex que fueran de importancia estratégica para la region interesada y para fomentar la adopcion de
posiciones regionales en temas estratégicos?.

146. Por tanto, el Comité acordé establecer un grupo de trabajo electrénico, dirigido por Costa Rica y que trabajase en espafiol e
inglés, que prepararia un documento de debate sobre propuestas de procedimientos para adoptar posiciones regionales, elementos
que deban considerarse, el alcance de las posiciones regionales, etc., a efectos de su examen en la reunidn siguiente del Comité.
Los siguientes paises declararon su interés por participar en este trabajo: Argentina, Colombia, Guatemala, Honduras, Jamaica,
México, Panamd, Paraguay y Uruguay.

FECHA Y LUGAR DE LA SIGUIENTE REUNION (Tema 12 del programa)

147.  Se informé al Comité de que su siguiente reunién se celebraria en Costa Rica después de aproximadamente dos afios. La
fecha y la ubicacion exactas serian objeto de decision, sujeta a la aprobacion de la Comisién del Codex Alimentarius, por las
secretarias de Costa Rica y del Codex.

2 ALINORM 09/32/33, parr. 103.
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APENDICE Il
ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL DEL CODEX PARA EL CULANTRO COYOTE!

(En el Tramite 5/8)
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades, y/o tipos comerciales de culantro coyote, obtenidos de Eryngyum foetidum L, de la
familia Apiaceae, que habran de suministrarse al consumidor en forma de manojos? de hojas frescas u otra presentacion
equivalente, después de su acondicionamiento y envasado. Se excluye el culantro coyote destinado a la elaboracion industrial.

2. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1  REQuISITOS MINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias permitidas, los
manojos de culantro coyote deberan estar:

- sanos, y exentos de hojas afectadas por podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo;
- limpios, y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible;
- practicamente exentos de plagas, y dafios causados por ellas, que afecten al aspecto general del producto;
- exentos de cualquier olor y/o sabor extrafios;
- exentos de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas.
Asimismo deberan presentar un aspecto fresco y su coloracion natural.
2.1.1 Eldesarrollo y condicion del culantro coyote deberan ser tales que le permita;
- soportar el transporte y la manipulacion; y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.
2.2 CLASIFICACION
El culantro coyote se clasifica en tres categorias, segln se definen a continuacion;
2.2.1 Categoria “Extra”

Los manojos de esta categoria deberan ser de calidad superior, y caracteristicos de la variedad y/o tipo comercial. No
deberan tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacién y presentacion en el envase.

2.2.2 Categoria I3

Los manojos de esta categoria deberan ser de buena calidad, y caracteristicos de la variedad y/o tipo comercial. Podran
permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en el envase:

—  presencia de manchas blancas, y/o marrén y amarillo, que no excedan el 5% de las hojas del manojo;
— presencia de hojas quebradas, que no excedan el 10% del total de las hojas del manojo;
— presencia de hojas partidas, que no excedan el 10% del total de las hojas del manojo.

2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende los manojos que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero satisfacen los
requisitos minimos especificados en la Seccién 2.1. Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos, siempre y cuando los
manojos conserven sus caracteristicas esenciales en lo que respecta a su calidad, estado de conservacion y presentacion:

—  presencia de manchas blancas, y/o marron y amarillo, que no excedan el 15% de las hojas del manojo;
— presencia de hojas quebradas, que no excedan el 20% del total de las hojas del manojo;

— presencia de hojas partidas, que no excedan el 20% del total de las hojas del manojo.

1 Algunas denominaciones internacionales para el Eryngium foetidum L son las siguientes: Culantro, culantrdn, culantro coyote, culantro
extranjero, culantro real, alcapate, escorzonera, samat, xamat, cilantro cimarrén, recao, culantro culebra, cilantro ancho, jia yuan gian,
koulant, chadwon, spiritweed, false coriander, long coriander, stinkweed, fitweed.

2 Manojo: Porcion de hojas que se pueden coger con la mano.
8 Hojas quebradas: Hojas en las que su nervadura central ha sufrido una fractura por dafio mecanico sin desprendimiento de ninguna de las

partes adyacentes a la fractura.
Hojas partidas: Hojas en las que hace falta parte de la superficie laminar.
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3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES
El calibre se determina segun el nimero de manojos por kilogramo. Las especificaciones de calibre son las siguientes:

Especificaciones de calibre para los manojos de hojas

Cédigo de calibre Pesc(>gpr)2rrn rg;nojo NUmezg cEireKrS:)amojos
1 > 200 <5
2 150 - 200 5-7
3 100 - 149 8-10
4 50-99 11-20
5 <50 >20

4, DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los requisitos de la
categoria indicada.

4.1  TOLERANCIAS DE CALIDAD
411 Categoria “Extra”

El 5%, en nimero o en peso, de los manojos que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero satisfagan los de la
Categoria | 0, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta Ultima.

4.1.2 Categorial

El 10%, en nimero o0 en peso, de los manojos que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero, satisfagan los de la
Categoria Il o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta dltima.

4.1.3 Categoria ll

El 10%, en nimero o en peso, de los manojos que no satisfagan los requisitos de esta categoria, ni los requisitos minimos,
con excepcion de los productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de deterioro que haga que no sean aptos para el
consumo.

4.2  TOLERANCIAS DE CALIBRE

Para todas las categorias y formas de presentacion, el 10%, en nimero o en peso, de los manojos que correspondan al
calibre inmediatamente superior y/o inferior al indicado en el envase.

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
5.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por manojos del mismo origen, variedad
ylo tipo comercial, calidad, calibre y color. La parte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido.

5.2 ENVASADO

Los manojos deberan envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en
el interior del envase deberan ser nuevos?, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto.
Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta 0 pegamento no toxico.

Los manojos deberan disponerse en envases que se ajusten al Cddigo Internacional de Précticas Recomendado para el
Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion de los Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia necesarias para asegurar la
manipulacion, el transporte, y la conservacion apropiados del culantro coyote. Los envases deberan estar exentos de cualquier
materia y olor extrafios.

4 Para los fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.
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5.3  FORMAS DE PRESENTACION
Los manojos podran presentarse en una de las siguientes formas:
5.3.1 Manojos individuales
En este caso cada manojo estara envasado en una bolsa de forma individual.
5.3.2 Manojos en grupos
En este caso, los manojos estaran envasados a razon de varios manojos en cada bolsa, dependiendo del calibre.
6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1  ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-
1985), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del Producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con el nombre del producto “Culantro Coyote”
o con el nombre con el que se conace en el pais en que se comercializa y, facultativamente, con el de la variedad y/o tipo comercial,
especificando las caracteristicas de la presentacion (frutos sueltos o en racimos).

6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma legible e
indeleble, y visibles desde el exterior, o hien en los documentos que acompafian el envio.

6.2.1 Identificacion
Nombre y direccién del exportador, envasador y/o expedidor. Codigo de identificacion (facultativo)®.
6.2.2 Naturaleza del Producto

Nombre del producto “Culantro Coyote”, 0 con el nombre con el que se conoce en el pais en que se comercializa, si el
contenido no es visible desde el exterior. Nombre de la variedad y/o tipo comercial (facultativo).

6.2.3 Origen del Producto
Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccion.
6.2.4 Especificaciones Comerciales
— Calibre;y
— Peso neto.
6.2.5 Marca de Inspeccion Oficial (facultativa)
7. CONTAMINANTES

7.1  El producto al que se aplica las disposiciones de la presente Norma deberan cumplir con los niveles maximos de la Norma
General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos y Piensos (CODEX STAN 193-1995).

7.2 Elproducto al que se aplica las disposiciones de la presente Norma deberan cumplir con los limites maximos de residuos de
plaguicidas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius.

8. HIGIENE

8.1  Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de la presente Norma se prepare y manipule de conformidad
con las secciones apropiadas del Cadigo Internacional Recomendado de Préacticas - Principios Generales de Higiene de los
Alimentos (CAC/RCP 1-1969), Cédigo de Practicas de Higiene para Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos
pertinentes del Codex, tales como cddigos de practicas y cdigos de practicas de higiene.

8.2  El producto debera ajustarse a los criterios microbiol6gicos establecidos de conformidad con los Principios para el
Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiolégicos a los Alimentos (CAC/GL 21-1997).

5 La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin embargo, en caso de que se
utilice una marca en clave, habrd de consignarse muy cerca de ella la referencia al “envasador y/o expedidor” (o a las siglas
correspondientes).
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APENDICE Il
ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL DEL CODEX PARA LA LUCUMA

(En el Tramite 5/8)
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las frutas de las variedades comerciales de licuma, obtenidas de la especie Pouteria lucuma (R. y
P.), de la familia Sapotaceae, que habran de suministrarse frescas al consumidor, después de su acondicionamiento y envasado. Se
excluye la lucuma destinada a la elaboracién industrial.

2. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
21 REQuISITOS MiNIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria, y las tolerancias permitidas, la
licuma debera estar:

- entera, y preferentementemente manteniendo la base del pedinculo que siempre va adherida al céliz; de contar con el
pedunculo, este no debera ser mayor a 5 mm, cortado limpiamente;

- sana, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre, moho o deterioro que hagan que no sean aptos para el
coNsumo;

- limpia, y practicamente exenta de cualquier materia extrafia visible;

- practicamente exenta de plagas, y dafios causados por ellas, que afecten el aspecto general del producto;

- exenta de humedad externa anormal, salvo la condensacién consiguiente a su remocion de una cadmara frigorifica;
- exenta de cualquier olor y/o sabor extrafio;

- exenta de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas;

- exenta de dafios fisicos tales como: magulladuras profundas, cortes, golpes etc. Se aceptan en el momento de
comercializacién rajaduras naturales superficiales causadas por la maduracién;

- exenta de quemaduras de sol.
Asimismo deberé presentar un aspecto fresco y la forma y color externo caracteristico de la variedad.

2.1.1 La licuma debera haberse recolectado cuidadosamente, y haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez
fisiolégica, de conformidad con las caracteristicas de la variedad, el momento de cosecha, y la zona en que se produce.

El desarrollo y condicién de la lucuma deberan ser tales que le permita:

- soportar el transporte y la manipulacion; y

- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.
2.2 CLASIFICACION

La ltcuma se clasifica en tres categorias, segun se definen a continuacion:
2.2.1 Categorfa “Extra”

La licuma de esta categoria debera ser de calidad superior. Debera presentar la forma, desarrollo y coloracién caracteristica
de la variedad, teniendo en cuenta la zona de produccién. No deberé tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre
y cuando no afecten el aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion, y presentacién en el envase.

En ninguin caso, los defectos deberan afectar la pulpa del producto.

El nimero maximo de semillas en esta categoria es de 2, la firmeza de la licuma tipo “seda” sera blanda y para el tipo “palo”
sera semidura.

2.2.2 Categorial

La licuma de esta categoria debera ser de buena calidad. Debera presentar la forma, desarrollo y coloracion caracteristica
de la variedad, teniendo en cuenta la zona de produccién. Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves!, siempre y
cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion, y presentacién en el envase:

- defectos leves de forma que no correspondan a la variedad, defectos leves en la piel que no superen 1 cm2 para todos los
calibres de licuma.

L Defectos leves: rajaduras, rozadura debida al viento (rameado), manchas superficiales debido a aplicaciones o plagas que no ocasionen
dafio degenerativo que afecten la pulpa del fruto.
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En ningun caso, los defectos deberan afectar la pulpa del producto.

El nimero maximo de semillas en esta categoria es de 3, la firmeza de la licuma tipo “seda” seré blanda y para el tipo “palo”
sera semidura.

2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende la licuma que no puede clasificarse en las categorias superiores, pero satisface los requisitos
minimos especificados en la Seccion 2.1. Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos, siempre y cuando la licuma
conserve sus caracteristicas esenciales en lo que respecta a su calidad, estado de conservacion y presentacion:

- defectos de forma que no correspondan a la variedad, defectos leves en la piel que en total no superen 2 cm? para todos los
calibres de lucuma.

El nimero maximo de semillas en esta categoria es de 3, la firmeza de la licuma tipo “seda” sera semi-dura y para el tipo
“palo” seré dura.

3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES
El calibre se determina por el peso de la fruta. Las licumas se clasifican de acuerdo con la siguiente Tabla:

Cuadro 1
Especificaciones de calibre para licuma?2

Calibre | Peso unitario promedio (g) | Rango de pesos ()
A - Menor a 55
B 90 50-130
C 160 120-200
D 230 190 - 270
E 300 260 - 340
F - Mayor a 330
Cuadro 2
Categorias de calibre para licuma
Categorias
Extra I I
Diametro ecuatorial (cm) | De6a9 Mayor a 9, 0 mayor o igual a 4 y menor a 6 Menor a 4
Peso (g) 120 a 300 | Mayor a 300, o mayor o igual a 50 y menor a 120 | Menor a 50

4, DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los requisitos de la
categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
411 Categoria “Extra”

El 5%, en nimero o en peso, de la lucuma que no satisfaga los requisitos de esta categoria, pero satisfaga los de la
Categoria | 0, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta ultima.

412 Categorial

El 10%, en nimero o en peso, de la licuma que no satisfaga los requisitos de esta categoria, pero satisfaga los de la
Categoria Il 0, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta ltima.

2 Los rangos especificados incluyen la tolerancia de calibre, que es de + 10% en peso de la fruta contenida en cada envase.



REP11/LAC Apéndice Il 31
4.1.3 Categoriall

El 10%, en nimero o en peso, de la licuma que no satisfaga los requisitos de esta categoria, ni los requisitos minimos, con
excepcion de los productos afectados por podredumbre, o cualquier ofro tipo de deterioro, que haga que no sean aptos para el
consumo.

4.2  TOLERANCIAS DE CALIBRE

Para todas las categorias, el 10 %, en nimero o en peso, de la licuma que corresponda al calibre inmediatamente superior
ylo inferior al indicado en el envase.

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
5.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por licuma del mismo origen, variedad,
calidad, calibre, y visiblemente del mismo grado de madurez y desarrollo. La parte visible del contenido del envase debera ser
representativa de todo el contenido.

5.2  ENVASADO

La lucuma debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el
interior del envase deberan ser nuevos3, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se
permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta 0 pegamento no tdxico.

La licuma deberd disponerse en envases que se ajusten al Codigo Internacional de Practicas Recomendado para el
Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion de los Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la
manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de la lucuma. Los envases deberan estar exentos de cualquier materia y
olor extrafios.

6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-
1985), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del Producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con el nombre del producto “Lucuma” vy,
facultativamente, con el de la variedad.

6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma legible e
indeleble y visibles desde el exterior, 0 bien en los documentos que acompafian el envio.

6.2.1 Identificacion
Nombre y direccién del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo)*.
6.2.2 Naturaleza del Producto
Nombre del producto “Lucuma” si el contenido no es visible desde el exterior. Nombre de la variedad (facultativo).
6.2.3 Origen del Producto
Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccién.
6.2.4 Especificaciones Comerciales

- Categoria;

- Calibre (codigo de calibre o diametro minimo y méximo en milimetros);
- Peso neto;

- Numero de lote.

3 Para los fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.

4 La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin embargo, en caso de que se
utilice una marca en clave, habrd de consignarse muy cerca de ella la referencia al “envasador y/o expedidor’ (o a las siglas
correspondientes).
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6.2.5 Marca de Inspeccion Oficial (facultativa)
7. CONTAMINANTES

7.1 El producto al que se aplica las disposiciones de la presente Norma debera cumplir con los niveles maximos de la Norma
General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos y Piensos (CODEX STAN 193-1995).

7.2 El producto al que se aplica las disposiciones de la presente Norma debera cumplir con los limites maximos de residuos de
plaguicidas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de la presente Norma se prepare y manipule de conformidad
con las secciones apropiadas del Cédigo Internacional Recomendado de Préacticas - Principios Generales de Higiene de los
Alimentos (CAC/RCP 1-1969), Cédigo de Practicas de Higiene para Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos
pertinentes del Codex, tales como cddigos de practicas y codigos de practicas de higiene.

8.2  El producto debera ajustarse a los criterios microbiologicos establecidos de conformidad con los Principios para el
Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiolégicos a los Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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ANEXO
1. DESCRIPCION

La lucuma es una fruta originaria del area andina del Per(, donde se le encuentra distribuida, presentando numerosos biotipos,
muchos de ellos en forma silvestre. El fruto es una baya o drupa redonda, ovalada, cénica, achatada o en forma de trompo, de 4 a 9
cm. aprox. de didmetro con olor y color caracteristico, generalmente de forma asimétrica con una punta apical que suele estar
rodeada de una areola bruna a verde claro. El exocarpo o cascara es muy delgado y quebradizo, lampifio o algo escamoso. El
mesocarpo o pulpa es de grosor variable y textura de harinosa a pastosa, y de firmeza blanda a dura. La semilla es redonda
achatada de 2 a 4 cm. de diametro y esta cubierta por un epispermo grueso de color marrdn claro u oscuro, con un hilio u ombligo
oblongo de color blanco opaco y cubierta por un endocarpo u ollejo delgado de color amarillo claro.

Para la presente Norma se aplican las siguientes definiciones;
1.1 biotipo: Conjunto de individuos cuyos fenotipos corresponden al mismo genotipo (patrimonio hereditario).

1.2 areola: Pequefio reborde, depresion 0 mancha, mas o menos circular que aparece en ciertos 6rganos o pared de algunas
células.

1.3 ldcuma seda: Lucuma que posee una pulpa de firmeza blanda a semi-dura. Véase Tabla 1.
14 ldcuma palo: Lucuma que posee una pulpa de firmeza dura. Véase Tabla 1.

Cuadro 1
Estado de firmeza de la pulpa

Firmeza
Estado de firmeza
En Kg-f EnN
0a6 0a60 Blanda
Mayor a 6 y menor a 11 | Mayor a 60 y menor a 110 Semi-dura
Mayo o igual a 11 Mayor o igual a 110 Dura

NOTA: 1 kg-f = 9,80665 N (= 10 N).



