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ASUNTO: DISTRIBUCION DEL INFORME DE LA 11? REUNION DEL COMITE DEL CODEX
SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (ALINORM 04/27/35)

PARTE A: CUESTIONES QUE SE SOMETEN A LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS PARA QUE LAS APRUEBE EN SU 27° PERIODO DE
SESIONES

Proyectos de Normas en el Tramite 8 del Procedimiento

1. Proyecto de Norma del Codex para las Naranjas (parr. 18 y Apéndice 1)

Los gobiernos y los organismos internacionales interesados que participan en el Codex en calidad de
observadores que deseen presentar enmiendas u observaciones sobre el proyecto de norma antes mencionado
deberéan hacerlo por escrito, de conformidad con la Guia para el examen de las normas en el Tramite 8 del
Procedimiento para la elaboracion de normas del Codex, incluido el examen de declaraciones relativas a
las consecuencias econdmicas (Manual de Procedimiento del Codex Alimentarius, 132 edicion, paginas 26 -
27), y enviarlas al Secretario de la Comision del Codex Alimentarius, preferentemente por correo
electronico, ANTES DEL 28 DE FEBRERO DE 2004.

Anteproyectos de Normas en el Tramite 5 del Procedimiento

2. Anteproyecto de Norma del Codex para los Tomates (parr. 56 y Apéndice V)

Los gobiernos y los organismos internacionales interesados que participan en el Codex en calidad de
observadores que deseen presentar observaciones sobre las repercusiones que los anteproyectos de normas o
cualquiera de sus disposiciones pudieran tener para sus intereses econémicos deberan hacerlo por escrito, de
conformidad con el Procedimiento uniforme para la elaboracion de normas del Codex y textos afines (en el
Tramite 5) (Manual de Procedimiento del Codex Alimentarius, 132 edicién, paginas 21 - 23), y enviarlas al
Secretario de la Comision del Codex Alimentarius, preferentemente por correo electrénico, ANTES DEL 28
DE FEBRERO DE 2004.
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PARTE B: PETICION DE OBSERVACIONES E INFORMACION
1. Anteproyecto de Norma del Codex para el Rambutan (parr. 80 y Apéndice V)

Los gobiernos y los organismos internacionales interesados que participan en el Codex en calidad de
observadores que deseen presentar observaciones sobre las repercusiones que los anteproyectos de normas o
cualquiera de sus disposiciones pudieran tener para sus intereses econémicos deberan hacerlo por escrito, de
conformidad con el Procedimiento uniforme para la elaboraciéon de normas del Codex y textos afines (en el
Tramite 3) (Manual de Procedimiento del Codex Alimentarius, 132 edicion, paginas 21 - 23), y enviarlas al
Secretario de la Comision del Codex Alimentarius, preferentemente por correo electronico, ANTES DEL 28
DE FEBRERO DE 2004.

2. Proyecto de Modelo General para las Normas del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas
(parr. 92 y Apéndice VI)

Los gobiernos y los organismos internacionales interesados que participan en el Codex en calidad de
observadores que deseen presentar observaciones sobre el modelo de presentacion antes mencionado deberan
hacerlo por escrito y enviarlas al Secretario de la Comision del Codex Alimentarius, preferentemente por
correo electronico, ANTES DEL 28 DE FEBRERO DE 2005.

3. Propuestas de enmiendas a la Lista de prioridades para la normalizacion de frutas y hortalizas
frescas (parr. 90 y Apéndice VII)

Se invita a los gobiernos y los organismos internacionales interesados que participan en el Codex en
calidad de observadores que deseen presentar observaciones sobre el asunto antes mencionado a que lo
hagan por escrito, de conformidad con los Criterios para el establecimiento de las prioridades de los
trabajos (Manual de Procedimiento del Codex Alimentarius, 132 edicion, paginas 70 - 71), y las envien al
Secretario de la Comision del Codex Alimentarius, preferentemente por correo electrénico, ANTES DEL 28
DE FEBRERO DE 2005.
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RESUMEN Y CONCLUSIONES

El Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas, en su 112 reunion, llegd a las siguientes
conclusiones:

CUESTIONES QUE SE SOMETEN AL EXAMEN DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS EN SU 27°
PERIODO DE SESIONES

El Comité convino:

remitir el Proyecto de Norma del Codex para las Naranjas a la Comision del Codex Alimentarius
para que lo aprobara definitivamente en el Tramite 8 en su 27° periodo de sesiones, (parr. 18);

remitir el Anteproyecto de Norma del Codex para los Tomates a la Comision del Codex
Alimentarius para que lo aprobara provisionalmente en el Tramite 5 en su 27° periodo de sesiones,
(parr. 56);

proponer una enmienda para suprimir la palabra “tropical” del titulo del Codigo Internacional de
Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas
(CAC/RCP 44-1995) (parr. 54).

OTROS ASUNTOS DE INTERES PARA LA COMISION

El Comité convino:

mantener el Proyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa en el Tramite 7 a la espera de
que se finalizaran los anteproyectos de Seccion 2.1.1 (Requisitos de madurez) y Seccion 3.1
(Anteproyecto de Anexo sobre Variedades de Grano Pequefio), que se devolvieron al Tramite 2
para que los redactara de nuevo un grupo de redaccion dirigido por Chile, se distribuyeran
posteriormente con objeto de recabar observaciones en el Tramite 3 y se sometieran al examen del
Comité en su 122 reunion (parrs. 30y 37);

retener el Anteproyecto de Norma del Codex para el Rambutén en el Tramite 3 a fin de distribuirlo,
recabar observaciones adicionales en el Tramite 3, hacer que lo revisara un grupo de redaccién
dirigido por Tailandia y someterlo a un examen mas detallado en la 122 reunion del Comité (parr.
80);

devolver el Anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas al Tramite 2 a fin de que un
grupo de redaccion dirigido por los Estados Unidos de América lo redactara de nuevo. El
Anteproyecto revisado se distribuird posteriormente para recabar observaciones en el Tramite 3 y
someterlo al examen del Comité en su 122 reunidn (parr. 66);

devolver el Anteproyecto de Directrices para el Control de la Calidad de las Frutas y Hortalizas
Frescas al Tramite 2 a fin de que el grupo de redaccion dirigido por el Canada lo redactara de
nuevo, se distribuyera posteriormente para recabar observaciones en el Tramite 3 y se sometiera al
examen del Comité en su 122 reunidn (parr. 86);

enmendar la Lista de prioridades para la normalizacion de frutas y hortalizas frescas, a fin de
incluidos los aguacates (revision) (parr. 90);

pedir que se formularan observaciones sobre el Modelo general para las normas del Codex sobre
frutas y hortalizas frescas y someterlo al examen del Comité en su 122 reunion (parr. 92).
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ALINORM 04/27/35
INTRODUCCION

1. La 112 reunion del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas se celebrd en la ciudad de
México del 8 al 12 de septiembre de 2003 por gentil invitacion del Gobierno de México. El presidente del
Comité, CP Miguel Aguilar Romo, designé al Lic. Carlos R. Berzunza Sanchez, Director de Normalizacién
Internacional de la Secretaria de Economia, para que presidiera la reunién en su nombre. Asistieron 28
paises miembros y 5 observadores de organizaciones internacionales. La lista de los participantes se adjunta
como Apéndice I.

INAUGURACION DE LA REUNION

2. El Lic. Juan Antonio Garcia Villa, Subsecretario de Normatividad, Inversion Extranjera y Practicas
Comerciales Internacionales, inaugurd la reunién en nombre del Secretario de Economia, Lic. Fernando
Canales Clariond. También se dirigieron al Comité el Sr. Norman Bellino, representante de la FAO en
México y el Dr. Joaquin Molina, representante interino de la Organizacion Mundial de la
Salud/Organizacion Panamericana de la Salud (OMS/OPS) en el pais.

APROBACION DEL PROGRAMA (Tema 1 del programa)*

3. El Comité aprobo el programa provisional como programa de su reunién con la inclusion de los
siguientes asuntos en el Tema 6 — Otros asuntos y trabajos futuros:

— propuesta de modelo general para las normas del Codex sobre frutas y hortalizas frescas (CRD 1); y

— el bioterrorismo en el marco del trabajo llevado a cabo por el Comité del Codex sobre Frutas y
Hortalizas Frescas.

4, El Comité observo que ya estaba programado examinar en el Tema 5 del programa — Enmiendas a la
Lista de prioridades para la normalizacion de frutas y hortalizas frescas la propuesta de revision para la
normalizacién del Codex para aguacates y pifias presentada por la Comunidad Europea (CX/FFV 03/12).

CUESTIONES DE INTERES PARA EL CQMITE PLANTEADAS POR LA COMISION DEL
CODEX ALIMENTARIUS Y OTROS COMITES DEL CODEX (Tema 2a del programa)?

5. El Comité reconocié que el documento se presentaba Unicamente para informacion y que no se
necesitaba adoptar medida alguna sobre los asuntos en él citados. En relacion con esto, se informd al Comité
de que en su 26° periodo de sesiones la Comision del Codex Alimentarius (Roma, julio de 2003) habia
adoptado en el Tramite 8, los proyectos de disposiciones revisadas de la Seccion 3 — Disposiciones relativas
a la clasificacion por calibres y la Seccién 6.2.4 — Identificacién comercial de las normas del Codex para la
lima-limén, Citrus grandis y Citrus paradisi, asi como los proyectos de normas del Codex para la yuca
(mandioca) dulce y las pitahayas. La Comisién también habia adoptado el Anteproyecto de Norma del Codex
para las Uvas de Mesa en el Tramite 5, y aprobado la elaboracién de una Norma del Codex para el
Rambutan como un nuevo trabajo para el Comité.

6. También se inform6 al Comité de que el Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos habia
ratificado las disposiciones sobre etiquetado de un cierto nimero de normas del Codex para frutas y
hortalizas frescas, especificamente las relativas a las lima-limén, Citrus grandis, Citrus paradisi, la yuca
dulce, las pitahayas, y el Proyecto de Norma del Codex para las Naranjas.

7. El Comité tomo nota de que la Comision habia adoptado en el Tramite 8 el Anteproyecto de Codigo
de Précticas de Higiene para las Frutas y Hortalizas Frescas y el Proyecto de Directrices para Sistemas de
Control de las Importaciones de Alimentos. Méas adelante se sefiald6 que el Comité ya estaba aplicando
algunas de las medidas para facilitar el consenso aprobadas por la Comisién.’

! CX/FFV 03/1
2 CX/FFV 03/2
3 ALINORM 03/41-Ap. 11|
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CUESTIONES DE INTERES RELACIONADAS CON LA NORMALIZACION DE LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS PLANTEADAS POR OTROS ORGANISMOS INTERNACIONALES
(Tema 2b del programa)*

ORGANIZACION DE COOPERACION Y DESARROLLO ECONOMICOS (OCDE)

8. La representante de la OCDE menciond el régimen de esa Organizacién para la aplicacion de las
Normas Internacionales sobre Frutas y Hortalizas y sintetizd las actividades del mismo desde la Gltima
reunion del Comité. Explico que los folletos publicados por el Plan ofrecian una interpretacion de las normas
de la OCDE. Ademas, aclar6 que las normas mencionadas en la Parte 1 de CX/FFV 03/3 eran normas de la
OCDE armonizadas con las normas correspondientes de la Comision Econdmica de los Naciones Unidas
para Europa (CEPE).

COMISION ECONOMICA DE LAS NACIONES UNIDAS PARA EUROPA (CEPE)

9. La delegacion del Reino Unido, en nombre de la Secretaria de la CEPE, informé al Comité acerca de
los principales resultados de los debates de la 582 reunién del Grupo de Trabajo sobre normas de calidad
agricola (Ginebra, octubre de 2002) y la 492 reunién de la Seccién Especializada en Normalizacién de Frutas
y Hortalizas Frescas (Ginebra, junio de 2003).

NORMAS DE LA CEPE PARA FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (Tema 2c del programa)®

10. El Comité observé que las Normas de la CEPE contenidas en el documento estaban disponibles
como textos de referencia para la elaboracion de las normas del Codex correspondientes de acuerdo con la
indicacion del Comité Ejecutivo.® Acord6 que las normas de la CEPE contenidas en CX/FFV 03/4 se
tomarian en cuenta al examinar los temas pertinentes del programa con las enmiendas introducidas en la 49?
reunién de la Seccion Especializada en la Normalizacion de Frutas y Hortalizas Frescas, que figuraban en el
Anexo de CX/FFV 03/3.

EXAMEN DE PROYECTOS DE NORMAS DEL CODEX EN EL TRAMITE 7
PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS NARANJAS (Tema 3a del programa)’

11. En su 102 reunion, el Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas retuvo el Proyecto de
Norma del Codex para las Naranjas en el Tramite 7 reconociendo el importante avance en las secciones méas
importantes del Proyecto de Norma. Esta decisién se tomé en el entendimiento de que no se pedirian
observaciones adicionales en cuanto a las secciones aprobadas, para que en su siguiente reunién el Comitée
restringiera sus debates a la finalizacion de la Seccion 2.1.3 acerca de los Requisitos de madurez.?

12. De acuerdo con esta decision, el Comité no mantuvo debates acerca del Proyecto de Norma del
Codex para las Naranjas.

PROYECTO DE SECCION 2.1.3 - REQUISITOS DE MADUREZ (Proyecto de Norma del Codex
para las Naranjas) (Tema 3b del programa)’

13. En su 102 reunion, el Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas acord6 que un grupo de
redaccion encabezado por el Reino Unido prepararia una version revisada de la Seccion 2.1.3 basandose en
el examen realizado en la reunion y en las observaciones escritas proporcionadas, para distribuirlo, recabar
observaciones en el Tramite 6 y someterlo a examen en su proxima reunion.™

CX/FFV 03/3

CX/FFV 03/4

ALINORM 97/3, parr. 15

ALINORM 03/35-Ap.V

ALINORM 03/35, parr.59

CX/FFV 03/5 y observaciones presentadas por México y la Comunidad Europea (CX/FFV 03/5-Ad.1);
Australia (CRD 5), Filipinas (CRD 6); India (CRD 7); Indonesia (CRD 8); y Malasia (CRD 9)

10 ALINORM 03/35, parr. 51
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14. Varias delegaciones sugirieron la inclusion de los parametros de madurez ademas de la coloracion y
del contenido minimo de zumo (jugo) (por ejemplo: contenido de azucar, contenido de &acido, coeficiente de
azUcar/acido, etc.). Destacaron que el color del fruto no estaba relacionado con su estado de madurez. Otros
delegados observaron que los estudios sobre los criterios de madurez habian iniciado pero ain no se habian
completado. A este respecto, algunos estudios indicaban que parametros de madurez como el contenido total
de solidos solubles podian presentar diferencias en la misma variedad de una region a otra y hasta en el
mismo pais, y que por el momento el contenido minimo de zumo (jugo) era el indicador méas confiable de la
madurez del fruto. Estas delegaciones sugirieron adoptar la propuesta del grupo de redaccion (Anexo de
CX/FFV 03/5) y continuar trabajando en otros criterios de madurez y sus posibles combinaciones con el
propdsito de revisar la Norma para las Naranjas a fin de incluir en ella otros indicadores de madurez.

15. La delegacién de la India, con el apoyo de un cierto nimero de delegaciones, indic6 que el contenido
minimo de zumo (jugo) requerido de 45 por ciento en las naranjas de coloracion verde era demasiado alto y
que se debia mantener en el 35 por ciento como en las otras variedades. Se apuntd que en la region de Asia
existian algunas variedades de cascara verde en que los frutos completamente maduros tenian un contenido
de zumo (jugo) muy inferior al 45 por ciento. Se observo ademas que al fijar el contenido minimo de zumo
(jugo) en un 45 por ciento, en el caso de las naranjas con méas de un quinto de superficie de color verde
podrian crearse obstaculos técnicos al comercio. Se tom6 nota también de la contradiccion aparente entre
“variedades” y “frutas” al asignar un contenido minimo de zumo (jugo) para las naranjas de coloracién
verde.

16. A tenor del debate anterior, el Comité acord6 enmendar la propuesta del grupo de redaccién
estableciendo dos nuevas clases para las variedades con mas de un quinto de color verde, a fin de diferenciar
entre las variedades que cumplian con un contenido minimo de zumo (jugo) del 45 por ciento o 33 por
ciento. EI Comité acord6 también que el contenido minimo de zumo (jugo) del 33 por ciento era aplicable
s6lo a las variedades Mosambi, Sathgudi y Pacitan. Ademas, se retiraron las referencias a Nagpur, Khasi,
Coorg y Garut, puesto que pertenecian a la especie Citrus reticulata. De modo analogo, se suprimié el
calificativo de coloracion verde “clara” en el Gltimo parrafo de la Seccion 2.2.1. Coloracion, para hacer
mencion solo de la “coloracién verde”.

ESTADO DE TRAMITACION DEL PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS NARANJAS Y DE SU
PROYECTO DE SECCION 2.1.3 SOBRE REQUISITOS DE MADUREZ

17. El Comité acordd sustituir las actuales secciones 2.1.2 (Coloracion) y 2.1.3 (Requisitos de madurez)
del Proyecto de Norma del Codex para las Naranjas con la propuesta enmendada del grupo de redaccion.

18. El Comité resolvié remitir el Proyecto de Norma del Codex para las Naranjas a la Comisién del
Codex Alimentarius para su aprobacion final en el Tramite 8.

PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS UVAS DE MESA (Tema 3c del programa)**

19. En su décima reunion, el Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas acordd remitir el
Anteproyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa a la Comision del Codex Alimentarius para su
aprobacion preliminar en el Tramite 5, al tiempo que encomendd a un grupo de redaccién encabezado por
Chile la elaboracién de requisitos de madurez (Seccién 2.1.1) y el establecimiento de una lista de variedades
de grano pequefio (Seccién 3.1 — Anexo).*

20. La Comision aprobd en el Tramite 5 el Anteproyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa,
gue a continuacién se distribuyd para recabar observaciones en el Tramite 6. En su examen del Proyecto de
Norma en el Tramite 7, el Comité convino en introducir los siguientes cambios:

Seccion 2.2.2 — Categoria |

21. El Comité armonizé el tercer parrafo con la Norma de la CEPE para las Uvas de Mesa. Ademas,
acordo utilizar la expresion “granos de uvas” en la versidn espafiola. En consecuencia, el término “bayas” se
suprimid en todo el texto. Se sefialé que esta decisién estaba en consonancia con la Norma de la CEPE para
las Uvas de Mesa, que se referia a “grains” en la version francesa.

u ALINORM 03/35-Ap. VI; CL 2003/21-FFV; CX/FFV 03/3; CX/FFV 03/4 y observaciones presentadas por la
Comunidad Europea (CX/FFV 03/6); México (CRD 3); Australia (CRD 5); India (CRD 7); e Indonesia (CRD
8)

12 ALINORM 03/35, parrs. 101 a 103
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Seccion 2.2.3 — Categoria Il

22. El Comité armoniz6 la primera oracion del tercer parrafo con la Norma de la CEPE para las Uvas de
Mesa.
23. El Comité mantuvo un intercambio de opiniones sobre la necesidad de incluir disposiciones para la

conservacion de la pruina en todas las categorias de calidad. Las delegaciones partidarias de este enfoque
indicaron que la presencia de la pruina constituia un pardmetro de calidad de la frescura de la fruta y, por
ello, debian incluirse disposiciones pertinentes en las tres categorias de calidad. Sefialaron que la expresién
“cuando sea posible” propuesta para la Categoria Il era menos estricta que “en la medida de lo posible”
empleada en la Categoria I, que permitia una desprendimiento gradual de la pruina, conservando al mismo
tiempo la calidad del producto.

24, Otras delegaciones no se mostraron partidarias de este enfoque, alegando que las categorias de
calidad entrafiaban una gradacion de la calidad de los productos que, en el caso de la presencia de la pruina,
se reflejaba por la ausencia de disposiciones al respecto en la Categoria Il. Estas delegaciones también
pusieron de manifiesto las dificultades préacticas para la aplicacion de la expresion “cuando sea posible” al
efectuar el control de la calidad. Se sefial6 ademas que en su dltima reunion, el Comité habia eliminado el
requisito relativo a la pruina de la Categoria I1."* En consecuencia, el Comité decidié no modificar la
segunda oracién del tercer parrafo.

25. La delegacion de Tailandia puso en tela de juicio que debieran permitirse “magulladuras ligeras”,
puesto que con ello se daba cabida a dafios mecanicos que provocarian una pérdida de calidad, que no debia
permitirse en la Norma. EI Comité sefial6 que este requisito se habia incluido con miras a prevenir una
mayor pérdida de calidad debido a este defecto y, en consecuencia, decidié mantener esta disposicién en la
Norma.

Seccion 3.1 — Peso minimo del racimo

26. El Comité mantuvo un debate sobre la posibilidad de eliminar las referencias especificas a las
variedades marcadas como “uvas de cosecha tardia” en la nota de pie de pagina nro. 2, a fin de abarcar
variedades similares que pudieran comercializarse en un futuro. A este respecto, el Comité observo que la
Norma de la CEPE para las Uvas de Mesa mantenia esta disposicion en periodo de prueba, puesto que este
tipo de uvas de mesa eran relativamente nuevas en el mercado y las variedades que se englobaban en esta
categoria eran todavia muy pocas. EI Comité estimd que era necesario seguir trabajando antes de incluir
disposiciones relativas a las “uvas de cosecha tardia” en la Norma y, en consecuencia, decidi6 suprimir la
nota de pie de pagina dos en el entendimiento de que el asunto podria examinarse en algin momento en el
futuro, a la luz de las novedades introducidas en la Norma de la CEPE. Como resultado de todo ello, se
introdujo la enmienda correspondiente en la Seccion 6.2.4 — Identificacion comercial.

Seccion 5.2 - Envasado

217. La delegacion de Australia puso en duda la necesidad de que los racimos de la Categoria “Extra” se
envasaran en una sola capa, ya que la manera de envasar no era importante si la calidad de las uvas de mesa
cumplia los requisitos de la categoria. EI Comité observd que esta disposicion no impedia el uso de varios
envases 0 unidades, siempre que los racimos se distribuyeran en capas separadas. En vista de ello, el Comité
decidio no modificar la Seccion.

Seccion 5.2.1 — Descripcién de los envases

28. El Comité acord6 suprimir los corchetes de las disposiciones que contemplaban la posibilidad de
dejar un fragmento de sarmiento en el tallo del racimo, aclarando que ello podria hacerse sin perjuicio de las
normas aplicables en materia de proteccion vegetal. A este respecto, se observd que la palabra “aplicables”
pretendia abarcar tanto la reglamentacion de los paises importadores como las de los paises de transito. El
Comité acordd ademas incluir este requisito en una nota de pie de pagina en el Gltimo parrafo de la Seccién.

Seccion 8 — Higiene

29. El Comité enmendd la Seccion 8.1 para incluir una referencia al Cédigo de Practicas de Higiene para
las Frutas y Hortalizas Frescas, y convino en que esa enmienda debia aplicarse a todas las normas del Codex
relativas a frutas y hortalizas frescas.
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ESTADO DE TRAMITACION DEL PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS UVAS DE MESA

30. En reconocimiento del importante acuerdo alcanzado sobre las secciones principales del Proyecto de
Norma y teniendo en cuenta la labor en curso sobre los requisitos de madurez y el tamafio de los granos de
uvas, el Comité acordod retener el Proyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa en el Tramite 7
(véase el Apéndice Il1), en espera de la ultimacion de la Seccion 2.1.1 referente a los requisitos de madurez y
el Anexo sobre variedades de grano pequefio de la Seccion 3.1, de forma que pudiera remitirse a la Comisién
del Codex Alimentarius un texto completo para su aprobacién final en el Tramite 8. Esta decision se adopt6
en el entendimiento de que no se pedirian observaciones sobre las secciones convenidas, de modo que en su
siguiente reunion el Comité pudiera centrar sus debates en la finalizacion de los requisitos de madurez y el
tamafio de los granos de uvas (véase el parr. 37).

EXAMEN DE ANTEPROYECTOS DE NORMAS DEL. CODEX Y TEXTOS
AFINES EN EL TRAMITE 4

ANTEPROYECTO DE SECCION 2.1.1 - REQUISITOS DE MADUREZ Y ANTEPROYECTO DE
ANEXO - SOLIDOS SOLUBLES MINIMOS Y SOLIDOS SOLUBLES UMBRALES PARA LA
DETERMINACION DE LA MADUREZ EN LAS UVAS DE MESA (Proyecto de Norma del Codex
para las Uvas de Mesa) (Tema 4a del programa)™*

31. En su décima reunion, el Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas mantuvo un extenso
debate sobre los requisitos minimos referentes a los racimos de uvas y los valores minimos de la proporcién
azucar/acido. También se examiné la relacion existente entre este asunto y el Anexo de la Norma referente a
los s6lidos solubles minimos y so6lidos solubles umbrales para la determinacién de la madurez en las uvas de
mesa. En vista de ello, el Comité conservo toda la Seccion 2.1.1 y el Anexo entre corchetes en espera de la
elaboracion de una Seccion 2.1.1 y un Anexo revisados. Al mismo tiempo acordé encomendar la revision de
los requisitos de madurez a un grupo de redaccion bajo la direccion de Chile.

32. En la misma reunion, al debatir la cuestién del peso minimo de los racimos de las uvas de mesa, el
Comité reestructurd el cuadro de la Seccion 3.1 introduciendo referencias a “Todas las variedades excepto
las variedades de grano pequefio que se enumeran en el Anexo” y “Variedades de grano pequefio que se
enumeran en el Anexo” y acordd que el grupo de redaccion establecido para examinar los requisitos de
madurez elaborara también una lista exhaustiva de las variedades de grano pequefio, teniendo en cuenta la
labor llevada a cabo por la CEPE a esta respecto. Como consecuencia de esta decision, el Comité indic6 que
la lista de variedades de grano pequefio estaba en curso de elaboracion.™

33. Al examinar los anteproyectos de Seccidn 2.1.1 y Anexo sobre el tamafio de los granos de uvas, el
Comité acordo lo siguiente:

Seccion 2.1.1 (Requisitos de madurez)

34. El Comité acordd suprimir los corchetes del primero y segundo parrafos de la Seccion. Ademas,
acord6 insertar un nuevo parrafo relativo al desarrollo y condicién de las uvas de mesa, a efectos de
coherencia con otras normas del Codex para frutas y hortalizas frescas. EI Comité enmendé asimismo el
texto espafiol para que dijera “madurez”, en lugar de “maduracion”, puesto que era ése el término exacto
para indicar que la fruta reunia los pardmetros de madurez de la Norma.

35. El Comité reconoci6 que eran necesario seguir trabajando para determinar los criterios de madurez y
sus valores respectivos para las uvas de mesa. Acordé en consecuencia conservar el tercer parrafo de la
Seccion entre corchetes.

Seccion 3.1 (Anexo sobre variedades de grano pequefio)

36. El Comité mantuvo un intercambio de opiniones sobre la lista de variedades de grano pequefio
contenida en la Norma de la CEPE para las Uvas de Mesa, tal como figura en el Anexo del documento
CXIFFV 03/3-Parte 1l. EI Comité convino en introducir varios cambios de redaccidn, pero reconocid que era
necesario seguir trabajando para llegar a un acuerdo sobre la inclusion de otras variedades y determinar la
correspondencia entre la variedad y sus sindnimos.

1 CX/FFV 03/7; CX/FFV 03/3; CX/FFV 03/4 y las observaciones presentadas por Grecia y los Estados Unidos
de Ameérica (CX/FFV 03/7-Add.1); Australia (CRD 5); y la India (CRD 7)
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ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE SECCION 2.1.1 (REQUISITOS DE MADUREZ) Y EL
ANTEPROYECTO DE ANEXO SOBRE VARIEDADES DE GRANO PEQUERNO (SECCION 3.1) (Proyecto de Norma
del Codex para las Uvas de Mesa)

37. El Comité decidié volver a convocar al grupo de redaccion bajo la direccion de Chile, con la ayuda
de Argentina, Australia, Brasil, los Estados Unidos de América, Francia, Grecia, India, Italia, Sudafrica y la
Comision Europea, para que elaborara requisitos de madurez relativos a las variedades de grano pequefio y
grande y una lista de variedades de uvas de mesa de grano pequefio. Se observd que todos los Estados
Miembros del Codex podian formar parte de los grupos de redaccion, asi como las organizaciones
internacionales interesadas que participaran en el Codex en calidad de observadoras. EI Comité también
recomend6 que el grupo de redaccidn se basara en la lista de variedades de grano pequefio de la CEPE,
contenida en el Anexo del documento CX/FFV 03/3-Parte 1, para elaborar una lista similar. La propuesta del
grupo de redaccion se distribuiria luego para recabar observaciones en el Tramite 3, con objeto de someterla
al examen del Comité en su siguiente reunion.

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL TOMATE (Tema 4b del programa)®

38. En su décima reunion, el Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas acordd adjuntar el
Anteproyecto de Norma del Codex para el Tomate al informe de su reunion para distribuirlo, recabar nuevas
observaciones en el Tramite 3 y someterlo a un nuevo examen en su proxima reunion.’” EI Comité examin
el Anteproyecto de Norma del Codex para el Tomate en el Tramite 4 y acord6 introducir las siguientes
modificaciones:

Seccion 1 — Definicién del producto

39. El Comité decidié que en todo el texto espafiol se hiciera referencia a tomates “asurcados”, en lugar
de “surcados”.

Seccion 2.1 — Requisitos minimos

40. En relacion con esta Seccion, el Comité mantuvo un debate sobre la inclusion de disposiciones
relativas a la firmeza. Observd que una gradacion de este atributo entre las distintas categorias de calidad
constituia una forma méas apropiada de abordar esta cuestion, en lugar de incluir un valor absoluto (por
ejemplo, “firme”) en la Seccion.

Seccion 2.2.1 — Categoria “Extra”

41. El Comité armonizo la segunda oracién con el lenguaje uniforme que se aplicaba en las normas del
Codex para las frutas y hortalizas frescas.

42. El Comité mantuvo un intercambio de opiniones sobre la pertinencia de incluir una referencia a la
uniformidad de calibre en la Categoria “Extra” y la Categoria I, puesto que las secciones 3 — Clasificacion
por calibres y 6.1 - Uniformidad aseguraban la uniformidad de calibre de los productos. Sin embargo, el
Comité acord6 introducir una referencia adicional para asegurar que los productos clasificados en estas dos
categorias de calidad cumplieran ese requisito. En vista de ello, se introdujo la consiguiente enmienda en la
Categoria .

43. Ademas, el Comité puso de relieve que la expresion “dorso verde” hacia referencia a un defecto
particular que no guardaba relacion alguna con el color verdoso que permanecia en la parte superior de la
fruta, que era caracteristico de determinadas variedades de tomate. Se indic6 también que la coloracion se
contemplaba en el primer parrafo de esta Seccién. En consecuencia, el Comité mantuvo esta disposicion
relativa a la Categoria “Extra”, tal como estaba redactada en el segundo pérrafo.

16 ALINORM 03/35-Ap. VII; CX/FFV 03/3; CX/FFV 03/4 y las observaciones presentadas por Cuba, Iran, la
Comunidad Europea (CX/FFV 03/8); Suiza (CRD 2); Filipinas (CRD 6); India (CRD 7); Indonesia (CRD 8); y
Malasia (CRD 9)
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Seccion 2.2.2 — Categoria |

44, La delegacion de la India propuso eliminar la referencia a “desarrollo” del primer apartado puesto
que se trataba de un defecto que no era apropiado para la Categoria | y un pardmetro dificil de medir que
podia crear un obstaculo técnico al comercio. EI Comité observé que: i) el buen desarrollo era importante
para la calidad interna de los tomates; ii) la forma era uno de los factores afectados por el desarrollo; y iii) los
defectos de desarrollo se abordaban también en la Categoria Il. Consecuentemente, el Comité conservo este
requisito en la Categoria I. La delegacion de la India expres6 sus reservas sobre esta decision.

45, El Comité convino en introducir las siguientes modificaciones en los apartados relativos a los
tomates “asurcados”: el tercer apartado se uniformé con la Norma de la CEPE para los Tomates; el quinto se
suprimio, puesto que su contenido se contemplaba ya en las disposiciones generales para los defectos leves
de la piel; por ultimo, se suprimié la primera parte del ultimo apartado puesto que quedaba comprendida en
el tercer apartado (pequefias cicatrices de forma umbilical).

Seccion 2.2.3 — Categoria Il

46. El Comité suprimi6 el término “sensoriales” puesto que los tomates debian reunir los requisitos
minimos especificados en la Seccidn 2.1 en todas las categorias, y para que el texto estuviera en consonancia
con otras normas del Codex para frutas y hortalizas frescas. Ademas, el tercer apartado general y el tercero
relativo a los tomates “asurcados” se armonizaron con la Norma de la CEPE para los Tomates.

Seccion 3 — Disposiciones relativas a la clasificacion por calibres

47. El Comité suprimié las dos notas al pie del cuadro puesto que no eran necesarias. La delegacion de
Indonesia, con el apoyo de varias delegaciones, propuso la inclusién de cédigos de calibres adicionales para
los tomates “cereza”. Algunas delegaciones expresaron preocupacién por la inclusion de los tomates
“cereza” el mismo cuadro de calibres para prevenir practicas comerciales desleales. En consecuencia, el
Comité acordo incluir un cuadro de calibres distinto para los mismos e introdujo un calibre minimo de 15
mm para los mismos en el segundo parrafo de la Seccion. La delegacién de Suiza expresd sus reservas sobre
esta decision.

48. Debido a la falta de tiempo, el Comité no pudo examinar en detalle las disposiciones relativas a la
clasificacién por calibres y, por ello, acordd que toda la Seccion 3 figurara entre corchetes en espera de un
examen ulterior en su siguiente reunién.

Seccion 4 — Disposiciones relativas a la coloracion

49. El Comité mantuvo un amplio debate sobre la necesidad de incluir disposiciones relativas a la
coloracién en esta Norma. Algunas delegaciones opinaron que estas disposiciones no eran necesarias ya que
podrian plantear problemas de interpretacion al realizar la inspeccion y certificacion de la calidad del
producto. Propusieron armonizar esta Seccion con el folleto de la Organizacion de Cooperacion y Desarrollo
Econdmicos (OCDE) sobre los tomates en caso de que el Comité decidiera incluir disposiciones relativas a la
coloracién en esta Norma. La delegacion de los Estados Unidos de América expresd sus reservas a este
respecto. Otras delegaciones se mostraron partidarias de mantener dicha Seccién ya que el color era un
atributo importante para comercializar los tomates, por lo que propusieron reestructurar la secuencia de
colores para reflejar la evolucion natural del color, ademés de mejorar la redaccion del texto.

50. El Comité sefial6 que ninguna norma del Codex para frutas y hortalizas frescas contenia una Seccion
sobre el color y que disposiciones similares relativas a la coloracion de las variedades de pitahayas se habian
suprimido de la Norma del Codex para las Pitahayas.

51. El Comité no logré alcanzar un consenso sobre la supresion de esta Seccion, por lo que decidié
poner entre corchetes toda la Seccion 4 a fin de que se examinara nuevamente en su préxima reunion.

Seccién 5.1.3 — Categoria Il
52. El Comité armonizé esta Seccién con la Norma de la CEPE para los Tomates.
Seccion 5.2 — Tolerancias de calibre

53. El Comité puso toda la seccion entre corchetes a la espera de que se examinara la Seccién sobre la
clasificacién por calibres.
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Seccion 6.2 — Envasado

54. El Comité sefialé que el uso de la palabra “tropical” en el titulo inglés del Cddigo Internacional de
Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995)
deberia suprimirse ya que el documento se aplicaba a todas las frutas y hortalizas frescas independientemente
de la regién en la que se cultivaran. EI Comité acord6 pedir a la Comision del Codex Alimentarius que
enmendara dicho Codigo suprimiendo la palabra “tropical” en todo el texto con objeto de que fuera
coherente con las disposiciones sobre envasado y transporte de todas las frutas y hortalizas frescas.

Seccion 7 - Marcado o etiquetado

55. El Comité sefiald que el etiquetado de alimentos producidos organicamente deberia hacerse de
conformidad con las Directrices del Codex para la Produccién, Elaboracién, Etiquetado y Comercializacién
de Alimentos Producidos Organicamente (CAC/GL 32-1999, Rev. 1-2001). En consecuencia, el Comité no
adoptd ninguna medida sobre la inclusion de requisitos de etiquetado para productos organicos en la Norma.

ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LOS TOMATES

56. El Comité remiti6 el Anteproyecto de Norma del Codex para los Tomates (véase el Apéndice 1V) a
la Comision del Codex Alimentarius a fin de que lo aprobara con caracter preliminar en el Tramite 5.

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA LAS MANZANAS (TEMA 4C DEL PROGRAMA)*

57. El Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas acordd, en su décima reunion, devolver al
Tramite 2 el Anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas a fin de que el grupo de redaccién lo
redactara de nuevo bajo la direccion de los Estados Unidos de América, de que se distribuyera luego para
recabar observaciones en el Tramite 3 y se examinara més a fondo en la presente reunion.*®

58. El Comité examin0 el Anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas en el Tramite 4, como
sigue:

Consideraciones generales

59. Algunas delegaciones expresaron la opinion de que esta Norma deberia examinarse nuevamente
teniendo en cuenta la reciente decisién de la Comisidn de promover normas con una aplicacién amplia a toda
una serie de productos. Sefialaron que el texto actual era demasiado restrictivo y a causa de ello la Norma
seria dificil de aplicar en el comercio internacional, por lo que podia crear obstaculos técnicos al comercio.
Estas delegaciones opinaron que los interlocutores comerciales deberian establecer y concertar las
disposiciones de calidad en funcidn de la oferta y la demanda y que era necesario examinar mas a fondo la
cuestion de cudles eran las disposiciones de calidad esenciales para los fines del Codex. Otras delegaciones
sefialaron que la finalidad de esta reunion era precisamente redactar normas que representaran medidas que
debian ser lo menos restrictivas que fuera posible para el comercio, teniendo en cuenta objetivos legitimos
tales como la proteccién de los consumidores y las practicas comerciales leales.

60. Varias delegaciones sefialaron también que el texto era de dificil lectura debido al exceso de detalles
tanto en el cuerpo principal como en el Anexo, por lo que convendria simplificarlo incluyendo todas las
disposiciones necesarias en el cuerpo principal del documento, asi como en otras normas del Codex para
frutas y hortalizas frescas.

18 CX/FFV 03/9; CX/FFV 03/3; CX/FFV 03/4; y observaciones presentadas por la Comunidad Europea
(CX/FFV 03/9-Add. 1); Suiza (CRD 2); México (CRD 3); Nueva Zelandia (CRD 4); Australia (CRD 5); la
India (CRD 7); e Indonesia (CRD 8).
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61. El Comité tomé nota de las principales preocupaciones relacionadas con las disposiciones sobre a la
calidad y sobre la clasificacion por calibres, y mantuvo un debate sobre la necesidad de incluir en esta Norma
disposiciones relativas a la clasificacion por calibres. Algunas delegaciones se mostraron partidarias de
suprimir esas disposiciones debido a las dificultades para establecer disposiciones uniformes teniendo en
cuenta la gran cantidad de variedades de manzanas existentes, las caracteristicas de las regiones de
produccién en el mundo y los requisitos de mercados especificos. Asimismo, consideraron que el calibre no
deberia vincularse con la calidad y que no deberia establecerse un calibre minimo. Otras delegaciones no se
mostraron partidarias de esta postura y estimaron que era importante incluir en esta Norma disposiciones
relativas a la clasificacion por calibres con objeto de satisfacer las expectativas legitimas de los
consumidores de obtener productos de calidad. Como resultado, el Comité convino en incluir en esta Norma
una Seccion sobre la clasificacion por calibres.

Consideraciones especificas
Seccidn 2.1 Requisitos minimos

62. El Comité mantuvo un amplio debate sobre la inclusion de “consistencia firme” como un requisito
minimo para las manzanas. La delegacion de la India, apoyada por otras delegaciones, opin6é que este
atributo era importante para asegurar una calidad minima de las manzanas importadas, mientras que otras
delegaciones opinaron que este requisito quedaba suficientemente expresado con el término “sanas”, aunque
sefialaron que el grado de firmeza podia cambiar dependiendo de las variedades, el tiempo y las condiciones
de almacenamiento, entre otros factores. A este respecto, se sefialé que el punto de aplicacion de esta Norma
desempefiaba una funcion esencial para asegurar que la fruta cumpliera este requisito y, por tanto, se
pidieron aclaraciones a este respecto.

63. La Secretaria del Codex informé al Comité de que en las normas del Codex se permitia la “libre
distribucion” del producto en el territorio del pais de importacion, por lo que se aplicaban tanto al punto de
exportacion o importacion como a la distribucion y venta posterior. En cualquier caso, la aplicacion de la
norma incumbia al pais de importacién. A este respecto, se introdujo una nota a pie de pagina en todas las
normas del Codex para frutas y hortalizas frescas (Seccion 1 — Definicion del producto) para incluir este
aspecto, en la que se estipulaba lo siguiente: “Los Gobiernos, al indicar su aceptacion de la Norma del
Codex para (...) deberan notificar a la Comisién qué disposiciones de la Norma seran aceptadas para
aplicarlas en el punto de importacion y cuéles para aplicarlas en el punto de exportacion.”

64. Asimismo, el Comité mantuvo un intercambio de opiniones sobre otros requisitos minimos tales
como la tolerancia de dafios causados por temperaturas altas/bajas, la inclusion de “enfermedades”, corazén
acuoso, etc. En respuesta a una peticion de aclarar los términos “plaga” y “enfermedad”, el Comité sefial6
que en el Codex no habia ninguna definicion en la que se diferenciaran estos dos términos. Con respecto a
“corazon acuoso”, el Comité debatid sobre si afectaba a la calidad de las manzanas o si se podia emplear
como un parametro de calidad, la medida en la que podria aceptarse, y la tolerancia de “corazén acuoso” en
algunas variedades, como el Fuji y sus mutantes. En la nota a pie de pagina nro. 2, la delegacion de la India
pidié que se incluyera la variedad Jonathan ademas de la variedad Fuiji.

65. Teniendo en cuenta las limitaciones de tiempo, el Comité suspendié el examen del Anteproyecto de
Norma del Codex para las Manzanas. Al hacerlo, acordé convocar nuevamente el grupo de redaccion para
que revisara el texto a fin de que se examinara en profundidad en su proxima reunion. EI Comité sefial6 que
quiza fuera necesario que el grupo de redaccion se reuniera fisicamente con objeto de facilitar el examen del
texto. A este respecto, la Secretaria del Codex mencion6 la recomendacion formulada en el ultimo periodo
de sesiones de la Comisién del Codex Alimentarius relativa al establecimiento de grupos de trabajo basados
en la presencia fisica y/o por medios electrénicos que debian tener caracter especial, estar abiertos a todos los
miembros y tener en cuenta los problemas de participacion de los paises en desarrollo, y se establecerian
Unicamente en caso de que se lograra un consenso en el Comité al respecto y se hubieran examinado otras
estrategias posibles®.

2 ALINORM 03/41, parr. 167.
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ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS MANZANAS

66. El Comité decidi6 convocar nuevamente el grupo de redaccidn con objeto de revisar el Anteproyecto
de Norma del Codex para las Manzanas sobre la base de las observaciones presentadas por escrito en la
presente reunién y del debate mencionado asi como de los cambios en la Norma de la CEPE para las
Manzanas, con objeto de distribuirlo, recabar més observaciones en el Tramite 3 y someterlo a un examen en
profundidad en su 122 reunién. El grupo de redaccion estaria dirigido por los Estados Unidos de América,
con la colaboracidon de Argentina, Australia, el Brasil, el Canada, Chile, Francia, la India, lItalia, Nueva
Zelandia, Sudéfrica, el Reino Unido y la Comision Europea.

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL RAMBUTAN (Tema 4d del programa)?

67. El Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas acord6 en su 10% reunion que Tailandia
elaborara un Anteproyecto de Norma del Codex para el Rambutan, a reserva de la aprobacion como nuevo
trabajo por la Comision del Codex Alimentarius. La Comision aprobd la elaboracion del Anteproyecto de
Norma del Codex para el Rambutan como un nuevo trabajo que habria de realizar el Comité.??

68. El Comité examind el Anteproyecto de Norma del Codex para el Rambutan en el Tramite 4, como
sigue:

Seccion 2.1 — Requisitos minimos

69. El Comité sefial6 que las manchas eran defectos relacionados con la piel y los filamentos que eran
dificiles de detectar debido al color rojo intenso o rojo anaranjado de los rambutanes maduros. Teniendo esto
en cuenta, el Comité suprimi6 esta disposicion de la Norma.

Seccion 2.2.2 — Categoria I; Seccion 2.2.3 — Categoria Il

70. El Comité armonizé el texto de las dos secciones con el lenguaje uniforme empleado en todas las
normas del Codex para frutas y hortalizas frescas.

71. Algunas delegaciones opinaron que la tolerancia de un 20 por ciento como méaximo de defectos leves
en la Categoria Il era un nivel demasiado elevado para la comercializacién del producto a nivel internacional.
Otras delegaciones consideraban que el 20 por ciento era adecuado ya que este nivel de defectos no afectaba
a la carne de la fruta y los filamentos eran muy perecederos.

72. El Comité no pudo lograr un consenso sobre este asunto y, por consiguiente, acordd poner entre
corchetes el nivel de 20 por ciento para que se examinara méas a fondo en su proxima reunion.

Seccion 3 — Disposiciones relativas a la clasificacion por calibres

73. El Comité examind esta Seccion en base a la propuesta presentada por la delegacion de Tailandia
(CRD 10). Asimismo, estimd que era necesario determinar el calibre minimo para los rambutanes
presentados tanto sueltos como en racimos. Sin embargo, el Comité no pudo examinar en detalle las
disposiciones relativas a la clasificacion por calibres y, por lo tanto, acord6 poner los dos cuadros entre
corchetes a fin de que se examinaran en profundidad en su proxima reunién.

Seccion 4.2 — Tolerancias de calibre

74. Varias delegaciones opinaron que no eran necesarias las diferentes tolerancias de calibres para los
rambutanes presentados sueltos y en racimos ya que los requisitos sobre la clasificacion por calibres eran
bastante estrictos, mientras que otras opinaron que la presentacién en racimos justificaba esta diferencia. El
Comité no pudo lograr un consenso y, por lo tanto, decidié poner entre corchetes esta disposicion relativa a
los rambutanes presentados en racimos a fin de que se examinara en detalle en su préxima reunion.

Seccion 5.2 — Envasado

75. El Comité armoniz6 el texto de la Seccion con el lenguaje uniforme empleado en todas las normas
del Codex para las frutas y hortalizas frescas.

2 CX/FFV 03/10 y observaciones presentadas por Alemania, Indonesia, los Estados Unidos de América

(CX/FFV 03/10-Add. 1); Australia (CRD 5); Filipinas (CRD 6); Indonesia (CRD 8); Malasia (CRD 9); y
Tailandia (CRD 10).
2z ALINORM 03/35 pérr. 114 y ALINORM 03/41-Ap. VIII
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Seccion 5.3.1 — Frutos sueltos

76. Al reconocer la necesidad de incluir diferentes practicas comerciales, el Comité cambié “estar
cortado” por “separarse” en el entendimiento de que su significado era mas amplio.

Seccion 5.3.2 — En racimos

77. El Comité no pudo lograr el consenso para enmendar la primera frase con objeto de indicar que
“cada racimo deberd tener por lo menos tres rambutanes” y, por tanto, decidié poner la frase entre corchetes
para que se examinara en detalle en su proxima reunion.

78. El Comité acord6 que la tolerancia de frutos sueltos deberia aplicarse a todos los niveles de
distribucion y enmendo la segunda frase en consecuencia.

Seccion 6.2.4 — ldentificacién comercial

79. El Comité suprimi6 el término “(facultativo)” al considerar que la informacion sobre el peso neto era
muy Util para los consumidores.

ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL RAMBUTAN

80. El Comité acordd devolver el Anteproyecto de Norma del Codex para el Rambutan (véase el
Apéndice V) al Tramite 3 para distribuirlo y recabar observaciones. Asimismo, acordé que el grupo de
redaccion dirigido por Tailandia, con la colaboracién de Australia, Indonesia, Malasia, Filipinas y los
Estados Unidos de América, revisara el Anteproyecto de Norma teniendo en cuenta las observaciones
presentadas por escrito en la presente reunidn, asi como las observaciones adicionales solicitadas en el
Tramite 3. El Anteproyecto de Norma del Codex para el Rambutan revisado se examinaria en la 122 reunion
del Comité.

ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES DEL CODEX PARA EL CONTROL DE LA CALIDAD DE
LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (Tema 4e del programa)®

81. El Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas (CCFFV) decidio, en su 10% reunion,
devolver al Tramite 2 el Anteproyecto de Directrices del Codex para el Control de la Calidad de las Frutas y
Hortalizas Frescas a fin de que el Canadé lo redactara de nuevo en base a las observaciones presentadas por
escrito en la reunion, para distribuirlo y examinarlo en detalle en esta reunion®.

82. El Comité acogi6 con agrado la elaboracion de las Directrices como un instrumento Gtil para el
control de la calidad de las frutas y hortalizas frescas. Asimismo, sefialé que las Directrices se habian
redactado de conformidad con los textos pertinentes elaborados por el Comité del Codex sobre Sistemas de
Inspeccidn y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de Alimentos y tuvo en cuenta otros textos de
interés de la CEPE y la Organizacién de Cooperacion y Desarrollo Econémicos (OCDE). Sefial6 también
que los planes de muestreo se basaban en los que habia elaborado la Organizacion Internacional de
Normalizacién y el Certificado de conformidad se habia adaptado a partir del certificado de exportacion de la
CEPE para incluir las cuestiones relacionadas con la importacion.

83. Algunas delegaciones opinaron que el documento deberia ser méas completo y brindar orientacion a
los productores para cumplir las normas internacionales, mientras que otros consideraron que deberia
centrarse Unicamente en cuestiones de inspeccién y certificacion.

84. El Comité tomo nota de las observaciones formuladas acerca del titulo y las primeras definiciones de
las Directrices, a saber:

- los términos “control de la calidad” e “inspector de calidad” deberian modificarse para
reflejar de forma méas adecuada que mediante la inspeccion se verifica/evalta la conformidad
con las normas;

- la definicion de “inspector de calidad” deberia enmendarse para aclarar que los inspectores
son funcionarios de un o6rgano de inspeccion y certificacion oficial o reconocido
oficialmente;

2 CL 2003/20-FFV y observaciones presentadas por Alemania, los Estados Unidos de América, la Comunidad

Europea (CX/FFV 03/11); Suiza (CRD 2); México (CRD 3); la India (CRD 7); Indonesia (CRD 8); y Malasia
(CRD9)
2 ALINORM 03/35, parr. 108.
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- la definicion de “Certificacion” deberia reflejar que las directrices se refieren al control de
productos y no a la certificacion del sistema de control.

85. El Comité decidid suspender el debate sobre el Anteproyecto de Directrices del Codex para el
Control de la Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas y acordd convocar un grupo de redaccién para que
revisara el texto, a fin de examinarlo en detalle en su proxima reunion.

ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES DEL CODEX PARA EL CONTROL DE
LA CALIDAD DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

86. El Comité acordd devolver al Tramite 2 el Anteproyecto de Directrices para el Control de la Calidad
de las Frutas y Hortalizas Frescas. Asimismo, acordd que un grupo de redaccion dirigido por el Canada, con
la colaboracién de Australia, Sudéfrica, los Estados Unidos de América y la Comision Europea, revisara el
Cadigo en base a las observaciones presentadas por escrito y el debate mantenido en la presente reunion a fin
de distribuirlo, recabar observaciones y examinarlo en detalle en su prdxima reunion.

PROPUESTAS DE ENMIENDAS A LA LISTA DE PRIORIDADES PARA LA NORMALIZACION
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (Tema 5 del programa)®

87. El Comité examing las propuestas de enmiendas a la Lista de prioridades en base a las observaciones
presentadas, asi como a las que se formularon en la reunién. La delegacion de Italia, en nombre de los
Estados Miembros de la Union Europea presentes en la reunion, presentd una propuesta a fin de que se
revisaran las normas del Codex para los aguacates y las pifias. Asimismo, informé al Comité de que las
ltimas novedades en el comercio internacional de aguacates, tales como la comercializacién de variedades
Hass de tamafio pequefio, la adopcidn de practicas de comercializacidn leales, las divergencias en las normas
internacionales, etc., justificaban la revision de la Norma del Codex para los Aguacates.

88. Ademas, repitio la peticion formulada en la reunion anterior de que el Comité se hiciera cargo de la
revision de la Norma del Codex para las Pifias como un nuevo trabajo en su préxima reunion, teniendo en
cuenta las nuevas practicas de envasado y presentacion (pifias vendidas con pedinculo) y la armonizacién
con otras normas internacionales, especialmente con respecto a las disposiciones sobre los requisitos
minimos, las categorias de calidad y la clasificacién por calibres. Esta peticion fue respaldada por la
delegacion de Sudéafrica que pidié también que se establecieran normas para el flame ya que éste era un
producto muy importante en este pais y en la region de Africa.

89. Varias delegaciones centraron la atencién en la gran cantidad de trabajo del Comité, por lo que
sefialaron que deberia darse prioridad a los temas que ya se habian previsto para debate en su proxima
reunion. El Comité sefial6 que la adicién de nuevos temas a la Lista de prioridades no significaba
necesariamente que el producto se examinara en la proxima reunién del Comité.

90. El Comité acordd incluir la revision de la Norma del Codex para los Aguacates en la Lista de
prioridades (véase el Apéndice VI). Sin embargo, no estuvo de acuerdo en pedir que se revisara la Norma del
Codex para las Pifias como un nuevo trabajo que habria de emprenderse en la 122 reunién del Comité. En
cambio, el Comité acordd el siguiente orden de prioridades para examinar en su proxima reunion las normas
y los textos afines en primeros tramites del Procedimiento (Tramite 4), teniendo en cuenta su importancia en
el comercio internacional:

i) Anteproyecto de Seccion 2.1.1 (Requisitos de madurez), Anteproyecto de Anexo sobre variedades de
grano pequefio (Seccién 3.1) de la Norma para las Uvas de Mesa;

ii) Anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas;
iii) Anteproyecto de Directrices para el Control de la Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas; v,

iv) Anteproyecto de Norma del Codex para el Rambutén.

% ALINORM 03/35-Ap. VII, observaciones presentadas por la Comunidad Europea (CX/FFV 03/12) y Filipinas
(CRD 6).
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OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS (Tema 6 del programa)
MODELO GENERAL PARA LAS NORMAS DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS?

91. El Comité acogio con agrado la elaboracién de un modelo general para las normas del Codex sobre
frutas y hortalizas frescas que contribuiria a asegurar la coherencia con respecto a la presentacion, la
terminologia y las disposiciones incluidas en tales normas, segun procediera. EI Modelo general contribuiria
también a mantener la coherencia entre las diferentes versiones (espafol, francés) de las normas del Codex
para las frutas y hortalizas frescas. Se sefial6 que el Modelo deberia asegurar que en las normas figuraran las
disposiciones de calidad esenciales de modo que no fueran maés restrictivas de lo necesario, para que no
impidieran la innovacion y la creacion de nuevos productos. Se sefiald6 que el Modelo de presentacion
deberia servir de guia sin impedir en absoluto que los expertos que participaban en la labor del Comité
hicieran sus aportaciones. Ademas, se sefiald que la cuestion de la estructura y la presentacion de las normas
sobre productos deberian examinarse de forma méas amplia en el marco del Codex para asegurar la
coherencia general entre todas las normas del Codex.

92. El Comité acordd que era necesario disponer de un modelo general para las normas del Codex sobre
frutas y hortalizas frescas. La Secretaria del Codex inform6 al Comité de que si aprobaba dicho Modelo,
deberia remitirlo al Comité del Codex sobre Principios Generales para que lo ratificara y a la Comision del
Codex Alimentarius para que lo adoptara e incluyera en el Manual de Procedimiento. Asimismo, el Comité
convino adjuntar el Proyecto de Modelo General para las Normas del Codex sobre Frutas y Hortalizas
Frescas al informe de esta reunién a fin de distribuirlo, recabar observaciones y examinarlo en su proxima
reunion (véase el Apéndice VII).

BIOTERRORISMO EN EL MARCO DE LA LABOR DEL COMITE DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS

93. Algunas delegaciones expresaron sus preocupaciones sobre las repercusiones que podria tener en el
comercio internacional de frutas y hortalizas frescas la entrada en vigor de las legislaciones en materia de
capacidad de intervencidon y respuesta al bioterrorismo. Otras delegaciones sefialaron que no podian
intervenir en el debate ya que no tenian ni el mandato ni la informacion necesaria. EI Comité sefial6 que la
Secretaria del Codex podria presentar en su préxima reunién la informacion sobre las actividades pertinentes
realizadas por la FAO y la Organizacion Mundial de la Salud (OMS).

FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION (Tema 7 del programa)

94. Se informé al Comité de que se habia programado provisionalmente que la 122 reunién del Comité
del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas se celebrara en México durante el primer semestre de 2005. Las
Secretarias de México y el Codex confirmarian la fecha y el lugar exactos.

% CRD 1
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ANEXO
ESTADO DE LOS TRABAJOS
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS NARANJAS
(En el Tramite 8)

1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades comerciales de naranjas obtenidas de Citrus sinensis Osbeck, de la
familia de las Rutaceae, que habran de suministrarse frescas al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado. Se excluyen las naranjas destinadas a la elaboracion industrial.

2. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1 REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria y las
tolerancias permitidas, las naranjas deberan estar:

- enteras;

- sanas, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que haga que no
sean aptos para el consumo;

- limpias y practicamente exentas de cualquier materia extrafia visible;

- practicamente excentas de magulladuras y/o amplias cicatrizaciones por cortes en la cascara;
- exentas de indicios de resequedad interna;

- préacticamente exentas de plagas que afecten al aspecto general del producto;

- practicamente exentas de dafios causados por plagas;

- practicamente exentas de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas;

- exentas de dafios causados por congelacion;

- exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica;

- exentas de cualquier olor y/o sabor extrafios.

2.1.1 Las naranjas deberan haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grado apropiado de
desarrollo y madurez teniendo en cuenta las caracteristicas de la variedad, el tiempo de recoleccion y la zona en
gue se producen.

El desarrollo y condicion de las naranjas deberan ser tales que les permitan:
- soportar el transporte y la manipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

Las naranjas que satisfagan estos requisitos podran ser “desverdizadas”. Este tratamiento se permite
solamente si no se modifican las demas caracteristicas organolépticas naturales.

2.2 CRITERIOS DE MADUREZ
La madurez de las naranjas se define de acuerdo a los siguientes parametros:
- Coloracion,

- Contenido minimo de zumo (jugo) calculado en relacién al peso total del fruto y después de la
extraccion del zumo (jugo) por medio de una prensa manual.

2.2.1 Coloracion

El grado de coloracion deberé ser tal que, después de un desarrollo normal, las naranjas tengan el color
normal de la variedad en su punto de destino, teniendo en cuenta el tiempo de recoleccion, el area de
produccién y la duracién del transporte.

! Los gobiernos, al indicar su aceptacion de la Norma del Codex para las Naranjas, deberan notificar a la Comisién

cudles disposiciones de la Norma seran aceptadas para aplicarlas en el punto de importacion y cuales para aplicarlas
en el punto de exportacion.
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La coloracion debera ser la tipica de la variedad. Se admiten frutos con coloracion verde clara,
siempre que no supere un quinto de la superficie total del fruto.

Las naranjas producidas en areas donde prevalecen condiciones de temperaturas y humedad relativa altas
durante el periodo de desarrollo pueden tener una coloracion verde que exceda un quinto de la superficie total del
fruto siempre que satisfagan los criterios mencionados en la Seccién 2.2.2:

2.2.2 Contenido Minimo de Zumo (jugo)

- Naranjas sanguinas®: 30%
- Grupo “Navels”: 33%
- Otfras variedades: 35%

- Variedades Mosambi, Sathgudi and Pacitan
con mas de un quinto de color verde: 33%

- Otras variedades
con mas de un quinto de color verde 45%

2.3 CLASIFICACION

Las naranjas se clasifican en tres categorias, segun se definen a continuacion:
2.3.1 Categoria “Extra”

Las naranjas de esta categoria deberan ser de calidad superior.

Su forma, aspecto exterior, desarrollo y coloracion deberdn ser caracteristicos de la variedad y/o tipo
comercial.

No deberan tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves, siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

2.3.2 Categoria |
Las naranjas de esta categoria deberan ser de buena calidad.
Deberan presentar las caracteristicas de la variedad y/o tipo comercial.

Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de conservacién y presentacion en el envase:

- defectos leves de forma;
- defectos leves de coloracion;

- defectos leves de la piel producidos durante la formacion del fruto, como incrustaciones plateadas,
quemaduras, etc., y;

- defectos leves ya sanados de origen mecanico, tales como dafios producidos por el granizo,
rozaduras, dafios ocasionados por la manipulacion, etc.

En ningln caso los defectos deberan afectar a la pulpa del fruto.
2.3.3 Categoria ll

Esta categoria comprende las naranjas que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccién 2.1.

Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando las naranjas conserven sus caracteristicas
esenciales en lo que respecta a su calidad, estado de conservacion y presentacion:

- defectos de forma;

- defectos de coloracion;

2 También conocidas como “naranjas de sangre”.
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defectos de la piel producidos durante la formacion del fruto como incrustaciones plateadas,

guemaduras, etc.;

defectos ya sanados de origen mecanico, tales como dafios producidos por el granizo, rozaduras,

dafios ocasionados por la manipulacion, etc.;

piel rugosa;

alteraciones superficiales de la piel ya sanadas; y
separacion ligera y parcial del pericarpio.

En ningln caso los defectos deberan afectar a la pulpa del fruto.
3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por el didmetro maximo de la seccion ecuatorial del fruto de acuerdo con la
siguiente tabla:

Cddigo de Calibre

Diametro (mm)

0

92-110

87-100

84-96

81-92

77-88

73-84

70-80

67-76

64-73

O 00| N| O O | W N| =

62-70

[N
o

60-68

[ER
-

58-66

=
N

56-63

13

53-60

Se excluyen las naranjas de un didmetro inferior a 53 mm.
Las naranjas pueden envasarse por nimero de frutos.

En este caso, siempre que se mantenga la

homogeneidad de calibres exigida por la norma, la gama de calibres contenida en el envase puede no
corresponder a un Unico cadigo de calibre, sino comprender dos cddigos consecutivos.

La homogeneidad en el calibre corresponde a las escala de calibres indicada mas arriba, excepto en los
siguientes casos:

(i)

para los frutos dispuestos en capas regulares en el envase, incluidos los envases unitarios
destinados a la venta al consumidor, la diferencia entre el fruto mas pequefio y el mas grande, en
un unico cédigo de calibre o, en el caso de las naranjas envasadas por nimero de frutos, en dos
codigos consecutivos, no debera superar los siguientes limites:
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Caodigo de Calibre Diferencia méaxima entre el fruto en el mismo
envase en mm
0aZ2 11
3ab6 9
7al3 7

(i)  para los frutos que no se presentan en capas regulares en los envases y los frutos presentados en
envases unitarios rigidos destinados a la venta directa al consumidor, la diferencia entre el fruto
mas pequefio y el mas grande contenidos en un mismo envase no debera superar la gama de la
categoria de calibre apropiada en la escala de calibres o, en el caso de naranjas envasadas por
namero de frutos, la gama en milimetros de uno de los dos c6digos consecutivos pertinentes.

(iii) para los frutos presentados en envases a granel y los frutos presentados en envases unitarios no
rigidos (redes, bolsas) destinados a la venta directa al consumidor, la diferencia entre el fruto
mas pequefio y el mas grande contenidos en un mismo lote o envase, no debera superar la gama
gue se obtenga agrupando tres calibres consecutivos en la escala de calibres.

4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria “Extra”

El 5%, en numero o en peso, de las naranjas que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoria | o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta
Gltima.

4.1.2 Categoria |

El 10%, en nimero o en peso, de las naranjas que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoria Il o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta
Gltima.

4.1.3 Categoria Il

El 10%, en nimero o en peso, de las naranjas que no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, a excepcidn de los productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de deterioro
que haga que no sean aptos para el consumo.

Dentro de esta tolerancia, se permite un 5% como méximo de frutos que presenten dafios superficiales no
sanados, cortes secos o frutos blandos y marchitos.

4.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE

Para todas las categorias, el 10% en nimero o en peso de las naranjas que correspondan al calibre
inmediatamente superior y/o inferior al indicado en el envase.

La tolerancia del 10% so6lo se aplica a frutos cuyo didmetro no sea inferior a 50 mm.
5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION
51 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por naranjas del
mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad, calibre y visiblemente del mismo grado de madurez y
desarrollo.

La parte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido.

Ademaés, para la Categoria "Extra" se requiere homogeneidad de coloracién.
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5.2 ENVASADO

Las naranjas deberadn envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,® estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no toxico.

Las naranjas deberan disponerse en envases que se ajusten al Codigo Internacional de Practicas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Tropicales Frescas (CAC/RCP 44-
1995).

5.2.1 Descripcion de los Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar una manipulacién, transporte y conservacion apropiados de las naranjas.

Los envases deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios.
5.3 FORMAS DE PRESENTACION
Las naranjas podran presentarse de la siguiente forma:

a) Dispuestas en capas regulares, en el envase. Esta forma de presentacion es obligatoria para la
Categoria "Extra" y facultativa para las Categorias | y Il.

b) No presentadas en envases. Esta forma de presentacion solo se permite para las Categorias 1 'y I1.

c) En envases unitarios para la venta directa al consumidor con un peso maximo de 5 kg constituidos
bien sea por el nimero o el peso de los frutos.

6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademaés de los requisitos especificados en la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1 - 1985, Rev. 1-1991), se aplican las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del Producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase (o lote, para productos presentados a granel)
deberd etiquetarse con el nombre del producto y, facultativamente con el de la variedad y/o tipo comercial.

6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de
forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en los documentos que acompafian al embarque.*

6.2.1 ldentificacion

Nombre y direccion del Exportador, Envasador y/o Expedidor. Cédigo de Identificacion (facultativo).’
6.2.2 Naturaleza del Producto

- Nombre del producto si el contenido no es visible desde el exterior.

- Nombre de la variedad y/o tipo comercial (facultativo).°
6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion.

Para los fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.

Los gobiernos, al indicar su aceptacion de esta Norma, deberan notificar a la Comisién cuales disposiciones de esta
Seccién se aplicaran.

La legislacion nacional de algunos paises exige una declaracion expresa del nombre y la direccién. Sin embargo,
en caso de que se utilice una marca en clave, habréa de consignarse muy cerca de ella la referencia al "envasador
y/o expedidor" (o a las siglas correspondientes).

La legislacion nacional de algunos paises requiere la declaracion explicita de la variedad.
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6.2.4 ldentificacion Comercial

Categoria;

Cadigo de calibre para los frutos presentados conforme a la escala de calibres o el codigo de
calibre superior o inferior en el caso de tres calibres consecutivos de la escala de calibres;

cddigo de calibre (o, si los frutos envasados segin el nimero de frutos llevan dos codigos
consecutivos, codigos de calibre o didmetro minimo y maximo en mm) y ndmero de frutos, en
el caso de frutos dispuestos en capas en el envase;

Cuando proceda, la indicacién del uso de conservantes;
- Peso neto (facultativo).

6.2.5 Marca de Inspeccion Oficial (facultativo)

7. CONTAMINANTES

7.1  METALES PESADOS

Las naranjas deberan ajustarse a los niveles maximos para metales pesados establecidos por la Comision
del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Las naranjas deberan ajustarse a los limites maximos para residuos establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cédigo Internacional Recomendado de Practicas
- Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003), Cédigo de Précticas
de Higiene para Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos del Codex pertinentes, como
los codigos de practicas y cddigos de practicas de higiene.

8.2 Los productos deberan cumplir los requisitos microbioldgicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiolédgicos a los Alimentos (CAC/GL
21-1997).
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS UVAS DE MESA
(En el Tramite 7)
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades (cultivares) comerciales de uvas de mesa obtenidas de Vitis
vinifera L., de la familia de las Vitaceae que habran de suministrarse frescas al consumidor, después de su
acondicionamiento y envasado. Se excluyen las uvas destinadas a la elaboracion industrial.*

2. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1. REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria y las
tolerancias permitidas, los racimos y los granos de uva deberan estar:

- sanas, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que haga que no sean
aptos para el consumo;

- limpias y practicamente exentas de cualquier materia extrafia visible;
- practicamente exentas de plagas que afecten al aspecto general del producto;
- précticamente exentas de dafios causados por plagas;

- exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica;

- exentas de cualquier olor y/o sabor extrafios;

- practicamente exentas de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas.
Ademas, los granos de uva deberan estar:

- enteras,

- bien formadas;

- normalmente desarrolladas.

La pigmentacion debida al sol no constituye un defecto siempre que afecte sélo la piel de los granos de
uva.

2.1.1 Los racimos deben haber sido recolectados cuidadosamente.
Deberan estar suficientemente desarrollados y mostrar una maduracion satisfactoria.

Deberan tener una madurez, medida con refractometro, igual o mayor a lo sefialado en el Anexo de
esta Norma o bien tener una relacion azlcar/acidez minima de 20:1.

El desarrollo y la condicion de las uvas de mesa deberan ser tales que les permitan:
- soportar el transporte y la manipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino

[Deben presentar una madurez, medida con un refractometro, igual o mas alta a lo que se menciond en
el Anexo a esta Norma o una relacion minima de azUcar / acido de un rango de 20:1]

2.2 CLASIFICACION
Las uvas de mesa se clasifican en tres categorias, segun se definen a continuacion:
2.2.1 Categoria “Extra”

Las uvas de mesa de esta categoria deberan ser de calidad superior.

! Los gobiernos, al indicar su aceptacién de la Norma del Codex para las Uvas de Mesa, deberan notificar a la

Comisién cuales disposiciones de la Norma seran aceptadas para aplicarlas en el punto de importacion y cuéles
para aplicarlas en el punto de exportacién.
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Los racimos deberan presentar la forma, desarrollo y coloracion caracteristicos de la variedad teniendo
en cuenta la zona de produccion.

No deberan tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves, siempre y cuando no afecten el
aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

Los granos de uva deberan ser de pulpa firme, firmemente adheridas al escobajo, espaciadas
homogéneamente a través del mismo y tener su pruina virtualmente intacta.

2.2.2 Categoriall
Las uvas de mesa de esta categoria deberan ser de buena calidad.

Los racimos deberan presentar la forma, desarrollo y coloracion caracteristicos de la variedad teniendo
en cuenta la zona de produccion.

Los granos deberan ser de pulpa firme, estar firmemente adheridos y, en la medida de lo posible, tener
su pruina intacta. Sin embargo, podran estar espaciados a lo largo del escobajo de forma menos regular que
en la categoria “Extra”.

Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando estos no afecten al
aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase:

- un ligero defecto de forma;

- un ligero defecto de coloracion;

- abrasado ligero que solo afecte la piel.
2.2.3 Categoria ll

Esta categoria comprende las uvas de mesa que no pueden clasificarse en las categorias superiores,
pero satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccién 2.1 previa.

Los racimos podran presentar defectos leves de forma, desarrollo y coloracidn a condicién de que no
se vean modificadas por ello las caracteristicas de la variedad, teniendo en cuenta la zona de produccidn.

Los granos de uva deberén ser suficientemente firmes y suficientemente adheridas al escobajo. Ellas
podran estar mas irregularmente espaciadas a lo largo del escobajo que lo exigido para la Categoria I.

Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando las uvas de mesa conserven sus
caracteristicas esenciales en lo que respecta a su calidad, estado de conservacion y presentacion:

- defectos de forma;
- defectos de coloracion;
- abrasado ligero por el sol que sélo afecte la piel;
- magulladuras ligeras;
- defectos leves de la piel.
3 DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES
El calibre se determina por el peso del racimo.
3.1 PESO MINIMO DEL RACIMO

El peso minimo de los racimos para uvas de mesa, sera el siguiente:

Categoria Todas las variedades excepto las | Variedades de grano pequefio
variedades de grano pequefio que se listan en el Anexo
que se listan en el Anexo (en gramos)
(en gramos) [Anexo en desarrollo]
"Extra" 200 150
I 150 100
I 100 75
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4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria “Extra”

El 5%, en peso, de los racimos que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero satisfagan los de
la Categoria | 0, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta Gltima.

4.1.2 Categoria l

El 10%, en peso, de los racimos que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero satisfagan los
de la Categoria Il o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta tltima.

4.1.3 Categoria ll

El 10%, en peso, de los racimos que no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los requisitos
minimos, con excepcion de los productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de deterioro que
haga que no sean aptos para el consumo.

4.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE
4.2.1 Categoria ""Extra" y Categoria |

El 10%, en peso, de los racimos que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero satisfagan los
de la Categoria inmediatamente inferior.

4.2.2 Categoria Il

El 10%, en peso, de los racimos que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero que pesen no
menos de 75 g.

4.2.3 Paratodas las Categorias

En cada envase para venta directa al consumidor que no supere 1 kg de peso neto, se permitira ajustar
el peso con un racimo que pese menos de 75 g siempre que el racimo en cuestion cumpla todos los demas
requisitos de la categoria especificada.

5 DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
5.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase deberd ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por racimos del
mismo origen, variedad, calidad y grado de madurez.

En la Categoria Extra, los racimos deberdn ser mas o menos idénticos en cuanto a tamafio y
coloracion.

Sin embargo, los envases destinados al consumidor, cuyo peso neto no sobrepase 1 kg, pueden
contener mezclas de uvas de mesa de distintas variedades, siempre que sean homogéneos en cuanto a su
calidad, su grado de madurez y, para cada variedad en cuestion, su origen.

La parte visible del contenido del envase deberé ser representativa de todo el contenido.
5.2 ENVASADO

Las uvas de mesa deberan envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,? estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no toxico.

Las uvas de mesa deberdn disponerse en envases que se ajusten al Codigo Internacional de Practicas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Tropicales Frescas (CAC/RCP 44-
1995).

2 Para los fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.
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En la categoria “Extra”, los racimos deberan presentarse en una sola capa.
5.2.1 Descripcion de los Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las uvas de mesa.

Los envases deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios’.
6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Pre-
envasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplican las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del Producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase deberad etiquetarse con el nombre del
producto y, facultativamente, con él de la variedad.

6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de
forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en los documentos que acompafian al embarque.*

6.2.1 Identificacion
Nombre y direccion del Exportador, Envasador y/o Expedidor. Codigo de identificacion (facultativo).”
6.2.2 Naturaleza del Producto
“Uva de mesa” si el contenido no es visible desde el exterior,
- Nombre de la variedad, o nombre de las variedades, cuando corresponda.
6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen o, cuando corresponda, paises de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o
region de produccion.

6.2.4 ldentificacion Comercial
- Categoria;
- Peso neto (facultativo);
6.2.5 Marca de Inspeccion Oficial (facultativo)
7. CONTAMINANTES
7.1  METALES PESADOS

Las uvas de mesa deberan ajustarse a los niveles maximos para metales pesados establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Las uvas de mesa deberan ajustarse a los limites maximos para residuos establecidos por la Comisién
del Codex Alimentarius para este producto.

3 Como presentacion especial podra dejarse en el tallo del racimo un fragmento de sarmiento cuya longitud no
exceda de 5 cm sin perjuicio de las normas aplicables en materia de proteccion vegetal.

Los gobiernos, al indicar su aceptacion de esta Norma, deberan notificar a la Comisién cuales disposiciones de esta
Seccién se aplicaran.

La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direcciéon. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habra de consignarse muy cerca de ella la referencia al
“envasador y/o expedidor” (o a las siglas correspondientes).0
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8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cddigo Internacional Recomendado de Précticas
- Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003), Cédigo de Précticas
Higiénicas para Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003), y otros textos del Codex pertinentes, como
los Cadigos de Préacticas y € Codigos de Practicas de h Higiene.

8.2 Los productos deberan cumplir los requisitos microbioldgicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiol6gicos a los Alimentos (CAC/GL
21-1997).
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL TOMATE
(En el Tramite 5)
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades comerciales de tomates obtenidas de Lycopersicun esculentum
Mill., de la familia de las Solanaceae, que habran de suministrarse frescas al consumidor, después de su
acondicionamiento y envasado. Se excluyen los tomates destinados a la elaboracion industrial. *

Los tomates se pueden clasificar en cuatro tipos comerciales:
“Redondos”

“Asurcados”

“Oblongos” o “largados”

Tomates “cereza” (incluidos los tomates “coctel”).
2. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1. REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria y las
tolerancias permitidas, los tomates deberan:

- Estar enteros;
- Tener un aspecto fresco;

- Tstar sanos, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que haga que
no sean aptos para el consumo;

- Estar limpios y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible;

- Estar exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacién consiguiente a su remocidn de
una camara frigorifica;

- Estar practicamente exentos de plagas que afecten al aspecto general del producto;
- Estar practicamente exentos de dafios causados por plagas;
- Estar exentos de cualquier olor y/o sabor extrafios.

En el caso de los tomates en racimo, los tallos deben estar frescos, sanos, limpios y exentos de hojas y
cualquier materia extrafia visible.

2.1.1 El desarrollo y condicién de los tomates deberan ser tales que les permitan:
- Soportar el transporte y la manipulacion, y
- Llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.
2.2 CLASIFICACION
Los tomates se clasifican en tres categorias, segun se definen a continuacion:
2.2.1 Categoria “Extra”

Los tomates de esta categoria deberan ser de calidad superior. Deberan tener la pulpa firme, y su
forma, aspecto y desarrollo deberan ser caracteristicos de la variedad.

Deberan ser uniformes en cuanto al tamafio. Su coloracion, segun el estado de madurez, debera ser tal
que les permita satisfacer los requisitos establecidos la Seccion 2.1.1 supra.

! Los gobiernos, al indicar su aceptacién de la Norma del Codex para el Tomate, deberan notificar a la Comision

cudles disposiciones de la Norma serdn aceptadas para aplicarlas en el punto de importacién y cuéles para
aplicarlas en el punto de exportacién.
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Deberan estar exentos de dorso verde u otros defectos, salvo defectos superficiales muy leves, siempre
y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacidn y presentacion en el
envase.

2.2.2 Categoriall

Los tomates de esta categoria deberan ser de buena calidad. Deberan tener la pulpa suficientemente
firme, y su forma, aspecto y desarrollo deberan ser caracteristicos de la variedad.

Deberan ser uniformes en cuanto al tamafio. Deberéan estar exentos de grietas y de dorso verde visible.
Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de conservacién y presentacion en el envase:

- Un ligero defecto de forma y desarrollo;

- Un ligero defecto de coloracién;

- Defectos leves de la piel;

- Magulladuras muy leves.

Ademas los tomates “asurcados” podran presentar:

- Grietas cicatrizadas que no excedan de 1 cm de longitud,;

- Protuberancias no excesivas;

- Un pequefio ombligo que no presente suberizacion;

- Suberizacion del estigma no superior a 1cm?;

- Una cicatriz lineal cuya longitud no exceda de los dos tercios del didmetro maximo del fruto.
2.2.3 Categoria ll

Esta categoria comprende los tomates que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1 supra.

Los tomates deberan ser suficientemente firmes (pero podran ser ligeramente menos firmes que los
clasificados en la Categoria I) y no deberan presentar grietas sin cicatrizar.

Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando los tomates conserven sus caracteristicas
esenciales en lo que respecta a su calidad, estado de conservacion y presentacion:

- Defectos de forma, desarrollo y coloracion;
- Defectos de la piel 0 magulladuras, a condicidn de que no afecten seriamente al fruto;

- Grietas cicatrizadas que no excedan de 3 cm de longitud para los tomates redondos, “asurcados” u
oblongos..

Ademas, los tomates “asurcados” podran presentar:
- Protuberancias mas acusadas que las admitidas en la Categoria I, pero sin llegar a la deformidad:;
- Un ombligo;
- Suberizacion del estigma no superior a 2 cm?;
- Una cicatriz pistilar fina de forma alargada (similar a una costura).
[3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por el didmetro méaximo de la seccién ecuatorial, de acuerdo con la siguiente
tabla.

El calibre minimo se establece en 15mm para los tomates “cereza”, 35mm para los tomates
“redondos” y “asurcados” y 30 mm para los tomates “oblongos”.
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Cadigo de Calibre Diametro (mm)
Minimo Maximo
1 de 30 a 34
2 “ 35 “ 39
3 “ 40 “ 46
4 *o 47 “ 56
5 * 57 “ 66
6 “ 67 “ 81
7 “ 82 “ 101
8 “ 102 En adelante
Codigo de Calibre para los tomates “cereza”
Caodigo de Tamafio ) Diametro (mm)
Min Max

000 15 19

00 20 24

0 25 29

La aplicacion rigurosa de la escala de calibres es obligatoria para los tomates de la Categoria “Extra” y
Categoria .

Esta escala de calibres no se aplicara a los tomates en racimo.]
[4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA COLORACION

En la especificacion relativa a la declaracion de la categoria, deberan utilizarse los siguientes términos,
en la descripcion del color como una indicacién de la fase de madurez de cada lote de tomates maduros.

Verde maduro: cuando, en las zonas tropicales, los tomates presentan un color amarillo.

Verde: cuando la superficie del tomate es completamente de color verde que varia de verde claro
a oscuro.

Quebrante: cuando hay un corte definido el color del verde al amarillo-oscuro, rosa o rojo en no
mas del 10% de la superficie.

Jaspeado: cuando el amarillo, rosa o rojo se presentan en mas del 10% pero menos del 30% del
fruto.

Rosa: cuando el color rosa o rojo se presentan en mas del 30% pero menos del 60% del fruto (no
se incluye el amarillo).

Rojo: cuando més del 60% pero menos del 90% del fruto es de color rosa o rojo.

Rojo maduro: cuando mas del 90% de la superficie del fruto muestra un color rojo.]

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

Se permitiran tolerancias de calidad y de calibre en cada envase para los productos que no satisfagan
los requisitos de la categoria indicada.
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5.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
5.1.1 Categoria “Extra”

El 5%, en nimero o en peso, de los tomates que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoria | o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta
altima.

5.1.2 Categoria l

El 10%, en numero o en peso, de los tomates que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoria Il o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta
altima.

En el caso de los tomates en racimo, el 5% en nimero o en peso de los tomates separados del tallo.
5.1.3 Categoria Il

El 10%, en nimero o en peso, de los tomates que no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos con excepcion de los frutos afectados por podredumbre, magulladuras pronunciadas o
cualquier otro tipo de deterioro que haga que no sean aptos para el consumo.

En el caso de los tomates en racimo, el 10% en nimero o en peso de los tomates separados del tallo.
[5.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE

Para todas las consignaciones y categorias de calidad, se acepta un 10% de tomates que sean mas
pequefios que el diametro minimo estipulado, o méas grandes que el diametro méaximo estipulado.

Para todas las categorias, el 10% en numero o en peso de los tomates que correspondan al calibre
inmediatamente inferior y/o superior al indicado en el envase, con un minimo de 33 mm para los tomates
“redondos” o “asurcados” y de 28 mm para los tomates “oblongos”.]

6. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
6.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase deberd ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por tomates del
mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre (si estan clasificados por calibre).

Los tomates clasificados en la Categoria “Extra” y Categoria | deberan ser practicamente uniforme
en cuanto a madurez y coloracion. Ademas, la longitud de los tomates “oblongos” deberd ser
suficientemente uniforme.

La parte visible del contenido del envase deberéa ser representativa de todo el contenido.
6.2 ENVASADO

Los tomates deberdn envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,? estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no téxico.

Los tomates deberan disponerse en envases que se ajusten al Cddigo Internacional de Practicas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

6.2.1 Descripcion de los Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia necesarias
para asegurar una manipulacién, transporte y conservacion apropiados de los tomates.

Los envases deberén estar exentos de cualquier materia y olor extrafos.
6.3 FORMAS DE PRESENTACION
Los tomates podran presentarse del modo siguiente:

(i) Como tomate individual, con o sin caliz y tallo corto;

Para los fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.



ALINORM 04/27/35 40
Tomate APENDICE IV

(i) Como tomates en racimos, es decir, los tomates se presentaran en inflorescencias enteras o en
partes de inflorescencias, siempre que cada inflorescencia o una parte de ésta comprenda al menos
el nimero de tomates siguientes:

- 3frutos (2 frutos si estan preenvasados) o

- 6 frutos (4 frutos si estan preenvasados) si se trata de tomates “cereza”.
7. MARCADO O ETIQUETADO
7.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados
(CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplican las siguientes disposiciones especificas:

7.1.1 Naturaleza del Producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase deberad etiquetarse con el nombre del
producto y, facultativamente, con el de la variedad y/o tipo comercial.

7.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de
forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en los documentos que acompafian al embarque.®

7.2.1 ldentificacion
Nombre y direccion del Exportador, Envasador y/o Expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo).*
7.2.2 Naturaleza del Producto

- Nombre del producto “Tomates” o “tomates en racimos” y tipo comercial si el contenido no es
visible desde el exterior. Estas indicaciones son obligatorias en todos los casos para el tipo
“cereza” (o0 “coctel) en racimos o no.

- Nombre de la variedad (facultativo).
7.2.3 Origen del Producto
Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.
7.2.4 ldentificacion Comercial
- Categoria;
- Calibre expresado en diametros minimo y méaximo (si estan clasificados por calibre).
7.2.5 Marca de Inspeccion Oficial (facultativo)
8.  CONTAMINANTES
8.1 METALES PESADOS

Los tomates deberan ajustarse a los niveles maximos para metales pesados establecidos por la Comision
del Codex Alimentarius para este producto.

8.2 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Los tomates deberan ajustarse a los limites maximos para residuos establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

Los gobiernos, al indicar su aceptacion de esta Norma, deberan notificar a la Comisién cuales disposiciones de esta
Seccién se aplicaran.

La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direcciéon. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habra de consignarse muy cerca de ella la referencia al
“envasador y/o expedidor” (o a las siglas correspondientes).
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9. HIGIENE

9.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cddigo Internacional Recomendado de Précticas
- Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), Cddigo de Précticas
de Higiene para Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos del Codex pertinentes, como
los codigos de practicas y cddigos de practicas de higiene.

9.2 Los productos deberan cumplir los requisitos microbioldgicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiol6gicos a los Alimentos (CAC/GL
21-199
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL RAMBUTAN
(En el Tramite 3)
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta norma se aplica a las variedades comerciales de rambutanes obtenidas de Nephelium lappaceum
(L)), de la familia de las Sapindaceae, que habran de suministrarse frescos al consumidor después de su
acondicionamiento y envasado. Se excluyen los rambutanes destinados a la elaboracion industrial.*

2. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1 REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria y las
tolerancias permitidas, los rambutanes deberén:

- estar enteros;
- tener un aspecto fresco;

- estar sanos, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que haga que
no sean aptos para el consumo;

- estar limpios y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible;

- estar practicamente exentos de plagas que afecten al aspecto general del producto;
- estar practicamente exentos de dafios causados por plagas;

- estar exentos de dafios causados por altas y/o bajas temperaturas;

- estar exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de
una camara frigorifica;

- estar exentos de cualquier olor y/o sabor extrafios.

2.1.1 Los rambutanes deberan haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grado apropiado de
desarrollo y madurez, de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y/o tipo comercial y la zona en que
se producen.

El desarrollo y condicion de los rambutanes deberan ser tales que les permitan:
- soportar el transporte y la manipulacién, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.
2.2 CLASIFICACION
Los rambutanes se clasifican en tres categorias, segin se definen a continuacion:
2.2.1 Categoria “Extra”
Los rambutanes de esta categoria deberan ser de calidad superior y caracteristicos de la variedad.

No deberan tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

2.2.2 Categoria |

Los rambutanes de esta categoria deberan ser de buena calidad y caracteristicos de la variedad. Podran
permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del
producto; su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase:

- defectos leves en la piel que en total no excedan el 5% de la superficie.

En ningln caso los defectos deberan afectar a la pulpa del producto.

Los gobiernos, al indicar su aceptacion de la Norma del Codex para el Rambutan, deberan notificar a la
Comisidn cudles disposiciones de la Norma seran aceptadas para aplicarlas en el punto de importacion y cuales
para aplicarlas en el punto de exportacién.



ALINORM 04/27/35 43
Rambutan APENDICE V

2.2.3 Categoria ll

Esta categoria comprende los rambutanes que no puede clasificarse en las categorias superiores, pero
satisface los requisitos minimos especificados en la Seccién 2.1. Podran permitirse los siguientes defectos,
siempre y cuando los rambutanes conserven sus caracteristicas esenciales en lo que respecta a su calidad,
estado de conservacion y presentacion:

- defectos leves en la piel que en total no excedan [20 %] de la superficie.
En ningln caso los defectos deberan afectar a la pulpa del producto.
3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina segun el nimero de frutos por kilogramo. Existen dos formas de presentacion, a
saber, frutos sueltos y en racimos. Las especificaciones de calibre son las siguientes:

[Cuadro 1

Especificacion del calibre para rambutanes que se presentan como frutos sueltos

Cddigo de Calibre Peso por Fruto (gramos) Numero de Frutos por Kg
1 > 50 <20
2 40-50 20-25
3 32-39 26-31
4 26-31 32-38
5 <26 >38
Cuadro 2
Especificacion del calibre para rambutanes que se presentan en racimos
Cddigo de Calibre Numero de Frutos por Kg
1 <28
2 29-34
3 >35]

4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria “Extra”

El 5%, en nimero o en peso, de rambutanes que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria | o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta
altima.

4.1.2 Categoria l

El 10%, en nimero o en peso, de rambutanes que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria Il o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta
altima.

4.1.3 Categoria ll

El 10%, en nimero o en peso, de rambutanes que no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, con excepcion de los productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de
deterioro que haga que no sean aptos para el consumo.
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4.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE

Para todas las categorias, 10%, en ndmero o en peso, de rambutanes que correspondan al calibre
inmediatamente superior y/o inferior al indicado en el envase para frutos que se presentan sueltos [y 20% para
frutos que se presentan en racimos].

5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION
51 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase deberé ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por rambutanes del
mismo origen, variedad, calidad, calibre y color. La parte visible del contenido del envase debera ser
representativa de todo el contenido.

5.2 ENVASADO

Los rambutanes deberan envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,? estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos con
indicaciones comerciales siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no téxico.

Los rambutanes deberdn disponerse en envases que se ajusten al Codigo Internacional de Précticas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Tropicales Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion de los envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los rambutanes. Los envases deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios.

5.3 PRESENTACION
Los rambutanes podran presentarse en una de las siguientes formas:
5.3.1 Frutos sueltos

En este caso el pedunculo debera estar cortado a la altura del primer nudo y el tallo no deberé
extenderse mas de 5 mm por encima de la extremidad superior del fruto.

5.3.2 En racimos

[En este caso, cada racimo deberd tener por lo menos tres rambutanes y los racimos no deberan
superar los 20 cm de longitud]. Se permitira, como maximo, la presencia en cada envase de un 10%, en peso
0 en numero, de fruta separada del racimo.

6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados
(CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con el nombre del
producto (“rambutanes™) y, facultativamente, con el de la variedad, especificando las caracteristicas de la
presentacion (frutos sueltos o en racimos).

6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de
forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en los documentos que acompafian al embarque.®

Para los fines de esta Norma, esto incluye el material reciclado de calidad alimentaria.
Los gobiernos, al indicar su aceptacion de esta Norma, deberan notificar a la Comision qué disposiciones de esta
Seccidn aplicaran.
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6.2.1 ldentificacion

Nombre y direccién del exportador, el envasador y/o el expedidor. Codigo de identificacion
(facultativo).*

6.2.2 Naturaleza del producto

Nombre del producto (“rambutanes”) si el contenido no es visible desde el exterior. Nombre de la
variedad (facultativo).

6.2.3 Origen del producto
Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccién.

6.2.4 ldentificacion comercial

- Categoria;

- Calibre;

- NUmero de unidades.
6.2.5 Marca de inspeccién oficial (facultativo)
7. CONTAMINANTES
7.1  METALES PESADOS

Los rambutanes deberan ajustarse a los niveles maximos para metales pesados establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Los rambutanes deberan ajustarse a los limites maximos para residuos establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1  Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cédigo Internacional Recomendado de Practicas
- Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003), Cddigo de Précticas
de Higiene para Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos del Codex pertinentes, como
los Codigos de Practicas y Codigos de Préacticas de Higiene.

8.2  Los productos deberan cumplir los requisitos microbioldgicos establecidos de acuerdo con los Principios
para el Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbioldgicos a los Alimentos (CAC/GL 21-1997).

4 La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracién expresa del nombre y la direccién. En todo

caso, si se utiliza una marca en clave, habra de consignarse muy cerca de ella la referencia al “envasador y/o
expedidor” (o las siglas correspondientes).
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FRUTAS HORTALIZAS
Aguacates (revision) Rebozuelos (Cantarelos)
Durian Pimientos de Chile (Grindillas)
Kiwi Ajo

Granadilla Cebolla

Peras Pimientos

Pifia (revision) Name
Fresa
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MODELO GENERAL PARA LAS
NORMAS DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

Nota de la Secretaria: En este texto se utilizan las siguientes convenciones:

[ texto]: Textos optativos o para los cuales existen varias alternativas posibles en funcion del producto de que
se trate.

{texto}Textos que explican el empleo del modelo. Estos textos no apareceran en las normas.

1.  DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a [los/las + parte del producto a la que se refiere la Norma, seguida de “de”]* las
variedades comerciales de [nombre comun del producto] obtenidos/as de [nombre boténico en latin en
cursiva seguido, si es necesario, del nombre del autor] que habran de suministrarse frescos/as al consumidor
después de su acondicionamiento y envasado. Se excluyen los/las [nombre comin del producto]
destinados/as a la elaboracion industrial 2.

2. DISPOCISIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1 REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, los/las [nombre comun del producto o parte de producto al que se aplica la Norma] deberan:

- estar enteros/as;4

- estar sanos/as, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptos para el consumo;

- estar limpios/as y practicamente exentos/as de cualquier materia extrafia visible;’
- estar practicamente exentos/as de plagas que afecten al aspecto general del producto;
- estar practicamente exentos/as de dafios causados por plagas;

- estar exentos/as de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocién
de una cdmara frigorifica; y

- estar exentos/as de cualquier olor y/o sabor extrafio.

2.1.1 Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan haberse
[cosechado/recogido/etc.]® cuidadosamente y haber alcanzado un grado de desarrollo y madurez apropiado
de conformidad con los criterios adecuados para la variedad [y/o el tipo comercial]' y la zona en que se
cultivan.

El desarrollo y condicién de los/las [nombre com(n del producto o parte del producto a que se aplica la
Norma] deberan ser tales que les permitan:

{de acuerdo con la naturaleza del producto, las disposiciones entre corchetes podran eliminarse si no son
aplicables/necesarias}

Los gobiernos, al indicar su aceptacion de la Norma del Codex para [nombre comin del producto],
deberan notificar a la Comisidn cudles disposiciones de la Norma seran aceptadas para aplicarlas en el
punto de importacion y cuales para aplicarlas en el punto de exportacion.

{podran afiadirse disposiciones adicionales para normas especificas, de acuerdo con la naturaleza del producto en
cuestion}

{se permitira una desviacion de esta disposicién o la inclusion de disposiciones adicionales de acuerdo con la
naturaleza del producto}

{en relacion con los restos de tierra se permitira una desviacién de esta disposicion de acuerdo con la naturaleza
del producto}

{segun la naturaleza del producto podra utilizarse uno de estos términos u otro que resulte mas apropiado}
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- soportar el transporte y la manipulacion, y
- Ilegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

[0 en caso de que el producto se clasifique en categorias]

[Los/las + nombre comUn del producto o parte del producto a que se aplica la Norma] se clasifican en
[dos/tres]® categorias, seglin se define a continuacion:

2.3.1 Categoria “Extra”

Los/las [nombre comun del producto o parte del producto a que se aplica la Norma] de esta categoria
deberan ser de calidad superior y caracteristicos/as de la variedad [y/o el tipo comercial]'. No deberan tener
defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto,
su calidad, estado de conservacion y presentacién en el envase.

(Ademas,) deberén:®

2.3.2 Categoria |

Los/las [nombre comln del producto o parte del producto al que se aplica la Norma] de esta categoria
deberéan ser de buena calidad y caracteristicos/as de la variedad [y/o el tipo comercial] . Podran permitirse
sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase:

[En ningdn caso los defectos deberan afectar a la [carne/pulpa/etc.]® de los/las [nombre de la fruta;
producto; parte de producto a que se aplica la Norma o nombre comdn del producto]*

2.3.2 Categoria Il

Esta categoria comprende los/las [nombre comin del producto o parte del producto a que se aplica la
Norma] que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero satisfacen los requisitos minimos
especificados en la Seccion 2.1. Podran permitirse, sin embargo los siguientes defectos, siempre y cuando
los/las [nombre comin del producto o parte del producto a que se aplica la Norma] conserven sus
caracteristicas esenciales en lo que respecta a la calidad, estado de conservacion y presentacion:

(Ademas, ) deberan:?

{para elaborar de acuerdo con la naturaleza del producto]

{en normas especiales para las que no parezca necesario establecer una clasificacion se aplicaran Gnicamente los
requisitos minimos}

{defectos permitidos, segun la naturaleza del producto}
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[En ningln caso los defectos deberan afectar a la [carne/pulpa/etc.]® de los/las [fruto; producto; parte
del producto a que se aplica la Norma o nombre comdn del producto]*

3.  DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por el [peso/longitud/circunferencia/didmetro (mé&ximo) de la seccion
ecuatorial/etc.]° [promedio] de los/las [fruta; producto; parte de producto a que se aplica la Norma o nombre
comun del producto]® [con un peso/longitud/circunferencia/didmetro que debera ser como minimo de ...J%,
de acuerdo con el siguiente cuadro:

4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En cada envase [0 en cada lote, para los productos presentados a granel]* se permitiran tolerancias de
calidad y calibre para los productos que no satisfagan los requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria “Extra”

Cinco por ciento, en nimero o en peso, de los/las [nombre comln del producto o parte de producto a
que se aplica la Norma] que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero satisfagan los de la Categoria |
0, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta Ultima.

11

4.1.2 Categoria l

Diez por ciento, en nimero o en peso, de los/las [nombre comin del producto o parte de producto a
que se aplica la Norma] que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero satisfagan los de la Categoria
Il 0, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta Gltima.

11

4.1.3 Categoria ll

Diez por ciento, en nimero o en peso, de las/los [nombre comln del producto o parte de producto a
que se aplica la Norma] que no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los requisitos minimos, con
excepcion de los productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de deterioro que haga que no
sean aptos para el consumo.

4.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE

Para todas las categorias:* diez por ciento, en nimero o en peso, de los/las [nombre comin del
producto o parte de producto a que se aplica la Norma] que correspondan al calibre inmediatamente superior
y/o inferior al indicado en el envase.

10 {Disposiciones sobre calibres minimos y maximos, escala de calibres de acuerdo con la naturaleza del producto,

la variedad, el tipo comercial y posiblemente las distintas categorias}

1 {posibles tolerancias para defectos particulares de acuerdo con la naturaleza del producto}.
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5.  DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
5.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase [o lote, para productos presentados a granel]' debera ser homogéneo y
estar constituido Unicamente por [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma]
del mismo origen, calidad y calibre (en caso que el producto esté clasificado por calibres).™

La parte visible del contenido del envase [o lote, para productos presentados a granel]* debera ser
representativa de todo el contenido.

5.2  ENVASADO

Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan envasarse
de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del
envase deberéan ser nuevos,* estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre
y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no téxico.

Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan disponerse
en envases que se ajusten al Cédigo Internacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte
de Frutas y Hortalizas Tropicales Frescas (CAC/RCP 43-1995).

5.2.1 Descripcién de los envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de las/los [nombre
comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma].

Los envases [o lotes, para productos presentados a granel] deberan estar exentos de cualquier materia y
olor extrafios.

5.3 PRESENTACION

Los/las [nombre comdn del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan
presentarse en una de las formas siguientes:™

6 DISPOSICIONES RELATIVAS AL MARCADO O EL ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase deberd etiquetarse con el nombre del
producto y, facultativamente, con el de la variedad [y/o tipo comercial].*

12
13

{en normas particulares podran establecerse disposiciones diferentes de acuerdo con las distintas categorias}
Posibles disposiciones referentes a los limites de desviacion admisibles para productos clasificados o no
clasificados por calibres.

{ademas, para normas particulares se podra estipular la homogeneidad de variedad y/o tipo comercial,
coloracidn, tipo de presentacidn, etc. de acuerdo con la naturaleza del producto}.

Para los fines de esta norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.

{podran incluirse aqui disposiciones especificas relacionadas con la presentacion del producto}.

{en ciertas normas se podran estipular disposiciones mas estrictas para la presentacién de los productos de la
categoria “Extra”}.

14

15
16
17
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6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas
de forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en los documentos que acomparian el envio.'®

[Para los productos transportados a granel, estas indicaciones deberan aparecer en el documento que
acompafia a la mercancia.]

6.2.1 ldentificacion
Nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Cadigo de identificacion (facultativo).”
6.2.2 Naturaleza del producto

Nombre del producto si el contenido no es visible desde el exterior. [Nombre de la variedad y/o tipo
comercial (facultativo).]*

6.2.3 Origen del producto
Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.
6.2.4 Especificaciones comerciales
- categoria;
- calibre (en caso que el producto esté clasificado por calibres);

6.2.5 Marca de inspeccidn oficial (facultativa)
7. CONTAMINANTES
7.1 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan cumplir
con los limites maximos para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

7.2 OTROS CONTAMINANTES

Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan cumplir
con los limites maximos para contaminantes establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

8.  HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cddigo Internacional Recomendado de Précticas
Principios Generales e Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex
pertinentes como los Cddigos de Practicas y Codigos de Practicas de Higiene.

8.2 Los productos deberan cumplir los requisitos microbiolégicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbioldgicos a los Alimentos (CAC/GL
21-1997).

18 Los gobiernos, al indicar su aceptacion de esta Norma, deberan notificar a la Comisién cuales

disposiciones de esta seccion se aplicaran.

La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracién expresa del nombre y la direccién. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habrd de consignarse muy cerca de ella la
referencia al “envasador y/o expedidor” (o a las siglas correspondientes).

19
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{De acuerdo con la naturaleza del producto, se podréa incluir en el Anexo una lista de variedades.}
ANEXO
Lista <no exhaustiva>< exhaustiva> de variedades de...

Algunas de las variedades que se enumeran a continuacion pueden comercializarse con nombres para lo que
se ha solicitado u obtenido en uno 0 mas paises la proteccion como marca registrada. En la primera columna
figuran los que la FAO y la OMS consideran que son los nombres de las variedades, mientras que en la
segunda aparecen otros nombres por los que la FAO y la OMS creen que puede conocerse la variedad en
cuestion. Ninguna de estas dos listas estd destinada a incluir marcas de comercio. En la tercera columna se
han incluido, Unicamente a titulo informativo, referencias a marcas de comercio conocidas. La presencia de
cualesquiera marcas registradas en la tercera columna no constituye licencia o autorizacion para utilizar la
marca en cuestién; unicamente el propietario de la misma podra otorgar tal licencia. Ademas, la ausencia de
una marca de comercio en la tercera columna no constituye en absoluto indicacion de que no exista una
marca de comercio registrada o pendiente de registro para la variedad en cuestion.?’

Variedades | Sinonimos | Nombres comerciales | {otra informacion que se requiera, en funcién
del producto}

2 Descargo de responsabilidad:

1).  Algunos de los nombres de variedades que figuran en la primera columna pueden referirse a variedades para las
cuales se ha obtenido en uno o mas paises la proteccion mediante patente. Tales variedades patentadas s6lo podran ser
producidas o comercializadas por aquéllos a quienes el titular de la patente autorice a hacerlo bajo la licencia
correspondiente. La FAO y la OMS no adoptan posicién alguna respecto de la validez de cualquiera de esas patentes o
de los derechos del titular de las mismas o sus concesionarios con respecto a la produccion o comercializacion de las
variedades en cuestion.

2). LaFAO y la OMS han procurado asegurarse de que en las columnas 1y 2 del cuadro no se incluyeran marcas
registradas. Sin embargo, en caso de que en el cuadro se haya incluido una marca de comercio, compete al titular de la
misma dar notificacion de ello con prontitud a la FAQO y la OMS y proporcionarles (véanse mas abajo las direcciones de
ambas organizaciones) un nombre varietal o genérico apropiado, asi como pruebas suficientes de la propiedad de
cualesquiera patentes o marcas registradas referentes a la variedad en cuestién, a fin de que sea posible modificar la
lista. Siempre y cuando no se necesite mas informacion del titular de la marca registrada, la Comision del Codex
Alimentarius modificara la lista en consecuencia en el periodo de sesiones sucesivo a la fecha en que se reciba la
informacion. La FAO y la OMS no adoptan posicion alguna respecto de la validez de cualesquiera marcas registradas o
los derechos de sus titulares o de los licenciatarios de éstos.

Organizacién de las Naciones Unidas para la | Organizacion Mundial de la Salud (OMS)
Agricultura y la Alimentacién (FAO) Avenue Appia 20, 1211 Ginebra 27

Viale delle Terme di Caracalla 00 100 Roma, Italia | Suiza

Teléfono: +39 06 5705 1 Teléfono: (+41 22) 791 21 11

Fax: +39 06 5705 3152 Fax: (+41 22) 791 3111

Telex: 625852/610181 FAO / Telex: 415 416

Cable: FOODAGRI ROME Telégrafo: UNISANTE GENEVA
Correo electrénico: FAO-HQ@fao.org
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{En el caso de listas de variedades en las que s6lo aparecen unas pocas marcas registrada, la lista podra
presentarse de la siguiente forma (inclusion de referencias a marcas de comercio en notas a pie de pagina)}

ANEXO
Lista <no exhaustiva>< exhaustiva> de variedades de...

Algunas de la variedad enumeradas en el siguiente cuadro pueden comercializarse con nombres para los que
se ha solicitado y obtenido en uno 0 mas paises la proteccion como marca registrada. En la primera columna
figuran los nombres que la FAO y la OMS consideran que son los nombres de las variedades, mientras que
en la segunda aparecen otros nombres por los que la FAO y la OMS creen que puede conocerse la variedad
en cuestion. Ninguna de estas dos listas esta destinada a incluir marcas de comercio. Unicamente a titulo
informativo, se han incluido en notas a pie de pagina referencias a marcas de comercio conocidas. La
ausencia de una marca de comercio en las notas a pie de pagina no constituye indicacién de que no exista
una marca registrada o pendiente de registro para la variedad en cuestion.?

Variedades Sin6nimo {otra informacién que se
requiera, en funcion del
producto}

1922

Variedad “xyz

2L Descargo de responsabilidad:

1).  Algunos de los nombres de variedades que figuran en la primera columna pueden referirse a variedades para las
cuales se ha obtenido en uno o mas paises la proteccion mediante patente. Tales variedades patentadas sélo podran ser
producidas o comercializadas por aquéllos a quienes el titular de la patente autorice a hacerlo bajo la licencia
correspondiente. La FAO y la OMS no adoptan posicién alguna respecto de la validez de cualquiera de esas patentes o
de los derechos del titular de las mismas o sus concesionarios con respecto a la produccion o comercializacion de las
variedades en cuestion.

2). LaFAO y la OMS han procurado asegurarse de que en las columnas 1y 2 del cuadro no se incluyeran marcas
registradas. Sin embargo, en caso de que en el cuadro se haya incluido una marca de comercio, compete al titular de la
marca dar notificacion de ello con prontitud a la FAO y la OMS y proporcionarles (véanse mas abajo las direcciones de
ambas organizaciones) un nombre varietal o genérico apropiado, asi como pruebas suficientes de la propiedad de
cualesquiera patentes o marcas registradas referentes a la variedad en cuestién, a fin de que sea posible modificar la
lista. Siempre y cuando no se necesite mas informacién del titular de la marca registrada, la Comisién del Codex
Alimentarius modificara la lista en consecuencia en el periodo de sesiones sucesivo a la fecha en que se reciba la
informacion. La FAO y la OMS no adoptan posicion alguna respecto de la validez de cualesquiera marcas registradas o
los derechos de sus titulares o de los licenciatarios de éstos.

Organizacién de las Naciones Unidas para la | Organizacion Mundial de la Salud (OMS)
Agricultura y la Alimentacion (FAO) Avenue Appia 20, 1211 Ginebra 27

Viale delle Terme di Caracalla 00 100 Roma, Italia | Suiza

Teléfono: +39 06 5705 1 Teléfono: (+41 22) 791 21 11

Fax: +39 06 5705 3152 Fax: (+41 22) 791 3111

Telex: 625852/610181 FAO / Telex: 415 416

Cable: FOODAGRI ROME Telégrafo: UNISANTE GENEVA
Correo electronico: FAO-HQ@fao.org

2z La marca comercial de propiedad privada {se podra incluir aqui el nombre comercial seguido de ™® apropiada}

s6lo podra utilizarse para comercializar fruta de esta variedad con expresa autorizacién del propietario de la marca
comercial.
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